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J. Sehr geehrter Kunde!

Vielen Dank, dass Sie sich flir KUPPERSBERG entschieden haben.Bitte lesen
Sie diese Anleitung sorgfaltig durch, damit Sie bei der Verwendung des Gerats maxi-
male Effizienz erzielen konnen. LESEN SIE DIESE

ANLEITUNG SORGFALTIG DURCH, BEWAHREN SIE SIE AUF UND VERWENDEN SIE
SIE BEI ZUKUNFTIGEN FRAGEN.

Bewahren Sie diese Anleitung an einem zugdnglichen Ort auf. Wenn Sie dieses Ge-
rat an andere Personen weitergeben, missen Sie diese Anleitung auch mit ihm teilen.
Eine Kopie dieser Bedienungsanleitung kann auch auf der Website heruntergeladen
werden www.kuppersberg.ru
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A SICHERHEITS
INFORMATIONEN

ZWECKBESTIMMUNG

< Bitte lesen Sie diese Anleitung vor
dem Auspacken sorgfaltig durch. Nur so
konnen Sie sicherstellen, dass das von
Ihnen gekaufte Gerat sicher und korrekt
betrieben wird. Wir empfehlen lhnen drin-
gend, diese Betriebs- und Installationsan-
leitung aufzubewahren und bei jedem Ge-
brauch des Gerats zu Rate zu ziehen und
sie bei einem eventuellen Weiterverkauf
des Gerats an den neuen Besitzer weiter-
zugeben.

< Das Gerat ist nur flr die Installation
in der Kliche bestimmt. Befolgen Sie die In-
stallationsanweisungen.

9 Uberpriifen Sie das Gerat nach dem
Auspacken auf Beschadigungen. Ein be-
schadigtes Gerat darf nicht eingesteckt
oder benutzt werden. Das Gerat, das nicht
mit einem Netzstecker ausgestattet ist,
darf nur von autorisiertem Fachpersonal
angeschlossen werden. Schaden, die durch
unsachgemafen Anschluss verursacht wer-
den, fallen nicht unter die Garantie. Dieses
Gerat ist nur fir den Gebrauch in Innenrau-
men bestimmt.

< Das Gerat darf nur flr die Zuberei-
tung von Speisen und Getranken verwen-
det werden. Das Gerat muss wahrend der
Benutzung standig beaufsichtigt werden.
Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jah-
ren und von Personen mit eingeschrankten
physischen, sensorischen oder geistigen
Fahigkeiten oder mangelnder Erfahrung
und Kenntnis benutzt werden, sofern sie
beaufsichtigt werden oder Uber den siche-
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ren Gebrauch des Gerats unterrichtet wur-
den und die damit verbundenen Gefahren
verstanden haben. Lassen Sie Kinder nicht
mit oder in der Nahe des Gerats spielen.
Reinigungs- oder Wartungsarbeiten durfen
nur von Kindern im Alter von mindestens
8 Jahren und unter standiger Aufsicht eines
Erwachsenen durchgefihrt werden.

2 Halten Sie Kinder unter 8 Jahren
vom Gerat und seinem Netzkabel fern.

< Setzen Sie das Zubehor richtig in
den Garraum ein.

/\ WARNUNGEN

GEFAHR DURCH ELEKTRISCHEN
STROM

2 Unsachgemaf ausgefiihrte Repara-
turen konnen zu gefahrlichen Situationen
fuhren. Reparaturen am Gerat sowie der
Austausch von beschadigten Netzkabeln
durfen nur von einem unserer geschul-
ten Kundendiensttechniker durchgeflhrt
werden. Reparaturen am Gerat sowie der
Austausch von beschadigten Netzkabeln
durfen nur von einem unserer geschulten
Kundendiensttechniker durchgefihrt wer-
den. Kontaktieren Sie den Kundendienst.

o Das Berlihren von heiften Teilen
des Backofens kann zum Schmelzen der
Kabelisolierung des Gerats fuhren. Achten
Sie darauf, dass das Kabel nicht mit heifsen
Teilen des Gerats in Bertihrung kommt.

2 Verwenden Sie keine unter Druck
stehenden Reinigungsgerate oder Dampf-
reiniger, da dies zu einem elektrischen
Schlag fihren kann.

2 Ein defektes Gerdt kann einen
Stromschlag verursachen. Schalten Sie nie-
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mals ein defektes Gerat ein.Ziehen Sie den
Netzstecker aus der Steckdose oder schal-
ten Sie das Gerat mit dem Schutzschalter
an der Schalttafel aus. Kontaktieren Sie
den Kundendienst.

VERBRENNUNGSGEFAHR

2 Wahrend des Betriebs wird das Ge-
rat sehr heif3. Beriihren Sie nicht das heie
Innere des Gerats oder die Heizelemente.

2 Warten Sie immer, bis das Gerat
vollstandig abgekuhlt ist.

2 Lassen Sie kleine Kinder nicht in die
Nahe des Gerats kommen.

S Zubehor und Kochgeschirr werden
auf eine hohe Temperatur erhitzt. Verwen-
den Sie immer Ofenhandschuhe, um Zu-
behor und Kochgeschirr aus dem Ofen zu
nehmen.

2 Alkoholdampf in einer heiften Koch-
stelle kann sich entziinden. Kochen Sie
keine Speisen, die Getranke mit hohem
Alkoholgehalt enthalten. Fligen Sie den
Speisen nur kleine Mengen an Getranken
mit hohem Alkoholgehalt zu. Offnen Sie
die Backofentur vorsichtig.

VERBRUHUNGSGEFAHR

< Zugangliche Oberflaichen koénnen
wahrend des Betriebs heif? werden. Beriih-
ren Sie keine heifden Teile. Lassen

< Sie kleine Kinder nicht in die Nahe
des Gerats kommen.

2 Beim Offnen der Ofentiir kann hei-
Ber Dampf austreten. Bei einer bestimmten
Temperatur ist der Dampf moglicherweise
nicht mehr sichtbar.Achten Sie beim Offnen
der Tur darauf, dass Sie dem Gerat nicht zu
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nahe kommen. Seien Sie beim Offnen der
GeratetUr vorsichtig. Lassen Sie Kinder sich
nicht einem Arbeitsgerat nahern.

2 Wenn Wasser verwendet wird, kann
sich im Garraum heifser Wasserdampf bil-
den. Gief3en Sie kein Wasser in eine heiRe
Kochstelle.

VERLETZUNGSGEFAHR

o Zerkratztes Glas der Geratetlr kann
brechen. Verwenden Sie keine Glasschaber
und keine atzenden oder scheuernden Rei-
nigungsmittel und Hilfsmittel.

2 Die Scharniere der Geratetlir bewe-
gen sich beim Offnen und SchlieRen der
Tir und konnen Quetschungen der Extre-
mitaten verursachen. Halten Sie Ihre Han-
de von den Scharnieren fern.

BRANDGEFAHR

2 Entflammbare Gegenstande oder
Substanzen, die in den Kochbereich gestellt
werden, konnen sich entziinden. Lagern Sie
keine brennbaren Gegenstande oder Stof-
fe im Garraum. Offnen Sie die Backofentiir
nicht, wenn sich darin Rauch befindet.

2 Schalten Sie in diesem Fall das Ge-
rat aus und ziehen Sie den Netzstecker aus
der Steckdose oder schalten Sie es mit dem
Schutzschalter an der Schalttafel aus.

S Wenn die Backofentlr geoffnet
wird, stromt ein Luftstrom ein. Dies kann
dazu flhren, dass das Backpapier aufgeht,
das Heizelement bertihrt und Feuer fangt.
Achten Sie beim Vorheizen darauf, das auf
dem Blech liegende Backpapier zu befes-
tigen. Legen Sie zum Beispiel eine Pfanne
oder ein Backblech darauf. Verwenden Sie

KUPPERSBERG




TECHNISCHER PRODUKTPASS

Eingebauter Backofen

Backpapier in geeigneter Grofie. Das Papier
darf nicht uber den Rand des Backblechs
hinausragen.

GEFAHREN IM ZUSAMMENHANG
MIT DER EXPOSITION
GEGENUBER

MAGNETFELDERN

< In der Schalttafel und den Bedien-
elementen werden Dauermagnete verwen-
det. Das erzeugte Magnetfeld kann elektro-
nische Implantate wie Herzschrittmacher
oder Insulinpumpen beeintrachtigen. Elek-
tronische Implantattrager missen mindes-
tens 10 cm vom Bedienfeld entfernt sein.

MOGLICHE SCHADEN
UND IHRE URSACHEN

S Zubehor, Folie, Pergamentpapier
oder Utensilien auf dem Boden des Back-
ofens: Legen Sie kein Zubehor auf den Bo-
den des Backofens. Decken Sie den Boden
des Ofens nicht mit Folie oder Pergament-
papier ab. Stellen Sie kein Kochgeschirr auf
den Boden des Backofens, wenn die Tem-
peratur auf Uber 50°C eingestellt ist. Dies
kann zu einem Ubermafiigen Warmestau
fuhren. Auch Schaden an der Emaillebe-
schichtung.

2 Alufolie: Die Alufolie im Garraum
darf nicht mit dem Tirglas in Berlihrung
kommen. Dies kann zu unwiederbringli-
chen Verfarbungen des Tiirglases fuhren.

< Topfe (Pfannen) mit Silikonteilen:
Verwenden Sie keine Topfe (Pfannen) mit
Silikonteilen, sowie Matten, Deckel und Zu-
behor mit Silikonteilen. Dadurch konnte
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der Sensor im Inneren des Backofens be-
schadigt werden.

> Wasser im heifden Garraum: gieRen
Sie kein Wasser in den heiRen Garraum.
Dies kann zur Bildung von Dampf fuhren.
Temperaturschwankungen konnen die
emaillierte Oberflache beschadigen.

< Feuchtigkeit im Garraum: Langerer
Aufenthalt von Feuchtigkeit im Garraum
kann zu Korrosion fuhren. Das Gerat soll-
te nach jedem Gebrauch trocken gewischt
werden. Bewahren Sie feuchte Speisen
nicht uber einen langeren Zeitraum im ge-
schlossenen Garraum auf. Verwenden Sie
den Garraum nicht zur Aufbewahrung von
Lebensmitteln.

> Abklhlen des Gerats bei geoffne-
ter Tur: wenn der Backofen mit einer ho-
hen Temperatur betrieben wurde, sollte er
zum Abkihlen nur bei geschlossener Tur
belassen werden. Achten Sie darauf, dass
keine Gegenstande zwischen die Tur und
den Ofenkdrper fallen. Selbst wenn die Tur
nur kurz offen steht, kann sie mit der Zeit
die Fronten der angrenzenden Madbel be-
schadigen. Wenn der Backofen wahrend
des Betriebs zu nass wird, lassen Sie das
Gerat zum Trocknen nur mit geoffneter Tur
stehen.

9 Fruchtsaft: Wenn Sie saftige Obst-
kuchen backen, sollten Sie das Blech nicht
vollstandig fullen. Andernfalls kann der
Saft der Friichte von der Schale abtropfen
und Flecken hinterlassen, die sich kaum
noch entfernen lassen.Verwenden Sie nach
Madglichkeit ein tieferes Mehrzweckfach.

o Starke Verschmutzung der Turdich-
tung: Wenn die Dichtung stark verschmutzt
ist, schlief3t die Geratetur nicht mehr dicht.
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Dies kann zu Schaden an den Fronten der
umgebenden Mabel flihren. Halten Sie die
Tirdichtung sauber.

S Verwendung der Geratetir als Sitz,
Ablage oder Arbeitsflache: Setzen Sie sich
nicht auf die Geratetir und stellen Sie
nichts darauf ab. Stellen Sie kein Geschirr
oder Zubehor auf die Geratetur.

2 Einbau von Zubehor: Falsches oder
ungeeignetes Zubehor kann zu Kratzern
an der Turverkleidung des Gerats fuhren,
wenn es geschlossen ist. Schieben Sie das
Zubehor immer bis zum Anschlag in den
Ofen.

> Bewegen des Gerdts: Bewegen Sie
das Gerat nicht,indem Sie den Turgriff fest-
halten. Der Turgriff ist nicht dafiir ausge-
legt, das Gewicht des Gerdts zu tragen und
konnte brechen.

2 Wenn Sie die Restwarme eines aus-
geschalteten Backofens zum Warmhalten
von Speisen nutzen, kann die Feuchtigkeit
im Inneren des Backofens erheblich anstei-
gen. Dies kann zu Kondenswasserbildung
und Korrosionsschaden an lhrem Backofen
fuhren und auch Materialschaden verursa-
chen. Um die Bildung von Kondenswasser
zu vermeiden, o6ffnen Sie die Tur oder ver-
wenden Sie den Abtaumodus.

A INSTALLATION

2 Um einen sicheren Gebrauch die-
ses Gerats zu gewabhrleisten, muss es von
einem Fachmann unter Beachtung der Ins-
tallationsanleitung installiert werden.

< Schaden, die durch unsachgemafen
Einbau entstehen, sind von der Garantie
ausgeschlossen.
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< Bei der Installation missen Schutz-
handschuhe getragen werden, um Verlet-
zungen durch scharfe Kanten zu vermeiden.

2 Uberpriifen Sie das Gerat vor der
Installation auf Schaden und schliefRen Sie
es nicht an, wenn es beschadigt ist.

< Entfernen Sie vor dem Einschalten
des Gerats samtliches Verpackungsmate-
rial und Klebeband vom Gerat.

< Die Abmessungen in den Abbildun-
gen sind in Millimetern angegeben.

> Der Stecker muss zuganglich sein,
oder es muss ein Schalter in die feste Ver-
kabelung eingebaut werden, damit das Ge-
rat nach der Installation gegebenenfalls
vom Netz getrennt werden kann.

/\ WARNUNG: Um eine Uberhitzung zu
vermeiden, darf das Gerat nicht hinter einer
dekorativen Frontplatte installiert werden.

min.585
max .595

590

min.5
-
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& VERWENDUNG DES GERATS
AUSSEHEN UND AUFBAU DES BEDIENFELDS

Regler 1 Regler 2

Allgemeiner Ablauf der Benutzung: Betriebsart (Funktion) wahlen, Zeit oder Tem-
peratur einstellen, Garvorgang starten.

Driicken Sie die Taste, um die Backofenbeleuchtung ein-/

1. BELEUCHTUNGSLAMPE
auszuschalten; halten Sie die Taste gedriickt (mindestens 3 s), um die

(LIGHT) Kindersicherung ein- oder auszuschalten

2. EIN/AUS-Taste Klicken Sie auf, um die aktuellen Einstellungen zu l6schen
3.Regler 1 Regler zur Auswahl einer Betriebsart (Funktion)

4.Regler 2 Regler zum Einstellen der Kochzeit oder der Temperatur

Bei der Einstellung der Betriebsart wird mit dieser Taste die

> VORHEIZEN (PREHEAT) Vorwdrmfunktion ein- und ausgeschaltet
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6. TEMPERATUR/ZEIT

Dient zum Einstellen der Uhr, der Kochzeit, der Gartemperatur und der

(TEMP/TIME) Temperaturfiihler
Bei der Einstellung der Betriebsart wird mit dieser Taste der
7.OK/START Garvorgang gestartet; bei der Einstellung der Parameter wird diese

Taste gedruickt, um den eingegebenen Parameterwert zu bestatigen

8. PAUSE/CANCEL

Driicken Sie im laufenden Zustand einmal, um die Arbeit anzuhalten.
Driicken Sie erneut, um die Arbeit abzubrechen

O HINWEIS. Wenn 5 Minuten lang keine Taste gedrickt wird, schaltet der Backofen
automatisch in den Energiesparmodus. Driicken Sie die Taste ON/OFF, um in den

Standby-Modus zurlickzukehren.

A VOR DER BENUTZUNG EINES HAUSHALTSGERATS

Erstmalige Verwendung des Gerdts
Reinigen Sie den Garraum und das Zube-
hor, bevor Sie das Gerat zum ersten Mal
benutzen.

1. Entfernen Sie alle Aufkleber, Ober-
flachenschutzfolien und Teile, die dem
Transportschutz dienen.

2. Entfernen Sie alle Zubehorteile
und Seitengitter aus dem Garraum.

3. Reinigen Sie das Zubehoér und
die Seitenablagen griindlich mit Seifen-
wasser und einem Geschirrspultuch oder
einer weichen Biirste.

4. Vergewissern Sie sich, dass sich
keine Verpackungsreste, z. B. Styropor-
Granulat oder Holzteile, im Garraum
befinden, die einen Brand verursachen
konnten.

5. Wischen Sie die glatten Ober-
flachen des Backraums und der Tur mit
einem weichen, feuchten Tuch ab.

6. Um den typischen Geruch eines
neuen Gerats zu beseitigen, schalten Sie
es ein und heizen Sie es bei geschlosse-
ner Backofentlir und ohne Lebensmittel
auf.

7. Achten Sie beim ersten Aufheizen
des Gerats darauf, dass die Kiiche aus-
reichend beluftet ist. Halten Sie Kinder
und Haustiere wahrend dieser Zeit aus
der Kuche fern. Schliefsen Sie die Tiren
zu benachbarten Raumen.

8. Nehmen Sie die angegebenen Ein-
stellungen vor. Wie Sie den Heizmodus
und die Temperatur einstellen, erfahren
Sie im folgenden Abschnitt.

Einstellungen

Heizbetrieb E

250°C

Temperatur

Zeit 1h

Nachdem das Gerat abgekiihlt ist:

1. Reinigen Sie die glatten Oberfla-
chen und die Tur mit Seifenwasser und
einem Geschirrspultuch.

2. Wischen Sie alle Oberflachen tro-
cken.

3. Montieren Sie die Seitengitter
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EINSTELLEN DER UHR

Bevor Sie das Gerat benutzen, miissen
Sie die aktuelle Uhrzeit einstellen.

1. Drucken Sie im Standby-Modus
auf TEMP/TIME, um in den Uhrzeitein-
stellungsmodus zu gelangen.

2. Drehen Sie den rechten Knopf, um
die Stunden einzustellen, und driicken

Sie dann zur Bestatigung auf TEMP/TIME.

/\ HEIZMODUS

Ihr Gerat verfugt Uber verschiedene
Betriebsarten, die mit einemsie verwen-
den es. Damit Sie den richtigen Warm-
Modus auswahlen konnenheulen Sie die

DEUTSCH

3. Drehen Sie den rechten Knopf, um
die Minuten einzustellen, und drlcken
Sie dann TEMP/TIME, um die Einstellung
der Uhr abzuschliefien

O HINWEIS

Wenn die Uhr nach dem Anschluss
an das Stromnetz nicht eingestellt wird,
lauft die Uhr nicht ruckwarts (auf dem
Display erscheint 00:00).

Verarbeitung fur lhr Gericht, in diesem
Abschnitt geben wir eine Beschreibung
der Zeitenlich der verfligbaren Regime
und ihrer Anwendungsgebiete.

HEIZMODUS Temperatur

Zweckbestimmung

Zum Garen von traditionellen Backwaren und Braten
auf der gleichen Ebene. Dieser Modus wird flir Kuchen
mit saftigen Fiillungen empfohlen

Heizung

(oben und unten) 30-250°C

Zum Garen von Backwaren und Braten auf einer oder
mehreren Leveln. Der Lufter verteilt die Warme des
runden Heizelements gleichmatfiig liber den gesamten
Garraum.

Konvektion 50-250°C

140-240°C Fur energiesparendes Kochen

IE!!EH ECO

Zum Garen von Backwaren und Braten auf einer
oder mehreren Leveln. Der Liifter verteilt die Warme
der Heizelemente gleichmaRig tiber den gesamten
Garraum

Heizung (oben und
unten) + Lifter

Grill

50-250°C

Zum Grillen kleinerer Mengen und zum Anbraten
von Speisen. Das Grillgut sollte mittig unter dem
Grillelement platziert werden

150-250°C

Zum Grillen kleinerer Stiicke und zum Anbraten
von Lebensmitteln. Der Lifter verteilt die Warme
gleichmaBig tber den gesamten Garraum

Doppelgrill + Lifter | 50-250°C
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HEIZMODUS Temperatur Zweckbestimmung
Doppelgrill 150-250°C Zum Grill'en kleinerer Stlicke und zum Anbraten von
Lebensmitteln
Zum Backen von Pizzen und Gerichten, die viel Hitze
Pizza 50-250°C auf der Unterseite bendtigen. Das untere Heizelement
und der Ringheizkorper funktionieren
Zum zusatzlichen Braunen des Bodens von Pizzen,
! Untere Heizung 30-220°C Torten und Backwaren. Die Warme kommt aus dem
unteren Heizelement
Auftauen Zum schonenden Auftauen von Lebensmitteln

O ANMERKUNGEN

2 Zum Auftauen grofRer Mengen von
Lebensmitteln kénnen die seitlichen Ein-
schibe entfernt und der Behalter auf den
Boden des Backofens gestellt werden.

S Zum Erhitzen von Kochgeschirr
empfehlen wir, die seitlichen Pfannen-
stander zu entfernen und die Heizmodi
«Konvektion» bei 50°C zu verwenden.

S Um eine optimale und gleichma-
Rige Warmeverteilung im Garraum zu ge-
wahrleisten, wird Lifter in bestimmten
Momenten des Heizvorgangs eingeschal-
tet und lauft, um die bestmdgliche Effizi-
enz des Prozesses zu gewahrleisten.

<> Das schnelle Vorheizen ist fur die
Modi Abtauen und ECO (Funktionen) nicht
verfugbar.

/\ VORSICHT!

2 Wenn Sie die Tur eines Gerats off-
nen, das bereits einen Vorgang ausfuhrt,
wird dieser Vorgang unterbrochen. Seien
Sie bitte besonders vorsichtig, da Verbren-
nungsgefahr besteht.

9 Die Liftungsoffnungen  dirfen
nicht abgedeckt oder verdeckt werden.
Andernfalls kann es zu einer Uberhitzung
des Gerats kommen. Um eine schnellere
Abkihlung des Gerats zu gewadhrleisten,
kann das Kihlgeblase noch eine Weile
weiterlaufen, nachdem das Gerat den Be-
trieb eingestellt hat.

LUFTER FUR DAS KUHLSYSTEM

Lifter fur das Kuhlsystem wird je nach
Bedarf ein- und ausgeschaltet. Durch die
Offnungen (iber der Tiir entweicht warme
Luft.

& VERWENDUNG DES GERATS

ALLGEMEINE
NUTZUNGSREGELUNGEN

1. Drehen Sie den Regler 1 im Stand-
by-Modus, um die gewinschte Betriebsart
(Funktion) zu wahlen.

2. Stellen Sie die Kochzeit oder die
Temperatur mit der Taste TEMP/TIME und
dem Regler 2 ein.
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3. Drilicken Sie die OK/START-Taste,
um den Garvorgang zu starten.

O HINWEIS

Sobald die Temperatur eingestellt ist,
dricken Sie die Taste TEMP/TIME und
drehen Sie dann den Einstellknopf,um die
Zeit einzustellen.

SCHNELLES VORHEIZEN

Durch schnelles Vorheizen lassen sich
die Kochzeiten verkirzen. Dazu sind die
folgenden Schritte erforderlich:

1. Drehen Sie den Regler 1, um den
gewulnschten Kochmodus auszuwahlen.

2. Drehen Sie den Regler 2, um die
Temperatur einzustellen, und driicken Sie
die TEMP/TIME-Taste, dann drehen Sie
den Regler 2,um die Zeit einzustellen,und
drucken Sie die TEMP/TIME-Taste, um die
Einstellung abzuschliefien.

3. Drlcken Sie die Taste PREHEAT, um
den Ofen vorzuheizen.

4. Nach dem Vorheizen schieben Sie
die Speisen in den Ofen und driicken Sie
die OK/START-Taste, um den Garvorgang
zu starten

ANDERUNGEN BEIM KOCHEN
VORNEHMEN

Wenn die Zeit oder die Temperatur
wahrend des Garvorgangs geandert wer-
den muss, drucken Sie die Taste TEMP/
TIME und stellen Sie dann den gewtinsch-
ten Wert mit dem Regler 2 ein.

DEUTSCH

O HINWEIS

2 Wenn Sie sehr erfahren im Kochen
sind, kdnnen Sie die Einstellungen an lhre
personlichen Vorlieben anpassen und so-
fort mit dem Kochen beginnen.

2 Wenn Sie noch nicht viel Erfahrung
mit dem Kochen haben, beginnen Sie mit
den Standardrezepten, die in dieser Anlei-
tung angegeben sind.

/\ GEFAHRLICH!

2 Um Verbrennungen zu vermeiden,
ziehen Sie nach Beendigung des Garvor-
gangs hitzebestandige Handschuhe an
und nehmen Sie die Speisen erst dann aus
dem Ofen.

> Bertihren Sie keine heiften Ober-
flachen oder das Heizelement des Ofens,
nachdem der Garvorgang abgeschlossen
ist.

2 Lassen Sie das Blech oder anderes
Zubehor vollstandig abkihlen, bevor Sie
es aus dem Ofen nehmen.

2 Um Verbrennungen zu vermeiden,
achten Sie darauf, dass Kinder einen si-
cheren Abstand zum Ofen einhalten.

> Die Backofentir darf nicht zum Ab-
stellen von Gegenstanden verwendet wer-
den, da sonst die Gefahr besteht, dass das
Glas zerspringt.

KINDERSCHUTZFUNKTION

Ihr Gerat ist mit einer Kindersiche-
rung ausgestattet, um zu verhindern, dass
es versehentlich eingeschaltet wird oder
Einstellungen von Kindern verandert wer-
den.

1. Die Kindersicherungsfunktion wird
aktiviert,indem die LICHT-Taste im Stand-
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by-Modus langer (mehr als 3 Sekunden)
gedruckt wird.

2. Die Kindersicherungsfunktion wird
aktiviert,indem die LICHT-Taste im Stand-
by-Modus langer (mehr als 3 Sekunden)
gedriickt wird.

EINSCHALTUNG DER LAMPE DER
ARBEITSKAMMERBELEUCHTUNG

Die Beleuchtung der Arbeitskammer
kann in jedem Modus (aufder Sperr- und
Alarmmodus) durch Drucken der Taste
LIGHT eingeschaltet werden.

DEMO-MODUS

Demo-Modus mit Stromsparfunktion.

Funktion zur Datenspeicherung beim
Ausschalten des Gerats: Wenn z. B. der
Demonstrationsmodus aktiviert ist, bleibt
der Modus auch nach dem Ausund Wie-
dereinschalten des Gerats aktiv. Wenn der
Demomodus eingeschaltet ist, ist die Hei-
zung inaktiv.

1. Wenn Sie die ON/OFF-Taste im
Standby-Modus mindestens 5 Sekunden
lang drlcken, wird in den Demo-Modus
umgeschaltet und auf dem Display er-
scheint OFF.

2. Mit dem Drehknopf 2 kdnnen Sie
den Demomodus aktivieren oder deakti-
vieren. Wenn die Funktion eingeschaltet
ist, zeigt das Display ON an; ist die Funk-
tion ausgeschaltet ist, zeigt das Display
OFF an.

3. Nach Abschluss der Einstellung
konnen Sie die Taste ON/OFF driicken, um
den Einstellungsmodus zu verlassen, oder
3 Sekunden warten, bis der Demomodus
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automatisch verlassen wird und in den
Standby-Modus zurtickkehrt.

O HINWEIS

Wenn der Demomodus aktiviert ist,
wird dies durch ein Symbol auf dem Dis-
play <, angezeigt. Wenn diese Funk-
tion aktiviert ist, funktioniert die Heizung
nicht.

SABBAT-MODUS (SABBAT)

Der Sabbatmodus hat eine Funktion
zum Speichern von Daten, wenn das Gerat
ausgeschaltet wird. Die Kochdaten wer-
den alle 25 Minuten gespeichert. Wenn
der Backofen wahrend des Betriebs aus-
geschaltet wird, lauft der Sabbatmodus
weiter, bis die Kochzeit O erreicht oder die
Taste ON/OFF gedriickt wird, um beim er-
neuten Einschalten des Backofens in den
Standby-Modus zurtickzukehren.

1. Um aus dem Standby-Modus auf
«Sabbath» umzuschalten, wenn noch
kein Kochmodus (Funktion) gewahlt wur-
de, dricken Sie die Taste PREHEAT lange
(mindestens 3 Sekunden). Auf der Anzeige
erscheint «5A8».

2. Dricken Sie die Taste TEMP/TIME
und stellen Sie die Zeit mit dem Dreh-
knopf 2 ein riicken Sie die OK/START-Tas-
te, um den Sabbatmodus zu starten.

3. Driicken Sie wahrend des Betriebs
des Backofens die Taste ON/OFF oder die
Taste PAUSE/CANCEL, um in den Standby-
Modus zurtickzukehren.
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/N ZUSATZLICHES ZUBEHOR

Ihr Gerat wird mit einer Reihe von Zu-
behorteilen geliefert. Dieser Abschnitt
enthalt Informationen uUber das mitgelie-
ferte Zubehor und dessen korrekte Ver-
wendung.

IM LIEFERUMFANG
ENTHALTENES ZUBEHOR

Ihr neues Gerat wird mit dem folgen-
den Zubehor geliefert:

Drahtgestell

Zum Aufstellen von Kuchenformen
und anderem Ofengeschirr. Fir Braten
und Gegrilltes

/i 1
/= 5
s Ly

- 3\

44 3

Universalbratpfanne
Zum Garen auf unterschiedlich gro-
Ben Backblechen.

DEUTSCH

Sie konnen die Schale z. B. zum Auf-
fangen von abtropfendem Fett oder zum
Garen von Speisen, die Saft abgeben, ver-
wenden.

Verwenden Sie nur Originalzubehor,
da dieses so gut wie moglich an lhr Gerat
angepasst ist.

Weiteres Zubehor konnen Sie bei |h-
rem Kundendienst, im Fachhandel oder
online erwerben.

O HINWEIS

Das Zubehor kann sich bei Erwarmung
verformen. Dies beeintrachtigt ihre Funk-
tion nicht. Nach dem Abkuhlen nehmen
sie wieder ihre urspringliche Form an.
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INSTALLATION VON ZUBEHOR

Der Garraum verfugt Uber funf Ebenen
zur Aufnahme von Zubehor. Die Ebenen

werden von unten nach oben abgezahlt.

Das Zubehor kann etwa bis zur Halfte he-
rausgezogen werden, in dieser Position
ist es stabil und kippt nicht um.

O HINWEIS

o Setzen Sie das Zubehor richtig in
den Garraum ein.

2 Schieben Sie das Zubehor immer
so weit wie maoglich in den Garraum, da-
mit es die Tur nicht berlhrt.

UBERROLLUNGSSCHUTZ

> Das Zubehor kann etwa zur Halfte
herausgezogen werden und ist in dieser
Position gesichert. Die Verriegelungs-
funktion verhindert, dass das Zubehor
beim Herausziehen durch das Gewicht
der Lebensmittel und des Zubehors selbst
umkippt. Damit der Kippschutz richtig
funktioniert, muss das Zubehor korrekt in
den Garraum eingesetzt werden. Achten
Sie beim Einziehen des Drahtgeflechts
darauf, dass das Drahtgeflecht richtig
positioniert ist, wie in der Abbildung ge-
zeigt 0,0.

2 Achten Sie beim Einschieben des
Tabletts darauf, dass es richtig positio-
niert ist, wie in der Abbildung gezeigt
0,0.
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OPTIONALES ZUBEHOR

Weiteres Zubehor konnen Sie bei |h-
rem Kundendienst, im Fachhandel oder
online erwerben. Sie konnen auch das
unten aufgeflihrte Zubehor erwerben.
Weitere Informationen finden Sie in un-
seren Broschuren und Katalogen.

Rotisserie
Zum Braten von Fleisch, z. B. Huhn,
Pute, Kaninchen usw.

Spief}
Zum Grillen von Fleisch und Gemduse.

ANBRINGEN DES ZUBEHORS

Die Grillspiele sind nur mit dem
Drehspief3-Set zu verwenden, die Spie-
e mussen auf den Drahtrost des Dreh-
spieR-Sets gelegt werden. Uberpriifen
Sie vor dem Einschieben des Zubehors in
den Backofen, ob alle Lebensmittel rich-
tig verstaut sind. Das Zubehor wird in den
Garraum auf Level 2 eingesetzt.

DEUTSCH

O HINWEIS

2 Der Drehspief’ dreht sich nicht un-
unterbrochen; Sie konnen wahrend des
Garvorgangs je nach Beschaffenheit des
Garguts den gewinschten Drehmodus
wahlen. Tragen Sie immer Ofenhand-
schuhe und seien Sie beim Offnen der
Ofentur vorsichtig, da im Inneren heif3e
Luft entweichen kann. Der Drehspief3
kann um 90 Grad gedreht werden, und in
manchen Situationen brauchen Sie ihn
nicht einmal zu drehen.

9 Spiefle haben scharfe Enden.
Achten Sie darauf, dass sich Kinder und
Personen mit eingeschrankter Mobilitat
nicht verletzen. Vergewissern Sie sich vor
dem Einschalten des Backofens, dass die
Spiefe nicht versehentlich in die Offnun-
gen des Backraums gesteckt wurden, da
dies den Backofen beschadigen und auch
Personen verletzen konnte.

> Bei der Verwendung der Dreh-und
GrillspieRe wird dringend empfohlen,
den Garraum auf Stufe 2 einzustellen
und den Modus «Ober- und Unterhitze»
zu verwenden. Geben Sie beim Kauf im-
mer die genaue Katalognummer des Zu-
behdors an.
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A ENERGIEEFFIZIENTE
VERWENDUNG

2 Entfernen Sie alle Zubehorteile aus
dem Backofen, die wahrend des Garens
oder Backens nicht bendtigt werden.

2 Offnen Sie die Backofentiir nicht
wahrend des Kochens oder Backens.

2 Wenn Sie die Tir wahrend des Ga-
rens oder Backens offnen, schalten Sie
den Backofen auf die Betriebsart «Be-
leuchtung» um (ohne die Temperaturein-
stellung zu andern).

S Reduzieren Sie die Temperatur
im lufterlosen Betrieb 5-10 Minuten vor
Ende der Gar- oder Backzeit auf 50°C. Auf
diese Weise konnen Sie die im Garraum
gespeicherte Warme nutzen, um den Gar-
vorgang abzuschliefien.

< Verwenden Sie, wann immer mog-
lich, den Heizmodus mit Geblase. Auf die-
se Weise kdnnen Sie die Temperatur um
20-30°C senken.

S Mit der Umluftvorwarmung kon-
nen Sie auf mehreren Ebenen gleichzeitig
kochen und backen.

2 Wenn es nicht moglich ist, ver-
schiedene Speisen gleichzeitig zu kochen
und zu backen, konnen Sie sie mit der Vor-
heizfunktion des Ofens nacheinander er-
hitzen.

2 Heizen Sie einen leeren Backofen
nur bei Bedarf vor. Schieben Sie die Spei-
sen gegebenenfalls sofort nach Erreichen
der angegebenen Temperatur in den Ofen,
wenn die Kontrollleuchte zuerst erlischt.

TECHNISCHER PRODUKTPASS
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> Bedecken Sie den Boden des Back-
ofens nicht mit reflektierender Folie, z. B.
Alufolie.

2 Verwenden Sie nach Maoglichkeit
eine Zeitschaltuhr und einen Temperatur-
fihler.

2 Verwenden Sie dunkle, mattierte
und leichte Backformen und Behalter. Ver-
meiden Sie schweres Zubehdr mit glan-
zenden Oberflachen, z. B. aus Edelstahl
oder Aluminium.

A GESUNDE ERNAHRUNG

Acrylamid entsteht vor allem, wenn
starkehaltige Lebensmittel (z. B. Kartof-
feln, Chips, Brot) Giber einen langeren Zeit-
raum auf sehr hohe Temperaturen erhitzt
werden.

TIPPS

2 Halten Sie die Kochzeiten so kurz
wie moglich.

> Garen Sie das Essen, bis es eine
goldgelbe Farbe annimmt, ohne dass es
eine dunkelbraune Farbe annimmt.

> Je grofler die Portionen sind, die
Sie kochen, desto weniger Acrylamid wird
sich darin bilden.

2 Verwenden Sie, wann immer mog-
lich, den Heizmodus mit Geblase.

2 Chips: Kochen Sie mindestens 450
g Kartoffeln auf einem Backblech, vertei-
len Sie sie gleichmaRig und ruhren Sie
sie gelegentlich um. Um die besten Gar-
ergebnisse zu erzielen, beachten Sie die
Angaben auf der Produktverpackung (falls
vorhanden).
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/\ GERATEWARTUNG

REINIGUNGSMITTEL

Mit der richtigen Pflege und Rei-
nigung wird lhr neuer Backofen lange
Zeit sein attraktives Aussehen und seine
Funktionalitat behalten. In diesem Ab-
schnitt erfahren Sie, wie Sie |hren Back-
ofen gut pflegen kénnen.

Um eine Beschadigung der verschie-
denen Oberflachen durch die Verwen-
dung ungeeigneter Reinigungsmittel zu
vermeiden, befolgen Sie die Anweisun-
gen in der nachstehenden Tabelle. Die
Verfugbarkeit dieser Oberflaichen hangt
von dem von lhnen erworbenen Ofen-
modell ab.

/\ GEFAHRLICH!

Schadigungsgefahr fiir das gerat

Verwenden Sie zur Reinigung des
Backofens keine scharfen oder scheuern-
den Reinigungsmittel:

DEUTSCH

o Harte oder scheuernde Reini-
gungsmittel.

2 Reinigungsmittel mit einem ho-
hen Alkoholgehalt.

2 Harte Schwamme oder Scheuer-
schwamme.

2 Hochdruck- oder Dampfreiniger.

o Spezielle Reinigungsmittel fir die
Heifdreinigung.

2 Neue Schwamme sollten vor dem
ersten Gebrauch grundlich gewaschen
werden.

TIPPS

> Die empfohlenen Reinigungsund
Pflegemittel erhalten Sie bei lhrem Kun-
dendienst.

< Befolgen Sie die Anweisungen des
jeweiligen Herstellers.

Gerateteil

Reinigung

AuRere Oberflichen Heif3e Seifenlauge:

des Gerats Mit einem Geschirrspiiltuch abwischen und anschlieBend mit einem weichen
Frontplatte aus Tuch trockenwischen. Kalk-, Fett-, Starke- und Eiweif3flecken werden sofort
Edelstahl entfernt. Unter solchen Flecken kann Korrosion auftreten. Spezialreiniger
fur Edelstahloberflachen erhalten Sie bei Ihrem Kundendienst oder im
Fachhandel. Tragen Sie den Reiniger sehr sparsam mit einem weichen Tuch auf
Kunststoff Heif3e Seifenlauge:

Mit einem Geschirrsplltuch abwischen und anschlieRend mit einem weichen
Tuch trockenwischen. Verwenden Sie keine Scheibenwischer oder Abstreifer

Bemalte Oberfldachen Heif3e Seifenlauge:

Tuch trockenwischen

Mit einem Geschirrsplltuch abwischen und anschlieRend mit einem weichen

Bedienfeld Heif3e Seifenlauge:

Mit einem Geschirrsplltuch abwischen und anschlieBend mit einem weichen
Tuch trockenwischen. Verwenden Sie keine Scheibenwischer oder Abstreifer
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Gerdteteil

Reinigung

Turverkleidung

Heif3e Seifenlauge:

Mit einem Geschirrsplltuch abwischen und anschlieRend mit einem weichen
Tuch trockenwischen. Verwenden Sie keine Glasschaber oder Schwamme aus
rostfreiem Stahl

Turgriff

Heif3e Seifenlauge:

Mit einem Geschirrsplltuch abwischen und anschlieBend mit einem weichen
Tuch trockenwischen. Wenn das Entkalkungsmittel mit dem Turgriff in
Bertihrung kommt, wischen Sie es sofort ab. Andernfalls kdnnen sich Flecken
bilden, die sich nicht mehr entfernen lassen

Emaillierte und
selbstreinigende
Oberflachen

Bitte beachten Sie die Angaben zu den Oberflachen des Garraums in der
folgenden Tabelle

Glasfond der
Backofengliihbirne

Heif3e Seifenlauge:

Mit einem Geschirrsplltuch abwischen und anschlieRend mit einem weichen
Tuch trockenwischen. Wenn das Kochfeld stark verschmutzt ist, verwenden Sie
Backofenreiniger, der fiir Backofen geeignet ist

Turdichtung Nicht
ausziehen

Heif3e Seifenlauge:
Mit einem Geschirrsplltuch reinigen. Die Oberflichen nicht schrubben!

Turdeckel aus
rostfreiem Stahl

Reinigen Sie die Oberfldchen aus rostfreiem Stahl:

Befolgen Sie die Anweisungen des Herstellers. Verwenden Sie keine
Pflegemittel fur die Reinigung von rostfreiem Stahl. Nehmen Sie die
Turabdeckung zum Reinigen ab

Zusatzliches zubehor

Heif3e Seifenlauge:
Anfeuchten und mit einem Spullappen oder einer Biirste reinigen. Bei starker
Verschmutzung verwenden Sie ein Edelstahlflanell

Flhrungsteile

Heif3e Seifenlauge:
Anfeuchten und mit einem Spullappen oder einer Biirste reinigen

Aufrollbares System

Heif3e Seifenlauge:

Anfeuchten und mit einem Spillappen oder einer Biirste reinigen. Entfernen
Sie kein Fett von den Gleitschienen des Schubkastensystems. Es ist ratsam,
sie zu reinigen, wenn sie vollstandig eingefahren sind. Das Waschen im
Geschirrspller ist nicht erlaubt

Fleischthermometer

Heif3e Seifenlauge:
Anfeuchten und mit einem Spullappen oder einer Birste reinigen. Das
Waschen im Geschirrspliler ist nicht erlaubt
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O HINWEIS

< Aufgrund der Verwendung unter-
schiedlicher Materialien wie Glas, Kunst-
stoff und Metall kann es zu leichten Farb-
abweichungen auf der Vorderseite des
Backofens kommen.

< Die schmierigen Schatten auf den
Turverkleidungen sind in Wirklichkeit
Lichtreflexe der Glihbirnen des Ofens.

S Bei sehr hohen Temperaturen
kann der Zahnschmelz ausbleichen. Die
Farbe der Emaille kann daher leicht vari-
ieren. Dies ist eine normale Erscheinung,
die die Funktion des Gerats nicht beein-
trachtigt. Die Kanten eines dinnen Tab-
letts sind nicht vollstandig emailliert und
kénnen sich leicht rau anflhlen. Dies hat
keinen negativen Einfluss auf die Korro-
sionsschutzfunktion.

2 Halten Sie den Backofen sauber
und entfernen Sie Verschmutzungen
rechtzeitig, um schwer zu entfernende
Ablagerungen zu vermeiden.

TIPPS

< Reinigen Sie das Gerat nach jedem
Gebrauch. Dadurch wird verhindert, dass
sich Schmutz festsetzt.

2 Kalk-, Fett- Starke- und Eiweif3fle-
cken werden sofort entfernt.

<2 Entfernen Sie zuckerhaltige Riick-
stande so schnell wie maoglich, d. h. so-
lange sie noch warm sind.

2 Verwenden Sie zum Braten geeig-
netes Kochgeschirr, z. B. eine Bratpfanne.

DEUTSCH

/\ OFENTUR

< Mit der richtigen Pflege und Reini-
gung wird lhr neuer Backofen lange Zeit
sein attraktives In diesem Abschnitt er-
fahren Sie, wie Sie die Tur des Backofens
ausbauen und reinigen konnen.

2 Um die Turverkleidung zu ent-
fernen und zu reinigen, kénnen Sie die
Tur vom Backofen abnehmen. An jedem
Scharnier der Geratetur befindet sich ein
Verriegelungshebel.

2 Wenn sich die Verriegelungshebel
in der geschlossenen Position befinden,
ist die Geratetur sicher verriegelt und
kann nicht entriegelt werden.

2 Wenn sich die Verriegelungshebel
in der offenen Position befinden, sind die
Scharniere verriegelt und die Geratetir
kann entriegelt werden. In dieser Stellung
konnen die Scharniere nicht geschlossen
werden.

/\ WARNUNG

Verletzungsgefahr

2 Wenn die Scharniere nicht verrie-
gelt sind, kann sich die Tur mit erheblicher
Kraft schlieBen. Vergewissern Sie sich,
dass sich die Verriegelungshebel immer
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in der vollstandig geschlossenen Position
oder, wenn die Tur vom Gerat gelost ist, in
der vollstandig geoffneten Position befin-
den.

<> Die Scharniere der Geratetiir bewe-
gen sich beim Offnen und SchlieRen der
Tur und kénnen Quetschungen der Extre-
mitaten verursachen. Halten Sie lhre Han-
de von den Scharnieren fern.

AUSBAU DER OFENTUR

1. Offnen Sie die Backofentiir voll-
standig.

2. Bringen Sie die Verriegelungshebel
rechts und links der Tir in die offene Posi-
tion.

3. SchlieRen Sie die Geratetlr bis
zum Anschlag.

4. Fassen Sie die Tir links und rechts
mit beiden Handen und ziehen Sie sie
nach oben.

EINSETZEN DER TUR IN DEN
BACKOFEN

Bauen Sie die Geratetur in der umge-
kehrten Reihenfolge des Ausbaus ein.

1. Achten Sie beim Einsetzen der Tur
in den Backofen darauf, dass beide Schar-
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niere an den Einstelllochern an der Vor-
derseite des Backofens anliegen.

2. Die Scharniere mussen in der rich-
tigen Position eingesetzt werden. Der Ein-
bau sollte leicht und ohne Widerstand er-
folgen. Wenn ein Widerstand spurbar ist,
prifen Sie, ob die Scharniere in den richti-
gen Lochern sitzen.

3. Offnen Sie die Backofentiir voll-
standig. Prifen Sie erneut, ob die Schar-
niere richtig angebracht sind, indem Sie
die Backofentur 6ffnen. Wenn die Installa-
tion nicht korrekt ist, konnen Sie die Back-
ofentdr nicht vollstandig offnen.

4. Bringen Sie beide Verriegelungs-
hebel wieder in die geschlossene Position.

5. Schliefen Sie die Geratetur. Wir
empfehlen Ihnen, auch noch einmal zu
Uberprifen, ob die Tir richtig eingebaut
ist und die Luftungsoffnungen nicht blo-
ckiert sind.

ABNEHMEN DER TURABDECKUNG

Der Kunststoffeinsatz in der Turabde-
ckung kann verfarbt sein. Sie konnen sie
fur eine griindlichere Reinigung entfernen.

Entfernen Sie die Backofentir wie
oben beschrieben.

1. Driicken Sie die rechte und linke
Seite des Deckels nach unten.
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2. Entfernen Sie den Deckel.

3. Nach dem Abnehmen des Tirde-
ckels lasst sich auch der Rest der Back-
ofentir leicht abnehmen, und Sie kdnnen
sie dann reinigen. Wenn Sie die Reinigung
der Geratetlir beendet haben, setzen Sie
den Deckel wieder auf und drlcken Sie
ihn, bis er einrastet.

4. Setzen Sie die Tur des Backo

/\ GEFAHRLICH!

Der Turdeckel kann auch abgenom-
men werden, nachdem die Tur vollstandig
in den Backofen eingesetzt wurde.

< Wenn Sie den Turdeckel von der Tur
abnehmen, wird die innere Glasscheibe
in der Tur freigegeben; die Scheibe kann

DEUTSCH

leicht verschoben werden und Schaden
oder Verletzungen verursachen.

2 Durch das Entfernen des Tirde-
ckels und der inneren Glasscheibe ver-
ringert sich das Gesamtgewicht der Back-
ofentlir. Die Scharniere der Geratetlr
bewegen sich beim Schlief3en der Tur und
konnen Quetschungen der Gliedmafien
verursachen. Halten Sie lhre Hande von
den Scharnieren fern.

Aus den beiden oben genannten Grin-
den raten wir dringend davon ab, den De-
ckel von der Tur zu entfernen, wenn die
Tur nicht vom Backofen getrennt wurde.
Schaden, die durch unsachgemafie Hand-
habung verursacht werden, fallen nicht
unter die Garantie.

LEITFADEN

Wenn eine griindlichere Reinigung der
Flhrungen und des Garraums erforderlich
ist, konnen die seitlichen Roste entfernt
werden, um die Reinigung zu erleichtern.
Bei richtiger Pflege wird lhr neuer Back-
ofen sein attraktives Aussehen und seine
Funktionalitat fur lange Zeit behalten.

1. Schieben Sie die Vorderseite der
Seitenschienen in horizontaler Richtung
zur Seite, bis das Element ausgehangt ist,
und entfernen Sie dann die Seitenschie-
nen (Gitter) wie in der Abbildung @, ge-
zeigt.

2. Setzen Sie die Seitenflihrungen
wieder in den Backofen ein, indem Sie zu-
erst den hinteren Teil der Seitenfuhrungen
korrekt in das Loch im Backofen und dann
den vorderen Teil in das entsprechende
Loch einfiihren ©.
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~

INSTALLATION VON
TELESKOPFUHRUNGEN

(Die Leitfiden auf der linken Seite e
dienen als Beispiel, alle Schritte fiir die
Leitfaden auf der rechten Seite werden
auf die gleiche Weise ausgefiihrt)

1. Legen Sie die Teleskopflhrunge
waagerecht auf die duere Schiene, wie
an den Punkten A und B gezeigt.

2. Um 90 Grad gegen den Uhrzeiger- °
sinn drehen (die rechte Fuhrung im Uhr-
zeigersinn drehen).

3. Drilicken Sie nach innen, damit die
untere Stange an Punkt C und die obere
Stange an Punkt D einrasten.

ENTFERNEN DER FUHRUNG

(Die Leitfiden auf der linken Seite
dienen als Beispiel, alle Schritte fiir die
Leitfaden auf der rechten Seite werden
auf die gleiche Weise ausgefiihrt)

1. Heben Sie die Teleskopschiene an o
einem Ende mit Kraft an.

2. Heben Sie die gesamte Teleskop-
schiene an und entfernen Sie sie, indem
Sie sie nach hinten schieben. %ﬂ
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SELBSTREINIGENDE KLAPPEN

Abdeckungen mit einer speziellen
Emaille-Beschichtung, die Ol und Fett

aufsaugt und dann verdampft, so dass der )”

Garraum sauber und geruchsfrei bleibt.

ANBRINGUNG DER
SELBSTREINIGENDEN KLAPPEN

Selbstreinigende

Bringen Sie das Seitengitter und die t Platee
Selbstreinigungsplatte nacheinander in o
die richtige Position,wie in der Abbildung

gezeigt:

ABNEHMEN DER
SELBSTREINIGUNGSKLAPPEN

Die Selbstreinigungsklappen konnen
abgenommen werden, um die Reinigung
der Seiten des Gerats zu erleichtern:

1. Ziehen Sie die Kante der Seiten-
abdeckung waagerecht von der Geratetir
weg.

Die selbstreinigende Abdeckung wird
zusammen mit dem Seitengitter heraus-
geschoben.

2. Ziehen Sie das Seitengitter zu-
sammen mit der Selbstreinigungsplatte
aus dem Gerat.

3. Trennen Sie die selbstreinigende
Platte vom Seitengitter.

O HINWEIS

Teleskopschienen, Gitterroste und
selbstreinigende  Schutzvorrichtungen
sind optional erhaltlich.

KUPPERSBERG



DEUTSCH

AUSWECHSELN DES NETZKABELS

Die Abbildung (Punkt A) zeigt die Posi-
tion des Anschlusskastens auf der Riick-
seite des Aufiengehduses (in geschlosse-
ner Position).

Verfahren:

1. Schalten Sie die Stromzufuhr aus.

Driicken Sie mit einem kleinen Schlitz-
schraubendreher die Verschliisse 1 und

2 heraus.
LfﬁziJ
) )

oy,

Schwarzes Auiengehduse

%ﬁ(}elb—gmn
é Stromkabel Blau (N)

TECHNISCHER PRODUKTPASS
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2. Entfernen Sie die Schrauben 3, 4,
5 und 6 mit einem Kreuzschlitzschrauben-
dreher.

3. Ersetzen Sie das Stromversor-
gungskabel durch ein neues, schliefen
Sie den gelb-grinen Leiter an Klemme 3,
den braunen Leiter an Klemme 4 und den
blauen Leiter an Klemme 5 an.

4. Ziehen Sie die Schraube 6 fest und
schlieRen Sie den Klemmenkastendeckel.

Braun (L)

o

Klemmenkasten

A BEHEBUNG VON BETRIEBSANOMALIEN UND FEHLERN

Sollten Anomalien oder Storungen
auftreten, priifen Sie, bevor Sie sich an
den Kundendienst wenden, ob die Situ-
ation nicht auf eine falsche Bedienung
zurlickzufiihren ist, und versuchen Sie
dann, die Stérung selbst zu beheben, in-
dem Sie die Anweisungen in der Tabelle

befolgen. Technische Probleme kdnnen
oft seh leicht selbst geldst werden.

Sollte das Gericht nicht so gelingen,
wie Sie es sich gewlinscht haben, kdnnen
Sie die vielen Kochtipps und Hinweise
am Ende der Bedienungsanleitung nut-
zen.

Fehler Mégliche Ursache

Losungsmethode

Das Gerat
funktioniert nicht

Uberpriifen Sie die Sicherung im Sicherungskasten
und den Zustand des Schutzschalters

Die Sicherung ist
maoglicherweise
durchgebrannt

Uberpriifen Sie, ob das Licht in der Kiiche
eingeschaltet ist und die anderen Gerdte
funktionieren

Ausschalten des Stroms
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DEUTSCH

Losungsmethode

Fehler Mégliche Ursache
Der Griff fiel aus Der Griff wurde
dem Halter im versehentlich
Bedienfeld herausgezogen

Die Knopfe konnen entfernt werden. Setzen Sie den Knopf
einfach wieder in seine Halterung im Bedienfeld ein und
driicken Sie ihn hiNein, so dass er einrastet und sich wie
gewohnt drehen lasst

Der Drehknopf Unter den Knopfen
dreht sich stramm | haben sich
Verunreinigungen
angesammelt

Die Knopfe konnen entfernt werden. Um den Griff zu losen,
nehmen Sie ihn einfach aus der Halterung. Um den Griff
leichter zu entfernen, kdnnen Sie auf den dufieren Rand
des Griffs driicken und ihn kippen. Reinigen Sie die Griffe
griindlich mit einem Tuch und Seifenwasser. Mit einem
weichen Tuch trocken wischen. Verwenden Sie keine
scharfen oder scheuernden Materialien. Das Einweichen in
Wasser und das Waschen in der Spiilmaschine sind nicht
erlaubt. Entfernen Sie die Griffe nicht zu oft, da dies zu
einer Abnutzung der Halterung fiihren kann

Lifter lauft im Betrieb nicht
kontinuierlich: «Heizung mit Lifter»

Dies ist der normale Betriebsmodus, der die effizienteste
Warmeverteilung und die beste Leistung des Ofens
gewabhrleistet

Nach Beendigung des Garvorgangs ist
maoglicherweise ein Gerausch zu héren
und eine Luftbewegung in der Nahe des
Bedienfelds zu spuren

Dies liegt daran, dass das Kiihlgebldse, das die
Ansammlung von Feuchtigkeit im Garraum verhindert und
die Kuihlung des Backofens sicherstellt, noch in Betrieb ist.
Lifter schaltet sich automatisch ab

Die im Rezept angegebene Zeit reicht zum
Garen nicht aus

Es wird eine andere Temperatur als die im Rezept
angegebene verwendet. Uberpriifen Sie die
Temperaturwerte. Die Menge der Zutaten weicht von
der im Rezept angegebenen Menge ab. Uberpriifen Sie
nochmals die Angaben im Rezept

Ungleichmafige Braunung

Die Temperatur ist zu hoch eingestellt oder die Kochstufe
muss gedndert werden. Uberpriifen Sie noch einmal die
Angaben im Rezept und die Einstellungen. Die Art der
Oberflache, die Farbe oder das Material des Backblechs
stimmen nicht vollstandig mit der gewahlten Betriebsart
des Ofens lberein. Helles, dunkel gefarbtes Kochgeschirr
mit matter Oberflache sollte im Strahlungsheizungsbetrieb,
z.B. «Ober- und Unterhitze»,

verwendet werden

Die Lampe geht nicht an

Die Lampe muss ersetzt werden
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/\\ WARNUNG

Gefahr durch elektrischen Strom

Unsachgemaf ausgefuhrte Reparatu-
ren konnen zu gefahrlichen Situationen
flhren. Reparaturen am Gerat sowie der
Austausch von beschadigten Netzkabeln
durfen nur von einem unserer geschul-
ten Kundendiensttechniker durchgefiihrt
werden. Reparaturen am Gerat sowie der
Austausch von beschadigten Netzkabeln
durfen nur von einem unserer geschul-
ten Kundendiensttechniker durchgefihrt
werden. Kontaktieren Sie den Kunden-
dienst.

DIE MAXIMALE BETRIEBSDAUER

Das Gerat hat eine maximale Dauer-
betriebszeit von 9 Stunden, danach
schaltet es sich ab.

AUSWECHSELN DER LAMPE IN
DER ECKE DES BACKRAUMS

Wenn die Glihbirne durchbrennt,
muss sie ausgetauscht werden. Das Ge-
rat verwendet hitzebestandige Halogen-
lampen mit einer Leistung von 25 W und
einer Spannung von 230 V, die Sie bei
Ihrem Kundendienst oder Fachhandler
erhalten.

Halten Sie die Halogenlampe mit
einem trockenen Tuch fest. Dadurch wird
die Lebensdauer der Lampe verldngert.

/\ WARNUNG

Gefahr durch elektrischen Strom

Beachten Sie beim Auswechseln der
Glihlampe, dass die Kontakte des So-
ckels unter Spannung stehen kénnen.

TECHNISCHER PRODUKTPASS
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Trennen Sie das Gerat vor dem Auswech-
seln der Glihbirne vom Stromnetz oder
schalten Sie es mit dem Schutzschalter
an der Schalttafel aus.

Verbrennungsgefahr

Wahrend des Betriebs wird das Gerat
sehr heif?. Beruhren Sie nicht das heifde
Innere des Gerats oder die Heizelemente.
Warten Sie immer, bis das Gerat vollstan-
dig abgekuihlt ist.

Lassen Sie kleine Kinder nicht in die
Nahe des Gerats kommen.

1. Legen Sie ein Handtuch in den
Ofen, um Schaden zu vermeiden.

2. Drehen Sie die Glasplatte gegen
den Uhrzeigersinn, um sie von der Glih-
birne zu entfernen (Gluhbirne in der
Ecke); ziehen Sie die Seitenblende her-
aus und dricken Sie dann die Glasplatte
mit einem Flachkopfwerkzeug leicht weg
(Seitenlampe).

3. Entfernen Sie die Gluhbirne, ohne
sie zu drehen.

4. Bringen Sie die Glasplatte wieder
an.

5. Entfernen Sie das Handtuch und
schalten Sie die Stromversorgung mit
dem Schutzschalter ein, um zu priifen, ob
die Lampe funktioniert.

6. Fir die Seitenlampe: Wenn die
Lampe nach dem Auswechseln ordnungs-
gemafd funktioniert, denken Sie daran,
den Seitenschirm wieder anzubringen.
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GLASKASTEN

Wenn der Glaskorper der Halogen-
lampe beschadigt ist, muss er ersetzt
werden. Eine neue Glasplatte erhalten
Sie Uber den Kundendienst. Bitte geben
Sie die entsprechenden Nummern (E und

FD) des von Ihnen erworbenen Gerats an.

DEUTSCH

/N KUNDENSERVICE

Sollte Ihr Gerat reparaturbedirftig
sein, kdnnen Sie sich jederzeit an unseren
Kundendienst wenden, um den entspre-
chenden Service zu erhalten. In jedem Fall
werden wir uns bemuhen, eine geeignete
Losung fur Sie zu finden. Bitte wenden Sie
sich an den Handler, bei dem Sie das Gerat
gekauft haben. Wenn Sie uns anrufen, ge-
ben Sie uns bitte die Modell- und Serien-
nummer an, damit wir Sie richtig beraten
konnen. Sie finden das Schild mit diesen
Nummern, wenn Sie die Backofentir off-
nen.

Um bei der Kontaktaufnahme mit uns
keine Zeit mit der Suche nach Informa-
tionen zu verlieren, konnen Sie lhr Ge-
ratemodell und die Telefonnummer des
Kundendienstes in die unten stehenden
Felder eingeben.

/\ WARNUNG

Dieses Gerat muss gemaf3 den gelten-
den Vorschriften und Vorschriften instal-
liert werden und darf nur in gut belifte-
ten Bereichen verwendet werden. Lesen
Sie diese Bedienungsanleitung sorgfaltig
durch, bevor Sie dieses Produkt installie-
ren oder verwenden.

O HINWEIS

Bitte beachten Sie, dass der Besuch
eines Kundendiensttechnikers auch wah-
rend der Garantiezeit nicht kostenlos ist.

Die Techniker des Herstellers verfuigen
Uber das erforderliche Maf3 an Professio-
nalitat. Lassen Sie lhr Gerdt daher von
einem geschulten Servicetechniker repa-
rieren, der Originalersatzteile verwendet.
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Wir mochten uns noch einmal bei |h-
nen fir den Kauf eines Einbaubackofens

TECHNISCHER PRODUKTPASS
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ofen Sie mit kostlichen Speisen erfreuen
und lhr Leben glucklicher machen wird.

bedanken und hoffen, dass dieser Back-

N\ TIPPS UND TRICKS

Sie mdchten nach lhrem
eigenen Rezept kochen

Versuchen Sie zundachst, die Einstellungen fiir ein dhnliches Rezept zu
verwenden, und optimieren Sie dann den Garvorgang je nach Ergebnis

Wie kann ich Uberpriifen, ob
ein Kuchen fertig ist?

Etwa 10 Minuten vor Ablauf der im Rezept angegebenen Backzeit

mit einem Holzstabchen in den Kuchen stechen Wenn sich nach dem
Herausnehmen des Stabchens kein Teig mehr am Stabchen befindet, ist
der Kuchen fertig

Der Kuchen fallt beim
Abkiihlen nach dem Backen
sehr schlecht ab

Versuchen Sie, die Temperatur um 10°C zu senken, und lesen Sie
noch einmal die Backanleitung, insbesondere den Abschnitt Uber die
mechanische Bearbeitung (Kneten) des Teigs

Der Kuchen geht nur in der
Mitte auf, wo er hoher ist als
an den Randern

Fetten Sie die Seiten der Kuchenform nicht ein

Der Kuchen ist oben zu
dunkel

Stellen Sie den Kuchen auf eine niedrigere Stufe oder senken Sie die
Temperatur (dadurch kann sich die Kochzeit verlangern)

Der Kuchen ist zu trocken

Erhohen Sie die Temperatur um 10°C (dadurch kann sich die Kochzeit
verkirzen)

Der Kuchen sieht fertig aus,
aber das Innere ist zu feucht

Reduzieren Sie die Temperatur um 10°C (dadurch kann sich die Kochzeit
verlangern) und Uberpriifen Sie die Angaben im Rezept

Die Backwaren sind nicht
gleichmafiig gebraunt

Senken Sie die Temperatur um 10°C (dadurch kann sich die Kochzeit
verlangern). Backen Sie auf der oberen und unteren Heizstufe

Der Kuchen wird am Boden
nicht gut braun

Legen Sie den Kuchen eine Ebene tiefer

Wenn Sie auf mehr als einer
Ebene gleichzeitig backen.
Das Backen auf einer Ebene
wird dunkler als auf einer
anderen

Wenn Sie auf mehreren Ebenen backen mochten, sollten Sie den
Umluftbetrieb verwenden und die Backbleche herausnehmen, sobald sie
fertig sind. Backwaren auf mehreren Backblechen sind nicht unbedingt
zur gleichen Zeit fertig

Beim Backen bildet sich
Kondenswasser

Dampf entsteht beim Backen und Garen und entweicht in der Regel
zusammen mit dem Kihlluftstrom aus dem Ofen. Dieser Dampf
kann auf oder in der Nahe der verschiedenen Oberfldchen des Ofens
kondensieren und Wassertropfen bilden. Dies ist ein physikalischer
Prozess, der nicht vollstandig verhindert werden kann
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Welche Art von Kochgeschirr
kann zum Backen verwendet
werden?

Zum Backen kann jedes hitzebestdandige Kochgeschirr verwendet
werden. Kochgeschirr mit Aluminiumteilen, die direkt mit Lebensmitteln
in Bertihrung kommen, ist nicht zu empfehlen, insbesondere wenn diese
saurehaltig sind. Achten Sie darauf, dass der Deckel und der Behalter
fest sitzen

Wie verwende ich die
Grillfunktion?

Heizen Sie den Ofen 5 Minuten lang vor und stellen Sie die Speisen
dann auf die in dieser Anleitung angegebene Stufe. Die Backofentiir
muss bei allen Grillmodi geschlossen sein. Verwenden Sie den Backofen
nicht bei gedffneter Tir, es sei denn, Sie miissen Lebensmittel einlegen
oder entnehmen oder den Gargrad Uberprifen

Wie halte ich den Ofen beim
Grillen sauber?

Setzen Sie eine mit 2 Litern Wasser gefiillte Schale auf Ebene 1 ein.
Fast alle Fliissigkeiten und Safte, die von den auf dem Rost platzierten
Lebensmitteln abtropfen, werden dann von dieser Schale aufgefangen

In allen Grillmodi schaltet sich
das Heizelement periodisch
ein und aus

Dies ist der normale Betriebsmodus und hangt von der
Temperatureinstellung ab

Wie berechne und wahle ich
die OfeNeinstellungen, wenn
das Bratengewicht nicht im
Rezept angegeben ist?

Wahlen Sie die Einstellungen fiir ein bestimmtes Gewicht des

Bratens und dndern Sie die Zeit leicht. Um die Temperatur im Inneren
des Fleisches zu bestimmen, verwenden Sie nach Mdglichkeit den
Kerntemperaturfihler. Fihren Sie den Kerntemperaturfiihler gemaf} den
Anweisungen des Herstellers vorsichtig in das Fleisch ein. Achten Sie
darauf, dass sich der Kopf des Kerntemperaturfiihlers in der Mitte des
grofiten Fleischstlicks befindet, aber nicht in der Nahe eines Knochens
oder Lochs

Was passiert, wenn beim
Backen oder Garen im Ofen
Flussigkeit Uber das Essen
gegossen wird?

Die Flussigkeit kocht Uber und es entsteht Dampf (dies ist ein
normaler physikalischer Vorgang). Seien Sie vorsichtig, denn der
Dampf ist heif3. Weitere Informationen finden Sie auch im Abschnitt
«Kondenswasserbildung beim Backen». Wenn die Flussigkeit Alkohol
enthalt, ist der Siedevorgang intensiver und kann eine Flamme im
Garraum verursachen. Halten Sie die Backofentir wahrend solcher
Vorgange geschlossen. Beobachten Sie den Back- oder Kochvorgang
genau. Offnen Sie die Tiir nur sehr vorsichtig und nur wenn nétig
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. Temp. g
Gebdck (Torten) Form Level Mode oc Zeit (Min)
Quadratischer Quadratische . .
o 2 Heizung (oben und unten) + Liifter | 170 50
Biskuitkuchen (glatt) Form
Quadratischer Quadratische .
o 1 Heizung (oben und unten) 140 70
Biskuitkuchen (glatt) Form
Runder Fruchtbiskuit Runde Form 1 Heizung (oben und unten) + Lifter 150 50
Fruchtbiskuit auf .
Bratpfanne 1 Heizung (oben und unten) 140 70
Bratpfanne
Muffins mit Sultaninen X Unteres Fach — 19:00
Muffinform 2 Heizung (oben und unten) 220
(Hefekuchen) Oberes Fach — 11:00
. Unteres Fach — 11:00
Gugelhoopf (Hefe) Backblech 1 Heizung (oben und unten) 150
Oberes Fach — 60:00
. Unteres Fach — 8:30
Muffins Muffinform 1 Heizung (oben und unten) 160
Oberes Fach — 30:00
. . Unteres Fach — 8:30
Muffins Muffinform 1 Heizung (oben und unten) + Lifter 150
Oberes Fach — 30:00
Apfelkuchen
X . Unteres Fach — 10:00
(Hefekuchen) auf Backblech 1 Heizung (oben und unten) + Lufter 160
Oberes Fach — 42:30
Backblech
o . Abnehmbare . Unteres Fach — 9:30
Wasserbiskuit (6 Eier) 1 Heizung (oben und unten) 160
Form Oberes Fach — 41:00
L . Abnehmbare . Unteres Fach — 9:00
Wasserbiskuit (4 Eier) 1 Heizung (oben und unten) 160
Form Oberes Fach — 26:00
o Abnehmbare X
Wasserbiskuit 1 Heizung (oben und unten) 160 35
Form
Apfelkuchen
X . Unteres Fach — 8:00
(Hefekuchen) auf Backblech 2 Heizung (oben und unten) + Lufter | 150
Oberes Fach — 42:00
Backblech
Hala Weide Backblech 2 Heizung (oben und unten) + Lifter 150 40
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Geback (Torten) Form Level Mode Temp. °C Zeit (Min)
Kleiner Kuchen 20 | Backblech 2 Heizung (oben und unten) 150 36
X i Unteres Fach— 10:00
Kleiner Kuchen 40 | Backblech 2+4 | Heizung (oben und unten) 150
Oberes Fach — 34.00
Butterkeks . Unteres Fach— 8:00
. Backblech 2 Heizung (oben und unten) 150
(Hefegeback) Oberes Fach — 30:00
. . Unteres Fach— 8:00
Miurbekekse Backblech 2 Heizung (oben und unten) 170
Oberes Fach — 13:00
Sandige Kekse auf X . Unteres Fach— 08:20
Backblech 2+4 | Heizung (oben und unten) + Lifter 160
2 Stufen Oberes Fach — 12:00
i i Unteres Fach — 8:00
Vanille Kekse Backblech 2 Heizung (oben und unten) 160
Oberes Fach — 10:00
. . . Unteres Fach— 8:00
Vanille Kekse Backblech 2+4 | Heizung (oben und unten) + Lifter 150
Oberes Fach — 14:00
Brot Form Level Mode Temp. °C Zeit (Min)
Weibrot X
Quadratische . Unteres Fach — 9:20
(1 kg Mehl) 1 Heizung (oben und unten) 170
. Form Oberes Fach — 50:00
quadratisch
Weibrot X
Quadratische . . Unteres Fach — 12:00
(1 kg Mehl) 1 Heizung (oben und unten) + Liifter 170
. Form Oberes Fach — 45:00
quadratisch
Frische Pizza X Unteres Fach — 9:30
N Backblech 2 Heizung (oben und unten) 170
(diinn) Oberes Fach — 21:00
Frische Pizza . Unteres Fach — 10:00
. Backblech 2 Heizung (oben und unten) 170
(Dicke) Oberes Fach — 45:00
Frische Pizza . . Unteres Fach — 8:00
. Backblech 2 Heizung (oben und unten) + Lifter 170
(Dicke) Oberes Fach — 41:00
X Unteres Fach — 09:00
Brot Backblech 1 Heizung (oben und unten) 190

Oberes Fach — 30:00
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Fleisch Form Level Mode Temp.°C | Zeit (Min)
Rinderlende (1,6 kg) Backblech 2 Doppelgrill mit Lufter 180 55
Hackbraten (1 kg Fleisch) Backblech 1 Heizung (oben und unten) 180 75

. . 2 — Gitter T
Huihnerfleisch (1 kg) Backblech Doppelgrill mit Lufter 180 50
1 — Backblech
Fisch (2,5 kg) Backblech 2 Heizung (oben und unten) 170 70
Rippchen Backblech 3 Heizung (oben und unten) 120 85
Schweinenacken (1,2 kg) Backblech 1 Heizung (oben und unten) 160 82
. . 2 — Gitter .
Hihnerfleisch (1,7 kg) Backblech Heizung (oben und unten) 180 78
1 — Backblech
A PRUFUNG DER KOCHARTEN NACH
EN 60350-1
Zusatzlich Programmdauer .
Rezeptvorschlag . F oC Level . Vorheizung
zubehor (Minuten)
L Herausnehmbare X
Biskuitkuchen 170 1 30-35 Nein
Form @ 26 cm
Herausnehmbare
Biskuitkuchen 160 1 30-35 Nein
Form e 26 cm
Kleiner Kuchen 1 Backblech 150 2 30-40 Ja
Kleiner Kuchen 1 Backblech : 150 2 40-50 Ja
Kleiner Kuchen 2 Backblech 150 2 und 4 30-35 Ja
Kasekuchen Herausnehmbare .
150 1 70-80 Nein
(Cheesecake) Form @ 26 cm
Herausnehmbare i
Apfelkuchen 170 1 80-85 Nein
Form @ 20 cm
Herausnehmbare .
Apfelkuchen 160 1 70-80 Nein
P Form @ 20 cm
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Zusatzlich Programmdauer .
Rezeptvorschlag . F °C Level . Vorheizung
zubehor (Minuten)
Brot 1 Backblech : 210 1 30-35 Ja
Brot 1 Backblech 190 1 30-35 Ja
Toast Rost Max 5 6-8 Ja 5 min
Grillrost und Grillrost 2
Huhn 180 75-80 Ja
Bratpfanne Bratpfanne 1

1. Wenn Sie das Huhn kochen, begin-
nen Sie es so zu kochen, dass der Riicken
auf dem Boden liegt, und drehen Sie das
Huhn nach 30 Minuten um.

2. Verwenden Sie eine dunkle, matte
Form und stellen Sie sie auf Grillrost.

3. Nehmen Sie die Btatpfannen erst
heraus, wenn das Gericht fertig ist, auch
wenn die eingestellte Kochzeit noch
nicht abgelaufen ist.

4. Wahlen Sie eine niedrigere Tem-
peratur und prifen Sie nach der in der
Tabelle angegebenen Mindestzeit.

5. Wenn Sie die Tropfschale verwen-
den, um Flissigkeiten und Safte aufzu-
fangen, die von den auf dem Rost plat-
zierten Speisen im Grillmodus abtropfen,
stellen Sie die Bratpfanne auf Stufe 1 und
flllen Sie sie mit etwas Wasser.

6. Koteletten sollte nach 2/3 der ge-
samten Kochzeit gewendet werden.

A ENERGIEEFFIZIENZ NACH
EN 60350-1

Berucksichtigen Sie die folgenden In-
formationen:

1. Die Messungen werden im ECO-
Modus durchgefihrt, um Daten in Bezug
auf den Umluftbetrieb und die Konformi-
tatsklasse zu ermitteln.

2. Die Messungen werden im Mo-
dus «Obere und untere Heizung» durch-
gefuhrt, um die Daten im Vergleich zum
herkémmlichen Modus zu ermitteln.

3. Wahrend der Messungen wird nur
das unmittelbar bendtigte Zubehor im
Garraum aufbewahrt. Alle anderen Zube-
horteile missen entfernt werden.

4. Installieren Sie den Backofen wie
in der Installationsanleitung beschrieben
und stellen Sie ihn in die Mitte des Gar-
raums.

5. Die Tudr muss wahrend der Mes-
sung geschlossen sein, auch wenn das
Kabel wahrend der Messung die Dich-
tung unterbricht. Um sicherzustellen,
dass die gewonnenen Energieeffizienz-
daten keine nachteiligen Auswirkungen
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auf den Bruch der Dichtung haben, muss  den, um die Abdichtung der Dichtung zu
die Tur wahrend der Messung fest ver- gewahrleisten, wie in einer hauslichen

schlossen sein. Es kann notwendig sein, Umgebung, in der keines der Kabel die
eine zusatzliche Vorrichtung zu verwen-  Dichtung unterbricht.

/\ KOCHEN IM ECO-MODUS

Im ECO-Modus erfolgt die Beheizung Uber die Boden- und Ringheizungen. Dieser
Modus spart Energie beim Kochen.

L . Programmdauer .
Programm Zusétzlich zubehor °C Level ) Vorheizung
(Minuten)

Hala 1 Backblech 180 1 45-50 Nein
Schweinebraten 1 Backblech 200 1 80-85 Nein
Kirschtorte Runde Form 200 1 55-60 Nein
Rinderroastbeef 1 Backblech 00| 1 80-85 Nein
(1,3 kg)

Torten Gitterrost und Glasform 180 1 55-60 Nein
Kartoffelkasserolle Gitterrost und runde Form 180 1 65-70 Nein
Lasagne Gitterrost und Glasform 180 1 75-80 Nein
Kasekuchen Herausnehmbare Form @ 20 cm 160 1 80-90 Nein

Beachten Sie!
Produktstdrungen sind auch nicht:

Verfarbung von Produktmaterialien bei der Verwendung

Geringfiigige technische Gerliche, die von einem neuen Produkt wahrend der zeitraum
der Inbetriebnahme

Gasofen

Elektro- und

Oberflachenverdunkelung von emaillierten Tabletts

KUPPERSBERG




TECHNISCHER PRODUKTPASS

Eingebauter Backofen

DEUTSCH

A TECHNISCHE SPEZIFIKATIONEN

(EC 65/2014 U EC 66/2014

Modell HT 612 Black/HT 612 White/HT 612 BX
Nennspannung 220-240V AC

Nennfrequenz 50-60 Hz

Leistung 2.9 kWt

Anzahl der Kameras 1

Warmequelle Elektrizitat

Nutzliches Volumen 72 L

Stromverbrauch, Backofen (traditionelle Heizung
(oben und unten))

1,06 kWh/Zyklus

Leistungsaufnahme (Umluft)

0,69 kWh/Zyklus

Energieeffizienz-Index, Backraum

81,9

Energieeffizienzklasse (von A+++ bis D)

A+

UMWELTSCHUTZ

Die Verpackung sorgt dafur,dass Ihr neues Gerat wahrend des Trans-
ports vor Schaden geschiitzt ist. Die verwendeten Materialien werden
sorgfaltig ausgewahlt und recycelt. Recycling reduziert die Menge der
verwendeten Rohstoffe und die Abfallmenge. Elektrische und elektro-
nische Gerate enthalten oft wertvolle Materialien. Bitte entsorgen Sie
sie nicht zusammen mit dem Hausmull.
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DEUTSCH TECHNISCHER PRODUKTPASS

Eingebauter Backofen

SERIENNUMMER:

XX XX XXXXX

11T

Woche Jahr Fabrikationsnummer

HERSTELLER:

M&G HAUSGERATE GMBH

Potsdamer Str.92 10785 Berlin

Tel: (030) 544 37 834 Fax: (030) 544 37 856

FABRIKEN-NIEDERLASSUNGEN DES HERSTELLERS:
Teka industrial, SA
Avda Manuel Rodriguez Ayuso N266 50012 Zaragoza Spanien

Guangdong Midea Consumer Electric Manufacturing Co., Ltd.
No. 19, East Sanle Strafie Beijiao Stadt Shunde Bezirk Foshan Guangdong
528311 China

IMPORTEUR:

GmbH «MG Rusland», 141400
Khimki, st. Butakovo, 4

Der Hersteller behilt sich das Recht vor, Anderungen an Design,
Ausstattung von Geradten vorzunehmen.
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Dear customer!
Thank you for choosing KUPPERSBERG products. Please read these instructions
carefully — this will allow you to ensure maximum efficiency when using the device.
PLEASE READ THIS MANUAL CAREFULLY, SAVE IT AND USE IT AS QUESTIONS
ARISE IN THE FUTURE.
Keep these instructions in an accessible place. If you transfer this device to other
persons for use, also be sure to pass this instruction along with it. A copy of these
operating instructions can also be downloaded on the website www.kuppersberg.ru
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A SAFETY INFORMATION

INTENDED USE

2 Thankyou for buying Built-in Oven.
Before unpacking it, please read these
instructions carefully. Only then will you
be able to operate your appliance safely
and correctly. Warmly recommend retain
the instruction manual and installation
instructions for future use or for subse-
quent owners.

2 The appliance is only intended to
be fitted in a kitchen. Observe the special
installation instructions.

S Check the appliance if there is any
damage after unpacking it. Do not con-
nect the appliance if it has been dam-
aged. Only a licensed professional may
connect appliances without plugs. Dam-
age caused by incorrect connection is not
covered under warranty. Only use this ap-
pliance indoors. The appliance must only
be used for the preparation of food and
drink. The appliance must be supervised
during operation.

2 This appliance may be used by
children over the age of 8 and by persons
with reduced physical, sensory or mental
capabilities or by persons with a lack of
experience or knowledge if they are su-
pervised or are instructed by a person re-
sponsible for their safety how to use the
appliance safely and have understood the
associated hazards. Children must not
play with, on, or around the appliance.
Children must not clean the appliance
or carry out general maintenance unless
they are at least 8 years old and are being
supervised.

TECHNICAL PASSPORT
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2 Keep children below the age of
8 years old at a safe distance from the
appliance and power cable.

2 And please always slide accesso-
ries into the cavity the right way round.

/N WARNING

RISK OF ELECTRIC SHOCK

< Incorrect repairs are dangerous.
Repairs may only be carried out and dam-
aged power cables replaced by one of our
trained after-sales technicians. If the ap-
pliance is defective, unplug the appliance
from the mains or switch off the circuit
breaker in the fuse box. Contact the after-
sales service.

9 The cable insulation on electrical
appliances may melt when touching hot
parts of the appliance. Never bring elec-
trical appliance cables into contact with
hot parts of the appliance.

> Do notuse any highpressure clean-
ers or steam cleaners, which can result in
an electric shock.

> A defective appliance may cause
electric shock. Never switch on a defec-
tive appliance from the mains or switch
off the circuit breaker in the fuse. Unplug
the appliance from the mains

RISK OF BURNS

> The appliance becomes very hot.
Never touch the interior surfaces of the
appliance or the heating elements.

> Always allow the appliance to cool
down.

2 Keep children at a safe distance.
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S Accessories and ovenware become
very hot. Always use oven gloves to re-
move acces sories or ovenware from the
cavity.

2 Alcoholic vapors may catch fire
in the hot cooking compartment. Never
prepare food containing large quantities
of drinks with high alcohol content. Only
use small quantities of drinks with high
alcohol content. Open the appliance door
with care.

RISK OF SCALDING

2 The accessible parts become hot
during operation. Never touch the hot
parts. Keep children at a safe distance.

2 When you open the appliance door,
hot steam can escape. Steam may not be
visible, depending on its temperature.
When opening, do not stand too close to
the appliance. Open the appliance door
carefully. Keep children away.

S Water in a hot cavity may create
hot steam. Never pour water into the hot
cavity.

RISK OF INJURY

< Scratched glass in the appliance
door may develop into a crack. Do not use
a glass scraper, sharp or abrasive clean-
ing aids or detergents.

S The hinges on the appliance door
move when opening and closing the door,
and you may be trapped. Keep your hands
away from the hinges.

ENGLISH

RISK OF FIRE!

S Combustible items stored in the
cavity may catch fire. Never store com-
bustible items inthe cavity. Never open
the appliance door if there is smoke in-
side. Switch o the quantities of drinks
with high alcohol content. Only use small
quanti ties of drinks with high alcohol
content. Open the appliance door with
care. The accessible parts become hot
during operation. Never touch the hot
parts. Keep children at a safe distance.
When you open the appliance door, hot
steam can escape. Steam may not be vis-
ible, depending on its temperature. When
opening, do not stand too close to the
appliance. Open the appliance door care-
fully. Keep children away. Water in a hot
cavity may create hot steam. Never pour
water into the hot cavity appliance and
unplug it from the circuit breaker in the
fuse box.

2 Adraught is created when the ap-
pliance door is opened. Greaseproof pa-
per may come into contact with the heat-
ing element and catch fire. Do not place
greaseproof paper loosely over acces-
sories during preheating. Always weight
down the greaseproof paper with a dish
or a baking tin. Only cover the surface
required with greaseproof paper. Grease-
proof paper must not protrude over the
accessories.

HAZARD DUE TO MAGNETISM

S Permanent magnets are used in
the control elements. They may affect
control panel or in the ectronic implants,
e.g. heart pacemakers or insulin pumps.
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Wearers of electronic implants must stay
at least 10 cm away from the control
panel.

N\ CAUSES OF DAMAGE

> Accessories, foil, greaseproof pa-
per or ovenware on the cavity floor: do
not place accessories on the cavity floor.
Do not cover the cavity floor with any
sort of foil or greaseproof paper. Do not
place ovenware on the cavity floor if
a temperature of over 50°C has been set.
This will cause heat to accumulate. The
enamel will be damaged.

2 Aluminum foil: Aluminum foil in
the cavity must not come into contact
with the door glass. This could cause per-
manent discoloration of the door glass.

2 A draught is created when the
appliance door is opened. Greaseproof
paper may come into contact with the
heating element and catch fire. Do not
place greaseproof paper loosely over
accessories during preheating. Always
weight down the greaseproof paper with
a dish or a baking tin. Only cover the sur-
face required with greaseproof paper.
Greaseproof paper must not protrude
over the accessories. Hazard due to mag-
netism! Permanent magnets are used in
the control elements. They may affect
control panel or in the ectronic implants,
e.g. heart pacemakers or insulin pumps.
Wearers of electronic implants must stay
at least 10 cm away from the control
panel.

< Silicone pans: Do not use any sili-
cone pans, or any mats, covers or accesso-

TECHNICAL PASSPORT
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ries that contain silicone. The oven sen-
sor may be damaged.

2 Water in a hot cooking compart-
ment: do not pour water into the cavity
when it is hot. This will cause steam. The
temperature change can cause damage
to the enamel.

2 Moisture in the cavity: Over an
extended period of time, moisture in the
cavity may lead to corrosion. Allow the
appliance to dry after use. Do not keep
moist food in the closed cavity for ex-
tended periods of time. Do not store food
in the cavity.

2 Cooling with the appliance door
open: Following operation at high tem-
peratures, only allow the appliance to
cool down with the door closed. Do not
trap anything in the appliance door. Even
if the door is only left open a crack, the
front of nearby furniture may become
damaged over time. Only leave the appli-
ance to dry with the door open if a lot
of moisture was produced while the oven
was operating.

<2 Fruit juice: when baking particu-
larly juicy fruit pies, do not pack the bak-
ing tray too generously. Fruit juice drip-
ping.

2 Extremely dirty seal: If the seal is
very dirty, the appliance door will no lon-
ger close properly during operation. The
fronts of adjacent units could be dam-
aged. Always keep the seal clean.

2 Appliance door as a seat, shelf or
worktop: Do not sit on the appliance door
or place or hang anything on it. Do not
place any cookware or accessories on the
appliance door.
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< Inserting accessories: depending
on the appliance model, accessories can
scratch the door panel when closing the
appliance door. Always insert the acces-
sories into the cavity as far as they will
go.

< Carrying the appliance: do not car-
ry or hold the appliance by the door han-
dle. The door handle cannot support the
weight of the appliance and could break.

< If you use the residual heat of the
switched off oven to keep food warm,
a high moisture content inside the cav-
ity can occur. This may lead to conden-
sation and can cause corrosion damage
of your high quality appliance as well as
harm your kitchen.Avoid condensation by
opening the door or use «Defrost» mode.

/\ INSTALLATION

2 To operate this appliance safe,
please be sure that it has been installed
to a professional standard respecting the
installation instructions. Damages occur
because of incorrect installation are not
within the warranty.

S While doing the installation,
please wear protective gloves to prevent
yourself from getting cut by sharp edges.

2 Check the appliance if there is any
damage before installation and do not
connect the appliance if there is.

< Before turning on the appliance,
please clean up all the packaging materi-
als and adhesive film from the appliance.
The dimensions attached are in mm.

< It is necessary to have the plug
accessible or incorporate a switch in the
fixed wiring, in order to disconnect the

ENGLISH

appliance from the supply after installa-
tion when necessary.

/\ WARNING. The appliance must not
be installed behind a decorative door in

order to avoid overheating.
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& OPERATING THE APPLIANCE
COMPONENT

LIGHT ( PREHEAT

ON/OFF TEMP/TIME

Knob 1 Knob 2

General operation: select function, adjust time or temperature, start cooking.

Click, turn on/off the stove lamp; Long press 3s to enter or exit the
1. LIGHT . .
child lock function
2.ON/OFF Click to cancel the current Settings
3.Knob 1 Rotate, select function
4. Knob 2 Rotate, adjust cooking time or temperature
5 PREHEAT Under tt'1e settmg state, press this button to turn on and off the
preheating function
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6. TEMP/TIME .
time

Click to adjust the clock, temperature, probe temperature, cooking

7.OK/START

In the Settings state, click to start cooking; In the parameter
adjustment state, click to confirm the parameters

8. PAUSE/CANCEL
cancel work

In the running state, press once to pause the work. Press again to

O NOTE. Do not operate the machine for 5 minutes, the machine will automati-
cally enter the state of power saving. Click ON/OFF to return to standby mode.

/\ BEFORE USING THE APPLIANCE

Before using the appliance to prepare
food for the first time, you must clean the
cavity and accessories.

1. Remove all stickers, surface protec-
tion foils and transport protection parts.

2. Remove all accessories and the
sideracks from the cavity.

3. Clean the accessories and the sid-
eracks thoroughly using soapy water and
a dish cloth or soft brush.

4. Ensure that the cavity does not
contain any leftover packaging, such as
polystyrene pellets or wooden piece
which may cause risk of fire.

5. Wipe the smooth surfaces in the
cavity and the door with a soft, wet cloth.

6. To remove the new-appliance
smell, heat up the appliance when empty
and with the oven door closed.

7. Keep the kitchen highly ventilated
while the appliance is heating up first
time. Keep children and pets out of the
kitchen during this time. Close the door
to the adjacent rooms.

8. Adjust the settings indicated. You
can find out how to set the heating type
and the temperature in the next section.

Settings
Heating Mode E
Temperature 250°C
Time 1h

After the appliance has cooled

down:

1. Clean the smooth surfaces and the
door with soapy water and a dish cloth.

2. Dry all surfaces.

3. Install the side-racks.

SETTING THE TIME

Before using the oven, you need to set
the clock:

1. In standby mode, click «TEMP/
TIME» to enter the clock setting stat.

2. Rotate the right knob to adjust the
hour position, and click «TEMP/TIME» to
confirm.

3. Rotate the right knob to adjust the
minute position, and click «TEMP/TIME»
to comple the clock setting.
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O NoTE

After the power is connected, if the
clock is not set, the clock will not be
timed (display 00:00).

/\ TYPES OF HEATING

Your appliance has various operating type of heating for your dish, we have
modes which make your appliance easier  explained the differences and scopes of
to use. To enable you to find the correct  application here.

Types of Heating Temperature Use
: Conventional 30-250°C For tr%ldltlon?l baking and roas.th OI.'I one Le.vel.
Especially suitable for cakes with moist toppings
. For baking and roasting on one or more levels. Heat
-2 °
Convection 20-250°C comes from the ring heater surrounding the fan evenly

ECO 140-240°C For energy-saved cooking

For baking and roasting on one or more levels. The fan
Conventional + Fan | 50-250°C distributes the heat from the heating elements evenly
around the cavity

2y
25

For grilling small amounts of food and for browning
Radiant Heat 150-250°C food. Please put the food in the center part under the
grill heating element

For grilling flat items and for browning food. The fan

Double Grill + Fan 20-250°C distributes the heat evenly around the cavity

mE D .

Double Grill 150-250°C For grilling flat items and for browning food
For pizza and dishes which need a lot of heat from

Pizza 50-250°C underneath. The bottom heater and ring heater will
work

Bottom Heat 30-220°C For a.dd extra .brownlng to the bases of pizzas, pies, and
pastries. Heating come from the bottom heater

Defrost For gently defrosting frozen food
O NoTE

<> To defrost big portions of food, it is possible to remove the side-racks and place
the container on the cavity floor.
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S To warming tableware, it is ben-
eficial to remove the side-racks and the
heating modes «Convection» with tem-
perature setting of 50°C are useful.

<2 Defrosting and «ECO» functions
cannot be preheated quickly .

/\\ CAUTION!

2 If you open the appliance door
during an on-going operation, the opera-
tion will not be paused. Please be espe-
cially careful with the risk of burns.

<> Do not cover the ventilation slots.

2 Otherwise, the appliance may
overheat. To make the appliance cools
down more quickly after the operation,
the cooling fan may continue to run for
a period afterwards.

COOLING FAN

The cooling fan switches on and off
as required. The hot air escapes above
the door.

/A USING YOUR APPLIANCE

GENERAL OPERATION

1. In standby mode, turn knob 1 to
select the function;

2. Adjust cooking TIME or tempera-
ture by using «TEMP/TIME» button and
knob 2;

3. Click the «OK/START» button to
START cooking.

O NoTE

After setting the temperature, click
«TEMP/TIME» and rotate the adjusting
knob to set the time.

ENGLISH

QUICK PREHEAT

Quick preheating can be used to
shorten the cooking time.The specific
steps are as follows:

1. Rotate the knob 1 to select the
functio.

2. Rotate the knob 2 to adjust the
temperature, click «TEMP/TIME», rota-
tethe knob 2 to adjust the TIME, and click
«TEMP/TIME» to complete the parameter
setting.

3. Click the «<PREHEAT» key to warm
your oven.

4. When the preheat is complete, put
the food into the oven and click «OK/
START» to START the cooking.

CHANGE DURING COOKING

If you need to change the cooking
TIME or temperature during the cooking
process, please click «TEMP/TIME» and
adjust it through knob 2.

O NoOTE

< If you have extensive cooking ex-
perience, you can adjust the parameters
to your personal preference and start
cooking.

2 If you don’t have extensive cook-
ing experience, start cooking with TYPI-
CAL RECIPES in the directions.

/\ CAUTION!

2 To avoid burns, after cooking,
please wear heat-proof gloves and take
out the food.

9 After cooking; Do not touch the
surface or heating element of the machin.

2 Please wait for the oven to cool
before taking out the accessories.
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S To avoid burns, children should
keep a safe distance from the machin.

< In order to avoid the oven door
glass burst, the oven door can not be
used to put other things.

CHILDPROOF LOCK

Your appliance has a childproof lock
so that children cannot switch it on ac-
cidentally or change any settings.

1. In standby mod long press the
«LIGHT» button for 3 seconds to enter
the childproof lock function.

2. In the state of child lock, long
press the «LIGHT» button for 3 seconds
to exit the childproof lock function.

FURNACE LAMPS FUNCTION

In any state (except for sub-lock and
false alarm), click the «lamp» button to
switch the furnace lamp.

DEMO MODE

Demonstration mode, with power-off
saving data function. Power off saving
function: for example, when the demo
mode is set to on, power off and then on
is still on. After the demonstration mode
is turned on, the heating pipe does not
work.

1. In standby mode, long press «ON/
OFF» for 5 seconds to enter the demo
mode and display «OFF».

2. Turn the knob 2 to open or close
the demo mode. When it is ON, display
«ON»; when it is OFF, display «OFF».

3. After setting, you can click «ON/
OFF» to exit the setting, or wait 3 sec-
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onds for the demo mode to exit automat-
ically and return to standby mode.
NOTE
When the demo mode is on, the &
icon is lit to indicate that the demo mode
is running. After starting the function, the
heating tube will not work.

SABBATH MODE

Sabbath mode has the function of
power-off saving data. Save cooking data
every 25 minutes. If the power is cut off
during operation, after power on again,
the Sabbath mode will continue to run
until the cooking time is O, or press the
«ON/OF» key to return to standby mode.

1. When in standby mode with no
selection function, long press the «PRE-
HEAT» button for 3 seconds to enter Sab-
bath mode. The left screen will display
«5A8».

2. Click «TEMP/TIME» and adjust the
TIME by turning knob 2.

3. Click «OK/START» to START Sab-
bath mode.

4. At run time, click «ON/OFF» or
«PAUSE/ CANCEL» to run back to standby.

Your appliance is accompanied by
a range of accessories. Here, you can find
an overview of the accessories included
and information on how to use them
correctly.
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/\ ACCESSORIES

ACCESSORIES INCLUDED

Your appliance is equipped with the
following accessories:

Wire Rack

For ovenware, cake tins and oven-
proof dishes. For roasts and grilled food.

Baking Tray

For tray bakes and small baked prod-
ucts.

You can use the tray to place liquid or
cooking food with juice.

Only use original accessories. They
are specially adapted for your appliance.

You can buy accessories from the af-
tersales service, from specialist retailers
or online.

O NoTE

The accessories may deform when
they become hot. This does not affect
their function. Once they have cooled
down again, they regain their original
shape.

INSERTING ACCESSORIES

The cavity has five shelf positions. The
shelf positions are counted from the bot-

ENGLISH

tom up. The accessories can be pulled out
approximately halfway without tipping.

O NoOTE

2 Ensure that you always insert the
accessories into the cavity the right way
round.

2 Always insert the accessories fully
into the cavity so that they do not touch
the appliance door.
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TILT PROTECTION

2 Accessories can be approximate-
ly pulled halfway out until they lock in
place. The locking function prevents ac-
cessories from tilting with the gravity of
food and accessories themselves while
they get pulled out.Accessories should be
inserted into cavity correctly for the tilt
protection.When inserting the wire rack,
ensure the wire rack is onto the right fac-
ing direction like the picture ©,0.

2 When inserting the backing tray,
ensure the backing tray is onto the right
facing direction like the picture ©,0.

OPTIONAL ACCESSORIES

You can buy optional accessories from
the after-sales service, from specialist
retailers or online. Accessories below are
available to be purchased, and you are
also welcome to see your sales brochures
for more details.

Rotary system
For roasting meat like chicken, turkey,
rabbit and so on.

Barbecue stick
For making some barbecue like meat
and vegetables.
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INSERTING ACCESSORIES

Barbecue sticks are only suitable
with rotary system, when using barbe-
cue sticks, put them onto the wire rack
of rotary system. And before inserting ac-
cessories into cavity, please insure all the
food is well put, then slightly insert them
into level 2 of the cavity.

O NoTE

> The rotary system is not continu-
ously rotating, you can choose to make
it turned during the process of cooking
based on the performance of food. Make
sure you have dressed with heat insulat-
ing gloves and be careful with the heat
rushing out while opening the door of
the oven. The rotary system can make
90 degree rotations and probably you
don’t even need to turn it at all.

o The barbecue sticks are dangerous
with cuspidal heads, please make sure
children and disabled people are away
with them. And check sticks are not into
the convention cover before oven gets
turned on cause this will make damage
to oven and could hurt people also.

2 We strongly suggest to use level
2 of cavity, top + bottom heating fuction
to bake while using rotary system and
barbecue sticks. When purchasing, please
always quote the exact order number of
the optional accessory.
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A ENERGY EFFICIENT USE

< Remove all accessories, which are
not necessary during the cooking & bak-
ing process.

> Do not open the door during the
cooking & baking process.

< If you open the door during cook-
ing & baking, switch the mode to «Lamp»
(Without change the temperature setting).

<2 Decrease the temperature setting
in not fan assisted modes to 50°C at 5min
to 10min before end of cooking & bak-
ing time. So you can use the cavity heat to
complete the process.

2 Use «Fan Heating», whenever pos-
sible. You can reduce the temperature by
20°Cto 30°C.

2 You can cook and bake using «Fan
Heating» on more than one level at the
same time.

2 If it is not possible to cook and
bake dierent dishes at the same time, you
can heat one after the other to use the
preheat status of the oven.

> Do not preheat the empty oven, if
it is not required. If necessary put the food
into the oven immediately after reaching
the temperature indicated by switching
off the indicator light the first time.

2 Do not use reflective foil, like alu-
minum foil to cover the cavity floor.

2 Use the timer and/or a tempera-
ture probe whenever possible.

2 Use dark matt finish and light
weighted baking molds and containers.
Try not to use heavy accessories with shiny
surfaces, like stainless steel or aluminum.
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/\ HEALTH

Acrylamide occurs mainly by heating
up starchy food (i.e. potato, French fries,
bread) to very high temperatures over
long times.

TIPS

2 Use short cooking times.

> Cook food to a golden yellow sur-
face color, do not burn it to dark brown
colors.

> Bigger portions have less acryl-
amide.

2 Use «Fan Heating» mode if pos-
sible.

2 French fries: Use more than 450g
per tray, place them evenly spread and
turn them time by time. Use the product
information if available to get the best
cooking result.

& MAINTENANCE YOUR
APPLIANCE

CLEANING AGENT

With good care and cleaning, your ap-
pliance will retain its appearance and re-
main fully functioning for a long time to
come.

We will explain here how you should
correctly care for and clean your appliance.

/I\ CAUTION!

Do not use:

> Harsh or abrasive cleaning agents.

2 Cleaning agents with a high alco-
hol content.
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S Hard scouring pads or cleaning TIPS

sponges.

<2 High-pressure cleaners or steam

2 Highly recommended cleaning and
care products can be purchased through

cleaners. )
2 Special cleaners for cleaning the the after-sales service.
appliance while it is hot. Wash new sponge < Observe the respective manufac-
cloths thoroughly before use. turer’s instructions.
Area Cleaning

Appliance exterior
Stainless steel front

Hot soapy water:

Clean with a dish cloth and then dry with a soft cloth. Remove flecks of
limescale, grease, starch and albumin (e.g. egg white) immediately.

Corrosion can form under such flecks. Special stainless steel cleaning products
suitable for hot surfaces are available from our after-sales service or from
specialist retailers. Apply a very thin layer of the cleaning product with a soft
cloth

Plastic

Hot soapy water:
Clean with a dish cloth and then dry with a soft cloth. Do not
use glass cleaner or a glass scraper

Painted surfaces

Hot soapy water:
Clean with a dish cloth and then dry with a soft cloth

Control panel

Hot soapy water:
Clean with a dish cloth and then dry with a soft cloth. Do not use glass cleaner
or a glass scraper

Door panels

Hot soapy water:
Clean with a dish cloth and then dry with a soft cloth. Do not use a glass
scraper or a stainless steel scouring pad

Door handle

Hot soapy water:

Clean with a dish cloth and then dry with a soft cloth. If descaler comes into
contact with the door handle, wipe it off immediately. Otherwise, any stains
will not be able to be removed

Enamel surfaces and
self-cleaning surfaces

Observe the instructions for the surfaces of the cooking compartment that
follow the table

Glass cover for the
interior lighting

Hot soapy water:
Clean with a dish cloth and then dry with a soft cloth. If the cooking
compartment is heavily soiled, use oven cleaner

Door seal
Do not remove

Hot soapy water:
Clean with a dish cloth. Do not scour
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Area

Cleaning

Stainless steel door Stainless steel cleaner:

cover

Observe the manufacturer’s instructions. Do not use stainless steel care
products. Remove the door cover for cleaning

Accessories Hot soapy water:

Soak and clean with a dish cloth or brush. If there are heavy deposits of dirt,
use a stainless steel scouring pad

Rails Hot soapy water:

Soak and clean with a dish cloth or brush

Meat thermometer Hot soapy water:

Clean with a dish cloth or a brush. Do not clean in the dishwasher

O NoTE

< Slight diferences in color on the
front of the appliance are caused by the
use of diferent materials, such as glass,
plastic and metal.

2 Shadows on the door panels,
which look like streaks, are caused by
reflections made by the interior lighting.

2 Enamel is baked on at very high
temperatures. This can cause some slight
color variation. This is normal and does
not afect operation. The edges of thin
trays cannot be completely enameled.
As a result, these edges can be rough.
This does not impair the anticorrosion
protection.

2 Always keep the appliance clean
and remove dirt immediately so that
stubborn deposits of dirt do not build up.

TIPS

2 Clean the cooking compartment
after each use. This will ensure that dirt
cannot be baked on.

2 Always remove flecks of Llime
scale, grease, starch and albumin (e.g.
egg white) immediately.

2 Remove flecks of food with sugar
content immediately, if possible, when
the fleck is still warm.

< Usesuitable ovenware for roasting,
e.g. a roasting dish.
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< With good care and cleaning, your
appliance will retain its appearance and
remain fully functional for a long time to
come. This will tell you how to remove
the appliance door and clean it.

< For cleaning purposes and to re-
move the door panels,you can detach the
appliance door.

S The appliance door hinges each
have a locking lever.

2 When the locking levers are
closed, the appliance door is secured in
place. It cannot be detached.

2 When the locking levers are open
in order to detach the appliance door, the
hinges are locked. They cannot snap shut.

/\\ WARNING

Risk of injury

2 If the hinges are not locked, they
can snap shut with great force. Ensure
that the locking levers are always fully
closed or, when detaching the appliance
door, fully open.

TECHNICAL PASSPORT

Built in Oven

2 The hinges on the appliance door
move when opening and closing the
door, and you may be trapped. Keep your
hands away from the hinges.

REMOVING THE APPLIANCE
DOOR

1. Open the appliance door fully.

2. Fold open the two locking levers
on the left and right.

3. Close the appliance door as far as
the limit stop.

4. With both hands, grip the door on
the left- and right-hand side, and pull it
out upwards.

FITTING THE APPLIANCE DOOR

Reattach the appliance door in the
opposite sequence to removal.

1. When attaching the appliance
door, ensure that both hinges are placed
right onto the installing holes of the
front panel of the cavity. Ensure that the
hinges are inserted into the correct posi-
tion.You must be able to insert them eas-
ily and without resistance. If you can feel
any resistance, check that the hinges are
inserted into the holes right.

KUPPERSBERG




TECHNICAL PASSPORT

Built in Oven

2. Open the appliance door fully.
While opening the appliance door, you
can make another check if the hinges
are onto the right position. If you make
the fitting wrong, you will not be able to
make the appliance door fully opened.
Fold both locking levers closed again.

3. Close the cooking compartment
door.

4. By the same time, we warmly rec-
ommend you to check one more time, if
the door is onto the right position and if
the ventilation slots are not halfsealed.

REMOVING THE DOOR COVER

The plastic inlay in the door cover
may become discolored.To carry out thor-
ough cleaning, you can remove the cover.

Remove the appliance door like in-
structed above.

1. Press on the right and left side of
the cover.

2. Remove the cover.

3. After removing the door cover, that
rest parts of the appliance door can be
easily taken off so that you can go on
with the cleaning. When the cleaning of
the appliance door has finished, put the

ENGLISH

cover back in place and press on it until it
clicks audibly into place.

4. Fitting the appliance door and
close it.

/\ CAUTION!

While the appliance door is well in-
stalled, the door cover can also be taken
off, by this time.

< Removing the door cover means to
set the inner glass of the appliance door
free, the glass can be easily moved and
cause damage or injury.
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< As removing the door cover and
inner glass means to reduce the overall
weight of the appliance door. The hinges
can be easier to be moved when closing
the door and you may be trapped. Keep
your hands away from the hinges.

Because of the 2 points above, we
strongly recommend you not to remove
the door cover unless the appliance door
removed. Damage caused by incorrect
operation is not covered under warranty.

TECHNICAL PASSPORT
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RAILS

When you want have a good cleaning
for the rails and cavity, you can remove
the shelves and clean it. In this way your
appliance will retain its appearance and
remain fully functional for a long time to
come.

1. Pull the front part of the side rails
horizontally to the opposite direction un-
til the feature @, gets out; Later on you
can remove the shelves out like the pic-
ture.

2. Put the side rail back into the cav-
ity, first insert the rear part of the side rail
into the hole of the cavity correctly, and
then insert the front part of @ into the
hole into.

T
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FIX THE TELESCOPIC RUNNERS

(take the left side for example same
for right side)

1. Put the point A and B of the tele-
scopic runners horizontally on the outer
wire.

2. Rotate the telescopic runners an-
ticlockwise (clockwise for right side) by
90 degrees.

3. Push forward the telescopic run-
ners, make the point C buckle d onto the
lowe rwire and the point D buckled onto
the upper wire.

REMOVE THE TELESCOPIC ° _
RUNNERS
. §
(take the left side for example same %%
for right side) :NE‘}

1. Lift up one end of the telescopic \
runners hard. \\

2. Lift up the whole telescopic
runners and remove backward. (Only for )
some models)
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SELF-CLEANING BAFFLE

Baffle with special enameling treat-
ment on its surface, which can absorb oil
and fat, volatilize them out later on, make
cavity clean and no peculiar smell during
the process of cooking.

FIX SELF-CLEANING BAFFLE

Install side rack and self-cleaning
baffle in turn according to direction as
shown in the figure:

Self-cleaning
baffle

DISASSEMBLE SELF-CLEANING
BAFFLE

Take self-cleaning baffle out for the
convenience of cleaning lateral sides of
cavity:

1. Pull the side rack out from the
cavity horizontally. The self-cleaning baf-
fle will be pulled out together with the
side rack.

2. Take side rack out of the cavity to-
gether with the self-cleaning baffle.

3. Separate the self-cleaning baffle
from the side rack.

O NoTE

The telescopic runners/shelves/self-
cleaning baffle are optional accessories.
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CHANGE THE POWER CORD

Position A show the terminal box
position on the back of the back outer
case and it’s closed.

Steps:
1. Cut off the power, use small flat
screwdriver to open two snap 1, 2.

Fd

Back outer case

;:%mﬂellow/&een
ﬁ Power cord Blue (N)

ENGLISH

2. Use Phillips crewdriver to take off
screws 3,4, 5 and 6.

3. Change the new power cord, fix
the yellow/green wire on 3, brother wire
on 4, blue wire on 5.

4. Twist screw 6 closed the terminal
box cover finish the changing.

Brown (L)

Terminal box

A CURE YOUR APPLIANCE WHEN NEEDED

If a fault occurs, before calling the
after-sales service, please ensure that is
not because of incorrect operations and
refer to the fault table, attempt to correct
the fault yourself.

You can often easily rectify technical
faults on the appliance yourself.

If a dish does not turn out exactly as
you wanted, you can find many tips and
instructions for preparation at the end of
the operating manual.

Fault Possible Cause Notes/remedy
The appliance does | Faulty fuse Check the circuit breaker in the fuse box
not work
Power cut Check whether the kitchen light or other kitchen

appliances are working

Knobs have been
accidentally disengaged

Knobs have fallen
out of the support
in the control panel

Knobs can be removed. Simply place knobs back in
their support in the control panel and push them in
so that they engage and can be turned as usual
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Fault Possible Cause Notes/remedy

There is dirt under
knobs

Knobs can be removed. To disengage knobs, simply
remove them from the support. Alternatively, press on
the outer edge of knobs so that they tip and can be
picked up easily. Carefully clean the knobs using a cloth
and soapy water. Dry with a soft cloth. Do not use any
sharp or abrasive materials. Do not soak or clean in the
dishwasher. Do not remove knobs too often so that the
support remains stable

Knobs can no
longer be turned
easily.

Fan does not work all the time in
the mode: «Fan Heating»

This is a normal operation due to the best possible heat
distribution and best possible performance of the oven

The cooling fan is still working, to prevent high moisture
conditions in the cavity and cool down the oven for your
convenience. The cooling fan will switch off automatically

After a cooking process a noise can be
heard and an air flow in the near of the
control panel can be observed

The food is not sufficient cooked in the
time given by the recipe

A temperature diferent from the recipe is used. Double
check the temperatures. The ingredient quantities are
different to the recipe. Double check the recipe

The temperature setting is too high, or the shelf level
could be optimized. Double check the recipe and settings.
The surface finish and or color and or material of the
baking ware were not the best choice for the selected
oven function. When use radiant heat, such as «Top &
Bottom Heating» mode, use matt finished, dark colored
and light weighted oven ware

Uneven browning

The lamp doesn’t turn on The lamp needs to be replaced

MAXIMUM OPERATING TIME

The maximum operating time of this
appliance is 9 hours, to prevent that you
forget shot off the power.

/\\ WARNING

Risk of electric shock

Incorrect repairs are dangerous. Re-
pairs may only be carried out and dam-

aged power cables replaced by one of our
trained after-sales technicians. If the ap-
pliance is defective, unplug the appliance
from the mains or switch off the circuit
breaker in the fuse box. Contact the after-
sales service.

REPLACING THE LAMP ON THE
CORNER OF THE CAVITY

If the cavity lamp fails, it must be
replaced. Heat-resistant, 25 watt, 230
V halogen lamps are available from the
after-sales service or specialist retailers.

KUPPERSBERG




TECHNICAL PASSPORT ENGLISH

Built in Oven

When handling the halogen lamp, use
a dry cloth. This will increase the service
life of the lamp.

/\\ WARNING

Risk of electric shock

When replacing the lamp, the lamp
socket contacts are live. Before replacing
the lamp, unplug the appliance from the
mains or switch othe circuit breaker in
the fuse box.

Risk of burns

The appliance becomes very hot. Nev-
er touch the interior surfaces of the ap-
pliance or the heating elements. Always
allow the appliance to cool down. Keep
children at a safe distance. Place a towel
in the cold cavity to prevent damage.

1. Turn the glass cover anti-clock-
wise to remove it (Corner lamp).

2. Pull the lateral grid out and then
pry the glass cover off slightly by a tool
with a flat head (Lateral lamp).

3. Pull out the lamp - do not turn it.

4. Assemble the glass cover back in.

5. Remove the towel and switch on
the circuit breaker to see if lamp switch-
es on.

6. For the lateral lamp, if it works
well after the replacement, please re-
member to put the lateral grid back.

Corner lamp

GLASS COVER

If the glass cover of the halogen lamp
is damaged, it must be replaced. You can
obtain a new glass cover from the after-
sales service. Please specify the E number
and FD number of your appliance.
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/\ CUSTOMER SERVICE

Our after-sales service is there for you
if your appliance needs to be repaired. We
will always find an appropriate solution.

Please contact the dealer where you
by this applance. When calling us, please
give the model number and S/N so that
we can provide you with the correct
advice. The rating plate bearing these
numbers can be found when you open
the appliance door.

To save time, you can make a note
of the model of your appliance and the
telephone number of the after-sales
service in the space below, should it be

TECHNICAL PASSPORT
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/\\ WARNING

This appliance shall be installed in
accordance with the regulations in force
and only used in a well ventilated space.
Read the instructions before installing or
using this appliance.

O NoTE

Please note that a visit from an
aftersales service engineer is not free of
charge, even during the warranty period.

Rely on the professionalism of the
manufacturer. You can therefore be sure
that the repair is carried out by trained
service technicians who carry original
spare parts for your appliances.

Above, thank you again for buying
Built-in Oven, and we wish that our
appliance will bring you delicious food

required.

N\ TIPS AND TRICKS

and happy life.

You want to cook your own
recipe

Try to use settings of similar recipes first and optimize the cooking
process due to the result

Is the cake baked ready?

Put a wooden stick inside the cake about 10 minutes
before the given baking time is reached. If there is no raw
dough at the stick after pulling out, the cake is ready

The cake loses massive volume
during cooling down after
baking

Try to lower the temperature setting by 10°C and double check the
food preparing instructions regarding the mechanical handling of the
dough

The height of the cake is in the
middle much higher than at the
outer ring

Do not grease the outer ring of the spring form

The cake is too brown at the top

Use a lower shelf level and or use a lower set temperature (this may
lead to a longer cooking time)

The cake is too dry

Use a 10°C higher set temperature (this may lead to a shorter
cooking time)

The food is good looking but the
humidity inside is too high

Use a 10°C lower set temperature (this may lead to a longer cooking
time) and double check the recipe
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The browning is uneven

Use a 10°C lower set temperature (this may lead to a longer cooking
time). Use the «Top & Bottom Heating» mode on one level

The cake is less browned on the
bottom

Choose a level down

Baking on more than one level
at the same time: One shelf is
darker than the other

Use a fan assisted mode for baking at more than one level and take
out the trays individually when ready. It is not necessary that all trays
are ready at the same time

Condensing water during baking

Steam is part of baking and cooking and moves normally out of the
oven together with the cooling air flow. This steam may condensate
at different surfaces at the oven or near to the oven and build water
droplets. This is a physical process and cannot be avoid completely

Which kind of baking ware can
be used?

Every heat resistant baking ware can be used. It is recommended not
to use aluminum in direct contact with food, especially when it is
sour. Please ensure a good fitting between container and lid

How to use the grill function?

Preheat the oven for 5 minutes and place the food in the level given
by this manual. Close the oven door when you use any grilling mode.
Do not use the oven when the door is open, except for load/remove/
check the food

How to keep clean the oven
during grilling?

Use the tray filled with 2 liter of water in at level 1. Nearly all fluids
drip down from the food placed on the rack will captured by the tray

The heating element in all
grilling modes are switching on
and off over the time

It is a normal operation and depends on the temperature setting

How to calculate the oven
settings, when the weight of
a roast is not given by a recipe?

Choose the settings next to the roast weight and change the time
slightly. Use a meat probe if possible to detect the temperature inside
the meat. Place the head of the meat probe carefully in the meat,

due to the manufacturer instructions. Make sure, that the head of the
probe is placed in the middle of the biggest part of the meat, but not
in the near of a bone or hole

What happens if a fluid is poured
to a food in the oven during the
baking or cooking process?

The fluid will boil and steam will arise as a normal physical process.
Please be careful, because the steam is hot. See also «Condensing
water during baking» for more information. If the fluid contains
alcohol, the boiling process will be quicker and can lead to flames in
the cavity. Make sure, that the oven door is closed during such kind
of processes. Please control the baking or cooking process carefully.
Open the door very gentle and only if necessary
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CAKE Form Level Mode Temp. °C . Dur'atlon
in minutes

Sponge Cake (simple) Box 2 Conventional with Fan 170 50

in a Box shape

sponge Cake (simple) Box 1 Conventional 140 70

in a Box shape

Spqngg Cake with Round 1 Conventional with Fan 150 50

Fruits in a round Form form

sponge Cake with Tray 1 Conventional 140 70

Fruits on a Tray

Raisins Brioche Muffins | Muffin . Ph.t.: — 19:00

(Yeast Cake) form 2 Conventional 220 B.t.. —11:00

Gugelhupf . Ph.t.: —11:00

(with Yeast) Tray 1 Conventional 150 Bt — 60:00
Muffin . Ph.t.: — 8:30

Muffins form 1 Conventional 160 B.t:— 30:00
Muffin . . Ph.t.: — 8:30

Muffins form 1 Conventional with Fan 150 B.t:— 30:00

Ph.t.: —
’églféeoﬁegﬁra Tray 1 | Conventional with Fan 160 10:00
y B.t.: — 42:30

Water Sponge Spring . Pht.: —9:30

Cake ( 6 Eggs) form 1 Conventional 160 B.t:— 41:00

Water Sponge Spring . Ph.t.: —9:00

Cake (4 Eggs) form 1 Conventional 160 B.t.: —26:00

Water sponge >pring 1 | Conventional 160 35

Cake form

Apple Yeast . . Ph.t.: — 8:00

Cake on a Tray Tray 2 Conventional with Fan 150 Bt:— 42:00

Hefezopf . .

(Callah) Tray 2 Conventional with Fan 150 40
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CAKE E L] Mode Teomp. ADur.ation

C in minutes
Small Cakes 20 Tray 2 Conventional 150 36
Small Cakes 40 Tray 2+4 Conventional 150 PBhtt__SldrOO%O
Butter Yeast Cake Tray 2 Conventional 150 E:t__zggg
Shortbread Tray 2 Conventional 170 ;:t__lggg
Shortbread 2 Trays Tray 2+4 Conventional with Fan 160 PBhtt_—10280200
Vanilla Cookies Tray 2 Conventional 160 ;:t__lggg
Vanilla Cookies Tray 2+4 Conventional with Fan 150 E:t—_ligg

BREAD Form | Level Mode Temp. | Duration

C in minutes
r{ggre) g:)exagh(aé:g Box 1 Conventional 170 E:t__sgég
r{ggre) g;exagh(aé:g Box 1 Conventional with Fan 170 PBhtt__ 4152:6%0
Fresh Pizza (thin) Tray 2 | Conventional 170 E:t__ziég
Fresh Pizza (thick) Tray 2 Conventional 170 PBhtt__41500%0
Fresh Pizza (thick) Tray 2 Conventional with Fan 170 E?t__ﬁgg
Bread Tray 1 Conventional 190 PBhtt__3%90%O

O NOTE: p.h.t means preheat time, b.t. means baking time.
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MEAT Form Level Mode e
C in minutes
Beef Tender Loin .
(16 kg) Tray 2 Double Grill with fan 180 55
Meatloaf (1 kg) Tray 1 Conventional 180 75
. L2: Rack -
Chicken (1 kg) Tray L1: Tray Double Grill with fan 180 50
Fish (2,5 kg) Tray 2 Conventional 170 70
Ribs Tomahawk :
Cooked BT, Tray 3 Conventional 120 85
Pork Roast of the neck .
(1,2 kg) Tray 1 Conventional 160 82
. L2: Rack .
Chicken (1,7 kg) Tray L1: Tray Conventional 180 78
TEST FOOD ACCORDING TO
EN 60350-1
RECIPES Accessories F “C Level T”T‘e Pre-heat
(min)
Spring form : ~
Sponge cake 226 cm 170 1 30-35 No
Spring form . _
Sponge cake 526 em 160 1 30-35 No
Small cake 1 Tray 150 2 30-40 Yes
Small cake 1 Tray : 150 2 40-50 Yes
Small cake 2 Tray 150 L2 & L4 30-35 Yes
Spring form . _
Cheese cake 226 cm 150 1 70-80 No
Apple pie Spring form : 170 1 80-85 No
ppiep 220 cm
) Spring form . _
Apple pie 2 20 cm 160 1 70-80 No
Bread 1 Tray : 210 1 30-35 Yes
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RECIPES Accessories 7 oC Level T|r.ne Pre-heat
(min)
Bread 1 Tray 190 1 30-35 Yes
Toast Rack Max 5 6-8 Yes 5 min
. Rack 2
Chicken Rack & tray 180 Tray 1 75-80 Yes

1. In chicken recipe, begin with the
backside on top and turn the Chicken af-
ter 30 min to the top side.

2. Use a dark, frosted mold and place
it on the rack.

3. Take out the trays at the moment,
when the food is ready, even when it is
not at the end of the given baking time.

4. Choose the lower temperature and
check after the shortest time, given in the
table.

5. If using the tray to capture fluids
dripping from the food placed on the rack
during any grilling mode, the tray should
be set to level 1 and filled with some wa-
ter.

6. The burger patties should turned
around after 2/3 of the time.

& ENERGY EFFICIENCY
ACCORDING TO EN 60350-1

Please note the following information:

1. The measurement is carried out in
the «ECO» mode to determine the data
regarding the forced air mode and the
label-class.

2. The measurement is carried out
in the «Top & Bottom Heating» mode to
determine the data regarding the conven-
tional mode.

3. During the measurement only the
necessary accessory is in the cavity. All
other parts have to be removed.

4. The oven is installed as described
in the installation guide and placed in the
middle of the cabinet.

5. Itis necessary for the measurement
to close the door like in the household,
even when the cable disturbs the sealing
function of the gasket during the mea-
surement. To make sure, that there are no
negative effects regarding the disturbed
sealing due to the energy data, it is neces-
sary to close the door carefully during the
measurement. It is may be required to use
a tool to guaranty the sealing of the gas-
ket like in the household, where no cable
disturbs the sealing function.
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/\ COOKING BY ECO MODE

ECO mode is heat by bottom and ring heater, with this mode you can save energy
during cooking.

PROGRAMS Accessories °C Level Time (min) Pre-heat
Challah 1 tray 180 1 45-50 No
Pork Roast 1 tray 200 1 80-85 No
Cherry Cake Round form 200 1 55-60 No
Beef Roast (1.3 kg) | 1 tray 200 1 80-85 No
Brownies Rack and glass plate 180 1 55-60 No
Potato Gratin Rack and round plate 180 1 65-70 No
Lasangne Rack and glass plate 180 1 75-80 No
Cheese Cake Springform @ 20 cm 160 1 80-90 No

A TECHNICAL SPECIFICATIONS
(EC 65/2014 U EC 66/2014)

Model

HT 612 Black/HT 612 White/HT 612 BX

Rated voltage

220-240V~

Rated frequency 50Hz-60Hz
Electric power 2.9 kW

No of Cavities 1

Heat Source Electric
Usable Volume 721

ECelectric, cavity (Conventional)

1,06 kWh/cycle

ECelectric, cavity (Forced Air)

0,69 kWh/cycle

EEICavity

81,9

Energy E"ciency Class (A+++ to D)

A+
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ENVIRONMENT

The packaging is made for protect your new appliance against
damages during transport. The materials used are selected carefully
and should be recycled. Recycling reduces the use of raw materials
and waste. Electrical and electronic appliances often contain valuable
materials. Please do not dispose of it with your household waste.

Please note!
The following shall not be considered as defects of the Product

Discoloration of product materials when using

Minor technical smells coming from a new product during the initial operation period

Electric and gas
ovens

Surface darkening of enameled trays
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SERIAL NUMBER:

XX XX XXXXX

11 T

Week Year Serial Number

MANUFACTURER:

M&G HAUSGERATE GMBH

Potsdamer Str. 92 10785 Berlin

Tel: (030) 544 37 834 Fax: (030) 544 37 856

FACTORIES-BRANCHES OF THE MANUFACTURER:
Teka Industrial, SA
Avda Manuel Rodriguez Ayuso N266 50012 Zaragoza Spain

Guangdong Midea Consumer Electric Manufacturing Co., Ltd.

No.19, East Sanle Road Beijiao Town Shunde District Foshan Guangdong
528311 China

IMPORTER:

LLC «MG Rusland», 141400
Moscow region, Khimki, Butakovo, 4

The manufacturer reserves the right to make any changes to design,
outside appearance and scope of supply of appliance.
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Moxanyncra, BHUMATENIbHO U3yuYuTe AAHHYI0 MHCTPYKLMIO — 3TO NO3BOAUT BaM obe-
CNeyYnTb MakCUManbHy 3PdEKTUBHOCTb NPU MUCMOb30BaHUK Npubopa.

BHUMATEJIbHO NMPOYUTAMTE 3TY MHCTPYKLMIO, COXPAHUTE EE M UCMNO/b-
3YMTE MO MEPE BO3HWKHOBEHWS BOMPOCOB B BYAYLLEM.

[lepxxute faHHY MHCTPYKUMIO B LOCTYMHOM MecTe. B cnyyae nepegaun AaHHoro
npubopa B Nonb30BaHUE APYIrUM NMLAM TaKXKe BMeCTe C HUM 0053aTeNbHO nepenaBaii-
Te W 3Ty MHCTPYKUMIO. KOMKWS AaHHOM MHCTPYKLMKM MO SKCNAyaTaLumm TakxKe MOXET BbiTb
3arpyxeHa Ha cavte www.kuppersberg.ru

KUPPERSBERG



PYCCKUN

MHO®OPMALUA NO
TEXHUKE BE3ONACHOCTU

NMCNOJIb3OBAHUE MO
HA3HAYEHMIO

2 bnaropapvm Bac 3a npuobpeteHue
BCTpanBaeMoro gyxosoro wkada. Mepep,
pacnakoBKOMW, NOXanycra, BHWUMaTeNb-
HO MpoYUTaNTe 3Ty MHCTPYKUMIO. TONbKO
B 3TOM CJlyyae Bbl CMOXeTe obecneynTb
6e30MacHy 1 NPaBUbHYO IKCNyaTaLmIo
nprnobpeTeHHOro Bamu BbITOBOro Npmbopa.
HactostenbHo pekoMeHAyeM COXPaHUTb
[AHHYIO  MHCTPYKUMIO MO  3KChIyaTaumu
M MHCTPYKLMIO MO YCTAHOBKE M 0bpaliathb-
€S K HUM MO Mepe MCNo/b30BaHWs ObITo-
BOro npubopa, a Takke nepenaBaTb 3TW
MHCTPYKLMM HOBbIM BNanenbLaMm B Cilyyae
nepenposiaxu UM 3Toro npubopa.

< [lpubop npenHasHayeH TOMbKO AN
YCTaHOBKM Ha KyxHe. Cobntopaiite ocobble
Tpe6oBaHMS MHCTPYKLMM MO YCTAHOBKE.

2 TlMocne  pacnakoBKM — OCMOTpUTE
npubop u ybeoutecb B OTCYTCTBMM MO-
BpexaeHun. He nonyckaeTcs noaknoyaTb
M MCMOJSIb30BaTb MOBPEXAEHHbIN ObITOBOM
npubop. MNoaknoueHne npubopa, He OCHa-
LLEHHOTO BW/IKOM MUTaHWS, pa3peLLaeTcs
BbIMOMHATb TONMbKO CMELManncTam, ume-
IOLLMM pa3pELLEHME HA BbINOSHEHWE CO-
OTBETCTBYIOLWMX paboT. Ha noBpexaeHus,
BO3HMKLIME BCNEACTBME HEMPaBWIbHOMO
MOLK/OYEHNS, rapaHTUsS He pacrnpocTpa-
HaeTca. [aHHbli npubop npegHasHauveH
[NS UCMONb30BaHMS TOMBKO BHYTPU NoOMe-
LeHus.

O Mpubop  [OMKEH  NPUMEHATHCS
TOMbKO AN MPUrOTOBAEHWUS MULM U Ha-
nuTKoB. Bo Bpems pabotbl npnbop AomkeH

PYKOBOJICTBO MOJIb3OBATEJA

BcTpanBaemMbiv fyxoBown LuKad

HaXOAMTbCS MOJ, NOCTOSIHHBIM KOHTPOJIEM.
[aHHbIV NpMbOp MOryT UCMO/Ib30BaTb AETH
B BO3pacTe 8 neT u CTaplle, a Takxke Anua
C OrpaHuMYeHHbIMKU BU3NYECKUMU, CEHCOP-
HbIMU WM YMCTBEHHbIMM CMOCOBHOCTS-
MW, @ TAKXXE HEe MMelLme [O0CTaTOYHOro
OMbITa UM 3HAHUI AN paboTbl C HUM, HO
TO/IbKO B TOM C/ly4ae ec/iv OHW HaXoasaTcs
noA, NPUCMOTPOM UNIK BblIM 0ByYeHbl No-
psaky 6e3omacHor 3kcnayataumu  npu-
60pa ¥ 3HAKOT O BO3MOXHbIX OMACHOCTAX,
CBSI3aHHbIX C €ro HenpaBWAbHbLIM UCMOMb-
30BaHMeM. He paspewarite getam umrpatb
C ObITOBbIM MpUBOPOM, a Takke psSAOM
C HUM. BbinonHeHne ynctkn npubopa mnm
onepaumi, CBA3aHHbIX C OBLWMM yX04oM,
pa3peLuaeTcs NPOBOAUTb AETSAM, KOTOPbIM
YK€ UCNOMHUNOCh 8 NET, U TONbKO MOof, Mo-
CTOSIHHBIM NMPUCMOTPOM B3pOC/IOrO.

2 He paspewaite petaM  mnague
8 net 61M3K0 NOAXOAUTb K ObITOBOMY MpU-
60py v ero kabento NUTaHus.

2 TpaBuibHO BCTaBASWMTe [AOMOMHM-
TeNbHble NPUHAAEXHOCTU BHYTPb KaMepbl
LlyX0oBOro wkada.

/\ NPEOYNPEXOEHMS

OMACHOCTb MOPAXEHUA
SNIEKTPUYECKHUM TOKOM

< HenpaBunbHoe BbINOMHEHWE pe-
MOHTa MOXET MpMBOAMTb K BO3HUKHOBE-
HUI0 OMACHBIX CUTYaumid. PeMoHT npubopa,
a TakXKe 3aMeHa NoBPEXAEHHbIX Kabenen
MUTaHUS MOFYT MPOBOAMTLCS TONMbKO Of-
HUM M3 HaWMWX OBYYEHHbIX TEXHUYECKMX
CMNeumanucToB No NocnenpoaakHoMmy o6-
CNYyKMBaHUIO. pU BO3HWKHOBEHMWM  He-
MCNpaBHOCTM Mpubopa OTCOEAUHUTE €ro
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OT CETW 3MEeKTPOMUTAHUS UK BbIK/THUUTE
C MOMOLLbI0 aBTOMATUYECKOrO BbIK/IHOYa-
Tens, pacrnoNOXEHHOTO Ha 3NEKTPUYECKOM
wute. Obpatutecb B cnyxby nocnenpo-
LKHOTo 06CNy>KMBaHMS.

<> TIpUKOCHOBEHME K FOPSUYMM HaCTIM
[LyXOBOrO LUKada MOXeT NpUBOAUTL K pac-
NNaBAEHUIO U30MsUMKM Kabens 31eKkTpo-
npubopa. Cnegute 3a TeMm, 4TOObI Kabenb
He compuKacancs C ropsYMMM YacTaMu

anekTponpnbopa.
S He ponyckaetcs  McCnonb3oBaTh
obopynoBaHuWe, npefHasHavyeHHoe Ans

YMCTKM NOS, LABNEHMEM, @ TAKXKE NAPO0YM-
CTUTENN, NMOCKOJbKY 3TO MOXET NpMBECTH
K MOPAXXEHWUIO INEKTPUYECKMM TOKOM.

> HeucnpaBHbIM NpMBOp MOXET CTaTb
MPUYMHON NOPaXXeHMs TOKOM. 3anpeLlaet-
€S BK/KOYaTb HeucnpasHbli npubop. A3-
B/IEKUTE BUIKY 3NEKTPONUTaHUS npubopa
M3 pO3eTKM UM BbIKIOUYMUTE ero C nomo-
LLbHO aBTOMATMYECKOrO BbIK/OYaTeNs, pac-
MONOXEHHOr0 Ha 3MEKTPUYECKOM  LUuTe.
O6patutech B cnyxby nocnenpoaaxHoro
06cnyXMBaHuS.

OMACHOCTb OXKOroB

2 Bo Bpems paboTbl npubop cTaHo-
BMTCS O4YeHb ropsuum. He npukacanTech
K TFOpSYMM BHYTPEHHWM MOBEPXHOCTAM
npubopa M HarpeBaTe/ibHbIM 3/IEMEHTAM.

S 06943aTenbHO A0XKMAANTECH MOMTHO-
ro oxnaxaeHus npubopa.

S He nosBongiite AetaM noaxXopmThb
6am3Ko K npubopy.

< [ononHutenbHble  MPUHAANEXHO-
CTM W NOCYy[a HarpeBalTCs A0 BbICOKOW
Temnepatypbl. s n3BneyeHms LOMNOAHM-
TeNbHbIX NMPUHALJIEXHOCTEN U MOCYAbl U3

PYCCKUWN

paboyelt kamepbl, 0693aTeNbHO MCNOSb-
3yMTe NPUXBATKMU.

2 Tlapbl cnupTta B ropsiueit pabouer
Kamepe MOryT BOCMNIaMeHUTbCS. 3anpeLya-
€TCs roToBMTb 6103, B KOTOPbIX MCMOb-
3YHOTCS HAMUTKM C BbICOKMM COAEPXKAHWEM
cnuprta.

[obasnaiite B 6ntofa nuwb HeboONb-
LIO€ KOJIMYECTBO HAMWUTKOB C BbICOKMUM CO-
nepxxaHumem cnmpta. OCTOPOXHO OTKpbI-
BalTe ABEpb AyX0BOro LWKada.

OMACHOCTb OLUMAPUBAHUA

2 [octynHble Ans  NPUKOCHOBEHMS
YyacTu BO BpeMs paboTbl AyxoBoro wkada
MOryT HarpeBaTtbCs [0 BbICOKOM Temne-
paTypbl. He npukacanTecb K ropsumm ge-
TanaM. He no3eongiite AeTIM NOAXOAUTb
6am3Ko K npubopy.

> W3 oTkpbiTOM aBepu npubopa Mo-
XeT BbIXOAMTb ropsynii nap. MNpu onpene-
JIEHHOM TeMnepaType nap MOXeT ObITb He
BuaeH. [pu oTKpbIBaHMM OBEpU CTapaw-
Tecb He MpUBAMXKATLCS CMILKOM 6AU3KO
K npnbopy. OCTOpPOXHO OTKPbIBaWiTe ABEPD
npubopa. He paspewaiite netam noaxo-
OnTb K paboTatowemy npmnbopy.

> Tpu ucnonb3oBaHunM BoAbl B pabo-
yei Kamepe MoxeT 00pa3oBbIBaTLCS rops-
YMit BOASIHOM Map. 3anpeLlaeTcs HaAMBaTh
BOZLY B ropsuyto pabouyto kamepy.

ONACHOCTb TPABMUPOBAHUSA

< [llouapanaHHoe CTEKNO ABEpU Mpu-
6opa MOxeT TpecHyTb. He wucnonb3ynte
CKpebKM ANs CTekNa, a Takke eakue unm
abpasunBHble YMCTALWME M BCMOMOraTe/lb-
Hble CpencTBa.
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< [letnu Ha foBepu npubopa ABUratoT-
€S NPU OTKPbIBAHUM U 3aKpbIBAaHUW [iBEPYU
M MOTYT NPUBECTM K 3aLLEMIEHWUIO KOHEY-
HoCTen. He npubnmkanTe pyku K netnsm.

OMACHOCTb BO3IroPAHUA

< [loMeleHHble B pabouyio Kamepy
NEerkoBoCMIaMeHsLWmMecs npeameTbl Unn
BELLeCTBa MOryT BOCNIaMeHUTbCS. 3anpe-
LaeTcs XpaHuTb B paboyeii kamepe ner-
KOBOCM/IAMeHSLMeCs NpeaMeTbl UK Be-
wecrea. He oTkpbiBariTe ABepb OyXOBOro
wkada, ecnu BHYTpU 06pa3oBancs OpiM.

2 B Takom cnyvae HeobxoaMMO Bbi-
KM4YUTb NpUBOP U M3BNEYD BUIKY 3NeK-
TPOMNUTAHWS M3 PO3ETKU WU BbIKIOYUTD
€ro C MOMOLLbH aBTOMATUYECKOTrO BbIK/IHO-
yaTens, pacrnofioXKEHHOro Ha 3neKTpuye-
CKOM LuuTe.

O llpu OTKpbITUM [BEpM [OyXOBOro
wkada BO3HMKAET NOTOK Bo3ayxa. [pu
3ToM bymara AN BbIMEYKM MOXET MoA-
HATBCS, MPUKOCHYTLCS K HarpeBaTeNlbHOMY
aneMeHTy u 3aropetbcs. [pu npenBapu-
TeNbHOM pasorpeBe 06s3aTenbHO 3akpe-
NAANTE YNOXEHHYIO Ha NPOTUMBEHb Bymary
NS Bbineykn. Hanpumep, nocraBbTe Ha
Hee KacTptono uav dopMy ANs Bbineka-
Hus. Ucnonb3yrte Bymary AnS BbINEYKM
COOTBeTCTBYlOLLEro pa3mepa. bymara He
[LOJIKHA BbICTYNATb 3@ KPas MPOTUBHS.

OMACHOCTWU, CBA3AHHDIE
CBO3AEACTBUEM
MArHUTHOrIO nong

2 B naHenu ynpaBneHna U aneMeHTax
ynpasneHna UCNonb3yrTCa MNOCTOAHHbIE
MarHuTbl. Co3paBaemMoe MarHMTHoe none
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MOXEeT BO3LEiCTBOBaTb HA 3/1EKTPOHHbIE
MMNNAHTATbl, HANpUMep, KapanocTtumyna-
TOPbI MM UHCYAMHOBBIE NoMMbl. HocuTenu
3/1EKTPOHHBIX MMMIAHTATOB [LOSKHbI Ha-
XOAMTbCS HA paccTosHMu He MeHee 10 cm
OT NaHeNu ynpaBneHus.

A BO3MOXHbIE
MOBPEXAEHUA U UX
MPUYUHDI

o [ononHutenbHble  MPUHAAJIEXHO-
ct1, donbra, neprameHTHas bymara wnu
nocyna Ha fHe pabouer kamepbl: He Mno-
MellanTe NPUHAANEXHOCTU Ha AHO pabo-
yen kamepsbl. He HakpblBariTe 4HO pabouyer
Kamepbl GONbroM UM nepraMeHTHon Oy-
Marow. He ctaBbTe nocyay Ha oHO paboyen
Kamepsbl, eC/iM YCTaHOBMIEHA TeMnepaTtypa
Bbilwe 50°C. 3T0 MOXeT NpMBECTU K HAKO-
MAEHUIO U3NWLLHEro Tenna. A Takke K no-
BPEXAEHMWI0 IManu.

2 AntoMuHMeBasi donbra: Haxons-
wascs B paboyeit kamepe antOMuHWe-
Bas donbra He [OMKHA COMPUKACATLCS
CO CTEK/OM ABEpWU. OTO MOXET NpUBECTU
K HeycTpaHMMOMYy 06eCLBeUMBAHMIO CTEK-
na nBepu.

9 KacTptonm (ckoBoponbl) € Cuau-
KOHOBbIMM peTanamu: He wucnonb3ynte
KacTpronim (CKOBOpOAbl) C CUJIMKOHOBbI-
MW OeTansaMu, a TakkKe KOBPWUKM, KpbILl-
KM W LOMNOSHUTENbHbIE MPUHALNEXHOCTH
C CUIMKOHOBBIMU 31EMEHTaMU. ITO MOXET
NPUBECTM K MOBPEXAEHWUIO AATYMKA BHY-
TPpU OyX0BOro wkada.

> Bopa B ropsueit kamepe: 3anpetua-
eTCq HanuBaTb BOAY B ropsiuyt pabouyto
Kamepy. 9TO MOXeT NpuBecTu K 0bpaszosa-
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HMI0 napa. M3-3a nepenazioB TemnepaTypbl
BO3MOXHO MOBpEXAEHME IMANM.

> Hanuuue Bnaru B paboyeint kamepe:
[LNUTeNbHOE HaXOoX[eHue Bnaru B pabo-
yeil KamMepe MOXeT MpuBOAMTb K 0bpa-
30BaHMIO KOppo3umu. locne Kaxaporo mc-
nonb30BaHUS Npubop cneayeT BbITUPATb
Hacyxo. He nepxwuTe BnaxHble NpoayKTbl
B 3aKpbITOM pabouei kamepe B TeyeHue
LnuTenbHoro BpeMeHu. He ucnonb3yiite
pabouylo Kamepy A8 XpaHeHUs Npoayk-
TOB.

S OxnaxnaeHue npubopa C OTKPbLITOW
[BEpblo: ecnu AyxoBoM wkad pabotan
npu BbICOKOM TeMmnepatype, TO ANS OX-
NAXIEHUS ero cnefyeT OCTaBAATb TOMbKO
C 3aKkpbITON ABepblo. He gonyckante no-
nafaHus B MPOMEXYTOK MexAy [Bepbio
M KOpMYCOM [yXOBOro LiKada Kakux-nu-
60 npenmetoB. Jaxe ecnu aBepb byner
0CTaBaTbCS OTKPbITOM NULLIb HEHAJO.TO, CO
BpPEMEHEM 3TO MOXET NPUBECTH K NOBPEX-
feHnto $hacagoB pacrnofioXXeHHOM psaoM
mMebenu.

A YCTAHOBKA

2 [ns obecneyeHuns 6e3onacHom aKc-
nayaTauum 3Toro npubopa ero yctaHoBKa
[O/MKHA ObiTb BbINOMHEHA npodeccHo-
HaNbHbIMKM MacTepamMu C cobnaeHUeM
TpeboBaHMIN MHCTPYKLMM MO YCTAHOBKE.

2 Ha noBpexneHus, BO3HMUKLUME
BC/I€ACTBME HEMPABWUIbHOM YCTAHOBKM, ra-
paHTUs He pacrnpoCTpaHsIeTCs.

S Bo Bpemsi BbinonHeHus paboTt no
YCTAHOBKe CneAyeT HOCWUTb 3alMTHblE
nepyaTku, 4TO MO3BOMMT NPEeaoTBPaATUTD
nopesbl Npu CONPUKOCHOBEHUM C OCTpPbI-
MW KpasiMu.

PYCCKUWN

< [llepep ycTaHOBKOM NpoBepbTe Npu-
60op Ha OTCYTCTBME MOBPEXAEHWUNA U He
MpOM3BOAMTE NOAKIIOYeHME Npubopa npu
MX 0BHapy>XeHUMU.

< Tlepen BkAoYeHWeM npubopa ybe-
puTE C HEro BCe YNakoBOYHble MaTepuabl
M KNEWMKYH NAEHKY.

S PasMepbl Ha pUCYHKax YKasaHbl
B MUNMMETPAX.

2 HeobxoouMmo obecneuntb AocTyn
K BUJIKE UM BCTPOMUTb BbIK/IKOYaTENb B CTa-
LIMOHAPHYI0 NPOBOAKY, YTOObI NMpu Heob-
XOOMMOCTU MOXHO ObII0 OTKIKOYUTbL NpU-
60p OT ceTM noc/e yCTaHOBKM.

/N\ MPEAYNPEXAEHME. Bo m36exa-
HWe meperpeBa He [LOMYCKAeTCs yCTaHaB-
NMBaTb 3TOT npubop 3a [LEeKOPATUMBHOM
nepesnHen NaHenbto.

min.585
max .595

590

‘min.35

/ min. 5
~——

KUPPERSBERG




PYCCKUN

| min. _w~
min. | |a— 350
600 i ==
| 105 |8 |
7 | D :

< in. )
T =50 ® so0|| el

PYKOBOJICTBO MOJIb3OBATEJA

BcTpanBaemMbiv fyxoBown LuKad

/\ noPA0OK MCNONb30BAHUSA MPUBOPA
BHELIHWNA BUA U COCTAB NAHENIU YNPABNEHUA

PREHEAT

TEMP/TIME

Pyuka 1

Pyuka 2

O6wumit NOpPAAOK UCMONb30BaHUSA: BbIOpPaTh peXXMM paboTbl (PYHKLMIO), HACTPOUTb
BpPEMS UM TeMMepaTypy, 3anyCTUTb NPOLLECC MPUTOTOBAEHMS.

1.JAMIA MOACBETKM (LIGHT)

HaxxmMuTe, YToObI BKIOUMUTL/BbIKIOYNUTD nlamny noacBeTKn paGoqu
KaMepbl; 4JIUTE/IbHOE Ha)KaTne (He MeHee 3 C) Mcnonb3yeTca ana
BK/TKOYEHUA U BbIK/TKOYEHUA d}yHKLLVII/I 3aluThbl OT Aoctyna neren

2. Knonka BKJ1/OTKJ1 (ON/OFF)

LLlenkHuTe, 4TO6bI OTMEHUTb TeKyLuMe HacTpoiku

3. Pyuka 1

[oBopoTHas pyyka Ans Bbibopa pexxuma paboTbl (PYHKLMM)

4. Pyyka 2

MoBOPOTHAA pyyKa ANs HACTPOMKM BPEMEHU UM TEMMEPATYPbI
MPUroTOBNEHUS

5. MPEABAPUTE/bHbIN
HATPEB (PREHEAT)

IMpu HacTpoiike pexkxuma paboTbl 3Ta KHOMKA UCMONb3yeTcs AN
BK/THOYEHMS U BbIKNKOYEHNS YHKLMM NPEnBapUTENbHOTO Harpesa
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6. TEMIEPATYPA/BPEMS
(TEMP/TIME)

Mcnonb3yeTcs ANs HACTPOWKM YacoB, BPEMEHMU U TEMMNEpPATYpbl
MPUroTOBNEHUS, TEMMEPATYPbl TEPMOLLYNA

7. OK/MYCK (OK/START)

an/I HaCTpOFiKe pexunma pa6OTbI 3Ta KHOMKa UCNoNb3yeTca ANna 3anycka
npouecca npuroToBneHMA; Nnpu HaCTpOI?IKE napaMeTpoB 3Ta KHOMKa
HaXXMMaeTca ona NnoaTBep>XXAeHUA BBEAEHHOIO 3Ha4YeHMA napaMeTpa

8. OTMEHA (PAUSE/CANCEL)

B paboyeM COCTOSIHUM HaXMUTE OAMH pas, YTOBbl MPUOCTAHOBUTD
paboTty. HaxxmuTe ewle pas, 4tobbl OTMEHUTb paboTy

O NPUMEYAHME. Echvt Hu 0[Ha M3 KHOMOK He ByaeT HaaTa B Te4eHMe 5 MUHYT, TO
[lyXOBOM LKA aBTOMATUYECKM NEpENSET B peXMM 3HeprocbepexeHus. [lns Bo3spaTa
B pPeXMUM OXmaaHmna Haxxmute kHonky BKJ1/OTKJT (ON/OFF).

/\ TNEPEJ MCNONb30BAHUEM BbITOBOIO MPUBOPA

Mepep nepBbIM UCNONIb30BaHUEM NPU-
6opa ana npurotoBneHus 6apa Heob-
XOAUMO OUYMCTUTb pabouyro Kamepy U fo-
NONHUTENbHbIE NPUHAANEKHOCTU.

1. YpmanuTte BCe HaKnenKku, NIeHKN ana
3aLLMTbl MOBEPXHOCTM U AEeTanu, UCMONb-
3yeMble 4151 3aLWMTbl NPU TPAHCNOPTUMPOB-
Ke.

2. W3Bnekute un3 pabouelrt kamepbl
BCE [AOMOSIHUTENbHbIE MPUHALIEXKHOCTH
M BOKOBbIE PELLETKMN.

3. TwartenbHO O0YUCTUTE  OOMNOMHMU-
TeNlbHble MPUHALNEXHOCTU U HOKOBbIE pe-
LUEeTKM, UCMONb3Yys MblIbHYK BOAY W TKa-
HeBylo candeTky AN MbITbs NOCYAbl UK
MATKYHO LLETKY.

4. YbepuTtecb B TOM, 4TO B pabouei
Kamepe He 0CTaloCb OCTAaTKOB YMakKOBKM,
HanpuMep, rpaHyn NoAUCTMPONa WU ae-
peBSIHHbIX AeTanel, KOTopble MOryT CTaTb
NMPUYMHON BO3ropaHusl.

5. TpoTpute rnagkne MNOBEPXHOCTU
pabouyelt kamepbl U ABEPU MATKOW BRAXK-
HOWM candeTKow.

6. YTOObI YCTPaHUTbL 3anax, Xxapakrep-
HbI 49 HOBOrO Mpubopa, BKIOYMUTE ero

W Harpe#Te 63 NpoAYKTOB, ABEPb AYyX0BO-
ro wkada npm 3TOM LOMKHA ObITb 3aKpbITa.

7. Bo Bpems nepBoro Harpesa npunbo-
pa cneaumTe 3a TeM, 4Tob6bl B KyxHe obecne-
uMBanacb Hap/exalwas BeHTUnaums.He
[OMyCKalTe B 3TO BPEMS Ha KYXHIO AeTel
M OOMALUHMX XMBOTHbIX. 3aKpOWTe ABEPU,
naylme B COCeAHWNE KOMHATbI.

8. BbInonHWTe yKaszaHHble HACTPOM-
ku. O TOM, KaK HaCTPOUTb PEXMM Harpesa
¥ TemMnepaTypy, Bbl y3HaeTe U3 ciesyoLle-
ro pasgena.

Hactpoiiku
Pexxnum Harpesa E
TemnepaTtypa 250°C
Bpems 1y

Mocne ToOro, Kak Npu6GOP OCTbIHET:

1. Ounctute rnagkuMe MOBEPXHOCTH
W ABEpPb C MOMOLLbK MbIILHOTO PacTBOPA
M candeTKmM AN MbiTbSt MOCYAbI.

2. TpoTpuTe BCE MOBEPXHOCTU HACYXO.

3. YcraHoBUTE HOKOBbIE peLleTKu.
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HACTPOWKA YACOB

MNepen wcnonb3oBaHWEM  AyXOBOroO
LwKada HeobxoaMMO HACTPOUTDL Hachl:

1. B pexume OXMOAHWMS HAXMUTE
kHonky TEMP/TIME, utobbl BOMTM B pe-
YXMM HaCTPOMKM YaCoB.

2. Bpalas npaByk pyuyKy, HacTponTe
MOKa3aHMs YacoB U 3aTeM LLNsi NOATBEPXK-
neHna Haxmmute TEMP/TIME.

/\ PEXWUMbl HATPEBA

Ha Bawem npubope npenycMOTPEHbI
pasfiMyHble PEeXMMbl paboTbl, KOTopble
obreryatloT €ero Mcrnonb3oBaHue. YToObI
Bbl MOIIM M0A06paTh MPaBUbHbIN PEXMUM

PYKOBOJICTBO MOJIb3OBATEJA

BcTpanBaemMbiv fyxoBown LuKad

3. Bpawas npaByro pyuky, HacTponTe
MoKasaHus MUHYT M 3aTeM [ 3aBeplue-
HMS HACTPOMKM 4acoB HaxmuTte TEMP/
TIME.

O NPUMEYAHVUE

Eciv nocne nofknYeHUs K CeTu
3/1eKTpOnuTaHMs, He OyaeT BbIMOMHEHA
HaCcTpoMKa Y4acoB, TO Yacbl He ByayT nNpo-
M3BOAMTb OTCYET BpeMeHU (Ha amcnnee
6ynet otobpaxatbcs 00:00).

TennoBo 0bpaboTku AN Bawero 6nt043,
B 3TOM pa3fesie Mbl NPUBOAUM OMUCAHUE
pasfiMunii UMEIOLLIMXCS PEXMMOB M 0bna-
CTEN UX NPUMEHEHMS.

Pexunmbl Harpesa Temnepatypa HasHaueHwue
TpaAULMOHHbIN [ins 3anekaHus 1 06XKapuBaHWs HA OLHOM YpPOBHE.
: (BepXHUMI 1 HMKHUIA) | 30-250°C JTOT peXXMM peKoMeHAYyeTCs A MUPOroB C COYHOW
Harpes HaUMHKOM
[lns 3anekaHus u 06xapuBaHUs Ha OAHOM WU
KoHBekums 50-250°C HeCKONbKMX YPOBHSX. Ternno paBHOMEPHO MOCTYNaeT OT
KONbLLEBOrO HarpeBaTessi, OKpYXXatoLLero BEHTUASTOP
[lns npuroToBneHus NuLiM B 3HeprocbeperatoLiem
@ | 9KO (ECO 140-240°C
o oo
Toa o N [lns 3anekaHus 1 o6xapuBaHUs Ha OQHOM WU
LMLMOHHBIN
(:e XHUT U HIKHME) | 50-250°C HEeCKONbKMX YPOBHSIX. BeHTUNATOp pacnpenenset Tenno
P N OT HarpeBaTeNibHbIX 31EMEHTOB PABHOMEPHO MO BCEM
HarpeB + BEHTUNATO N
P P paboueit kamepe
[lns npurotoBneHns Ha rpune HeGONbLIOro KONUYecTsa
0 150-250°C NPOAYKTOB, @ TAKXe AN UX NOAPYMSHUBAHMS.
Wb -
P MpoayKTbl cnesyeT KNacTb B LLeHTPabHYH YacTb Nof,
HarpeBaTe/bHbIi 31eMeHT rpuns
[lB0iiHOM rpunb + [lns NpuUroToBReHMs Ha rpune NioCckMX KycKoB
S MNHOW rpuib
BeHTURATOD 50-250°C NoApPYMSHUBAHWUS NPOAYKTOB. BeHTUNATOp paBHOMEPHO
pacnpegnensieT Tenno no Bceit pabouyeit kamepe
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PYCCKUWN

Pexumbl HarpeBa Temnepatypa Ha3sHaueHune
== N1 TPUTOTOBNEHMS Ha TPpUe NAOCKMX KYCKOB
. [BOMHON rpunb 150-250°C A P P Y
1 NOAPYMSIHUBAHMS MPOAYKTOB
[ins npurotoBneHMs NuuLbl U 61104, NS KOTOPbIX
TpebyeTcs MHOrO Tenaa C HUXKHeW CTOpoHbl. PaboTatoT
Muyua 50-250°C peoyer - P >
— HWXHWI HarpeBaTesbHbIM 3IEMEHT U KO/bLIEBOM
HarpeBaTe/bHbIV SN1eMeHT
[lns [ONOAHUTENBHOTO NOAPYMSIHUBAHMS OCHOBDI
! HuxKHMI Harpes 30-220°C nuLLbl, TMPOroB M BbiNeyku. Tenno noctynaeT ot
HUKHETO HarpeBaTebHOIO 3/IEMEHTA
2 | PasmMopaxuBaHue [ns wapawero pasmMopaxBaH1s NPoLYKTOB
O NPUMEYAHMSA 2 [ins obecneyeHus 6onee BbicTporo

2 [ns pa3sMopaxuBaHus 6ObLUMX
MopLMit NPOLYKTOB MOXHO CHSATb GOKO-
Bble PELEeTKU U MOCTaBUTb KOHTEMHEP Ha
[OHO paboueit KaMepbl.

2 [ng noporpeBa nocyabl pEKOMEH-
LyeTcs CHATb OOKOBble peleTkn U UC-
Mosib30BaTb peXuMbl HarpeBa «KoHBek-
umsa» ¢ Temnepatypon 50°C.

S [Ona pexumoB (PyHKUMIA) pasmo-
paxxuanus 1 IKO (ECO) 6bicTpblii Npesa-
BapUTeNbHbINA HAarpeB He NpeaycMOTPEH.

/\ OCTOPOXXHO!

2 Ecnm Bbl oTKpbIBaETE ABEPHL NpUBO-
pa, KOTOPbIN YXKe BbINOHSAET KaKy-11Mbo
onepawmio, TO 3Ta onepaLms NpUOCTaHOB-
neHa He byper. MNoxanyncra, npossnsanTte
0CObYH0 OCTOPOXKHOCTb, MOCKOJbKY CyLue-
CTBYET ONACHOCTb MOYYEHMUS OXOra.

2 He ponyckaeTcs 3akpbiBaTb WM
nepeKkpbiBaTb BEHTUNSILMOHHbIE OTBEp-
CT1a. B NpoTMBHOM Ciiyyae npubop MoxeT
neperpeTbCs.

oxnaxaeHunsa npubopa nocne OKOHYaHUS
ero paboTbl B TeYeHWe HEKOTOPOro Bpe-
MEHM MOXeT MpoAo/HKaTb paboTaTbh OX-
NAKOA0LMA BEHTUASATOP.

BEHTUNATOP CUCTEMDI
OXNAXOEHUA

BeHTunatop cuctembl  OXnaxneHUs
BKJTOYAETCS M BbIK/IIOYAETCS MO Mepe He-
06xoauMocTu. Topsumnii BO3LYyX BbIXOAWUT
yepes 0TBEPCTUS HaA, ABEPbIO.

& NMCnosib30BAHUE
MPUBOPA

OBLLMK NOPAKOK
MCNoJib30BAHUA

1. Bpawas pyuky 1 B pexume oxu-
[aHug, Bbibepute HEOOXOOUMBIN pPeXUM
NpUroToBReHns (PyHKLMIO).

2. Hactponte Bpemsi unu Temnepa-
Typy MPUrOTOBNEHMUS C MOMOLLBI KHOMKK
TEMP/TIME v pyuku 2.
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3. Haxmurte kHonky OK/START pns
3anycka npoLecca NpuUroToBeHMs.

O NPUMEYAHME

MNocne TOro Kkak TeMmnepaTypa Ha-
CTpOEeHa, HaxmuTe kHomky TEMP/TIME
M 3aTeM, BpaLLas py4ky perysmpoBKu, Ha-
CTpoTE BpeMS.

BbICTPbI NPEABAPUTEJIbHbIN
HATPEB

bbICTpbIM  nNpenBapuTenbHbIA  Harpes
MOXeT MCNONb30BaTbCS ANS COKPALLEHUS
BpeMeHM npurotoBneHus. [ins storo Tpe-
6yeTcs BbINONHWUTL CIeAyHOLMe Waru:

1. Bpawas pyuky 1, BbibepuTe Heob-
XOAUMbIV PEXUM (DYHKLMIO).

2. Bpawas pyyky 2, 3apavite Temne-
patypy, Haxmwute KHonky TEMP/TIME,
3aTeM, Bpallas pyyky 2, 3agante Bpems
n HaxmuTe KHonky TEMP/TIME png 3a-
BEpLUEHMS HACTPOMKM NapaMeTpoB.

3. Haxmute kHonky PREHEAT pns
npefBapuTeNbHOr0 HarpeBa AyXOBOro
wkada.

4. Tlocne TOro Kak npeaBapuTeNbHbIV
Harpes byaeT 3aBepLueH, NOMecTUTe nNpo-
[LYKTbl B JYXOBOM LWIKA® U HAKMUTE KHOM-
Ky OK/START pns 3anycka npouecca npw-
roToBNEHMS.

BHECEHUE U3MEHEHUN
B MPOLLECCE NPUTOTOBJIEHUA

Ecnn B npouecce npurotoBneHns He-
00Xx04MMO M3MEHUTb BpeMs UKW Temne-
paTypy, To Haxmute KHonky TEMP/TIME
M 3aTeM OTperynupyite Heobxoammoe
3HaYeHue C MOMOLLbIO PyyKM 2.

PYKOBOJICTBO MOJIb3OBATEJA

BcTpanBaemMbiv fyxoBown LuKad

O nPUMEYAHUS

9 Ecnm y Bac 6onblioi onbIT B Npu-
FOTOBNEHWUM MULLM, Bbl MOXETE HACTPOUTD
napaMeTpbl B COOTBETCTBMM C BaWMMM
JINYHBIMU NPELNOYTEHUAMMU U CPasy xe
HayaTb rOTOBUTb.

2 Ecnm y Bac Het 6onblOro onbiTa
B MPUrOTOBNEHWUM MUK, HAYHUTE TFOTO-
BUTb CO CTaHAPTHbIX pELEenToB, NpuBe-
LEHHbIX B JAHHON MHCTPYKLMMK.

/!\ OMACHO!

2 Y106bI M36EXKaTb OXOros, nociae
3aBEpLUEHUS NMPUTOTOBNEHUS BNKOAA CHA-
yasa HafeHbTe TEPMOCTOMKME MepyaTku
M TONbKO 3aTeM W3BMIEKAWTE MPOAYKTbI U3
LlyXoBOro wkada.

O TlMocne 3aBepluieHMst  npouecca
MPUrOTOBNEHUS HE NMpUKacalTech K rops-
YUM MOBEPXHOCTSM WKW HarpeBaTeSibHO-
MY 371EMEHTY AYyX0BOrO LuKada.

> Tllepen u3BneyYeHnem U3 [yxoBOro
wkada NpOTUBHA MM APYrMX LOMNOMHU-
TENbHbIX MPUHALNEXHOCTEN [OXKAMTECH
€ro MoHOro OXNAXAEHMS.

> Bo usbexaHue oxoroe Heobxoau-
MO CNnefuTb 33 TeM, YTobbl AeTU Haxoam-
MCb Ha 6e30MacHOM pacCcTOsiHUKM OT Ay-
X0BOro wkada.

< [Bepb ayxoBoro wkada He Aony-
CKaeTCs MCNob30BaTh A/ pPa3MeLLeHuUs
LpYrMX NpeaMeToB, MHAYe CTEKSIO MOXET
NOMHYTb.

®YHKLUUA 3ALLUTDLI OT
DOCTYMNA LETEN

Baw npubop ocHaweH dyHKUMeN
3aWMThl OT JOCTyna AeTeid, koTopas mno-
3BONsieT NPeAoTBpaTUTb €ero CiyvaiHoe
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BK/IIOYEHME MNWN U3MEHEHME KaKMX-TNOO
HaCTpoeK AEeTbMM.

1. ®yHKuMa 3awmTbl OT AOCTyNa Ae-
TeM BKIOYAETCS AnuTeNnbHbIM - (Bonee
3 ceKkyHA) HaxaTtnem kHonku LIGHT B pe-
XUME OXMOAHMS.

2. Ecnn dyHKLMS 3aWwmuThl OT AOCTYNa
[leTell yxe aKTMBMPOBAHA, TO €e MOXHO
OTK/IOUUTb Takxke AnutenbHbiM (6onee
3 cekyHA) HaxaTueM KHonku LIGHT.

BKJIOYEHUE NAMIbI
OCBELLEHWUSA PABOYEN
KAMEPDI

Jlamna ocBeleHns paboyeri kamepbl
MOXeT ObITb BK/HOYEHA B NI0OOM pexume
(kpoMme pexuma ONOKMPOBKM M BblAAYM
aBapUMHOMO CUrHana) HaXaTMeM KHOMKM
LIGHT.

AEMOHCTPALLMOHHBIA PEXUM

[eMOHCTPALMOHHBIN pexuM € dyHK-
LUMeN COXPAHEHUS AAHHbIX MPU OTKJIHO-
YyeHuM nuTaHus. DYHKUKMS COXpaHeHus
[LaHHbIX MPY OTK/OYEHWUM MUTAHUA: Ha-
npuMep, ecnu [LEeMOHCTPaLMOHHbIA pe-
XMM aKTUBMPOBAH, TO MPU BbIK/IYEHNUM
NUTaHWS U NOCNEAYIOLLEM €ro BKIHOYEHUN
3TOT pexuM byaeT no-npexxHeMy akTUBU-
poBaH. [Tp1 BKIOYEHUU AEMOHCTPALMOH-
HOro pexxuMa HarpesaTesib He paboTaer.

1. OAnutencHoe (He MeHee 5 cekyHA)
HaxxaTne kHonku BKJ1/OTKJ1T (ON/OFF)
B PEXMME O0XWMIAAHMS NPUBOAMT K nepe-
K/IOUYEHUIO B AEMOHCTPALLMOHHbBIN PEXUM
M OTOGpaXeHWD Ha AMcnnee Hagnucu
OFF.

PYCCKUWN

2. BknwouuTb MAM OTKAKOYMTBL OEMOH
CTPALMOHHbIA pPEXUM Bbl MOXeTe C Mo-
MOLLbI0 MOBOPOTHOM pyukM 2. Ecin yHK-
LMs BKJOYEHA, Ha Aucniee oTobpaxaeTcs
ON; ecnn QyHKUMS OTK/IOYEHA, HA AMC-
nnee otobpaxaetcs OFF.

3. Tlocne 3aBeplueHUst HACTPOMKM Bbl
MoXeTe HaxaTb KHonky BKJT/OTKJ/T (ON/
OFF), 4ToBbl BbIMTM M3 pexXMMa HaCTpOWn-
KW, MW NOLOXAATb 3 CEeKyH[bl, MOKa He
npoM3onaeT aBTOMATUYeCKMI BbIXon W3
[LLEMOHCTPALMOHHOIO pexunMa M BO3BpaT
B PEXMUM OXMAAHMS.

O NPMMEYAHME

Eciv NeMOHCTPaUMOHHbLIA  pexum
BK/IIOYEH, TO HA AMCMEee BbICBEUYMBAETCS
3HauoK OO, CUrHaNU3MpYLLMIK 06 3TOM.
Mpu akTMBauMKM 3TON PYHKUMKM Harpesa-
Tenb He paboTaer.

PEXWUM «WIABBAT» (SABBATH)

Pexxnm «wabbaT» (Sabbath) ocHaweH
(dYHKUMEN COXpaHeHWs AAaHHbIX NpuU OT-
KN4YeHUM NuTaHms. [laHHble, OTHOCSLLMe-
€S K NPUIOTOBMIEHMIO MULLM, COXPAHAKOTCA
Kaxable 25 MuHyT. Echn Bo Bpems pabo-
Tbl OyxoBoro wkada Oyner OTKAHOYEHO
nuTaHue, TO MpU NOCEAYOWEM BKIOYE-
HWUM NUTaHUS pexuMm «lwabbat» (Sabbath)
6yneT npofomkaTth paboTtaTth A0 TEX nmop,
nmoka BpeMsl MpPWroTOBJEHUS He LOCTUr-
HeT 0, unu He BypeT HaxaTa KHonka BKJ1/
OTKJ1 (ON/OFF) pns Bo3BpaTta B pexuMm
OXMAAHMS.

1. Ytobbl nepentM B pexuM «LwWwab-
6at» (Sabbath) u3 pexuma oxupaHus,
Korza ele He Obin BbIOpaH pexmnm Npuro-
TOoBNEHUS (PyHKLMS), ANUTENbHO (He Me-
Hee 3 ceKkyHa) Haxkmute kHonky PREHEAT.
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Ha oucnnee 6ynet BbiBeneH CMMBON
npaBoM «5A8».

2. HaxmuTe kHonky TEMP/TIME u 3a-
[laiTe BpeEMSI MOBOPOTHOM PYYKOM 2.

3. Haxmurte kHonky OK/START pns
3anycka pexunma «wabbat» (Sabbath).

PYKOBOJICTBO MOJIb3OBATEJA

BcTpanBaemMbiv fyxoBown LuKad

4. Bo BpeMs paboTbl LyxOBOro LiKa-
da HaxkmuTe kHonky ON/OFF nnu PAUSE/
CANCEL,uT0Obl BEPHYTLCS B PEXUM OXKM-
JaHus.

A AONOJIHUTEJIbHbIE MPUHALONEXHOCTHU

K Bawemy npunbopy npunaraetcs pag
[ONONHUTENbHBIX MPUHAANEXKHOCTEN.

B atom paspene npusoautca uHdop-
Mauus 0 BXOAAWMX B KOMMIEKT Aonon-
HUTENbHbIX MPUHAANEXHOCTAX, @ TaKXe
0 TOM, Kak MpaBUJIbHO MX UCMOJIb30BATb.

OOMNOJIHNTEJIbHbIE
NMPUHALNEXHOCTU
B KOMMJEKTE

B koMnnekT noctaBku npnobpeTeHHo-
ro Bamu npubopa BXoAdT crefyolme 0o-
NONHUTENbHbIE NMPUHAANEXHOCTU:

MNpoBonouHas peweTtka

[Ona yctaHoBku ¢dopM ANng NUMpPOros
WM OpYrov >aponpoyHow nocyasl. [ng
KapKoro v 61t04 Ha rpune.

YHuBepcanbHbiii NPOTUBEHD
[ng npurotToBneHms Ha NPOTUBHE Bbl-
neykun pasHoro pasmepa.

MpoTMBEHb Bbl MOXETE UCMNONb30BaTh,
HanpuMmep, ansg cbopa crTekaroLlwero Xunpa
WA 4N NPUroTOBNEHUS MPOAYKTOB, Bbl-
LensoLmx CoK.

Mcnonb3ynte TOMbKO OpUTrMHANbHbIE
LOMONHUTENbHbIE MPUHAANEXHOCTH, NO-
CKOJIbKY OHM MaKCMMasbHO afanTMpoBa-
Hbl K BaweMy npubopy.

[lononHuTtenbHble  NPUHALNEXHOCTH
Bbl MOXeTe npuobpectu B cnyxbe nocne-
MPOAAXHOro 06CNYXXMBaHUS, B Cneuuanm-
3UPOBAHHbIX MarasmHax uin B VIHTepHETe.

O nPUMEYAHKE

Mpu HarpeBaHWW [OOMNOMHUTENbHbIE
NPUHALNEXHOCTU MOTYT AepOpMUPOBaTb-
CS. OTO HEe BAMSIET Ha BbINOMHIEMbIE UMM
dyHKumuK. MMocne oxnaxaeHUs OHWU CHO-
Ba NpuobpeTalT CBOK MNMepBOHAYasbHYH

bopmy.
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YCTAHOBKA
LOMNOJIHUTENbHbIX
NPUHALNEXHOCTEN

B paboueit kamepe wumeeTcs naTb
YpOBHEN [ANS pa3sMelleHns NpuHaLnex- )
HOCTEN. YPOBHM OTCUMTBIBAKOTCS CHMU3Y )T
BBepx. [JononHuTeNnbHble NPUHAANEXHO- \{
CTM MOXHO BbIABUraTb MPUMEPHO Hamno-
JIOBUHY, B 3TOM MOJIOKEHUN OHU HAXOOAT-
€Sl YCTOMYMBO U HE ONMPOKUAbIBAKOTCS.
O NPUMEYAHUE
> [paBunbHO BCTaBASIATE [OMOHM-
TeNbHble MPUHAAJIEXXHOCTU BHYTPb Kame-
pbl AYyX0BOro Wwkada.
> Bcerpa 3agBuraiTe NnpuHaaNeXHo-
CTM B pabouyto kamepy A0 ynopa, 4Tobbl —
OHM He Kacanucb ABepHU.

o ]

SAWLUTA OT ONPOKNADbIBAHUA ;

S [ononHuTenbHble NPUHAANEXHO- g
CTM MOXHO BbIABMraTb MPUMEPHO Hamno- :li 5
NOBUWHY, B 3TOM MONOXEHWUU OHU YCTOW- %i 4
unMBo GukcupyroTcs. OyHKuMa dukcaumm < 3
NpeaoTBpallaeT OMpoKMAbIBaHWE MpK- 1rD! 2
HaLNEeXHOCTeN Nof, AeNCTBUEM BeCa Npo- 3%1! 1
[YKTOB M CaMUX MPUHALNEXHOCTEN Mpu -
UX BblABUXeHUW. [119 HOpManbHOMO MYHK- /
LMOHUPOBAHMS 3aLUUTbI OT ONPOKMAbBIBA- o

HUA HEOBXOAMMO MpPaBM/IbHO BCTaBATH
NPUHALNEXHOCTH B pabouyto kamepy. Mpu
33/BUraHMM NPOBOJIOYHOM PELLETKM Cre-
[uTe 3a TeM, 4Tobbl OHa pacnonaranack @
TakuM 06pasoM, Kak MoKa3aHo Ha pPUCYH-

ke 0,0.

< Tpwv 3apBUraHMu NpOTUBHS CNeam- %,/;?
Te 3a TeM, YyTobbl OH pacnonarancs B npa- gé;;
BM/IbHOM MOJIOXEHWUM, KaK MOKa3aHO Ha
pucyHke ©0,0.
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OMUUOHANBbHbBIE
OOMONHUTENIbHbIE
NMPUHALNEXHOCTU

[ononHuTtenbHble  NPUHAANEXHOCTM
Bbl MOXeTe npuobpectu B cnyxbe nocne-
NPpOAAXHOro 06CY>XMBAHUS, B CNeLmanm-
3MPOBAHHbIX MarasmHax unu B MIHTepHeTe.
Takxe Bbl MOXeTe NpuobpecTn nokasaH-
Hble Huxe npuHagnexHoctn. C 6onee
nogpobHov uHdopMaumen Bbl MOXeTe
03HAaKOMUTbCS B peKknaMHbIX Bpolutopax
W KaTanorax.

Bepten
[lna xapku Msca, HanpuMep, Kypuubl,
WMHOENKM, KPOUKA U T.4.

LWamnyp
[na npurotosneHus 6apbekto u3 mMaca
1 OBOLLEW.

[

YCTAHOBKA
OOMONHUTENbHbIX
NPUHALNEXHOCTEN

lWamnypa pnna 6apbekio npegHa-
3HayeHbl A8 MCMNONb30BaHWUSA  TOJbKO
C KOMMNEKTOM BepTena, Wwamnypa cnenyet
YKNaAbIBaTb HAa MPOBO/IOYHYIO peLLeTKy U3
KomnnekTa BepTena. Mepen TeM Kak BCTa-
BUTb AOMONHUTENBHYIO MPUHAANIEXHOCTD

PYKOBOJICTBO MOJIb3OBATEJA

BcTpanBaemMbiv fyxoBown LuKad

BHYTpb paboyeii Kamepsbl, NpOBEpPLTE, YTO
BCE MPOAYKTbI MPaBUSIbHO YNOXeHbI. [Mpu-
HaLNEeXHOCTU yCTaHaBAMBaKOTCS B pabo-
Yyl KamMepy Ha ypoBEHb 2.

O nPUMEYAHUS

O BepTten He BpallaeTcs HenpepbiB-
HO, Bbl MOXeTe BblOpaTb He0OXOAUMbIN
pPeXuM BpaLleHMs B Npouecce NpuroTos-
NEHUS B 3aBMCMMOCTM OT XapaKTepUCTUK
npoaykta. Obs3aTenbHO HageBaiTe Te-
NAOU30NSILMOHHbIE PYyKaBULLbl (MpUXBaT-
Ku), M NPOSIBNSIITE OCTOPOXHOCTb, OTKPbI-
Basi ABEpb AyXOBOro wkada, NOCKOMbKY
BHYTPU HaxoAMTCS ropsiuMiA BO3LYX, KO-
TOPbIVi MOXET BbIXOAUTb HApyy. BepTten
MOXeT coBepLlaTb NoBopoTbl Ha 90 rpa-
LyCOB, U B HEKOTOPbIX CUTyauUMsX Baw,
BO3MOXHO, laXKe He MpuaeTCs NOBOPaYU-
BaTb ero.

O Llamnypa anns 6apbekiw uMetoT
ocTpble KoHupl. CneanTe 3a TeMm, 4TOOLI
LETU W NNLA C OrpaHUYeHHbIMU dUsmnye-
CKMMMU BO3MOXHOCTSIMU HE MOPAHUIMUCS.
MNepen BkJlOYEHMEM [yxOBOro LKada
ybenuTech B TOM, YTO amnypa He Bbiiu
CNly4yaliHo BCTaB/IeHbl B UMetOLLMeCs B pa-
6oyeit kKamepe O0TBEPCTMSA, TakK KaK 3TO MO-
KET NPUBECTU K NOBPEXLEHMIO LYXOBOrO
wkada, a TakxKe HAHEeCTU TPaBMbl JTIOASAM.

2 lpu  ucnonb3oBaHMM  BepTena
M wamnypoB Ans 6apbeki HacToaTenb-
HO peKOMeHAyeTCs YCTaHOBKa B pabouyto
KamMepy Ha ypoBeHb 2, a TaKXe pexuMm
«BepxHuit + HWMXKHWUIA Harpes». [pu no-
Kyrnke 0053aTeNlbHO YKa3blBaWTe TOYHbIV
KaTaNoXHbIA  HOMEp  LOMOHUTENbHOW
MPUHALNEXHOCTY.
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BcTpavBaembiv fyxoBown LuKad

A SHEPTOO®DPEKTUBHOE
MCNoJib30BAHUE

> W3Bnekainte u3 ayxosoro wkada
BCE [OMOJIHUTENbHbIE MPUHALNEXHOCTH,
KoTopble He TpebyloTcs B mpouecce npu-
rotoBfieHns 61104a UK BbINEYKU.

2 He otkpbiBaiiTe [Bepb [AyXOBOrO
wkada BO BpeMsi MpuroToBneHuns bnwoga
WU BbIMEYKM.

S Eciv Bbl OTKpbIIM OBepb BO Bpe-
M$ MPUrOTOBNEHMUS GNI0AA MNIU BbIMEUKM,
nepeklounTe AyXOBOW WKad B pexum
«opcsetka» (6e3 M3MeHeHus Temnepa-
TYPHOr0 pexxuma).

2 CHwkaTe TeMnepaTypy B pexxumax
6e3 BeHTMnaTopa go 50°C 3a 5-10 mMuHyT
[10 OKOHYaHWS BpEMEHW NPUroTOBIEHMUS
WU Bbineyvkun. Takum 06pasom Bbl CMOXKeETE
MCNONb30BaTb HaKoMuBLUeecs B paboueit
Kamepe Tenno ANs 3aBepLieHns npouecca
FOTOBKM.

< Bcerpa, Korga 3T0 BO3MOXHO, WUC-
MoNb3yiTe pexxmm «Harpee ¢ BEHTUASTO-
pomy. [1py 3TOM Bbl CMOXETE CHU3UTb TeM-
nepatypy Ha 20-30°C.

2 B pexume «Harpes ¢ BeHTMNATO-
pOM» Bbl MOXETe roTOBUTb M BbiNeKaTb Ha
HECKOJTIbKMX YPOBHAX OQHOBPEMEHHO.

S EciM HeT BO3MOXHOCTU TOTOBWTH
W BbINeKaTb pasHble 61043 0LHOBPEMEH-
HO, Bbl MOXeTe HarpeBaTb UX OOHO 3a ApYy-
MM, UCNOMb3Ys NPeABaPUTENbHbINA Harpes
LYXOBKM.

9 He pasorpeBaite nycTon AyXOBOW
WwKad, ecnm B 3TOM HET HeobxoaAMMOCTU.
Mpn Heobxogumoctn nomectute 611080
B AyXOBOM LKad cpasy e nocie [OCTU-
YKEHWS TeMMepaTypbl, ykazaHHOWM Npu nep-
BOM BbIK/IHOYEHWNM MHAMKATOPA.

PYCCKUWN

2 He 3akpbiBaiiTe gHO pabouyent ka-
Mepbl oTpaxatowein honbroi, Hanpumep,
ANOMUHUEBOW.

2 [lo BO3MOXHOCTM UCMONb3YHTe Talt-
Mep M TepMoLLyr.

2 Mcnonb3yiite TeMHble  MaToBble
n nerkne GopMbl AN BbINEYKM U KOHTEN-
Hepbl. CTapaiTecb He MCMOMb30BaATb TAXKE-
Nble  AOMNOSIHUTENbHbIE MPUHAAJEXHOCTH
¢ BnecTawmmMmn NOBEPXHOCTAMM, HaNpuMep,
M3 HepXaBeoLLen CTanu Unu anioMUHKS.

/\ 310POBOE NMUTAHUE

Akpunamupg, raBHbiIM 06pa3oM 06-
pasyetcs Npu AJIMTENbHOM HarpeBaHUu
Kpaxmanoconepxalmx npoaykToB (Ha-
npumep, kaptodens, kaptodens epw, xne-
6a) L0 O4eHb BbICOKMX TEMNEPATYP.

COBETbI

> Bpems npurotoBneHus
HbITb MO BO3MOXHOCTU KOPOTKUM.,

< [oToBbTE MPOAYKTHI A0 30/10TUCTO-
XKENToro LBeTa, He JOBOAMTE UX A0 TEMHO-
KOpPUYHEBOrO LiBETa.

2 Yem Gonblue nopumm NpuroTasIu-
BaeMoro 6ntaa, TeM MeHblue obpasyeTcs
B HMX aKpunamuza.

S Bcerma, korga 310 BO3MOXHO, MUC-
Monb3yiTe pexxum «HarpeB c BeHTUAATO-
pOM».

2 Kaptodenb dpu: [oToBETE Ha Mpo-
TMBHe He MeHee 450 r kapTodens, paBHo-
MepHO pacrnpeaenuTe ero no NOBepXHOCTU
¥ BpeMs OT BpeMeHu nepeMeLumsaiite. [1ns
LOCTUXKEHMS HAaUNyYLLero pesysbraTta npu-
rOTOB/IEHNS PYKOBOACTBYMTECH MH(pOPMa-
LMeW, NPUBEAEHHON Ha YNAKOBKE NPOAYK-
Ta (Npu ee Hanuumm).

LOJIXHO
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PYKOBOJICTBO MOJIb3OBATEJA

BcTpaviBaembiv ayxoBou LWikad

/\ OBCNYXUBAHME EbITOBOrO MPUEOPA

YNCTALWMUE CPEACTBA

Mpy HapnexaweM yxofLe U OUYMUCTKe
NpUOBpEeTEHHbIM BaMM  AyXOBOW LWKad
HafONro COXpPaHMT CBOW NpuBREKaTenb-
Hbl BHELWHWIA BUA, U PYHKLMOHANBHOCTD.
O TOM, KaK NpaBUIbHO YXaXXMBaTb 3a AOy-
XOBbIM WWKa(dOM, Bbl y3HaeTe B 3TOM pas-
nene.

Ytobbl HE [ONyCTUTb NOBPEXAEHMUS
Pa3NNYHbIX NOBEPXHOCTEM B pe3y/bTate
NMPUMEHEHUS HEMOAXOAAWMX UMCTALLMX
cpencTs, cobniofjaiTte ykasaHus, npu-
BefleHHble B Tabnuue. Hanuuue Tex wunm
MHbIX YKa3aHHbIX NMOBEPXHOCTEN 3aBUCUT
OT MOAENM NpUOBpETEHHOro BaMMU AyXO-
BOro wkada.

/\ OMACHO!

OnacHoCTb NoBpexaeHuUs

NOBEPXHOCTH

Mpn ouncTke AyxoBoro wkada He uc-
nonb3yunre:

2 Enkue unu abpasuBHblie Ynctalme
cpeacrtsa.

S YucTawme cpeacTsa C BbICOKMM CO-
LepXaHueMm cnumpTa.

2 XKectkne mMouanku wunu rybku pns
YUCTKM.

S Ounctutenu BbICOKOTO AaBNEHMS
WM NapoBble OYUCTUTENMN.

2 CneumanbHble YUCTALWME CPEACTBA,
npeaHa3HayeHHble 415 OYMCTKM B rops-
4eM COCTOSHUM.

> HoBsble rybku nepen nepebiM UC-
nonb30BaHMEM HeobXO0AMMO TLLATENbHO
BbIMbITb.

COBETbI

o PekomeHpyeMble cpenctea  Ans
YMUCTKM U YXO4A Bbl MOXETe npuobpectu
B cnyxbe nocnenpoaaxHoro obcnyxuea-
HUS.

2 (nepyeTte yKazaHUSM COOTBETCTBY-
OWeN UMHCTPYKLMU KOMMAHUU-U3TOTOBU-
Tens.

Yactb npubopa

Ouncrka

BHewwHne noBepxHoCTH
npubopa

MepenHsas naHenb u3
HepyKaBetoLLel cTanu

TopsuMii MbINbHBIA pacTBoOp:

MpoTpute candeTkolm ANS MbITbS MOCYAbI, @ 3aTEM BbITPUTE HACYXO MATKOM
TKaHeBoM candeTkon. HemenneHHo yaansmte naTHa OT M3BECTKOBbIX
OTNIOXKEHMM, XKMpa, Kpaxmana v sudyHoro 6enka. [log TakMumMu NaTHaMu MOXeT
BO3HMKaTb KOppo3us. CneunanbHble YNCTALWME CPeACTBA AN MOBEPXHOCTEN

13 HepXxaBeloLLeii CTanun Bbl MOXeTe npruobpectn B cnyxbe nocienpoaaxHoro
06CNY>XMBAHMA MK B CNEeLManM3MpoBaHHbIX MarasiHax. Hanecute unctauwee
CPeAcTBO O4YeHb TOHKMM C/I0EM C MOMOLLBIO MSTKOM TKaHEBOW candeTku

Mnactuk lopsumii MbIIbHBIN pacTBop:
MpoTpuTe candeTkoi ANs MbITbS NOCY/bl, @ 3aTEM BbITPUTE HACYXO MSArKOM
TKaHeBOM candeTkoi. He ncnonb3yite CTEKNOOUMCTUTENN UAK CKPeOKK Ans

crekna
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BcTpavBaembiv fyxoBown LuKad

Yactb npubopa

Ounctka

OkpalueHHble
MOBEPXHOCTU

lopsunii MbUIbHBIN pacTBoOp:
MpoTpuTe candeTkoi ANs MbITbs NOCY/bl, @ 3aTEM BbITPUTE HACYXO MSArKOM
TKaHeBOM candeTkomn

MaHenb ynpasneHus

Topsumii MbINbHBIA pacTBoOp:

MpoTpute candeTkom ANg MbITb MOCYAbI, @ 3aTEM BbITPUTE HACYXO MATKOM
TKaHeBOM candeTtkoit. He ncnonb3yiTte CTEKNOOUYUCTUTENN UK CKPeOKM Ans
cTekna

MaHenn nepu

Topsumii MbiNbHBIA pacTBop:

MpoTtpute candeTkoin Ans MbITbs NOCYAbI, @ 3aTEM BbITPUTE HACYXO MSTKOM
TKaHeBoM candeTkoi. He ncnonb3yite ckpebku Ans cTekna u Movanku us
HepXaBeloLen cranu

Pyuka nsepu

TopsuMii MbINbHBIA pacTBoOp:

MpoTpute candeTkom ANS MbITbS MOCYAbI, @ 3aTEM BbITPUTE HACYXO MATKOM
TKaHeBoM candeTkol. Ecnu cpeactBo Ang yaaneHus Hakunu nonano Ha
[IBEPHYIO pYuKy, HEMefJIeHHO NpoTpuTe ee. B NpoTMBHOM cnyyae MoryT
06pa3oBaTbCs NATHA, KOTOPble HEBO3MOXHO ByaeT yaanuTbh

3MaJ1MDOBaHHbIe
n camoouvularumeca
NOBEPXHOCTHN

CobntosaiiTe yka3aHKs B OTHOLLEHUW NOBEPXHOCTEN paboyeit KaMepbl, KOTOpbIe
npuBeaeHbl nocne Tabnuupl

CTekNsiHHbINM NnadoH
namnbl NOACBETKM
LlyxoBOro wkada

lopsumii MbiNbHbIA pacTBop:

MpoTtpute candeTkoi ANs MbITbs NOCYAbI, @ 3aTEM BbITPUTE HACYXO MATKOM
TKaHeBoM candeTkoi. Ecnu paboyas kKamepa CMAbHO 3arpsi3HeHa, UCNob3yiTe
ynCTALWMe CPeacTBa, NpeaHa3HayYeHHble AN AyX0BbiX WKahoB

YnnoTtHuTens nBepu
He cHumaliTe ero

Topsumii MbINbHBIM pacTBoOp:
Ouunctute c MOMOLLbBI TKaHM 014 MbITbA NOCYAbl. He A0onyCcKaeTca CKkpectm no-
BEPXHOCTU

Kpbliwwka aBepu u3
HepaBetoLLel cTanm

YucTka NoBEpPXHOCTEN U3 HEpXKaBeKoLWen CTanm:

CnepyiTe yKasaHWsSM MHCTPYKLMM KOMMAHUU-U3roTOBUTENS. He ucnonb3syite
CpencTBa Mo yxoA4y 3a Hepxasetowwel ctanbio. CHUMUTE KPbIWKY ABEpU ANs
0YUCTKU

[ononHuTenbHble

TopsauMii MbINbHBINM pacTBOp:

NPUHAANEXHOCTU HamouuTe 1 ouymcTuTe € NOMOLLbIO TKAHEBOM candeTKu AN MbiTbsl NOCYAbl UM
weTku. [MpU CUNBHOM 3arpsi3HEHUM UCNONb3YITE MOYANKY U3 HepXKaBetoLLen
cTanu

Hanpasnstowme Topsumii MbINbHBIN pacTBoOp:

HamouuTe 1 ouncTuTe C NOMOLLbBIO TKAHEBOM candeTkun Ang MblTbsS NOCYAbl UK
LWETKM
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Yactb npubopa

Ouncrka

BbigBuKHas cuctema

lopsunii MbIbHBINM pacTBoOp:

OunctuTe c NOMOLLbIO TKaHEBOW CandeTKn AN MbITbS MOCYAbI MU LETKMU.

He ypansiite cmMa3sKy C BblABMHYTbIX HAaNPaBAAIOLLMX BbIABMXKHOM CUCTEMDI.
PekomeHayeTca MX 0umnLaTh, KOr4a OHM NOMHOCTbIO 33ABMHYTbI BHYTPb. MbiTbe
B MOCYOMOEYHOM MaLUMHE He AONyCKaeTcs.

TepmomeTp ans Msca

Topsumii MbINbHBIA pacTBop:
OumncTUTe C NOMOLLbIO TKAHEBOM CandeTKM AN MbITbsl NOCYAbl MU LLETKU.
MbITbe B MNOCYLOMOEYHOM MaLLUMHE HE [LOMYCKAEeTCs.

O nPUMEYAHMS

S WM3-3a MCNonb30BaHWUS PasNUYHbIX
MaTepuanoB, TakMX Kak CTEK/O0, NAacTUK
M MeTann, BO3MOXHbI Hebonblue pac-
XOX[IEHWS B LLBETOBOM 0(OPMIIEHMM Ne-
penHer naHenu AyxoBoro wkada.

< TMoxoxue Ha pa3Boabl TEHU Ha na-
Hensx LBepu B LEUCTBUTENbHOCTU SBNS-
lOTCSI OTPAXXEHHbIM CBETOM, UCXOAALIMM
OT NaMn NOLCBETKM AyXOBOro LiKada.

< Tlpu 0YeHb BbICOKMX TeMMNepaTypax
3Manb MOXET BblropaTb. Bcnencraue 31o-
ro BO3MOXHbl HE3HAUMTE/bHbIE PA3NNYUS
B LiBETE 3MaNI. ITO HOPMAsIbHOE SIBNEHME,
KoTopoe He BAUseT Ha (QYHKLMOHMPOBA-
Hue npubopa. Kpas TOHKOro NpoTUBHS
He MONHOCTbIO MOKPbITbl 3MaNbio U MOTyT
6bITb Clerka WepLaBbiMU Ha OLLYMb. TO
He 0Ka3blBAeT OTPULIATENIbHOIO B/IMSHMUS
Ha OYHKLMIO 3aLUWTbl OT KOPPO3UMK.

< TloppepxuBante AyxoBoK LwKad
B UMCTOTE, CBOEBPEMEHHO yAansiite BCe
3arps3HeHus, He Jonyckas obpa3oBaHus
TPYLHOBbIBOAMMbIX 3aCTapesblX OTI0oXe-
HUIA.

COBETDI

2 Ounwaiite pabouyto kKamepy nocne
Ka)K[0ro MCrnonib3oBaHUsS. ITO MO3BOAMUT
npeaoTBpaTUTb TMpUropaHue 3arpsisHe-
HUW.

2 HeMmepneHHo ypansite ngtHa ot
M3BECTKOBbIX OT/IOXKEHWI, XXMPa, Kpaxma-
Nna 1 auyHoro benka.

< Tlo BO3MOXHOCTU KaK MOXHO Obl-
CTpee yaansiTe ocTaTku MULLM, COLepKa-
LMe caxap, T.e. MoKa OHM eLle Tensble.

2 Wcnonb3yiTe AN Xapku Noaxoas-
LY MOCYAY, HAaNpUMeEP, XKapOBHHO.
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/\ [BEPbIYXOBOIO WKA®DA

2 lpu HapnexaweM yxone U 04YmncT-
Ke npuobpeTeHHbIM BaMM LyXOBON WKad
HaZONro COXPaHUT CBOW NpMBNEKaTeNb-
HbIM BHELWHWI BMA, U PYHKLMOHANBHOCTD.
M3 3Toro pasmena Bbl y3HaeTe, KaK CHSATb
[IBepb C AyXOBOro WKada U 0YUCTUTH ee.

2 [na cHATMA UM OYUCTKM MaHeneun
[IBEpU Bbl MOXeTe OTCOeAMHUTb ABepb OT
nyxosoro wkada. Ha kaxaon netne age-
pv npubopa wumeeTcs OS0KMPOBOUHDIN
pblyar.

S Ecnv 6noKMpoOBOYHBIE pblYaru Ha-
XO4ATCS B 3aKPbITOM MONOXEHWM, [BEPb
npubopa HagexHo 3aduKCMpoBaHA U He
MOXeT ObITb OTCOeAMHEHA.

2 Ecnm 6n0oKkMpoBOYHbIE pblYark Ha-
XOOATCS B OTKPbITOM MOMOXEHUU, TO NETN
3ab610KMpPOBaHbl 1 ABEPb NpUbopa MOXeET
6bITb OTCOEAMHEHA. B 3TOM nmonoxeHuu
NeTNv He MOryT BbITb 3aKPbITbI.

/N NPEAYNPEXOEHUE

OnacHOCTb TpAaBMUPOBAHUSA

2 Ecnv netnm He 3ab610KMPOBAHbI, TO
[BEPb MOXET 3aKPbITbCA CO 3HAYMTENb-
HbIM ycunueM. CneguTe 3a TeMm, 4TOObI
6/10KMPOBOYHbIE pblYary BCEraa HAXoam-

88

PYCCKUWN

JIUCb B MOJIHOCTbKO 33aKPbITOM MONOXEHUM
WK, NPy OTCOEAMHEHUM ABEpU OT Npubo-
pa, B MOJIHOCTbK OTKPbITOM MOMOXEHUMN.

2 letin Ha pBepu npubopa ABu-
ratoTCs MpU OTKPbIBAaHUM WM 3aKpbIBaHUM
[BEPM U MOTYT NPUBECTU K 3ALLEMNEHUIO
KOHeyHoCTeW. He npubnuxarte pyku
K Netnsm.

CHATHUE OBEPU AYXOBOTO
IWWKADA

1. TMonHOCTbIO OTKpOWTE ABEPb AYXO-
BOro wkada.

2. lepeBepute B OTKPbITOE MNOJIO-
XeHne ONOKMpPOBOYHbIE pblYarM Crnpa.a
u cnesa ABepu.

3. 3akpoWTe aBepb npubopa oo ynopa.

4. Bo3bMmuTECH 33 ABEpb CNeBa
n cnpaBa 06enMu pykamu 1 BbITSHUTE ee
LBUXEHWEM BBEPX.

YCTAHOBKA OABEPU HA
AYXOBOW WKA®D

YcTaHoBKa ABepu npubopa ocyLiecT-
BSI€TCA B NOPsAKe, 06PAaTHOM CHATUIO.

1. TMpwu ycTaHOBKe ABEPU HA [lyXOBOM
wkad cnepute 3a TeM, 4ytobbl 0be netnm
Haxo4MIMCb HAMpOTMB  YCTAaHOBOYHbIX
OTBEPCTUM B nepefHen naHenn pabouen
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Kamepbl. [1eTnn 0OMXKHbI ObITb BCTaB/EHbI
B MNPaBUIIbHOM MOMOXEHUWU. YCTaHOBKA
[LOMKHA BbINONHATLCA Nerko, 6e3 conpo-
TuBneHus. Ecnm yyBcTBYETCS conpoTuBne-
HWe, NpoBepbTe, HAXOAATCS NN NET/IU B CO-
OTBETCTBYIOLLMX OTBEPCTUSIX.

2. TlonHOCTblO OTKpOKMTE [BeEpb [Ay-
xoBoro wkada. Ewe pa3 nposepsTe, nNpa-
BUJIbHO /1M YCTQHOB/EHbI NETW, OTKPbIB
[Bepb fyxoBoro wkada. Ecnu yctaHoBka
BbINMO/IHEHA HEMNpaBU/bHO, Bbl HE CMOXe-
Te MOJIHOCTbK OTKPbITb ABEPb AYXOBOrO
wkada.

3. CHoBa nepeBegute 06a 6/10KMpO-
BOYHbIX pblYara B 3aKpbiTOE NMONOXKEHME.

4. 3akpoinTe nBepb pabouyen Kamepbl.
PekomeHayem BaM Takxe eLle pa3 npose-
pWTb, MPaBUIbHO NIM YCTAaHOB/EHA [1BEPb
W He NepeKpbITbl I BEHTUNSLMOHHbIE OT-
BEpCTUS.

CHATUE KPbILWWKWU OBEPU

MnacTvkoBas BCTaBKa B KPblLUKe [Be-
pu MoxeT obecLBeTUTbCS. Bbl MoxeTe ee
CHATb An9 bonee TWaTeNbHOM OYUCTKM.

CHuMuKTe aBepb [yX0BOro Lwkada, Kak
OMMUCAHO HUXE.

1. HapaswuTe Ha NpaByo 1 NEBYIO CTO-
POHbI KPbILIKM.

PYKOBOJICTBO MOJIb3OBATEJA

BcTpanBaemMbiv fyxoBown LuKad

2. CHUMMTE KPbILWKY.

3. locne CHATMS  KpblWwKKM  OBEpU
OCTaNbHble YacTu ABEPU AyXO0BOro wkada
TakKXe MOryT ObITb IETKO CHATHI U Bbl MO-
XeTe MPUCTYNUTb K UX 0YMCTKE. [10 OKOH-
YaHMM UYUCTKM [OBEpPU [yXOBOro Llwkada
YCTQHOBUTE KPbILWKY HA MECTO U HAXMUTE
Ha Hee [0 Lenyka.

4. YctaHoBWMTE Ha AyxoBOM LKA
[LIBepb 1 3aKpoliTe ee.

§§§§§§§f§s
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/\\ OMACHO!

Kpbilwka nBepn MOXeT ObiTb Takxe
CHATA M MOC/e NOSIHOM YCTaHOBKU BEpMH
Ha LyXOBOW wWKad.

> CHATME KpbILWKKM C ABEPU NPUBOAMUT
K 0CBODOXIEHMIO BHYTPEHHEro CTekna
B [BEPW, CTEK/IO MOXET ObITb SIETKO CLBMU-
HYTO M MPUBECTU K MOBPEXAEHUID WK
TpaBMe.

2 CHsTME KPbILKK ABEPU U BHYTPEH-
Hero cTekna MO3BOJSISIET YMEHbLWUTb 006-
WM Bec ABepu ayxosoro wkada. Metam
Ha ABepu npubopa ABMralTCs Mpu 3a-
KpbIBaHWU [BEPU U MOTYT MPUBECTU K 3a-
LeMNEeHMIO KOHeYHocTel. He npubnmxkai-
Te PYKW K NeTnam.

B cBa3M C ykasaHHbIMKM Bbllle ABYMS
NPUYMHAMU Mbl HACTOATENIBHO HE PEeKo-
MeHAYeM BaM CHMMATb KPbILWKY C ABEPM,
eCcnu ABepb He OTCOeAMHEeHa OT AyXOBO-
ro wkada. Ha noBpexaeHus, BO3HUKLLME
BC/IEACTBME HEMPABMUIILHOTO BbIMOMHEHMUS
KaKMx-nMbo OeNCTBU, rapaHTUa He pac-
NpoCTpaHAeTCs.

PYCCKUWN

HAMPAB/IAOLWMUE

Ecnn HeobxoaouMo 6onee TwaTenbHO
OYUCTUTb HanpasasioLMe U pabouyto Ka-
Mepy, TO 419 YNPOLLEHNS NPOLECca YMCT-
KM OOKOBbIE peLIeTKM MOryT ObiTb CHSATHI.
MNpu Hapgnexawem yxome npuobpeteH-
HblW BaMM AyXOBOW LWKad HaZonro co-
XPaHWT CBOM NPUBEKATENbHbIA BHELUHUN
BMA, U DYHKLMOHANBbHOCTb.

1. OTonaBMHbTE MepeaHto YacTb 6o-
KOBbIX HanpaBAsOWMX BOOK B FOPU30OH-
TaZlbHOM HanpaBfeHUK, NOKA He BbIAaET
U3 3auenneHmns aneMeHT @, 3aTeM U3BNe-
KuTe BOKOBbIE HanpaBnsaoLLme (peLeTku),
KaK MOKa3aHO Ha pUCYHKe.

2. YctaHoBMTe BOKOBble Hanpashsito-
wue obpaTHo B pabouyto kKamepy, CHavana
NpaBW/bHO BCTaBbTE 3aHIO0 YaCTb HOKO-
BbIX HanpaBAsoOLWMX B OTBEpCTHUE B pabo-
yeln Kamepe, a 3aTeM BCTaBbTE NEPEeHHIoH
Yyactb @ B COOTBETCTBYIOLLEE OTBEPCTHE.
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KPEMNNEHUE
TENECKOMUYECKUX
HAMNPABNAKOWNX

(B KauecTBe npuMepa pacCMOTPEHbI
HanpasnsiloWMe C NeBOW CTOPOHbI, Bce
OEeWCTBMSA C HanpaBnsSIlOWMMU C NpaBoM
CTOPOHbI BbINOJIHAKTCA aHANIOTUYHO)

1. MNomecTnTe TENECKOMMUYECKYI0 Ha-
NPaBNSOLWYH FOPU30HTAIbHO HA BHEL-
HWIM NPYTOK, KaK MOKa3aHo B TO4Kax A u B.

2. loBepHUTE Teneckonuueckyk Ha-
npasnstowyto Ha 90 rpagycos NpoTMB Ya-
COBOW CTpenku (MpaByl HamnpassOLLYO
— N0 YaCOBOM CTpesKe).

3. 3aABMHbBTE TENEeCKOMMYECKY Ha-
NPaBNSOLLY BHYTPb, TaK 4TOObI NPOU30-
Wwno 3akpenneHne B Touke C 33 HWXKHWI
NpyTOK, a B Touke D — 3a BepxHUWI NpyTOK.

CHATUE TENECKONMUYECKUX
HANMPABNAOLWUX

(B KauecTBe npuMepa pacCMOTPEHbI
HanpaBnsoWMe C NEeBOW CTOPOHbI, BCe
[EACTBUS C HaANpaBASOWMMU C NMPaABOMU
CTOPOHbI BbIMOJIHSIKOTCS aHANOrUYHO)

1. TofHATb Teneckonmuueckyrw Ha-
MPaBSIOLLYIO 33 OAMH KOHEL, C YCUIMEM.

2. TlofHATb TENeckonmuYeckyrw  Ha-
MPaBASOWY LENMKOM U CHSTb ee, 0TO-
[IBUHYB Ha3ap.

TonbKo 45 HEKOTOPbLIX MOLeNen.

PYKOBOJICTBO MOJIb3OBATEJA

BcTpanBaemMbiv fyxoBown LuKad
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CAMOOYUILAOWUECS LLUTKNU

LWnTkn co crneumanbHbIM 3ManeBbiM
NMOKPbITUEM MOBEPXHOCTU, KOTOPOE CMno-
COBHO BMWTBIBATL MAC/0 U XMUP, U 3aTeM
ucnapsTb ux, bnarogaps YeMy noanepxm-
BAeTCs YMCToTa paboyer Kamepbl U OTCYT-
cTBYET cneumduyeckumii 3anax B npouecce
NMPUrOTOBAEHUS.

KPEMNJEHUE
CAMOOYULAIOLWUXCA
WANUTKOB

MooyepeaHo yCTaHoBUTE Kaxay 60- o

KOBYIO peLleTKy M CaMoouMLLaloWmics
LWMTOK, KaK MOKa3aHo Ha pUCYHKe:

CamoouuLaowmincs
WMTOK
L]

CHATUE CAMOOYULLAOLWLNXCA
WAUTKOB

CamoouMwaoLLMecs  WKUTKM  MOryT
ObITb CHATbI Ans 6onee ynoOHOM YMCTKM
H60KOBbIX NMOBEpXHOCTel paboyeit Kame-
pbl Nnpubopa:

1. OTtonoBuHbTE Kpaw 6OKOBOM peLleT-
KW OT CTEHKM paboyeit Kamepbl B FOPU30H-
TaNbHOM Hanpas/ieHUM.

Camoounwarowmim WwWutok byaer oTo-
[OBUHYT BMecTe ¢ HOKOBOW peLleTKOw.

2. MN3Bneknte OGOKOBYK pelleTKy W3
pabouelt Kamepbl BMeCTe C CaMOOUMLLAL0-
LUMMCS LWMUTKOM.

3. OToenute CaMOOYUMLLAIOLLMIACS K-
TOK OT 6OKOBO/ peLIeTKu.

O nPUMEYAHMS

Teneckonuyeckue HanpaBsnswoLwue,
peweTkM M CaMOOYMLLAWMECS LMTKK
SBASKOTCS OMUMOHANbHBIMU AOMNONHUTENb-
HbIMU MPUHAANEXHOCTIMM.
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3AMEHA KABENY NMUTAHUA

Ha pucyHke (no3uumsa A) nokasaHo
MECTO pacrofioKEeHUS KNEMMHOM Kopob-
KM C 3agHen CTOPOHbl HApYXHOW 4acTu
Kopnyca (B 3aKpbITOM MOIOXEHUM).

MopsipoK BbINOAHEHMs paboT:

1. OtkntounTe nuTaHue. Mcnonbsys
HebONbLIY MIOCKYH OTBEPTKY, OTOXMUTE
dukcatopbl 1 m 2.

‘ nuUTaHuA

3a[Haa HapyKHas YacTb Koprnyca

! Kopuuxesbiii (L) \
d s:%mXenTo—3eneHblﬁ
ﬁ Kabenb Curuid (N)

PYKOBOJICTBO MOJIb3OBATEJA

BcTpanBaemMbiv fyxoBown LuKad

2. C NOMOLLb KpPEeCcTOBOM OTBEPTKM
BbIKPYTUTE BUHTbI 3,4, 5 1 6.

3. 3ameHuTe Kabenb NUTaHUS Ha HO-
BbIi, MPUKPENUTE XeNTOo-3€e/eHbl NPOBO-
LHUK K KNeMMe 3, KOPUYHEBbIN — K KNieM-
Me 4, CUHUIA — K KneMMme 5.

4. 3aKpyTuTe BMHT 6, 3aKpOKTe KpblIL-
KY KNeMMHOM KOpOobKM.

KnemmHas kopobka

/A YCTPAHEHWE OTKJIOHEHWM B PABOTE M HEUCTPABHOCTEI

Echm Bo3HMKNO Kakoe-nMbO OTKAO-
HeHWe B paboTe MIM HEUCNPABHOCTb, TO
nepep obpalieHnem B cnyxby nocnenpo-
[LKHOro 06cnykmBaHus ybeamtech B TOM,
YTO 3Ta CMTyaUMM He CBsi3aHa C Henpa-
BUIbHbBIM BbINOMHEHUEM KaKUX-TNOO Aen-
CTBMWI, 1 3aTeM, pyKOBOLCTBYSCb YKa3aHU-
MU U3 TabBAMLbI, NONbITAWTECH YCTPAHUTD
HEeMCNpaBHOCTb CaMoCToATeNbHO. YacTo

TEXHUYECKHUE HENosagku MoOryt ObITb
OYEeHb MPOCTO YCTPAHEHbl CaMOCTOATENb-
HO.

Ecaun 6ntopo y BaC Nonyvmnoch He co-
BCEM TaKWMM, KaK Bbl XOTeW, TO B 3TOM
cyyae Bbl  MOXETe BOCMOMb30BATHCS
MHOXECTBOM COBETOB M WHCTPYKUMI MO
MPUrOTOBNEHWUIO, NPUBEAEHHBIX B KOHLLE
MHCTPYKLIMKM NO 3KCnayaTaumu.

HewncnpasHocTb Bo3MoxxHas npuumHa Cnocob ycTpaHeHus/ykasaHus
Mpubop He HeucnpaseH (neperopen) | lNpoBepbTe npegoxpaHutens 6noke npefoxpaHutenei,
pabotaet npenoxpaHuTenb a TaKXe COCTOsIHME aBTOMAaTUUYECKOro BbIK/toYaTens
OTknoueHmne [poBepbTe, BKAOYAETCS X HA KyXHE CBET 1 paboTtatoT
3N1EKTPO3HEPrun 1IN OCTanbHble BbITOBbIE NPUBOPbI
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HeucnpasHocTb Bo3MoxHasa npuymHa Cnocob ycTpaHeHus/yKasaHus
Pyuka Bbinana MpowusoLwno Pyykn mMoryT cHumaTbca. MpocTo ycTaHoBUTE pyyKy
13 fepxatens cnyyaiHoe o6paTHO B AepxaTenb B MAHENM YNPaBNeHWs v HaLaBuTe
B NaHenu OTCOEAMHEHME PYUKM Ha Hee, TaK 4To6bl OHa 3aUKCUpPOBaNach U ee MOXHO
ynpasneHus 6b1710 MOBOPAYMBaThb Kak 0ObIYHO
Pyuka Tyro Moa pyykamu Pyuku mMoryT cHMMaTbCs. YTO6bI OTCOEAMHUTD PYUKY,
Bpalyaertcs HaKoMMIUCh NpoCTo CHUMUTE ee C Aepxatens. [Insg ynpouieHus

3arpsi3HeHus CHSITUS PYYKM Bbl MOXETE HAXaTb HA €e BHeLHWI Kpai

M HaKNOHUTb. TILATeNbHO OYMCTUTE PYYKM C MOMOLLbIO
TKaHEeBOM candeTkun 1 MblbHOTo pacteopa. [potpute
Hacyxo MArkow candetkom. He ucnonb3yite ocTpble Uan
abpasuBHble MaTepuanbl. 3aMa4YnMBaHUE B BOAE U MbITbe

B MOCYA0OMOEYHOM MallnHe He fonyckatTcs. He cHumaiite
PYYKM C/TMLLIKOM YaCTo, MOCKOJIbKY 3TO MOXET NPUBECTU

K M3HOCY fepxarens

BeHTunatop He paboTaeT HenpepbiBHO JTO HOpMalbHbIN pexuM paboTsl, 0becneymBatoLL it
B pexxuMe: «Harpes c BEHTUNATOPOM» Haubonee 3pdekTMBHOE pacrnpeneneHue Tenna
M Haunyywue paboume xapakTepucTuku fyxoBoro wkada

Mocne 3aBepLieHuns npouecca 37O NPOMCXOAUT U3-3a TOTO, YTO MPOLOMKAET

MPUTrOTOBIEHWUS MOXET ObITb C/bILLEH LWYM paboTaTb BEHTUASTOP CUCTEMbI OX/TAXKAEHUS, KOTOPbIN

1 HabntoaaTbCs nepemelleHne BO3ayxa npenoTBpaLLaeT HaKonieHwe Bnarv B paboyeit kamepe

B6NM3M NaHenu ynpaeneHus 1 obecneynBaeT OXnaxAeHMe AyXOBOro Wwkada.
BeHTUnsTOp c1CTEMBI OXNAXKAEHMUS BbIK/IOYAETCS
aBTOMaTUYECKM

He obecneunBaeTcs AocTaTouHasl rotoBka Mcnonb3yeTtcs TeMnepaTypa, OTnYHas OT yKa3aHHOM
6110413 33 BpPeMs, yKa3aHHOe B peLenTe B peuenTe. [IpoBepbTe 3HaYeHWUs TEMMEPATYpbI.
Konunuectso MHrpeaneHToB OTIMYAETCS OT KOMYeCTBa,
yKasaHHoro B peuente. [posepbTe ele pa3s MHbOpMaLMio,
YKa3aHHylo B peLienTte

HepaBHoMepHOe noapymsiHMBaHue YcTaHOBNEeHa CAULLKOM BbICOKas TeMnepaTtypa, Uim
Heo6Xx0AMMO U3MEeHUTb YPOBEHb, HA KOTOPOM FOTOBUTCA
6nton0. [poBepbTe elle pa3s MHPOPMaLMIO, YKa3aHHYO
B peuenTe, U HaCTPOMKK. Tun noBepxHOCTK, LBeT

WK MaTepuan Nocyapl A5 BbINEYKM HE NOMHOCTbIO
COOTBETCTBYHOT BbIBpaHHOMY pexuMy paboTbl LyXOBOro
wkada. B pexunme nyuncroro Harpesa, Hanpumep,
«BepxHWI U HUXHWIA HAarpeBy, CefyeT UCMO0/b30BaTh
NIErKyt NoCyay TEMHOTO LiBeTa C MaTOBOW OTAENKOM

He Bkntovaetcs namna JNlamny Heo6Xx0aMMO 3aMeHUTb
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/N NPEOYNPEXEHUE

OnacHoCTb NopaxeHus

3N1eKTPUUECKUM TOKOM

HenpaBuibHOe BbINONHEHWE PEMOH-
Ta MOXeT NPUBOAMTb K BO3HWMKHOBEHMIO
OMnacHbIX cuTyaumit. PeMoHT npubopa,
a TaKKe 3aMeHa NoBpexXAeHHbIX kabenei
NMUTAHWS MOTYT MPOBOAMUTLCS TONbKO OA-
HWUM M3 HaLMX OOYYEHHbIX TEXHUYECKMUX
CMeuMannucToB Mo MOCNenpoLaXHOMY
obcnyxmBaHuio. [py BOSHUKHOBEHMU He-
MCnpaBHOCTM Npubopa OTCOeAMHUTE ero
OT CETU INEKTPONUTAHUS UK BbIKIHOUMTE
C MOMOLLb0 aBTOMAaTUYECKOrO BbIK/IO-
yaTens, pacrnonoXeHHOro Ha 3nekTpuye-
ckoM wute. O6patuTech B Cnyx6by nocne-
NPOAAXXHOr0 06CyXMBAHUS.

MAKCMMANIbHOE BPEMA
PABOTbI

MakcmMManbHOe BpeMsi HenpepbIBHOM
paboTbl gaHHOro npubopa cocTaBnser
9 vacos, nocne 4yero NPOMCXOAMT €ro oT-
K/oUeHume.

3AMEHA N1AMIbI,
PACMOJIOXXEHHOW B Yrny
PABOYE KAMEPbDI

B cnyyae neperopaHus namny noa-
CBETKM HEOOX0AMMO 3aMeHUTb. B npubope
UCMONb3YIOTCS TEPMOCTOMKME ranoreHHble
NAMMbl MOLLHOCTbO 25 BT M HanpskeHu-
em 230 B, kotopble Bbl MoxeTe npuob-
pect B cnyxbe nocnenpofaxHoro o6-
CNY>XMBAHUS UNU B CNELMann3MpoBaHHbIX
MarasmHax.

PYKOBOJICTBO MOJIb3OBATEJA

BcTpanBaemMbiv fyxoBown LuKad

YoepXKuBanTe ranoreHHyw namny, uc-
MoNb3ys CYXYyH TKaHb. 3TO MO3BO/UT yBe-
JINYUTB CPOK CYXObI Namnbl.

/\ NPEAYNPEXAEHUE

OnacHOCTb NopaXeHus

3N1eKTPUYECKUM TOKOM

MNpu 3aMeHe namnbl CnenyeT Y4uTbl-
BaTb, YTO KOHTAKTbl LLOKO/S MOFYT Haxo-
OMTbCS Mo HanpskeHueM. MNepen 3ame-
HOM NaMnbl OTCOEAUHUTE NPUOOP OT CeTH
3NEKTPONUTAHUS  UAU  BLIK/IKOYMTE  €ro
C NOMOLLUb aBTOMATUYECKOrO BbIK/IO-
yaTens, pacrnosoXeHHOro Ha 3nekTpuye-
CKOM LuTe.

OnacHOCTb 0XKOroB

Bo Bpems pabotbl npubop CTaHOBUTCS
o4eHb ropsunM. He npukacaitecs K rops-
YMM BHYTPEHHUM MOBEPXHOCTAM Npubopa
W HarpeBaTe/IbHbIM 3IEMEHTaM.

O6si3aTenbHO  [OXMAANTECh MOMHOMO
oxnaxneHus npubopa. He nossonante
LeTaM noaxoamTtb 6aM3Ko K npubopy.

1. Bo u3bexaHune NoBpexXLeHUN no-
MecTuTe NosoTeHLLE B pabouyto Kamepy.

2. [oBepHUTE CTEKNSHHbIM nnadoH
MPOTMB YacOBOW CTPesKM, YTOBbl CHATH
€ro C namnbl NOACBETKM (namna B yray);
BbITAHUTE GOKOBYIO CETKY, @ 3aTeM cher-
Ka OTOABMHbTE CTEK/SHHbIA NAadoH MH-
CTPYMEHTOM C M/I0CKOW ronoBkor (boko-
Bas 1amna).

3. M3Bnekute namny, He MOBOpAYM-
Bas ee.

4. YcTaHOBUTE CTEKNSHHbIA NAAdoH
Ha MecTo.

5. Y6epuTe nonoteHue M BKAKOUMTE
nofayy nWTaHWMS aBTOMATUYECKUM Bbl-
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KnoyateneM, 4tobbl npoBepuTb paboTy
NaMmnbl.

6. [ns 60KOBOWM NaMmbl: €CNX Mnocne
3aMeHbl namna paboTaeT MCnpaBHO, He
3abyabTe YCTaHOBUTb Ha MecTo BOKOBYH
CeTkKy.

CTEK/NISHHbIA NNIA®OH

Ecnu cteknsHHbIM NnadoH ranoreHHoM
Nnamnbl NOBpEXAeH, ero HeobxoanMo 3a-

MeHUTb. Bbl MOXeTe mpuobpecTu HOBbIi
CTEKNSHHbIM nnadoH B cnyxbe nocne-
npofaXHoro obcnyxuBaHua. [oxanyi-
CTa, YKaXWTe COOTBETCTBYHLLME HOMepa
(E v FD) npuobpeteHHoro samu npubopa.

PYCCKUWN

CNYXBA NOAAEPXKHU
KJIMEHTOB

Ecnn Baw npubop Hyxzaetcs B pe-
MOHTe, Bbl BCerga MoxeTe 06patutbesa 3a
COOTBETCTBYIOLWMMM yCAyramMu B Hawy
cnyxkby nocnenpopaxHoro obcnyxuea-
Hua. B noboM cnyvae Mbl noctapaemcs
HaWTM BaM nopxopdswee pelweHue. lMo-
Xanymncra, obpatutecb K Aunepy, y KoTo-
poro Bbl npuobpenu 310T Npubop. Koraa
Bbl 3BOHMTE HaM, MOXaNyicTa, coobLiante
HOMep MOAeNn U CePUMHbIMA HOMEp, YTO-
6bl Mbl MOMIM NPABUIBHO MPOKOHCYNLTU-
poBaTb Bac. Tabanyky ¢ 3TMMKM HOMepaMu
Bbl MOXETe HaWTW, OTKPbIB IBEpPb yX0OBO-
ro wkada.

UT06bI NpY 0OpaLLEHMM K HAM He Tpa-
TUTb BPEMS Ha MOWUCKU UHPOPMALLMK, Bbl
MOXeTe 3anuncaTb Mofenb Ballero npubo-
pa 1 HoMep TenedoHa cnyxbbl nocnenpo-
[XKHOrO 06CNY)KMBAHMS B PACMONOXEH-
Hble HWXe rmons.

/\ NPEOOCTEPEXXEHUE

[aHHbI Npubop LomKeH ObITb yCTa-
HOBJ/IEH B COOTBETCTBUM C LEWCTBYHOLLUMMU
HOPMaMM 1 NPaBWUIAMU U AOMKEH IKCMY-
aTMpOBaTbCs TONbKO B XOPOLIO BEHTUIU-
pyeMoMm nomeuieHun. MNepen yctaHOBKOM
MAU MUCNONb30BAaHMEM AAHHOro npubopa
BHMMATENIbHO M3YYMTE WMHCTPYKLMIO MO
3KCMyaTaumm.

O nPUMEYAHMA

O6patute BHMUMaHWE Ha TO, YTO BU3UT
MHXeHepa Caykbbl NOCAENPOAAXKHOTO
06CnyXmMBaHUS He aABNseTCa 6ecnnaTHbIM,
[laXke BO BpPeMS rapaHTMMHOIo nepuogaa.

KUPPERSBERG




PYCCKUN

Cneumannctbl  KOMMNaHUMMU-U3rOTOBU-
Tens 061afalT HeO6XOAMMBIM YPOBHEM
npodeccMoHanmama. o3ToMy Ans Bbl-
MOSIHEHWS PEMOHTA BalUei TEXHUKMU Cle-
LyeT mnpuBiekatb 0OyYEHHbIX Cheunanu-
CTOB CEPBMUCHOTO LLEHTPA, KOTopble GyayT
MCNONb30BaTh OPMIMHAMbHbIE 3anacHble

PYKOBOJICTBO MOJIb3OBATEJA

BcTpanBaemMbiv fyxoBown LuKad

Mbl ewe pa3 xoTMM nobnarofapwTb
BaC 3a MOKYMKY BCTPanBaeMOro AyX0BO-
ro wkada Kuppersberg n Hageemcs, 4to
3TOT AyxoBoW LWkad nopagyeT Bac BKYC-
HOM efloM W caenaeT Baly Xu3Hb bonee
CYACTAUBOM.

4acTun.

/N COBETbI M PEKOMEHOAL MM

Bbl x0TUTe roTOBUTB MO
cob6CTBEHHOMY peLenTy

Monpo6yiiTe CHauana MCrob30BaTb HACTPOMKM MOXOXKErO peLenTa
¥ 3aTEM ONTUMM3MPYITE NPOLECC NPUTOTOBNEHNS B 3aBMCMMOCTH OT
pesynsTarta

Kak npoBepuTb cTeneHb
rOTOBHOCTM Nupora?

MpumMepHo 3a 10 MUHYT A0 UCTEYEHUS YCTAHOBNIEHHOTO MO peLenTy
BPEMEeHM BbiNeKaHWsi NPOTKHUTE NUPOr AepeBSHHOM Nanoykou. Ecam
nocne u3BneYeHMs Ha nanoyke He HyaeT TecTa, 3TO 03HAYAET, YTO
nMpor rotos

I'Impor OY€Hb CMNIbHO ONadaeT
BO BpeM4 oxXnaxaeHua nocne
BbINeYvykun

Monpobyiite cHWM3KUTL TeMnepaTypy Ha 10°C u ewwe pa3 npounTaiTe
MHCTPYKLIMIO MO NMPUrOTOBIEHMIO B/110A, B YaCTHOCTH pasaen,
OTHOCSILUMIACA K MpaBMaaM MexaHnyeckor o6paboTku (3ameca) Tecta

I'Impor noAHANCA TONTbKO
B cepeauHe, roe ero BbiCoTta
Bbille YeM No Kpaam

He cma3biBaiiTe x1poM 60PTUKM pasbeMHOW GOPMbI AN BbIMEYKM.

[npor cBepxy CAULLIKOM TEMHbIM

lMocTaBbTe NUpor Ha 6onee HU3KWIM YPOBEHb MU CHWU3bTE TEMNepaTypy
(37O MOXET NPUBECTU K YBENUYEHMIO BDEMEHU MPUTOTOBIEHMS)

Mupor canwkom cyxoi

YBenuubte Temnepatypy Ha 10°C (3T0 MOXET NPMBECTU K YMEHbLLEHUIO
BpPeMEeHU NPUroToBAEHMS)

Bbineuka BbIrNSaMUT roTOBOM, HO
BHYTPU UMEET C/IMLLKOM BbICOKYHO
BNAXXHOCTb

CHu3bTe Temnepatypy Ha 10°C (370 MOXET NpMBECTU K YBEANYEHUIO
BpPEMEHU NPUTrOTOBNEHMS) U elle pa3 npoBepbTe MHOPMaLMULO,
yKa3aHHyto B peLiente

Bbineyka noapyMaHMWBaeTCs
HepaBHOMEPHO

CHusbTe TemnepaTypy Ha 10°C (3T0 MOXeT NpUBECTM K YBENUYEHUIO
BPEMEHU NPUroTOBNEHMS)
Bbinekaiite B pexxume «BepxHUit U HUKHWIA HarpeB» Ha OAHOM YpPOBHE

MMpor naoxo NoApyMsiHUBaEeTCs
CHU3Y

MomecTute nMpor Ha oAuH ypoBe€Hb BHU3

Ecnu Bbl BbinekaeTe
0[JHOBPEMEHHO Ha HECKObKMUX
YypOBHSAX. Ha 0ogHOM ypoBHe
BbIMeyka noslyyaeTcs TeMHee,
4yeM Ha Apyrom

[lns BbINEKaHWUS Ha HECKOMbKMX YPOBHAX 06513aTeNbHO UCMONb3YiiTe
PeXWM C BEHTUNSILMEN M U3BNEKaKTe NPOTUBHM MO Mepe roTOBHOCTM.
Bbineuka Ha 0/HOBpEMEHHO YCTaHOB/NEHHbIX MPOTUBHSX He
obsi3atenbHO 6yaeT rotoBa B OAHO M TO Xe BpeMs
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Bo Bpems BbinekaHus
o6pasyeTcst KOHAeHcaT

Map obpa3zyeTcs B npoLecce BbiNeYkn U NPUrOTOBAEHUS MULLA

1, Kak NpaBwo, BbIXOAMUT U3 AyXOBOro LKada BMeCTe C NOTOKOM
OXNIKAAIOLLEr0 BO3AYXa. ITOT MAap MOXET KOHAEHCMPOBATLCS Ha
Pa3/IMYHbIX NOBEPXHOCTAX AYXOBOro WKada nam psaoM ¢ HUM, 0bpasys
Kanau BoAbl. 3TO GU3MYECKMI NPOLLeCC, KOTOPbIM He MOXET ObITb
NONHOCTbIO NPeaoTBpPaLLEH

Kakyto nocyny MOXHO
MCNONb30BaThb A4 BbIMeYkmn?

[1ns BbINEYKM MOXET NPUMEHATLCA Nt06as aponpoyHas nocyaa.

He pekomeHAyeTcs MCNonb30BaTh NOCYAY C aNtOMUHUEBBIMU AEeTansgMu,
KOTOpble HenocpeacTBEHHO COMPUKACAOTCS C MULLEBLIMU NPOAYKTaMK,
ocobeHHO ecnu oHK kucable. ObecrneysTe NAOTHOE NMpUAEraHue KpbILKu
M KOHTelMHepa

Kak ncnonbsyetcs dyHKUMS
rpuns?

Pasorpeitte nyxoBoit Wkad B TeUeHUe 5 MUHYT U 3aTeM nomecTuTe
MPOAYKTbI HA YPOBEHb, YKa3aHHbIA B JAHHOM MHCTPYKLMK. [pn
MCMONb30BaHMK I06Oro pexxMma rpuns ABepb AyX0BOro Wkada AoMKHa
6bITb 3aKpbITa. He ucnonb3yiite ayxoBow WKad C OTKPbITOW ABEPDLIO,

33 UCK/IOYEHMEM Tex Cny4aes, KOrAa BaM HeobxoAMMO 3arpysuTb unm
13BNIEYb MPOAYKTI MM NMPOBEPUTH CTEMEHb FOTOBHOCTH B/1t0aa

Kak nonnepxmBatb AyXoBoW
wKadbl B YUCTOTE BO BpEMS
NPUrOTOBAIEHMS Ha rpune?

Mpu ncnonb3oBaHuM NBOro pexmma rpuns ABepb AyX0BOro wkada
[loMKHa BbITb 3aKpbITa. He ncnonb3yite Ayx0BOM WKad C OTKPbITON
[IBEPbIO, 33 UCK/TUYEHMEM TEX C/IyHaeB, KOrAa BaM HEOOX0AMMO
3arpy3uTb UM U3BNEYL NPOAYKTbI MU NPOBEPUTBL CTEMEHL FOTOBHOCTH
6nona

HarpeBatenbHbiii anemMeHT
BO BCEX PEXMMAX rpUNs
nepuoamnyeckn BKIOYAEeTCs
1 BbIK/IOYaEeTCS

3TO HOPMasbHbIN PexnM paboTbl, KOTOPbIA 3aBUCUT OT HACTPOWKM
TeMnepaTypbl

Kak paccuutatb 1 Bbi6paTh
HACTPOWKM LyXOBKM, ECIIU BEC
»apKoro He ykasaH B peuenTe?

BbibepuTte HacTpoiiku, COOTBETCTBYIOLLME ONpeaeneHHOMY Becy
XapKoro, U HEMHOIO U3MeHuTe BpeMs. YTobbl onpeaenuTL TemMnepaTypy
BHYTPM MSica MO BO3MOXHOCTU UCMONb3yiTe Tepmollyn. OCTOpoXHO
BCTaBbTE TEPMOLLYM B MSCO B COOTBETCTBMM C MHCTPYKLIMEH KOMNaH1N-
nsrotouTens Ybeamtecb B TOM, 4TO roOBKa TEPMOLLLYNa HaXOAMUTCS

B CepeAuHe CaMom KPYMHOM YacTu (KycKa) Msica, HO He psfloM C KOCTbIO
UK OTBEPCTUEM

Yto npousoiiger, ecnu

B MPOLLECCE BbINEYKM UK
NPUrOTOB/IEHWS B AYXOBOM
WwKady Ha NPOAYKT HaNWUTb
KMAKOCTb?

XXnMAKOCTb 3aKMMUT M HAYHET MOSIBASTLCS Nap (31O 06bIYHbIN HU3MYECKHMiA
npouecc). Cobntoaaiite 0CTOPOXXHOCTb, MOCKO/bKY Map ropsumnii. Ans
noslyYeHust LOMONHUTENbHOM MHOPMaLMK CM. Takxke pasfen «Bo Bpems
BbinekaHus obpasyeTcs KoHAeHcaT». ECAM XKMAKOCTb COAEPXUT CMUPT, TO
npowecc kuneHus bynet NpoucxXoauTb MHTEHCUBHEE U MOXKET NMPUBECTU
K NMOSIBNEHMIO NIaMeHu B paboueit kamepe. Bo BpeMs Takux npoLeccos
[BEPb AyXOBOTO WKada cnesyeT AepxaTb 3aKpbIToil. BHUMaTensHo
KOHTPOSIMPYITE NPOLLECC BbINEYKM UIM NPUTOTOBNEHMS BAitoaa.
OTKpbIBalTe ABEPb O4EHb OCTOPOXKHO M TONBLKO NPU HEOBXOAMMOCTH
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/\ CTAHOAPTHbBIE PELENTDI

PYKOBOJICTBO MOJIb3OBATEJA

BcTpanBaemMbiv fyxoBown LuKad

Bpems
BbIMEYKA (NMAPOTN) ®opma YpoBeHb Pexxum Temn. °C P
B MUHYTax
BuckBUTHBIN Nupor TpaAULMOHHBIN (BepXHUI
. . KBappatHas .
(npocToii) kBagpaTHO o 2 U HWKHUIA) HarpeB 170 50
opMa
dopMbl P C BEHTUNATOPOM
BrckeuTHBIN Nupor . .
. . KBaapatHas TpaAULMOHHbINA (BEPXHMIA
(npocToii) kBaapaTHO 1 140 70
dopma 1 HWKHUIA) Harpes
dopMbl
BUCKBUTHBIV nupor TpaAULUMOHHDIN (BEPXHMIA
. Kpyrnas .
¢ GpyKTamMu Kpyrnoin ® 1 1 HWKHWIA) Harpes 150 50
opMa
hopmbl P C BEHTUNSTOPOM
BUCKBUTHDIV nupor TpaALMOHHDIN (BEpXHUI
P MpoTuBeHb 1 pamn (eep 140 70
¢ ppyKTaMu Ha NpPOTUBHE 1N HUXKHUI) Harpes
MadduHbl C U3toMoM ®opma ans 5 TpaAULUMOHHbIN (BEPXHMIA 220 Mp.H.— 19:00
(mposokeBoit nupor) MadduHoB U HWKHWIA) Harpes Bp.np.—11:00
. TpaAULMOHHDINA (BEPXHMI Mp.H.— 11:00
Tyrenbxynd (apoxxeBoit) MpoTuseHb 1 . 150
1 HWKHUIA) Harpes Bp. np.— 60:00
®opma ans TpaAMUMOHHbIN (BepXHMIA Mp.H.— 8:30
MadduHbl pma 1 pasny . (ep 160 P
MadduHoB U HWKHUIA) HarpeB Bp. np.— 30:00
TpaAMUMOHHbIN (BEPXHUI
®opma ans P . (eep Mp. H.— 8:30
MadduHbl 1 N HWKHUIA) Harpes 150
MadpuHoB Bp. np.— 30:00
C BEHTUISTOPOM
TpaAMUMOHHbIN (BepXHMIA
S16n04HbIV NUpor panny . (ep Mp. H.— 10:00
N MpoTuBeHb 1 N HWKHWIA) HarpeB 160
(mposxoKkeBOit) Ha NPOTUBHE Bp. np.—42:30
C BEHTUIATOPOM
BuckBUTHBIN Nupor Ha Bode | PasbeMHas 1 TpaAULMOHHDIN (BEpXHUI 160 Mp.H.— 9:30
(6 mw) dopma 1 HWKHUIA) Harpes Bp. np. — 41:00
BUCKBUTHBIV nupor Pa3sbemHas 1 TpaAUUMOHHbIN (BEPXHMI 160 Mp. H.— 9:00
Ha Boae (4 ainua) dopma 1 HWKHWIA) HarpeB Bp. np.— 26:00
. PazbemHas TpaAULMOHHDINA (BEPXHMIA
BuckBUTHBIV Nupor Ha Boae 1 . 160 35
dopma N HWKHUIA) Harpes
TpaAUUMOHHbINA (BEPXHMIA
S16104HbBIN NUpor pamn . (eep Mp.H.— 8:00
. MpoTuBeHb 2 U HWKHWIA) HarpeB 150
(nposoKkeBOit) Ha NPOTUBHE Bp. np.—42:00
C BEHTUNATOPOM
TpaAULMOHHDINA (BEPXHMI
Xana
MpoTuseHb 2 N HWKHWUIA) Harpes 150 40
nneteHas

C BEHTUNATOPOM
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PYKOBOJACTBO MNMOJIb3OBATEJIA

BcTpavBaembiv fyxoBown LuKad

PYCCKUWN

Bpems
BbIMEYKA (MNPOTN) dopma YpoBeHb Pexxum Temn. °C 2
B MUHYTax
TpaaMLUMOHHDIA (BEPXHMI
He6onblume nuporu 20 MpoTneeHb 2 N 150 36
M HUXKHUIA) Harpes
TpaAULUMOHHDIN (BEPXHWMIA Mp. H.— 10:00
Hebonblime nuporun 40 MpoTuBeHb 2+4 . 150
M HWKHWIA) HarpeB Bp. np. — 34:00
BucksuT Ha Macne TpaAMLMOHHDIN (BEPXHUI Mp.H.— 8:00
MpotuBeHb 2 150
(apoxoKeBoii) M HWKHWIA) Harpes Bp. np.— 30:00
TpaAMUMOHHbIN (BepXHUIA Mp. H.— 8:00
MecoyHoe neyeHbe MpoTuBeHb 2 paan . (ep 170 P
M HWKHWIA) HarpeB Bp. np.— 13:00
TpaAMUMOHHbIN (BEPXHUI
[ecoyHoe neyeHbe Ha pamn . (ep Mp.H.— 08:20
MpoTuseHb 2+4 M HWKHWIA) Harpes 160
2 YpOBHSX Bp.np.—12:00
C BEHTUNIATOPOM
TpaAMUMOHHbIN (BepXHUIA Mp. H.— 8:00
BaHunbHoe neyeHbe MpoTuBeHb 2 paant . (eep 160 P
M HUKHWIA) Harpes Bp. np.— 10:00
TpaAMUMOHHbIN (BEPXHUI
panny (eep Mp. H. — 8:00
BaHunbHoe neyeHbe MpoTuseHb 2+4 N HWKHWIA) Harpes 150
Bp. np.— 14.00
C BEHTUISTOPOM
Bpems
XJIEB ®opma YpoBeHb Pexum Temn. °C
B MUHYTax
Benbiit xneb (1 Kr Myku) KBappatHas . TpaAULMOHHBIN (BEPXHWMIA 170 Mp.H.—9:20
KBaLpaTHOM GOpMbl dopma U HWKHWIA) HarpeB Bp. np.— 50:00
. TpaAULMOHHDINA (BEPXHMI
Benbiit xneb (1 kr Myku) KBagpatHas . Mp.H.— 12:00
. 1 N HWKHWIA) Harpes 170
KBaApaTHOM hopMbl dopma Bp. np.— 45:00
C BEHTUNISTOPOM
TpaAMLMOHHBIN (BEpXHMIA Mp.H.— 9:30
Ceexas nuuua (ToHkas) MpoTuBeHb 2 pamn . (eep 170 P
U HWKHWIA) HarpeB Bp. np.— 21:00
TpaAUUMOHHDIN (BEPXHMI Mp. H.— 10:00
Ceexas nuuua (toncras) MpoTnBeHb 2 . 170
M HUXKHWIA) Harpes Bp. np.— 45:00
TpaAUUMOHHbINA (BEPXHUI
pamny (eep Mp. H.— 8:00
Ceexas nuuua (toncras) MpoTuBeHb 2 U HWKHUIA) HarpeB 170
Bp. np.—41:00
C BEHTUNATOPOM
TpaAMUMOHHbIN (BEPXHMIA Mp. H.— 09:00
Xne6 MpoTuBeHb 1 pannt . (eep 190 P
M HWXKHWUIA) Harpes Bp. np.— 30:00
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PYKOBOJICTBO MOJIb3OBATEJA

BcTpanBaemMbiv fyxoBown LuKad

Bpems
MACO ®opmMa YpoBeHb Pexum Temn. °C
B MUHYTax
HexHas rossxbs Bblpeska [BoiHOM rpunb
MpoTuBeHb 2 180 55
(1,6 «r) C BEHTUNATOPOM
. TpaAULMOHHDIN (BEPXHMI
MscHoit pynet (1 kr msca) MpoTuBeHb 1 . 180 75
M HWXKHWIA) Harpes
2 — peweTka | [lBovHoOW rpunb
Kypuua (1 kr) MpoTtuBeHb 180 50
1 — npoTuBeHb | c BeHTUNSTOPOM
TpaAULUMOHHBIN (BEPXHWMIA
Peiba (2,5 kr) MpoTuBeHb 2 pasn . (eep 170 70
U HWKHUI) Harpes
TpaAUUMOHHDINA (BEPXHMI
Pebpa MpotnBeHb 3 paa . (eep 120 85
N HWKHWIA) Harpes
TpaAULMOHHDIN (BepXHUI
CsuHas wesa (1,2 kr) MpoTuBeHb 1 pamn . (eep 160 82
U HUXHUI) Harpes
2 — pewetka | TpaAMLUMOHHDINA (BEPXHUI
Kypuua (1,7 kr) MpoTnBeHb P P . (ep 180 78
1 — NpoTuBEHb | M HMXHMI) HarpeB

A MCMNbITAHUE PEXXUMOB NMPUTOTOBNEHUA COTNTACHO
EN 60350-1

PELENT [lononHuTenbHble 5 oc v LnutenbHocTb MpenBapuTenbHbIi
0BEHb
NPUHALNEXHOCTU > (MUHYTbI) Harpes
BuckesutHoe PasbemHas : - 1 20-35 M
- eT
NUPOXHOE dopma @ 26 cm
BucksutHoe PasbemHas 160 n 30-35 H
- eT
NUPOXHOE dopma @ 26 cMm
Heb6onbwoi nupor | 1 npotuBeHb 150 2 30-40 Ha
He6onbLwoii nupor | 1 npotuBeHb : 150 2 40-50 JIE]
HebonbLwoit nupor | 2 npoTuBHS 150 2un4 30-35 JIE]
CbIpHbIi Nupor PasbemHas 150 n 70-80 H
- eT
(4m3Keiik) dopma @ 26 cMm
PasbeMHas
SA6n04HbIN NUpor : 170 1 80-85 Het
dopma 2 20 cm
PasbemHas
A6104HBIN Nupor 160 1 70-80 Het
dopma 2 20 cm
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PYKOBOJACTBO MNMOJIb3OBATEJIA

BcTpavBaembiv fyxoBown LuKad

PYCCKUWN

[ononHuTenbHble [nutenbHoCTb MpenBapuTenbHbI
PELIENT F °C YpoBeHb
NPUHaLNEXHOCTH (MUHYTbI) Harpes
Xneb 1 npoTuBeHb : 210 1 30-35 Na
Xneb 1 npoTuBeHb 190 1 30-35 Ha
TocTbl Pewetka Makc. 5 6-8 Na 5 MuH
Pewertka Pewertka 2
Kypuua 180 75-80 La
1 NpOTUBEHb MpoTueeHsb 1

1. Mpu NpuroToBNeHWM KypuLbl Ha-
YMHaNTe ee roTOBUTb TaK, YTOObI CMUHHAN
YyacTb pacrnonaranacb cHu3y, a yepes 30
MWH. MepeBepHUTE KYpULLY.

2. Wcnonb3yrte TEMHYH MAaTOBYH
hopMy, NOMECTUTE ee Ha peLLeTKy.

3. W3Bnekavte NpOTMBHM B TOT MO-
MEHT, Korga 6ntono Oyaert rotoBo, gaxe
€C/v elle He NOAOLINO K KOHLY 3aiaHHoe
BpPEMS NPUrOTOBNEHUS.

4. Bbibuparite 6onee HU3KYH TeMne-
paTypy U NpoBepsnTe yepe3 MUHUMaANb-
HOe BpeMs, ykazaHHoe B Tabnuue.

5. Tpu ncnonb3oBaHuM NogLoHa Ans
cbopa XMOKOCTEeW M COKOB, Kamnarowmx
C MPOLYKTOB, pa3MeLLEeHHbIX Ha peLleTKe,
B pEXMME MPUroTOBNIEHMS HA rpune, Npo-
TUBEHb CNneayeT YCTaHOBUTb Ha YpPOBEHb
1 ¥ HanoNHUTb HeBONbLIMM KONMYECTBOM
BOJbI.

6. KoTtneTtbl ona OyprepoB cnemyet
nepeBopaymMBaTb N0 WCTevyeHun 2/3 oT
MOSIHOTO BPEMEHU NPUrOTOBNIEHMS.

A ODHEPITO3®®EKTUBHOCTb
COTrNTACHO EN 60350-1

lpvMUTE BO BHUMaHWEe CHeayoLLy
MHpopMaLmio:

1. U3MepeHUs NpoBOAATCS B pexxume
KO (ECO) ¢ uenbto onpenenenns AaHHbIX
OTHOCUTENIBHO pEeXMMa NPUHYAUTENbHOM
nopayum Bo3Jyxa M Kjlacca COOTBETCTBUS.

2. V3MepeHus NpOBOAATCS B peXMME
«BepxHWUi U HWXHUIA HarpeB» ANs onpe-
[LleNeHUs faHHbIX OTHOCUTENbHO TPaAULLU-
OHHOTO pexuma.

3. Bo Bpemsi usmepenuit B pabouen
Kamepe HaxoAsTCs TONbKO Henocpen-
CTBEHHO HEOOXOAMMble AOMONHUTENbHbIE
npuUHagnexHocTu. Bce octanbHble npwm-
HaAIeXXHOCTU LLOMIKHbI ObITb M3BNEYEHDI.

4. [yxoBoi wWwkad ycTaHaBAMBAETCH,
Kak OMWCaHO B MHCTPYKLMWU MO YCTaHOB-
Ke, U pa3MeLLaeTcsl B LLEeHTPe KyXOHHOro
Moayns.

5. [Ina npoBeLeHWs U3MepeHus He-
00X0AMMO 3aKpbITb [BEpb, Aaxe ecnu
kabenb HapylwaeT repMeTMYHOCTb MNpo-
KNnafgkv BO BpeMsi u3MepeHus. YUtobbl
rapaHTMpOBaTb OTCYTCTBME HEraTUBHbIX
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NoCNeacTBUiA, CBA3aHHbIX C HapyleHWeM
repMeTM4yHOCTU, B CBA3M C MOMYyYEHHbIMU
[aHHbIMU 3Hepro3PMEeKTUBHOCTU, Heob-
XOAMMO NNIOTHO 3aKpPbITb ABEPb BO BpeMS
usMepeHus. lnga obecneyeHuns repmeTmy-

PYKOBOJICTBO MOJIb3OBATEJA

BcTpanBaemMbiv fyxoBown LuKad

HOCTM MPOKNaAKM MOXET NoTpeboBaThCs
MCMO/Ib30BaHUE AOMONIHUTENILHOTO MNpPU-
CnocobneHus, Kak B BbITOBLIX YCIOBUSAX,
KOrga HW OLMH U3 Kabenei He HapyliaeT
repMeTUYHOCTb.

/\ NPUrOTOBNEHME B 3KO-PEXMME

B pexume 3KO (ECO) Harpes ocy-
LLEeCTBNSETCS HUXKHUM M KOMbLEBLIM Ha-
rpeBaTensiMu. ITOT pexmnm obecneymBaeT

3KOHOMWIO SHEeprum BO BPEMS MPUTOTOB-
NEHUS MULLK.

[POTPAMMb| [lononHuTenbHble °C | yposems [nutenbHoCcTb MpenBapuTenbHbIi
NPUHaANEXHOCTH (MUHYTBI) Harpes
Xana 1 npoTuBeHb 180 1 45-50 Her
Xapkoe u3
1 npotvBeHb 200 1 80-85 Het
CBWHMHBI
BuwwHesbI
TopT Kpyrnas ¢popma 200 1 55-60 Het
foBsdKMI
poctoud 1 npotuBeHb 200 1 80-85 Het
(1,3 kr)
MupoxHble Pewerka u creknanHas 180 1 55-60 Het
dopma
KapTtodenbHas
Pewetka 1 kpyrnas ¢dopma | 180 1 65-70 Het
3anekaHka
Nasakss PeweTka 1 cTeknaHHas 180 1 75-80 Her
dopma
CobipHblii nupor | PasbemHas dopma @ 20 cm | 160 1 80-90 Het

KUPPERSBERG




PYKOBOJACTBO MNMOJIb3OBATEJIA

BcTpavBaembiv fyxoBown LuKad

PYCCKUWN

A TEXHUYECKUE XAPAKTEPUCTUKMU

(EC 65/2014 U EC 66/2014)

Mogenb

HT 612 Black/HT 612 White/HT 612 BX

HomuHanbHoe HanpsxeHue

220-240 B nepeM. Toka

HoMuHanbHaga Yacrtota 50-60 Iy,
MoLHoCTb 2.9 kBt
KonuyectBo pabounx kamep 1

McToyHuk Tenna JneKkTpu4ecTso
[onesHblt 06beM 72 n

MoTpebnsemas MOLWHOCTb, paboyas kamepa
(TPaAMLMOHHBIV (BEPXHMUI U HUXKHMIA) HAarpeB)

1,06 kBty/umkn

MoTpebnsiemMas MOLLHOCTb, paboyas kamepa
(NpuHyAMTeNbHas Nojaya Bo3ayxa)

0,69 kBTY/umkn

MHpekc aHeproaddekTMBHOCTH, paboyas kamepa

81,9

Knacc sHeproaddektuBHocTH (0T A+++ no D)

A+

O6patuTe Bawe BHMMaHKe!

Takxe, HencnpaBHoOCTAMKU U3penms He 9aBnatoTCS:

M3MeHeHue uBeTa MaTepuanoB M3genuna B npouecce skcnayataymm

[lyxoBku

MoTycKHEHWE NOBEPXHOCTU Y 3MANMPOBAHHbIX MPOTUBHEWM

3/1eKTpuyeckune
1 ra3oBble

aKcnayatauuu

He3HauuTenbHble TeXHUYECKMe 3anaxu B HOBOM MU34eNUN B Ha4anbHbIM nepuoa
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PYCCKUN PYKOBOJICTBO MOJIb3OBATEJA

BcTpaviBaembiv ayxoBou LWikad

Mpunbop He npefHasHayeH 415 UCMONb30BaHUA NMLAMM (BK/IKOYAS

[leTen) C NOHMKEHHbIMU (GU3NYECKMMM, CEHCOPHBIMU MIM YMCTBEHHbBIMMU
CMOCOBHOCTAMM MM NPU OTCYTCTBUM Y HUX XKM3HEHHOIO OMbITa UM 3HAHWM,
€C/IM OHU He HAaxXOoAATCS NOJA NPUCMOTPOM UK He NMPOUHCTPYKTUPOBAHbI 06
MCNonb3oBaHMK NpUBOpPa NNLLOM, OTBETCTBEHHbBIM 33 UX Be3onacHoCTb. leTn
[LOMKHbI HAXOAMUTLCS MOA NPUCMOTPOM AN HEAOMYLUEHNUS Urp C NpUBopoM

& MpenynpexaeHue
Mpu NOBpEXAEHUM LIHYPaA NUTaHUs! €r0 3aMeHy BO M36eXaHue onacHoCTH
[LOMKHbI MPOU3BOAUTb U3rOTOBUTENb, CEPBUCHAS CNYX6a UM NoA06HbIN
KBaNM®ULMPOBAHHbIM NepCcoHan
HenonycTtvMo BO3HWKHOBEHME GaKeNbHOrO NaMeHu Mok BO3AYX00UUCTUTENEM
(8ns BbITAXEK)

9 [locTynHble YacTu MOryT HarpeBaTbCs MPU UCMONb30BaHUM NPUBOPOB A5

i o ]

* BHumanve! NPUrOTOBNEHMS MULLM

YcnoBus xpaHenus npoaykuuu no FOCTy 15150-69, B noMeLueHUsX ¢ eCTeCTBEHHOW BEHTUASALMEN Npu
TeMnepatype Bo3ayxa or MuHyc 50 °C ao natoc 40 °C, oTHOCUTENIbHOM BNAXXHOCTU He 6onee 75%.

3AWMNTA OKPYXAIOLWEN CPEAbI

YnakoBka obecneymBaeT 3alMTy Ballero HOBOro npubopa oT no-

BPEXAEHWUI BO BPEMS TPAHCMOPTUPOBKU. Mcnonb3yemble B Hel maTe-

pyanbl TWATeNbHO OTOMPaTCS M MoAnexaT BTOpUYHOW nepepabotke.

MNepepaboTka NO3BONISET COKPATUTb 0ObEM MCMOSIb3YEMOTO ChiPbsi U KO-

JIMYECTBO OTXOL0B. B cocTaBe 3neKTpu4eckmx U 3NeKTPOHHbIX NpMbopoB

I 4aCTo COAepXKaTCs LeHHble MaTepuansl. [oxanyicTa, He BbibpacbiBaiTe
MX BMecTe C BbITOBbIMM OTXOAAMMU.
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PYKOBOJACTBO MNMOJIb3OBATEJIA PYCCKUI

BcTpavBaembiv fyxoBown LuKad

CEPUAHbIA HOMEP:
XX XX XXXXX

llHT“ l I

Hepens Top  CepuitHblii HOMep

M3rOTOBUTE/b:
O™ 3HA, xun Xaycrepate TM6X
Motconamep ctp, 92 10785 bepnnt

3ABOO-U3TOTOBUTE/b:
Teka MHpyctpuan, CA
Asna Manyen Pogpuryes Aityco N266 50012 3aparosa VcnaHus

[yaHrooHr Mupea KoHcymep dnektpuk MaHydaktypuHr Ko.,J114.
N2.19, Uct Canne Poan beipxuao ToyH WyHae OuctpukT DowaH lyaHrooHr
528311 Kuraw

MMIMOPTEP:

000 «2m-[xn Pycnangy, 141400
r. XuMku, yn. bytakoso, 4. 4

®upma-npoussoauTenb 0CTaBASIET 3a CO60/ NPaBO Ha BHECEHUE
M3MEHEHMIH B KOHCTPYKLMIO, KOMIUIEKTALMIO U AU3aitH NpU6OpOB.
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A YC/I0BUSA TAPAHTUMHOTO OBC/TY)XUBAHUS

BHuMMaTenbHO 03HaKOMbTEChH C YCNOBUSIMU rapaHTUIMHOIO OGCHY)KMBaHMﬂ.

M3rotoBuTenb oCTaBAseT 3a cobomn NnpaBo BHOCUTb U3MEHEHUSA B KOHCTPYKLMIO, KOM-
MAEKTAUNIKO NN TEXHONTOTUNIO U3TOTOBNIEHUA, TAKOBbIE USMEHEHUA HE BNIEKYT 0653aTeNbLCTB
N0 U3MEHEHUK MIN YyNYYLWEHUIKO paHee BbIMNYLWEHHbIX nsnenui. YkasaHHble U3MeHeHus
MoryTt 6bITb npounsBeneHbl 6e3 npensapmUTeENbHOro yseaomMneHuna.

M3roToButenem TexHukn mapku «Kuppersberg» yctaHoBneH cpok cnyxbbl 7 (cemb)
NeT Ha KPYMNHYH BbITOBYH TEXHUKY: ra30Bble M KOMOMHWPOBAHHbIE MIUTbI, AyXOBblE LUKa-
®bl, NE€KTPUYECKME M ra30Bble BapOYHble MOBEPXHOCTU, XONOAUIbHOEe 060pyAoOBaHUe,
CTMpanbHble MalWHbI, CylInAbHble 6apabaHbl, NOCYLOMOEYHbIe MALUWHBI, MTAPOBAPKHK, KY-
XOHHbI€ BbITSHXKKM), NP1 COBN0AEHMM NPABU SKCNYaTaLMmM U MTPUMEHEHNUM ee B BbITOBbIX
Lensx.

[laHHbIe CPOKM MCUMCNSIOTCS C AaTbl U3TOTOBNEHUS U3AENNS.

Mpasuna 6e3onacHoro U 3dEeKTUBHOrO MCMOMb30BAHWUS U30XEHbI B MIHCTPYKLMM
no 3Kcnayartaumu. 1o uctedeHMUn yCTaHOBIEHHOTO CPOKa CNYXKObl U3roTOBUTENb HE HeceT
OTBETCTBEHHOCTM 33 6@30NacHOCTb U3aenus.

Ha Bcto 6biTOBYIO TexHMKY Mapku «Kuppersberg» rapaHTUiHbIA CpOK cocTaBnseT 24
(nBapuaTtb yeTbipe) Mecsua. [ApaHTUIMHBIA CPOK MCYUCNSETCS CO OHS 3aK/IOYEHUs AO0ro-
BOpa KYNiu-NpoLaXku Mpu HaNMUYMM KacCOBOFO WM/MNM TOBAPHO-KACCOBOrO Yeka, npu oT-
CYTCTBMM LOKYMEHTOB O MOKYMKe cornacHo n. 2 ct. 19 303[M rapaHTuiiHbIN CPOK MUCYMC-
NIETCa C AaTbl M3rOTOBAEHUS U3LENUSI.

[aHHaa TapaHTua nencTBuTeNbHA TONBKO Ha Tepputopumn Poccuiickon Depepaumu,
Pecnybnuku benapycb, Pecnybnunkm KasaxctaH. [apaHTMs pacnpocTpaHseTcs TONbKO Ha
odMUMaNbHO NOCTaBEHHbIE U3aeNus, CepTUOULMPOBAHHbIE A/ YKa3aHHbIX CTPaH, a Tak-
)Ke Ha OpUrMHaNbHble KOMMIEKTYIOLWME 1 COCTaBHbIE YacTV AAHHbIX U3LENNN.

HaTteppuTtopunapyrmxrocyfapCTBrapaHTMHbIA CPOKYCTaHABIMBAETCS B COOTBETCTBMM
C BHYTPEHHMM 3aKOHOAATENbCTBOM.

1. JlaHHas rapaHTusi pacnpoCcTpaHseTcs TONbKO Ha U34enus, UCMoNib3yeMble B Y-
HbIX, CEMEMHbIX UN JOMALLHMUX Liensx, He CBA3aHHbIX C MpeanpUHUMATENbCKON AesTeNb-
HOCTbIO.

2. TapaHTUIHBIA CPOK HA KOMMNAEKTYIOLLME U3aenmnsa (Takme usaenus, Kotopblie MoryT
6bITb CHATbI C OCHOBHOIO M3aenus 6e3 NpuMeHeHUs Kakux-1Mbo MHCTPYMEHTOB, @ UMEH-
HO, ALUMKK, MONKK, PELIETKM, KOP3WHBbI, HACAAKK, TPYOKK, WNAHTU UK Apyrue nofobHble
KOMM/EKTYytLMe) coCcTaBnseT 6 (LecTb) MecsLeB C MOMEHTa NPOAAXXM OCHOBHOTO M3Ae-
NS MarasmMHoM.
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3. [apaHTUIHBIN CPOK HA HOBbIE KOMMIEKTYHOLLME U COCTaBHbIE YaCTW, YyCTAHOB/IEHHbIE
B M3[eN1e, B3aMeH BbllleAWmMX 13 CTPOS, MPU rapaHTUIMHOM PEMOHTE, PaBEH CPOKY rapaH-
TMU Ha M3OeNMe U 3aKaHYMBAETCS OAHOBPEMEHHO C OKOHYAaHMEM FapaHTUMMHONO Cpoka
uspenus.

4. TapaHTWUIHbLIA CPOK Ha 3NEMEHTbI OCBELLEHMS, laMnbl cocTaBnseT 15 aHel ¢ gatol
noKynku npubopa.

5. TapaHTUIHbBIA PEMOHT BbINOSHSAETCS 6ecnnatHo aBTOPM30BAHHBIM CEPBUCHbLIM
LLeHTPOM Ha AOMY Y noTpebuTens uam B MacTepCckom No YCMOTPEHUIO CEPBUCHOTO LiEeHTpa.

6. [lpexae yeM BbI3BaTb CMELMANMUCTA CEPBUCHOIO LLEHTPA, BHUMATENbHO MPOYUTaii-
Te MHCTPYKUMIO MO 3KChyaTaumm mpenus. Ecim nspenne McnpaBHO, TO 33 CEPBUCHBIM
LEeHTpOM 0oCTaéTtca npaBo TpeboBaTtb oT MMoTpebuTtens Bo3MelleHMs CTOMMOCTU CepBUC-
HbIX MEPOMPUSATUIA 33 JIOXKHbIN BbI30B.

7. [1ns ocyLLeCcTBNEHMS TEXHUUYECKOTro 06CNY)XMBaAHWUS M PEMOHTA M3aenus, notpebu-
Tent HeobxoamMMo obecneynTb AOCTYN COTPYAHUKY aBTOPU3OBAHHOIO CEPBUCHOTO LiEH-
Tpa K U34eNuio (B TOM YMCe BCTPAaUBAEMOMY).

8. TlpeTeH3Mu No Ka4yecTBy OCHOBHOIO M3A4enus, ero KOMMIEKTYILWMX U COCTaBHbIX
YyacTen MPUHUMAKOTCA MPU YCIOBUM, YTO HEAOCTAaTKM OOHAPYXKEHbI B TEYEHUE TapaHTUi-
HbIX CPOKOB, YCTAaHOB/IEHHbIX COOTBETCTBEHHO Ha OCHOBHOE W3AENUe, ero KOMMEeKTyHo-
WMe U cocTaBHble YacTu. [peTeH3nn paccMaTpuBatoTCs NMoc/ie TOoNbKO Nocae npeaBapu-
TeNbHOM MPOBEPKM KauyecTBa M3Lenus NpencTaBUTeNeM aBTOPM30BAHHOIO CEPBUCHOMO
LeHTpa.

9. Bo u3bexaHne BO3MOXHbIX HELOPa3yMEHMUI, COXPAHANTE B TEYEHUMU FrapaHTUIMHO-
ro CpoKa u3genus LOKYMEHTbI, Mpuaaraemble npu npopaxe (KacCoBbii U/MNu TOBAPHbIN
yeK, MHCTPYKLMIO MO 3KCMayaTauum).

10. N3rotoBMTENb HE HECET KAKOM-NMOO OTBETCTBEHHOCTM 3a JI0OOM BO3MOXKHbIM
ylep6, HaHeCceHHbIM NoTpebuTento, B cnyyasx HecobnoaeHns TpebosaHuii M3rotosutens,
YKa3aHHbIX B JAHHOM FapaHTUIAHOM LOKYMEHTE M UHCTPYKLMM MO IKCMyaTaumu.

M3rotoBuTENb HE HECET rapaHTHifHbIe 06A3aTeNbCTBa B CIGAYIOLMX CIIyHanX:

py BO3HMKHOBEHMM HELOCTATKOB, BbI3BAHHbLIX HECOBNIOAEHNEM NPUIAraeMoi K us3-
[ennio MHCTPYKLMK MO IKCMyaTaLLMK, HENMPABUIIbHON YCTAHOBKOW, XpaHEHWEM UK TpaHC-
NMOPTUPOBKOWN U3aenus, HebpexHbIM 0bpalleHeM UK MIOXMM YXOA0M, HENPaBUIbHbIM
MCNOMb30BaHUEM, BK/KOYAS NMeperpysky.

Mcnonb3oBanus uspenus ong npeanpuHUMaTenbCKOn nan npodeccMoHanbHoOM aes-
TENbHOCTU.

He cobnioneHns notpebutenem npaBun NOAKAYEHUS U MOHTAXA U3AENUS, YCTAaHOB-
KM LOMOMHMUTENbHbIX 3MIEMEHTOB Ha M34enuu, NpensTCTBYIOWMX LOCTYyNy cheumanucra
K npubopy AN NPOBefEHUS CEPBUCHBIX MEPOMNPUATUIA.

Ha u3penus, kotopble noABepraavucb peMOHTY, pa3bopke MAM KOHCTPYKTUBHbLIM U3-
MeHeHMsM, KOTOpble MOBAeKM 0TKa3 B paboTe n3aenus, HeynoaHOMOYEHHbIMU Ha TO n-
LLAMM UM OPraHn3aLMaIMU He SBASIOLLMMUCS aBTOPU30BAHHBIMU CEPBUCHBIMU LIEHTPaMM.
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Tak >xe ecnu yaaneHsbl, He pa3bopumBbl UM U3MEHEHbI 3aBOACKME HAKNENKM C YKa3aHWEM
MOAenu, NpoAyKTOBOrO U CEPUMHOIO HOMepa MU34enus.

MoBpexAeHUN TEXHUKM MU HapYLIEHUIH ee HOPMaNlbHOM paboTbl, KOTOPbIE BbI3BaHbI
He 3aBUCALMMU OT NPOU3BOAUTENS MPUYMHAMM, TAKMMU KaK HeCTabunbHOCTb napame-
TPOB 3N1EKTPOCETU (YCTAHOBEHHbIX rOCYAApPCTBEHHbIMKU cTanaaptamu FOCT 13109-97),
SBNEHUS NPUPOLbI U CTUXMIHbIe 6eACTBUS, NOXap, LOMALLUHWE XMBOTHbIE M HAaCEKOMbIE,
nonafaHune BHYTPb U341 NOCTOPOHHUX NPEAMETOB, XUAKOCTEN, U APYrMMK NOAOOHbI-
MU NpUYMHaMK.

[oBpexAeHUs TEXHWKM MU HAPYLWEHUI ee HOPMasbHOM paboTbl, BbI3BAHHbIX CBEPX-
HOPMATUBHbIMU OTK/IOHEHWSMM NAapaMETPOB 3/1EKTPO- ra30-, UIM BOJOCHABXKEHNS OT HO-
MWHaNbHbIX 3HAYEHWN.

BHelWwHWe M BHYTpEHHUE 3arpsi3HEeHMs, LapanuHbl, TPeLMHbl, BMATUHbI, NOTEPTOCTH
M NpoYne MexaHM4Yeckue NMOBPEXAEHMS, MOBPEXAEHUS CTEKNSHHbIX AeTanei, BKIYas
paspyLlueHns, NOBPEXAEHNS CTEKIOKEPAMMKU, U3MEHEHUS LiBETA CTEK/IOKEPAMUKM B 30-
Hax KOHGMOPOK, LLapanuHbl, BO3HUKLUME B NPOLLeCce IKCMIyaTaLmuu.

Mcnonb3oBaHMe Nocyabl He COOTBETCTBYIOLLENO TUMNA U pa3Mepa, PEKOMeHA0BaHHOIo
M3roTOBWUTENEM COMNMACHO MHCTPYKLMM MO IKCNayaTaLum.

Ha wyMmbl 1 3BykM paboTbl 31eKTpO0OOPYA0BaHUS MHAYKLUMOHHbBIX U 3NEKTPUYECKUX
M/NT, BAXKE B BbIKKOYEHHOM COCTOSHMM, TaK XKe Ha LUYM MIaMeHu, U34aBaeMblii ra3oBbIMU
KOHbOpKaMMu.

MoBpexaeHus netanei, KOTOpble NPOM3OLWAM B pe3ynbTaTe ecTeCTBEHHOro W3HO-
Ca, BKJIOYas PacxOfHble MaTepuasbl, TaKMe KaK: NaMrbl, 31eMeHTbl NMUTaHUS, GUILTPSI,
MOHTaXHbI€ W YMJIOTHUTENbHbIE 3N1EMEHTbI, COEAMHUTENbHbIE INeKTPOKabenu, pasbembl,
LWNAHTU, GUNBTPbI, aHTUBO3BPATHbIE KaMaHbl, METANIMYECKUE U CTEKNISHHbIE MPOTUBHMY,
peLeTKu, AepXKaTenu NPOTUBHEN U PELLETOK, TeNECKONMYeCKMe HanpaBnstoLLme, Tapenky,
611043, pyYKM M KHOMKKW YNpaBieHus, peLeTKn NauT, COCTaBHble YacTn KOHGOPOK U Ao-
NONHWUTENBHBIX aKCeCCyapoB.

O6pa3oBaHuMs Ha HarpeBaTesbHbIX IN1EMEHTaX U3ObITOYHOrO CNOS HAKMUMWK, MPK NOBbI-
LLIEHHOM XeCTKOCTU BoAbl HeobxoanMMa 06paboTka COOTBETCTBYHOLLMMM COCTaBaMMK.

Monaganns BO BHYTpeHHMe paboyve 06bEMbI M3LenuUs NOCTOPOHHWMX MpenMeTOoB,
MenKux aetanein ogexabl UM OCTaTKOB NULLK.

MexaHUYecKUX NOBpEXAEHUI U3aenus notpebutenem (BMSTUHbI, LapanuHbl, TpeLLm-
Hbl, CKOJIbI U T. 1. )

lNoTepu TOBapHOro BMAA U3LeNus B CNeLCTBME BO3AEMCTBUS XMMUYECKUX BELLECTB.

[nuTenbHbIX TEPMUYECKMX BO3LENCTBUSX U APYrMX NMOAOOHbLIX NMOBPEXAEHUSX, BO3-
HUKLLMX B MpoLiecce skcnayatauum. Bpems npuroToBaeHns nuwwm He AOMKHO MPeBbIWATh
6onee 3 4acoB HENPepPbIBHOIO BK/OYEHUS KOHDOPOK.

Ha pabotbl no ycTaHOBKe, perynMpoBKe, YACTKE U3AEeNNs, 3aMeHe pacxXoAHbIX MaTepu-
anoB W NPOYNIA YXOA 33 U3AENNeM, OTOBOPEHHDIV B MHCTPYKLIMM MO 3KCMyaTauum (nepu-
ofmyeckoe obCnyxXMBaHMe).
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[BUXKeHWsa xnagareHTa BHYTPU XONOAMIbHUKA, MOPO3UIbHMKA, KOTOPbIA MOXeT 13aa-
BaTb KPAaTKOBPEMEHHbIE LWYMbl (CBUCT, 3BYK NepeTeKatoLen XXMAKOCTU U T. 4. ), AaxKe npwu
OTK/IIOYEHHOM KOMIMPECCope, YTO He SBNSEeTC AedeKTOM, TaK e He ABNSeTcs AedeKToM
NOTPeCcKMBaHME COCTaBHbIX YacTen npubopa B pe3ynbraTe TeMnepaTypHbiX AedopmaLmi.
XapakTepHble 3BYKM BK/OYEHMS KOMMPECccopa U aBTOMATUKM SBASKOTCS HOPManbHbIMU
3ByKaMu npu pabote snektpoobopynosaHus npubopa. Ong xonoannbHWkoB, 06opyno-
BaHHbIX YCTPOMCTBOM /151 NPUrOTOBNEHUS NbAa (NeforeHepaTtopoMm), pyu He MCNOoNb30Ba-
HWW YCTPOMCTBA A5 NPUrOTOBNEHNUS NbAa (neforeHepatopa) B TeyeHun 7 oHen u bonee,
obs3aTenbHO TpebyeTcs OTKNOYATL DYHKLMIO MPUrOTOBIEHUS NbAA, 0CBOOOANUTL EMKOCTb
OT paHee NpUroToBNEHHOrO Nbaa. Bo nsbexaHue conHeyHoro ynsTpadMoneToBoro v Tem-
nepaTypHOro BO3AeNCTBMS Ha KOPMNYC XONOAMbHUKA, MECTO 4151 YCTaHOBKM XONOAMIbHU-
Ka AO/KHO ObITb 3aLUMLLEHO OT NPSIMOro NoNafaHUs CONHEYHOro cBeTa Ha npubop.

YcTaHOBKa M NOAK/IIOYEHUE KPYNHOI GbITOBOM TEXHUKM, BK/IIOYAs BCTPaUBaEMYyHo

6bITOBYIO TEXHUKY

[N yCcTaHOBKM M MOAKMIOYEHUS MU3LENMIA MPOM3BOAUTENb pekoMeHayeT Bam obpa-
TUTbCA B aBTOPM30BAHHblE CEPBMCHbIE LEHTPbl. Bbl MOXeTe BOCNOb30BaTbCs yCAyramm
N06bIX APYruX KBaNMOULMPOBAHHbIX CMELMANNCTOB MMELMX cepTUhMKAT Ha OKa3aHue
NofoBHbIX yCNyr.

lNepen, ycTaHOBKOM, MCNONb30BaHWEM 0653aTeNbHO BHUMATENBHO NpoyTuTe MHCTpyK-
LIMI0 NO 3KCNyaTaumm.

Onnata paboT No ycTaHOBKEe M NMOAK/OYEHUIO U34enUs MPOUCXOAMT MO NPeNCKypaHTy
CepBMCHOTO LieHTpa.

M3roToBUTENb HE HECET KAaKOM-TMBO OTBETCTBEHHOCTM 3a Ni060M yuwepb, HAaHECEHHbIN
MMYLLECTBY rpaXKiaH BCNEACTBME YCTAHOBKM M MOAK/IOYEHUS, HE COOTBETCTBYIOLMX Tpe-
60BaHUAM, yKa3aHHbIM B MHCTPYKLMM MO SKCMAyaTaLMU U NPOM3BEAEHHBIX HE YNONHOMO-
YeHHbIMM Ha TO NNLLAMM.

B cnyyae HapyweHuit TpeboBaHumit M13roToBMTENS MO YCTAHOBKE M NOAKNIOYEHMIO, OT-
BETCTBEHHOCTb 33 MPUYMHEHHDBIV yLlepb HeceT AULO MNM OpraHu3auus, NPOBOAMBLIEE
paboTbl N0 YCTAHOBKE M MOAKOYEHMIO.

[a30Bas 6bITOBAs TEXHMKA MOAK/IOYAETCS TONbKO CMELMANUCTOM, UMEIOLWUM NULLEH-
310 M JONYyCK Ha paboTbl € ra3oBbiM 0b6opyaoBaHueM. [apaHTuiiHOe M cepBUCHOE 06-
CNY>XMBaHWE OCYLLECTBASAETCS TOMbKO NPU HAaMYMK OTMETKM B NMacrnopTe u3genus o noa-
K/IOYEHUN MU [OKYMEHTA YMNOMHOMOYEHHOM OpraHM3aumMm O MOLK/IOYEHUM Fa30BOro
obopynoBaHus.

MN3penus, Metowwme TPEXKOHTAKTHYIO CETEBYH BUIIKY, 06g3aTenbHO AOMKHO ObIThb 3a-
3eMNeHo.

Mo BceM BonNpocaM TeXHUYecKoro o6CayXMBaHUS U NPUODPETEHNUS OPUTMHANbHBIX
PacxofHbIX MaTepManoB K1 akceccyapoB Bbl MoxeTe 06paLaTbCs B aBTOPU30BAHHbIE Cep-
BUCHble LeHTpbl, MHOOPMaLMs Mo cepBUCHOMY 0bCnyKuBaHuio nspenuin «Kuppersberg»
yKa3aHa Ha cauTe usrotosutens: www. kuppersberg. ru
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CEPBUCHAA KHUMKA

MOJENb

TN U3[ENNA

CEPUAHbIA HOMEP

LATA MPOAAXU

YBaxaembiii MoKkynaTtenb!

Bnarogapum Bac 3a Bbi6op npoaykuunn komnaHum KUPPERSBERG.
Hactosiwmm, komnaHua KUPPERSBERG noaTeBeprkaaeT, uto NprnobpeTéHHas
Bamu TexHMKa 13roToBMIeHa 13 BbICOKOKaYeCTBEHHbIX MaTepuranoB npu
NOBbILLEHHOM KOHTPOJIe KauecTBa MPOoAyKLUMM 1 OTBEYaeT BCEM TEXHUYECKM
N 3KONMOTNYECKUM KpUTepmrAM, NpeabaABiaeMbiM K JOMAaLUHeN 6bITOBO
TEeXHUKe.

[aHHbIV TOBap cepTuduumMpoBaH Ha Tepputopumn Poccuinckon Qepepauumn.
MpowussoaunTenb 0653yeTca obecneunTs 6ECMNATHBINA FAPAHTUIAHBIA PEMOHT B
TeueHue BCero rapaHTUMHOro CpokKa.

TpeboBaHus NOTPebuUTens, COOTBETCTBYOLWME 3aKkoHoaaTenbcTBy PO, moryT
ObITb NPeabABIEHbI B TeueHue 24 MmecsueB ¢ [aTbl Npodakn n3genusa npu
YC/TIOBUU, YTO HEJOCTATKMN B MPOAYKLUMN HE BO3HUKNN BCNIeACTBUE HapYLUEeHWA
nokynarenem npasus NOSIb30BaHUA, TPAHCNOPTUPOBKU, XPaHEHNA N UHbIX
[AeNCTBUI NOoNb30BaTeNsA UAN TPETbUX AL U 06CTOATENbCTB
Henpeoaonnmon cunbl (MoXap, NpupoaHasa Katactpoda u T.4.).

lapaHTWIiHOE 06CNyXMBaHWe OCYLLEeCTBNASTCA B YNONHOMOYEHHbIX
KUPPERSBERG aBTOp130BaHHbIX CEPBUCHbIX LieHTpax. OTBETCTBEHHOCTb 3a
KauecTBO, CPOKU PEeMOHTa HECYT YMOTHOMOYEHHbIE CEPBUCHbIE LLEHTPDI.
HencnpaBHble geTanu 1 y3nbl TEXHUKW B rapaHTUNHbBIV Nepro 3aMeHAITCA
noTpebrTento Ha HoBble 6e3B03ME3AHO.
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000 «KYNMNEPCBEPI-CEPBUC»
YcTaHOBKa, rapaHTUNHOE 1 NocsierapaHTUnHOe obCcny»KMBaHWe, Npogaxa
3anacHbIX yacTei no Mockee n MockoBckol obnactu +7 (495) 236-90-67

TenedoH ropayeir nuHun KUPPERSBERG:

8 (800) 250-17-18 (3BOHKM ANs BCex pernoHoB PO 6ecnnatHble)

Yacbl paboTbl ropayeint IMHUN:

noHeaenbHUK-NATHULA ¢ 9-00 no 18-00 6e3 nepepbiBa

MonHbIN CNNCOK aBTOPM30BaHHbIX cepBUCHbIX LieHTpoB KUPPERBERG Bbl
Mo»KeTe HalnTu Ha odurumanbHOM calite www.kuppersberg.ru

CBEAEHWA O PEMOHTAX

PemoHT N21

[lata obpatlieHus [lata pemoHTa HeucnpasHocTb BbinonHeHHas pa6ota 3anacHas YacTb

PemoHT N22

[ata obpalieHus [lata pemoHTa HewncnpaBHocTb BbinonHeHHas pa6ota 3anacHas YacTb

PemoHT N23

[lata obpalieHua Jlata pemoHTa HeucnpasHocTb BbinonHeHHan pa6oTa 3anacHas YacTb

KUPPERSBERG



KUPPERSBERG

FTAPAHTUAHBIV CEPTUOUKAT

O6partute oco6oe BHMMaHue!

Bce ycnoBua rapaHTun perynupyiotca fercTaytowmm 3akoHogatenbctsom PO.

lapaHTuiiHble 06A3aTeNbCTBa HE PACNPOCTPAHAITCA Ha TEXHWKY C HEMCNPaBHOCTAMM, BO3SHUKLIMMU BCEACTBIE

HapyLweHnA TeXHONOorn4yecknx TpeﬁoaaHvuh, OMUCaHHbIX B MHCprKLlI/IVI no 3Kcnnyataynm, B TOm Yucne:

— HecTabunbHOCTY NapamMeTpOB SNeKTpoceTy, ycTaHosneHHbIX FTOCT 13109-87, a TakKe HECTabUNBbHOCTN YPOBHSA
[aBneHws rasa, cornacHo NOCT P50696-2006;

— HecTabunbHOCTY BOJONPOBOAHON CeTH, ycTaHoBNeHHbIX CHUlM 2.04.02-84;

— Ha TEeXHUKY, UCMONb3yeMylo OT LieNieid, OTINYHbIX OT ObITOBOTO MONb30BaHUS, @ TakKe TEXHUKY, YCTaHOBNIEHHYIO B
opraHusayuax noboro TMna co6CTBEHHOCTY;

— NPU HaNNuYWK CNeoB MeXaHUYECKNX MOBPEXAEHNI (TPELLMHDI, CKONbI, LIapaniHbl U Np.), CBA3aHHbIX C MPUYVHON
obpalleHus;

— NPW HaNN4nK CnefoB HeCaHKLVIOHMPOBAHHOTO BCKPBITUA W HEKBaNMGULIMPOBAHHOTO PEMOHTa TPETbUMI NLaMN
(3a MCKMIOYEHNEM 0COOBIX CITyYaeB, NPeAyCMOTPEHHbIX AENCTBYOWMUM 3aKoHoAaTeNnbCTBOM PO);

— NPU HECOOTBETCTBUM fJaHHBIX O TeXHUKe B CePBUCHOI KHIXKKE U Ha OPUTMHANbHO Hakneike (LWnnbae) Ha uspennv;

— Mpuv HeNpaBu/IbHOM NOAKMIOYEHUN N3[eNns, NonagaHnm BHYTPb U34enna NoOCTOPOHHUX NPpeAMeTOB, MeTKNX AeTaneﬁ
1 pparMeHTOB OAEXbl NN OCTaTKOB NULLY;

— Npuv nonagaHnn Ha BHyTPeHHWeE y3/ibl 1 feTann n3gemsa NOCTOPOHHMX )KVIAKOCTGVI, HaCeKOMBbIX U Npu Hannyun
CNef0B VX XN3HeAeATENbHOCTY;

— BCneacTemne o6pa3OBava Ha 3/IeMeHTax n3genuna I/I36bIT0LIHOFO CNOA HaKnUnu NN NHbIX OT]'IO}KEHVIVI, BbI3BaHHbIX
MOBbILIEHHOW XXECTKOCTbIO BOAbI;

- npu OﬁHapy)KEHVIVI BO3F|€VICTBI/IF| Ha BHYTPEHHME N BHELLHNE 3N1eMeHTbI N3[eNna arpeCCUBHbLIX XMMUYECKX BeLLecTB, a
TaKxKe TepPMNYECKOro BO3AENCTBUS;

— B UIyYae, eCiv N3Aenne Ha MOMEHT B3UTA YNONHOMOYEHHOM cepaurcHom cnyx6bl KUPPERSBERG 6biio B TEXHMYECKM
MCMPaBHOM COCTOAHWMN.

KUPPERSBERG
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TOBap nony4un 6e3 nospemnewﬂ, npeTeH3|/1|7| K BHELWIHeMY By N KOMNIEKTHOCTU HE UMEto

(®amunua, uma u noanuce Motpeburens)

C ycnoBuamuy rapaHTuitHbix o6a3atenbct8 KUPPERSBERG o3HakomneH v cornaceH. MonHas,
HeobxoanMmas, foctoBepHas nHGopmauua o Toeape, Vi3rotosutene, MpoaasLe MHO nonyyeHa

(®amunua, uma u noanuco Motpebutens)

CBEOEHMA OB YCTAHOBKE

3anonHAGTCA NNLIOM, OCYLYeCTBIBLIEM NOAKIoUeHe (YCTaHOoBKY)

[ata noaknioueHna Gamunus, UIma cieuvanicra, HavmeHoBaHwe opraHn3aumny, Moanuce cneuvanucra,
(ycTaHoBKwM) NPOBOAUBLUErO MNOAKIOYEHNE BbINC i nogl ng 0 nogf
Buumanue: KUPPERSBERG HacToATeNbHO peKOMEHAyeT AOBEPATb NOAK (ycTaHoBKY) TéHHOro ToBapa cneumanucTam ABTOPU30BaHHOTO

cepsucHoro LeHTpa KUPPERSBERG. Mpwu nogknioueHnu npenus yepes ACL| KUPPERSBERG, rapaHTuiiHbIin Cpok ncuncnaeTca ¢ [latbl noaknoueHms
(ycTaHOBKM) n3penus, Ho He 6onee 3 mecAues ¢ AaTbl npogaxu. 000 «KYMMEPCBEPT-CEPBUC» ana Mocksbl n MockoBckoi obnacTu: +7 (495) 236-90-67,
MH-T17: ¢ 9-00 Ao 18-00. OnnaTa pa6oT MO NOAKMIOUEHNIO 1 HACTPOIIKE U3AENNA OCYLIECTBAAETCA Ha OCHOBaHIN NPECKypPaHTa NaTHbIX yCIyr opraHusalmi,
OCyWecTBAAIWEN NOAKIIOUEHE, VI3roTOBUTENb He HECET OTBETCTBEHHOCTHA 3a yilep6 MMYLECTBY 11 340POBbIO FPaX/AaH, BO3HUKLIMIA B CBA3M C
HEKBANNGULIMPOBAHHbIM NOAK/IOYEHNEM U3[IENVA TPETBUMI IMLAMU. B Cllyyae BO3HUKHOBEHUA MOIOMKI U3/1eNA BCIEACTBIE OMUCAHHBIX BbILLE NPUH,
OTBETCTBEHHOCTb 3a MPUUMHEHHBIN yulep6 NOTPebuUTeNo, a TakxKe 3a BOCCTaHOBNIeHMe PaboTOCMNOCOBHOCTY U3ANNA, HECET LD, OCYLeCTBABLIeE
noaknioueHue. fazosble BapoUHble MaHes 1 lyXxOBKM MOryT GbiTb YCTaHOB/EHbI TOMIbKO CEPTUGNLIMPOBAHHbIM CMIELNANNCTOM, MMEIOLIM COOTBETCTBYIOLIMI
[ONYCK Ha YCTaHOBKY 11 MPOBe/eHe paboT no razosoMy 060py/A0BaHMI0. [apaHTUiTHOE 06CYKIBaHVE OCYIECTBAAETCA TONBKO NP HANMYN OTMETKI
OpraHu3auui, ynosHOMOYEHHOII Ha MpoBefieH e Takoro popa pa6or.
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BHUMAHMUE!

TAPAHTUMHbBIA TATOH HAXOOMTCA
BHYTPUN HACTOAWETIO PYKOBOACTBA.
MPOMU3BOOUTENIb HACTOATEJIbHO
PEKOMEHAYET COXPAHATDH
HACTOALWEE PYKOBOACTBO

B TEYEHWME BCETO CPOKA
MOJIb30OBAHNA U3OENUNEM.

< Kuppersberg
< www. kuppersberg. ru




