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A

Sehr geehrter Kunde!

Vielen Dank, dass Sie sich fur KUPPERS-
BERG entschieden haben.Bitte lesen Sie
diese Anleitung sorgfaltig durch, damit
Sie bei der Verwendung des Gerats ma-
ximale Effizienz erzielen konnen. LESEN
SIE DIESE ANLEITUNG SORGFALTIG
DURCH, BEWAHREN SIE SIE AUF UND
VERWENDEN SIE SIE BEI ZUKUNFTIGEN
FRAGEN. Bewahren Sie diese Anleitung
an einem zuganglichen Ort auf. Wenn
Sie dieses Gerdt an andere Personen
weitergeben, missen Sie diese Anlei-
tung auch mit ihm teilen.Eine Kopie die-
ser Bedienungsanleitung kann auch auf
der Website heruntergeladen werden
www.kuppersberg.ru

A ZWECKBESTIMMUNG
Zweckbestimmung

9 Das Gerat ist nur fur die Instal-
lation in der Kiche bestimmt. Befolgen
Sie die Installationsanweisungen.
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2 Uberpriifen Sie das Gerat nach
dem Auspacken auf Beschadigungen.
Ein beschadigtes Gerat darf nicht einge-
steckt oder benutzt werden. Das Gerat,
das nicht mit einem Netzstecker aus-
gestattet ist, darf nur von autorisiertem
Fachpersonal angeschlossen werden.
Schaden, die durch unsachgematfien An-
schluss verursacht werden, fallen nicht
unter die Garantie. Dieses Gerat ist nur
fur den Gebrauch in Innenrdumen be-
stimmt. Das Gerat darf nur fur die Zu-
bereitung von Speisen und Getranken
verwendet werden. Das Gerat muss
wahrend der Benutzung standig beauf-
sichtigt werden.

> Dieses Gerat kann von Kindern
ab 8 Jahren und von Personen mit ein-
geschrankten physischen, sensorischen
oder geistigen Fahigkeiten oder man-
gelnder Erfahrung und Kenntnis be-
nutzt werden, sofern sie beaufsichtigt
werden oder Uber den sicheren Ge-
brauch des Gerats unterrichtet wurden
und die damit verbundenen Gefahren
verstanden haben.

2 Lassen Sie Kinder nicht mit oder
in der Nahe des Gerats spielen. Reini-
gungs- oder Wartungsarbeiten dirfen
nur von Kindern im Alter von mindes-
tens 8 Jahren und unter standiger Auf-
sicht eines Erwachsenen durchgefihrt
werden.

2 Halten Sie Kinder unter 8 Jahren
vom Gerat und seinem Netzkabel fern.

KUPPERSBERG




DEUTSCH

9 Setzen Sie das Zubehor richtig in
den Garraum ein.
Vorkehrungen zur Vermeidung einer
maglichen  Exposition  gegeniiber
Mikrowellenenergie
(@) Dieser Ofen darf nicht bei ge-
offneter Tur verwendet werden, da dies
zu gefahrlichen Auswirkungen von Mi-
krowellenenergie fiuhren kann. Es ist
auch nicht gestattet, die Schutz- und
Sicherheitskomponenten des Gerdts zu
beschadigen oder zu zerlegen.
(b) Legen Sie keine Gegenstande
zwischen die Vorderseite des Backofens
und die Tir und achten Sie darauf, dass
sich kein Schmutz auf den Oberflachen
der Dichtungen oder Rickstande von
Reinigungsmitteln ansammeln.
() WARNUNGEN: Im Falle einer
Beschadigung der Tirdichtungen oder
der Ofentur selbst darf der Ofen erst
verwendet werden, nachdem er von
einem Spezialisten repariert wurde.

[\ WARNUNGEN
Stromschlaggefar

1. Unsachgemafd ausgefuihrte Repa-
raturen konnen zu gefahrlichen Situ-
ationen flhren. Reparaturen am Gerat
sowie der Austausch von beschadig-
ten Netzkabeln durfen nur von einem
unserer geschulten Kundendiensttech-
niker durchgefuhrt werden. Reparatu-
ren am Gerat sowie der Austausch von
beschadigten Netzkabeln durfen nur
von einem unserer geschulten Kunden-
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diensttechniker durchgeflihrt werden.
Kontaktieren Sie den Kundendienst.

2. Das Beruhren von heiRen Teilen
des Backofens kann zum Schmelzen der
Kabelisolierung des Gerats flihren. Achten
Sie darauf,dass das Kabel nicht mit heif3en
Teilen des Gerats in Beruhrung kommt.

3. Verwenden Sie keine unter Druck
stehenden  Reinigungsgerate  oder
Dampfreiniger, da dies zu einem elekt-
rischen Schlag fuhren kann.

4. Ein defektes Gerat kann einen
Stromschlag verursachen. Schalten Sie
niemals ein defektes Gerat ein. Ziehen
Sie den Netzstecker aus der Steckdose
oder schalten Sie das Gerat mit dem
Schutzschalter an der Schalttafel aus.
Kontaktieren Sie den Kundendienst.

Brandgefahr!

1. Wahrend des Betriebs wird das
Gerat sehr heif. Berlihren Sie nicht das
heife Innere des Gerats oder die Heiz-
elemente.

2. Warten Sie immer, bis das Gerat
vollstandig abgekuhlt ist.

3. Lassen Sie kleine Kinder nicht in
die Nahe des Gerats kommen.

4. Zubehor und Kochgeschirr wer-
den auf eine hohe Temperatur erhitzt.
Verwenden Sie immer Ofenhandschuhe,
um Zubehor und Kochgeschirr aus dem
Ofen zu nehmen.

5. Alkoholdampf in einer heif3en
Kochstelle kann sich entziinden. Kochen
Sie keine Speisen, die Getranke mit ho-
hem Alkoholgehalt enthalten. Flgen
Sie den Speisen nur kleine Mengen an
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Getranken mit hohem Alkoholgehalt zu.
Offnen Sie die Backofentir vorsichtig.

6. Wenn Sie Lebensmittel in einem
Plastik- oder Papierbehalter erhitzen,
lassen Sie den Ofen nicht unbeaufsich-
tigt, da er sich entziinden kdnnte.

7. Der Inhalt von Flaschen und Gla-
sern mit Babynahrung muss gemischt
oder geschuttelt werden. Vor dem Fut-
tern des Babys muss die Temperatur
kontrolliert werden - dies verhindert
Verbrennungen.

Verbrihungsgefahr

1. Zugangliche Oberflachen kdnnen
wahrend des Betriebs heifs werden. Be-
rihren Sie keine heiRen Teile. Lassen
Sie kleine Kinder nicht in die Nahe des
Gerats kommen.

2. Beim Offnen der Ofentiir kann
heifser Dampf austreten. Bei einer be-
stimmten Temperatur ist der Dampf
maoglicherweise nicht mehr sichtbar.
Achten Sie beim Offnen der Tiir darauf,
dass Sie dem Gerat nicht zu nahe kom-
men. Seien Sie beim Offnen der Geri-
tetlr vorsichtig. Lassen Sie Kinder sich
nicht einem Arbeitsgerat nahern.

3. Wenn Wasser verwendet wird,
kann sich im Garraum heier Wasser-
dampf bilden. GieRRen Sie kein Wasser in
eine heif3e Kochstelle.

Verletzungsgefahr

1. Zerkratztes Glas der Geratetir
kann brechen. Verwenden Sie keine
Glasschaber und keine atzenden oder
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scheuernden und
Hilfsmittel.

2. Die Scharniere der Geratetlr be-
wegen sich beim Offnen und SchlieRen
der Tur und kdnnen Quetschungen der
Extremitaten verursachen. Halten Sie

lhre Hande von den Scharnieren fern.

Reinigungsmittel

BRANDGEFAHR!

1. Entflammbare Gegenstande oder
Substanzen, die in den Kochbereich ge-
stellt werden, konnen sich entzinden.
Lagern Sie keine brennbaren Gegen-
stinde oder Stoffe im Garraum. Offnen
Sie die Backofenttr nicht, wenn sich da-
rin Rauch befindet. Schalten Sie in die-
sem Fall das Gerat aus und ziehen Sie
den Netzstecker aus der Steckdose oder
schalten Sie es mit dem Schutzschalter
an der Schalttafel aus.

2. Wenn die Backofentur geoffnet
wird, stromt ein Luftstrom ein. Dies
kann dazu fuhren, dass das Backpapier
aufgeht, das Heizelement beruhrt und
Feuer fangt. Achten Sie beim Vorhei-
zen darauf, das auf dem Blech liegen-
de Backpapier zu befestigen. Legen
Sie zum Beispiel eine Pfanne oder ein
Backblech darauf. Verwenden Sie Back-
papier in geeigneter Grofe. Das Papier
darf nicht Uber den Rand des Back-
blechs hinausragen.

Gefahren im Zusammenhang
mit der Exposition gegeniiber
Magnetfeldern

In der Schalttafel und den Bedienele-
menten werden Dauermagnete ver-
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wendet. Das erzeugte Magnetfeld kann
elektronische Implantate wie Herz-
schrittmacher oder Insulinpumpen be-
eintrachtigen. Elektronische Implantat-
trager mussen mindestens 10 cm vom
Bedienfeld entfernt sein.

Verwenden Sie den
Mikrowellenmodus mit Vorsicht

1. Lesen und befolgen Sie den Ab-
schnitt ,VORSICHTSMASSNAHMEN ZUR
VERMEIDUNG EINER MOGLICHEN MI-
CROWAVE-ENERGIE® und befolgen Sie
alle darin enthaltenen Anweisungen.

2. WARNUNG: Die Durchfiihrung
von Wartungs- oder Reparaturarbeiten,
bei denen die Abdeckung entfernt wird,
um den Schutz vor Mikrowellenenergie
durch nicht spezialisierte Personen zu
gewahrleisten, kann zu gefahrlichen Si-
tuationen fuhren.

3. Das verwendete Geschirr muss
mikrowellengeeignet sein.

4. Wenn Getranke in der Mikrowelle
erhitzt werden, kdnnen sie sich lange
erwdarmen und mit einem Spruhnebel
des Inhalts scharf kochen. Daher ist
beim Herausnehmen aus dem Ofen be-
sondere Vorsicht geboten.

5. Es ist nicht gestattet, rohe Eier in
der Mikrowelle in einem Mikrowellenherd
zu kochen und ganze hartgekochte Eierzu
erhitzen,da diese auch nach dem Erhitzen
der Mikrowelle explodieren konnen.

6. Die Mikrowelle sollte bei gedffne-
ter dekorativer Frontplatte funktionieren
(bei Ofen mit dekorativer Frontplatte).

7. Die Mikrowelle ist fiir die Zuberei-
tung und Erwarmung von Speisen und
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Getranken ausgelegt. Das Trocknen von
Lebensmitteln oder Kleidung oder das
Erhitzen von Heizkissen, Hausschuhen,
Schwammen, einem feuchten Tuch oder
dhnlichen Gegenstanden kann zu Ver-
letzungen, Feuer oder Feuer fuhren.

8. Metallbehalter zur Aufbewahrung
von Speisen und Getranken durfen nicht
zum Kochen in der Mikrowelle verwen-
det werden.

9. WARNUNG: Wenn das Gerat in
einem kombinierten Modus betrieben
wird, dirfen Kinder es nur unter Auf-
sicht von Erwachsenen verwenden, da
sich das Gerat in diesem Fall auf eine
hohe Temperatur erwarmt.

A MOGLICHE SCHADEN UND
IHRE URSACHEN

1. Zubehor, Folie, Pergamentpapier
oder Utensilien auf dem Boden des Back-
ofens: Legen Sie kein Zubehor auf den
Boden des Backofens. Decken Sie den
Boden des Ofens nicht mit Folie oder
Pergamentpapier ab. Stellen Sie kein
Kochgeschirr auf den Boden des Back-
ofens, wenn die Temperatur auf Uber 50
°C eingestellt ist. Dies kann zu einem
UbermaRigen Warmestau flihren. Auch
Schaden an der Emaillebeschichtung.

2. Alufolie: Die Alufolie im Garraum
darf nicht mit dem Turglas in Berlihrung
kommen. Dies kann zu unwiederbringli-
chen Verfarbungen des Turglases fuhren.

3. Topfe (Pfannen) mit Silikonteilen:
Verwenden Sie keine Topfe (Pfannen)
mit Silikonteilen, sowie Matten, Deckel
und Zubehor mit Silikonteilen. Dadurch
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kdnnte der Sensor im Inneren des Back-
ofens beschadigt werden.

4. Wasser im heifien Garraum: gief3en
Sie kein Wasser in den heifen Garraum.
Dies kann zur Bildung von Dampf fihren.
Temperaturschwankungen konnen die
emaillierte Oberflache beschadigen.

5. Feuchtigkeit im Garraum: Lange-
rer Aufenthalt von Feuchtigkeit im Gar-
raum kann zu Korrosion fuhren. Das Ge-
rat sollte nach jedem Gebrauch trocken
gewischt werden. Bewahren Sie feuchte
Speisen nicht Uber einen langeren Zeit-
raum im geschlossenen Garraum auf.
Verwenden Sie den Garraum nicht zur
Aufbewahrung von Lebensmitteln.

6. Abklhlen des Gerats bei geoffne-
ter Tur: wenn der Backofen mit einer ho-
hen Temperatur betrieben wurde, sollte
er zum Abkuhlen nur bei geschlossener
Tir belassen werden. Achten Sie darauf,
dass keine Gegenstande zwischen die
Tur und den Ofenkorper fallen. Selbst
wenn die Tur nur kurz offen steht, kann
sie mit der Zeit die Fronten der angren-
zenden Mobel beschadigen. Wenn der
Backofen wahrend des Betriebs zu nass
wird, lassen Sie das Gerat zum Trocknen
nur mit geoffneter Tur stehen.

7. Fruchtsaft: Wenn Sie saftige Obst-
kuchen backen, sollten Sie das Blech
nicht vollstandig fullen. Andernfalls
kann der Saft der Frichte von der Scha-
le abtropfen und Flecken hinterlassen,
die sich kaum noch entfernen lassen.
Verwenden Sie nach Moglichkeit ein
tieferes Mehrzweckfach.

8. Starke Verschmutzung der Tur-
dichtung: Wenn die Dichtung stark
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verschmutzt ist, schliet die Geratetur
nicht mehr dicht. Dies kann zu Schaden
an den Fronten der umgebenden Mo-
bel fuhren. Halten Sie die Turdichtung
sauber.

9. Verwendung der Geratetur als Sitz,
Ablage oder Arbeitsflache: Setzen Sie
sich nicht auf die Geratetur und stellen
Sie nichts darauf ab. Stellen Sie kein Ge-
schirr oder Zubehor auf die Gerdtetur.

10. Einbau von Zubehor: Falsches
oder ungeeignetes Zubehor kann zu
Kratzern an der Tirverkleidung des Ge-
rats fiuhren, wenn es geschlossen ist.
Schieben Sie das Zubehor immer bis
zum Anschlag in den Ofen.

11. Bewegen des Gerats: Bewegen
Sie das Gerat nicht, indem Sie den Tir-
griff festhalten. Der Turgriff ist nicht da-
fur ausgelegt, das Gewicht des Gerats zu
tragen und konnte brechen.

12. Wenn Sie die Restwarme eines
ausgeschalteten Backofens zum Warm-
halten von Speisen nutzen, kann die
Feuchtigkeit im Inneren des Backofens
erheblich ansteigen. Dies kann zu Kon-
denswasserbildung und Korrosions-
schaden an Ihrem Backofen flihren und
auch Materialschaden verursachen. Um
die Bildung von Kondenswasser zu ver-
meiden, 6ffnen Sie die Tur oder verwen-
den Sie den Abtaumodus.

13. Einschalten des Mikrowellenge-
rdts ohne Lebensmittel: Das Einschalten
des Gerats ohne Lebensmittel im Ofen
kann zu einer Uberlastung fiihren. Schal-
ten Sie das Gerat nicht ein, wenn sich
keine Speisen im Garraum befinden.
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A INSTALLATION

2 Um einen sicheren Gebrauch
dieses Gerats zu gewahrleisten, muss es
von einem Fachmann unter Beachtung
der Installationsanleitung installiert
werden. Schaden, die durch unsachge-
mafien Einbau entstehen, sind von der
Garantie ausgeschlossen.

< Bei der Installation miussen

Schutzhandschuhe getragen werden,
um Verletzungen durch scharfe Kanten
zu vermeiden.

2 Uberpriifen Sie das Gerat vor der
Installation auf Schaden und schliefen
Sie es nicht an,wenn es beschadigt ist.
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2 Entfernen Sie vor dem Einschal-
ten des Gerats samtliches Verpackungs-
material und Klebeband vom Gerat.

> Die Abmessungen in den Abbil-
dungen sind in Millimetern angegeben.

O Der Stecker muss zuganglich
sein, oder es muss ein Schalter in die
feste Verkabelung eingebaut werden,
damit das Gerat nach der Installation
gegebenenfalls vom Netz getrennt wer-
den kann. WARNUNG: Um eine Uberhit-
zung zu vermeiden, darf das Gerat nicht
hinter einer dekorativen Frontplatte in-
stalliert werden.

B e
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@)
@ x2

Sobald der Backofen in der Kiichenzeile steht, befestigen Sie ihn mit Hilfe der
beiden Locher im Gerategehduse und der Befestigungselemente @,® n ©.

# Vorsicht!

Ziehen Sie die Schrauben nicht zu fest an, um eine Beschdadigung des Backofens
oder des Kochmoduls zu vermeiden. @

Verwenden Sie einen Schraubendreher zum Festziehen.
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& VERWENDUNG DES GERATS

IDENTIFIKATION DES GERATS Uberpriifen Sie die Modellnummer. Die Modellnummer kann
anhand des Aussehens des Bedienfelds ermittelt werden.

Aussehen und aufbau des bedienfelds 7NF30EQ

E 1@ 1 A 11 A 1 O 1Dl

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12

1. Betriebsart des Backofens Drehen Sie diesen Drehknopf,um den Heizmodus zu andern.

2. EIN/AUS-Taste Ein- und Ausschalten des Backofens.

e

3. Timer/ Ermoglicht die Nutzung der Timerfunktion / durch
Kindersicherungsfunktion O‘-\ 3 Sekunden langes Driicken wird die Kindersicherung
aktiviert.

4. Mikrowellensymbol Ermoglicht die Verwendung des Mikrowellenmodus und des

kombinierten Mikrowellenmodus.

5.Endzeit Stellen Sie die Endzeit des Garvorgangs ein.

6. Schnelles Vorheizen Stellen Sie die Dauer ein, wahlen Sie dann die Funktion

(Betriebsart) und stellen Sie die Uhr auf Standby.

7. Automatisches Programm Driicken Sie auf, um die automatischen Programme zu

verwenden.

8.Uhr / Zeit / Temperatur Schaltet die Uhr auf Standby / wechselt zwischen Zeit- und

Temperatureinstellungen

9. Gewicht Dient zur Angabe des Gewichts in automatischen

Programmen.

10. Glihbirne So schalten Sie die Gluhbirne ein oder aus.

11. Start/Pause Starten und unterbrechen Sie den Garvorgang.

HRE8 688068
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VOR DER
BENUTZUNG EINES
HAUSHALTSGERATS

Reinigen Sie den Garraum und das Zu-
behor, bevor Sie das Gerdt zum ersten
Mal benutzen.

1. Entfernen Sie alle Aufkleber,
Oberflachenschutzfolien und Teile, die
dem Transportschutz dienen.

2. Entfernen Sie alle Zubehorteile
und Seitengitter aus dem Garraum.

3. Reinigen Sie das Zubehor und
die Seitenablagen grundlich mit Sei-
fenwasser und einem Geschirrspultuch
oder einer weichen Biirste.

4. Vergewissern Sie sich, dass sich
keine Verpackungsreste, z. B. Styropor-
Granulat oder Holzteile, im Garraum
befinden, die einen Brand verursachen
konnten.

5. Wischen Sie die glatten Oberfla-
chen des Backraums und der Tur mit
einem weichen, feuchten Tuch ab.

6. Um den typischen Geruch eines
neuen Gerats zu beseitigen,schalten Sie
es ein und heizen Sie es bei geschlosse-
ner Backofentlir und ohne Lebensmittel
auf.

7. Achten Sie beim ersten Aufheizen
des Gerats darauf, dass die Kiliche aus-
reichend beliftet ist. Halten Sie Kinder
und Haustiere wahrend dieser Zeit aus
der Kiche fern. Schlief3en Sie die Tiiren
zu benachbarten Raumen.

8. Nehmen Sie die angegebenen
Einstellungen vor. Wie Sie den Heizmo-
dus und die Temperatur einstellen, er-
fahren Sie im folgenden Abschnitt.

DEUTSCH

Einstellungen
Heizbetrieb —
Temperatur 250 °C
Zeit 1h

Nachdem das Gerat abgekiihlt
ist:

1. Reinigen Sie die glatten
OberflachenunddieTurmitSeifenwasser
und einem Geschirrspultuch.

2. Wischen Sie alle Oberflachen
trocken.

3. Montieren Sie die Seitengitter

Einstellen der Uhr

Bevor Sie das Gerat benutzen, mussen
Sie die aktuelle Uhrzeit einstellen.

1. Nachdem Sie den Backofen an die
Stromversorgung angeschlossen haben,
beriihren Sie das Uhrensymbol und
drehen Sie dann den rechten Knopf,um
die Uhrzeit in Stunden einzustellen.

2. Tippen Sie erneut auf das
Uhrensymbol und stellen Sie dann
mit dem rechten Drehknopf die Zeit in
Minuten ein.

3. Tippen Sie auf das Uhrensymbol,
um die Einstellung abzuschliefien.

¥ HINWEIS.
Die Uhrzeigt die Uhrzeitim 24-Stunden-
Format an.
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A HEIZMODUS

Ihr Gerat verfugt Uber verschiedene Betriebsarten,um die Bedienung zu erleichtern.
Um lhnen zu helfen, den richtigen Kochmodus fir |hr Gericht zu finden, finden Sie
hier eine Beschreibung der Unterschiede zwischen den verfuigbaren Modi und wie
sie verwendet werden konnen.

HEIZMODUS Temperatur Zweckbestimmung

Zum Garen von traditionellen Backwaren und

Heizung (oben und 30-250 °C Braten auf der gleichen Ebene. Dieser Modus wird

unten) fur Kuchen mit saftigen Fiillungen empfohlen.
Zum Garen von Backwaren und Braten auf einer
. o oder mehreren Leveln. Der Lufter verteilt die
Konvektion 20-250°C Warme des runden Heizelements gleichmafig

Uber den gesamten Garraum.

Zum Garen von Backwaren und Braten auf einer

Heizung (oben und oder mehreren Leveln. Der Lifter verteilt die

= B .
fe unten) + Lifter 50-250°C Warme der Heizelemente gleichmafig uber den
gesamten Garraum.
Zum Grillen kleinerer Mengen und zum Anbraten
Grill 150-250 °C von Speisen. Das Grillgut sollte mittig unter dem
Grillelement platziert werden.
— Zum Grillen kleinerer Stlicke und zum Anbraten
) Doppelgrill + Lufter 50-250 °C von Lebensmitteln. Der Lifter verteilt die Warme

gleichmafig Uiber den gesamten Garraum.

Zum Grillen kleinerer Stlicke und zum Anbraten
von Lebensmitteln.

Doppelgrill 150-250 °C

Zum Backen von Pizzen und Gerichten, die viel
Pizza 50-250 °C Hitze auf der Unterseite benotigen. Das untere
Heizelement und der Ringheizkdrper funktionieren.

(©)

Zum zusatzlichen Braunen des Bodens von Pizzen,
Untere Heizung 30-220 °C Torten und Backwaren. Die Warme kommt aus dem
unteren Heizelement.

Auftauen Zum schonenden Auftauen von Lebensmitteln.

Auftauen des Teigs
Auftauen des Teigs 30-45 °C Zur Zubereitung von Hefeteig und Sauerteig,zum
Auftauen von Teig und zur Herstellung von Joghurt.

NS m
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# Anmerkungen:

1. Zum Auftauen grofier Mengen
von Lebensmitteln kénnen die seit-
lichen Einschibe entfernt und der Be-
halter auf den Boden des Backofens ge-
stellt werden.

2. Zum Erhitzen von Kochgeschirr
empfehlen wir, die seitlichen Pfannen-
stander zu entfernen und die Heizmodi
«HeiRluftgrill» und «Umluftheizung»
bei 50 °C zu verwenden. Der Modus
«Heifsluftgrill» sollte verwendet wer-
den, wenn mehr als die Halfte des Bo-
dens der Kochstelle mit Kochgeschirr
bedeckt ist.

3. Um eine optimale und gleichma-
RBige Warmeverteilung im Garraum zu
gewahrleisten, wird Lufter in bestimm-
ten Momenten des Heizvorgangs einge-
schaltet und lauft, um die bestmdgliche
Effizienz des Prozesses zu gewahrleisten.

DEUTSCH

/\ Vorsicht!

1. Wenn Sie die Tur eines Gerats off-
nen, das bereits einen Vorgang ausfihrt,
wird dieser Vorgang unterbrochen. Sei-
en Sie bitte besonders vorsichtig, da
Verbrennungsgefahr besteht.

2. Die Liftungsoffnungen durfen

nicht abgedeckt oder verdeckt werden.
Andernfalls kann es zu einer Uberhit-
zung des Gerats kommen.
Um eine schnellere Abklhlung des Ge-
rats zu gewahrleisten, kann das Kuhl-
geblase noch eine Weile weiterlaufen,
nachdem das Gerat den Betrieb einge-
stellt hat.

Liifter fiir das Kiihlsystem

Lifter fur das Kuhlsystem wird je nach
Bedarf ein- und ausgeschaltet. Durch
die Offnungen Uber der Tur entweicht
warme Luft.
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A VERWENDUNG DES GERATS

Kochen mit dem Backofen

1. Nach dem Anschluss des Back-
ofens an das Stromnetz wahlen Sie mit
dem Drehknopf die gewilnschte Be-
triebsart des Backofens und stellen mit
dem anderen Drehknopf die Gartempe-
ratur ein.

2. Berlihren Sie die Taste mit dem
Start/Pause-Symbol,um den Backofen in
den Betriebsmodus zu versetzen; wenn
die Taste nicht innerhalb von 5 Minuten
gedriuckt wird, schaltet der Backofen auf
die aktuelle Zeitanzeige um.

3. Um den Garvorgang abzubrechen,
driicken Sie die Taste & .

¥ HINWEIS.

Nachdem Sie die Temperatur einge-
stellt haben,konnen Sie durch Beriihren
des Uhrensymbols in den Einstellmo-
dus fir die Garzeit wechseln und dann
durch Drehen des Einstellknopfes die
gewiinschte Zeit einstellen (&,

Schnelles Vorheizen

Um die Vorwdrmzeit zu verkirzen,
konnen Sie die Schnellvorwarmfunkti-
on nutzen.Wenn der Modus ausgewahlt
ist, berlihren Sie die Taste mit dem
Symbol fiir schnelles Vorheizen, die An-
zeige flr schnelles Vorheizen leuchtet
auf dem Display auf. Wenn fir eine Be-
triebsart kein schnelles Vorheizen maog-
lich ist, wird ein akustisches Signal aus-
gegeben. Das schnelle Vorheizen kann
nicht fir den Auftaumodus gewahlt
werden.
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Einstellen der Endzeit

Nachdem Sie die aktuelle Zeit ein-
gestellt haben, konnen Sie die Endzeit
des Garvorgangs einstellen. _

1. Beruhren Sie die Taste ,dre-
hen Sie dann den Einstellknopf, um die
Endzeit in Stunden einzustellen, beriih-
ren Sie die Taste ,erneut, um die Zeit
in Minuten einzustellen.

Wenn die Einstellung abéeschlossen
ist, berlhren Sie die Taste E&3.

2.  Bei der Einstellung der Endzeit
muss die Gardauer eingestellt werden.
Informationen zur Einstellung der Gar-
dauer finden Sie in der Anmerkung ,Ga-
ren mit dem Backofen® weiter oben.

3. Wenn Sie z. B. die Endzeit auf
10 Stunden und die Gardauer auf 1
Stunde einstellen, beginnt das Aufhei-
zen des Ofens um 9 Uhr und endet um
10 Uhr.

Anderungen beim Kochen
vornehmen

2 Wahrend das Gerat in Betrieb ist,
konnen Sie die Einstellung des Heizmo-
dus und die Temperatur mit dem Ofen-
modusknopf oder dem Einstellknopf
andern. Wenn innerhalb von 6 Sekun-
den nach der Anderung keine weite-
re MaRnahme ergriffen wird, heizt der
Dampfgarer entsprechend der geander-
ten Einstellung auf.

> Wenn Sie die Gardauer wahrend
des Garvorgangs andern mochten, mus-
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sen Sie die Taste bertihren und dann
den Wert mit dem Schieberegler.

2 Wenn innerhalb von 6 Sekunden
nach der Anderung keine weitere Maf-
nahme ergriffen wird, heizt der Dampf-
garer entsprechend der geanderten Ein-
stellung auf. Wahrend des Garvorgangs
mit der Einstellung der Endzeit oder bei
der Ausfliihrung von Automatikprogram-
men konnen Sie keine Anderungen vor-
nehmen.

2 Wenn Sie den Garvorgang abbre-
chen mochten, beruhren Sie die Taste
@.

* Anmerkungen:

1. Das Andern der Betriebsart, der
Temperatur oder der Zeit kann sich ne-
gativ auf das Garergebnis auswirken.
Wir empfehlen lhnen daher dringend,

DEUTSCH

dies nur zu tun, wenn Sie Uber ausrei-
chend Erfahrung im Kochen verfiigen.

/\ Gefshrlich!

Unmittelbar nach dem Ausschalten
haben Teile des Gerats eine sehr hohe
Temperatur, insbesondere im Inneren
des Garraums. Berlihren Sie nicht das
heife Innere des Gerats oder die Heiz-
elemente. Verwenden Sie immer Ofen-
handschuhe, um Zubehor oder Koch-
geschirr aus dem Ofen zu nehmen, und
warten Sie, bis der Ofen vollstandig
abgekuhlt ist. Um Verbrennungen zu
vermeiden, halten Sie Kinder von dem
Gerat fern.

Mikrowellenmodus und

kombinierte Mikrowellenmodus.

1. Ihr Gerat verfugt Uber 4 Mikro-
wellenmodi, darunter ein reiner Mikro-
wellenmodus und ein kombinierter Mi-
krowellenmodus.

HEIZMODUS Standardleis- | Standardtem- Tempen_'atur- Zeit
tung peratur bereich
= Mikrowellen- 800 W / / 00:10-30:00
— modus min
Mikrowelle + 320W 160 °C 50-2500c | 0001-0130
Konvektion St.
oAl Bl | Mikrowelle + . .
= B 00:01-01:30
Doppelgrill + 320W 180 °C 50-250°C <t
Lufter
Mikrowelle + 320W 180 °C 50-2500c | 000170130
Pizzamodus St.
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2. Wenn sich der Backofen im Stand-
by-Modus befindet, konnen Sie die Taste

driicken,um die Mikrowellenfunktion
zu nutzen. Das Symbol B2 erscheint nun
in der Statusleiste, die Standardzeit ist
auf 1 Minute und die Standardleistung
auf 800 Watt eingestellt. Berlhren Sie
die Taste und stellen Sie die Mikro-
wellenleistung mit dem rechten Dreh-
knopf ein, dann beriihren Sie die Taste
und stellen Sie die Betriebszeit mit
dem rechten Drehknopf ein.

3. Wenn sich der Backofen im Standby-
Modus befindet, konnen Sie die Taste é
driicken, um die Mikrowellenfunktion zu
nutzen. Drehen Sie den linken Knopf, um
den Mikrowellen-Kombinationsmodus zu
verwenden. Es stehen insgesamt 3 Kom-
binationsmaoglichkeiten zur Verfligung.
Drehen Sie den rechten Knopf , um die
Temperatur einzustellen, und driicken Sie
dann den Knopf ,um die Zeit einzu-
stellen. Um die Leistung der Mikrowelle
einzustellen, driicken Sie die Taste B

4. Zunachst konnen Sie die Modi
Konvektion, Doppelgrill und Pizza aus-
wahlen und dann die Taste dricken,um
einen Kombinationsmodus zu wahlen.
Wenn Sie einen anderen Modus wahlen
und dann die Taste B3 driicken, ertont ein
Signalton,um einen Fehler anzuzeigen.

5. Wenn Sie einen Kombinationsmo-
dus ausgewahlt haben, konnen Sie ihn
abbrechen,indem Sie die Taste 3 Se-
kunden lang gedrlckt halten.

ANWEISUNGEN

Sie konnen den Drahtboden nicht nur
zum Grillen, sondern auch zum Garen in
der Mikrowelle verwenden. Auf’erdem
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darf das Tablett nicht zum Kochen in der
Mikrowelle verwendet werden.
Fur das Garen in der Mikrowelle
empfehlen wir die zweite Ebene, die flr
diesen Zweck am besten geeignet ist.
Es ist nicht erlaubt, die Mikrowelle
einzuschalten, wenn sich keine Speisen
im Ofen befinden.

Der Timer

< Verwenden Sie die Taste , um
die Timerfunktion einzustellen. Wenn
die mit dem Timer eingestellte Zeit
abgelaufen ist, erinnert Sie der Ofen mit
einem Piepton daran.

2 Nachdem Sie die Taste  zum
ersten Mal gedruckt haben, stellen Sie
die Anzahl der Stunden fiir den Timer
ein und dricken dann erneut die Taste,
um die Minuten einzustellen.

< Dricken Sie die Taste erneut,um
die Einstellung abzuschlieRen.

<> Der Timer kann vor und wahrend
des Garvorgangs eingestellt werden,
ist aber nicht verfugbar, wenn die
Betriebsart und die Temperatur gewahlt
werden.

Kinderschutzfunktion

In den Modi Standby, Erinnerung,
verzogerter Start,Menuansicht und Pause
fuhrt ein langer Druck auf die Timer-Taste
(langer als 3 Sekunden) zur Verriegelung
des Bedienfelds, ein  akustisches
Signal ertont und das Symbol fur die
Kindersicherung leuchtet auf. Wenn
Sie die Timer-Taste erneut langer als 3
Sekunden drlicken, wird das Bedienfeld
entriegelt, ein Summer ertont und das
Symbol der Kindersicherung erlischt.

6. Wenn die Kindersicherung akti-
viert ist, kann der Mikrowellenmodus
nicht aufgehoben werden.
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Aussehen und aufbau des bedienfelds 7NF30TO

I QB @ @ -

8

(1]

+ 1 AT A

6 13 7 148 9 10 11 12

1. EIN/AUS-Taste

Ein- und Ausschalten des Backofens.

2. Mikrowellensymbol

i G

Ermdglicht die Verwendung des Mikrowellenmodus und des
kombinierten Mikrowellenmodus.

3.Timer/
Kindersicherungsfunktion

©)

Ermdglicht die Nutzung der Timerfunktion / durch
3 Sekunden langes Drucken wird die Kindersicherung
aktiviert.

4. Endzeit

Stellen Sie die Endzeit des Garvorgangs ein.

5.Schnelles Vorheizen

Dient zur Aktivierung der Schnellvorwarmfunktion.

6. Betriebsarten einstellen
(F-Funktionen)

Die Taste mit dem Symbol F dient zur Auswahl einer
Betriebsart (Funktion). Halten Sie die Taste kurz gedruickt,
um umzuschalten.

7.Schieberegler

Mit dem Schieberegler oder den daneben befindlichen
"+/--Symbolen kénnen Sie die einstellbaren Werte in der
Anzeige verandern.

8. Automatisches Programm

Driicken Sie auf,um die automatischen Programme zu
verwenden.

9.Uhr / Zeit / Temperatur

Schaltet die Uhr auf Standby / wechselt zwischen Zeit- und
Temperatureinstellungen

CECOIEIEE

10. Gewicht Dient zur Angabe des Gewichts in automatischen
Programmen.

11.Lampe 0- So schalten Sie die Glihbirne ein oder aus.

12. Start Starten und unterbrechen Sie den Garvorgang.

13. Minuszeichen

Mit dem "“ Symbol neben dem Schieberegler kdnnen Sie den
auf dem Display angezeigten Wert andern.

14. Pluszeichen

B0X;

Mit dem "+“ Symbol neben dem Schieberegler kdnnen Sie
den auf dem Display angezeigten Wert dandern.
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VOR DER
BENUTZUNG EINES
HAUSHALTSGERATS

Erstmalige Verwendung des Gerats
Reinigen Sie den Garraum und das Zu-
behor, bevor Sie das Gerat zum ersten
Mal benutzen.

1. Entfernen Sie alle Aufkleber,
Oberflachenschutzfolien und Teile, die
dem Transportschutz dienen.

2. Entfernen Sie alle Zubehorteile
und Seitengitter aus dem Garraum.

3. Reinigen Sie das Zubehor und
die Seitenablagen grundlich mit Sei-
fenwasser und einem Geschirrspiltuch
oder einer weichen Biirste.

4. Vergewissern Sie sich, dass sich
keine Verpackungsreste, z. B. Styropor-
Granulat oder Holzteile, im Garraum
befinden, die einen Brand verursachen
konnten.

5. Wischen Sie die glatten Oberfla-
chen des Backraums und der Tur mit
einem weichen, feuchten Tuch ab.

6. Um den typischen Geruch eines
neuen Gerats zu beseitigen, schalten Sie
es ein und heizen Sie es bei geschlosse-
ner Backofentiir und ohne Lebensmittel
auf.

7. Achten Sie beim ersten Aufheizen
des Gerats darauf, dass die Kiche aus-
reichend beliftet ist. Halten Sie Kinder
und Haustiere wahrend dieser Zeit aus
der Kuche fern. Schliefsen Sie die Tiren
zu benachbarten Raumen.

8. Nehmen Sie die angegebenen
Einstellungen vor. Wie Sie den Heizmo-
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dus und die Temperatur einstellen, er-
fahren Sie im folgenden Abschnitt.

Einstellungen
Heizbetrieb —
Temperatur 250 °C
Zeit 1h

Nachdem das Gerat abgekiihlt
ist:

1. Reinigen Sie die glatten
OberflachenunddieTurmitSeifenwasser
und einem Geschirrspultuch.

2. Wischen Sie alle Oberflachen
trocken.

3. Montieren Sie die Seitengitter

Einstellen der Uhr

Bevor Sie das Gerat benutzen, miissen
Sie die aktuelle Uhrzeit einstellen.

1. Nachdem Sie den Backofen an die
Stromversorgung angeschlossen haben,
tippen Sie auf das Uhrensymbol, dann
konnen Sie die Zeit in Stunden mit dem
Schieberegler oder den Tasten mit dem
Symbol «+/-» einstellen.

2. Tippen Sie erneut auf das
Uhrensymbol und stellen Sie dann
mit dem Schieberegler oder den
Symboltasten «+/-» die Zeit in Minuten
ein.

3. Tippen Sie auf das Uhrensymbol,
um die Einstellung abzuschliefien
¥ Hinweis
Die Uhrzeigt die Uhrzeitim 24-Stunden-
Format an.
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A HEIZMODUS

Ihr Gerat verfugt Uber verschiedene Betriebsarten,um die Bedienung zu erleichtern.
Um lhnen zu helfen, den richtigen Kochmodus fir |hr Gericht zu finden, finden Sie
hier eine Beschreibung der Unterschiede zwischen den verfiigbaren Modi und wie
sie verwendet werden konnen.

HEIZMODUS Temperatur Zweckbestimmung

Zum Garen von traditionellen Backwaren und

Heizung (oben und 30-250 °C Braten auf der gleichen Ebene. Dieser Modus wird

unten) fur Kuchen mit saftigen Fiillungen empfohlen.
Zum Garen von Backwaren und Braten auf einer
. o oder mehreren Leveln. Der Lifter verteilt die
Konvektion 50-250°C Warme des runden Heizelements gleichmaBig

lber den gesamten Garraum.

Zum Garen von Backwaren und Braten auf einer
oder mehreren Leveln. Der Lufter verteilt die
Warme der Heizelemente gleichmafig uber den
gesamten Garraum.

Heizung (oben und

unten) + Liifter 50-250°C

e

Zum Grillen kleinerer Mengen und zum Anbraten
Grill 150-250 °C von Speisen. Das Grillgut sollte mittig unter dem
Grillelement platziert werden.

Zum Grillen kleinerer Stlicke und zum Anbraten
Doppelgrill + Lifter | 50-250 °C von Lebensmitteln. Der Lufter verteilt die Warme
gleichmaRig Uber den gesamten Garraum.

]
(J

Zum Grillen kleinerer Stiicke und zum Anbraten

Doppelgrill 150-250°C | o Lebensmitteln.

Zum Backen von Pizzen und Gerichten, die viel
Pizza 50-250 °C Hitze auf der Unterseite benotigen. Das untere
Heizelement und der Ringheizkorper funktionieren.

(©)

Zum zusatzlichen Braunen des Bodens von Pizzen,
Untere Heizung 30-220 °C Torten und Backwaren. Die Warme kommt aus dem
unteren Heizelement.

Auftauen Zum schonenden Auftauen von Lebensmitteln.

Auftauen des Teigs
Auftauen des Teigs 30-45 °C Zur Zubereitung von Hefeteig und Sauerteig,zum
Auftauen von Teig und zur Herstellung von Joghurt.

DR
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/\ Gefahrlich!

Wenn Sie die Tur eines Gerats offnen,
das bereits einen Vorgang ausflhrt,
wird dieser Vorgang unterbrochen.
Seien Sie bitte besonders vorsichtig, da
Verbrennungsgefahr besteht.

# Anmerkungen:

1. Zum Auftauen groRer Mengen von
Lebensmitteln kdnnen die seitlichen
Einschibe entfernt und der Behalter
auf den Boden des Backofens gestellt
werden.

2. Zum Erhitzen von Kochgeschirr
empfehlen wir,  die seitlichen
Pfannenstander zu entfernen und
die Heizmodi «Heifluftgrill» und
«Umluftheizung» bei 50 °C zu
verwenden. Der Modus «Hei3luftgrill»
sollte verwendet werden, wenn mehr
als die Halfte des Bodens der Kochstelle
mit Kochgeschirr bedeckt ist.
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3. Um eine optimale und
gleichmaRige Warmeverteilung im
Garraum zu gewahrleisten, wird

Lifter in bestimmten Momenten des
Heizvorgangs eingeschaltet und lauft,
um die bestmogliche Effizienz des
Prozesses zu gewahrleisten

Lufter fiir das Kiihlsystem

Lifter fur das Kihlsystem wird je nach
Bedarf ein- und ausgeschaltet. Durch
die Offnungen Uber der Tur entweicht
warme Luft.

/\ Gefihrlich!
Die Liftungsoffnungen durfen
nicht abgedeckt oder  verdeckt

werden. Andernfalls kann es zu einer
Uberhitzung des Geréts kommen.

Um eine schnellere  Abkiihlung
des Gerats zu gewahrleisten, kann
das Kiihlgeblase noch eine Weile
weiterlaufen, nachdem das Gerat den
Betrieb eingestellt hat.
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A VERWENDUNG DES GERATS

Kochen mit dem Backofen

1. Nachdem Sie den Backofen an
das Stromnetz angeschlossen haben,
dricken Sie die Wahltaste fir die Be-
triebsart des Backofens, wahlen Sie die
gewunschte Betriebsart und stellen Sie
dann mit dem Schieberegler oder den
Tasten +/- die Gartemperatur ein.

2. Berlihren Sie die Taste mit dem
Start/Pause-Symbol, um den Backofen
in den Betriebsmodus zu versetzen;
wenn die Taste nicht innerhalb von 5
Minuten gedruckt wird, schaltet der
Backofen auf die aktuelle Zeitanzeige
um.

3. Um den Garvorgang abzubrechen,
driicken Sie die Taste @.

# HINWEIS

Nachdem Sie die Temperatur einge-
stellt haben, konnen Sie durch Berlihren
des Uhrensymbols in den Einstellmo-
dus fur die Garzeit wechseln und dann
durch Drehen des Einstellknopfes die
gewulnschte Zeit einstellen .

Schnelles Vorheizen

Um die Vorwdrmzeit zu verkurzen,
konnen Sie die Schnellvorwarmfunkti-
on nutzen.Wenn der Modus ausgewahlt
ist, bertihren Sie die Taste , mit dem
Symbol fir schnelles Vorheizen, die An-
zeige fur schnelles Vorheizen leuchtet
auf dem Display auf. Wenn fir eine Be-
triebsart kein schnelles Vorheizen mog-
lich ist,wird ein akustisches Signal aus-
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gegeben. Das schnelle Vorheizen kann
nicht fur den Auftaumodus gewahlt
werden.

Einstellen der Endzeit

Nachdem Sie die aktuelle Zeit ein-
gestellt haben, konnen Sie die Endzeit
des Garvorgangs einstellen. _

1. Berlhren Sie die Taste ,
drehen Sie dann den Einstellknopf, um
die Endzeit in Stunden einzustellen, be-
rihren Sie die Taste , erneut, um die
Zeit in Minuten einzustellen. Wenn die
Einstelltﬁ abgeschlossen ist, berihren
Sie die

2. Bei der Einstellung der Endzeit
muss die Gardauer eingestellt werden.
Informationen zur Einstellung der Gar-
dauer finden Sie in der Anmerkung ,Ga-
ren mit dem Backofen® weiter oben.

3. Wenn Sie z. B. die Endzeit auf
10 Stunden und die Gardauer auf 1
Stunde einstellen, beginnt das Aufhei-
zen des Ofens um 9 Uhr und endet um
10 Uhr.

* Anmerkungen:

2 Die Endzeit kann eingestellt
werden, bevor ein Modus im MenU aus-
gewahlt wird, oder ein Modus kann
ausgewahlt werden, bevor die Endzeit
eingestellt wird.

2 Die Funktion des verzdgerten
Starts ist nicht verfugbar fur die Modi
Auftauen, Heifsluft, Automatikprogram-
me, kombinierte Mikrowelle, Mikrowelle
und Teig auftauen.

KUPPERSBERG




DEUTSCH

Anderungen beim Kochen
vornehmen

2 Wahrend das Gerat in Betrieb ist,
kdnnen Sie die Einstellung des Heizmo-
dus und die Temperatur mit dem Ofen-
modusknopf oder dem Einstellknopf
andern. Wenn innerhalb von 6 Sekun-
den nach der Anderung keine weite-
re Mafinahme ergriffen wird, heizt der
Dampfgarer entsprechend der geander-
ten Einstellung auf.

2 Wenn Sie die Gardauer wahrend
des Garvorgangs andern mochten, muis-
sen Sie die Taste berlihren und dann
den Wert mit dem Schieberegler oder
den Tasten mit dem Symbol ,+/-° dn-
dern. Wenn innerhalb von 6 Sekunden
nach der Anderung keine weitere Aktion
durchgeflihrt wird,arbeitet der Ofen mit
der geanderten Einstellung. Wahrend
des Garvorgangs mit der Einstellung
der Endzeit oder bei der Ausflihrung
von Automatikprogrammen kénnen Sie
keine Anderungen vornehmen.

2 Wenn Sie den Garvorgang abbre-
chen mochten, berthren Sie die Taste
@.

* Anmerkungen

1. Das Andern der Betriebsart, der
Temperatur oder der Zeit kann sich ne-
gativ auf das Garergebnis auswirken.
Wir empfehlen |hnen daher dringend,
dies nur zu tun, wenn Sie Uber ausrei-
chend Erfahrung im Kochen verfligen
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/\ Gefshrlich!

Unmittelbar nach dem Ausschalten
haben Teile des Gerats eine sehr hohe
Temperatur, insbesondere im Inneren
des Garraums. Bertihren Sie nicht das
heiRe Innere des Gerats oder die Heiz-
elemente. Verwenden Sie immer Ofen-
handschuhe, um Zubehor oder Koch-
geschirr aus dem Ofen zu nehmen, und
warten Sie, bis der Ofen vollstandig
abgekihlt ist. Um Verbrennungen zu
vermeiden, halten Sie Kinder von dem
Gerat fern.

Der Timer

Verwenden Sie die Taste um die
Timerfunktion einzustellen. Wenn die
mit dem Timer eingestellte Zeit ab-
gelaufen ist, erinnert Sie der Ofen mit
einem Piepton daran. Nachdem Sie die
Taste zum ersten Mal gedrickt ha-
ben, stellen Sie die Anzahl der Stunden
flir den Timer ein und driicken dann er-
neut die Taste, um die Minuten einzu-
stellen. Driicken Sie die Taste erneut,
um die Einstellung abzuschliefien.

Der Timer kann vor und wahrend
des Garvorgangs eingestellt werden, ist
aber nicht verfugbar, wenn die Betriebs-
art und die Temperatur gewahlt werden.
Zeitversetzter Start und Erinnerungen
kdnnen nicht gleichzeitig eingestellt
werden.
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Mikrowellenmodus und kombinierte Mikrowellenmodus.

1. lhr Gerat verfligt Uber 4 Mikrowellenmodi, darunter ein reiner Mikrowel-
lenmodus und ein kombinierter Mikrowellenmodus.

HEIZMODUS Standardleis- | Standardtem- e e Zeit
tung peratur
—~ Mik - :10-30:¢
= ikrowellen 800 W / / 00:10 ‘30 00
== modus min
Mikrowelle + 320W 160 °C 50-250 oc | 000170130
Konvektion St
= 1= Mikrowelle +
=== 3 01-01-
Doppelgrill + 320w 180 °C 50-250 °C 00:01-01:30
. St
Lufter
Mlkrowelle+ 320 W 180 °C 50-250 °C 00:01-01:30
Pizzamodus St
5 4 3 2 1
Mikrowellenleis- 100 % (800) 70 % (560) 50 % (400) 30 % (240) 10 % (80)
tung
Leistung, kombi- 40 % (320) 30 % (240) 20 % (160) 10 % (80)
nierter Modus

2. Im Standby-Modus wird die Taste
fur den Mikrowellen-Modus gedruckt,
dann wird der Mikrowellen-Modus ge-
wahlt, die Mikrowellen-Kontrollleuchte
leuchtet auf, die Standardzeit ist 1 Mi-
nute, die Standardleistung ist 800 W,
dann wird die Taste fur den Mikrowel-
len-Modus gedruckt, der Wert der Mik-
rowellenleistung blinkt auf dem Display
und kann mit dem Schieberegler gean-

dert werden. Der Bereich reicht von 80
W bis 800 W, also insgesamt 5 Werte,
siehe Liste oben.

3. Dricken Sie die Uhrentaste, die
Mikrowellenzeit beginnt zu blinken. Mit
dem Schieberegler kénnen Sie die Be-
triebszeit in 10-Sekunden- bis 30-Mi-
nuten-Schritten fir eine Zeiteinstellung
unter 15 Minuten und in 30-Sekunden-
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Schritten fiir eine Zeiteinstellung Uber
15 Minuten andern.

4. Drei Modi konnen zusammen mit
dem Mikrowellenmodus verwendet
werden - Heif3luft, Oberhitze + Infrarot-
heizung + HeiBluftgebldse und Pizza,
keine anderen Modi kénnen ausgewahlt
werden, ein akustisches Warnsignal wird
ausgegeben, wenn dies versucht wird.

5. Um den Mikrowellenmodus zu be-
enden, halten Sie die Mikrowellentaste
3 Sekunden lang gedrickt.

6. Die Mikrowellenleistung und die
kombinierte Mikrowellenleistung kon-
nen nach Auswahl des Standby-Modus
gespeichert werden. Solange das Aus-
wahlmeni nicht gestartet oder ein Ab-
bruch vorgenommen wird, bleibt der
Standardwert erhalten.

TECHNISCHER PASS
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ANWEISUNGEN

2 Wenn das Mikrowellenkochen
unterbrochen wird, blinken die Zeit- und
Leistungswerte im Display.

> Driicken Sie in der Pause zuerst
die Mikrowellentaste und andern Sie
dann die Mikrowellenleistung mit dem
Schieberegler oder den Tasten +/-.

Kinderschutzfunktion

Ihr neuer Backofen bietet eine breite
Palette an Automatikprogrammen, mit
denen Sie eine Vielzahl von Gerichten
muhelos zubereiten konnen. Wahlen Sie
einfach das Programm aus, das zu der
Art von Speisen passt, die Sie zuberei-
ten mochten, und folgen Sie dann den
Anweisungen auf dem Display.
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A AUTOMATISCHES PROGRAMM

Ihr neuer Backofen bietet eine breite Palette an Automatikprogrammen, mit denen
Sie eine Vielzahl von Gerichten miihelos zubereiten konnen. Wahlen Sie einfach das
Programm aus, das zu der Art von Speisen passt, die Sie zubereiten méchten, und
folgen Sie dann den Anweisungen auf dem Display.

DEUTSCH

Mikro- - q . .
Programm wlelrl: das:g;eit Vorheizen (min) Gewicht

do1 Abtauung (Fleisch) Ja NEIN 08:00 min 0,2kg | 0,1-1,5kg
d02 Abtauung (Huhn) Ja NEIN 04:48 min 0,2kg | 0,1-1,5kg
do3 Abtauung (Fisch) Ja NEIN 04:00 min 0,2kg | 0,1-1,0kg
AO1 Popcorn Ja NEIN 03:05 min 0,1kg

AO02 | Kartoffel-Kase-Auflauf Ja NEIN 0:35 Uhr 0,5kg

A03 Kasekuchen NEIN NEIN 01:16 Uhr /

Franzosischer Flamm- . .
A04 | kuchen (Quiche-lor- | NEIN 10 | Vorheizen 10 Minuten,
- 00:40 Uhr
rain)
A0S Hackbraten NEIN | NEIN | OLES N (Standard) g5 11 | 1,0/0,5kg
A06 Marmorkuchen NEIN NEIN 01:20 Uhr /
. Vorheizen 8 Minuten,
A07 Fladenbrot (Pitta) NEIN 8 0035 Uhr /
A08 Apfelkuchen NEIN 7 Vorheizen 7 Minuten Olﬁ?ro
Frische Pizza auf dem Vorheizen 8 Minuten,
AO9 Blech NEIN 8 00:35 Uhr /
A10 Apfelkuchen NEIN NEIN 01:00 Uhr /
# Hinweis

In den Programmen d01,d02,d03,A01 und AO2 wird das Fach nicht verwendet.
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& ZUSATZLICHES ZUBEHOR

Ihr Gerat wird mit einer Reihe von
Zubehorteilen geliefert. Dieser
Abschnitt enthalt Informationen (ber
das mitgelieferte Zubehor und dessen

korrekte Verwendung. Glastablett (optionales Zubehdor)

Im Lieferumfang enthaltenes
Zubehor

Ihr neues Gerat wird mit dem folgenden
Zubehor geliefert:

Drahtgestell
Zum Aufstellen von Kuchenformen und

anderem Ofengeschirr. Fur Braten und
Gegrilltes Das Glasfach kann in der gleichen

Position wie das Mehrzweckfach
(Zubehor) installiert werden.

Sie konnen die Schale z. B. zum
Auffangen von abtropfendem Fett
oder zum Garen von Speisen, die Saft
abgeben, verwenden.

Verwenden Sie nur Originalzubehor, da
dieses so gut wie mdglich an lhr Gerat
angepasst ist.

Universalbratpfanne Weiteres Zubehor kénnen Sie bei lhrem
Zum Garen auf unterschiedlich groBen  Kundendienst, im Fachhandel oder
Backblechen. online erwerben.
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ANWEISUNGEN
1. Das Zubehor kann sich
bei Erwarmung verformen. Dies

beeintrachtigt ihre Funktion nicht. Nach
dem Abkuhlen nehmen sie wieder ihre
urspringliche Form an.

2. Sie konnen den Drahtboden nicht
nur zum Grillen, sondern auch zum
Garen in der Mikrowelle verwenden.
Auferdem darf das Tablett nicht zum
Kochen in der Mikrowelle verwendet
werden.

3. Fur das Garen in der Mikrowelle
empfehlen wir die zweite Ebene, die flr
diesen Zweck am besten geeignet ist.

4. Esist nicht erlaubt, die Mikrowelle
einzuschalten, wenn sich keine Speisen
im Ofen befinden.

5. Fir das reine Garen in der
Mikrowelle sollten Sie nur eine
Glasschale verwenden. Um beste

Garergebnisse zu erzielen, sollte die
Glasschale auf der untersten Ebene des
Rostes platziert werden. (Optionales
Zubehor).

DEUTSCH

& INSTALLATION VON
ZUBEHOR

Der Garraum verfugt Uber finf Ebenen
zur Aufnahme von Zubehor. Die Ebenen
werden von unten nach oben abgezahlt.
Das Zubehor kann etwa bis zur Halfte
herausgezogen werden, in dieser
Position ist es stabil und kippt nicht um.
¥ Anmerkungen:

1. 1. Setzen Sie das Zubehor richtig
in den Garraum ein.

2. Schieben Sie das Zubehor immer
so weit wie moglich in den Garraum,
damit es die Tur nicht berthrt.

S I
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Verriegelungsfunktion
Das Zubehor kann etwa zur Halfte

herausgezogen  werden und st
in dieser Position gesichert. Die
Verriegelungsfunktion verhindert

das Umkippen des Zubehors, wenn

es ausgefahren ist. Damit der
Uberrollschutz  richtig  funktioniert,
muss das Zubehor korrekt in den

Garraum eingesetzt werden.

Keramische Zahnspangen

TECHNISCHER PASS
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Achten Sie beim Einziehen des
Drahtgeflechts  darauf, dass das
Drahtgeflecht richtig positioniert ist,
wie in der Abbildung gezeigt ©,8.
Achten Sie beim Einschieben des
Tabletts darauf, dass es richtig
positioniert ist, wie in der Abbildung
gezeigt 0,0 .
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A ENERGIEEFFIZIENTE
VERWENDUNG

1. Entfernen Sie alle Zubehorteile
aus dem Backofen, die wahrend des
Garens oder Backens nicht bendtigt
werden.

2. Offnen Sie die Backofentiir nicht
wahrend des Kochens oder Backens.

3. Wenn Sie die Tur wahrend des
Garens oder Backens offnen, schalten
Sie den Backofen auf die Betriebsart
« Beleuchtung « um (ohne die
Temperatureinstellung zu andern).

4. Reduzieren Sie die Temperatur
im lUfterlosen Betrieb 5-10 Minuten
vor Ende der Gar- oder Backzeit auf 50
°C. Auf diese Weise konnen Sie die im
Garraum gespeicherte Warme nutzen,
um den Garvorgang abzuschliefRen.

5. Verwenden Sie, wann immer
maglich, den Heizmodus mit Geblase.
Auf diese Weise konnen Sie die
Temperatur um 20-30 °C senken.

6. Mit der  Umluftvorwdarmung
konnen Sie auf mehreren Ebenen
gleichzeitig kochen und backen.

7. Wenn es nicht moglich ist,
verschiedene Speisen gleichzeitig zu
kochen und zu backen, konnen Sie sie
mit der Vorheizfunktion des Ofens
nacheinander erhitzen.

Heizen Sie einen leeren Backofen nur
bei Bedarf vor.

Schieben Siedie Speisen gegebenenfalls
sofort nach Erreichen der angegebenen
Temperatur in den Ofen, wenn die
Kontrollleuchte zuerst erlischt.

DEUTSCH

8. Bedecken Sie den Boden des
Backofens nicht mit reflektierender
Folie,z. B. Alufolie.

9. Verwenden Sie nach Maoglichkeit

eine Zeitschaltuhr und einen
Temperaturfihler.

10. Verwenden Sie dunkle,
mattierte und leichte Backformen

und Behalter. Vermeiden Sie schweres
Zubehor mit glanzenden Oberflachen, z.
B. aus Edelstahl oder Aluminium.

11. Es ist nicht erlaubt, die
Mikrowelle einzuschalten, wenn sich
keine Speisen im Ofen befinden.

A UMWELTSCHUTZ

o Die Verpackung sorgt dafur,
dass lhr neues Gerat wahrend des
Transports vor Schaden geschutzt
ist. Die verwendeten Materialien
werden sorgfaltig ausgewahlt und
recycelt. Recycling reduziert die
Menge der verwendeten Rohstoffe
und die Abfallmenge. Elektrische und
elektronische Gerate enthalten oft
wertvolle Materialien. Bitte entsorgen
Sie sie nicht zusammen mit dem
Hausmall.
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& GESUNDE ERNAHRUNG

S Acrylamid entsteht vor allem,
wenn starkehaltige Lebensmittel (z.
B. Kartoffeln, Chips, Brot) uber einen

langeren Zeitraum auf sehr hohe
Temperaturen erhitzt werden

Tipps

> Halten Sie die Garzeiten so kurz
wie moglich.

< Garen Sie das Essen, bis es eine
goldgelbe Farbe annimmt, ohne dass es
eine dunkelbraune Farbe annimmt.

< Je groRer die Portionen sind, die
Sie kochen, desto weniger Acrylamid
wird sich darin bilden.

2 Verwenden Sie, wann immer
maoglich, den Heizmodus mit Geblase.

2  Chips: Kochen Sie mindestens
450 g Kartoffeln auf einem Backblech,
verteilen Sie sie gleichmaRig und rihren
Sie sie gelegentlich um. Um die besten
Garergebnisse zu erzielen, beachten Sie
die Angaben auf der Produktverpackung
(falls vorhanden).

& GERATEWARTUNG
Reinigungsmittel
S Mit der richtigen Pflege und Rei-
nigung wird Ihr neuer Backofen lange

Zeit sein attraktives Aussehen und seine
Funktionalitat behalten.

TECHNISCHER PASS

Eingebauter Backofen mit Mikrowellenbetrieb

In diesem Abschnitt erfahren Sie, wie
Sie lhren Backofen gut pflegen kdnnen.
2 Um eine Beschadigung der ver-
schiedenen Oberflachen durch die
Verwendung ungeeigneter Reinigungs-
mittel zu vermeiden, befolgen Sie die
Anweisungen in der nachstehenden
Tabelle. Die Verfligbarkeit dieser Ober-
flachen hangt von dem von lhnen er-
worbenen Ofenmodell ab.
/\ Gefshrlich!
Schadigungsgefahr fiir das gerat
2 Verwenden Sie zur Reinigung des
Backofens keine scharfen oder scheu-
ernden Reinigungsmittel:

1. Harte oder scheuernde
Reinigungsmittel.

2. Reinigungsmittel mit  einem
hohen Alkoholgehalt.

3. Harte Schwamme oder
Scheuerschwamme.

4. Hochdruck- oder Dampfreiniger.

5. Spezielle Reinigungsmittel fur die
Heifreinigung.

2 Neue Schwamme sollten vor
dem ersten Gebrauch griindlich gewa-
schen werden.

Tipps

> Die empfohlenen Reinigungs-
und Pflegemittel erhalten Sie bei lhrem
Kundendienst.

> Befolgen Sie die Anweisungen
des jeweiligen Herstellers.
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Reinigung

AuRere Oberflichen

Heif3e Seifenlauge:

des Gerats Mit einem Geschirrspiltuch abwischen und anschliefiend mit einem weichen
Frontplatte aus Tuch trockenwischen.
Edelstahl Kalk-, Fett- Starke- und Eiweif3flecken werden sofort entfernt.
Unter solchen Flecken kann Korrosion auftreten.
Spezialreiniger flr Edelstahloberflachen erhalten Sie bei Ihrem Kundendienst
oder im Fachhandel. Tragen Sie den Reiniger sehr sparsam mit einem weichen
Tuch auf.
Kunststoff. Heif3e Seifenlauge:
Mit einem Geschirrspiiltuch abwischen und anschlieend mit einem weichen
Tuch trockenwischen. Verwenden Sie keine Scheibenwischer oder Abstreifer.
Bemalte Heif3e Seifenlauge:
Oberflachen Mit einem Geschirrspiiltuch abwischen und anschlieend mit einem weichen
Tuch trockenwischen.
Bedienfeld Heif3e Seifenlauge:

Mit einem Geschirrspiltuch abwischen und anschliefiend mit einem weichen
Tuch trockenwischen. Verwenden Sie keine Scheibenwischer oder Abstreifer.

Turverkleidung

Heif3e Seifenlauge:

Mit einem Geschirrspiltuch abwischen und anschliefiend mit einem weichen
Tuch trockenwischen.

Verwenden Sie keine Glasschaber oder Schwamme aus rostfreiem Stahl.

Turgriff

Heif3e Seifenlauge:

Mit einem Geschirrspiiltuch abwischen und anschlieend mit einem weichen
Tuch trockenwischen.

Wenn das Entkalkungsmittel mit dem Turgriff in Beriihrung kommt, wischen
Sie es sofort ab. Andernfalls konnen sich Flecken bilden, die sich nicht mehr
entfernen lassen.

Emaillierte und
selbstreinigende
Oberflachen

Bitte beachten Sie die Angaben zu den Oberflachen des Garraums in der
folgenden Tabelle.

Glasfond der
Backofengliihbirne

Heif3e Heife Seifenlauge:

Mit einem Geschirrspultuch abwischen und anschliefiend mit einem weichen
Tuch trockenwischen.

Wenn das Kochfeld stark verschmutzt ist, verwenden Sie Backofenreiniger, der
flr Backofen geeignet ist.:

Turdichtung
Nicht ausziehen

Heif3e Seifenlauge:
Mit einem Geschirrspiltuch reinigen. Die Oberflachen nicht schrubben!
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Turdeckel aus Reinigen Sie die Oberfldchen aus rostfreiem Stahl:

rostfreiem Stahl

Befolgen Sie die Anweisungen des Herstellers.
Verwenden Sie keine Pflegemittel flr die Reinigung von rostfreiem Stahl.
Nehmen Sie die Tirabdeckung zum Reinigen ab.

ZUSATZLICHES
ZUBEHOR

Heif3e Seifenlauge:

Anfeuchten und mit einem Splllappen oder einer Burste reinigen.
Bei starker Verschmutzung verwenden Sie ein Edelstahlflanell.

Flhrungsteile Heif3e Seifenlauge:

Anfeuchten und mit einem Splllappen oder einer Burste reinigen.

Aufrollbares System | Heif3e Seifenlauge:

Anfeuchten und mit einem Spullappen oder einer Burste reinigen.

Entfernen Sie kein Fett von den Gleitschienen des Schubkastensystems. Es ist
ratsam, sie zu reinigen, wenn sie vollstandig eingefahren sind.

Das Waschen im Geschirrspller ist nicht erlaubt.

Fleischthermometer | Heie Seifenlauge:

Anfeuchten und mit einem Spillappen oder einer Birste reinigen. Das Waschen
im Geschirrspuler ist nicht erlaubt.

# Anmerkungen:

1. Aufgrund der Verwendung un-
terschiedlicher Materialien wie Glas,
Kunststoff und Metall kann es zu leich-
ten Farbabweichungen auf der Vorder-
seite des Backofens kommen.

2. Die schmierigen Schatten auf den
Turverkleidungen sind in Wirklichkeit
Lichtreflexe der Glihbirnen des Ofens.

3. Bei sehr hohen Temperaturen
kann der Zahnschmelz ausbleichen. Die
Farbe der Emaille kann daher leicht va-
riieren. Dies ist eine normale Erschei-
nung, die die Funktion des Gerats nicht
beeintrachtigt. Die Kanten eines diinnen
Tabletts sind nicht vollstandig email-
liert und konnen sich leicht rau anfuh-

len. Dies hat keinen negativen Einfluss
auf die Korrosionsschutzfunktion.

4. Halten Sie den Backofen sauber
und entfernen Sie Verschmutzungen
rechtzeitig, um schwer zu entfernende
Ablagerungen zu vermeiden.

Tipps

1. Reinigen Sie das Gerat nach je-
dem Gebrauch. Dadurch wird verhindert,
dass sich Schmutz festsetzt.

2. Kalk, Fett-, Starke- und Eiweififle-
cken werden sofort entfernt.

3. Entfernen Sie zuckerhaltige Ruick-
stande so schnell wie mdglich, d. h. so-
lange sie noch warm sind.

4. Verwenden Sie zum Braten geeig-
netes Kochgeschirr, Beine Bratpfanne.
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& FUHRUNGSTEILE

Wenn die Fiuhrungen und der Garraum
grundlicher gereinigt werden mussen,
kénnen die seitlichen Einschibe
entfernt werden, um die Reinigung zu
erleichtern. Bei richtiger Pflege wird
Ihr neu erworbener Backofen lange Zeit
sein attraktives Aussehen und seine
Funktionalitat behalten.

1. Entfernen Sie das weife Teflon-
Zubehor.

2. Heben Sie das Seitengitter an.

3. Nehmen Sie das Seitengitter aus
dem Ofen.
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A BEHEBUNG VON BETRIEBSANOMALIEN

UND FEHLERN
<2 Sollten Anomalien oder Storungen auftreten, priifen Sie, bevor Sie sich an
den Kundendienst wenden, ob die Situation nicht auf eine falsche Bedienung
zuruckzufihren ist, und versuchen Sie dann, die Storung selbst zu beheben, indem
Sie die Anweisungen in der Tabelle befolgen. Technische Probleme kdnnen oft sehr

leicht selbst geldst werden.
< Sollte das Gericht nicht so gelingen,wie Sie es sich gewlinscht haben,kdnnen
Sie die vielen Kochtipps und Hinweise am Ende der Bedienungsanleitung nutzen.

Fehler

Mogliche Ursache

Losungsmethode

Das Gerat
funktioniert nicht

Die Sicherung ist
méglicherweise
durchgebrannt.

Uberpriifen Sie die Sicherung im Sicherungskasten und
den Zustand des Schutzschalters.

Ausschalten des
Stroms

Uberpriifen Sie, ob das Licht in der Kiiche eingeschaltet
ist und die anderen Gerdte funktionieren.

Pyyka Bbinana Der Griff wurde Die Kndpfe konnen entfernt werden.
n3 fepxarens versehentlich Setzen Sie den Knopf einfach wieder in seine Halterung
B MaHenu herausgezogen. im Bedienfeld ein und driicken Sie ihn hiNein, so dass er
ynpaBneHus. einrastet und sich wie gewohnt drehen Lasst.
Der Drehknopf Unter den Knopfen | Die Knopfe konnen entfernt werden.
dreht sich haben sich Um den Griff zu l6sen, nehmen Sie ihn einfach aus der
stramm. Verunreinigungen Halterung.

angesammelt Um den Griff leichter zu entfernen, kdnnen Sie auf den

dufderen Rand des Griffs driicken und ihn kippen.
Reinigen Sie die Griffe griindlich mit einem Tuch und
Seifenwasser.

Mit einem weichen Tuch trocken wischen.
Verwenden Sie keine scharfen oder scheuernden
Materialien.

Das Einweichen in Wasser und das Waschen in der
Spulmaschine sind nicht erlaubt.

Entfernen Sie die Griffe nicht zu oft, da dies zu einer
Abnutzung der Halterung flihren kann.

Lifter lauft im Betrieb nicht
kontinuierlich: "Heizung mit Lifter”

Dies ist der normale Betriebsmodus, der die effizienteste
Warmeverteilung und die beste Leistung des Ofens
gewahrleistet.
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Nach Beendigung des Garvorgangs ist Dies liegt daran, dass das Kiihlgebldse, das die
moglicherweise ein Gerausch zu horen Ansammlung von Feuchtigkeit im Garraum verhindert
und eine Luftbewegung in der Nahe des | und die Kiihlung des Backofens sicherstellt, noch in

Bedienfelds zu spuren. Betrieb ist. Llfter schaltet sich automatisch ab.
Die im Rezept angegebene Zeit reicht Es wird eine andere Temperatur als die im Rezept
zum Garen nicht aus. angegebene verwendet. Uberpriifen Sie die

Temperaturwerte. Die Menge der Zutaten weicht von
der im Rezept angegebenen Menge ab. Uberpriifen Sie
nochmals die Angaben im Rezept.

Ungleichmaiige Braunung Die Temperatur ist zu hoch eingestellt oder die
Kochstufe muss gedndert werden. Uberpriifen Sie noch
einmal die Angaben im Rezept und die Einstellungen.
Die Art der Oberflache, die Farbe oder das Material

des Backblechs stimmen nicht vollstandig mit der
gewadhlten Betriebsart des Ofens uberein. Helles, dunkel
gefarbtes Kochgeschirr mit matter Oberflache sollte im
Strahlungsheizungsbetrieb, z.B. "Ober- und Unterhitze",
verwendet werden.

Die Lampe geht nicht an Die Lampe muss ersetzt werden.

Beachten Sie!
Produktstorungen sind auch nicht:

Discoloration of product materials when using

Electric and gas | Minor technical smells coming from a new product during the
ovens initial operation period

Surface darkening of enameled trays
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# WARNUNG:
Gefahr durch elektrischen Strom
Unsachgemaf? ausgefuhrte Repa-
raturen konnen zu gefahrlichen Situ-
ationen fuhren. Reparaturen am Gerat
sowie der Austausch von beschadigten
Netzkabeln dirfen nur von einem unse-
rer geschulten Kundendiensttechniker
durchgefihrt werden. Reparaturen am
Gerat sowie der Austausch von be-
schadigten Netzkabeln durfen nur von
einem unserer geschulten Kunden-
diensttechniker durchgefuhrt werden.
Kontaktieren Sie den Kundendienst.

Die maximale Betriebsdauer

Das Gerat hat eine maximale Dauerbe-
triebszeit von 9 Stunden, danach schal-
tet es sich ab.

Auswechseln der Lampe in der
Ecke des Backraums

Wenn die Lampe im Backraum ausfallt,
wenden Sie sich an den Kundendienst.

A KUNDENSERVICE

Sollte Ihr Gerat reparaturbedirftig sein,
konnen Sie sich jederzeit an unseren
Kundendienst wenden,um den entspre-
chenden Service zu erhalten. In jedem
Fall werden wir uns bemduhen, eine ge-
eignete Losung fur Sie zu finden. Bitte
wenden Sie sich an den Handler, bei
dem Sie das Gerat gekauft haben. Wenn
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Sie uns anrufen, geben Sie uns bitte
die Modell- und Seriennummer an, da-
mit wir Sie richtig beraten konnen. Sie
finden das Schild mit diesen Nummern,
wenn Sie die Backofentiir 6ffnen.

Um bei der Kontaktaufnahme mit uns
keine Zeit mit der Suche nach Informa-
tionen zu verlieren, konnen Sie lhr Ge-
ratemodell und die Telefonnummer des
Kundendienstes in die unten stehenden
Felder eingeben.

Warnung

Dieses Gerat muss gemaf den gelten-
den Vorschriften und Vorschriften ins-
talliert werden und darf nur in gut be-
lifteten Bereichen verwendet werden.
Lesen Sie diese Bedienungsanleitung
sorgfaltig durch, bevor Sie dieses Pro-
dukt installieren oder verwenden. Die
Hauptfunktion des Gerats ist der Grill,
die Hilfsfunktion ist die Mikrowelle

¥ Anmerkungen

Bitte beachten Sie, dass der Besuch ei-
nes Kundendiensttechnikers auch wah-
rend der Garantiezeit nicht kostenlos
ist.

Die Techniker des Herstellers verfligen
Uber das erforderliche Maf} an Profes-
sionalitat. Lassen Sie |hr Gerat daher
von einem geschulten Servicetechniker
reparieren, der Originalersatzteile ver-
wendet.

Wir mochten uns noch einmal bei

Ihnen fir den Kauf eines Einbauback-
ofens mit Mikrowellenfunktion
bedanken und hoffen, dass dieser
Backofen Sie mit kostlichen Speisen
erfreuen und lhr Leben glicklicher
machen wird.
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bIURPSatNERTRit G S owellenbetrieb

Sie mochten nach lhrem
eigenen Rezept kochen.

Versuchen Sie zunachst, die Einstellungen fur ein dhnliches Rezept
zu verwenden, und optimieren Sie dann den Garvorgang je nach
Ergebnis.

Wie kann ich Uberpriifen, ob
ein Kuchen fertig ist?

Etwa 10 Minuten vor Ablauf der im Rezept angegebenen Backzeit
mit einem Holzstabchen in den Kuchen stechen Wenn sich nach dem
Herausnehmen des Stabchens kein Teig mehr am Stabchen befindet,
ist der Kuchen fertig.

Der Kuchen fallt beim
Abkihlen nach dem Backen
sehr schlecht ab

Versuchen Sie, die Temperatur um 10 °C zu senken, und lesen Sie
noch einmal die Backanleitung, insbesondere den Abschnitt tiber die
mechanische Bearbeitung (Kneten) des Teigs.

Der Kuchen geht nur in der
Mitte auf,wo er hoher ist
als an den Randern.

Fetten Sie die Seiten der Kuchenform nicht ein.

Der Kuchen ist oben zu
dunkel

Stellen Sie den Kuchen auf eine niedrigere Stufe oder senken Sie die
Temperatur (dadurch kann sich die Kochzeit verlangern)

Der Kuchen ist zu trocken

Erhohen Sie die Temperatur um 10 °C (dadurch kann sich die Kochzeit
verkurzen)

Der Kuchen sieht fertig
aus, aber das Innere ist zu
feucht

Reduzieren Sie die Temperatur um 10 °C (dadurch kann sich die
Kochzeit verlangern) und Uberpriifen Sie die Angaben im Rezept

Die Backwaren sind nicht
gleichmafiig gebraunt

Senken Sie die Temperatur um 10 °C (dadurch kann sich die Kochzeit
verlangern). Backen Sie auf der oberen und unteren Heizstufe.

Der Kuchen wird am Boden
nicht gut braun

Legen Sie den Kuchen eine Ebene tiefer

Wenn Sie auf mehr als einer
Ebene gleichzeitig backen.
Das Backen auf einer Ebene
wird dunkler als auf einer
anderen.

Wenn Sie auf mehreren Ebenen backen méchten, sollten Sie den
Umluftbetrieb verwenden und die Backbleche herausnehmen, sobald
sie fertig sind. Backwaren auf mehreren Backblechen sind nicht
unbedingt zur gleichen Zeit fertig.

Beim Backen bildet sich
Kondenswasser

Dampf entsteht beim Backen und Garen und entweicht in der Regel
zusammen mit dem Kuhlluftstrom aus dem Ofen. Dieser Dampf
kann auf oder in der Nahe der verschiedenen Oberflachen des Ofens
kondensieren und Wassertropfen bilden. Dies ist ein physikalischer
Prozess, der nicht vollstandig verhindert werden kann.
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Welche Art von
Kochgeschirr kann zum
Backen verwendet werden?

Zum Backen kann jedes hitzebestdandige Kochgeschirr verwendet
werden. Kochgeschirr mit Aluminiumteilen, die direkt mit
Lebensmitteln in Berlihrung kommen, ist nicht zu empfehlen,
insbesondere wenn diese saurehaltig sind.

Achten Sie darauf, dass der Deckel und der Behalter fest sitzen.

Wie verwende ich die
Grillfunktion?

Heizen Sie den Ofen 5 Minuten lang vor und stellen Sie die Speisen
dann auf die in dieser Anleitung angegebene Stufe.

Die Backofentiir muss bei allen Grillmodi geschlossen sein.
Verwenden Sie den Backofen nicht bei gedffneter Tur, es sei denn, Sie
mussen Lebensmittel einlegen oder entnehmen oder den Gargrad
Uberprifen

Wie halte ich den Ofen
beim Grillen sauber?

Setzen Sie eine mit 2 Litern Wasser gefillte Schale auf Ebene

1 ein. Fast alle Flussigkeiten und Safte, die von den auf dem Rost
platzierten Lebensmitteln abtropfen, werden dann von dieser Schale
aufgefangen.

In allen Grillmodi schaltet
sich das Heizelement
periodisch ein und aus.

Dies ist der normale Betriebsmodus und hangt von der
Temperatureinstellung ab.

Wie berechne und wahle
ich die OfeNeinstellungen,
wenn das Bratengewicht
nicht im Rezept angegeben
ist?

Wahlen Sie die Einstellungen fir ein bestimmtes Gewicht des Bratens
und andern Sie die Zeit leicht.

Um die Temperatur im Inneren des Fleisches zu bestimmen,
verwenden Sie nach Mdglichkeit den Kerntemperaturfiihler.

Flhren Sie den Kerntemperaturfiihler gemaft den Anweisungen des
Herstellers vorsichtig in das Fleisch ein.

Achten Sie darauf, dass sich der Kopf des Kerntemperaturfiihlers in
der Mitte des grofdten Fleischstiicks befindet, aber nicht in der Nahe
eines Knochens oder Lochs.

Was passiert, wenn beim
Backen oder Garen im Ofen
Flissigkeit Uber das Essen
gegossen wird?

Wenn die Flussigkeit Alkohol enthalt, ist der Siedevorgang intensiver

vorsichtig und nur wenn noétig.

Die Flussigkeit kocht tiber und es entsteht Dampf (dies ist ein
normaler physikalischer Vorgang).

Seien Sie vorsichtig, denn der Dampf ist heif’. Weitere Informationen
finden Sie auch im Abschnitt «Kondenswasserbildung beim Backen».

und kann eine Flamme im Garraum verursachen. Halten Sie die
Backofentlr wahrend solcher Vorgénge geschlossen. Beobachten
Sie den Back- oder Kochvorgang genau. Offnen Sie die Tir nur sehr
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A PRUFUNG DER KOCHARTEN NACH
EN 60350-1
Pro-
Zusatzliches Zu- o gramm- Vor-
Rezeptvorschlag behsr F C Level daver Reing
(Minuten)
Biskuitkuchen Herausnehmbare E 170 1 30-35 Ia
Form @ 26 cm
Kleiner Kuchen | 1 Backblech 150 2 30-40 Ja
Apfelkuchen Herausnehmbare .
Form 520 cm @] | 160 1 70-80 NEIN
Brot 1 Backblech E 210 2 30-35 Ja
Toast Rost ﬁ max. 5 6-8 Ja 5 min
Huhn Grillrost und . Grillrost 2 75-80
Bratpfanne @ 180 Bratpfanne 1 Ja
2 Wenn Sie das Huhn kochen, 2 Wenn Sie die Tropfschale

beginnen Sie es so zu kochen, dass der
Ricken auf dem Boden liegt,und drehen
Sie das Huhn nach 30 Minuten um.

< Verwenden Sie eine dunkle, matte
Form und stellen Sie sie auf Grillrost.

2 Nehmen Sie die Btatpfannen erst
heraus, wenn das Gericht fertig ist, auch
wenn die eingestellte Garzeit noch nicht
abgelaufen ist.

> Wahlen Sie eine niedrigere
Temperatur und prifen Sie nach der in
der Tabelle angegebenen Mindestzeit.

KUPPER

verwenden, um Flussigkeiten und Safte
aufzufangen, die von den auf dem Rost
platzierten Speisen im Grillmodus
abtropfen, stellen Sie die Bratpfanne
auf Stufe 1 und flllen Sie sie mit etwas
Wasser.

2 Koteletten sollte nach 2/3 der
gesamten Garzeit gewendet werden.
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Eingebauter Backofen mit Mikrowellenbetrieb

A TECHNISCHE SPEZIFIKATIONEN
(EC 65/2014 U EC 66/2014)

Modell HK 616

Nennspannung 230V

Nennfrequenz 50 Hz

Nennleistungsaufnahme 1600 W (Mikrowelle), 2200 W (Grill)
Gewicht des Gerats 45 kg

Anzahl der Kameras 1

Warmequelle Elektrizitat

Nutzliches Volumen 721
Mikrowellen-Ausgangsleistung 800 W; 2450 MHz
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Eingebauter Backofen mit Mikrowellenbetrieb

Monat

XXXXXXXXXXX

Jahr

Hersteller:

M&G HAUSGERATE GMBH

Potsdamer Str.92 10785 Berlin

Tel: (030) 544 37 834 Fax: (030) 544 37 856

Fabriken-Niederlassungen des Herstellers:
Teka industrial, SA
Avda Manuel Rodriguez Ayuso N266 50012 Zaragoza Spanien

Guangdong Midea Consumer Electric Manufacturing Co., Ltd.
No. 19, East Sanle StraBBe Beijiao Stadt Shunde Bezirk Foshan Guangdong
528311 China

Importeure:
GmbH «MG Rusland», 141400 Khimki, .Butakovo, 4

Der Hersteller behilt sich das Recht vor, Anderungen an Design, Konfiguration
und Design von Geraten vorzunehmen.
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A

Dear customer!

Thank you for choosing KUPPERS-
BERG products. Please read these in-
structions carefully — this will allow you
to ensure maximum efficiency when
using the device. PLEASE READ THIS
MANUAL CAREFULLY, SAVE IT AND USE
IT AS QUESTIONS ARISE IN THE FU-
TURE. Keep these instructions in an ac-
cessible place. If you transfer this device
to other persons for use, also be sure
to pass this instruction along with it.
A copy of these operating instructions
can also be downloaded on the website
www.kuppersberg.ru

A SAFETY INFORMATION
Intended Use

o The appliance is  only
intended to be fitted in a kitchen.
Observe the special installation
instructions. Check the appliance if
there is any dam-age after unpacking
it. Do not connect the appliance if it
has been damaged. Only a licensed
professional may con-nect appliances
without plugs. Dam-age caused by
incorrect connection is not covered
under warranty. Only use

ENGLISH

this appliance indoors. The appliance
must only be used for the preparation
of food and drink. The appliance must
be supervised during operation. This
appliance may be used by children
over the age of 8 and by persons with
reduced physical, sensory or mental ca-
pabilities or by persons with a lack of
experience or knowledge if they are
supervised or are instructed by a per-
son responsible for their safety how to
use the appliance safely and have un-
derstood the associated hazards. Chil-
dren must not play with, on, or around
the appliance. Children must not clean
the appliance or carry out general
maintenance unless they are at least
8 years old and are being supervised.
Keep children below the age of
8 years old at a safe distance from
the appliance and power cable.
And please always slide accessories
into the cavity the right way round.

Precautions to avoid possible exposure
to excessive microwave energy

(@) Do not attempt to operate this
oven with the door open since this can
result in harmful exposure to micro-
wave energy. It is important not to break
or tamper with the safety interlocks.

(b) Do not place any object be-
tween the oven front face and the door
or allow soil or cleaner residue to ac-
cumulate on sealing surfaces.

() WARNING: If the door or door
seals are damaged, the oven must not
be operated until it has been repaired
by a competent person.
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WARNING
Risk of electric shock!

1. Incorrect repairs are dangerous.
Repairs may only be carried out and
damaged power cables replaced by one
of our trained after-sales technicians. If
the appliance is defective, unplug the
appliance from the mains or switch o ff
the circuit breaker in the fuse box. Con-
tact the aftersales service.

2. The cable insulation on elec-
trical appliances may melt when
touching hot parts of the appliance.
Never bring electrical appliance ca-
bles into contact with hot parts of
the appliance.

3. Do not use any high-pressure
cleaners or steam cleaners, which can
result in an electric shock.

4. A defective appliance may cause
electric shock. Never switch on a defec-
tive appli-ance. Unplug the appliance
from the mains or switch off the circuit
breaker in the fuse box. Contact the af-
ter-sales service.

Risk of burns!

1. The appliance becomes very hot.
Never touch the interior surfaces of the
appliance or the heating elements.

2. Always allow the appliance to
cool down.

3. Keep children at a safe distance.

4. Accessories and ovenware be-
come very hot. Always use oven gloves
to remove acces sories or ovenware
from the cavity.

TECHNICAL PASSPORT
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5. Alcoholic vapors may catch fire
in the hot cooking compartment. Never
prepare food containing large quanti-
ties of drinks with high alcohol content.
Only use small quanti ties of drinks with
high alcohol content. Open the appli-
ance door with care.

6. When heating food in plastic or
paper containers, keep an eye on the
oven due to the possibility of ignition.

7. The contents of feeding bottles
and baby food jars shall be stirred or
shaken and the temperature checked
before consumption, in order to avoid
burns.

Risk of scalding!

1. The accessible parts become hot
during operation. Never touch the hot
parts. Keep children at a safe distance.

2. When you open the appliance
door, hot steam can escape. Steam may
not be visible,depending on its temper-
ature. When opening, do not stand too
close to the appliance. Open the appli-
ance door carefully. Keep children away.

3. Water in a hot cavity may create
hot steam. Never pour water into the
hot cavity.

Risk of injury!

1. Scratched glass in the appliance
door may develop into a crack. Do not
use a glass scraper, sharp or abrasive
cleaning aids or detergents.

2. The hinges on the appliance door
move when opening and closing the
door,and you may be trapped. Keep your
hands away from the hinges.
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Risk of fire!

1. Combustible items stored in the
cavity may catch fire. Never store com-
bustible items in the cavity. Never open
the appliance door if there is smoke in-
side. Switch off the appliance and un-
plug it from the mains or switch off the
circuit breaker in the fuse box.

2. A draught is created when the
appliance door is opened. Greaseproof
paper may come into contact with the
heating element and catch fire. Do not
place greaseproof paper loosely over
accessories during preheating. Always
weight down the greaseproof paper
with a dish or a baking tin. Only cover
the surface required with greaseproof
paper. Greaseproof paper must not pro-
trude over the accessories.

Hazard due to magnetism!

9 Permanent magnets are used in
the control panel or in the control el-
ements. They may aect electronic im-
plants, e.g. heart pacemakers or insulin
pumps. Wearers of electronic implants
must stay at least 10 cm away from the
control panel.

Use microwave carefully

1. Read and follow the
specific:»PRECAUTIONS TO AVOID POS-
SIBLE EXPOSURE TO EXCESSIVE MI-
CROWAVE ENERGY».

2. WARNING: It is hazardous for any-
one other than a competent person to
carry out any service or repair operation
that involves the removal of a cover

ENGLISH

which gives protection against expo-
sure to microwave energy.

3. Only use utensils that are suitable
for use in microwave ovens.

4. Microwave heating of beverages
can result in delayed eruptive boiling,
therefore care must be taken when han-
dling the container.

5. Eggs in their shell and whole hard
boiled eggs should not be heated in mi-
crowave ovens since they may explode,
even after microwave heating has end-
ed.

6. The microwave oven must be op-
erated with the decorative door open.
(for ovens with a decorative door.)

7. The microwave oven is intended
for heating food and beverages. Dry-
ing of food or clothing and heating of
warming pads, slippers, sponges, damp
cloth and similar may lead to risk of in-
jury, ignition or fire.

8. Metallic containers for food and
beverages are not allowed during mi-
crowave cooking.

9. WARNING: When the appliance
is operated in the combination mode,
children should only use the oven under
adult supervision due to the tempera-
tures generated.

Causes of Damage

1. Accessories, foil, greaseproof pa-
per or ovenware on the cavity floor: do
not place accessories on the cavity floor.
Do not cover the cavity floor with any
sort of foil or greaseproof paper. Do not
place ovenware on the cavity floor if a
temperature of over 50 °C has been set.
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This will cause heat to accumulate. The
enamel will be damaged.

2. Aluminum foil: Aluminum foil in
the cavity must not come into contact
with the door glass. This could cause
permanent discoloration of the door
glass.

3. Silicone pans: Do not use any sili-
cone pans, or any mats, covers or acces-
sories that contain silicone. The oven
sensor may be damaged.

4. Water in a hot cooking compart-
ment: do not pour water into the cavity
when it is hot. This will cause steam.The
temperature change can cause damage
to the enamel.

5. Moisture in the cavity: Over an ex-
tended period of time, moisture in the
cavity may lead to corrosion. Allow the
appliance to dry after use. Do not keep
moist food in the closed cavity for ex-
tended periods of time. Do not store
food in the cavity.

6. Cooling with the appliance door
open: Following operation at high tem-
peratures, only allow the appliance to
cool down with the door closed. Do not
trap anything in the appliance door.
Even if the door is only left open a crack,
the front of nearby furniture may be-
come damaged over time. Only leave
the appliance to dry with the door open
if a lot of moisture was produced while
the oven was operating.

7. Fruit juice: when baking particu-
larly juicy fruit pies,do not pack the bak-
ing tray too generously. Fruit juice drip-
ping from the baking tray leaves stains
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that cannot be removed. If possible, use
the deeper universal pan.

8. Extremely dirty seal: If the seal
is very dirty, the appliance door will no
longer close properly during operation.
The fronts of adjacent units could be
damaged. Always keep the seal clean.

9. Appliance door as a seat, shelf or
worktop: Do not sit on the appliance
door or place or hang anything on it. Do
not place any cookware or accessories
on the appliance door.

10.Inserting accessories: depending
on the appliance model, accessories can
scratch the door panel when closing the
appliance door. Always insert the acces-
sories into the cavity as far as they will
go.

11.Carrying the appliance: do not
carry or hold the appliance by the door
handle. The door handle cannot support
the weight of the appliance and could
break.

12.1f you use the residual heat of the
switched o oven to keep food warm, a
high moisture content inside the cavity
can occur. This may lead to condensa-
tion and can cause corrosion damage of
your high quality appliance as well as
harm your kitchen. Avoid condensation
by opening the door or use “Defrost”
mode.

13.0perating the microwave without
food: Operating the appliance without
food in the cooking compartment may
lead to overloading. Never switch on
the appliance unless there is food in the
cooking compartment.
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A INSTALLATION

To operate this appliance safe , please
be sure that it has been installed to a
professional standard respecting the in-
stallation instructions . Damages occur
because of incorrect.

installation are not within the warranty.
While doing the installation, please
wear protective gloves to prevent your-
self from getting cut by sharp edges .
Check the appliance if there is any dam-
age before installation and do not con-
nect the appliance if there is.

ENGLISH

Before turning on the appliance, please
clean up all the packaging materials
and adhesive film from the appliance.
The dimensions attached are in mm.

It is necessary to have the plug accessi-
ble or incorporate a switch in the fixed
wiring, in order to disconnect the appli-
ance from the supply after installation
when necessary.

¥ Warning

The appliance must not be installed be-
hind a decorative door in order to avoid
overheating.

min 585
max 595 220
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@)
@ x2

Once the oven has been lifted into place inside the appliance housing, locate the
two holes in the casing of the oven and fix it into place using @, ® and ©.

¥ Caution

Do not over tighten the screws @ to avoid damage to the oven or appliance
housing - use a screwdriver only!
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& OPERATING THE APPLIANCE

IDENTIFYING THE APPLIANCE

Confirm the model number. You can distinguish model number by the control panel.

COMPONENT 7NF30EOQ

A O Dl

w

-

5 6 7 8 9 10 11 12

1. Oven - Function

Turn this knob to change heating mode.

2.0N/ OFF

e

Switch on and off oven.

3. Timer / Child-Proof Lock

©)

Use timer function/use child-proof lock with 3s press.

4. Microwave symbol

Use microwave and microwave combination function.

5.End time

Set an end time to the cooking duration.

6. Quick preheat

Set a duration time then select function & set clock
in standby mode.

7.Auto recipes

Press to use autorecipes.

8. Clock/Time/Temperature

Set clook in standby mode/Change between time
setting and temperature stting.

9. Weight

Press to set weight when you use autorecipes.

10.Lamp

Switch on and off lamp.

11. Start/Pause

MEBEEBE BB RE

Start and pause the cooking process.
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BEFORE USING THE
APPLIANCE

First using for the first tim
Before using the appliance to prepare
food for the first time, you must clean
the cavity and accessories.

1. Remove all stickers, surface
protection foils and transport protection
parts.

2. Remove all accessories and the
side-racks from the cavity.

3. Clean the accessories and the
side-racks thoroughly using soapy water
and a dish cloth or soft brush.

4. Ensure that the cavity does not
contain any leftover packaging, such
as polystyrene pellets or wooden piece
which may cause risk of fire

5. Wipe the smooth surfaces in the
cavity and the door with a soft, wet
cloth.

6. To remove the new-appliance
smell, heat up the appliance when
empty and with the oven door closed.

7. Keep the kitchen highly ventilated
while the appliance is heating up first
time. Keep

8. children and pets out of the
kitchen during this time. Close the door
to the adjacent rooms.

9. Adjust the settings indicated. You
can find out how to set the heating type

and the temperature in the next section.

Settings
Heating Mode E
Temperature 250 °C
Time 1h
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After the appliance has cooled
down:

1. Clean the smooth surfaces and
the door with soapy water and a dish
cloth.

2. Dry all surfaces.

3. Install the side-racks.

Setting the time

Before using the oven, you need to set
the clock:

1. In standby mode, click «TEMP/
TIME» to enter the clock setting stat

2. Rotate the right knob to adjust
the hour position, and click «TEMP/
TIME» to confir

3. Rotate the right knob to adjust
the minute position, and click «TEMP/
TIME» to comple the clock setting.

# Notes
The clock has a 24 hour display.
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A TYPES OF HEATING

Your appliance has various operating modes which make your appliance easier to
use.

To enable you to find the correct type of heating for your dish, we have explained
the dierences and scopes of application here.

Types of Heating Temperature Use

For traditional baking and roasting on one
Conventional 30-250 °C level. Especially suitable for cakes with
moist toppings.

For baking and roasting on one or more
Convection 50-250 °C levels. Heat comes from the ring heater
surrounding the fan evenly.

@ I

For baking and roasting on one or more
Conventional + Fan 50-250 °C levels. The fan distributes the heat from the
heating elements evenly around the cavity.

[

For grilling small amounts of food and for
Radiant Heat 150-250 °C browning food. Please put the food in the
center part under the grill heating element.

For grilling flat items and for browning
Double Grill + Fan 50-250 °C food. The fan distributes the heat evenly
around the cavity.

]
(-/

Double Grill 150-250 °C For grilling flat items and for browning food.

For pizza and dishes which need a lot of
Pizza 50-250 °C heat from underneath. The bottom heater
and ring heater will work.

(©)

For add extra browning to the bases of
Bottom Heat 30-220 °C pizzas, pies,and pastries. Heating come
from the bottom heater.

Defrost For gently defrosting frozen food.

For making yeast dough and sourdough to
prove and culturing yogurt.

NE .

Dough Proving 30-45 °C
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# Notes

1. To defrost big portions of food, it
is possible to remove the side-racks and
place the container on the cavity floor.

2. To warming tableware, it is
beneficial to remove the side-racks and
the heating modes “Hot Air Grilling” and
“Fan Heating” with temperature setting
of 50°C are useful. “Hot Air Grilling”
should be used, if more than half of the
cavity floor is covered by the tableware.

3. Due to an optimum evenness
of heat distribution inside the cavity
during “Fan Heating”, the fan will
work at certain times of the heating
process, to guaranty the best possible
performance.
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/\ Caution

1. If you open the appliance door
during an on-going operation, the
operation will not be paused. Please be
especially careful with the risk of burns.

2. Do not cover the ventilation slots.
Otherwise, the appliance may overhea.
To make the appliance cools down more
quickly after the operation, the cooling
fan may continue to run for a period
afterwards.

Cooling fan
The cooling fan switches on and o as
required. The hot air escapes above the
door.
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A USING YOUR APPLIANCE

Cooking with oven

1. Aftertheovenhasbeenelectrically
connected, turn the oven-function knob
to select functions, turn the adjust knob
the set cooking temperature.

2. Touch Start/Pauses symbol oven
begin to work, if not, oven will back to
clock after 5 minutes.

3. During the cooking process, you

can touch® to cancel it.
NOTE: After temperature setting, you
can touch clock symbol , to set the
cooking duration time, you can set it by
turn adjust knob.

Quick preheat

You can use quick preheat to shorten
the preheat time. Then you select
a function, touch the quick preheat
symbol, the mark of quick preheat in
the screen will lights up. If this function
can’t quick preheat, then there will be a
“beep’, there is no quick preheat in auto
recipes, defrost and dough proving.

Set end time

Then you finished the time setting,
you can set a time that when cooking
end.

1.Touch #&3 ,then you can turn adjust
knob to set end time in hours, touch &
again then set it in minutes.

ENGLISH

When you finished the setting, touch
to make sure.

2. When you set the end time, you
need set cooking duration time. Please
check cooking with oven . NOTE to see
how to set cooking duration time.

3. For example, when you set end
time is 10 oclock, and cooking duration
time is 1 hour, oven will heat up at 9
oclock, and finish at 10 oclock.

Change during cooking

2 During the period of appliance
operating, you can change the heating
type setting and temperature setting by
oven-function or adjust knob. After the
change, if there no other action after
6 seconds the oven will heat as what
you changed.

2 If you want change cooking
duration time_in the cooking process,
please touch &2 and change it by adjust
knob. After the change, if there no
other action after 6 seconds the oven
will heat as what you changed. During
the cooking process with a finish time
setting, or in the auto recipes, you
can’t do any change.

2 When you want cancel the
cooking process, please touch & .

¥ Notes

1.Changing modes/temperature/rest
cooking time may have some negative
influences for the result of cooking,
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we warmly recommend you not to do
so unless you are well experienced on
cooking.

Caution!

After the appliance switched o, it
becomes very hot especially inside
the cavity. Never touch the interior
surfaces of the appliance or the heating
elements. Use oven gloves to remove
accessories or ovenware from the cavity,

TECHNICAL PASSPORT
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and allow the appliance to cool down.
Keep children at a safe distance at the
same time to avoid the injury of burns.

Microwave and microwave

combination

1. Your appliance has 4 kinds of
microwave functions, including single
microwave and microwave combination.

. Default Default Temperature temperature
Types of Heating
power temperature range range
Microwave 10-20-
g 500w , , 00:10-30:00
min
= @ Microwave + . .
= convection 320W 160 °C 50-250°C 00:01-01:30 h
—_ = Microwave +
S double grill+ 320W 180 °C 50-250°C | 00:01-01:30 h
fan
ot @ Microwave + . . . .
= pizza mode 320W 180 °C 50-250°C 00:01-01:30 h

2. When your oven is in standby
mode,you can press B to use microwave
function. Now & will show in the status
bar, default time is 1 minutes and
default power is 800W. Touch B2 and set
microwave power by right knob, touch
and set duration time by right knob.

3. When your oven is in standby
mode, you can press to use
microwave function. Turn left knob to
use microwave combination function.
There are 3 combination functions. Turn

right knob then you can set temperature,
and you can press to set time, Press
to set the power of microwave.

4. You can select convection, double
grill fan and pizza mode first, then press
to get combination function also. If
you select other function then press ,
there will be a “beep” means error.

5. When you select combination
function, touch and hold on for 3
seconds, you can cancel it.
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NOTE

The wire rack can be used not only for
grill cooking, but also for microwave
cooking. And, the tray can’'t be used for
microwave cooking .

The second layer of the appliance is
recommended for microwave function
which cooking best.

Do not use microwave function without
any food in the cavity.

Timer

You can use timer function by touch
When the time arrived, oven will give
beep for remind. At the f irst touch of
©) , set timer by hours, then touch
again, set timer by minutes. Touch
again, then the setting is f inished.

You can set the timer before and during
cooking process, but when you are
selecting function and temperature, it’s
not available.

Childproof lock

In standby, reminder, reservation and
menu work, pause state, long press the
reminder key

3s, beep, lock, Child Lock Icon Lit; Then
Long Press the reminder key 3s, beep,
unlock, child

lock icon extinguished.

In the child lock state, the microwave
function can not be cancelled.
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COMPONENT 7NF30TO

=1 0 8@ + AT AL DI
8

4 5 613 7 148 9 10 11 12

1.0N/ OFF

Switch on and off oven.

2. Micro wave symbol

i G

Use microwave and microwave combination function.

3.Timer / Child-Proof Locki

Use timer function/use child-proof lock with 3s press

©)

4.End time

Set an end time to the cooking duration.

5. Quick preheat

Use this to have a quick preheat.

6. F-symbol

Touch the F-symbol to select functions. You can fast
switching by a long press.

7.Slider

You can use the slider or “+/-‘symbol nearby to
change the adjustment values shown in the display.

8.Auto recipes

Press to use autorecipes.

9. Clock/Time/Temperature

Set clook in standby mode/Change between time
setting and temperature stting.

CIEICCIEIEE

10. Weight Press to set weight when you use autorecipes.
11. Lamp .Q. Switch on and off lamp.
12. Start w Start and pause the cooking process.
13. Minus sign a Y ou can use the " symbol nearby to change the
adjustm ent values shown in the display.
14.Plus sign You can use the “+” symbol nearby to change the adjustm

ent values shown in the display.
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BEFORE USING THE
APPLIANCE

First using for the first tim
Before using the appliance to prepare
food for the first time, you must clean
the cavity and accessories.

1. Remove all stickers, surface
protection foils and transport protection
parts.

2. Remove all accessories and the
side-racks from the cavity.

3. Clean the accessories and the
side-racks thoroughly using soapy water
and a dish cloth or soft brush.

4. Ensure that the cavity does not
contain any leftover packaging, such
as polystyrene pellets or wooden piece
which may cause risk of fire

5. Wipe the smooth surfaces in the
cavity and the door with a soft, wet
cloth.

6. To remove the new-appliance
smell, heat up the appliance when
empty and with the oven door closed.

7. Keep the kitchen highly ventilated
while the appliance is heating up first
time. Keep

8. children and pets out of the
kitchen during this time. Close the door
to the adjacent rooms.

9. Adjust the settings indicated. You
can find out how to set the heating type

and the temperature in the next section.

ENGLISH

Settings
Heating Mode E
Temperature 250 °C
Time 1h

After the appliance has cooled
down:

1. Clean the smooth surfaces and
the door with soapy water and a dish
cloth.

2. Dry all surfaces.

3. Install the side-racks.

Setting the time

Before using the oven, you need to set
the clock:

1. After the oven has been
electrically connected, touch the clock
symbol then you can set time of day in
hours by slider or“+/~sign.

2. Touch clock symbol again then
you can set time in minutes by slider
or“+/’sign.

3. Touch clock symbol to f inish the
setting.

# NOTES
The clock has a 24 hour display.
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/\\ TYPES OF HEATING

Your appliance has various operating modes which make your appliance easier to
use.

To enable you to find the correct type of heating for your dish, we have explained
the dierences and scopes of application here..

Types of Heating Temperature Use

For traditional baking and roasting on one
Conventional 30-250 °C level. Especially suitable for cakes with
moist toppings.

For baking and roasting on one or more
Convection 50-250 °C levels. Heat comes from the ring heater
surrounding the fan evenly.

@ [

For baking and roasting on one or more

PP | Conventional + Fan | 50-250°C | levels. The fan distributes the heat from the
heating elements evenly around the cavity.
For grilling small amounts of food and for
Radiant Heat 150-250 °C browning food. Please put the food in the
center part under the grill heating element.
— For grilling flat items and for browning
) Double Grill + Fan 50-250 °C food. The fan distributes the heat evenly

around the cavity.

Double Grill 150-250 °C For grilling flat items and for browning food.

For pizza and dishes which need a lot of
Pizza 50-250 °C heat from underneath. The bottom heater
and ring heater will work.

I®)

For add extra browning to the bases of
Bottom Heat 30-220 °C pizzas, pies, and pastries. Heating come
from the bottom heater.

Defrost For gently defrosting frozen food.

For making yeast dough and sourdough to

Dough Proving 30-45°C prove and culturing yogurt.

NS m
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/\ Caution!

If you open the appliance door during
an on-going operation, the operation
will be paused. Please be especially
careful with the risk of burns.

# NOTES

1. To defrost big portions of food, it
is possible to remove the side-racks and
place the container on the cavity floor.

2. To warming tableware, it is
beneficial to remove the side-racks and
the heating modes “Hot Air Grilling” and
“Fan Heating” with temperature setting
of 50°C are useful. “Hot Air Grilling”
should be used, if more than half of the
cavity floor is covered by the tableware.

3. Due to an optimum evenness
of heat distribution inside the cavity
during “Fan Heating”,the fan will work at
certain times of the heating process, to
guaranty the best possible performance.

ENGLISH

Cooling fan

The cooling fan switches on and o as
required. The hot air escapes above the
door.

/\ Caution!

Do not cover the ventilation slots.
Otherwise, the appliance may overheat.
To make the appliance cools down more
quickly after the operation, the cooling
fan may continue to run for a period
afterwards.
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A USING YOUR APPLIANCE

Cooking with oven

1. After the oven has been
electrically connected, touch the oven-
function symbol to select functions,
use the slider or “+/-'sign to set cooking
temperature.

2. Touch Start/Pause symbol, oven
begin to work, if not, oven will back to
clock after 5 minutes.

3. During the cooking process, you
can touch to cancel it..

# NOTES

After temperature setting, you can
touch clock symbol , the mark of
quick preheat in the screen will lights
up. If this function can’t quick preheat,
then there will be a “beep”, there is no
quick preheat in auto recipes, defrost
and dough proving.

Set a finish time

1. Touch .,then you can use slider
or “+/-'sign to set end time in hours,
touch é again then set it in minutes.
When you finished the setting, touch
to make sure.

2. When you set the end time, you
need set cooking duration time. Please
check cooking with oven - NOTE to see
how to set cooking duration time.

3. For example, when you set end
time is 10 oclock, and cooking duration
time is 1 hour.
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# NOTES

1. Set the appointment time before
choosing the menu, or select the menu
before setting the appointment time
can be.

2. No reservation function for
thawing, hot, automatic  menu,
microwave combination, microwave
and fermentation.

Change during cooking

During the period of appliance
operating, you can change the heating
type setting and temperature setting
by oven-function or slider. After the
change, if there no other action after 6
seconds the oven will heat as what you
changed.
If you want change cooking duration
time in the cooking process, please
touch ) and change it by slider or “+/-*
sign. After the change, if there no other
action after 6 seconds the oven will
work as what you changed. During the
cooking process with a end time setting,
or in the auto recipes, you can’'t do any
change.
When you want cancel the cooking
process, please touch

# NOTES
Change during cooking Changing
modes/temperature/rest cooking time
may have some negative influences
for the result of cooking, we warmly
recommend you not to do so unless you
are well experienced on cooking.
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/N Caution!

After the appliance switched o, it
becomes very hot especially inside the
cavity. Never

touch the interior surfaces of the
appliance or the heating elements. Use
oven gloves to

remove accessories or ovenware from
the cavity, and allow the appliance to
cool down.

Keep children at a safe distance at the
same time to avoid the injury of burns.

Timer

You can use timer function by touchl@ .

When the time arrived, oven will give

ENGLISH

“beep” for remind. At the first touch of
, set timer by hours, then touch again,
set timer by minutes. Touch again and
the setting is finished.

You can set the timer before and during
cooking process, but when you are
selecting function and temperature, it’s
not available.Booking and reminders
can not be set at

the same time.

Microwave and microwave
combination
1. Your appliance has 4 kinds of

microwave functions, including single
microwave and microwave combination.

X Default Default Temperature temperature
Types of Heating
power temperature range range
Microwave
=== :10-30:
- 800 W / / 00:10 _30 00
min
Microwave +
= convection 320W 160 °C 50-250°C | 00:01-01:30 h
Microwave +
=\ double grill+ 320 W 180 °C 50-250°C | 00:01-01:30 h
fan
Microwave +
= pizza mode 320W 180 °C 50-250°C [ 00:01-01:30 h
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5 4 3 2 1
Microwave Power 100 % (800) 70 % (560) 50 % (400) 30 % (240) 10 % (80)
combination Power 40 % (320) 30 % (240) 20 % (160) 10 % (80)

2. The standby state is pressed by the
microwave key, the microwave function
is selected, the microwave icon is lit,
the default time is 1 minute, the default
power is 800W, and then the microwave
bond is pressed, the power is flashing,
and the microwave power can be
changed by pressing the sliding slider.
The change range is 80W~ 800W, a total
of 5 paragraphs, see the list below.

3. Press the time key, microwave
time flicker, press slide bar to change
the microwave time, change the range
of 10seconds to 30 minutes, step in 10
seconds within 15 minutes, step in more
than 15 minutes for 30 seconds.

4. General hot air tube, upper tube
+ infrared + hot fan, pizza three menus
can be combined with microwave
function, choose other menus and press
microwave keys invalid,accompanied by
invalid buzzer.

5. Always press the microwave key
to cancel the microwave function for 3
seconds.

6. The power of the microwave
and combination function can be

remembered after the standby state
is selected. Until the menu is run or
the cancel key is cancelled, the default
value is returned.

¥ NOTE

2 When microwave cooking is
suspended, time and power flashing
display.

2 In the suspended state, press
the microwave key first, then press the
“+, 7 sign or sliding slider to change the
microwave power.

CHILDPROOF LOCK

2 In standby, reminder, reservation
and menu work, pause state, long press
the reminder key 3s, beep, lock, Child
Lock lcon Lit; Then Long Press the
reminder key 3s, beep, unlock, child lock
icon extinguished.

2 In the child
microwave function
cancelled.

lock state, the
can not be
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AUTOMATIC RECIPES

Your oven has a wide range of Automatic programs to enable you to achieve
excellent results with ease. Simply select the appropriate program for the type of
food you are cooking and follow the instructions in the display.

Recipes Microwave P(r;l;:a;t Default time Weight
do1 Defrost (Meat) YES NO 08:00 min 02 kg 1‘?51; ;
d02 Defrost (Poultry) YES NO 04:48 min 02 kg &1;9
do03 Defrost (Fish) YES NO 04:00 min 02 kg 1%1; ;
AO1 Popcorn YES NO 03:05 min 0,1 kg
AO2 Potato cheese gratin YES NO 00:35 h 0,5 kg
A03 Cheese Cake NO NO 0116 h /
AO4 Quiche Loraine NO 10 Preheat for 0 min. /
A0S Meatloaf NO NO 01:1% 0 (default) ?i; ol,éok/g
AO6 Marmor Cake NO NO 01:20 h /
A07 Flat Bread NO 8 Preheat for & min, /
AO8 Apple Pie NO 7 Preheat for 7 min
A09 | Fresh Pizza on a Tray NO 8 Preheat for 8 min, /
A0 Apple Cake with NO NO 01:00 h /

# Note
When you cook with recipes d01,d02,d03,A01,A02, the tray can’t be used.
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A ACCESSORIES

Your appliance is accompanied by a
range of accessories. Here, you can find
an overview of the accessories included
and information on how to use them
correctly.

Accessories included

Your appliance is equipped with the
following accessories:

Wire Rack
For ovenware, cake tins and ovenproof
dishes. For roasts and grilled food

Baking Tray
For tray bakes and small baked products

Bakeing tray- glass
(optional accessories)
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Bakeing tray- glass is installed in the
same position as Baking Tray(optional
accessories)

You can use the tray to place liquid or
cooking food with juice.
Only use original accessories. They are
specially adapted for your appliance.
You can buy accessories from the after-
sales service, from specialist retailers or
online.

Note

1. The accessories may deform when
they become hot. This does not aect
their function. Once they have cooled
down again, they regain their original
shape.

2. The wire rack can be used not only
for grill cooking, but also for microwave
cooking. And, the tray can’t be used for
microwave cooking.

3. The second layer of the appliance
is recommended for microwave function
which cooking best.

4. Do not use microwave function
without any food in the cavity.

5. When cooking only the microwave
function, please use only the glass tray.
ln order to ersure best cooking effect,
the glass tray should be placed on the
lowest level of the ack.
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& INSERTING ACCESSORIES

The cavity has five shelf positions. The
shelf positions are counted from the
bottom up.

The accessories can be pulled out
approximately halfway without tipping.

]

Locking function

The accessories can be pulled out
approximately halfway until they lock
in place. The locking function prevents
the accessories from tilting when they
are pulled out. The accessories must be
inserted into the cavity correctly for the
tilt protection to work properly.

ENGLISH

# Notes

1. Ensure that you always insert the
accessories into the cavity the right way
round.

2. Always insert the accessories fully
into the cavity so that they do not touch
the appliance door.

(2]

3

When inserting the wire rack, ensure
the wire rack is onto the right facing
direction like the picture ©,8.
When inserting the backing tray, ensure
the backing tray is onto the right facing
direction like the picture 0,0 .
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The ceramic clips

\[

A ENERGY EFFICIENT USE

1. Remove all accessories, which are
not necessary during the cooking & bak-
ing process.

2. Do not open the door during the
cooking & baking process.

3. If you open the door during cook-
ing & baking, switch the mode to “Lamp”
(Without change the temperature set-
ting).

4. Decrease the temperature setting
in not fan assisted modes to 50°C at
5min to 10min before end of cooking &
baking time. So you can use the cavity
heat to complete the process.

5. Use “Fan Heating”, whenever pos-
sible.You can reduce the temperature by
20°Cto 30°C.

6. You can cook and bake using “Fan
Heating” on more than one level at the
same time.
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7. If it is not possible to cook and
bake dierent dishes at the same time,
you can heat one after the other to use
the preheat status of the oven.

8. Do not preheat the empty oven,
if it is not required. If necessary put the
food into the oven immediately after
reaching the temperature. indicated by
switching o the indicator light the first
time.

9. Do not use reflective foil, like alu-
minum foil to cover the cavity floor.

10. Use the timer and or a tempera-
ture probe whenever possible.

11. Use dark matt finish and light
weighted baking molds and containers.
Try not to use heavy accessories with
shiny surfaces, like stainless steel or
aluminum.

12. Do not use microwave function
without any food in the cavity.
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A ENVIRONMENT

2 The packaging is made for pro-
tect your new appliance against dam-
ages during transport.

< The materials used are selected
carefully and should be recycled. Recy-
cling reduces the use of raw materials
and waste. Electrical and electronic ap-
pliances often contain valuable materi-
als. Please do not dispose of it with your
household waste.

A HEALTH

9 Acrylamide occurs mainly by
heating up starchy food (i.e. potato,
French fries, bread) to very high tem-
peratures over long times.

Tips

< Use short cooking times.

<2 Cook food to a golden yellow sur-
face color, do not burn it to dark brown
colors.

> Bigger portions have less acryl-
amide.

2 Use “Fan Heating” mode if pos-
sible.

> French fries: Use more than 450g
per tray, place them evenly spread and
turn them time by time. Use the product
information if available to get the best
cooking result.

ENGLISH

A MAINTENANCE YOUR
APPLIANCE

Cleaning Agent

2 With good care and cleaning,
your appliance will retain its appear-
ance and remain fully functioning for
a long time to come. We will explain
here how you should correctly care for
and clean your appliance.

A Caution!
Do not use:

2 Harsh or
agents.

9 C(leaning agents with a high al-
cohol content.

2 Hard scouring pads or cleaning
sponges.

2 High-pressure cleaners or steam
cleaners.

< Special cleaners for cleaning the
appliance while it is hot.
Wash new sponge cloths thoroughly
before use.

Tip

2 Highly recommended cleaning
and care products can be purchased
through theafter-sales service.

2 Observe the respective manufac-
turer’s instructions.

abrasive cleaning
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Area Appliance Cleaning
exterior Cleaning

Appliance exterior | Hot soapy water:

Stainless steel Clean with a dish cloth and then dry with a soft cloth.
front Remove flecks of limescale, grease, starch and albumin (e.g. egg white)
immediately.

Corrosion can form under such flecks

Special stainless steel cleaning products suitable for hot surfaces
are available from our after-sales service or from specialist retailers.
Apply a very thin layer of the cleaning product with a soft cloth.

Plastic Hot soapy water:
Clean with a dish cloth and then dry with a soft cloth. Do not
use glass cleaner or a glass scraper.

Painted surfaces Hot soapy water:
Clean with a dish cloth and then dry with a soft cloth.

Control panel Hot soapy water:
Clean with a dish cloth and then dry with a soft cloth. Do not use
glass cleaner or a glass scraper.

Door panels Hot soapy water:
Clean with a dish cloth and then dry with a soft cloth.
Do not use a glass scraper or a stainless steel scouring pad.

Door handle Hot soapy water:

Clean with a dish cloth and then dry with a soft cloth.

If descaler comes into contact with the door handle, wipe it off
immediately. Otherwise, any stains will not be able to be removed.

Enamel surfaces Observe the instructions for the surfaces of the cooking compartment
and self-cleaning | that follow the table.

surfaces

Glass cover for Hot soapy water:

the interior Clean with a dish cloth and then dry with a soft cloth.

lighting If the cooking compartment is heavily soiled, use oven cleaner.
Door seal Hot soapy water:

Do not remove Clean with a dish cloth. Do not scour.

Stainless steel Stainless steel cleaner:

door cover Observe the manufacturer’s instructions.

Do not use stainless steel care products.
Remove the door cover for cleaning.
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Accessories Hot soapy water:

Soak and clean with a dish cloth or brush.
If there are heavy deposits of dirt, use a stainless steel scouring pad.

Rails Hot soapy water:

Soak and clean with a dish cloth or brush.

Pull-out system Hot soapy water:

Clean with a dish cloth or a brush.

Do not remove the lubricant while the pull-out rails are pulled
out. It is best to clean them when they are pushed in.

Do not clean in the dishwasher.

Meat Hot soapy water:
thermometer Clean with a dish cloth or a brush. Do not clean in the dishwasher.
¥ Notes 4. Always keep the appliance clean

1. Slight diferences in color on the
front of the appliance are caused by the
use of diferent materials, such as glass,
plastic and metal.

2. Shadows on the door panels,
which look like streaks, are caused by
reflections made by the interior lighting.

3. Enamel is baked on at very high
temperatures. This can cause some
slight color variation. This is normal and
does not afect operation. The edges of
thin trays cannot be completely enam-
eled. As a result, these edges can be
rough. This does not impair the anti-
corrosion protection.

and remove dirt immediately so that
stubborn deposits of dirt do not build
up.

Tips

1. Clean the cooking compartment
after each use. This will ensure that dirt
cannot be baked on.

2. Always remove flecks of Llime
scale, grease, starch and albumin (e.g.
egg white) immediately.

3. Remove flecks of food with sugar
content immediately, if possible, when
the fleck is still warm

4. Use suitable ovenware for roast-
ing, e.g. a roasting dish.
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A RAILS

When you want have a good cleaning
for the rails and cavity, you can remove
the shelves and clean it. In this way your
appliance will retain its appearance and
remain fully functional for a long time
to come.

1. Take o white Teflon accessories.

2. Lift the side rack.

3. Take the side rack out.
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A CURE YOUR APPLIANCE WHEN NEEDED

< If a fault occurs, before calling the after-sales service, please ensure that is
not because of incorrect operations and refer to the fault table, attempt to correct

the fault yourself.
2 You can often easily rectify technical faults on the appliance yourself.
< If a dish does not turn out exactly as you wanted, you can find many tips and
instruc tions for preparation at the end of the operating manual.

longer be
turned easily.

under knobs

Fault Possible Cause Notes/remedy
The appliance Faulty fuse. Check the circuit breaker in the fuse box.
does not work.
Power cut Check whether the kitchen light or other kitchen

appliances are working.

Knobs have Knobs have Knobs can be removed.

fallen out of the been accidentally Simply place knobs back in their support in the

support in the disengaged. control panel and push them in so that they engage

control panel. and can be turned as usual.

Knobs can no There is dirt Knobs can be removed.

To disengage knobs, simply remove them from the
support.

Alternatively, press on the outer edge of knobs so

that they tip and can be picked up easily.

Carefully clean the knobs using a cloth and soapy water.
Dry with a soft cloth.

Do not use any sharp or abrasive materials.

Do not soak or clean in the dishwasher.

Do not remove knobs too often so that the support
remains stable

Fan does not work all the time in
the mode: “Fan Heating”

This is a normal operation due to the best possible heat
distribution and best possible performance of the oven.

observed.

After a cooking process a noise
can be heard and a air flow in the
near of the control panel can be

The cooling fan is still working, to prevent high
moisture conditions in the cavity and cool down the
oven for your convenience. The cooling fan will
switch off automatically.

The food is not su”cient cooked
in the time given by the recipe .

A temperature diferent from the recipe is used. Double
check the temperatures. The ingredient quantities are
di®erent to the recipe. Double check the recipe.
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Uneven browning The temperature setting is too high, or the shelf level
could be optimized. Double check the recipe and settings.
The surface finish and or color and or material of the
baking ware were not the best choice for the selected
oven function. When use radiant heat, such as

“Top & Bottom Heating” mode, use matt finished,

dark colored and light weighted oven ware.

The lamp doesn’t turn on The lamp needs to be replaced.

¥ Warning-Risk of electric shock!

Incorrect repairs are dangerous. Repairs may only be carried out and damaged power
cables replaced by one of our trained after-sales technicians. If the appliance is
defective, unplug the appliance from the mains or switch off the circuit breaker in
the fuse box. Contact the after-sales service.

Beachten Sie!
Produktstorungen sind auch nicht:

Discoloration of product materials when using

Electric and gas | Minor technical smells coming from a new product during the
ovens initial operation period

Surface darkening of enameled trays
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/\ CUSTOMER SERVICE

Our after-sales service is there for you if
your appliance needs to be repaired. We
will always find an appropriate solution.
Please contact the dealer where you by
this appliance.

When calling us, please give the model
number and S/N so that we can provide
you with the correct advice. The rating
plate bearing these numbers can be
found when you open the appliance
door.

Warning

This appliance shall be installed in
accordance with the regulations in
force and only used in a well ventilated

ENGLISH

space. Read the instructions before
installing or using this appliance.
The main function of the appliance is
grill, the auxiliary is microwave.

# Note

Please note that a visit from an after-
sales service engineer is not free of
charge,even during the warranty period.
Rely on the professionalism of the
manufacturer. You can therefore be sure
that the repair is carried out by trained
service technicians who carry original
spare parts for your appliances.

Above, thank you again for buying
Build-in Microwave Combination Oven,
and we wish that our appliance will
bring you delicious food and happy life.
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A TIPS AND TRICKS

You want to cook your
own recipe

Try to use settings of similar recipes first and optimize
the cooking process due to the result.

Is the cake baked ready?

Put a wooden stick inside the cake about 10 minutes
before the given baking time is reached. If there is no raw
dough at the stick after pulling out, the cake is ready.

The cake loses massive
volume during cooling
down after baking

Try to lower the temperature setting by 10°C and
double check the food preparing instructions regarding the
mechanical handling of the dough.

The height of the cake is
in the middle much higher
than at the outer ring

Do not grease the outer ring of the spring form

The cake is too brown at
the top

Use a lower shelf level and or use a lower set
temperature (this may lead to a longer cooking time)

The cake is too dry

Use a 10°C higher set temperature (this may lead to a
shorter cooking time)

The food is good looking
but the humidity inside is
too high

Use a 10°C lower set temperature (this may lead to a
longer cooking time) and double check the recipe

The browning is uneven

Use a 10°C lower set temperature (this may lead to a
longer cooking time).
Use the “Top & Bottom Heating” mode on one level.

The cake is less browned
on the bottom

Choose a level down

Baking on more than one
level at the same time:
One shelf is darker than
the other.

Use a fan assisted mode for baking at more than one
level and take out the trays individually when ready. It is
not necessary that all trays are ready at the same time.

Condensing water
during baking

Steam is part of baking and cooking and moves normally
out of the oven together with the cooling air flow. This
steam may condensate at di°erent surfaces at the oven
or near to the oven and build water droplets. This is a
physical process and cannot be avoid completely.

Which kind of baking
ware can be used?

Every heat resistant baking ware can be used. It is
recommended not to use aluminum in direct contact with
food, especially when it is sour.

Please ensure a good fitting between container and lid.
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How to use the
grill function?

Preheat the oven for 5 minutes and place the food in the
level given by this manual.

Close the oven door when you use any grilling mode. Do

not use the oven when the door is open, except for load /
remove / check the food.

How to keep clean the
oven during grilling?

Use the tray filled with 2 liter of water in at level 1. Nearly
all fluids drip down from the food placed on the rack will
captured by the tray.

The heating element in all
grilling modes are
switching on and off over
the time.

It is a normal operation and depends on the temperature
setting.

How to calculate the oven
settings, when the weight
of a roast is not given by
arecipe?

Choose the settings next to the roast weight and change the time
slightly.

Use a meat probe if possible to detect the temperature inside the
meat.

Place the head of the meat probe carefully in the meat, due to the
manufacturer instructions.

Make sure, that the head of the probe is placed in the middle of the
biggest part of the meat, but not in the near of a bone or hole.

What happens if a fluid is
poured to a food in the
oven during the baking or
cooking process?

The fluid will boil and steam will arise as a normal physical process.
Please be careful, because the steam is hot. See also “Condensing
water during baking” for more information.

If the fluid contains alcohol, the boiling process will be quicker and
can lead to flames in the cavity. Make sure, that the oven door is
closed during such kind of processes. Please control the baking or
cooking process carefully. Open the door very gentle and only if
necessary.
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A TEST FOOD ACCORDING TO EN 60350-1

RECIPESA Accessories F oC Level Time(min) Pre-heat
Sponge cake fsringform 0 26 E 170 1 30-35 YES
Small cake 1 tray 150 2 30-40 YES
Apple pie Springforme 20 cm 160 1 70-80 YES
Bread 1 tray | o 2 30-35 YES
Toast Rack ﬁ Makc. 5 6-8 YES 5 min
chicken Rack & tray 180 2{_?:;12 75-80 fa

< In chicken recipe, begin with the
backside on top and turn the Chicken
after 30 min. to the top side

2 Use a dark, frosted mold and
place it on the rack

2 Take out the trays at the moment,
when the food is ready, even when it is
not at the end of the given baking time.

2 Choose the lower temperature
and check after the shortest time, given
in the table.

< If using the tray to capture fluids
dripping from the food placed on the
rack during any grilling mode, the tray
should be set to level 1 and filled with
some water.

2 The burger patties should turned
around after 2/3 of the time.
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A DATASHEET (EC 65/2014 U EC 66/2014)

Model HK 616

Rated voltage 230V

Rated frequency 50 Hz

Rated input power 1600W(Microwave), 2200 W (Grill)
Mass of the Oven 45 kg

No of Cavities 1

Heat Source Electric

Usable Volume 721

Microwave output 800 W; 2450 MHz
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SERIAL NUMBER CHART:

Month

XXXXXXXXXXX

Year

Manufacturers:

M&G HAUSGERATE GMBH

Potsdamer Str.92 10785 Berlin

Tel: (030) 544 37 834 Fax: (030) 544 37 856

Factories-branches of the manufacturer:
Teka Industrial, SA
Avda Manuel Rodriguez Ayuso N266 50012 Zaragoza Spain

Guangdong Midea Consumer Electric Manufacturing Co., Ltd.
No.19, East Sanle Road Beijiao Town Shunde District Foshan Guangdong
528311 China

Importers:
LLC "MG Rusland", 141400
Moscow region, Khimki, Butakovo, 4

The manufacturer reserves the right to make any changes to design, outside
appearance and scope of supply of appliance.
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OBPALLUEHUE
K MOKYNATENAM

YBaxkaeMmbli nokynaresb!

Bbnaropapum Bac 3a Bbibop npoaykumm
KUPPERSBERG.

Moxanyincra, BHUMATENbHO W3yuuTe
[LaHHYIO MHCTPYKLMIO — 3TO MO3BOJSIUT BaM
obecneuntb MaKCMManbHyl 3PdekTuB-
HOCTb NPpU MCMOMb30BaHMKM Npubopa.
BHUMATE/IbHO  MPOYUTAMTE 3TY
MHCTPYKLMKO, COXPAHUTE EE U UC-
NOJb3YWTE MO MEPE BO3HMKHOBE-
HWA BOMPOCOB B BYAYLLEM.

[epxxute OaHHY MHCTPYKLMIO B OO-
CTynHOM MecTe. B cnyyae nepepauv naH-
Horo npubopa B MONb30BaHWE APYrUM
MLAM TaKke BMecTe C HUM 00513aTenbHO
nepenaBanTe U 3Ty UHCTPYKLMIO.

Konus [aHHOW MHCTPYKUMM MO 3KC-
nayaTaumm TakxKe MOXET ObITb 3arpyxeHa
Ha cavite www.kuppersberg.ru

MHPOPMALUA NO TEXHUKE
BE3OMACHOCTH

A

Ucnonb3oBaHMe NO HAa3HAYEHUID

2 lpubop npenHasHayeH TOJNbKO
ONs yCTaHOBKM Ha KyxHe. Cobntopant-
Te ocobble TpeboBaHMS MHCTPYKLMM
Mo YCTaHOBKe.

O Tllocne pacnakoBkM OCMOTPUTE
npubop u ybenutecb B OTCYTCTBUM €ro
noepexaeHuin. He ponyckaetca noa-
KNHoYaTb M MCMOMb30BaTb MOBPEXIEH-
Hbli ObiTOBOM npubop. [oakntoueHne
npubopa, He OCHALLEHHOr0 BWAKOW M-
TaHWS, pa3peLlaeTcs BbIMONHATb TOMbKO
cneuManucTaM, MMELWMUM paspeLleHne
Ha BbIMOMIHEHME COOTBETCTBYHOLMX pa-
60T.Ha noBpexaeHuns, BO3HUKLLME BCea-
CTBME HEMPABUJIbHOTO MOAKITHYEHUS, ra-
paHTUS He pacnpocTpaHseTca. [aHHbIN
npubop npegHasHavyeH 415 UCNOb30Ba-
HUSI TONBbKO BHYTPK nomeLlleHus. MNprbop
[LO/KEH MPUMEHATLCS TONbKO ANSt MpU-
FOTOB/IEHUS MULUM M HAaNWUTKOB. Bo BpeMs
paboTbl NPUBOP JOMKEH HAXOAUTLCS NOL,
MOCTOSIHHBIM KOHTPOJNIEM.

S [aHHbIi NpuMbop MOryT MCMOSb-
30BaTb AeTM B BO3pacTe 8 neT u cTaplue,
a TaKkXKe nMuUa C orpaHUYeHHbIMU GU3n-
YeCKMMM, CEHCOPHBIMW UM YMCTBEHHbI-
MW CMOCOBHOCTAMM, @ TaKKe He MMeto-
e AOCTaTOYHOrO OMbiTa MAW 3HAHUM
Ins paboTbl C HAM, HO TONIbKO B TOM CJy-
Yyae ecnu OHWM HAXOAsTCs Mon NpUCMO-
TPOM unu 6bin 0byyeHbl Nopsaky 6e3o-
MacHOM 3KcnyaTauum Nnpubopa 1 3HatoT
0 BO3MOXHbIX OMACHOCTSX, CBA3AHHbIX
C ero HenpaBWbHbLIM UCMONb30BAHUEM.
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9 He paspewaiite petam urpatb
C 6bITOBbIM NPUOOPOM, a TakxKe paaoM
C HWMM. BbinonHeHune uuctkn npubopa
AU onepauui, CBA3aHHbIX C 0OLWMM
YyXO[OM, paspellaeTcs NpoBOAMTbL Ae-
TAM, KOTOPbIM YXXe WMCMONHUNOCL 8 neT,
M TOMBKO MOJA MOCTOSIHHBIM NPUCMOTPOM
B3pOC/IOro.

2 He paspewaite petaMm Mmnaglwe
8 net 651M3K0 NOAXOAMTb K ObITOBOMY
npubopy 1 ero kaben nNUTaHus.

> [lpaBunbHO BCTABASITE JOMNOMHM-
TeNlbHble MPUHALNEXHOCTU BHYTPb Kame-
pbl AyXOBOrO LiKada.

Mepbl npeaocTopoXXHOCTM NO MpeaoT-
BPaLEHUI0O BO3MOXXHOTrO BO3AEHCTBUS
MUWKPOBOJIHOBOW 3HEprum

(@) He ponyckaeTcs ucnonb3oBaTb
[yXOBOM WKad C OTKPbITON ABEPbIO, TaK
KaK 3TO MOXeT MpUBECTU K OMaCHOMY
BO34EeWCTBUIO MUKPOBOHOBOM 3HEPTUMN.
He ponyckaeTcs Takke NOBpexXaaTb UK
pa3bupaTb 3alUMUTHble U MpenoXpaHu-
TeNlbHble KOMMOHEHTbI Npubopa.

(b) He pa3Mewalite HMKakue npea-
MeTbl Mex[y nepegHer 4acTblo OyXO-
BOro wkada M ero OBepbl0 U He [0o-
nyckamTe 3arpsi3HeHWs NOBEepPXHOCTEN
YNNOTHUTENEN, @ TaKKe HaKanauMBaHMUS
Ha HMX OCTaTKOB YUCTSLLMX CPELCTB.

(©) MPEOYMNPEXAEHWA: B cnyuae
NOBpexXaeHus YNNOoTHUTENEeW ABEPU UMK
CaMoOM OBepu AyxoBoro wkada He [o-
MyCKaeTcs Nob30BaTbCS AYXOBbIM LUKA-
$oM go Tex nop, noka oH He Bynet oT-
PEMOHTMPOBAH CMEeLMannCToM.

A NPEAYNPEXAEHUSA

OnacHOCTb NopaxeHus
3NEKTPUYECKUM TOKOM

1. HenpaBunbHoe BbiNOAHEHME pe-
MOHTa MOXeT NPWMBOAMUTb K BO3HMKHO-
BEHUI0 ONACHbIX CUTyaUuit. PeMOHT npu-
6opa, a TakkKe 3aMeHa MOBPEXAEHHbIX
kKabener nUTaHWS MOryT MNPOBOAMUTBLCS
TONbKO OAHMM U3 HAWMKX OBOYYEHHbIX
TEXHUMYECKMX CMeuManncTtoB no mno-
cnenpofaxHoMy obcnyxusaHuto. [Mpu
BO3HMKHOBEHWM HEUCMPABHOCTM MpU-
6opa oTCoenMHUTE ero OT CETU 31eKTpo-
NMUTaHWUS WKW BbIK/IOYUTE C MOMOLLbBIO
aBTOMATMYECKOro BbIKOYaTeNs, pac-
MONIOXXEHHOrO Ha 3MEKTPUYECKOM LUMUTE.
O6paTuTech B Cy>x6y NocnenpoaaxHo-
ro 06CyXmMBaHus.

2. TIpUKOCHOBEHME K TOPSYUM Ya-
CTAM AyXoBOro wkada MOXeT npuBO-
[AWTb K pacniaBieHu1Io n3onsauumn kabens
anekTponpubopa. Cnepute 3a TeM, 4To-
6bl Kabenb He conpuKacancs C ropsYnMm
yactamu anekTponpmbopa.

3. He ponyckaetcs u1cnonb3oBaTtb
obopynoBaHuWe, NpegHasHauYeHHoe AN
YMCTKM NOA, AABNEHUEM, @ TaKXKe Mapoo-
YMCTUTENU, MOCKOSbKY 3TO MOXET NpuBe-
CTU K NOPAXKEHMIO 3NEKTPUYECKMM TOKOM.

4. HeucnpaBHbit  npubop  MOXeT
CTaTb MPUYMHOM NOpaKeHUs TOKOM. 3a-
npeLaeTcs BKIOYaTb HEUCNPaBHbIA Npu-
6op. V3BnekuTe BUSIKY INEKTPOMUTAHUS
npubopa 13 po3eTKM UK BbIKITKOUUTE €ro
C MOMOLLbI0 aBTOMATUYECKOTO BbIK/HO-
yaTens, PacnoNoXeHHOro Ha 3neKkTpuye-
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ckoM wwute, O6paTuTech B CNyx0y nocne-
NPOAAXKHOr0 06C/TYXXMBaHMS.

OnacHocTb 0XXO0ros

1. Bo Bpemsa pabotbl npnbop cTaHo-
BMTCS OYeHb ropsumM. He npukacaiTech
K rOpsiYMM BHYTPEHHUM MOBEPXHOCTAM
npubopa 1 HarpeBaTeNbHbIM 31EMEHTaM.

2. Obsa3atenbHO A0XMAANTECh MON-
HOro oxnaxaeHus npubopa.

3. He no3songite petaM noaoxoamTtb
6113K0 K npnbopy.

4. [ononHuTeNbHble MNPUHALJIEXHO-
CTM M NOCYyAa HarpeBalTCs O BbICOKOM
TemnepaTypbl. [1ns n3BreYeHus Lonos-
HWUTENbHbIX MPUHALNEXHOCTEN U MOCYAbl
u3 paboueit kamepsbl, 0643aTeNbHO MUC-
NOMb3ynTe NPUXBATKMU.

5. Mapbl cnupTa B ropsyer pabouen
Kamepe MOryT BOCMIaMEHUTbCS. 3anpe-
LLAeTcs rotoBMTb 61043, B KOTOPbIX MUC-
MOJb3YHTCS HAMUTKMU C BbICOKMM COAep-
XaHueMm cnupta. [Jobasnsiite B 6nt0aa
NMWb HeBOoNbLIOE KONMYECTBO HANWUTKOB
C BbICOKMM copepxaHuem cnumpta. Octo-
POXHO OTKpbIBaWTe [ABepb [yXOBOroO
wkada.

6. lNpu pasorpeBaHUM MNpPoOAYKTOB
B MJIACTUKOBOM MM BYMaXKHOM KOHTEM-
Hepe He OCTaBnsIMTE AyX0BON WKad be3
NpUCMOTPa, NMOCKObKY BO3MOXHO BOC-
nnameHeHue.

7. Copepxumoe  bByTbinoyek  ans
KOpMAEeHUs U BaHOYeK C AETCKMM K-
TaHWEM HeobXoAMMO MepeMellunBaThb
WK BCTPSIXMBATb, @ Nepes, KOpMAeHUEM
pebeHka 00s3aTeNbHO KOHTPOIMPOBATH

TeMnepatypy — 3TO NO3BOJIMT NpenoT-
BpaTUTb OXOrn

OnacHocTb ownapueBaHua

1. JoctynHble AN NPUKOCHOBEHMS
4yacTM BO Bpems paboTbl AyXOBOrO LUKa-
da MOoryT HarpeBaTbCsl 40 BbICOKOMN TEM-
nepatypbl. He npukacanTecb K ropsunm
fetanam. He nosgonsite petsam noaxo-
anTb 61113K0 K npubopy.

2. W3 oTKpbITONM aBEpU npubopa Mo-
XeT BbIXoAWTb ropsauuii nap. MNMpu onpe-
[leNIeHHOM TemnepaTtype nap MOXeT
6bITb He BUAEH. [Tpy OTKpbIBaHUK ABEPYU
CTapanTecb He NpUBAMXKATLCS CULLKOM
6nm3ko K npubopy. OCTOPOXKHO OTKpbI-
BalTe ABepb npubopa. He paspewaite
[eTaM NoaxoamTb K paboTatoemy npu-
6opy.

3. pu ncnonb3oBaHWM BoAbl B pa-
boueri kamepe MoOXeT 06pa30BbIBATHCS
ropsuMii BOASHOM nap. 3anpelaeTcs
HanuBaTb BOAY B ropsuyto pabouyto Ka-

Mepy.

OnacHOCTb TPAaBMUPOBAHUSA

1. lNouapanaHHoe CTEKNO ABepU
npnbopa MoOXeT TpecHyTb. He wmcnonb-
3yWiTe cKpebKku Ong CTekna, a Takxke ef-
Kune unu abpasmBHble YMCTSLLME U BCMO-
MoraTefibHble CpeacTBa.

2. Metnn Ha pBepu npubopa ABura-
I0TCS NPU OTKPbIBAHWMM M 3aKPbIBAHUM
[LBEpU U MOTYT NPMBECTU K 3aLLEMIIEHUIO
KOHeyHocTel. He npubnuxaite pyku K
netisamM.
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OnacHOCTb BO3ropaHus

1. lMomeleHHble B paboyyto kamepy
NerkoBoCnIaMeHsoWnecs  NpeameThl
WKW BeLLecTBa MOTYT BOCMIAMEHUTHCS.
3anpewaeTcs XpaHUTb B paboyei kame-
pe NerkoBOCMIaMEHSOLWMECS NPeaMETbI
unu BelwectBa. He oTKpbiBaiTe ABepb
noyxoBoro wkada, ecm BHYTpU 06paso-
Ba/ICS ObIM.

1. B TtakoM cnyvae HeobxoaMMoO Bbl-
KNHOUYNUTb MpUBOP M U3BNEYb BUIKY 3NeK-
TPONUTAHUA U3 PO3ETKU UMW BbIKNHOUYNUTE
€ro C MOMOLLbI0 aBTOMATUYECKOrO Bbl-
K/toYaTens, pacrnonoXeHHOro Ha 3nek-
TPUYECKOM LuuTe.

2. lMNpu oTKpbITUM OBEPU OYXOBOrO
Wwkada BO3HMKAET MOTOK BO3ayxa. [pu
3ToM ByMara Ang BbINEYKM MOXET Moa-
HATbCS, NPUKOCHYTLCS K HAarpeBaTenbHO-
My 371eMeHTy U 3aropeTbcs. [pu npeg-
BapuTENbHOM pa3orpeBe 0053aTeNbHO
3aKpennaiTe yNnoXeHHY Ha NPOTUBEHb
bymary ons Bbineyku. Hanpumep, no-
CTaBbTE€ Ha Hee KacTpln unu dopmy
Ons BbinekaHus. Ucnonb3lynte Oymary
[N BbINEYKM COOTBETCTBYIOLLENO pPas-
Mepa. bymara He pomkHa BbICTynaThb
3a Kpasi NPOTUBHS.

OnacHocTH, CBA3aHHbIE C
BO34e/CTBMEM MAarHUTHOro nons

B naHenu ynpaBieHna n 3n1eMEHTax
ynpaBneHna UCnonb3yrTCca NOCTOAHHbIE
MarHuTtbl. Co34aBaeMoe MarHUTHOE nose
MOXEeT BO34EeWCTBOBATb Ha S1EKTPOH-
Hbl€ WMNNAHTATbl, HanpuMmep, Kapamo-
CTUMYNATOPbI UNU UHCYTMHOBbIE NOMIMbI.

HocuTenn 3neKTpOHHbIX WMMIAHTaTOB
LOMKHbl  HAaXOAMTbCS HA  PaCCTOSIHUM
He MeHee 10 cM OT naHenu ynpaBneHus.

Ucnonb3syitTe MMKPOBONHOBOM
peXX1M € 0OCTOPOXKHOCTbIO

1. Mpouutarite paspen «MEPbI MNPE-
OOCTOPOXHOCTM MO MPEOOTBPA-
LWEHMKO BO3MOXHOIO YPE3MEPHO-
r0 BO3JENCTBMSA MUKPOBOJTHOBOM
OHEPTMW» w BbinonHaMTe BCe npwuBe-
[leHHble B HeM TpeboBaHuMs.

2. NMPEAYNPEXOEHWE:  BbinonHe-
Hue nobbix onepaumii Mo obcnyxuBa-
HUIO UM PEMOHTY, NPU KOTOPbIX CHUMA-
eTcsa KOXyx, obecneuvBaroWwmii 3awmTy
OT BO3JEeWCTBUS MUKPOBOJIHOBOWM 3HEp-
rMu, NOOBIMKU TMLAMU, HE SBNSHOWUMU-
€S cneumanncTamm, MOXeT NPUBOAMTDL K
BO3HWMKHOBEHUIO OMACHbIX CUTYaLMHA.

3. Wcnonb3yemas nocyna [AOOMKHA
ObITb MpurogHa Ans MUKPOBOSHOBOW
neun.

4. HarpeBaHWe HanMWTKOB B MWKpPO-
BOJIHOBOW Neyu MOXeT NPUBOAMTL K UX
nociesyoweMy pe3KoMy 3aKUMaHUK
C pa3bpbi3rMBaHMEM COOEPXKMMOrO, MOo-
3TOMY NpU U3BNEYEHUN UX U3 MEYU Cre-
AyeT NposiBNATb 0COOYI0 OCTOPOXKHOCTb.

5. HeponyckaeTtcs roToBUTbL B MUKPO-
BOJIHOBOM NeYu Cbipble S1La B CKopayne
M HarpeBaTb Lenble $1Ua, CBapEHHble
BKPYTYI0, TaK KaK OHM MOTYT B30PBaTbCS
faxe nocne okoH4YaHus CBY-Harpesa.

6. MWKpOBONHOBAs Me4yb [O/KHA
paboTaTb Npu OTKPbLITOM AEKOPATUBHOM
nepenHei naHenu (45 neyvew ¢ aekopa-
TUBHOW NepeaHen NaHenblo).
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7. MuKpoBOnHOBas Mne4yb npegHa-
3Ha4eHa ans NpuUroToBiEHUS U pasorpe-
BaHMWS NPOAYKTOB MUTAHWUS M HAMUTKOB.
CyLluKka NpoayKTOB MM OLEX[bl, a TAKXKe
NOAOrpeB rpenok, Tano4ek, rybok, Bnax-
HOM TKaHeBOM candeTku U Apyrux no-
LLOOHbIX NpefMeTOB MOXET NpUBECTU K
OMacHOCTU MONy4YeHus TpaBM, BO3ropa-
HUIO UK NOXAPY.

8. MeTtannuueckue KOHTENHepbI,
npeaHasHavyeHHble AN XpaHeHus npo-
[YKTOB MWUTAHUS U HANUTKOB, HE AOMny-
CKAeTCs NpUMEeHATb AN9 NPUrOTOBAEHUS
MUY B MUKPOBOTHOBOM NeYM.

9. NMPEAYNPEXOEHWE: Ecnn npu-
6op paboTtaeT B KOMOMHMPOBAHHOM
pexuMme, TO AeTaM CleayeT paspellatb
MoNb30BaTbCA MM TONbKO MO MPUCMO-
TPOM B3POC/bIX, MOCKONbKY B 3TOM Cly-
yae npubop HarpeBaeTcs [0 BbICOKOM
TemMneparypbl.

/N BO3MOXHbIE
MOBPEXIEHMS
W MX NPUYMHBI

1. [lononHuTenbHble npuHapnex-
HOCTH, Qonbra, neprameHTHas 6Oymara
MAM nocyaa Ha AHe pabouei kamepsbl:
He nomelLLanTe NPUHALNEXHOCTU Ha AHO
pabouei kamepbl. He HakpbiBaiTe OHO
paboueit kamepbl GhonbroM MAM nepra-
MeHTHOM OGymaroi. He ctaBbTe nocymy
Ha OHO paboueit KaMepbl, eCM yCTa-
HoBneHa TeMnepatypa Bbiwe 50 °C. 310
MOXET MPUBECTU K HAKOMIEHUHO U3NULL-
Hero Terna. A Takxke K MOBPEXAEHWUIO
aManu.

2. AniomMuHueBas donbra: Haxons-
wascg B pabouyert kamepe antOMuHUe-
Bas osbra He AO/MKHA COMpUKacaTbCs
CO CTEK/IOM ABepU. ITO MOXET NPUBECTU
K HeycTpaHMMOMy o0becuBeyYnBaHMIO
cTekna aBepw.

3. Kacrptonu (ckoBopogpl) C CUNIK-
KOHOBbIMM AeTansMu: He ucnonb3synte
KacTptonm (CKOBOPOAbI) C CUIIMKOHOBbI-
MW OeTansiMu, a Takke KOBPUKM, KPbILLIKM
M [LONOMHWUTENbHbIE MPUHALNEXHOCTU
C CMIMKOHOBbIMU 31EMEHTaMU. ITO MO-
YKET NPUBECTU K MOBPEXAEHUIO AATUMKA
BHYTPM AyXOBOrO LiKada.

4. Bopa B ropsuei kamepe: 3anpe-
LLaeTcs HanuBaTb BOAY B ropsuylo pa-
6ouylo KaMepy. OTO MOXEeT MpuBECTU K
obpasoBaHMio napa. M3-3a nepenanos
TeMnepaTypbl BO3MOXHO MOBpexXAeHue
3Manm.

5. Hannune Bnarn B pabouyei ka-
Mepe: A/MTeNbHOE HaXOXAeHWe Bharu
B paboyelrt KamMepe MOXeT MpUBOAWTb
K 0Opa3oBaHMI0 KOoppo3uu. [ocne Kax-
[Oro MCronb3oBaHus npubop cnenyet
BbITMPATb Hacyxo. He AepxuTe BnaxHble
NpOAYKTbl B 3aKpbITOM paboyeit kamepe
B TEYEHMWe 4IMTeNbHOro BpeMeHu. He mc-
nonb3ynTte pabouyyto KamMepy AN XpaHe-
HWS NPOAYKTOB.

6. OxnaxaeHune npmnbopa C OTKPbITOM
[BEPbIO: eC/iM AyXoBoW wkad pabortan
npu BbICOKOW TemmnepaTtype, TO O OX-
NAKOEHUS €ro CieflyeT OCTaBsATb TONbKO
C 3aKpbITOW ABepblo. He gonyckanTe no-
nafiaHus B NPOMEXYTOK MeXAy [Bepbio
M KOpMYCOM lyXOBOro WKada Kakux-nu-
60 npenmetos. Jaxe ecnun aBepb bynet
0CTaBaTbCs OTKPbLITOM NWLLIb HEHAZONTO,
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CO BPEMEHEM 3TO MOXET NPUBECTU K MO-
BpexaeHuto ¢dacagoB pacrnonoXeHHOM
psagom mebenu. Ecnin Bo Bpems paboTbl
[LlyxoBoro wkada 06pa3zoBanocb MHOMO
Bfaru, To ANs cywku npubop cnepyet
OCTaBAATb TOJIbKO C OTKPbITOM ABEPbIO.

7. Cok OT (pYKTOB: NpW BbINeKaHUK
COYHbIX (PYKTOBbIX MUPOrOB He 3a-
MONHAKMTE MPOTUBEHb LenukoM. B npo-
TUBHOM CJly4yae COK OT (PPYKTOB MOXET
CTeKkaTb C MPOTUBHS M OCTaBNATb NATHA,
KoTOpble ByAeT NPaKTUYECKU HEBO3MOX-
HO ymanuTb. Vcnonb3yite Mo BO3MOX-
HoCTu Gonee rnyboKui yHMBEPCANbHbIN
MPOTUBEHb.

8. CunbHoEe 3arps3HeHue YnIoTHU-
Tens ABepu: Npu CUNbHOM 3arpsisHEHUU
ynIoTHUTENS ABEpPb Npubopa nepecraet
MAOTHO 3aKpbIBATbCA. JTO MOXET Npu-
BECTM K noBpexaeHuo dacafos npu-
nerawowen Kk npubopy mebenu. Cnegnte
3a YMCTOTOM YNNOTHUTENS ABEPU.

9. Mcnonb3oBaHne pnsepu npubopa
B Ka4eCTBE CMAEHbS, NONKM UMK CTONeLL-
HWLbI: HE CaMTeCb U HUYEro He rnome-
WalrTe W He BeluarTe Ha ABepb npubopa.
He ctaBbTe mocyay U MpUMHAANEXHOCTH
Ha ABepb nNpubopa.

10. YctaHOBKa AONONHUTENbHbIX MPU-
Ha[/IeXXHOCTEW: HenpaBwuabHAas YCTaHOB-
Ka MW YCTAaHOBKA HECOOTBETCTBYHOLLMX

NPUHAANEXHOCTEN MOXEeT MNpUBeCTU K
NOSIBNEHUIO LApanuH Ha naHenu Aage-
pu npubopa npu ee 3akpbiBaHUK. Beer-
[a yCTaHaBnMBaWlTe [OOMONHUTENbHbIE
NPpUHaANIeXxXHOCTM B pabouylo Kamepy
[l0 ynopa.

11. TlepemeuieHne npubopa: He ne-
penBuUraiTe 1 He nepemellarite npuobop,
YAEPXKMBAS €ro 3a pyyky Asepu. Pyuka
[IBEpU He paccuMTaHa Ha Bec npubopa u
MOXET C/IOMaTbCS.

12. Ecnu Bbl MCNonb3yeTe OCTATOM-
HOe Tenno BbIKIOYEHHOM OYXOBKMU ANs
NOAAEPXKAHUS MULLM B TEMIOM COCTOS-
HWUK, 3TO MOXET MPUBECTU K 3HAYUTENb-
HOMY MOBbILIEHWUIO KOAMYECTBA BAaru
BHYTpM pabouyelt kamepbl. A 3T0 MOXET
CTaTb NpUMYMHON 0B6pa3oBaHUS KOHAEH-
caTa ¥ NpUBECTU K KOPPO3MOHHOMY Mo-
BPEXAEHUIO Ballero AyxoBoro wkada, a
TaKXXe HaHecTu MaTepuanbHblid yuiepb.
Ytobbl nNpenoTBpaTUTb 0OpazoBaHMe
KOHAEHCATa, OTKPbIBAlTE ABEPb MU UC-
Nonb3ynTe pexxmm «PasmMopaxkmBaHme».

13. BkntoyeHue MWKPOBOJIHOBO-
ro pexuma 6e3 npoayKTOB: BK/KOUEHME
npubopa 6e3 nNpoaykToB B KamMepe Mo-
XeT NpMBEeCTU K neperpyske. 3anpelia-
eTcsa BKIYaTb npubop, ecm B KaMepe
OTCYTCTBYHOT MPOAYKTBI.
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A YCTAHOBKA

O [Ona obecneyeHns  6Hesonac-
HOM 3KcnayaTauuu 3Toro npubopa ero
YCTAHOBKA JO/MKHA ObiTb  BbIMOJHE-
Ha NpOdpeccMoHasnbHbIMKU  MacTepamu
C cobnopeHnem TpeboBaHUIA MHCTPYK-
UMM no ycTaHoBKe. Ha noBpexaeHus,
BO3HWKLUME BCNEACTBUE HEMPABWUIbHOM
YCTAHOBKM, rApaHTUS HE pPacrpoCTpaHs-
eTcs.

> Bo Bpemsi BbIMONHEHUS paboT
Mo YCTaHOBKE ClieflyeT HOCKUTb 3aLUMUTHbIE
nepyaTku, YTO MO3BOMUT NPELOTBPATUTb
nope3bl MpU CONMPUKOCHOBEHMM C OCTPbI-
MU KpasMu.

2 lepen yCTaHOBKOW npoBepbTe

npubop Ha OTCYTCTBME TMOBPEXAEHMM

M He NMpOMU3BOAMTE MOAK/IOYEHWUE Mpu-
6opa nNpu MX 0BHAPYXKEHMW.

2 lepen BKAKOYEeHMEM npubopa
ybepuTe C Hero Bce ynakoBOYHble MaTe-
pvanbl U KNENKYH MIEHKY.

> Pa3mepbl Ha pMCYHKax yKasaHbl
B MUIUMETPAX.

2 Heobxognmo obecneunTb goCTyn
K BWIKE WM BCTPOUTb BbIK/KOYATENb
B CTALMOHAPHYK MPOBOAKY, 4TOObI Npwm
HeobXxoAMMOCTU MOXHO OblIO OTKAH0-
YnTb MPUOBOP OT CETU NOCSIe YCTAHOBKMU.

2 TMpepynpexaeHune. Bo usbexa-
HMe MeperpeBa He [OMyCKaeTcs ycTa-
HaBnMBaTb 3TOT Npubop 3a AeKopaTuB-
HOM nepegHewn NaHenbHo.

L

-
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@)
@ x2

Mocne TOro Kak AyxoBOM WKad YCTaHOBAEH Ha MECTO BHYTPU KYXOHHOIO MoAyns,
BbINOJIHWUTE €ro 3aKpenseHne, MCNoNb3ys Ba OTBEPCTUS B Kopnyce npubopa
U KpenexHble 3neMeHTh 0,8 1 6.

¥ OcTopoxHo!

He 3aTarnBaiTe BUHTbI CIUWKOM CUbHO @  BO M3bexaHue NoBpexaeHUs AyX0BOro
wkada nam KYXOHHOro MoAyns.

[ins 3aT9rMBaHMs UCNONb3yiNTe OTBEPTKY

88
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& norPAAOK UCMOJZIb30OBAHUA NMPUBOPA

MOEHTUOUKALIMA NMPUBOPA
MposepbTe HomMep Moaenn. Homep Mosenu MoXeT bbiTb ONpeaeneH No BMAY NaHeNn ynpasieHus.

BHewHuit BUA u coctaB naHenu ynpasnexdua 7NF30EQ

@A LA DD

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12
1. Pexxum paboTbl yxoBOro [oBepHWTE 3Ty PyuKYy, 4TOObI M3MEHUTb PEXXMM Harpesa.
wkada
2. KHonka BKJ1/OTKN BkntoueHune u BbikNtOYEeHME AyXOBOrO Wwkada.
(ON/OFF)
3. Taimep / GYHKLMS 3aWMUTbI [o3BonsieT ucnonb3oBaTh GPYHKLMKM TaliMepa / NpU HaXaTUK

©)

1 yOepXMBaHUK B TeueHue 3 ¢ BKIoUaeTcs dyHKUMS 3aLLmuThI
OT AOCTyna neten.

OT AOCTYyNa feTen

[M03B0ONIAET UCMONb30BATb MUKPOBOJIHOBOM PEXUM U KOMBM-
HUPOBAHHbI MUKPOBOTHOBOM PEXMM.

4. CUMBON MUKPOBONHOBOM
neuu

5. BpeMsi OKOHYaHUs HacTpoiika BpeMeHU OKOHYaHUS NPUrOTOBAEHMUS.

3apaiTe AIUTENBHOCTb, 3aTEM BbIGepHTe DYHKLMIO (PEXUM
paboThl) U NEPEKTHOUNTE YAChl B PEXUM OXKMAAHUS.

6. bbICTpbIN NpenBapuTens-
Hbl Harpes

7. ABTOMaTU4eckue npo- HaxmuTte ong ncnonb3oBaHUS aBTOMATUYECKUX NPOrpamMM.

rpaMMbl

8.Yacbl / Bpems / MNepekntoyeHne YacoB B PEXUM OXMAAHUS / NepekveHme

TemnepaTypa MeXay HaCTPOMKOM BpEMEHU M TEMMEPATypbl.
9.Bec Mcnonb3yeTtcs ong ykasaHus Beca B aBTOMaTMYECKMX Npo-
rpammax.
10.Namna BkntoueHue 1 BbIK/IOYEHUE NaMIbI.

11.Myck / naysa 3anyck M MpUOCTaHOBKa NpoLecca NpUroToBaeHMS.

CIEICICICIGIGIE
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NEPEA
NCcnoJib30BAHUEM
bbITOBOI'O NPUBOPA

Mepen nepBbIM UCMONBb30BAHUEM MpH-
6opa ana npurotoBneHus 6aaa He-
06X0AMMO OUUCTUTL pabouylo Kamepy U
AOMNOJIHUTE NIbHbIE NMPUHAAJIEXKHOCTHU.

1. Yopanute Bce HaKNenku, MnAeHKU
LNS 33lMTbl MOBEPXHOCTU W AeTanw,
Ucnonb3yemble NS 3alMTbl NPU TPaHC-
MOpTUPOBKe.

2. U3Bneknte u3 pabouyert kamepsl
BCE [0MOJIHUTENbHbIE MPUHALNEXHOCTH
1 BOKOBbIE pPELLETKM.

3. TwatenbHO OYUCTUTE [OMOHM-
TeNlbHble MPUHALNEXHOCTU U OOKOBble
peleTKn, UCMONb3ys MbINbHYK BOAY M
TKaHeByto candeTKy ANS MbiTbs MNOCYAb
WU MATKYHO LLETKY.

4. Y6epnutecb B TOM, 4TO B paboueit
KaMepe He 0CTanoCb OCTAaTKOB YNaKOBKMU,
HanpuMmep, rpaHyn NOAUCTUPONA UK ae-
peBSIHHbIX AeTanemn, KoTopble MOryT CTaTb
NPUYMHOM BO3rOpaHMUS.

5. MNpoTtpute rnagkue nOBEPXHOCTU
pabouei kamepbl U ABEPU MATKOW BNaX-
HOW candeTKom.

6. YT0Obl YCTpaHWTbL 3amax, Xapak-
TEPHbIV 419 HOBOro npubopa, BKIUnUTe
ero u Harpevite 6e3 NpoayKToB, ABEPb
[YyXO0BOrO LWKada npu 3TOM A0MKHA ObITb
3aKpbiTa.

7. Bo BpeMs nepBOro Harpesa npu-
6opa cnenmTe 3a TEM,UTOObI B KyXHE 06€e-
CneynBanacb Hagfiexallash BEHTUNALMS.
He ponyckaite B 3T0 BpeMs Ha KyXHIO
[eTeil U AOMALIHWMX XXMBOTHbIX. 3aKpOK-
Te BEpU, nayliMe B COCeLHUE KOMHATI.

8. BbinonHUTe yKasaHHble HACTpOW-
ku. O TOM, KaKk HaCTPOUTb PeXMM Harpe-
Ba M TeMnepaTypy, Bbl y3HaeTe U3 cnemy-
tolLero pasgena.

Hacrporiku
Pexxum Ha-
rpesa E
Temnepatypa 250 °C
Bpems 1y

Mocne TOro, Kak MpMBOP OCTbIHET:

1. OuuncTnTe rnaskmne NOBEPXHOCTU U
[BEPb C MOMOLLbI MblILHOFO pacTBOpa
n candeTku 4Ns MbITbst NOCYAbI.

2. MNpoTpute BCe MOBEPXHOCTU Ha-
cyxo.

3. YctaHoBMTe HOKOBbIE peLIETKM.

HacTtpoiika yacos

MNepep ncnonb3oBaHWEM LyX0OBOrO LIKa-
$a HeobxoaAMMO HACTPOUTb Yachl:

1. MNocne nopkOYEHUS [YXOBOro
wkada K CETM 3dNeKTponuTaHus npu-
KOCHUTECb K CUMBOJTY YaCOB, MOC/IE Yero,
MOBEpPHYB NPaByH YUKy, Bbl MOXeTe Ha-
CTPOUTb BPEMS CYTOK B Yacax.

2. CHOBa MpUKOCHWUTECH K CUMBONY
4acoB, 3aTeM NpaBOM PYy4yKOW 3apanTe
BPEMS B MUHYTaX.

3. puKoCHMTECH K CMMBOJTY 4acOB,
4TOObI 3aBEPLUMTD HACTPOMKY.

¥ Mpumeuanue
Yacbl oTobpaxkatoT Bpems B 24-4acoOBOM
dopmare.
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A PEXXUMbl HATPEBA

B Bawwem npubope npefycMOTpeHbl pa3nnyHble pexumbl paboTsl, KOTopble obnerya-
0T €ero Mcnonb3oBaHue. YTo6bl Bbl MOrM NOA00PaTh NPABUIbHbINA PEXUM TEMI0BOM
06paboTku ong Bawero 65043, B 3TOM pasgesne Mbl NPUBOAUM ONMUCAHUE PA3NUYMIA
UMEIOLLMXCS PEXMMOB M 0BiacTei X NPUMEHEHWS.

Pexumbl HarpeBa Temnepatypa HaszHaueHue
TpaANLMOHHbI [lns npurotoBneHns TPAAMLMOHHOM BbINEYKM
E (BEpXHMI U HKHMIA) | 30-250 °C 1 3KapKOro Ha 0IHOM YPOBHE. ITOT PeXMM peKo-
Harpes MEeHAYeTCs AN MMPOroB C COYHOM HAYMHKOW.

[lns NpUroToBNIEHMS BbINEYKM U XKAPKOTO Ha OAHOM
WM HECKOMbKMUX YPOBHSIX. BeHTunsTop pacnpenens-
€T Xap OT KOJIbLEBOr0 HarpeBaTe/ibHOro 3/1eMEHTA
paBHOMEpPHO Mo Bcew paboyen kamepe.

@

KoHBekums 50-250 °C

[lns NpurotoBneHus BbINEYKM U KapKOro Ha O4HOM
WM HECKOMbKMX YPOBHSX. BeHTUNSTOp paBHOMEpPHO
pacnpenenseT Tenno OT HarpeBaTeNbHbIX 3NeMeH-
TOB Mo Bcelt paboyeit kamepe.

TpaAMLMOHHbIN
(BepXHMI M HMKHUI) | 50-250 °C
Harpes + BEHTUNSTOP

[

[ng npurotoBneHuns Ha rpune HebonbLOoro Konuye-
CTBa NPOAYKTOB, a TAKXKE ANS UX NMOAPYMSHUBAHMUS.
MpoayKTbl cnenyeT KNacTb B LLEHTPaNbHYI0 YacTb
noj, HarpeBaTENbHbIN 3EMEHT rpUNs.

lpunb 150-250 °C

[lns NpUroToBNEHMS HA rpUe NIOCKMX KYCKOB
[1Bo¥iHOM rpunb + 50-250 °C ¥ NOLAPYMSHUBAHWS NPOAYKTOB. BeHTUNaTOp paBHo-
BEHTUNATOP MepHO pacnpeaenseT Tenno no Bcei paboyen
Kamepe.

|
('J

[l NpUroToBAEHNUA Ha TPUE NAOCKMX KYCKOB
¥ NOAPYMSAHUBAHMA NPOLYKTOB.

[1BOWHOW rpunb 150-250 °C

[ins npurotoBneHus nuuLbl v 61104, A1S KOTOPbIX
TpebyeTcst MHOTO Tenfa C HWUXKHe CTOpoHbI. PaboTa-
IOT HWXKHUIA HAarpeBaTesbHbIN 3/IEMEHT U KOJbLLEBOM
HarpeBaTe/IbHbIi INEMEHT.

Muuua 50-250 °C

1©)

[lns [ONONHUTENBHOTO NOAPYMAHMBAHMS OCHOBbI
HuxHWI Harpes 30-220 °C MULLbI, MTMPOroB 1 BbiNeuku. Tenno noctynaet
OT HMKHEro HarpeBaTeNlbHOro 3M1eMeHTa.

Pa3M0pa)KI/IBaHME [Ons wapswero pa3MopaXknuBaHUa NPoAYKTOB.

[ins NnpUroToBiEHMS APOXKEBOrO TECTA U 3aKBACKM,
NS pacCTOMKM TecTa U NPUIroTOBAEHMS MorypTa.

DS m

Paccroiika Tecta 30-45 °C
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¥ MNpumeuaHus:

1. ns pasMopaxuBaHus 6GonbLIMX
NMopuUMii NPOAYKTOB MOXHO CHSTb BOKO-
Bble pEeWeTKM U MOCTaBUTb KOHTENHep
Ha fHO paboueli kamepbl.

2. Ona noporpeBa MnocyAbl peko-
MeHOyeTCs CHSTb OoKoBble pelueT-
KM M MCNONb30BaTb PEXWMMbl Harpesa

«[punb € ropsunm Bo3ayxom» u «Harpes
C BEHTUNgTOpOoM» C Temnepartypoi 50
°C. Pexkum «lpunb € ropsymMM BO3OyXOM»
cnepyeT MCMNOMb30BaTh, €CIM MOCYAOW
3aKpbITo 6oMee NONOBUHBI HA paboueit
Kamepbl.

3. Y706bI NOASEpPXKATb ONTUMANbHOE
paBHOMEpHOe pacnpefeneHve Tenna
BHYTPU paboueit Kamepbl Npu pexume
«HarpeB C BEHTUNATOPOM», BEHTUNSATOP
BK/IOYAETCs M paboTaeT B onpeaeneH-
Hble MOMEHTbl MnpoLecca Nnpurotosne-
Hus, obecneunBas Haunydwyw ero 3¢-
(heKTUBHOCTD.

&Ocmpox(uo!

1. Ecnm Bbl OTKpbIBaeTe ABepb Npu-
60opa, KOTOpbI YXKe BbINONHIET KaKyto-
nmbo onepaumio, TO 3Ta onepaums npu-
oCTaHoBneHa He OyapeT. [loxanyicra,
nposBnsaiTe 0coby OCTOPOXXHOCTb, NO-
CKOMbKY CyLLeCcTBYeT ONacHOCTb nosyye-
HUS oXora.

2. He ponyckaeTcs 3akpbiBaTb WAW

nepekpbiBaTb BEHTUSILMOHHbIE OTBEp-
ctusi. B npotuBHOM cnyyae npubop Mo-
KeT neperpeTbcs.
[na obecneyeHus 6onee GbICTPOro OXx-
NaxaeHus npubopa nociae OKOHYaHMUSA
ero paboTbl B Te4EHME HEKOTOPOrO Bpe-
MEHM MOXET NpoAo/mKaTb paboTaTb OX-
NaX4AoLWMn BEHTUASTOP.

BeHTUnATOp CUCTEMDI
OXJIaXAEeHUA

BenTunatop  cucteMbl  oxnaxaeHus
BK/IIOYAETCH M BbIK/IKOYAETCS N0 Mepe
HeobxoaumMocTu. fopsunii BO3ayxX BbIXO-
[UT Yyepes 0TBepCTUS Haj ABepbio.
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PYCCKUN

PYKOBOJACTBO NOJIb3OBATENA

BcTpanBaembin ayxoBom wwkad (¢ pyHkumen CBY)

A UCNoJib30BAHUE NMPUBOPA

MpurotoBneHue nuwm ¢
NOMOLLbI0 AYXOBOro WKada

1. Mocne noAaknYeHUs AyXOBOrO
Wwkada K CeTM 3NeKTpOnUTaHusa C mno-
MOLLbIO MOBOPOTHOM pY4YKM BbibepuTe
HeoOXoAMNMbIM pexmMM paboTbl AyXOBOIO
Wwkada, a C NOMOLLbIO APYroi NoBOpoOT-
HOM pyuyku 3apailTe TemnepaTtypy npw-
rOTOBNEHMS.

2. lNpukocHMTECb K KHOMKE C CUM-
BonoM [lyck / lMay3a, 4Tobbl nepeBecTu
LyX0BOM WKad B paboumnit pexxmM, e
KHOMKa He OyneT Haxata B TeyeHue 5
MWHYT, TO lyXOBOW WKad nepeknoymtcs
B pexuM oTobpaxeHus Tekyllero Bpe-
MEHM.

3. YT0Obl OTMEHWTH MpOLECC MpUro-
TOBNIEHUS, HAXXMUTE KHOMKY &) .

¥ Mpumeyanue

[locne HacTpolikn Temnepatypbl Bbl
MOXKeTe MPUKOCHYTbCA K CUMBOJY 4acoB
, 4TOObI NEPENTU B PEXMM HACTPOMKM
LNUTENBbHOCTM  MPUrOTOBNEHMS, 3aTeM
3apaiite HeobxooMMoe BpeMs MOBOPO-
TOM PYYKM peryimpoBKHy.

BbicTpbIN NpeaBapuTenbHbIN
Harpes

Ytobbl COKpaTUTL BpeMs npenBapu-
TeNbHOrO HarpeBa, Bbl MOXETe UCMO/b30-
BaTb QYHKLMIO ObICTPOro NpeaBapuTesib-
Horo Harpesa. [locne Bbibopa pexuma
NPUKOCHUTECH K KHOMKEe C CMMBOJIOM
6bICTPOro npenBapuTENbHOrO Harpesa

, Ha 3KpaHe 3aropuTcs MHAMKATOP
ObICTPOro MpeaBapuUTENbHOMO Harpesa.
Ecnu pnga Kakoro-nmbo pexmma QyHKLms
ObICTPOro npenBapuTeNbHOrO Harpesa
He npefycMOTpeHa, To byaeT BblAaH 3BY-
KOBOM curHan. bbicTpblt NpeaBapuTenb-
HbI HarpeB He MOXET ObITb BbIOpaH ans
aBTOMATMYeCKUX MporpamMm, pasMopa-
XMBaHMS U PaCCTOMKM TecTa.

Hactpoiika BpeMeHn OKOHYaHus

Mocne 3aBeplieHMs HACTPOMKM Te-
KYLL,Ero BpeMeHu Bbl MOXETE HACTPOUTb
BPEMSl OKOHYaHWSA NPUrOTOB/IEHMS.

1. TlpuKOCHUTECH K KHOMKE ,
3aTeM MOBEPHUTE PYYKY PErynupoBKH,
4TOObl 334aTb BPEMA OKOHYaHWA B Ya-
cax, PMKOCHUTEC ellle pa3 K KHomMKe BA
,4TOObI 331aTh BPEMS B MUHYTAX.

Mocne 3aBepweHns HacTponKK npu-
KOCHWUTECH K KHOMKe X3,

2. [pu HacTpoWke BpeMeHU OKOH-
YyaHus HeobXxoAMMO 3ahaTb AJIUTENb-
HOCTb npurotoBneHuns. MHbopmaumsa no
HacTpoiKe [AAUTENIbHOCTU MPUroTOBE-
HWS NpMBeAEHA B NPUMEYAHUN K pa3ae-
ny «[puUrotoBneHne nuLM € NOMOLLbIO
[lyX0BOro WwKada» BbiLe.

3. Hanpumep, ecnu Bbl 33aganu
BpeMa Ans okoHyaHus — 10 vacos, a
LNUTeNbHOCTb npurotoBneHns — 1 vac,
TO Harpes AyXOBOro WKada BKIYMTCA
B 9 yacos, a 3aBeplumntcs B 10 yacos.
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PYKOBOJACTBO IMOJIb3OBATEJIA

PYCCKUWN

BcrpavBaembiv pyxoBowu wkad (¢ pyHkumen CBY)

BHeceHue U3MeHeHui B
npouecce NPUroToBAEHUS

2 Bo Bpems pabotbl npubopa
Bbl MOXeTe U3MEHWUTb HACTPOWKY peXM-
Ma Harpesa W TeMnepaTypy C NOMOLLbO
py4YKku Bbibopa pexxuMa paboTbl AyX0BO-
ro wkada unm pyyku perynmpoBku. Ecnm
nocne BHECEHWS M3MEHEHUI B TeyeHue
6 cekyHA He DyAeT COBEpLIEHO HUKAKMX
LpYyrux AEeNCTBMM, TO Harpee AyXOBOro
wkada byneT BbINOAHEH B COOTBETCTBUU
C U3MEHEHHOWM HAaCTPOMKOMN.

9 Ecm Bbl XOTUTE U3MEHWUTH AJU-
TeNIbHOCTb MPUIrOTOBNEHUS B NpoLuecce
roTOBKW, TO BaM Heo6XoAMMO NpumKoC-
HyTbca K KHonke B v 3atem usMenuTh
ANUTENbHOCTb C MOMOLLBIO PYYKK pery-
JIMPOBKM.

9 Ecv nocne BHeCEHMS U3MEHEHUI
B TeuyeHue 6 cekyHi He ByneT coBeplue-
HO HUKaKWX OpYyrux LerCTBUA, TO Harpes
[lyx0BOro wkada OyneT BbINOMHEH B CO-
OTBETCTBUM C U3MEHEHHOM HACTPOMKOMN.
B npouecce npuroToBaeHUs € HACTPOW-
KO BpEeMEHM OKOHYaHWS, a Takxe npwu
BbIMOMIHEHUM  ABTOMATUYECKMX  MpoO-
rPaMM HUKaKMe MU3MEHEHMUS Bbl BHECTU
He MoxeTe.

Ecnn Bbl XOTUTE OTMEHMTbL mpoLuecc
Emrowsnewﬂ, MPUKOCHUTECH K KHOMKe

¥ Mpumeuanue

1. U3MeHeHHe pexunMa, Temneparty-
pbl UM BPEMEHW MPUTOTOBNEHNS MOXET
OKa3aTb HeraTMBHOE BAMSIHME HA pe-
3yNnbTaT NPUroToBNeHMs 6oaa, N03ToMy
Mbl HAaCTOSTENbHO peKOMeHayeM BaM ae-
NaTb 3TO TONLKO B TOM C/lyyae, eCiu Bbl
obnagaeTte [OCTAaTOYHO GOMbWMM OMbI-
TOM B NPWUrOTOB/IEHUU MULLM.

OnacHo!

HenocpencrseHHO nocie BbIKOYe-
HMS YacT npubopa MMEeKT O4YeHb Bbl-
COKYI TemnepaTtypy, 0COBeHHO BHYTpw
paboueri kamepbl. He npukacamtecb K
ropsuMM  BHYTPEHHUM MOBEPXHOCTAM
npubopa v HarpeBaTeNbHbIM N1EMEHTaM.
[ns n3BneyeHns [ONONHUTENBHBIX NPU-
HageXHOCTEN MK nocyabl M3 pabouyent
Kamepbl UCNONb3yHTe NPUXBATKK, A TaK-
Xe [OXMAANTeCb MOJIHOTO OCTbIBAHMA
fyxoBoro wkada. Ytobbl NnpesoTBpaTUTDL
0XXOrK, He NO3BONSNTE AETSIM NOAXOAUTH
65113K0 K Nnpunbopy.
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PYKOBOJACTBO NOJIb3OBATENA

BcTpanBaembin ayxoBom wwkad (¢ pyHkumen CBY)

MUKpOBONHOBO peXXMM U KOMOGUHUPOBAHHbIA MUKPOBOJIHOBOM PEXUM

1. B BaweM npubope npenycMOTPEHO 4 MUKPOBOJIHOBLIX PEXMMA, BK/IOYAs
TO/IbKO MUKPOBOJIHOBOM PEXMM U KOMOMHUPOBAHHbIE MUKPOBOJIHOBbIE PEXMUMBI.

MowHocTb
Temnepartypa [unanasoH
PexuMbl HarpeBa no ymonua- Bpemsa
no ymMon4yaHuio | Temnepartyp
HUIO
—— MukpoBosiHO- 00:10-30:00
= Bblil peXxxum 800 Br / / MUH
MUWKpOBONHO-
BbIi pEXUM + 320 Bt 160 °C 50-250°C 00:01-01:30 4
KOHBEKLMS
MUWKpOBONHO-
Bbll peXXnM
+ IBOVHOW 320 Bt 180 °C 50-250°C 00:01-01:30 4
rpuNib + BEHTU-
naTop
MukpoBonHo-
BbI pEXUM + 320 Bt 180 °C 50-250°C 00:01-01:30 u
PeXUM NuLLa

2. Ecav pyxoBov  wkad HaxoauT-
C B pEXUME OXMOAHWS, TO Bbl MOXETE
HaXKaTb KHOMKY [N UCMONb30BaHMA
dyHkumm CBY. Tenepb B CTpOKe COCTO-
SAHMS 0TOOPA3UTCS 3HAYOK , BpeMs
no yMonyaHuio OyneT 3a4aHO PaBHbIM
1 MMHYTa, @ MOLLHOCTb MO YMOAYAHUIO —
800 BT. lMpMKOCHUTECH K KHOMKE "
3apante MowHocte CBY npasowi pyu-
KOW, 3aTeM MPUKOCHWUTECb K KHOMKe
W 33[anTe 4JIMTeNbHOCTb paboTbl NpaBoM
PYYKOMN.

3. Eciam pyxoBon wkad Haxoaut-
C B peXUME OXMOAHWS, TO Bbl MOXETE
HaXaTb KHOMKY AN UCMNONb30BaHMA
dyHKumm CBY. NoBepHUTE NEBYIO PYUKY,
4TO6bI CNONB30BaTh KOMOUHUPOBAHHBIN
MWKPOBOJTHOBOW pexuM. Bcero nmeercs

3 KOMOWHMPOBaHHbIX pexuma. Bpawas
NpaByl PYuYKy, 3adanTe TemnepaTypy,
3aTeM Bbl MOXETe HaxaTb KHomMky &,
4yTOObI HAaCTPOUTL BpeMs. [1ns HACTPOMKM
mMowHocTn CBY, HaxXMuTe KHOMKY B

4. CHayana Bbl MOXeTe BblOpaTb
pPEeXUM — KOHBEKLMS, OBOWHOW rpUib
C BEHTWUASTOPOM M NUULA, @ 3aTEM Ha-
XaTb KHOMKY ons Bbibopa KoM6U-
HWPOBAHHOrO pexuma. Ecnm Bbibepute
[pYrov pexuM, a 3aTeM HaXXMUTe KHOMKY
, TO pa3gacTcs 3BYKOBOWM CUrHanm, yka-
3bIBAOLWMI HA OLUMOKY.

5. Tocne Toro Kak Bbl Bbibpanu Kom-
OUHMPOBAHHBIN peXuM, Bbl MOXETe OT-
MEHWUTb €ro, MPUKOCHYBLWMUCb K KHOMKe
U YOEPXKMBAS B TEUEHME 3 CEKYHA.
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PYCCKUWN

BcrpavBaembiv pyxoBowu wkad (¢ pyHkumen CBY)

YKasaHuga

[MpoBONOYHYIO pelleTKy Bbl MOXeTe UC-
NMonb30BaTb He TOMbKO A4S MPUrOTOB-
NeHns MWLM Ha rpune, HO TaKXe W Ang
NPUroTOBNAEHUS MUKW B MUKPOBOJSIHO-
BOM pexxume. Kpome Toro, 4ns npurotos-
NeHns NULLM B MUKPOBOJIHOBOM pexXnme
He [OnycKaeTcs WMCNOnb30BaTb MPOTU-
BEHb.

[nga npuroToBneHMs B MUKPOBOIHOBOM
pexuMe peKoMeHAyeTCcs MNPUMEHSTb
BTOpPOM YpPOBEHb, KOTOPLIN Ny4lle BCero
NOAXOAMT NS 3TON uenu.

He nonyckaeTcs BKAOYaTb MUKPOBOJIHO-
BOM peXMuM, eci B yXOBOM LIKady OT-
CYTCTBYIOT NPOAYKTbI.

Tanmep
[na HacTponku QyHKUMKM TariMepa wmc-
Nob3yeTcs KHOMKa @) Mocne Toro kax
UCTeyeT 3alaHHOE C NMOMOLLbI0 TalMepa
BpPEMS, AYXOBOW WKad BblAACT 3BYKOBOM
CWUTHan ans HanoMMHaHMS 06 3TOM.,
Mocne nepBoro HaxaTnsa KHOMKM . 3a-

JanTe KONMYecTBo 4acoB ﬂ Taiimepa,
eue pas,

3aTeM HAXKMUTE KHOMKY
4TOObI 331aTb MUHYTBI.
Haxmure KHOHKyé elle pas, npu 3ToM
HacTpoiika byLeT 3aBepLueHa.

Tavimep MOXeT  OblTb  HACTpoOeH
[O M BO Bpems npoLecca npurotosne-
HWs, HO Mpu BbIbOpe pexuma U Temne-
paTypbl OH CTAHOBUTCS HEAOCTYMEH.

MOyHKUUS 3alWmUTbI OT J0CTYNA
neren

B pexume oxuaaHus, HaNOMUHaHWKS, OT-
JIOKEHHOro CTapTa, NPOCMOTPA MEHIo, a
TakXe B COCTOSIHUM Nay3bl AAUTENbHOE
HaxxaThe KHomnku Talmepa (bonee 3 ¢)
npuBeneT K 610KMPOBKE NaHenu ynpas-
JIeHUs,, MpU 3TOM pa3facTcs 3BYKOBOM
CUTHAN M 3aropuTCsl 3HAYOK BKJIHOUEHMUS
dYHKLUMKM  33LMTbl OT AOCTyna [JeTei.
Mocnenywowee [AAUTENbHOE — HaxaTue
KHoOMKK TarMepa (bonee 3 c) npueenet
K pa3bioKMpOoBKe NaHenu ynpasieHus,
MpuW 3TOM Pa3facTCs 3BYKOBOM CUrHAN U
MOracHeT 3HAYOK BKJIOYEHUS PYHKLMM
3aLUMTbl OT AOCTYNA AETEN.

MNpwu akTMBaLMM PYHKLMM 3aLLMTbI OT LO-
CTyna [eTelm MUKPOBOMHOBbLIA PEXUM
He MOXET OblTb OTMEHEH.
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PYKOBOJACTBO NOJIb3OBATENA

BcTpanBaembin ayxoBom wwkad (¢ pyHkumen CBY)

BHewHui1 BuA 1 coctaB naHenu ynpasnenusa 7NF30TO

E210 8@

83

+ AT AL DI

6 13 7 148 9 10 11 12

1. Knonka BKJ1/OTK/

C

BkntoueHue 1 BbiKKOYEHUE AYyX0BOro LIJKa¢)8.

2. CMMBON MUKPOBOJSTHOBOWA
neuu

Mo3BonsgeT Mcnonb30BaTb MUKPOBOSIHOBOW PEXMM U KOMOK-
HWPOBAHHbIN MUKPOBOJIHOBOM PEXUM

3. Tarimep / GyHKUMS 3aLLMTbI
OT AOCTyna aetein

Mo3BonseT ncnonb3osaTb GYHKLUMK TaliMepa / NpU HaXaTUn
1 YOEPXMBaHUM B TEYEHME 3 C BKIOYAeTCH QYHKLMS 3aLUMTbI
OT f0CTyna AeTel

4. Bpems oKOHYaHUS

HacTtpoiika BpeMeHU OKOHYaHWUS NPUrOTOBNAEHMS.

5. BbIcTpbIit NpeaBapuTenb-
HbI Harpes

VlCI'IOﬂb3yETCFI ANa akKTMBauumn q)yHKLIMVI 6bICTp0rO npenBapu-
TENbHOro Harpesa.

6. CuMBON pexunma paboTbl
(byHkumm) F

KHonka ¢ cumBonom F ncnonbsyetcs ans Boibopa pexuma
paboTbl (hyHKLMK). BbiCTpOE NepeknyeHme ocyLLecTBASeTCs
LIMTENbHBIM HaXaTUEM.

7. Cnavigep

Bbl MOXeTe ncnonb3oBaTb Cnanaep UAM pacnonoxeHHble
PSOOM C HUM CUMBOJbI «+/-» 0711 U3BMEHEHUS HACTPaUBAEMBbIX
3HAYEHWM, KOTOpbIE OTOBPAXKAKTCS HAa AMCTNEE.

8. ABTOMaTMyeckune npo-
rpammbl

HaxmuTe ang ncnonb3oBaHWs aBTOMaTUYECKMX nporpamm.

9.Yacbl / Bpems / TemMnepa-
Typa

MepekoyeHre YacoB B PEXUM OXMAAHUS / NEepeKIYeHne
MeXzay HaCTPOMKOW BpeMeHU 1 TeMnepaTypbl.

BE2a 0 0B8N E

10.Bec Mcnonb3yeTtcs Ang ykasaHUs Beca B aBTOMATUUYECKUX Mpo-
rpammax.

11.1amna 6 BkntoueHune 1 BbIKNOYEHWE Namnbl.

12. Myck 3anyck 1 NpMOCTaHOBKA NpoLecca NpUroToBAEHUS.

13. 3HaK «MUHYC»

Bbl MOXeTe MCnonb30BaTb PAaCNONOXKEHHbIM PSAOM CO Cnan-
[lepOM CMMBON «-» AN U3MEHEHUs HACTPAMBAEMOTO 3Haye-
HWS, KOTOPOe 0TOOPaXaeTcs Ha Aucnnee.

14. 3Hak «nnoc»

80X

Bbl MOXeTe MCMONb30BaTb PACMONOXKEHHDIN PAAOM CO Claii-
[IEPOM CMMBON «+» A5 U3MEHEHMS HACTPaMBAEMOrO 3Have-
HUS, KOTOPOE OTOBPAKAETCS Ha AUCMee.
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PYCCKUWN

BcrpavBaembiv pyxoBowu wkad (¢ pyHkumen CBY)

NEPEA
NCnoJib30BAHUEM
bbITOBOI'O NPUBOPA

Mepen nepBbIM UCMONBL30OBAHWMEM MpU-
6opa pna npurotoBneHus 6noga He-
06X0AMMO OUUCTUTb pabouylo Kamepy U
AOMNOJIHUTENbHbIE MPUHAAJIEKHOCTHU.

1. Ynanute BCe HAKNEMKM, MNIEHKU
LNS 33lMTbl MOBEPXHOCTU W AeTanw,
ucnonb3yemble NS 3alMTbl NPU TPaHC-
NMOpTUPOBKe.

2. U3Bneknte u3 pabouyert kKamepsl
BCE AOMOHUTENbHbIE MPUHALNEXHOCTH
1 6OKOBblE peLleTKy.

3. TwatenbHO OYUCTUTE [OMOHM-
TeNlbHble MPUHALNEXHOCTU U OOKOBble
peleTKn, UCMONb3ys MbINbHYK BOAY M
TKaHeBYyl candeTky AN MbiTbs MOCYAbl
WU MATKYHO LLETKY.

4. Y6enutecb B TOM, YTO B pabouen
Kamepe He 0CTanoCb OCTaTKOB YNaKOBKM,
HanpuMmep, rpaHyn NOAUCTUPONA UNK ae-
peBSIHHbIX AeTaneu, KoTopble MOryT CTaTb
NPUYMHOM BO3rOpaHMsI.

5. MNpoTtpuTte rnagkue NOBEPXHOCTU
pabouei kamepbl U ABEPU MATKOW BNaXK-
HOW candeTKom.

6. UToObl YyCTpaHWTbL 3anax, Xapak-
TEpHbIV 419 HOBOro nNpubopa, BKIUNUTE
ero u Harpeinte 6e3 MpoAyKTOB, ABEPb
[YXOBOTO LWKada Npu 3TOM A0/MKHA ObITb
3aKpbiTa.

7. Bo BpeMmsi nepBoro Harpeea npw-
6opa cnenumTe 3a TeM,YTOObI B KyXHe 0be-
CneynBanach Hagfiexallasi BEeHTUNSALMS.
He ponyckarnTe B 3T0 BpeM$s Ha KYXHIO
LeTein M OOMALIHMX XXMBOTHbIX. 3aKpOn-
Te ABEpU, naylime B COCefHME KOMHATI.

8. BbIMoONHUTE yKa3aHHblE HACTPOW-
ku. O TOM, KaKk HaCTPOUTb PEXMM Harpe-
Ba M TeMnepaTypy, Bbl y3HaeTe u3 cneay-
toLero pasaena.

Hactpoiiku
PexxunM Ha-
rpesa E
Temnepatypa 250 °C
Bpems 1y

Mocne TOro, Kak MpMBOP OCTbIHET:

1. OuuncTnTe rnaskmne NOBEPXHOCTU U
[BEPb C MOMOLLbBI MbIIBHOFO pacTBOpa
n candeTku 4N MbITbs NMOCYAbI.

2. lNpoTtpute BCe MOBEPXHOCTU Ha-
cyxo.

3. YctaHoBMTe HOKOBbIE peLIEeTKM.

HacTtpoiika yacos

MNepep ncnonb3oBaHWeEM LyxX0OBOrO LIKa-
$a HeobxoaAMMO HACTPOUTb Yachl:

1. MNocne nopkOHYEHUS [YXOBOro
wkada K CETM 3SNeKTponuUTaHus npu-
KOCHUTECb K CMMBOJY YacoB, MOCNe Yero
Bbl MOXETe HAaCTPOUTb BpeMs CyTOK B Ya-
Cax C MOMOLLbIO Cnanaepa UM KHOMOK
C CUMBONTAMMU «+/-».

2. CHOBa MpUKOCHWUTECH K CUMBONY
4acoB, 3aTeM 33jaiTe BPeMS B MUHY-
Tax C MOMOLLbIO Claiepa MM KHOMOK
C CUMBONTAMMU «+/-».

3. puKOCHMTECH K CMMBOJTY 4acOB,
4TOObI 3aBEPLUMTD HACTPOMKY.

¥ Mpumeuanue
Yacbl oTobpaxkatoT Bpems B 24-4acoBOM
dopmare.
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BcTpanBaembin ayxoBom wwkad (¢ pyHkumen CBY)

A PEXXMUMbl HATPEBA

B Bawem npubope npenycMoTpeHbl pa3nyHble pexxuMbl paboTbl, KOTopble obnerya-
tOT €ro Mcnonb3oBaHume. YTo6bl Bbl MO NOA00paTh NPABUIbHbINA PEXUM TEMIOBOM
06paboTku onga Bawero 65043, B 3TOM pasgesne Mbl NPUBOAUM ONMUCAHWE PA3NUYMIA
UMEIOLLMXCS PEXMMOB M 06/1aCTeN UX NPUMEHEHMS.

Pexxumbl HarpeBa Temnepatypa HasHaueHune
TpaANLMOHHbI [lns npurotoBneHns TPAAMLMOHHOM BbINEYKM
E (BEPXHMI M HMKHKMIA) | 30-250 °C 1 )XapKOro Ha OLHOM ypOBHE. ITOT PeXMM peKo-
Harpes MEHAYeTCs AN NMPOroB C COYHOM HAYUHKOW.

[lns NpUroToBNEHMS BbINIEYKM U XKAPKOTO Ha OQHOM

50-250 °C WM HECKOMbKMUX YPOBHSIX. BeHTunsTop pacnpenens-
€T Xap OT KO/bLLEBOr0 HarpeBaTe/lbHOro 3/1EMEHTA

paBHOMEpPHO Mo Bcew paboyent kamepe.

KoHBekums

©

[lns NpUroToBNIEHMS BbINEYKM U XKAPKOrO Ha OJHOM
WU HECKONBbKMX YPOBHAX. BeHTUNSTOp paBHOMEpPHO
pacnpenensieT TEMIO OT HarpeBaTe/bHbIX 3/IEMEH-
TOB MO BCel paboyert kamepe.

TpaAMULMOHHDIN
(BepxHMI 1 HKHMIA) | 50-250 °C
Harpes + BEHTUNATOP

e

Ons NPUroTOBNEHUA Ha rpune HeboNbWOoro Konuye-
CTBa NPOAYKTOB, @ TAaKXe ANa UX noapyMAHUBaHUA.
nDO,EI,yKTbI cenyeT KnacTb B LEHTPA/IbHYHO Y4aCTb
nog HarpeBaTeanmﬂ 3NIEMEHT rpuna.

lpunb 150-250 °C

[lns NpUroToBneHuns Ha rpune NNoCKMX KYCKOB

[BoiiHOM rpunb + ¥ NoAPYMSHUBAHUS NPOAYKTOB. BeHTUNATOp paBHO-

A 50-250 °C o o
& BEHTUNATOP MepHO pacnpeaenseT Tenso no scei paboyen
Kamepe.
ﬁ [IBOMHOM rpub 150-250 °C [lns NnpUroToBNEHMS Ha rpuie NIOCKMX KYCKOB
P 1 NOAPYMSIHMBAHMS NPOAYKTOB.
[ns npurotoBaeHuUs NuULbl U 61104, A5 KOTOPbIX
Muuua 50-250 °C TpebyeTcs MHOTO TeMna C HUXKHEeN CTOpoHbI. PaboTa-
— OT HUXKHUI HarpeBaTeNbHbI 31EMEHT U KONbL,EBOM

HarpeBaTe/bHbIM NEMEHT.

[lns [ONONHUTENBHOTO NOAPYMSAHMBAHMS OCHOBbI
HWxHMI Harpes 30-220 °C MULLbI, MTMPOroB 1 BbiNeyku. Tenno nocrynaet
OT HMXKHEro HarpeBaTeNlbHOro 3M1eMeHTa.

PaBMOpa)KIABaHME Ons wapswero pa3zMopaXknuBaHua NPoaAYyKTOB.

[lns NpuUroToBiEHMS APOXKEBOTO TECTA U 3aKBACKM,
[N PacCTOWKM TeCTa U NPUroTOBNEHMS MOrypTa.

DS m

Paccrolika Tecta 30-45 °C
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PYCCKUWN

BcrpavBaembiv pyxoBowu wkad (¢ pyHkumen CBY)

AOﬂaCHO!

Echn Bbl OTKpbIBaeTe nABepb npubopa,
KOTOpbIA YyXe BbIMOMHSET Kakyw-1mbo
onepauumio, To 3Ta onepauusa byaeT npu-
octaHoBneHa. Moxanyicra, npossnanTe
0COOYI0 OCTOPOXKHOCTb, MOCKOJbKY Cy-
LLEeCTBYeT ONAaCHOCTb MOMYYEHMUS OXOTa.

¥ Mpumeyanus:

1. Ona pasmopaxuBaHua 60nbLIMX
NopuUMiA NPOAYKTOB MOXHO CHSTb HOKO-
Bble PEWeTKM U MOCTaBUTb KOHTEMHep
Ha AHO pabouein kamepbl.

2. Ona noporpeBa nocyAbl peko-
MeHayeTcs CHATb OOKOBble pelleT-
KM M WMCNONb30BaTb PEXMMbl Harpesa

«[punb € ropsunm Bo3ayxom» n «Harpes
C BEHTMNATOpOM» C Temnepatypown 50
°C. PexxuMm «Ipunb € ropsvunMm BO34yXOM»
cnegyeT MCMNonb3oBaTh, €CiM MOCYA0W
3aKpbITo 6onee NONOBUHBI IHA paboueit
Kamepbl.

3. YTtobbl NnopaepxaTb ONTUMaNbHOE
paBHOMepHOEe pacnpeneneHve Tenna
BHYTpM paboyelt kamepbl Npu pexume
«HarpeB C BEHTWNSTOPOMY», BEHTUAATOP
BK/IHOYAeTCs M paboTaeT B onpeneneH-
Hble MOMEHTbI Mpouecca Harpesa, obe-
cneunBas Haunyywy 3OPEKTUBHOCTb
npouecca.

BeHTUnarop cucremol
oXNnaxaeHus

BeHtunatop  cucteMbl  oxnaxaeHus
BK/IIOYAETCH M BbIK/IOYAETCA MO Mepe
HeobxoauMocTu. fopsunii BO3ayX BbIXO-
[UT Yyepes 0TBepCTUS Haj ABepbio.

/\ Onaco!

He nmonyckaeTcs 3akpblBaTb MM nepe-
KPbIBaTb BEHTWU/SLMOHHbIE OTBEPCTUSI.
B npoTtuBHOM cnyyae npubop MoOXeT
neperpeTbCs.

[na obecneyeHus 6onee GbLICTPOro OXx-
NaXOEeHWs npubopa nocie OKOHYaHUS
ero paboTbl B TEYEHME HEKOTOPOrO Bpe-
MEHM MOXEeT MpoAo/KaTh paboTtaTb OX-
NakaaLWmMin BEHTUAATOP.
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PYCCKUN

PYKOBOJACTBO NOJIb3OBATENA

BcTpanBaembin ayxoBom wwkad (¢ pyHkumen CBY)

A UCMoJib30BAHUE NMPUBOPA

MpurotosneHne nuwm ¢
NOMOLLbI0 AYXOBOro WKada

1. Mocne nNOAQKNKYEHUS [YXOBOrO
wkada K CeTV INEKTPONUTAHUSA HAKMUTE
KHOMKY BblbOpa pexuma paboTbl Ayxo-
BOro wkada 1 BbibepruTe HEOOXOAMMbIN
pexuMm, 3aTeM C MNOMOLLbI Ccnanaepa
WM KHOMOK C CUMBO/MAMK «+/-» 3apdaiite
TemMnepaTypy NpUroToBeHus.

2. lNpukocHMUTECb K KHOMKE C CUM-
BosioM [lyck / MNay3a, utobbl nepeBecTu
AyxoBoi wkad B pabounii pexum, ecnm
KHOMKa He OypeT HaxaTa B TeyeHue 5
MUHYT, TO AYXOBOW LKA NepeksynTcs
B PEXUM OTOOPaXKEHUN TeKyLllero Bpe-
MeHM.

3. Y7106bI OTMEHUTL MpOLECC MPUro-
Toenenus, Haxmute @ .

¥ MNpumeuanue

[Mocne HacTpoMkM TemnepaTypbl Bbl
MOXKeTe MPUKOCHYTbCA K CUMBOJTY 4acoB
&) 4TO6bI NepeitTh B peXMUM HaCTPOIIKM
LUTENbHOCTM  MPUrOTOB/IEHMS, 3aTEM
3a4aTb HeE06X0aMMOe BpeMms C MOMOLLbHO
cnangepa WMAM KHOMOK C CMMBOMAMu
«+/-»,

BbicTpbIN NpeaBapuTenbHbIN
Harpes

YT06bl COKPATUTL BpEMSI MpenBapu-
TeNbHOrO HarpeBa, Bbl MOXeTe WCMOJb-
30BaTb (PYHKLMIO ObICTPOro npenBapu-
TenbHOro Harpesa. [pu Bbibope pexnma
NMPUKOCHUTECb K KHOMKE C CMMBOJIOM

ObICTPOro nNpenBapuTeNbHOrO0 Harpesa
8 Ha 3KpaHe 3aropuTcs WMHAMKATOp
ObICTPOro MpeaBapuUTENbHOIO Harpesa.
Ecnn onga kakoro-nMbo pexxuma dyHKLuUs
ObICTPOro NpefBapuUTENIbHOTO Harpesa
He npefycMOTpeHa, To byaeT BblAaH 3BY-
KOBOM curHan. bbicTpbiit NnpeaBapuTesb-
HbIM HarpeB He MOXeT ObITb BbIOpaH ans
aBTOMATMYeCKMX MporpamM, pasMopa-
XMBaHMS U PaCCTOMKM TecTa.

Hactpoiika BpeMeHn OKOH4YaHusA

MNMocne 3aBepllieHMS HACTPOMKM Te-
KYLL,Ero BpeMeHu Bbl MOXETe HaCTPOUTb
BPEMS OKOHYaHMS NPUrOTOBNEHUS.

1. TpukocHUTECh K KHOMKe BAY |
33aTeM C MOMOLbBIO Cnanaepa Uan KHo-
MOK C CMMBOMAMM «+/-» 3a[anlTe BpeMms
OKOHYaHMs B Yacax, NPUKOCHUTECH ellle
pas K KHormke , 4yTO6bI 338aTh BpEMS B
MUHyTax. [locne 3aBepLIeHNs HaCTPOMKM
NPUKOCHUTECH K KHOMKe EAY,

2. [pu HacTpoike BpeMeHU OKOH-
yaHus HeobxoaMMO 3aAaTb AJUTEeNb-
HOCTb npuroToBneHus. MHdopmauma no
HacTpoiKe [OAUTENbHOCTU MNPUroTOBE-
HWS NpUBeAEHA B NPUMEYAHUU K pa3ge-
ny «[puUrotoBneHne nuM € NOMOLLbO
LyX0BOro wkaday» Bblwwe.

3. Hanpumep, ecnn Bbl 3aganu
BpeMs ons okoH4yaHust — 10 vacos, a
LNUTENbHOCTb npurotoBneHns — 1 vac,
TO HarpeB AYyXOBOrO WKada BKIYMTCA
B 9 yacos, a 3aBeplumntcs B 10 yacos.
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PYKOBOJACTBO IMOJIb3OBATEJIA

PYCCKUWN

BcrpavBaembiv pyxoBowu wkad (¢ pyHkumen CBY)

BHeceHue U3MeHeHui B
npouecce NPUroToBAEHUS

2 Bo Bpems pabotbl npubopa
Bbl MOXeTe W3MEHWUTb HaCTPOWKy pe-
XMMa HarpeBa M TeMnepaTtypy C Nomo-
b0 KHOMKKW Bbibopa pexuma paboTbl
fyxosoro wkada unu cnanpepa. Ecam
nocne BHECEHUS U3MEHEHWI B TeyeHue
6 cekyHA He DyAeT COBEpLIEHO HUKAKMX
LpYyrux AEeNCTBMM, TO Harpee AyXOBOro
wkada byneT BbINOAHEH B COOTBETCTBUU
C U3MEHEHHOWM HAaCTPOMKOMN.

9 Ecm Bbl XOTUTE U3MEHWUTH AJU-
TENbHOCTb MPUrOTOBAEHWUS B MNpouecce
roTOBKW, TO BaM Heo6XoAMMO NpumKoC-
HYTbCS K KHOMKe M 3aTeM WU3MeHUTb
LNMTENBHOCTb C MOMOLLbBIO Cnaiaepa unm
KHOMOK C cMMBONnamu «+/-». Ecnn nocne
BHECEHUS U3MEHEHUN B TeyeHue 6 ce-
KyHA, He ByneT coBepLIeHO HUKaKUX Apy-
rMx LencTBuiA, To paboTta AyXOBOro LUKa-
da OyneT BbINONAHEHA B COOTBETCTBMM
C U3MEHEeHHOW HacTporkon. B npouecce
NPUroTOBNEHWUS C HACTPOMKOW BpEMEHM
OKOHYaHWS, a TakXkKe MNpu BbIMOJHEHUM
ABTOMATMYECKMX NMPOrPaMM HUKAKMe n3-
MeHEeHMs Bbl BHECTU HEe MOXeTe.

9 Ecm Bbl XOTUTE OTMEHMUTb Mpo-
Llecc  NpWroToB/IEHMS, MPUKOCHUTECH
k kronke @ .

* Mpumeyanune

1. I3MeHeHne pexuma, TeMnepaTty-
pbl UM BPEMEHW NPUTOTOBNEHUS MOXKET
OKa3aTb HeraTMBHOE BAWSHME HA pe-
3ynbTaT NpUroToBieHns 6aaa, No3ToMy
Mbl HACTOSITENIbHO PEKOMEHAYEM BaM [Je-
NnaTb 3T0 TONbKO B TOM C/ly4yae, eciu Bbl
obnapnaete [oCTaTo4HO GONBWIKMM OMbl-
TOM B MPUrOTOBNEHWM MULLM.

/\ Onacwo!

HenocpencrseHHo nocne BbiK/OYe-
HMA YacTu npubopa MMEKT O4YeHb Bbl-
COKYK TemnepaTtypy, 0CODEHHO BHYTpw
pabouei kamepsbl. He npukacantecb K
ropsiuMM  BHYTPEHHUM MOBEPXHOCTAM
npubopa v HarpeBaTeNbHbIM 3/1IEMEHTAM.
[lns u3BneyeHns [ONONHUTENbHBIX NPU-
HaLNEeXHOCTeN MM Nocyabl U3 pabouyel
KaMepbl MCNONb3yHTe NPUXBATKK, A TaK-
Xe [LOXMAANTeCb MOJIHOTO OCTbIBAHMSA
LlyxoBoro wkada. Ytobbl npenoTeBpaTuThb
00K, He No3BONANTE AETAM NOAXOAMUTH
6113K0 K Npubopy.

Tanmep

[ns HacTporku d)yHKLI,VII/I Tanmepa
ncnonb3yetcs KHonka & Mocne Toro
KaK MCTeyeT 3aaHHOE C MOMOLLbK Tal-
Mepa BpeMs, AyxoBOoM wWkKad BbIAACT
3BYKOBOM CUIHan Ans HanoMuHaHua ob
3TOM. [locne nepBOro HaXatusi KHOMKM
3ajaiiTe KONMYECTBO YaCoB 4SS TaWi-
Mepa, 3aTeM HaXKMUTE KHOMKY ele
pas, 4Tobbl 33a4aTb KOMMYECTBO MMWHYT.
Haxmute kHonky & ewe pas, npu atom
HacTpoika byaeT 3aBeplueHa.

Tarimep MOXeT ObITb HAaCTPOEH 0 U
BO BpeMs MpoLecca NpUroToBAEHMS, HO
npu Bbibope pexxnuMa 1 TemnepaTypbl OH
CTaHOBUTCA HepocTyneH. OTNoXeHHbI
MyCK ¥ HaNOMWHAHUS He MOTYT BbITb Ha-
CTPOEHbI OAHOBPEMEHHO.
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PYCCKUN

PYKOBOJACTBO NOJIb3OBATENA

BcTpanBaembin ayxoBom wwkad (¢ pyHkumen CBY)

MUKpOBONHOBO peXXMM U KOMOGUHUPOBAHHbIA MUKPOBOJIHOBOM PEXUM

1. B BaweM npubope npenycMOTPEHO 4 MUKPOBOJIHOBLIX PEXMMA, BK/IOYAs
TO/IbKO MUKPOBOJIHOBOM PEXMM U KOMOMHUPOBAHHbIE MUKPOBOJIHOBbIE PEXMUMBI.

MowHocTb
Temnepatypa [unanasoH
PexuMbl HarpeBa no ymonua- Bpemsa
no YyMONYaHUIO | Temnepartyp
HUIO
o MukpoBonHo- 00:10-30:00
= Bblil peXxxum 800 Br / / MWH
MUWKpOBONHO-
BbIi PeXMM + 320 Bt 160 °C 50-250 °C | 00:01-01:30y4
KOHBEKLMS
MUWKpOBONHO-
Bbl peXxXmm
+ IBOVHOW 320 Bt 180 °C 50-250 °C [ 00:01-01:30y
rpunb + BEHTU-
nsTop
MukpoBonHo-
BbIi peXuM + 320 Bt 180 °C 50-250 °C | 00:01-01:30y
pexum nuuLa
5 4 3 2 1
MouwHocts CBY 100 % (800) 70 % (560) 50 % (400) 30 % (240) 10 % (80)
MolHoCTb, KOM- 40 % (320) 30 % (240) 20 % (160) 10 % (80)
OUHMPOBAHHbIN
pexum

2. KHonka pexxvnma CBY HaxumaeTcs
B peXunMe OXuIaHus, 3aTeM BblOMpaeT-
C MMKPOBOJIHOBOM pEXWM, 3aropaeTcs
MHOMKATOP MMKPOBOJIHOBOW Meyu, Bpe-
MS1 M0 YMOJIYaHUIO COCTABASIET 1 MUHYTY,
MOLLHOCTb MO YMOJIYQHMIO COCTABASIET
800 BT, 3aTeéM HaXXMMaeTcs KHOMKa Mu-
KPOBOJIHOBOIO PEXMMa, Ha AMCIIee MU-
raet 3HayeHme mouwHoctn CBY, koTopoe
MOXET ObITb UI3MEHEHO C MOMOLLbIO MOJ-

3yHKa. [lMana3oH u3MeHsieTcs B npeae-
nax ot 80 po 800 BT, BCcero 5 3HauyeHui,
CM. CMIUCOK BbILLE.

3. HaxmuTe KHOMKY C 4Yacamwu, Hau-
HeT MWUraTb 3HayeHne BpeMeHW paboThl
MWKPOBOJIHOBOW Meyu, C MOMOLLbI NOoN-
3yHKA M3MEHUTE AAUTENbHOCTb paboThl,
M3MEHEHUS BbINOJHSAOTCS B AManasoHe
ot 10 cekyHg no 30 MuHyT ¢ warom B 10
CeKyHZ Mpu HacTpoike BpeMeHu Ao 15
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PYKOBOJACTBO IMOJIb3OBATEJIA

PYCCKUWN

BcrpavBaembiv pyxoBowu wkad (¢ pyHkumen CBY)

MUHYT 1 € warom B 30 cekyHn npu Ha-
CTpo¥ike BpemeHu bonee 15 MUHYT.

4. C  MWKpOBOJIHOBbIM  PEXMMOM
MOryT COBMECTHO MCMOMb30BaThCs TpU
pexuMma — nojaya ropsyero BO34yXa,
BEPXHMI + UHPPAKPACHbIA Harpes + no-
[laya ropsvero Bo3yxa BEHTUNSTOPOM U
nMuua, Bbi6Op APYrux pexxMMoB HEBO3-
MOXEeH, NpY MOMbITKe 3TO COenaTb Bbl-
[aeTca  npenynpexaalollmii  3ByKOBOM
CUrHan.

5. lnq  OTMEHbl MWKPOBOMHOBOIO
pexuma kHonky pexuma CBY cnepyet
HaXMMaTb U YAEpXMBaTb B TeyeHue 3

CeKyHA.
6. MOWHOCTb MWKPOBOSIHOBOMO MU
KOMOUHMPOBAHHOTO ~ MMKPOBOJIHOBOMO

pexxuMa MOXeT ObITb COXpaHeHa B na-
MATU Noc/e BbIbOpa pexmMa OXMaaHUa.
lNoka He ByneT 3anyLeHO MeHo Bbibopa
unu He ByneT npousBeneHa OTMeHa, by-
[LeT COXPaHSATbCS 3HAaYeHWe Mo ymonya-
HUIO.

YKasaHuga

2 B cnyvae npuocTaHoBKM npwuro-
TOBNEHNS B MWKPOBOSHOBOM pexuMme
Ha guMcnaee MUratT 3HAYEHUS BPEMEHMU
M MOLLHOCTW.

2 B nprocTaHOBNEHHOM COCTOSIHWUM
CHavana Haxmute kHonky CBY, a 3aTem
usMeHmTe mouwHoctb CBY ¢ nomoubto
cnanmgepa MAM KHOMOK C CMMBOMaMu
«+/-»,

MOyHKUUS 3almUTbI OT J0CTYNA
neren

7. B pexume oxXupaHus, HaNnoOMUHa-
HWS, OTNIOKEHHOro CTapTa, MPOCMOTPa
MEHI0, @ TaK)Xe B COCTOSIHMM May3bl A/n-
TeNlbHOe HaXaTue KHOMKM TaiMepa (6o-
nee 3 c) npuBeneT K 6NOKMPOBKE NaHeNu
yrNpaBneHus, NpM 3ToM pa3factcs 3BYKO-
BOWM CMIHAN M 3aropuTcsa 3HaYOK BKJHOYe-
HMA QYHKLMM 3aLmTbl OT JOCTYNA AETEN.
MNMocnenywowee AnuTeNnbHOE — HaXatue
KHOMKK TarMepa (bonee 3 ) npusegeT
K pa3bioKMpOBKE NaHenu ynpaBaeHus,
npu 3TOM pa3aacTcs 3BYKOBOW CUIHAN U
MOracHeT 3HAYOK BKJIYEHUS DYHKLMM
3aLUMTbl OT AOCTYNA AETEN.

8. lNpu akTMBaLUMK dYHKLMM 3aLUUTHI
OT [0CTyna feTell MUKPOBOJIHOBLIN pe-
XMM He MOXeT ObITb OTMEHEH.
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PYCCKUN PYKOBOJACTBO NOJIb3OBATENA

BcTpanBaembin ayxoBom wwkad (¢ pyHkumen CBY)

ABTOMATUYECKHME NPOrPAMMDI

MNpuobpeTeHHbIN BaMKU AyXOBOW LWKad npennaraeTt LWMPOKMIA BbIGOp aBTOMaTuye-
CKMX NMPOrpamm, KOTOpble NO3BONSKOT BaM C IEFKOCTbI0 A,0OUTLCS NMPEBOCXOAHbIX pe-
3yNbTaTOB B FOTOBKE CaMbliX pa3HO0bOpa3Hbix 6ntof. BaM Heobxoanmo nuiub BeiOpaTh
nporpammy, COOTBETCTBYIOLLYHO TUNY 6111013, KOTOPOE Bbl COOMPAETECh FOTOBUTD, U 3a-
TeM C/1iefoBaTb MHCTPYKLUMAM Ha Aucnnee.

CBY Mpens.
Mporpamma no ymony. H(ilr’g:)a Bpemsa Bec
PaszmopaxuBaHue ) 0,1-
do1 (Msico) OA HET 08:00 MuH 0,2 kr 1.5 kr
PasmopaxuBaHue . 0,1-
do2 (KypuLa) nA HET 04:48 MuH 0,2 kr 15 kr
PaszmopaxuBaHue ) 0,1-
do3 (Pbi6a) OA HET 04:00 MuH 0,2 kr 1.0 kr
AO1 MonkopH OA HET 03:05 MuH 0,1 kr
KaptodenbHo-cbipHas .
A02 33neKaHKa nA HET 00:35 vy 0,5 kr
A03 CbIpHbIii nupor HET HET 01:16 4 /
DpaHuy3ckuii nupor MpenBapuTenbHbIi Ha-
AD4 (K1LWw-nopeH) HET 10 rpeB 10 MuHyT, 00:40 y /
. 01:154 (no ymonua- _ 1,0/
AO5 MsicHol pyneT HET HET Hui0) 00:30 0,5-1 «kr 0.5 Kr
A06 MpaMopHbIit TOpT HET HET 01:20 4 /
AO7 Mnockuit xneb (NuTTa, HET 8 MpenBapuTenbHbIi Ha- /
naBaly) rpes 8 MuHyT, 00:35 u
o MpenBapuTenbHbIi Ha-
A08 A6nouHbIi nupor HET 7 rpes 7 MUHYT
01:00 4 /
Cexas nuuua Ha npo- MNpenBapuTenbHbIi Ha-
AD9 TUBHE HET 8 rpeB 8 MuHyT, 00:35 u /
S6n04HbIN Nupor ;
A10 C KPOWKOI HET HET 01:00 u /

* MNpumeuanue
B nporpammax d01,d02,d03,A01 1 AO2 npoT1BEHb HE UCMONb3YETCS.
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PYCCKUWN

BcrpavBaembiv pyxoBowu wkad (¢ pyHkumen CBY)

& OONONHUTEJIbHbIE
NMPUHALOJIEXXHOCTHU

K BaweMy npubopy npunaraercs pag,
[LOMOSTHUTENbHBIX
B atom paspene npusoantca nHdopMa-
LMS O BXOAALMX B KOMMIEKT LOMOSHU-
TeNbHbIX NMPUHALNEXHOCTAX, @ TaKXKe O
TOM, KakK MpaBUSIbHO UX MCMOMb30BATb.

JlononHutenbHblie

NPUHAANEKHOCTU B KOMIJIEKTE
B komMnnekT noctaBki npuobpeTeHHOro
BaMU npubopa BXOAAT ClenyloLime ao-
MOSIHUTENbHbIE NPUHALNEXHOCTH:

MpoBonouHas peweTka
Ons yctaHoBKM ¢opM [as NUMpOros M
OPYron )xaponpoyHow nocyabl. [1ns xap-
Koro u 6ntog Ha rpune.

YHuBepcanbHblii NPOTUBEHb
[lns nNpuroToBneHus Ha NpOTMBHE Bbl-
MeyKkun pasHoro pasmepa.

NPUHALNEXHOCTEN.

CTeKNgHHbIM NPOTUBEHDb
(onuMoHanbHas [OMNONHWUTENbHas Mpu-
HaLNeXHOCTb)

~

CTeKNISIHHbIM NPOTMBEHb YCTaHAB/IMBAET-
CA B TOM X€ MOJIOXKEHWM, YTO U YHUBEP-
CaNlbHblii NMPOTUBEHb (AOMOMHUTENbHbIE
NPUHAANEXHOCTH).

[poTMBEHb Bbl MOXETe WCMONAb30BaTh,
Hanpumep, Ang cbopa CTeKaoLWwero xumpa
WKW ONS NPUTrOTOBAEHUS MPOAYKTOB, Bbl-
LenstoLmX COK.

Mcnonb3yinTe TONbKO OPUTMHAJIbHbIE 4,0~
NOMHUTENbHbIE MPUHALNEXHOCTH, TMO-
CKONbKY OHM MaKCMManbHO afanTupoBa-
Hbl K Balemy npunbopy.
[ononHuTenbHble NPUHAANEXHOCTH
Bbl MOXeTe npuobpectn B cayxbe
nocnenpoiaXxHoro 0b6cnyxmBaHus,
B CMeLManm3npoBaHHbIX MarasmHax uim
B MIHTepHeTe.
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PYKOBOJACTBO NOJIb3OBATENA

BcTpanBaembin ayxoBom wwkad (¢ pyHkumen CBY)

YKasaHuga

1. MNpu HarpeBaHWu [OOMONHUTENb-
Hble MPUHALNEXHOCTU MOryT AedopMu-
poBaTbCs. JTO He BAMSIET HA BbINONHSseE-
Mble UMM dYyHKLMK. [locne oxnaxaeHus
OHM CHOBa NpMOBpPeTaloT CBOK NEPBOHA-
YyanbHy dopmy.

2. lNpoBonoYHy peLeTky Bbl MO-

XeTe UCMonb30BaTb He TONbKO AN Npu-
FOTOBMIEHMS MULLM HA rpuiie, HO TaKxXe u
[NS MPUrOTOBNEHMS MULLM B MUKPOBOS-
HOBOM peXuMe.
Kpome Toro, onsi NpurotoBAEHUS NULLK
B MWKPOBO/IHOBOM peXuMe He [omny-
CKaeTCcs MCNnonb3oBaTb YHWMBEPCANbHbINA
NPOTUBEHD.

3. [ng npurotoBneHus B MMKpPOBON-
HOBOM peXuMe peKOMeHAYeTCs npume-
HSTb BTOPOW YPOBEHb, KOTOPbIW Nyylue
BCEro NoAXOoAuT AJ1F 3TOM Lenu.

4. He ponyckaeTcs BKIHYATb MUKPO-
BOJIHOBOW PeXWM, eC/iM B IyXOBOM LUKa-
by OTCYTCTBYIOT NPOAYKTHI.

5. MNpu npurotoBneHMM MULLM TONb-
KO B MWKDOBONHOBOM pexuMme ciemyet

MCNONb30BaTh TOIbKO CTEKNSHHbIA Mpo-
TMBeHb. [1ng obecneyeHns Hawuny4lero
3ddeKTa NPUrOTOBAEHUS  CTEKSHHbIN
NpOTMBEHb C/IEAYET Pa3MeLLaTb Ha CaMOM
HUXXHEM YpPOBHE pelueTku (OmnuMoHasb-
Hbl€ LLOMONHWUTENbHbIE MPUHALNEXHOCTH).

A YCTAHOBKA

OONOJIHUTEJIbHbIX
NPUHADNEXHOCTEHN
B paboueit kamMepe MmeeTcst NsSTb YpOB-
Hel [ng  pasMelleHus MpUHALNex-

HOCTEN. YPOBHM OTCYMTLIBAKOTCS CHU3Y
BBepx. [lononHuTenbHble NpUHALNEX-
HOCTM MOXHO BbIIBUraTb NPUMEPHO Ha-
MONOBWHY, B 3TOM MOJIOXEHWUU OHU HaXo-
[STCS YCTOMYMBO M HE OMpPOKWUIbIBAKOTCS.
¥ MNpumeuanue

1. MNpaBunbHO BCTaBNAWTE AOMONHM-
TeNbHble NMPUHAANEXHOCTU BHYTPb KaMe-
pbl AyX0BOro wkada.

2. Bcerpa 3agBuraite npMHaanexHo-
CTM B pabouyto Kamepy 40 yrnopa, 4Ttobbl
OHM He Kacanucb ABepu.

S I
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BcrpavBaembiv pyxoBowu wkad (¢ pyHkumen CBY)

DyHKumua puxkcauum
NononHuTtenbHble MPUHAANEXKHOCTH
MOXHO BbIABUIaTb MPUMEPHO HaMoso-
BMHY, B 3TOM MOJIOKEHWUMU OHU YCTOMUMBO
dukeupyrotcs. yHkums dukcaumm npe-
[OTBpaLLAeT ONPOKWAbIBAHWE MNPUHAA-
NEeXHOCTEN NpU UX BblABMXKEHUU. [ns
HOPManbHOro YHKLMOHMPOBAHUS 3a-
LWMTbI OT ONPOKMAbIBaHUS HEOOXOAMMO

Kepamuueckue ¢pukcatopbl

NpaBWbHO BCTaBASTb MPUHAANEXKHOCTU
B pabouyto Kamepy.

Mpu 338BUraHMM NPOBOSIOYHON peLleT-
KM cnepnmTe 3a TeM, Yytobbl OHa pacnona-
ranacb NpaBUbHO, Kak NMOKa3aHO Ha pu-
CyHke 0,0.

Mpu 33aaBUraHMM MpPOTMBHA CneauTe
3a TeM, 4tobbl OH pacnonarancsg npa-
BUJIbHO, KaK MOKa3aHo Ha pucyHke 0,0 .
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BcTpanBaembin ayxoBom wwkad (¢ pyHkumen CBY)

A SHEPIO3®®EKTUBHOE
NCNoJib30BAHME

1. U3Bnekante u3 gyxosoro wkada
BCE [OMONHUTENbHbIE NMPUHALNEXKHOCTH,
KoTopble He TpebytoTcs B npouecce npu-
roToBMEHWS 6/1104a UK BbINEYKM.

2. He otkpbiBaiTe OBepb AyXOBOro
Wwkada Bo BpeMs NpurotoBieHuns bnona
WU BbIMEYKM.

3. Ecnu Bbl OTKpbINKW ABepb BO Bpe-
M$ TPUrOTOBIEHMS B/H0AA MU BbINEYKM,
nepekayMTe AYXOBOW LWKAD B PexuM
«[opceeTka» (6e3 U3MeHeHMs Temnepa-
TYPHOrO pexunma).

4. CHuxanTe TemnepaTypy B pexw-
Max 6e3 BeHTUnsTopa fo 50 °C3a 5-10
MWHYT OO OKOHYAHMS BPEMEHW MpPUro-
TOBNEHUS UNU BbINEYKK. TaknMM 0b6pasoMm
Bbl CMOXeTe MCMo/b30BaTb HAaKONUBLLUE-
ecs B paboyeit kKamepe Tenno Ans 3asep-
LIeHMS MpoLLecca roTOBKM.

5. Bcerga, korga 370 BO3MOXHO, MC-
nonb3yiTe pexum «Harpee ¢ BeHTUNSA-
TOpOM». [1pM 3TOM Bbl CMOXETE CHU3WUTb
Temnepatypy Ha 20-30 °C.

6. B pexume «Harpes ¢ BeHTUNATO-
poM» Bbl MOXeTe roTOBMTb U BbliNeKaTb
Ha HECKOJIbKUX YPOBHSAX OAHOBPEMEHHO.

7. Ecan HeT BO3MOXHOCTU TOTOBWUTb
M BbiNekaTb pasHble 61043 oJHoBpe-
MEHHO, Bbl MOXEeTe HarpeBaTb UX OAHO
3a [ApyruM, UCMonb3ys npenBapuTenb-
HbIM HarpeB AyXOBKMU.

8. He pasorpesaiite nycTtoi oyxoBown
WwKad, ecv B 3TOM HET He0bX0AMMOCTH.
MNpu HeobxoguMocTu nomecTuTe 61040
B AYXOBOW LWKad cpasy xe nocne Ao-
CTUXKEHUS TeMMepaTypbl, yKazaHHOW Npwm
NepBOM BbIK/TOYEHUMN MHAMKATOPA.

9. He 3akpbiBaiite oHO pabouyent Ka-
Mepbl oTpaxatoLier Gonbroi, Hanpmumep,
ANIOMUHUEBOMN.

10. Tlo BO3MOXHOCTM MCMONb3YWiTE
TarMep v TepMoLLyn.

11.  Wcnonb3yiTe TeMHble MaToOBble
n nerkme GOpMbl AN BbINEYKU U KOH-
TeiiHepbl. CTapaiiTecb He MCMONMb30BaThb
TKENble AOMNONHUTENbHbIE MPUHAANEX-
HOCTU C BnecTAWMMM MNOBEPXHOCTAMM,
HanpuMep, U3 HepXaBerLwen CTanun Um
ANOMUHUS.

12. He ponyckaeTcs BKIKYaTb MU-
KPOBO/IHOBOWM PEXMM, €CIN B LYXOBOM
WKady OTCYyTCTBYHOT NPOAYKTbI.

A 3ALUMTA OKPYXXAIOLLEA
CPEADI

> YnakoBka obecneunBa-
eT 3aluTy Bawero HOBOro npubopa
OT MOBPEeXAEHUM BO BpeMs TpaHC-
NOpTUPOBKKU. WMcnonb3yemble B Hel
MaTepuanbl  TWATeNbHO  OTOMpaTCA
M nopnexaTr BTOPUYHOW nepepaboT-
ke. MNepepaboTka NO3BONSET COKPATUTb
006beM MCNONb3yeMOro Cbipbs U Konuye-
CTBO OTX0A0B. B coctase anekTpuyeckmnx
M 3NEKTPOHHBIX MPMBOPOB YaCTo copep-
aTca LeHHble MaTepuansl. [Toxanyicra,
He BblbpacbiBaiTe MX BMeCTe C ObITOBbIMU
0TX04aMM.
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PYCCKUWN

BcrpavBaembiv pyxoBowu wkad (¢ pyHkumen CBY)

& 300POBOE NMUTAHUE

S Akpunamui rnaBHbIM  06pazom
obpasyeTcs npu AUTENbHOM Harpesa-
HWUM KpaxManocoepyalmx MnpoLyKTOB
(HanpuMmep, kapTodens, kaptodens Gpwu,
xneba) 40 0YeHb BbICOKMX TEMNEPATYP.

CoBeTtbl

> Bpems npwurotoBneHusi [OMKHO
6bITb MO BO3MOXHOCTU KOPOTKUM.

> [oToBbTE NPOAYKTHI A0 3010TUCTO-
YKEeNToro LBeTa, He A0BOAUTE UX [0 TEM-
HO-KOPWMYHEBOrO LBeTa.

S Yem Gonblie nopuuu npurotas-
nuBaemoro 6nt04a, TeM MeHblue 06pasy-
€TCs B HUX aKpunamMuaa.

> Bcerza, korga 310 BO3MOXHO, UC-
nonb3yiTe pexxum «Harpee c BeHTUNA-
TOPOMY.

> Kaprodenb dpu: [oTOBbTE
Ha npoTuBHe He MeHee 450 r kapro-
dens, paBHOMEPHO pacnpeaenuTe ero
Mo NMOBEPXHOCTU M BpeMs OT BpeMeHwu
nepemelumBanTe. [Ing 4OCTUXKEHUS Hau-
Ayyllero pesynbraTta NPUroTOBNEHMUS
PYKOBOACTBYMTECH MHOpMaLuen, npum-
BELEHHOM Ha ymakoBke npoaykTa (npwu
ee Hanuuum).

A OBC/NTYXXUBAHUE
BbITOBOIoO NPMBOPA

Ynucrawme cpencTea

< lNpu HagnexaweMm yxoae 1 04mCT-
Ke npuobpeTeHHbI BaMK lyXOBOM LWKad
Ha[0Nro COXPaHUT CBOWM MpuBAeKaTenb-
Hbli BHEWHUN BMO U (QYHKLMOHANb-
HocTb. O TOM, KaK MpPaBMABHO YXaXMu-

BaTb 3a AyXOBbIM LWKadOM, Bbl y3HaeTe
“3 3TOro pasgena.

S YTto6bl He [onyCcTUTb MOBpeX-
LEHWS Pa3NMYHbIX NOBEPXHOCTEN B pe-
3ynbTaTe MNPUMEHEHUS HEMOAXOASLLMX
UMCTALLMX CpencTs, cobnofaiTe ykasa-
HUS, NpuBeAeHHble B Tabnuue. Hanunune
TEX UM MHBIX YKa3aHHbIX MOBEPXHOCTeN
3aBMCUT OT MOAENM NpuobpeTeHHOro
BaMW AyXOBOro LKada.

/\ OnacHo!
OnacHOCTb NOBpEXAeHuUs
NOBEpXHOCTU

Npu ouncTke AyxoBoro wkada He nuc-
nosb3ymnTe:

9 Epkue unu abpasuBHble 4MCTS-
e cpencTsa.

9 Yuctawme cpenctBa C BbICOKMM
CoAepXXaHMeM cnupTa.

2 Xectkne Mouvanku unu rybku ans
YMCTKM.

2 OuncTuTenn BbLICOKOrO OABNEHMS
WM NapOBble OYNCTUTENMN.

S CneuuanbHble uucTawMe cpea-
CTBa, NpeAHa3Ha4YeHHble AN OYUCTKM
B rOpsSiYeM COCTOSIHUM.

2 HoBsble rybku nepepn nepebiM MUC-
Mosb30BaHMEM HEOBX0AMMO TLLATENBHO
BbIMbITb.

CoBeTtbl

O PekomeHpyeMble cpencTtBa  [Aans
UMCTKM M yX0Aa Bbl MOXeETE Npuobpecty
B C1ykbe mocnenpopaXHoOro 06Cnyxu-
BaHMS.

O (nepyete yKasaHWaM  COOTBET-
CTBYIOLLENA WMHCTPYKUMM KOMMAHWUU-U3-
rotoBuTeENs.
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BcTpanBaembin ayxoBom wwkad (¢ pyHkumen CBY)

YacTtb npubopa

Ouncrka

BHewHwue nosepx-
HocTu npubopa
MNepenHsas naHenb
13 HepXaBetoLLen
cTanu

Fopsunit MbiNbHbIN pacTBop:

MpoTtpuTte candeTKoM Ans MbITbs NOCYAbI, a 3aTEM BbITPUTE HACYXO MATKOM TKaHe-
BOM candeTkoin.

HemepnneHHo yaansiTe nSTHa OT U3BECTKOBbIX OTIOXKEHWIA, XKMPa, Kpaxmana

1 au4yHoro benka.

MoA TakKMMK NATHAMM MOXET BO3HUKATb KOPpPO3usl.

CneumanbHble YucTaLWME CPeacTBa 419 NOBEPXHOCTEN U3 HepXKaBetoLwen cTanu
Bbl MOXeTe NpuobpecTu B cyxbe nocnenpoaaHoro 06cyKMBaHUs Unu B cre-
LManmM3npoBaHHbIX MarasmHax. HaHecuTte uncTallee cpencTBo 0YeHb TOHKUMM
C/10eM C NMOMOLLbIO MSITKOW TKaHeBOM candeTky.

Mnactuk

Fopsiunit MbIIbHbIN pacTBoOp:
MpoTpuTte candeTkoi AN MbITbS MOCYAbI, @ 3aTEM BbITPUTE HACYXO MSArKOM TKaHe-
BOM candeTkoit. He ncnonb3yite CTEKN00UMCTUTENN MK CKPebKM ANs CTekna

OkpalueHHble no-
BEPXHOCTH

Fopsiunit MbIIbHbIN pacTBoOp:
MpoTpuTte candeTkoi AN MbITbS MOCYAbI, @ 3aTEM BbITPUTE HACYXO MSArKOM TKaHe-
BOW candeTKom.

MaHenb ynpas-
neHuns

Fopsiunit MbUIbHBIN pacTBoOp:
MpoTpuTte candeTkoii A1 MbITbs MOCYAbI, @ 3aTEM BbITPUTE HACYXO MSrKOM TKaHe-
BOM candeTkoi. He ncnonb3yiTte CTEKNOOYUCTUTENN UK CKPeDKM Ans cTekna

MaHenu nBepu

Fopsiumit MbUIbHbIN pacTBoOp:

MpoTpute candeTKoM Ans MbITbS NOCYAbI, a 3aTEM BbITPUTE HACYXO MATKOM TKaHE-
BOM candeTkoin.

He ucnonbsyiite ckpebku aNns cTekna u MOYanku U3 HepxaserLen cTanu.

Pyuka neepu

Fopsunit MbiNbHbIN pacTBop:

MpoTpuTe candeTkoit A1 MbITbs MOCYAbI, @ 3aTEM BbITPUTE HACYXO MSrKOM TKaHe-
BOW candeTKow.

Ecnu cpenctBo Ans yaaneHus HaKMNU NMonano Ha ABEPHYIO PYUKY, HEMELNEHHO
npotpuTe ee. B npoTMBHOM ciyyae MoryT 06pa3oBaTbCs NATHA, KOTOPble HEBO3-
MOXHO OyaeT ynanutb

3MaﬂI/IpOBaHHbI€
n CaMOOo4MLLat0-
uueca nosepx-
HOCTH

CobntoaaiiTe yKasaHus B OTHOLIEHWUM MOBEPXHOCTEN paboueit KaMepbl, KOTOpble
npvBeaeHbl Noce TabauLbl.

CreknsHHbIN nna-
$oH namnbl nog-
CBETKM AyXOBOrO
wkada

Fopsunit MbINbHBIM pacTBoOp:

MpoTtpute candeTKom ANs MbITbS NOCYAbI, a 3aTEM BbITPUTE HACYXO MATKOM TKaHe-
BOM candeTkoin.

Ecnu paboyas kamepa cuabHO 3arpsi3HeHa, UCMOoNb3yiTe YUCTSLLME CPeacTBa,
npeaHasHayeHHble ANs AyXOBbIX LWKAdOB.
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YnnotHutenb
LBepu
He cHumaliTe ero

Fopsunit MbINbHBIM pacTBoOp:

BepxHocTy!

OuncTUTE C MOMOLLBIO TKAHM A8 MbITbs NOCyAbl. He Jonyckaercs ckpectu no-

KpblLwka asepu
13 HepXaBetoLLewn
cTanu

YucTka noBepXHOCTEN U3 HEp)KaBEIOLWLEN CTanu:

CnenyeTe yKa3aHUSIM MHCTPYKLMKU KOMNAHUKU-U3TOTOBUTENS.
He ncnonb3yite cpencTBa no yxony 3a HepXKaBeroLLel CTanblo.
CHUMMTE KpbILIKY ABEPU AN OYUCTKM.

[ononHutenbHble | FopsuMit MbiNbHbLIM pacTBoOp:

npuUHaAnexXHocT | HamouuTe u ouncTUTe C MOMOLLBIO TKAHEBOW candeTku AN MbiTbs NOCYAbl UK
LETKM.
Mpy CMNBbHOM 3arpssHEHMM UCNONb3YITE MOYANKY U3 HEPXABEKLEN CTanu
Hanpasnstowme Fopsiumnit MbIbHBIN pacTBOp:
HamouunTe 1 ouncTUTE C MOMOLLbIO TKAHEBOW candeTkn AN MbiTbs NOCYAbl UK
LEeTKM.
BbiaBmkHas Fopsiumnit MbIbHBIN pacTBOp:
cuctema OumncTUTE C NOMOLLBIO TKAHEBOWM CandeTKM AN MbITbS MOCYAbl UK LWETKM.

He ynansite cMasKy C BbIABMHYTbIX HANPABASIOLLMX BbIABUXKHOM CUCTEMBI. Peko-
MeH/YeTCs UX O4MLLATb, KOFAA OHW MOHOCTbIO 3afBMHYTbI BHYTPb.
MbITbe B NOCYA,OMOEYHOI MallMHe He LonycKaeTcs.

TepmomeTp ans
Msca

Fopsiunit MbUIbHbIN pacTBOp:

OumCTUTE C MOMOLLBIO TKAHEBOWM CandeTKM A1 MbITbs MOCYAbl MW WETKU. MbiTbe
B MOCYA0MOEYHOM MaLUMHE He [OMyCKaeTcs.

¥ Mpumeuanus:

1. M3-3a ncnonb3oBaHUs pasfiMyHbIX
MaTepuanos, TaKUX Kak CTEK/0, MNAaCcTuK
W MeTann, BO3MOXHbl Hebonblune pac-
XOXAEHUS B LIBETOBOM OdOpMIIeHUM
nepenHei naHenu oyxosoro wkada.

2. TMoxoxue Ha pa3BoAbl TEHM Ha Ma-
Hensax ABepu B AENCTBUTENbHOCTU SBNS-
0TCS OTP@XKEHHbIM CBETOM, MCXOAALWMNM
OT NaMn NOACBETKM AyX0BOro wkada.

3. lMNpu o4yeHb BbICOKMX TemnepaTy-
pax 3Manb MOXeT BblropaTtb. Bcneacraue
3TOr0 BO3MOXHbI HE3HAYMTENbHbIE pas3-
nnYMs B LBETe 3Manu. ITO HopMalbHoe
SBNIEHME, KOTOPOE He BNMSET Ha (YHK-
LMoHMpoBaHMe npubopa. Kpas ToHKoro

MPOTUBHSI HE MOJIHOCTBIO MOKPbITHI 3Ma-
Nbl0 U MOrYT GbITb Clerka LwepLiaBbiMm
Ha olynb. JTO He OKa3blBaeT OTpULa-
TENIbHOTO B/IMSIHUS Ha PYHKLMIO 3aLLMThI
OT KOppO3uM.

4. TMoppepxuBanTe OyXO0BOM wWKad
B YUMCTOTe, CBOEBPEMEHHO YAaNsnTe BCe
3arps3HeHus, He fonyckas obpa3oBaHus
TPYAHOBbLIBOAMMBIX 3aCTapesblX OT/I0XKe-
HUIA.

CoserTbl

1. Oumwaite pabouyto kKamepy nocne
KaXXA0ro MCNnonb30oBaHMs. 3TO MO3BOAUT
npefoTBpaTUTL NpPUropaHWe 3arpsisHe-
HUR.
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BcTpanBaembin ayxoBom wwkad (¢ pyHkumen CBY)

2. HemepneHHo ypangiite nsTHA
OT M3BECTKOBbIX OT/IOXKEHUIA, XKMPa, Kpax-
Mana u smyHoro benka.

3. o BO3MOXHOCTM KaK MOXHO Obl-
cTpee yganamte OCTaTKu MuULLM, coaep-
Xalume caxap,T.e. NoKa OHU eLle Tensble.

4. Vcnonb3yite AN Kapku MNOAXO-
[ALLYI0 NOCyay, HAanpUMep, XXapoBHIO.

A HAMNPABNAOLLME

Ecnn Heobxopumo 6Gonee TuwaTenbHO
OYMCTUTb HampasnsgwolMe U pabouyto
Kamepy, TO Ans ynpoLleHus npouecca
YUCTKM OOKOBbIE pelleTKM MOryT ObiTb
cHaTbl. [py HapnexaweM yxope npu-
0OpeTeHHbIM BaMM AyXOBOW LKA Ha-
[ONITO COXPAHUT CBOM NpUBAEKATENbHbIN
BHELUHWI BUA, U DYHKLMOHANIBHOCTb.

1. U3Bneknte 6Genble TEPNOHOBLIE
NPUHAAJIEXHOCTU.

2. MNpunogHnMMTe BOKOBYHO peLLETKY.

3. N3BneknTe OOKOBYK  pelueTKy
u3 paboyer Kamepbl.

B
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A YCTPAHEHUE OTKJ/IOHEHWIA B PABOTE
WU HEMCMPABHOCTEN

S Ecnm BO3HUKIIO Kakoe-n1nbo OTKNOHeHMEe B paboTe MaM HEUCNPABHOCTb, TO Ne-
pep, obpalleHneM B Cyxby nocnenpopaxHoro ob6cnyxmBaHuna ybegutecb B TOM, YTO
3Ta CUTyaLMM He CBA3aHA C HeMpaBWbHbLIM BbINOJHEHUEM KaKMX-TMBO AENCTBUNM,
W 3aTeM, PYKOBOLCTBYSCb YKa3aHUAMM U3 TabnuLbl, MOMNbITAATECh YCTPAHWUTb HEUC-
MPaBHOCTb CAMOCTOATENIbHO. YacTo TeXHMYEeCKMe HEMONAAKM MOTYT BbITb O4EHb NPO-
CTO YCTPaHEHbI CAMOCTOSATENbHO.

S Ecnm 6n0po y Bac NoAy4nnoch He COBCEM TaKMM, KaK Bbl XOTENW, TO B 3TOM
cnyyae Bbl MOXeTe BOCMO/b30BATbCS MHOXECTBOM COBETOB M MHCTPYKLUMIA MO MpU-
rOTOBNEHMIO, NPUBEAEHHBIX B KOHLLE MHCTPYKLMM MO IKCNyaTaLuu.

HeuncnpaBHoctb BosMoxHas Cnoco6 ycTpaHeHus/yKasaHus
npUyYMHa
Mpubop HeucnpaseH MpoBepbTe NpenoxpaHuTens B 6510ke NpefoxpaHuTenei,
He paboTaer. (neperopen) a TakXKe COCTOSHME aBTOMATUYECKOTO BbIK/oYaTens.
npenoxpaHuTens.
OTkntoYeHne [poBepbTe, BKHOYAETCS M HA KyXHe CBET M paboTtatoT in
3NEKTPO3HEPrun oCTasbHble 6bITOBbIE NPUBOPbI
Pyuka Bbinana Mpousowno Pyykn mMoryT cHMMaTbCA.
13 gepxarens cny4yariHoe MpocTo ycTaHoBUTE pyyKy 06paTHO B AepxKaTenb B MaHenu
B NaHenu oTcoefMHeHNE ynpaBieHns U HaflaBUTe Ha Hee,Tak YTobbl OHa 3aduKcu-
ynpasneHus. pyuKH. poBanacb 1 ee MOXHO 6bl10 MOBOPA4MBaThL KakK 0ObIYHO.
Pyuka Tyro Moa pyykamu Pyuku MoryT cHuMaTbCs.
BpaLLaeTcs. HaKoMUInChb YT06bl OTCOEAMHUTL PYUKY, TPOCTO CHUMUTE ee C Aepxa-
3arpssHeHns Tens.

[lns ynpoLeHns CHATUA pyyYKku Bbl MOXETE HaXaTb Ha ee
BHELUHWUIM Kpal U HAKNOHUTb.

TiwaTenbHO 04UCTUTE PYYKM C MOMOLLBIO TKAHEeBOW can-
($EeTKM U MbIIbHOTO pacTBopa.

[poTpuTe Hacyxo Markom candeTkoin.

He ncnonb3yiite ocTpble unu abpasuBHble MaTepuansbl.
3amMaunBaHue B BOLE M MbITbe B MOCYLOMOEYHOM MalUUHE
He AONyCKaKTCA.

He cHUMaliTe pyyku CIULLKOM YacTo, MOCKO/bKY 3TO MOXET
NPUBECTM K U3HOCY AepKaTens.

BeHTungtop He pabotaeT HenpepbiBHO
B pexxuMme: «Harpes c BEHTUNATOPOM»

JTO HOpManbHbIN peXuUM paboTbl, 06ECNEYNBALOLLUIA HaU-
6onee 3pHeKTUBHOE pacnpeneneHune Tena U Hamnyudlmne
paboune xapaKTepuUCTUKM LyXOBOTO WKada.
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Mocne 3aBeplueHus npouecca 3TO NPOUCXOAMT U3-3a TOrO, YTO NPOLOMKAET paboTaTb
MPUTrOTOBNIEHWS MOXET ObITb C/IbILIEH BEHTUNISTOP CUCTEMbI OXNTAKAEHMUS, KOTOPbIV NPeaoTBpa-
WyM 1 HabnoaaTbCs nepeMelleHue LaeT HaKonaeHne Bnaru B pabouyeii kamepe u obecneun-
BO34yXa BO/IM3M MaHenu ynpasneHus. BaeT OX/IaXAeHWe yX0Boro LwKada. BeHTunstop cucrembl
OX/IAXAEHUS BbIK/THOYAETCS aBTOMATUYECKM.
He obecneunBaeTcs focTaTouHas Mcnonb3yeTcs TeMnepaTypa, OTIMYHAs OT YyKa3aHHOW B pe-
rotoBka 61t04a 3a BpeMs, ykaszaHHoe uente. lMpoBepbTe 3Ha4eHWs TeMnepaTypsbl. Konuyectso
B peLenTe. MHIpeLMeHTOB OT/IMYAETCS OT KONMYECTBa, YKa3aHHOro
B peuenTe. [TpoBepbTe ele pa3 MHPOPMALMIO, YKA3aHHYO
B peuenTe.
HepaBHOoMepHOe nogpyMsHUBaHUe YCTaHOBNEHA CIMLLKOM BbICOKas TeMnepaTypa, Uim Heob-

XOLMUMO M3MEHUTb YPOBEHb, HA KOTOPOM FOTOBMUTCS 6/11010.
MpoBepsbTe ele pa3 MHHOPMALMIO, YKa3aHHYHO B peLienTe,
M HacTpoWKK. TuN NOBEPXHOCTU, LIBET MU MaTepuan
nocyAbl Ans BbiNeYKM He NOMHOCTbIO COOTBETCTBYHOT Bbl-
6paHHOMY pexxuMy paboTbl fyx0BOro wkada. B pexume
JYYUCTOro HarpeBa, Hanpumep, «BepxHUit U HUKHUIM
HarpeBs», CleflyeT UCMONb30BaTh IETKY0 MOCYAY TEMHOIO
LBeTa C MaTOBOW OTAENKOM.

He Bkntoyaetca namna Jlamny Heo6x0AMMO 3aMeHUTb.

O6patute Bawe BHUMaHue!
Takxe, HeucnpaBHOCTAMU M3nenuns He aBNSOTCS:

MN3meHeHWe LuBeTa MaTepmanos U3Lenns B NpoLecce aKcnaya-
[yxoBku Taumu.

anekTpuyeckme | lNoTycKHeHMe NOBEPXHOCTU Y 3IMANUPOBAHHbLIX NPOTUBHEMN.

M ra3oBble He3HauuTenbHble TEXHUYECKME 3anaxmn B HOBOM U3AENU B Ha-
YanbHbIA NEpUOA, IKCNyaTaLmm.
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PYKOBOJACTBO IMOJIb3OBATEJIA PYCCKUI

BcrpavBaembiv pyxoBowu wkad (¢ pyHkumen CBY)

¥ Mpeaynpexaexue.

OnacHOCTb NOpPaXKeHUs1 INEKTPUUECKUM
TOKOM

HenpaBuibHOe BbINONHEHWE PEMOHTA
MOXeT NPWBOAWUTb K BO3HWKHOBEHWIO
OMacHbIX CUTyauuin. PeMOHT npubopa, a
TaKkXKe 3aMeHa MOBPEeXAEHHbIX Kabenei
NUTaHWsa MOTYT MPOBOAUTLCS TONbKO 0Of-
HWM U3 HaLWMX 0BYYEHHbIX TEXHUYECKMX
CMeuManncToB Mo MNoCNenpoaakKHoOMyY
obcnyxmBaHmto. pu  BO3HMKHOBEHMM
HeucnpaBHOCTM npubopa OTCOEOUHM-
Te ero OT CeTU 3NeKTPONUTaHWUS UMK
BbIK/TIOYMTE C MOMOLLBI aBTOMaTUYe-
CKOTo BbIK/HOYATeNs, PACMONOXKEHHOTO
Ha 3nekTpuyeckoMm wmTe. ObpaTnTeCh
B U0y MocnenpofakHoro o6Cnyxu-
BaHMs.

MakcumanbHoe Bpems paboTbl

MakcMManbHoe BpeMsi HenpepbiBHOM
paboTbl faHHOro npubopa coctasnset 9
4acoB, NocNe Yero NPOMCXOAMT ero oT-
KNtoYeHue.

3ameHa 1aMnbl, pacnoJioXXEeHHOM
B yrny paéouei Kamepbl

Ecnmn pacnonoxeHHas B pabouei kame-
pe naMna Bbilna 13 cTpos, HeobxoanMo
06paTnTbCS B CNYKOY MOCNENPOLAXKHOO
0b6CNyXMBaHMS.
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PYCCKUN

PYKOBOJACTBO NOJIb3OBATENA

BcTpanBaembin ayxoBom wwkad (¢ pyHkumen CBY)

CNYXXBA NOAAEPXKHU
KJIMEHTOB

Ecnn Baw npubop HyxaaeTcs B pe-
MOHTe, Bbl BCerga MoxeTe 00paTuTbCs
3a COOTBETCTBYIOLMMU YCIYraMu B HaLLy
cnyxby nocnenpopaxHoro obcayxuea-
Husa. B ntobom cnyvae Mbl noctapaemcst
HaWTM BaM noaxopsuiee peweHue. Mo-
Xanymncra, obpaTuTechb K aunepy, y Koto-
poro Bbl npnobpenwu 3toT npubop. Koraa
Bbl 3BOHWTE HaM, MOXanywncra, coobLian-
Te HOMEp MOAENN U CepPUIMHbIA HOMeEp,
4yTOObl Mbl MOMM MPABUJILHO MPOKOH-
CYNbTMPOBATb Bac. Tabnauuky C 3TUMMU
HOMepaMu Bbl MOXETe HaWTW, OTKPbIB
[Bepb AyxoBoro wkada.

MpepocrepexeHue

[aHHbI npubop foMKeH BbITb YCTaHOB-
NEeH B COOTBETCTBMMU C AEUCTBYHOLLMMM
HOpPMaMW M NpaBWIaAMK U LOMXKEH NpU-
MEHSTHCS TONIbKO B XOPOLLO BEHTUAUPY-
eMoM nomelleHun. lNepen ycTaHOBKOWM
WM UCMONb30BAaHMEM [JaHHOro npubo-
pa BHMMATENbHO M3YYWUTE UHCTPYKLMIO

no akcnayataumuu. OCHOBHasi yHKLMS
npubopa — rpunb, BCNoMoraTtenbHas —
CBu.

# Mpumeuanus

O6patute BHMMaHWE Ha TO, YTO BU3UT
WHXeHepa Cybbl MOCNENPOAAXHOI0
obCnyxuMBaHUsa He sBnsieTcs becnnat-
HbIM, AAXXe BO BPEMS rapaHTUMHOro ne-
puopaa.

CneunanucTbl  KOMMNaHUWU-U3rOTOBUTENS
0b6nazatoT He0bX0AMMbIM YPOBHEM NPO-
deccnoHanusma. Nostomy gna Bbinos-
HeHWsl pEMOHTA Ballel TeEXHWUKK cneayeT
npuBneKaTb O6YyYEHHbIX CMeLManncToB
CepBUCHOrO LLeHTPa, KoTopble ByayT mc-
NoNb30BaTb OPWIMHaNbHble 3anacHble
yacTu.

Mbl ewwe pa3 xoTuM nobnaroaapuTb BacC
3a MOKYMKY BCTPAMBAeMOro AyX0BOro
wkada € MUKPOBOTHOBbIM PEXMMOM
(bdyHkumen CBY) n Hapgeemcs, 4To 3TOT
[yXOBOM LKA nopanyeT BaC BKyC-HOM
efoM 1 caenaeT Bally Xu3Hb bonee
CYaCTINBOMN.
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PYKOBOJACTBO IMOJIb3OBATEJIA

PYCCKUWN

BcrpavBaembiv pyxoBowu wkad (¢ pyHkumen CBY)

A COBETbl " PEKOMEHOALUA

Bbl X0TWTE rOTOBUTL NO CO6-
CTBEHHOMY peLenTy.

Monpobyiite cHayana MCNONb30BaTb HACTPOMKM NMOXOXErO peLenTa
¥ 3aTeM ONTUMU3UPYiTE NPOLLECC MPUrOTOBNEHMUS B 3aBUCUMOCTU
OT pe3ynbTaTa.

Kak npoBepuTb cTeneHb
roTOBHOCTM nupora?

MpuMepHOo 3a 10 MUHYT 10 UCTEYEHMS YCTAHOBNEHHOIO NO peLenTy
BPEMEHU BbiNeKaHWs NPOTKHUTE NUPOT AepeBsAHHOM Nanoukoi. Ecnu
nocsie W3BneYeHUs Ha nanoyke He ByaeT TecTa, 3To 03HaYaeT, YTo Nupor
roToB.

Mupor oyeHb cunbHO ona-
[laeT BO BpPEMS OXNaXKAEHUS
nocne Bbineykn

MonpobyiTte cHM3KTb Temnepatypy Ha 10 °Cu ewwe pa3 npounTanTte
MHCTPYKLMIO MO NPUTrOTOBNEHMIO B0, B YACTHOCTU pasfen, oTHOCS -
WMICS K MpaBunaM MexaHu4eckon obpabotku (3ameca) Tecta.

Mupor nogHaCs ToNbKO
B CepeavHe, rae ero BbicoTa
BblLLE YeM MO Kpasim

He cmasbiBaiTe XMpom 60pTUKM pasbeMHOM GOpMbI AN19 BbINEYKH.

Mupor cBepxy CIULLKOM
TEMHbIN

MocTaBbTe NUpor Ha 6onee HU3KMI YPOBEHb UK CHU3bTE TEMNepaTypy
(3TO MOXET NPUBECTYM K YBENUYEHUIO BDEMEHU NPUFOTOBNEHUS)

Mupor cnuwkom cyxon

YBenuybte Temnepatypy Ha 10 °C (3T0 MOXeT NpUBECTU K YyMEHbLUEHMIO
BPEMEHU NPUTrOTOBNEHMS)

Bbineuka BbIrSaUT roTOBOM,
HO BHYTPU MMEET CIULLKOM
BbICOKYH BNAXHOCTb

CHuzbte Temnepatypy Ha 10 °C (3To MOXET NPUBECTMU K YBETUYEHUIO
BPEMEHU NPUrOTOB/EHUS) U elle pa3 NpoBepbTe MHPOPMALLMIO, yKa3aH-
Hyto B peLienTe

Bbineuka noppymsaHuBaeTcs
HepaBHOMEPHO

CHuzbte Temnepatypy Ha 10 °C (3To MOXET NPUBECTU K YBEUYEHUIO
BPEMEHU NPUTrOTOBNEHMS)
BbinekaiTe B pexnume «BepXHUI M HUKHMI HAarpeB» Ha OAHOM YpOBHe.

Mupor nioxo NoApyMsHMBa-
eTCs CHU3Y

MomecTute nUpor Ha oAnH ypoBeHb BHU3

Ecnu Bbl BbinekaeTe ofHo-
BPEMEHHO Ha HECKOMbKMUX
ypoBHAX. Ha ogHOM ypoBHe
BbIMEYKa Noy4yaeTcs TeM-
Hee,4YeM Ha ApYyroMm.

[1ns BbINEKaHWS Ha HECKONIbKMX YPOBHSX 06513aTeNbHO MCNONb3yiTe
PeXWUM C BEHTUNALMEN U U3BNEKAWTE MPOTUBHMU NO Mepe roTOBHOCTU.
Bbineyka Ha 04HOBPEMEHHO YCTAaHOB/IEHHbIX NMPOTUBHAX HE 06s13aTeNb-
HO ByaeT rotoBa B OAHO M TO Xe BpeMs.

Bo BpeMs BbinekaHus 06-
pasyeTcs KoHA4eHcaT

Map obpasyeTcs B NpoLLECcce BbINEYKMU U MPUFOTOBAEHMUS MULLM U, KaK
MpaBu0, BbIXOAUT U3 lyXOBOTO LiKacda BMECTe C MOTOKOM OXNaxAaa-
foLLLero BO3a4yxa. ITOT Nap MOXeT KOHAEHCMPOBATLCS HA PA3NIUUHbIX
MOBEPXHOCTSX AYXOBOTO LiKada UK pAnoM C HUM, 06pasys Kanau
BOZbl. 3TO GU3MUECKMIA NPOLLECC, KOTOPbIK HE MOXET BbITb MOMHOCTbIO
NpenoTBpaLLEH.
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PYCCKUN

PYKOBOJACTBO NOJIb3OBATENA

BcTpanBaembin ayxoBom wwkad (¢ pyHkumen CBY)

Kakyto nocyay MOXHO umc-
nonb30BaTh 4151 BbINeYKn?

[1ns BbINEYKM MOXET NpUMEHATLCA nobas XaponpoyHaa nocyaa.

He peKoMeHOyeTCca MCnonb30BaTb NOCyAy C atOMUHNEBBLIMU AETANTAMMU,
KOTOpble HENOCPEACTBEHHO COMPUKACAKTCA C NULLEBLIMU NPOAYKTAMMU,
0CODEHHO eCnn OHM KUCTbIE.

O6ecneysTe NNOTHOE npuneraHne Kpbiwkn n KOHTeﬁHepa.

Kak ncnonbsyetcs GyHKUMA
rpuns?

Pasorpelite nyxoBoi WwKad B TeYeHUe 5 MUHYT U 3aTEM NMOMECTUT
Mpwv ucnonb3oBaHMM NOOOro pexxnMa rpuns ABepb AyX0BOro Wkada
LloMkHa 6bITb 3aKpbiTa. He ncnonb3yiite yxoBoi Wwkad ¢ OTKPbITOM
[IBEPbIO, 33 UCKIIIOYEHNEM TEX Cy4aeB, Koraa BaM Heobxoanmo 3a-
rPy3uUTb UK U3BNEYL MPOLYKTHI UM NPOBEPUTB CTEMEHb FOTOBHOCTM
6n104a. € MPOAYKTbl Ha YPOBEHb, YKa3aHHbIN B AAHHOW UHCTPYKLMK.

Kak noaaepueatb LyX0Boii
wkadbl B 4YACTOTE BO BPEMS
MPUrOTOBNIEHMSA Ha rpune?

Mpu Ucnonb3oBaHMK NtOGOr0 pexxuMa rpuns ABEpb AyX0BOro Wkada
[ONXHa BbITb 3aKpbITa. He ncnonb3yite AyxoBow WwKad ¢ OTKPbITON
[LBEPbIO, 33 UCKITIOYEHMEM TEX C/Ty4aeB, KOraa BaM HeobXoaMMo 3a-
rpy3uTb MU U3BNEYb NPOAYKTbI MW MPOBEPUTbL CTEMEHL TOTOBHOCTU
6nona.

HarpeBatenbHblii aneMeHT
BO BCEX PEXMMAX rpuns
nepuoaMYecKky BKIOYAETCS
U BbIK/KOYAETCS.

JTO HOPManbHbIV PeXUM paboTbl, KOTOPbIMA 3aBUCUT OT HACTPOMKK
TemMneparypbl.

Kak paccuntaThb 1 BbibpaTh
HACTPOMKM ByXOBKM, eC/IU
BEC KapKOro He yKasaH

B peuente?

BbibepuTe HacTpoiiku, COOTBETCTBYHOLLME ONpeLeneHHOMY BeCy XapKo-
ro, U HEMHOTO M3MEHUTE BpEMSI.

YTo6bl OnpenenuTb TeMnepaTtypy BHYTPU MACa NO BO3MOXHOCTYU UC-
nonb3yiTe TepMOLLy.

OCTOpPOXHO BCTaBbTe TEPMOLLYM B MSICO B COOTBETCTBUM C UHCTPYKLMEN
KOMMaHWW-U3roTOBUTENS!

Y6enurechb B TOM, YTO rOSI0BKA TEPMOLLYNA HAXOAWTCS B cepeanHe
CaMoM KpyMHOM YacTy (Kycka) Msica, HO He PSAOM C KOCTbO U/ OT-
BepcTMeM.

YTo npousoiipert, ecnn

B MPOLLECCe BbIMEYKU WU
MpUrOTOB/IEHUS B LlyXOBOM
wkady Ha NPOAYKT HaNWUTb
SKMOKOCTb?

XKuAoKoCTb 3aKMNUT U HAYHET NOSABNATLCS Nap (3TO 06bIYHbIA DU3nye-
CKMI npouecc).

Cobntopaiite OCTOPOXKHOCTb, MOCKOMbLKY Nap ropsauuid. [1ns nonyyeHums
LLONONHUTENbHOM MHGOPMaLMK CM. TakKe pasfen «Bo Bpems Bbineka-
HUs 06pasyeTcs KoHAeHcaT». ECn XuaKocTb CoaepXKuT CupT, TO Npo-
LLecc KUneHus 6yaeT NpoUCXoLUTb MHTEHCUBHEE U MOXET NPUBECTU

K NMosiBNEHUI0 NnamMeHn B pabouyeii kamepe. Bo BpeMs Takux npoueccos
[IBepb AyXOBOro LWkada crneayeT AepXKaTb 3aKPbITON. BHUMaTENbHO KOH-
TPONMpY#iTe NpOLLeCC BbINEYKM MU Npurotonexus 6noaa. OTKpbIBai-
Te ABepb 04YEeHb OCTOPOXHO U TONbKO MPKU HEOOXOAUMOCTH.
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PYKOBOACTBO NOJIb3OBATEJ1A PYCCKWUN
BcrpavBaembiv pyxoBowu wkad (¢ pyHkumen CBY)
A UCNbITAHUE PEXXMMOB NMPUTOTOBJIEHUA COINACHO
EN 60350-1
Dnutens- fpea-
PELLENT AononkuTenthbie F ocC YposeHb HOCTb sapu-
NPUHAANEXHOCTU (MHYTBI) TeNbHbIN
VT Harpes
BucksutHoe PasbemHas dpopma ~
NMUPOXHOE 226 cM E 170 . 30-35 fa
He6onbLon 1 npoTuBeHb
Anpor 150 2 30-40 Ha
16104HbIN PasbemHas dopma ~
Anpor 220 e 160 1 70-80 Het
Xneb 1 npotuBeHbL E 210 2 30-35 fa
TocTbl Pelwetka ﬁ Makc. 5 6-8 a5 My
Kypuua Pewetka MpotuBernb | 75-80
1 NPOTUBEHDb 180 1 PeweTtka 2 Aa
2 [pu NpUroToBNEHMM KypULbl Ha- 2 Mpu  wcnonb3oBaHUM  MOAAO-

YMHaNTe ee roTOBUTb TaK, YTOObI CMUHHASN
YyacTb pacnonaranacb cHusy, a yepes 30
MWH. MepeBepHUTE KypuLy

2 Mcnonb3yiiTe TEMHYKO MATOBYHO
dhopMmy, NOMecTUTe ee Ha peLLeTKy

> M3BnekanTe NpoTMBHM B TOT MO-
MEHT, Korga 6nopo 6yaeT rotoBo, faxe
eC/In elle He MOAOWO K KOHLY 33a4aH-
HOe BpeM$ MpUroTOBIEHMS.

> Bbibuparite 6onee HU3KytO TEMMNe-
paTypy v npoBepsiiTe Yepe3s MUHUMaANb-
HOe BpeMms4, yka3aHHoe B Tabnuue.

Ha pns cbopa KMAKOCTEM M COKOB, Ka-
MalWmMx C MpPOAYKTOB, Pa3MeLLeHHbIX
Ha pelleTke, B PeXWMe MPUroTOBIEHUS
Ha rpune, NPOTUBEHb CEAYeT YCTaHO-
BMTb Ha ypoBeHb 1 M HANOIHUTb HEOO/b-
LWMM KOIMYECTBOM BOZbI.

2 Komnetol pgna 6yprepos  cne-
LyeT nepeBopaynMBaTb MO UCTEYEHWM
2/3% 0T NONHOrO BPEMEHM NPUTOTOBNEHMS
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PYCCKUN PYKOBOJACTBO NOJIb3OBATENA

BcTpanBaembin ayxoBom wwkad (¢ pyHkumen CBY)

A TEXHMYECKMUE XAPAKTEPUCTUKU
(EC 65/2014 U EC 66/2014)

Mopenb HK 616
HoMuHanbHOe HanpskeHue 230 B
HoMuHanbHag yacToTa 50 Iy,

HomuHanbHas notpebnsemas MOLLHOCTb 1600 BT (MMKPOBOMHOBOM pEXMM),
2200 BT (rpunb)

Macca ayxoBoro wkada 45 kr

KonuuectBo paboumx kamep 1

McTouHuk Tenna dnekTpu4ecTso
MonesHbli 06beM 72 n

BbixogHaa MowwHocTb CBY 800 BT; 2450 MIy,
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PYKOBOJACTBO IMOJIb3OBATEJIA PYCCKUI

BcrpavBaembiv pyxoBowu wkad (¢ pyHkumen CBY)

CEPUAHbIA HOMEP:

Mecsy,

XXXXXXXXXXX

fon,

Usrotosurens:
O™ aHA xu Xaycrepate TM6X
Motcaamep ctp, 92 10785 bepauH

3aBoabi-puamanbl UFOTOBUTENS:
Teka MHaycTtpuan, CA
ABpa Manyen Pogpuryes Aiiyco N266 50012 3aparosa McnaHus

[yaHrooHr Mupea KoHcymep dnektpuk Manydaktypunr Ko., JlT4,.
N2.19,Uct Canne Poagn Benpxnao ToyH WyHae AnuctpukT DowaH fyaHrooHr
528311 Kurai

Umnoprep:

000 «2m-[xun Pycnano», 141400
r. XuMku, yn. bytakoso, a.4

(dupma-npousBoauTeNb OCTABNSAET 3a c060i NPaBO HA BHECEHUE
M3MEHEHUIi B KOHCTPYKLMIO, KOMMIEKTaLMIO U AM3aiiH Npu6opoB.
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A YCJI0BUSA TAPAHTUAHOIO OBC/TY)XXUBAHUS.

BHuMaTenbHO 03HaKOMbTECh € ycnoBuamum rapaHTMﬁHOFO OGCHY)KMBaHMH.

M3roToBuTENb OCTABNSET 33 COHOM npaBo BHOCUTb USMEHEHUA B KOHCTPYKL MO, KOMMJIEKTALUMIO
MU TEXHONOIMUIO U3roTOBNEHUA, TAKOBbIE U3MEHEHUA HE BNEKYT 06493aTenbCTB N0 U3MEHEHUIO
U ynydlweHUo paHee BbINYLWEHHbIX usnenuin. YkasaHHble W3MeHeHus moryTt 6bITb
npousBeaeHbI 6e3 npeaBapuUTesibHOro yseaoMneHus.

M3rotoBuTenem TexHukn Mapku «Kuppersberg» yctaHoBneH cpok cnyx6bl 10 (mecsatb) net
Ha KPYMHY ObITOBYIO TEXHWKY : ra3oBble U KOMOUHWPOBAHHbIE MAWUTHI, AyXOBble LWKa(b,
3NeKTpUYeckne 1 rasoBble BapoyHble NOBEPXHOCTH, XON0ANNbHOE 060pya0BaHUE, CTUPANbHbIE
MaLUWHbI, CylMbHble 6apabaHbl, MOCYA0MOEYHble MALLUUHbI, MAPOBAPKM, KYXOHHbIE BbITSIXKKM),
npu cobnoaeHUM NpaBma 3KCyaTauum U NPUMEHEHUN ee B BbITOBbLIX LensX.

[laHHblE CPOKM MCUUCNAOTCA C AaTbl U3rOTOBNEHUS U3LENUS.

MpaBuna 6e3onacHoro M 3QQPEKTUBHOrO MCMNONb30BAHUS W3N0XKEHbl B MHCTpyKUMM no
3kcnayataumu. o UCTeYeHUM YCTaHOBNIEHHOTO CpOKa CNYKObl M3roTOBUTENb He HeceT
OTBETCTBEHHOCTM 33 6e30MacHOCTb U3aenus.

Ha Bcto 6bITOBYHO TeXHMKY Mapku «Kuppersberg» rapaHTUIHbIA CPOK cocTaBnseT 24 (aBaaLatb
yeTblpe) Mecsauad. [apaHTUIHBIA CPOK MCYMCINETCS CO AHS 3aK/I4YeHWs A0roBopa Kymau-
NPOAAXM NPW HAIMYUKM KAaCCOBOTO M/MUNM TOBAPHO-KAaCCOBOMO Yeka, py OTCYTCTBUM AOKYMEHTOB
0 nokynke cornacHo n.2 cr.19 30300 rapaHTUIHBIA CPOK MCYMCANETCS C AaTbl U3rOTOBEHMS
nsnenus.

[anHas TapaHTus peicTBUTENbHA TONbKO Ha Tepputopun  Poccuiickort  ®epepaumu,
Pecnybnukn bBenapycb, Pecnybnukmu KasaxcraH. [apaHTus pacnpocTpaHseTcs TOMbKO Ha
0PULMANbHO NOCTAaBNEHHbIE U3AeNUs, CepTUDULMPOBAHHBIE ANS YKA3aHHbIX CTPaH, a TaKXe Ha
OpPUTMHANbHbIE KOMMAEKTYIOLWME U COCTaBHbIE YaCTW AAHHbIX U3AENNN.

Ha Tepputopun Apyrmux rocysapcts rapaHTUiHbLIN CPOK YCTaHABMBAETCS B COOTBETCTBUU C
BHYTPEHHUM 3aKOHOLATE/IbCTBOM.

1. JaHHasg rapaHTMa pacnpoCTpPaHSAEeTCs TONbKO Ha M34enus, UCNoNib3yeMble B JIMYHbIX,
CeMeWMHbIX MW AOMALUHUX Lensx, He CBA3aHHbIX C NpeanpuHMMaTEeNbCKOM AesTeNbHOCTbIO.

2. TapaHTWUIHLIA CPOK Ha KOMMAeKTywlme mn3genus (Takme usnenus, kotopble MoryT ObiTb
CHATbI C OCHOBHOTIO M3aenus 6e3 npuMeHeHUs KakMx-1mbo MHCTPYMEHTOB, @3 UMEHHO, SLLMKM,
MOJIKU, PELLETKM, KOP3UHbI, HACAAKU, TPYOKM, LUNAHTM UK Apyrie NOoL0OHbIe KOMMIEKTYOWME)
cocTasnseT 6 (LwecTb) MecsLeB C MOMeHTa NPOAAXM OCHOBHOMO U34eMS MarasvHOM.

3. TapaHTUIHBIA CPOK Ha HOBble KOMMMEKTYKLLME U COCTAaBHble 4aCTW, YCTAHOB/IEHHbIE B
n3aenue, B3aMeH BbllWEALNX U3 CTPOS, MPU rapaHTUIMHOM peMOHTe, paBeH CPOKY rapaHTMmu Ha
nsaenne n 3aKaH4YMBaETCS OAHOBPEMEHHO C OKOHYAHMEM FapaHTUMHOIO CpoKa M3aenus.

4. TapaHTUIHBIA CPOK Ha 3NEMEeHTbl OCBELLEHUS, NaMMbl cocTaBnseT 15 gHel ¢ AaTbl MOKYNKK
npubopa.
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5. [apaHTWIiHbINM peMOHT BbiNoHsAeTCs 6ecnnaTHO aBTOPU30BaHHbIM CEPBUCHBIM LIEHTPOM Ha
[lOMy y noTpebuTens unn B MacTepCcKoM Mo YCMOTPEHUIO CEPBUCHOIO LIEHTpa.

6. MNpexne uyeM BbI3BaTb CMELMANUCTA CEPBUCHOTO LIEHTPA, BHUMATENIbHO MpoYuTaiTe
MHCTPYKLMIO MO 3KCNnyaTauuu usgenus. Ecnm nspenne ucnpagHo, To 3a CEPBUCHBIM LLEHTPOM
0CTaéTtca npaBo TpeboBaTh OT [oTpebutens Bo3MeLLeHUs CTOMMOCTU CEPBUCHBIX MEPONPUSATUIA
33 JIOXKHbIN BbI30B.

7. Ona ocywecTBneHus TEXHWYECKOro OBCNY>XMBaHUS WM pEeMOHTa u3aenus, notpebutento
HeobxoauMMo obecneunTb AOCTYN COTPYAHUKY aBTOPU30BAHHOIO CEPBWMCHOrMO LEHTpa K
usgenuio (B TOM Yncie BCTpanBaeMoMy).

8. MNpeTeH3nMn no KayecTBy OCHOBHOMO WM34ENUS, ero KOMMAEKTYHLWMX U COCTaBHbIX YacTen
NPUHUMAKOTCS NPU YCIOBWM, YTO HELOCTAaTKU OBHapyXeHbl B TeYeHWe rapaHTUIMHbIX CPOKOB,
YCTaHOBNEHHbIX COOTBETCTBEHHO HAa OCHOBHOE M3AeNue, ero KOMMeKTYIWme U COCTaBHble
yactu. lpeTeH3un paccMaTpuBalOTCS MOCNe TOMbKO MOCne NpefBapUTENibHOM MpPOBEPKM
KayecTBa u3aenus NpeacTaBuTeNieM aBTOPU30BaHHOMO CEPBUCHOIO LIEHTpa.

9. Bo n3bexaHue BO3MOXHbIX HELOPa3yMeHUM, COXpaHSNTe B TEYEHUM FapaHTUIMHOMO CpoKa
U30enus LOKYMEHTbI, MpuiaraeMble Npu npoaaxe (KacCoBbli U/UNY TOBAPHbIN YeK, UHCTPYKLLUIO
no 3KCnayaTaumm).

10. U3roToBuTENb HE HeceT KakoW-nuMbo OTBETCTBEHHOCTM 3a N06O0M BO3MOXHBbIN YyLiepb,
HaHeCeHHbIV noTpebuTtento, B ciyvasx HecobnoaeHus TpeboBaHuit M3rotoButens, ykazaHHbIX
B lAHHOM rapaHTUHOM LOKYMEHTE 1 UHCTPYKLMM MO IKCNayaTaLuu.

UsrotoButenn He HeceT rapaHTMﬁHble obs3aTenbcTea B caieayrowmx cny4vyaax:

1. TlpM BO3HMKHOBEHWM HELOCTAaTKOB, BbI3BaHHbIX HecobnAeHMeM npunaraemMon K
M3LENUI0  MHCTPYKUMKM MO  3KCMIyaTaumu, HenpaBWIbHOM YCTaHOBKOM, XpaHeHWeM
WK TPAHCMOPTMPOBKOM M3Aenus, HeOpeXHbiM 06palleHMeM WAM MIOXMUM  YXOAOM,
HenpaBW/bHbIM UCMONb30BAHMEM, BK/IOYAS NEPErpys3Ky.

2. Wcnonb3oBaHua wu3penus AN NpeanpuUHMMATENbCKOM  MAM  NpodeccroHanbHOM
LesTenbHoCTy.

3. He cobnioneHns notpebutenem npasBun NOAKMIOYEHUS M MOHTaXa M3LENUS, YCTAaHOBKM
[OMONIHUTENbHBIX 3N1EMEHTOB Ha W3AeNuu, NPensaTCTBYOWMX AO0CTYNy Creuuanncta K
npubopy ANs NpoBefeHNUs CEPBUCHbBIX MEPOMNPUSTUIA.

4. Ha wu3penus, KoTopble MNOABEPraAnCb PEMOHTY, pa3bopke WM KOHCTPYKTUBHBIM
M3MeHEHMsSM, KOTOpble MOBNEKNM OTKa3 B paboTe u3aenus, HEYMOAHOMOYEHHbIMM Ha
TO NMLAMKU WX OPraHM3auMsaMu He SBNSIOWMMKUCA aBTOPU30BAHHBIMM CEPBUCHBIMU
LieHTpaMu. Tak ke ecn yaaneHsl, He pa3bopynBbl MM M3MEHEHbI 3aBOACKME HAKNENKM C
yKa3aHWMeM MOAeNu, NpoayKTOBOro U CEPUIHOrO HOMEpa U3aenus.

5. TloBpexaeHuit TEXHUKU UAKN HApYLLEHWUIA ee HOPMabHOM paboTbl, KOTOPbIE BbI3BaHbI HE
3aBUCALLMMM OT NPOM3BOAMTENS MPUUYMHAMU, TAKUMK KAK HECTabubHOCTb NapaMeTpoB
3NEeKTPOCeTU (YCTAHOBMIEHHBIX TOCYAAPCTBEHHbIMKM cTaHdaptammu [OCT 13109-97),
SIBJIEHUS NPUPObl U CTUXMIAHbIE 6eACTBUS, NOXAP, AOMALLIHUE XXMBOTHbIE U HACEKOMbIE,
nonagaHue BHyTPb U341 MOCTOPOHHUX NPeAMETOB, XKMAKOCTEN, U PYrMMU NOA0OHbIMM
MpUYMHAMM.

6. [lloBpexaeHUs TeXHWKM WAW HapyleHui ee HOpManbHOM paboTbl, BbI3BAHHbIX
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10.

11.

12.

13.

14.

15.

16.

17.

CBEPXHOPMATUBHbIMU OTK/IOHEHUSIMU NMAPaMETPOB 3N1EKTPO- ra3o- UAN BOLOCHAOXEHNS
OT HOMUHANbHbIX 3HAYEHUIA.

BHelwHVe n BHYTPEHHME 3arpsi3HEHWs, LapanuHbl, TPELMHbI, BMSTUHbI, MOTEPTOCTU M
npoyne MeXaHW4eckne MOBPEXAEHMUS, NMOBPEXAEHWUS CTEKNSAHHbIX AETanei, BKIYas
pa3spyLlleHuns, NOBPEXAEHUS CTeKNOKEPaMUKM, U3MEHEHUS LBETa CTEKIOKEPaMMUKKM B
30HaX KOH(OPOK, LlapanuHbl, BO3HUKLLKME B NPOLIecce IKCNayaTaLmu.

Mcnonb3oBaHWe mocydbl HE COOTBETCTBYHOLLErO TWMa M pa3Mepa, PeKOMeHA0BaHHOIO
M3roTOBMTENEM COMMACHO MHCTPYKLMM MO 3KCNyaTaLmm.

Ha wymbl 1 3Byku paboTbl 3nekTpoobopynoBaHWS MHAYKLMOHHBIX UM 3N1EKTPUYECKUX
M/INT, BAXE B BbIK/IIOYEHHOM COCTOSIHMM, TaK Xe Ha LUYM MJaMEHU, U34aBAEMBI ra30BbIMM
KOH(OpKaMMu.

MoBpexneHus neTanei, KOTOpble MPOM3OWAM B pe3ynbTaTe eCTeCTBEHHOrO M3HOCA,
BK/IIOYAs PaCXOfHble MaTepuanbl, TaKMe Kak : NaMMbl, NEMEHTbI NUTaHWUS, GUALTPSI,
MOHTaXHbIe W YMIOTHUTENbHbIE 3NEMEHTbI, COEAMHUTENbHbIE 3NEeKTpoKabenu, pasbémsl,
WAAHTU, GUNLTPbI, aHTUBO3BPATHbIE KNaNaHbl, META/NIMYECKUE U CTEKNSIHHbIE MPOTUBHMU,
peLeTKu, iepXKaTenu NpoTUBHEN U peLLEeTOK, TeNeckonuyeckue HanpaenaioLwme, Tapenku,
6nt08a, pyYkM M KHOMKM yNpaBneHus, pelleTku MuT, COCTaBHble 4acT KOHPOPOK u
[LOMONHUTENbHbIX aKCecCyapoB.

O6pa3oBaHMg HaA HarpeBaTesbHbIX 3NEMeHTax W30bITOYHOro C10S  HaKMMK, Npu
MOBbILIEHHOW XeCTKOCTM BOAbl HeobxoaMMa 06paboTka COOTBETCTBYHOLLMMMU COCTaBAMM.
MonanaHus Bo BHYyTpeHHUe paboune 06bEMbI M34e1s NOCTOPOHHUX NPEAMETOB, MENKUX
LeTanei ofexabl UK OCTAaTKOB MULLM.

MexaHnyecknx noBpexaeHuin usnenvs notpebutenem (BMSTUHbI, LAapanuHbl, TPELLMHBI,
CKOMbl U T.A.)

MoTepy TOBapHOro BMAA U3LENUS B CELCTBUE BO3LENCTBUS XMMUYECKMX BeLLECTB.
[nuTenbHbIX TEpMUYECKMX BO3LENCTBUSAX U APYrMX MOJ0OHbIX MOBPEXAEHNUSX, BO3SHUKLLIMX
B MpoLecce 3KcnyaTauun. Bpems npurotoBneHns nuium He AOMKHO NpeBbiwaTh 6onee 3
4aCoB HenpepbIBHOIO BK/IOYEHMS KOH(DOPOK.

Ha paboTbl no ycTaHOBKe, perynuMpoBke, 4YMCTKE W3[ENUs, 3aMeHe PacXOAHbIX
MaTepuanoB M NPOYUIA YXOL, 33 U3AEeNNEM, OTOBOPEHHDIV B MHCTPYKLMM MO IKCMTyaTaLmm
(nepuoamyeckoe obcnyxunBaHue).

[lBv>KeHMs xnapareHTa BHYTPU XONOAMAbHMKA, MOPO3UMIIbHMKA, KOTOPbIA MOXET M3AaBaTb
KpaTKOBPEMEHHble LWYMbl (CBWUCT, 3BYK MNepeTekalowwei XMAKOCTU U T.4.), AAKe Npu
OTK/IIOYEHHOM KOMMPECCOpE, Y4TO He aBnseTcs AedeKkToM, Tak Xe He aBnsetca fedekToM
MOTPeCKMBaHME COCTaBHbIX YacTei Nnpubopa B pesynbTaTe TEMMNepPaTypHbIX AedopMaLmid.
XapakTepHble 3BYKM BK/OYEHWS KOMMPECCoOpa M aBTOMATUKK SBASKOTCS HOPMaslbHbIMU
3BykamMu npu pabote 3anekTpoobopymoBaHus npubopa. [ns  XonoAMNbHUKOB,
060pyn0BaHHbIX YCTPOMCTBOM NS MPUrOTOBNIEHUS NbAA (NeforeHepaTtopoMm), Npu He
MCMONb30BaHMM YCTPOICTBA AN MPUrOTOBNEHMUS NbAa (NeforeHepaTopa) B TEYEHWM
7 pHeit n Gonee, ob6s3aTenbHo TpebyeTcs OTKAYATh (QYHKLMIO NMPUrOTOBNEHUS NbAa,
0cB0OOAMTb €MKOCTb OT paHee MpUroTOBNIEHHOrO Nibad. Bo wm3bexaHue conHevHoro
ynbTpadMoNeToBoro 1 TeMNepaTypHOro BO3AENCTBMS HA KOPMYC XONOAWMbHMKA, MECTO
ONS YCTAHOBKM XONOAWNBHWMKA [OMKHO OblTb 3alIMLWEHO OT MpAMOro nonagaHus
CONMHEYHOTO CBETa Ha npubop.
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YcTraHoBKa U nogknwyeHue prHHOﬁ 6bITOBOIA TeXHUKHU, BK/IHOHaa BCTPpanBaeMyro 6bITOByI0
TEeXHUKY.

1. 1ns yCTaHOBKM v NOAKIIOYEHWUS U3AENUIA MPOM3BOAUTENL peKoMeHayeT Bam obpatutbes
B aBTOPM30BaHHbIE CEPBMUCHbIE LEEHTPbI. Bbl MOXETE BOCMONb30BaTbCS yCIyraMu Nobbix
APYruX  KBaNMGOULMPOBAHHBIX CMNELMANMCTOB MMEIWMX CepTUPUKAT Ha OKasaHue
nofo6HbIX YCyrT.

2. [epep ycTaHOBKOM, MCMONb30BaHWEM 0053aTeNIbHO BHUMATENbHO MpoYTUTE MHCTPYKLMIO
Mo 3KCnayaTaumu.

3. Onnata paboT No yCTaHOBKE M MOAKIIOYEHWUIO U3AENUS MPOMCXOLMT MO NPENCKYpaHTy
CEepBMCHOrO LieHTpa.

4. M3rotoBuTenb He HECET KaKoW-1MbO OTBETCTBEHHOCTM 3a N06ON yuiepb, HaHECEHHbIN
UMYLLECTBY rpaXdaH BCNEeOCTBME YCTAaHOBKM M MOAK/OYEHMS, HE COOTBETCTBYHOLLMX
TpeboBaHMAM, yKa3aHHbIM B MHCTPYKLUMM MO 3IKCMIyaTaLUMM WM NPOU3BEAEHHbIX He
YNOHOMOYEHHbIMU Ha TO INLIAMM.

5. B cnyvae HapyweHuit TpeboBaHuii M3roTtoBMTENS MO YCTAHOBKE M MOAK/IHYEHMIO,
OTBETCTBEHHOCTb 3a NMPUYMHEHHDIN yLLepd HeceT NMLO WM OpraHu3auus, NpoBOAMBLIEE
paboTbl MO YCTAaHOBKE M MOLK/TIOYEHMIO.

6. [a3oBas H6bITOBas TEXHMKA MOAK/IKOYAETCS TONBKO CNELMANMCTOM, UMEIOLLUM NIULLEH3NIO U
[LOMyCK Ha paboTbl € ra3oBbiM 060pyA0BaHUeM. [apaHTUIHOEe U CepBUCHOE 0BCyXMBaHKE
OCYLLECTBASETCS TOMbKO MPU HAIMYMK OTMETKM B NACNOpTe U3LENns O NOAKYEHUN UK
[LOKYMEHTa YNOJIHOMOYEHHOM OpraHn3aLmmn o NOAK/IKYEHUN ra30Boro 060pyA0BaHKS.

7. V3penus, uMelowme TPEXKOHTAKTHYIO CeTeBYl BWKY, 00s3aTenbHO AOMKHO ObiTb
333eMJIeHO.

8. [lo BceM BoMpocaM TEXHMYECKOro 0OCNYyXMBaHWUS WM MpUODPETEHUS OPUrMHANBHbBIX
pacxoAHbIX MaTepuanoB M akceccyapoB Bbl mMoxeTe o6palaTbCs B aBTOPU30BaHHbIE
CepBMCHble LieHTPbl,MHHOPMAaLMA N0 CEPBUCHOMY 0BCY>KMBaHMIO M3aenuit «<Kuppersberg»
yKa3aHa Ha caunTe usrotoButens : www.kuppersberg.ru
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KUPPERSBERG

CEPBUCHAA KHUXKKA

MOJAEJ1b

TN U3penna

CEPUAHbIA HOMEP

JATA NPOAAXM

YBaxkaembii [okynartennb !

Bbnaropapum Bac 3a Bbi6op npogykumm komnaHum KUPPERSBERG.
HacTtoawmm, komnaHua KUPPERSBERG noateepxgaeT, uto nprnobpeTéHHas
Bamu TexHMKa n3rotoBneHa 13 BbICOKOKaYeCTBEHHbIX MaTepuanos npu
NOBbILLIEHHOM KOHTPOJIE KauecTBa NPOAYKL MM 1 OTBEYAET BCEM TEXHNYECKNM
TEXHUYECKM N SKONOTMYECKUM KPUTEPUAM, MPeAbABIAEMbIM K JOMaLUHEN
ObITOBOW TEXHVIKE.

[aHHbIl TOBap cepTndurLmpoBaH Ha Tepputopun Poccuiickon Oegepavmm.
MpounssoauTtenb 06sa3yeTca obecneynTb 6eCnNaTHbIN rapaHTUHbIA PEMOHT B
TeyeHue BCero rapaHTUNHOroO CpoKa.

TpeboBaHWA NOTpebuTens, COOTBETCTBYOLWME 3aKkoHoaaTenbcTey PO, moryT
6bITb NpeabABEHbl B TeueHne 24 mecAues ¢ [aTbl NpoAakun n3genus npu
YCNOBUW, YTO HEJOCTaTKN B MPOAYKLUN HE BO3HUKIM BCIeACTBME HapyLLEHNA
nokynaTesiem Npasusl NOIb30BaHWA, TPAHCNOPTUPOBKIY, XPAaHEHUA N UHbIX
[eNCTBMI NONb30BaTeNa UM TPETbUX NNL, U 06CTOATENbCTB
HenpeoAoNNMON Cuibl (MoXap, NpupoaHas Katactpoda 1 T.4.).

FapaHTWIIHOE 0BCNYXKMBAHNE OCYLLEeCTBAETCA B YNOHOMOYEHHbIX
KUPPERSBERG aBTOpr130BaHHbIX CEPBUCHbIX LieHTpax. OTBETCTBEHHOCTb 3a
KauyecTBO, CPOKM PEMOHTa HeCyT YNOTHOMOYEHHble CEPBUCHbIE LIEHTPbI.
HewncnpaBHble getanu 1 y3nbl TEXHUKM B rapaHTUAHbIA Neprog 3aMeHATCA
notpebuTenio Ha HoBble 6e3B03Me3[HO.
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000 «KYNNEPCBEPI-CEPBUC»
YcTaHOBKA, rapaHTUIHOE Y NMOCNerapaHTUNHOe 06CyXBaHMe, MPoAaXKa
3anacHbIX Yacter no Mockse n MockoBckol obnactu +7 (495) 236-90-67

TenedoH ropsauen nuHun KUPPERSBERG:

8 (800) 250-17-18 (3BOHKM AnA Bcex pernoHoB PO 6ecnnaTtHble)

Yacbl paboTbl ropsvein AMHUN:

noHeaeNbHUK-NATHMLA ¢ 9-00 fo 18-00 6e3 nepepbiBa

MonHbIN CNMCOK aBTOPU30BaHHbIX CepBUCHbIX LieHTpoB KUPPERBERG Bbl
MOXeTe HalTK Ha opuLmanbHOM canTe www.kuppersberg.ru

CBEAEHUA O PEMOHTAX

PemoHT NO1

[lata obpaujeHus Jlata peMoHTa HeuncnpasHoctb BbinonHeHHas pa6ota 3anacHas yacTb

PemoHT N92

[lata obpalleHus [lata pemoHTa HeucnpasHoctb BbinonHeHHas pabota 3anacHas YacTb

PemoHT N93

[lata obpalleHus [lata peMoHTa HeuncnpasHoctb BbinonHeHHas pabota 3anacHas yacTb
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KUPPERSBERG

FAPAHTUAHBIA CEPTUOUKAT

O6paTtute oco6oe BHMMaHue!

Bce ycnoBua rapaHTun perynupyiotca AencTByowmumM 3akoHoaaTenbcteom PO.

[apaHTUiiHble 06A3aTeNbCTBA HE PACMPOCTPAHAITCA Ha TEXHWKY C HEMCNPABHOCTAMM, BOSHUKLIMMU BCIEACTBYE

HapyLLeHUA TEXHONOTNYeCKNX TpeboBaHMI, ONMCaHHbIX B IHCTPYKLMUW MO SKCnyaTaLuuu, B TOM Yyncne:

— HeCTabnIbHOCTN NapamMeTPOB MEKTPOCETH, ycTaHoBeHHbIX TOCT 13109-87, a TakKe HECTabMNbHOCTN YPOBHA
[naBneHus rasa, cornacHo FOCT P50696-2006;

— HeCTabnbHOCTV BOAOMPOBOAHON CETU, yCTaHOBEHHbIX CHIMM 2.04.02-84;

— Ha TEXHVIKY, NCTONb3yeMyH0 OT LieNlel, OTIMUHbIX OT GbITOBOrO MONb30BaHWA, a TAKXKeE TEXHNKY, YCTaHOBNEHHYIO B
opraHy3aumax no6oro Tuna co6CTBEHHOCTH;

— NPV HaNMYKUN CNEeAOB MEXaHUYECKMX MOBPEXAEHWNI (TPELLMHbI, CKOSbI, LapanyiHbl U Np.), CBA3aHHbIX C NPUYKHO
obpatyeHuns;

— NPV HaNMYUN CNEeAOB HECAHKLIMOHMPOBAHHOTO BCKPbITUA U HEKBaNNGULIMPOBAHHOrO PEMOHTa TPETbUMU L aMU
(33 MCKIIOYEHEM 0COBbIX CyYaeB, MPefyCMOTPEHHbIX AENCTBYIOWMUM 3aKoHOAATENBCTBOM PD);

— NPV HECOOTBETCTBMM fJaHHbIX O TeXHUKE B CePBUCHOI KHIXKKE N Ha OPUrMHANBbHOW HaKnenKe (LWnnbae) Ha uspgenuu;

— NPV HENPABWIbHOM NOAKIKOYEHNN U3[eNNA, NoNagaHnn BHYTPb 134ennA NOCTOPOHHUX NpeaMeToB, MeNKnx
fetaneil U GparmeHToB OAEXAbl UV OCTAaTKOB MULLK;

— Npwv nonagaHnn Ha BHyTPeHHWE y37bl U AeTann n3aenmna noCTOPOHHNX )KI/IF[KOCTeI;I, HaCeKOMbIX U Npu Hann4nn
CNeAoB UX KN3HeAeATeNbHOCTH;

— BCNeACTBME 06pa30BaHUA Ha SNIeMeHTax U3enuna N36bITOYHOTO CI0A HAKUMM AN VHBIX OTIOXKEHUIA, BbI3BaHHbIX
MOBbILLEHHOW XECTKOCTbIO BOAbI;

— Npyi 06Hapy>KeHUW BO3AENCTBIA Ha BHYTPEHHWE 1 BHELLHWE NeMEHTbI U3JeNNA arPeCcCUBHbBIX XMMUYECKUX
BELLIECTB, a TaKXKe TEPMUYECKOTO BO3AENCTBISA ;

— B CJlyyae, eCiv U3fienine Ha MOMEHT BU3KTa YNOSIHOMOUYEHHO cepBucHo cny»6bl KUPPERSBERG 6bi10 B
TEXHWNYECKU NCMNPAaBHOM COCTOAHUN
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Mopgenb

CepuiiHbiin Ne

Data
KUPPERSBERG
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CepuiiHbiin N°
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KUPPERSBERG
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3 -
Data
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TOBap nony4un 6e3 I'IOBpe)KAeHVII;I ' I'IpeTeH?Mlh K BHELWHeMY By N KOMMNEKTHOCTU He Meto

(®amunns, uma n noanuce Motpebutens)

C ycnoBuaAmMU rapaHTuiiHblix obsa3atenbcte KUPPERSBERG o3HakomneH u cornaceH. lNonHas,
Heobxofunmas, focToBepHas nHpopmauma o ToBape, VsrotoButene, MpoaasLe MHOI NoslyyeHa

(®amunua, uma n noanucs Motpebutens)

CBEAEHMA Ob YCTAHOBKE

3anonHALTCA NMLOM, OCyLIeCTBIBLIEM NOAKIoUeH e (YCTaHOBKY)

[ata noaknioueHna ®Oamunus, Uma cneunanucta, HanmeroBaHve opraHusauuy, Mognucb cneunanucra,
(ycTaHOBKM) NpPOBOAVBLIErO NOAKIOYEHNE BbINOJIHMBLLE NOAKNIOYEHNE NPOBOAVBLUErO NOAKIOYEHNE

BHumanme: KUPPERSBERG HacToATeNIbHO peKoMeHAyeT A0BePATb NOAKNIoUeH e (ycTaHOBKY) NprnobpeTéHHoro Tosapa crieumanuctam ABTOpHU30BaHHOTO
cepsucHoro yeHtpa KUPPERSBERG. Mpu nogkntouernn nsgenusa yepes ACLL KUPPERSBERG, rapaHTuiiHbiii CPOK ncuncnsaetca ¢ [latbl NogKaoyeHns
(ycTaHOBKM) n3aenus, HO He Gonee 3 MecALes ¢ aatbl npogaxu. 000 «KYMMEPCBEPT-CEPBNC» ana Mocksbl n MockoBcKoii obnactu: +7 (495) 236-90-67,
MH-MT: ¢ 9-00 o 18-00. Onnata paGoT MO NOAKIIOUEHMIO U HACTPOIKE U3AENNA OCYLECTBAAETCA Ha OCHOBAHMI NPEVCKYPaHTa NAaTHbIX YCIyr OpraH13aumm,
ocyljecTBAAIOLLEN NOAKIOYEHME. VI3roToBUTENb He HECET OTBETCTBEHHOCTM 3a Yiijep6 MMYLLECTBY 1 30POBbIO TPaX/jaH, BO3HUKLIVIA B CBA3M C

WMPOBaHHBIM NOAK n3aenua TPeTbUMM TMLaMu. B ciyyae BO3HNKHOBEHUA NONOMKM N3[eNna BCeACTBME ONMCAHHBIX BbILLE NPUYKH,
OTBETCTBEHHOCTb 3a NPUUNHERHBIN Yi1lep6 NoTpebuTeNio, a Takxke 3a BOCCTaHOB/IEHNE PaGOTOCNOCOGHOCTI U3eNNA, HECET LD, OCYLIECTBAABIIeE
noaKnioueHue. fazosble BapoUHbIe MaHesu 1 AyXOBKiA MOTYT GbiTb YCTaHOB/IEHbI TONIbKO CEPTUGNLIMPOBAHHBIM CMIELIMANCTOM, MEIOLLM COOTBETCTBYIOL{N
AOMYCK Ha YCTaHOBKY 1 MpoBefeHne paboT no rasoBomy 060pyAoBaHio. fapaHTUIHOE 06CYKMBaHME OCYLLECTBIAETCA TOMbKO MPU HANNUMK OTMETKN
Opl’aHVBBLlI/IM, yﬂOﬂHOMO‘-IEHHOVI Ha npoBejeHne Takoro poga pa6oT.

KUPPERSBERG
CepBuc-L4eHTp

.1.0.,

noanuco

[Marta pemoHTa

KUPPERSBERG
CepBuC-LieHTp

.10,

noanucs

[Aarta pemoHTa

KUPPERSBERG
CepBuc-ueHTp

®©.1.0.,
noannucb
[Aata pemoHTa
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BHUMAHMUE!
FAPAHTUIAHBIA TANNOH HAXOOUTCA
BHYTPU HACTOSLLEO PYKOBO/ACTBA.
NMPOU3BOAUTENIb HACTOSATE/IbBHO
PEKOMEHAYET COXPAHSITb HACTOSILLEE
PYKOBO/ACTBO B TEYEHUE BCEIO CPOKA
NONIb30BAHUS U3AE/IUEM.

< Kuppersberg
< www.kuppersberg.ru

< info@kuppersberg.ru






