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SEHR GEEHRTE KUNDIN,
SEHR GEEHRTER KUNDE,

vielen Dank, dass Sie sich fur ein
Kuppersberg-Produkt entschieden ha-
ben. Wir mochten, dass Sie mit unserem
Produkt, das in unseren hochqualifizier-
ten, technologischen und modernen
Einrichtungen hergestellt wurde, zufrie-
den sind.

Sie konnen lhren Ofen viele Jahre
lang mit Freude und Zuversicht benut-
zen, wenn Sie die erforderlichen War-
tungsarbeiten durchfihren und die not-
wendige Sorgfalt walten lassen. Lesen

Technische Daten

TECHNISCHER PASS

Bedienungsanleitung

Sie die gesamte Bedienungsanleitung.
Bewahren Sie die Anleitung wahrend
der Benutzung des Produkts auf. Wenn
Sie das Produkt an eine andere Person
weitergeben, geben Sie ihr ebenfalls
das Handbuch.

# HINWEIS. Diese Bedienungsan-
leitung wurde fur mehrere Modelle er-
stellt.

Einige der erwahnten Funktionen
sind bei lhrem Produkt moglicherweise
nicht verflgbar.

Spannung/Frequenz

220-240V~50/60 Hz

Kabellange

Mit F-Stecker 3 x 1,50 x 1200 mm

Auf’enmafie (Hohe/Breite/Tiefe)

595 mm/595 mm/547 mm

Haupt-Ofen Multi-Ofen
Leistung der Lampe 25W
Thermostat 50-Max°C
Untere Heizung 1200 W
Oberer Heizer 1100 W
Turboheizung 2000 W
Grill 450 W
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DEUTSCH

A 1.WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE

Lesen Sie das Handbuch vor der Instal-
lation und Verwendung des Gerdts sorgfal-
tig durch. Bei unsachgemafier Installation
oder Verwendung durch eine Person, die
kein Fachmann ist, erlischt die Garantie fiir
das Gerat.

< Befolgen Sie die sicherheitsrele-
vanten Anweisungen.

< Lesen Sie auch die anderen Doku-
mente, die zusammen mit dem Gerdt ge-
liefert werden.

< Das Bedienungshandbuch kann fir
mehr als ein Modell geeignet sein.

2 Bewahren Sie es an einem leicht
zuganglichen Ort auf, um es spdter wieder
verwenden zu kdnnen.

2 Trennen Sie vor Installations-, War-
tungs- und Reparaturarbeiten alle Strom-
anschlisse ab.

< Wenn das Gerat beschadigt ist, darf
es nicht in Betrieb genommen werden.

2 Halten Sie Kinder unter 8 Jahren
und Haustiere wahrend und nach der Be-
nutzung des Gerats fern.

< Es ist gefahrlich fur Kinder unter 8
Jahren, das Gerat ohne Aufsicht eines Er-
wachsenen zu berlhren und es allein zu
benutzen.

< Bewahren Sie das Verpackungsma-
terial aufRerhalb der Reichweite von Kin-
dern auf und entsorgen Sie es an einem fir
Kinder unerreichbaren Ort.

< Bringen Sie die feuchte Verpackung
nicht mit dem Mund in Beriihrung. Bewah-
ren Sie es aufRerhalb der Reichweite von
Kindern auf.

< Das Gerat sollte nicht gewartet und
gereinigt werden, solange Kinder nicht un-
ter der Aufsicht von Erwachsenen stehen.

< Das Gerat ist nur fur das Kochen be-
stimmt.Verwenden Sie das Gerat nicht zum
Heizen eines Raumes.

2 Wahrend der Ofen heif3 ist, konnen
Backbleche und Zubehér heis werden;
verwenden Sie Ofenhandschuhe oder ein
ahnliches Gerat, wenn Sie sie einlegen und
herausnehmen.

< Verwenden Sie keinen Dampfreini-
ger zur Reinigung des Gerats.

< Halten Sie die Umgebung aller Fa-
cher, in denen es eine Luftzirkulation gibt,
offen.

< Wenn Sie ein dliges Backpapier ver-
wenden, dirfen Sie das Papier auf keinen
Fall mit dem Boden des Ofens in Beriih-
rung bringen.

< Bereiten Sie keine Speisen mit star-
ken alkoholischen Getranken zu. Alkohol
verdampft bei hoher Temperatur, er kann
sich verfangen und bei Kontakt mit heiRen
Oberflachen Feuer verursachen.

2 Uberpriifen Sie, ob das Gerit nach
dem Gebrauch ausgeschaltet ist oder nicht.

< Halten Sie die Garzeit unter Kont-
rolle.
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Elektrische Gefahrdung

/\ Es besteht die Gefahr eines
Stromschlages.

2 Wenn das Gerat beschadigt ist,
muss es von einem autorisierten Kun-
dendienst repariert werden.

2 Im Falle einer Beschadigung
schalten Sie das Gerat aus und unterbre-
chen Sie die Stromzufuhr.

S Waschen Sie das Gerat wegen
der Gefahr eines Stromschlags nicht mit
Wasser.

2 Wenn die Lampe ausgetauscht
werden soll, trennen Sie das Gerat von
der Steckdose, um einen Stromschlag zu
vermeiden.

2 Unser Unternehmen haftet nicht
fur Schaden, die dadurch entstehen, dass
das Gerat verwendet wird, ohne dass es
gemaf’ den ortlichen Vorschriften ange-
schlossen ist.

2 Verwenden Sie den Stecker auf
keinen Fall mit nassen Handen.

2 Um das Gerat von der Steckdose
zu trennen, ziehen Sie den Stecker her-
aus, indem Sie ihn am Stecker und nicht
am Kabel festhalten.

< Wahrend das Gerat in Betrieb ist,
wird auch seine Rickseite warm. Die
elektrischen Anschlisse sollten nicht
mit der Riickseite in Berlihrung kommen.

2 Ziehen Sie den Stecker des Gerats
wahrend der Reinigungs-, Reparatur- und
Wartungsarbeiten aus der Steckdose.

2 Fihren Sie die Anschlusskabel
nicht Gber die heiRe Oberflache. Wenn
die Kabel schmelzen, konnen sie einen
Kurzschluss oder einen Brand verursa-
chen.

TECHNISCHER PASS
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/\ WARNUNG. Versuchen Sie nicht,
das Feuer mit Wasser zu Lloschen.

2 Trennen Sie das Gerat von der
Steckdose und versuchen Sie, das Feuer
mit einem Hilfsmittel wie einer Loschde-
cke abzudecken, um zu verhindern, dass
das Feuer mit der Luft in Kontakt kommt.

Verletzungsgefahr

2 Wenn das Glas der Backofentir
einen Riss hat oder einem Schlag aus-
gesetzt ist, kann das Glas brechen und
spritzen.

2 Verwenden Sie zur Reinigung des
Backofenturglases keine scharfen und
scheuernden Reinigungsmittel oder Me-
tallschaber.

2 Bertihren Sie nicht die Heiz-/Leis-
tungselemente.

> Die Scharniere der Geratetur kon-
nen die Tur beim Bewegen blockieren.
Fassen Sie nicht in den Bereich mit den
Scharnieren.

2 Lassen Sie niemals brennbare
Materialien oder Oxidationsmittel im
Gerat.

2 Erhitzen Sie keine Glaser und
Konserven. Der entstehende Druck kann
zur Explosion des Glases fuhren.

2 Stellen Sie das Tablett nach dem
Garen nicht in die Nahe von

< Die Backofentiir kann aus 2, 3
oder 4 Scheiben bestehen. Benutzen Sie
die Backofentur nicht mit einem entfern-
ten Glas.

> Der Benutzer sollte den Backofen
nicht allein und ohne Handschuhe tra-
gen.
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Bestimmungsgemafie
Verwendung

2 Das Gerat ist fir das Garen be-
stimmt. Verwenden Sie es nicht fur Zwe-
cke wie das Heizen.

O Das Gerat ist fir den Hausge-
brauch konzipiert. Verwenden Sie es nur
in einem geschlossenen Raum.

/\ 2.SCHUTZ DER UMWELT
Energie sparen

Um zu erfahren, was man beim Ga-
ren von Speisen im Backofen tun sollte,
mussen wir zunachst Uber das Vorhei-
zen sprechen. Sie sollten nur dann vor-
heizen, wenn es erforderlich ist. Achten
Sie darauf, dass das Vorheizen nicht lan-
ger als 10 Minuten dauert.

O Geben Sie die tiefgefrorenen
Lebensmittel vor dem Garen in den
Backofen, nachdem Sie sie bei Zimmer-
temperatur oder im Mikrowellenherd
auftauen.

/\\\ S
&7
if%.;j

< Lassen Sie kein unnotiges Zube-
hor im Garraum liegen.

Ve

DEUTSCH

< Der Backofen kann zum Auftauen,
Braten oder Grillen von Speisen verwen-
det werden.

S Verwenden Sie den Backofen
nicht zum Trocknen, indem Sie ein Hand-
tuch oder Kleidung an den Griff hangen.

2 Sie konnen mehrere Speisen
gleichzeitig auf dem Gitterrost garen.
Auf diese Weise sparen Sie Warme.

> Die Backofentur verursacht jedes
Mal, wenn sie geoffnet wird, einen War-
meverlust. Aus diesem Grund sollten
Sie die Backofentir nur 6ffnen, wenn es
unbedingt notwendig ist. Wenn Sie die
Backofentiir 6ffnen miissen, achten Sie
darauf, sie so schnell wie moglich wie-

der zu schliefien.

KUPPERSBERG




DEUTSCH TECHNISCHER PASS

Bedienungsanleitung

3.INSTALLATIONSANLEITUNG

[
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Abmessungen des Gerats HF 610, HF 609

Die in der Abbildung angegebenen
Mafe sind in mm.

*20 mm Glasplatte
**21 mm Inox-Panel
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Abmessungen des Gerats HFT 610
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Wichtige Warnhinweise

Prifen Sie, ob die elektrische Verka-
belung geeignet ist, um das Gerat be-
triebsbereit zu machen. Wenn sie nicht
geeignet ist, rufen Sie einen Installateur
und lassen Sie ihn die erforderlichen
Vorkehrungen treffen. Sie mussen das
Gerat sicher benutzen, wenn Sie es wie
in der Installationsanleitung beschrie-
ben installieren. Derjenige, der das
Gerat installiert, ist fir die durch un-
sachgemafe Installation entstandenen
Stérungen verantwortlich.

/\ WARNUNG. Der Kunde ist fiir die
Vorbereitung des Aufstellungsortes und

TECHNISCHER PASS

Bedienungsanleitung

die elektrische Verkabelung des Gerates
verantwortlich.

/\ WARNUNG. Unser Hersteller haf-
tet nicht fir Probleme, die aufgrund
von Eingriffen anderer Personen als der
autorisierten auftreten konnen, und die
Garantie erlischt.

< Tragen Sie das Gerdt zusammen
mit mindestens zwei Personen. Heben
Sie das Gerat beim Tragen an, damit es
den Boden nicht beschadigt.

2 Das Geréat sollte nach dem Off-
nen der Verpackung Uberprift werden.
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2 Im Falle einer Beschadigung soll-
te es nicht installiert werden. Die Bau-
teile kdnnen scharfkantig sein, tragen
Sie wahrend der Installation Schutz-
handschuhe.

> Die Installation des Gerats muss
in Ubereinstimmung mit den Vorschrif-
ten fur Strom und Gas erfolgen, die in
den ortlichen Normen aufgefiihrt sind.

> Die in der Abbildung angegebe-
nen Mafie sind in mm.

2 Die Kichenschranke sollten sich
auf gleicher Hohe mit dem Gerat befin-
den und fest montiert sein.

> Die in der Abbildung angegebe-
nen Mafde sind in mm.

> Die Kichenschranke sollten sich
auf gleicher Hohe mit dem Gerat befin-
den und fest montiert sein.

> Montieren Sie das Gerat nicht in
eine Dekoration oder ein geschlossenes
Mdobelstick. Dies ist gefahrlich wegen
Uberhitzung.

< Die Mdbel, in denen das Gerat
installiert werden soll, missen aus halt-
barem Material bestehen (min. 100°C)
sollte aus bestandigem Material be-
stehen.

2 Es wird nicht empfohlen, das Ge-
rat in der Nahe des Kuhlschranks zu
installieren. Die Leistung dieser Gerate
konnte durch die Hitze negativ beein-
flusst werden.

DEUTSCH

Elektrischer Anschluss und
Sicherheit

/\ WARNUNG. Wihrend der Instal-
lation sollte das Stromnetz abgeschal-
tet sein. Schalten Sie es nicht ein, bevor
die Installation abgeschlossen ist.

2 Das Gerat muss von einem auto-
risierten Servicetechniker gemaf’ den
angegebenen Anweisungen installiert
werden.

2 Fihren Sie die Anschlusskabel
nicht Gber eine heifle Oberflache. Wenn
die Kabel schmelzen, kdnnen sie einen
Kurzschluss oder einen Brand verursa-
chen.

2 Wenn die Kabel beschadigt sind,
mussen sie von einem Elektriker ausge-
tauscht werden.

9 Sie sollten in eine (geerdete)
Steckdose des Erdungssystems gemaf3
den Vorschriften eingesteckt werden.
Wenn keine geeignete Steckdose vor-
handen ist, rufen Sie einen Elektriker an
und lassen Sie lhre elektrische Verkabe-
lung Uberprufen.

> Vergewissern Sie sich, dass |hr
Stecker geerdet ist.

2 Das Unternehmen haftet nicht
fur Schdden, die durch nicht geerdete
Steckdosen verursacht werden, in die
das Gerat eingesteckt wird.

2 Wenn das Produkt Uber ein Ka-
bel und einen Stecker verfligt, wird eine
elektrische Verbindung durch Einste-
cken des Gerats in eine geerdete Steck-
dose hergestellt.

2 Wenn das Gerat lber ein Kabel,
aber nicht Uber einen Stecker verfugt,
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sollte die Kodierung von einem Fach-
mann vorgenommen werden.

Erdungskabel =E Grin - Gelb
Neutralleiter = N Blau
Phasenkabel = L Braun
N E
[}
&5
& HH
i
L

Installation unter dem Zahler
(Abbildung 2)

9 Der Schrank muss den in Abbil-
dung 2 angegebenen Mafien entspre-
chen.

< Sie mussen das hintere Fach des
Schranks in den in Abbildung 2 ange-
gebenen Abmessungen entladen, um
die notwendige Beluftung zu gewahr-
leisten.

Einbau in einen hohen Schrank
(Abbildung 3)

2 Der Schrank muss den in Abbil-
dung 3 angegebenen Mafien entspre-
chen.

2 Sie missen das hintere Fach des
Schranks in den in der Abbildung an-
gegebenen Mafien fur die notwendige
Belliftung entladen.

2 Falls der Hochschrank Uber eine
Rickwand verfugt, sollte diese eben-
falls entfernt werden.

TECHNISCHER PASS
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Beliiftung
(Abbildung 4)

Um eine bessere Effizienz lhres
Backofens zu erreichen, sollte eine aus-
reichende Kaltluftzufuhr vorhanden
sein. Lassen Sie entsprechend den in
Abbildung 4 angegebenen Mafien aus-
reichend Platz.

Einbau in der Ecke
(Abbildung 5)

2 Der Einbau muss den in Abbil-
dung 5 angegebenen Mafen entspre-
chen, um die Installation durchfiihren
und die Geratetur 6ffnen zu kénnen.

Befestigen des Gerats
(Abbildung 6)

2 Zentrieren Sie das Gerat und
schieben Sie es vollstandig in das Mo-
belstlick.

> Das Netzkabel darf nicht unter
dem Backofen und zwischen dem Back-
ofen und dem Mobelstiick geknickt wer-
den.

2 Offnen Sie die Geratetiir.

> Befestigen Sie das Gerat mit den
beiliegenden Schrauben.

2 Schrauben Sie das Gerat in die
Locher, die in Abbildung 6 dargestellt
sind.

2 Achten Sie darauf, dass der Back-
ofen fest sitzt. Andernfalls besteht die
Gefahr des Umkippens wahrend des Ge-
brauchs.

KUPPERSBERG
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Letzte Uberpriifungen

2 Schalten Sie nach der Installa-
tion den Strom ein.

2 Lesen Sie das Benutzerhandbuch
fur die Verwendung des Gerats.

Entfernen des Gerats

< Schalten Sie den Strom ab.

2 Entfernen Sie die Befestigungs-
schrauben.

2 Heben Sie das Gerat zusammen
mit mindestens zwei Personen an, in-
dem Sie es herausziehen.

Zukiinftige Tragevorgange

Wenn Sie das Gerat in Zukunft trans-
portieren wollen;

> Bewahren Sie den Originalkarton
des Gerats auf. Falls kein Originalkarton
vorhanden ist, verpacken Sie ihn mit
Klebeband und wickeln Sie ihn mit ei-
ner Luftpolsterfolie oder einem dicken
Karton fest ein.

2 Wenn sich ein Zubehdrteil darin
befindet, legen Sie einen Karton in der
Grofse der Backofentlir ein, damit die
Backofentur nicht beschadigt wird. Kle-
ben Sie die Tur mit Klebeband zu, damit
sie sich nicht 6ffnen kann.

/\ WARNUNG. Heben Sie den Back-
ofen nicht am Griff oder an der Tur an.

N\ WARNUNG. Stellen Sie keine Ge-
genstande auf das Gerat, sondern tra-
gen Sie es aufrecht.

KUPPERSBERG
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/\ 4.EINFUHRUNG IN DIE APPLIANCE
Allgemeiner Uberblick

1. Bedienfeld 5. Lufter

2. Beluftungsoffnungen 6. Lufter-Schutzblatt™
3. Ofen-Beleuchtung*** 7. Deckel

4. Gestelle™™* 8. Griff

*Die Luftungsschlitze konnen je nach Modell offen/geschlossen sein.

**Verflgbarkeit hangt vom jeweiligen FPS-Modell ab.

***Die Position der Backofenlampe kann je nach Modell variieren.

****Die Art der verwendeten Schienen kann je nach Modell variieren. Als Beispiel
sind Drahtfuhrungen dargestellt.
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Bedienfeld

Signallampe

DEUTSCH

Funktionswahlknopf
(Betriebsart)

Funktionswahlknopf (Betriebsart)
Stellen Sie mit dem Funktionsknebel
(Betriebsart) die Heiz-/Garstufe ein.

Der Temperaturregler muss auch zur
Einstellung der Temperatur verwendet
werden.

Andernfalls wird das Gerat nicht aufge-
heizt.

Temperaturregler

Ermoglicht die Auswahl der Betriebs-
temperatur des Ofens. Der Garvorgang
beginnt nach Auswahl einer Funktion
(Betriebsart).

Temperaturknopf

Digitaler Timer

Digitaler Timer

Dies ist ein elektronischer Timer, mit
dem ein Gericht zu einer bestimmten
Zeit zubereitet werden kann.

Signalanzeiger

Zeigt an, dass der Ofen aufgeheizt wird.
Die Anzeige erlischt, sobald die Tem-
peratur im Backofen den eingestellten
Wert erreicht hat.

Ausschalten des Elektrobackofens
Drehen Sie den Funktions- (Betriebsart)
und den Temperaturknopf in die Null-
stellung (aus).
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Heizmodi und andere Funktionen

&

Untere und obere
Heizung mit
Konvektion

Das untere und obere Heizelement sowie das Geblase werden
aktiviert. Diese Betriebsart eignet sich zum Garen von Fleisch
sowie von Pasteten, Keksen und anderen dhnlichen Backwaren.
Das Geblase sorgt dafiir, dass sich die erwdrmte Luft
gleichmaBig und kontrolliert im Inneren des Backofens verteilt.

Untere und obere
Heizung

Die Speisen werden gleichzeitig von oben und unten erhitzt.
Die oberen und unteren Heizungen sind eingeschaltet. Dieser
Modus eignet sich zum Backen von Torten, Kuchen und anderen
Backwaren.

Vv “GroRer Grill" mit Der Grill und die Mikrowellen arbeiten zusammen. Das Geblase
‘. verteilt die heif3e Luft gleichmafig lber den gesamten

¢ Umluft Garraum. Diese Garstufe ist fur groe Fleischgerichte geeignet.

vyewv Dieser Modus eignet sich zum Grillen und Braten von grofien
"Grofter Grill” und mittelgrofRen Portionen. Der gesamte Raum unter der
Heizung wird beheizt.
I‘I Der kleine Grill und der Ventilator sind eingeschaltet. Sie
'-' konnen Lebensmittel, die einen langen Garprozess bendétigen,

*"Kleiner Grill" mit

energiesparend zubereiten. Die Garzeit ist langer als in den

Umluft anderen Modi. Es wird nicht fiir die Verwendung von Backwaren
E CO aus vorgekochtem Teig empfohlen. Dieser Modus bietet die
hochste Energieeffizienz.
Der Turboheizer wird aktiviert und ermdglicht ein
Turbolifter gleichmaBiges Garen der Speisen, indem er heif3e Luft durch

den Ventilator blast.

Turbogeblase +
Bodenheizung

Der Turboliifter und das untere Heizelement werden aktiviert.
Dieser Modus eignet sich flr die Zubereitung von Pizzen.

Untere Heizung

Nur die untere Heizung ist eingeschaltet. Wenn Sie den unteren
Teil des Garguts anbraten mochten, verwenden Sie diese
Funktion am Ende des Garvorgangs. Dieser Modus wird auch
fur die Dampfreinigung verwendet.
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* Entfrosten

Das Geblase lasst die Luft um die Lebensmittel zirkulieren und
sorgt so dafiir, dass gefrorene Lebensmittel wie Fleisch, Brot
und Kuchen aufgetaut werden.

[
Sale

-'- Backofenlicht
L4 L

Versorgt den Innenraum des Backofens mit Licht. Wenn

der Drehknopf auf die Position "Backofenlicht” gestellt ist,
funktionieren die Heizungen und das Gebldse nicht. Die Lampe
leuchtet, solange der Backofen in Betrieb ist.

# HINWEIS. Die in der Tabelle aufgefiihrten Funktionen (Betriebsarten) kénnen
von Gerat zu Gerat unterschiedlich sein und ihre Verfugbarkeit hangt vom jeweili-

gen Modell ab.

*Je nach Betriebsart wird der entsprechende Energieverbrauchswert fur die Be-
triebsart Konvektionsgaren angezeigt.

Die durchgeflihrten Tests basierten auf der TS EN 60350 und der Verordnung
(EU) Nr. 66/2014 der Kommission.

Pop-out-Taste Verwendung

2 Bei den Modellen mit einer aus-

klappbaren Taste muss sich die Taste

aufden befinden, damit die Einstellung T
ubernommen werden kann. (Diese Taste
ist optional.) /(
2 Ziehen Sie den Knopf heraus, in- =
dem Sie wie in der Abbildung gezeigt (
darauf dricken. _—
2 Sie konnen den Knopf einstellen, = ==

indem Sie ihn drehen, wenn er aufsen

ist.
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/\ 5.VERWENDUNG DES OFENS

> Indikator in Bearbeitung

|9| Anzeige der Kochdauer

Anzeige flir den Abschluss des Garvorgangs

Anzeige fir die Einstellung der Uhr

Alarmanzeige

Pause

Zuruck-Taste

Taste OK

+ 21 =G Olx

Taste zur Erhéhung der Uhrzeit

—_— Taste flir abnehmende Zeit

KUPPERSBERG
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ERSTE BENUTZUNG
Einstellung der Uhr ®

Stellen Sie die Uhr ein, bevor Sie den
Backofen in Betrieb nehmen.

Alle Ziffern leuchten auf und er-
l6schen fir 2 Sekunden, nachdem der
Stromanschluss hergestellt wurde. s Auf
dem Bildschirm erscheint o {200,

Tasten konnen Sie die Uhrzeit
schneller dandern — +.

Zuerst wird die Minute eingegeben
und mit der OK-Taste bestitigt und zur
Uhr gewechselt.

Wenn das Minutenfeld blinkt und
Sie die €3 Taste on kurz drlicken, wird
die Uhreinstellung beendet, ohne dass

Wihlen Sie — + zunichst
die Minute mit der Taste

Wihlen Sie OK Wihlen
Sie dann die Uhr aus und

DEUTSCH

Daten aufgezeichnet werden.Um wah-
rend der Uhreinstellung zum Minuten-
feld zurtickzukehren, driicken Sie kurz
die € Taste on.

Solange die Uhrendaten nicht be-
statigt werden, bleibt der Bildschirm als
Einstellbildschirm erhalten.

Im Falle eines Stromausfalls wird
die Uhrzeit geloscht und Sie miissen die

Einstellung erneut vornehmen.

a - + OK

Es erscheint die Uhrzeit
des Tages.

OK. bestdtigen Sie sie

Die Uhr wird eingestellt und die An-
zeige ® verschwindet.

Die Helligkeit des Bildschirms nimmt
1 Minute nach der Einstellung ab.

Danach konnen Sie die Tageszeit im
«Einstellungsmodus» andern.

KUPPERSBERG



DEUTSCH

Erste Heizung

TECHNISCHER PASS

Bedienungsanleitung

Entfernen Sie die Etiketten und das Zubehor vom Ofen, bevor Sie
den Ofen benutzen.

Wischen Sie den Backofen mit einem feuchten Tuch ab und wischen
Sie die Oberflachen trocken. Einzelheiten finden Sie im Abschnitt
Wartung und Reinigung.

Fihren Sie das erste Aufheizen durch, um den Geruch zu entfernen,

der entsteht, wenn ein neues Gerdt eingeschaltet wird.

Backofentir schlieRen, Betriebsart ,Unter- + Oberhitze* einschalten
und lassen Sie das Gerat maximal 30 Minuten laufen. Liften Sie

dann den Raum.

Beim Offnen der Backofentiir ist Vorsicht geboten, da sich nach dem
Erhitzen Dampf bilden kann. Installieren Sie Zubehor im Inneren.
Jetzt ist Ihr Backofen einsatzbereit.

/\ WARNUNG. Die Oberflichen werden bei der ersten Inbetriebnahme wirmer

als normal. Berlihren Sie deshalb den Backofen nicht und halten Sie Kinder fern.

KUPPERSBERG



TECHNISCHER PASS

Bedienungsanleitung

Taglicher Gebrauch

2 Um mit dem Garen zu beginnen,
stellen Sie den Thermostatknopf des
Backofens und die geeignete Tempera-
tur (Garempfehlung) flr die Speisen ein.

< Heizen Sie den Backofen vor,
wenn ein Vorheizen gewunscht wird.

2 Nach dem Garen lassen Sie den
Backofen bei gedffneter Tur abkihlen.

Denken Sie daran, die Funktions-
und Temperaturtaste des Backofens
nach Beendigung der Garzeit auszu-
schalten.

Verwendung der digitalen
Zeitschaltuhr

Es handelt sich um eine elektro-
nische Zeitschaltuhr, die daflr sorgt,
dass die zu garenden Speisen zum
gewunschten Zeitpunkt zubereitet
werden. Sie sollten die Kochdauer der
Mahlzeit und die Zeit, zu der Sie sie zu-
bereiten mochten, anpassen.

DEUTSCH

Automatisches Kochprogramm

Nachdem Sie die Temperatur und die
Funktion ausgewahlt haben, die fur das
Gericht, das Sie in den Ofen stellen, ge-
eignet sind, beginnen Sie sofort mit dem
Garen, indem Sie die Garzeit einstellen.
Zum Einstellen der Gardauer;

a - + @K
1] hatten Sie die OK-Taste gedriickt, bis die
Anzeige erscheint.

a - OK

Wahlen Sie zunachst die Minute mit den
Tasten — + und aktivieren Sie die Uhr
durch Driicken der OK Taste on. (z.B.: 40
Minuten)

a - + K

mit der OK Taste vorwirts, bis der obige
Bildschirm erscheint, und starten Sie den
Garvorgang.
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< Die Zeit, die auf dem Bildschirm
eingestellt ist, beginnt herunterzuzah-
len.

Stellen Sie die Temperatur und die
gewunschte Funktion ein. Der Backofen
gart 40 Minuten lang, sobald Sie die
Zeit bestatigen.

2 Wenn die eingestellte Zeit ab-
gelaufen ist, erscheint auf dem Display
0300 v die Anzeige blinkt |l und es
ertont 2 Minuten lang ein akustisches
Signal. Um den Wecker auszuschalten,
driicken Sie auf die Taste OK. Nach dem
Ausschalten erscheint die Uhrzeit auf
dem Display.

9 Schalten Sie nach Beendigung
des Garvorgangs die Temperatur und
die Funktion auf die geschlossene Posi-
tion und schalten Sie den Backofen aus.

# WARNUNG. Um den Garvorgang
vor der eingestellten Zeit zu beenden
und die gewahlte Zeit zu loschen, dru-
cken Sie lange auf die €3 Taste on. Auf
dem Bildschirm wird die Uhrzeit ange-
zeigt.

Pausenmodus

Wenn das Display die Uhrzeit an-
zeigt und Sie die Taste 9 lange drii-
cken, erscheinen die Uhrzeit und das
Symbol II' und der Backofen schaltet in
den Pausenmodus. In diesem Fall kon-
nen Sie nicht garen. Wenn Sie kurz auf
die OK-Taste driicken, um den Modus zu
verlassen, erscheint das P Symbol und
wird deaktiviert.

Der Betrieb lauft weiter, wahrend
der Kommutator eingeschaltet ist.
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Vorverlegung des Garzeitendes

S

Dieses Programm wird verwendet,
wenn Sie mochten, dass |hre Mahlzeit in
der nachsten Zeit zubereitet wird. Es be-
ginnt mit einer Verzogerung. Nach Ab-
lauf der Verzdgerungszeit beginnt der
Garvorgang und die eingestellte Garzeit
ist am Ende beendet.

Durch Eingabe der Gardauer;

a — + @K
1] halten Sie die OK-Taste gedriickt, bis die
Anzeige erscheint.

a — @ OK
Wahlen Sie zunachst die Minute mit den

Tasten — + und aktivieren Sie die Uhr
durch Driicken der OK Taste on.
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Nachdem Sie die Zeit ausgewahlt haben,
bestitigen Sie sie mit der Taste OKund
fahren mit dem Modus || fort.

a - + @K

Um den Garvorgang abzuschliefRen, driicken
Sie nach der Auswahl von Minute und
Stunde die OK Taste, bis der Garbildschirm

erscheint.

Bildschirm «Garen»;
Garbildschirm; Die verbleibende Zeit bis
zum Ende des Garvorgangs.

DEUTSCH

Die Backofenzeit zeigt die verblei-
bende Zeit auf dem Bildschirm an, in-
dem sie die Tageszeit von der Endzeit
abzieht und beginnt, rickwarts zu zah-
len.

Wir haben unseren Backofen so ein-
gestellt, dass er um 13:00 Uhr mit dem
Garen beginnt, 30 Minuten lang gart
und um 13:30 Uhr den Garvorgang be-
endet. Wenn der Garvorgang beendet
ist, blinkt Il die Anzeige und es ertont
fur 2 Minuten ein akustisches Signal.
Um den Alarm abzuschalten, drlicken
Sie die Taste € on oder OK.

Nach Beendigung des Garvorgangs
schalten Sie die Temperatur und die
Funktion auf die geschlossene Position
und schalten den Ofen aus.

ohne Eingabe der Garzeit;

+@K

1>l Driicken Sie die Taste OK und halten Sie

sie gedrickt, bis die Anzeige erscheint.
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Manueller Kochmodus

Sie konnen sofort mit dem Garen
beginnen, ohne die Dauer einzustellen,
indem Sie die Temperatur und die Funk-
tion wahlen, die fir lhr Gericht geeignet
sind. Der Backofen schaltet sich nicht
automatisch aus und Sie sollten dies

| — + K

Ohne die Gardauer einzugeben, mit der
Taste OK weiterschalten und mit [l Modus ~ beachten.
Im Falle eines Stromausfalls wird Ihr

Backofen ausgeschaltet und die Uhr zu-
rickgestellt. Wenn der Strom wieder da
ist, missen Sie die Uhrzeit erneut ein-
stellen.

a - + @K

Um den Garvorgang abzuschliefien, driicken
Sie nach der Auswahl von Minute und
Stunde die OK-Taste, bis der Garbildschirm
erscheint.

Bildschirm «Garen»;
Garbildschirm; Die verbleibende Zeit bis
zum Ende des Garvorgangs.
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Bedienungsanleitung

Alarmeinstellung ©

Der Alarm kann zu jeder Zeit einge-
stellt werden. Sie kénnen ihn als War-
nung oder Erinnerung verwenden.

Die Alarmanzeige erlischt, nachdem
der Alarm 2 Minuten lang ertont ist.
Halten Sie die Taste OK gedriickt, bis
die Anzeige Il erscheint.

Nachdem Sie die Dauer eingestellt haben,
zeigt das Display die Uhrzeit an.

Ausschalten des Alarms

a _ " K Der Alarm ertont 2 Minuten lang

@ nach Ablauf der eingestellten Zeit. Um

OK mit dem Knopf O vorwirts bewegen, den Wecker auszuschalten, konnen Sie
bis die Anzeige erscheint. die Taste OK oder € driicken. Nach
dem Ausschalten erscheint die Uhrzeit

auf dem Display.

a - @ OK

Wihlen Sie zundchst mit den Tasten — +
die Minute, durch Driicken der Taste OKon
die Stunde und bestatigen Sie diese mit der
Taste OK.
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Einstellmodus
Wecktoneinstellung (AL)

= KN
S

Gehen Sie mit den Tasten
und OK lang gleichzeitig — *F zu einer Option FL
und rufen Sie das Menii und bestatigen Sie diese
auf. mit der Taste OK.

Driicken Sie die Tasten 3

Andern der Uhrzeit (CL)

T E T T H T

Gehen Sie mit den Tasten

und OK lang gleichzeitig ~ + zu einer Option CL.
und rufen Sie das Menii und bestdtigen Sie diese
auf. mit der Taste OK.

Driicken Sie die Tasten 3

KUPPERSBERG
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A
Wahlen Sie die Minute
und die Stunde mit
den Tasten — + und

bestatigen Sie mit der
Taste OK.

N
Wahlen Sie die Minute
und die Stunde mit
den Tasten —+ und

bestatigen Sie mit der
Taste OK.
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Andern des Horntons (So)

=
—

Driicken Sie die Tasten S
und OK lang gleichzeitig
und rufen Sie das Menl
auf.

a - A OK

\

Gehen Sie mit den Tasten
—+ zu einer Option
St und bestatigen Sie
diese mit der Taste OK.

Andern der Helligkeit des Bildschirms (Sc)

%— +@K a — + oK

Driicken Sie die Tasten 3
und OK lang gleichzeitig
und rufen Sie das Menu
auf.

Gehen Sie mit den Tasten
— 4 zu einer Option

S I tund bestdtigen Sie
diese mit der Taste OK.

KUPPERSBERG

DEUTSCH

+ @K
Wahlen Sie die Minute
und die Stunde mit
den Tasten — + und
bestatigen Sie mit der
Taste OK.

a - 4+

@K
Wahlen Sie die Minute
und die Stunde mit
den Tasten — + und
bestatigen Sie mit der
Taste OK.
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/\ 6.ZUBEHOR

Das mitgelieferte Zubehor variiert
je nach Modell des Gerats. Das Zube-
hor, das in der Bedienungsanleitung er-
wahnt wird, ist moglicherweise nicht im
Produkt vorhanden.

TECHNISCHER PASS

Bedienungsanleitung

# HINWEIS. Verwenden Sie das Ori-
ginalzubehor, das flr das Gerat vorge-
sehen ist.

Standard-Tablett

Es ist fur Tiefkihlkost, Kuchen, grof3-
formatige Fleischgerichte und Geback
vorgesehen.

Gitterrost

Er ist fir Kuchen- und Soufflé-Formen
und zum Auflegen der zu frittierenden
Lebensmittel auf den Rost bestimmt.

Tiefes Tablett

Sie kdnnen es fur Eintopfe, gebratene
Lebensmittel in grofden Sticken und
zum Auffangen des abtropfenden Ols
beim Grillen verwenden.

Teleskopschiene

Die Teleskopschienen lassen sich
vollstandig aus dem Backofen heraus-
ziehen.

Steuern Sie |hre Mahlzeiten durch
einfaches  Verschieben des Back-
blechs und des Gitterrosts.
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Bedienungsanleitung

Use of Accessories

DEUTSCH

Es gibt Modelle mit Drahtgestellen
und selbsteinstellenden Gestellen.
Das Drahtgestell hat 6 Einschube.

Das Zubehor sollte zwischen zwei Re-
galen platziert werden, wobei die ge-
neigte Seite zur Tir des Gerats zeigen
sollte.

Die Vertiefungen auf dem Drahtge-
stell verhindern, dass es vom Gestell
fallt und sorgen fur Sicherheit.

Sie kdonnen das Tablett als Abtropf-
schale fur gegrillte Speisen und
Fleischgerichte verwenden, indem
Sie das Tablett und das Gestell zu-
sammen aufstellen.
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Bedienungsanleitung

Verwendung der Teleskopschiene

Schieben Sie die Schienen ganz nach
innen,ohne das Tablett und das Draht-
gitter darauf zu platzieren. Das Zube-
hor muss sich zwischen dem vorderen
und hinteren Uberstand der Schienen
befinden.

Wenn Sie mit mehr als einem Tablett
kochen wollen, sollte das Schienen-
system einen gewissen Abstand auf-
weisen.
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/\ 7.KOCHVORSCHLAGE

In der Tabelle finden Sie die An-
gaben zu den Lebensmitteln, die wir
in unseren Labors getestet haben und
deren Garwerte von uns ermittelt wur-
den. Die Garzeiten konnen je nach Netz-
spannung, Art und Menge des Gargutes
und der Temperatur variieren. Durch
Ausprobieren konnen Sie die Werte ver-

DEUTSCH

andern, um unterschiedliche Geschma-
cker und Ergebnisse zu erzielen, die fur
Ihren Gaumengenuss geeignet sind. Die
unterste Schiene des Ofens ist die 1.
Schiene.

* Es wird empfohlen, das Gerdt 10
Minuten vorzuheizen.

Das zu Einschub- Temperatur
Lebensmittel verwendende | Garfunktion .. F: Garzeit (min)
. position (°C)
Zubehor
Torte auf einem Standardback- — 2-3 170 25...30
Blech blech (A2 3 170 20...25
o o~ 2 170 25..30
Kuchen in einer —_—
Kuchenform Kuchenform
(A 2 180 35...40
Gebick standardback- 2 170 20...25
blech —_—
Standardback- @ 3 160 30...35
Kleine Torten blech
Tiefe Pfanne @ 1-5 160 30...35
Gebackener Standardback- ] 2 200 40...45
Blatterteig blech T ) 190 25,30
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Das zu Einschub-
Lebensmittel verwendende | Garfunktion i, Temperatur (°C) | Garzeit (min)
N position
Zubehor
Standardback- — 1
GBT:;?:IH blech &) 190 50...55
g Tiefe Pfanne 5
) Standardback- 2 200 10...15
Pizza blech —
@ 2 200-220 10...15
Backen Standardback- 2 200 25..30
blech —_—
. Standardback- —_— 5 200 30..40
Fisch blech —
& 3 200 20...30
Glasform
auf einem —_—
Lasagne Drahtgitter, 2 190 20...25
rechteckige
Form
. Standardback- —_— 2-3 220 50..:55
Huhnerschenkel blech —
o~ 2-3 220 40...45
Nicht mehr als 30
— Minuten, dann 60
- 2-3 Minuten.- 190 90...95
Nicht mehr als 25
Gan(zzeskl-;uhn Stanslaer::ack- f’- 2-3 Minuten, dann 50 75...80
g Minuten- 190
@ 3 Nicht mehr als 25 75...80
Minuten, dann 45
Minuten- 200
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DEUTSCH

Das zu Einschub-
Lebensmittel verwendende Garfunktion i, Temperatur (°C) | Garzeit (min)
. position
Zubehor
Nicht mehr als
Standardback- - 25 Minuten,
Entrecote blech &~ 3 dann 20 45...50
Minuten. 190
Standardback-
blech &~ 3 190 7..10
Biskuitkuchen
Standardback-
1- 1 1
blech @ > %0 8.13
Tiefe Pfanne
KOCHEN MIT DEM GRILL
* Es wird empfohlen, das Gerat 5 Mi-
nuten lang vorzuheizen.
Das zu .
Lebensmittel verwendende Garfunktion Emssh.ub- Temperatur Garzeit (min)
. position (°C)
Zubehor
vowvw
Lammkarree Drahtgestell 4.5 max. 25...30
vowvw
Hahnchenstiicke Drahtgestell 4.5 max. 25...30
vowvw
Fisch Drahtgestell 4.5 max. 20...25
vow
Laib Sandwich Drahtgestell 4..5 max. 1.3
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/\ 8.BACKEN MIT FRYART

Dank seines speziellen Backblechs
konnen Sie mit FryArtdie Gerichte mit
wenig bzw. gar kein Ol gesiinder zube-
reiten.

Mit seinem perforierten Blech sorgt
es fur einen schnellen Luftstrom und
auch dafir, dass die Speisen aufien
knusprig und innen weich sind.

# Um die besten Ergebnisse mit die-
ser Funktion des Produktes zu erzielen,
sollten Sie die Vorschlage und Tricks in
diesem Handbuch beachten.

Sicherheit

2 Verwenden Sie das FryArt-Blech
nicht in anderen Backofen. Das es nicht
richtig passen wird, kann es herunterfal-
len bzw. klemmen.

> Das Blech sollte zwischen die
beiden Ablagen passen und mit der ab-
geschragten Seite zur Backofenti zeigen.

2 Verwenden Sie das FryArt-Blech
nicht zum Anbraten auf dem Herd.

2 Da das Blech nach dem Garen
heif} ist, sollten sie auf jeden Fall hitze-
bestandige Handschuhe benutzen.

TECHNISCHER PASS
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Benutzung des FryArt

2 Um die Gerichte zu garen; wah-
len Sie die Funktion FRY//RT auf der Be-
dienungsanzeige.

2 Wahlen Sie in der Gartabelle die
passende Temperatur fir lhr Gericht
aus. Bei Bedarf vorheizen. Das FryArt-
Blech sollte beim Vorheizen nicht im
Backofen sein.

> Schmieren Sie lhr FryArt-Blech
leicht mit Butter ein. Dies verhindert,
dass das Essen anhaftet. Beachten Sie
das vor allem beim Trocknen von Obst
und Gemduse.

<2 Je nach zuzubereitender Nahrung
sollten Sie ein tieferes Blech unter das
Fry-Art stellen, um zu verhindern, dass
Ol auf den Ofenboden tropft.

2 Verwenden Sie |hr FryArt-Blech
nicht mit Backpapier, Alufolie oder
Backbeuteln. Diese Art der Verwendung
wird die Luftstromlocher blockieren
und die Effizienz des Kochmodus ver-
ringern.

Reinigung

2 Spulen Sie das Blech vor dem
ersten Gebrauch mit Seife und warmem
Wasser und trocknen Sie es grindlich
ab.

9 Das Blech ist mit einer leicht
zu reinigenden ETC-Emaille beschich-
tet. Jedoch ist dies keine Anti-Haft-Be-
schichtung.

2 Wirempfehlen,das Blech vor dem
Garen leicht mit Butter einzuschmieren,
damit die Speisen nicht anhaften.

2 Verwenden Sie fir die Reinigung
des Blechs keine scheuernden bzw.
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kratzenden Gegenstande wie Messer,
Birsten bzw. Metallwolle, um die Email-
le- Oberflache nicht zu beschadigen.

Kochtabellen

Frische Nahrungsmittel:

Frische Lebensmittel sollten vor
dem Backen leicht eingedlt werden.
Dazu konnen Sie einen Pinsel oder
Spray benutzen. Gegen Ende des Gar-
vorgangs konnen Sie den das Eindlen
wiederholen. Wenn Sie Gemuse garen
maochten, empfehlen wir, wahren der
Zubereitungsphase kein Salz hinzuzu-
fugen.

DEUTSCH

Salz kann dazu fihren, das Nah-
rungsmittel wassrig und weich werden.

Die Konsistenz der Kartoffeln beim
Kochen hangt auch von der Kartof-
felsorte ab. Frische Kartoffeln (hoher
Wassergehalt) erreichen nicht die ge-
wunschte Knusprigkeit. Sorten mit ho-
herem Starkegehalt liefern bessere Er-
gebnisse.

Betriebs- Ablage Temp. | Vorheiz-dauer NaG:rV::hstn?i:el Gardauer
Funktion 9 °C) (Min.) 9 (Min.)
(9)
Hauskartoffeln  [FRY/ART| 3 (Mitte) 220 10 600 20...25
SURTormiges  1epy/ART| 3 Mitte) | 190 10 600 20..25
Geback
Frittierte Ravioli |FRY//ART| 3 (Mitte) 190 10 600 20...25
Kichererbsen- — \epy/ART| 3 Mitte) | 190 10 600 20...25
Pastetchen
p )
nuserige \FRY/ART| 3 Mitte) | 220 10 600 25..30
Hahnchen-Fligel
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Gefrorene Nahrungsmittel:

Lebensmittel wie Pommes Frites,
Zwiebelringe und Nuggets sind indus-
triell verarbeitete Lebensmittel. Da sie
einem Vorgarprozess unterzogen wer-
den, enthalten sie im Allgemeinen eine
gewisse Menge von OL. Diesen Lebens-
mitteln muss kein Ol hinzugefligt wer-
den. Wenn Sie der Meinung sind, dass
die gegarten Lebensmittel zu trocken
sind, konnen Sie beim nachten Garen
mit einer Spruhflasche eine kleine Men-
ge Ol auftragen.

Da Tiefkihlkost auch Salz enthalt,
empfehlen wir, dass wahrend des Gar-
vorgans kein zusatzliches Salz hinzu-
gefugt wird. Das Hinzufligen von Salz
kann dazu fihren, dass die Lebensmit-
tel Wasser abgeben und weich bleiben.
Wenn Salz hinzugefugt werden soll,
sollte dies nach dem Garen und nach-
dem die Lebensmittel aus dem Back-
ofen genommen wurden getan werden.

TECHNISCHER PASS
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Die Garzeiten der Speisen unter-
scheiden sich voneinander. Wenn Sie
verschieden Lebensmittel auf einem
Blech garen wollen, geben Sie die, die
langer brauchen (z.B. Kartoffeln) zuerst
auf das Blech und die schneller garen-
den (z.B.Zwiebelringe) nach 10 Minuten.
Da sie eine geringere Masse haben, frit-
tieren kleine Scheiben Pommes schnel-
ler. Wir empfehlen, die kleinen Scheiben
von dem Vorgang zu entfernen.

Fillen Sie das FryAr-Blech nicht
UbermaBig. Wenn die Luftstromlocher
blockiert sind, kann die Kochleistung
nicht gleichmaRig erfolgen. Gefrorene
Lebensmittel sollten gegart werden,
ohne vorher aufzutauen. Lebensmittel,
die aufgetaut werden, verlieren auf-
grund der vorzeitigen Verdungstung
des darin enthaltenen Wassers ihren
Geschmack.

Betriebs- Ablage Temp. | Vorheiz-dauer NaG:rv::hstr:i::el Gardauer
Funktion 9 ) (Min.) 9 (Min.)
(9)
Pommes-Fritte |FRY//A\RT| 3 (Mitte) 220 10 600 20...25
Nugget FRY//RT| 3 Mitte) | 220 10 600 20...25
Kartoffel- FRY/ART| 3 Mitte) | 220 10 600 10..15
Kroketten
Zwiebelringe FRY/ART| 3 Mitte) 220 10 600 10...15
Gefrorene Pizza |FRY/ART| 3 (Mitte) 190 10 10...15
Gefrorenes FRY/RT| 3Mitte) | 190 10 600 20..25
Geback
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Gesunde Nahrungsmittel:

Beim Trocknen von Obst und Ge-
mise ist die Dicke der Scheiben der

u trocknenden Lebensmittel wichtig.

Das Obst sollte in 1 cm dicke Scheiben
geschnitten werden. Dickere Scheiben
verlangern die Zeit und die Lebensmit-
tel trocknen nicht gleichmafig. Gemuse
mit hohem Wassergehalt (Zucchini, Gur-

ke, etc.) kann dicker geschnitten werden.

Vor dem Trocknungsvorgang sollten
Sie das FryArt-Blech mit ungesalzener
Butter leicht einfetten. Dieser Vorgang
verhindert das Anhaften der Lebensmit-

DEUTSCH

tel; es tragt auRerdem zum Geschmack
der Lebensmittel bei.

Wir empfehlen, wahrend des Trock-
nens die Backofentir alle zwei Stunden
zu offnen und den Dampf herauszulas-
sen. Diese erhoht die Leistung des Vor-
gangs.

In getrocknetem Gemdse und Obst
ist immer etwas Restfeuchte enthal-
ten. Daher sollten Sie die verarbeiteten
Lebensmittel im Kdhlschaft bzw. einer
trockenen Umgebung lagern, damit sie
nicht verderben.

Betriebs- Ablage Temp. | Vorheiz-dauer NaG::::hstn?iet‘:el Gardauer
Funktion 9 °C) (Min.) 9 (Min.)
(@
Trocknenvon | ERY/ART| 3 (Mitte) 6 hours
Obst
Trocknenvon |\ Epy/ART | 3 (Mitte) 6-8 hours
Gemis
Trocknenvon | epy/AQT| 3 (Mitte) 8 hours
Fleisch
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/\ 9.WARTUNG UND REINIGUNG

Bevor Sie mit den Wartungs- und
Reinigungsarbeiten beginnen, trennen
Sie das Gerat vom Stromnetz, um die
Gefahr eines Stromschlags zu vermei-
den.

Vergewissern Sie sich vor der Durch-
fuhrung von Wartungsarbeiten, dass das
Gerat kalt ist.

(5

Empfehlungen fur die
Reinigung

2

Reinigung des Zubehors

Taglicher Gebrauch

Sie konnen die Lebensdauer des Ge-
rats verlangern, indem Sie es regelma-
Big warten

und Reinigung verlangern. Sie kon-
nen die Tur, das Glas und die Einschlbe
zur Reinigung herausnehmen.

Verwenden Sie keine kratzenden
oder scheuernden Werkzeuge wie
Messer oder Birsten fir die inneren
und vorderen Teile, die Einschibe
und andere Teile des Gerats. Reini-
gen und trocknen Sie das Gerat mit
warmem Wasser und einem weichen,
seifigen Tuch.

Reinigen und trocknen Sie das Zu-
behor nach dem Gebrauch grindlich.
Waschen Sie das Zubehor nicht in der
Spulmaschine.

Das Gerat sollte nach dem Gebrauch
grundlich gereinigt werden. Die Ab-
fille und angesammelten Ole kon-
nen einen Brand verursachen.
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Dampfreinigung

Der Schmutz lasst sich leicht abwi-
schen, indem man sie nach dem Kochen
aufweicht. Nehmen Sie das gesamte Zu-
behor (sofern ein Gitterrost vorhanden
ist) aus dem Backofen. Stellen Sie das
Backblech auf die unterste Schiene, in-
dem Sie etwas Wasser einfiillen, und
lassen Sie den Backofen bei 100°/20
Minuten laufen, indem Sie die Funktion

ntere Heizstufe wahlen.Wischen Sie
das Innere des Backofens nach Beendi-
gung des Vorgangs mit einem feuchten
Tuch oder Schwamm aus.

Abnehmen der Backofentiir

@

DEUTSCH

Schritt 1

Offnen Sie die Backofentir vollstandig.

Schritt 2

Driicken Sie die Scharnierriegel in
Pfeilrichtung, um sie zu entriegeln.

Schritt 3

SchlieRen Sie die Backofentlr, bis sie
parallel zu den Scharnierhalterungen
steht. Ziehen Sie es in Pfeilrichtung
heraus.
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Einbau der Ofentiir

TECHNISCHER PASS
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Setzen Sie die Geratetlr in Pfeilrich-

Schritt 4 tung in die Scharniere ein.
Offnen Sie die Geratetir vollstandig
und schalten Sie die Scharnierver-
Schritt 5 | schlusse in Pfeilrichtung in die ge-

schlossene Position. SchlieRRen Sie die
Backofentdir.

Abnehmen der Glaser

Die Anzahl der Glaser kann je nach
Modell variieren.

Schritt 1 | Offnen Sie die Backofentiir zur Halfte.
Driicken Sie auf die rechte und linke
Schritt 2 | Seite des oberen Kunststoffteils und
ziehen Sie es nach oben.
Ziehen Sie zuerst das innere Glas und
Schritt 3 | dann das mittlere Glas in Pfeilrichtung

nach aufsen.
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Installation von Glas

Offnen Sie die Backofentiir halb und
setzen Sie zuerst das mittlere Glas und
dann das innere Glas in Pfeilrichtung
ein.

Schritt 4

Stellen Sie sicher, dass das Glas richtig
Schritt 5 | in das seitliche Kunststoffgehduse ein-
gesetzt ist.

Setzen Sie das obere Kunststoffteil ein,

Schritt 6 | Sie sollten ein Klickgerausch horen,
und schlieen Sie dann die Geratetur.
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Herausnehmen der Drahtgestelle
/\ WARNUNG. Die Gestelle kénnen
heif} sein. Berlhren Sie die Gestelle
nicht, wenn sie heifs sind. Warten Sie, bis

sie abgekuhlt sind.

TECHNISCHER PASS

Bedienungsanleitung

Die Reinigung der Seitenwande des
Backofens kann je nach Modell unter-
schiedlich

Geratemodell variieren. Diese Funk-
tion ist bei lThrem Gerat moglicherweise
nicht verfugbar.

Zuerst die FUhrung vorsichtig vom

Schritt 1 | vorderen Haken l6sen, in Pfeilrichtung
anheben (1) und abnehmen (2).
Schritt 2 Ziehen Sie danach die gesamte Fih-

rung in Pfeilrichtung heraus.

Installation von Drahtfiihrungen

Zentrieren Sie die Gepacktrager und
setzen Sie zunachst die hintere Auf-

Schritt 3 hangung (1) ein und driicken Sie sie

an (2).

Dricken Sie dann die vordere Aufhan-
Schritt 4 | gung an.

Dadurch wird das Gestell befestigt.
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Auswechseln der Backofenlampe

/\ WARNUNG. Vergewissern Sie sich ~ Sie die Lampe austauschen. Die Lampe

wegen der Gefahr eines Stromschlags, kann heif3 sein, warten Sie, bis sie ab-

dass der Strom ausgeschaltet ist, bevor  gekihlt ist.

Schritt 1 | Offnen Sie die Backofentiir vollsténdig.

Schritt 2 Dr_ehen.Sle die Glastur gegen den Uhr-
zeigersinn und nehmen Sie sie heraus.
Ziehen Sie die Backofenlampe in

. Pfeilrichtung heraus und setzen Sie

Schritt 3 sie wieder ein. Bringen Sie die Glastur

wieder an.

A 10. STORUNGSBESEITIGUNG

Die hier aufgeflihrten Storungen
sind Situationen, die normalerweise
auftreten konnen. Sie kdnnen diese Pro-
bleme leicht beheben, ohne selbst in

das Gerat einzugreifen.

Kann das Problem trotz der Hinwei-
se nicht behoben werden, wenden Sie
sich an den Handler oder den autori-
sierten Service, bei dem Sie das Gerat
gekauft haben, und versuchen Sie nicht,
das Gerat selbst zu reparieren.
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Problem

Ursache

Losung

Das Gerat funktioniert nicht.

Das Gerat ist moglicherweise
nicht eingesteckt.

Vergewissern Sie sich, dass das
Gerdt eingesteckt ist.

Die Sicherung ist
maoglicherweise durchgebrannt
oder defekt.

Uberpriifen Sie die Sicherungen
im Sicherungskasten. Wenn die
Sicherung durchgebrannt ist,
schalten Sie sie ein.

Wahrend das Gerat in Betrieb
ist, tritt Dampf aus.

Der Backofen wird zum ersten
Mal benutzt.

Wahrend des Betriebs kann
Dampf austreten. Dies ist keine
Fehlfunktion.

Die Aufienseite des Backofens
wird wahrend des Garvorgangs
zu heif.

Das Gerat befindet sich an
einem Ort, der nicht gut
beliiftet ist.

Wenden Sie die in der
Installationsanleitung
angegebenen Abstdnde an.

Der Backofen gart nicht richtig.

Die Backofentur kann sich
wahrend des Garvorgangs zu
weit 6ffnen.

Offnen Sie die Tir nicht zu weit,
damit die Innentemperatur
nicht sinkt.

Das Kuhlgeblase ist nach dem
Ende des Garvorgangs noch in
Betrieb.

Er lauft eine Zeit lang, um
das Innere des Backofens zu
beliiften.

Dies ist keine Fehlfunktion.

Metallische Gerausche
entstehen, wenn das Gerat
warm wird oder abkihlt.

Diese Gerausche, die dadurch
entstehen, dass sich die Teile
durch die Hitze ausdehnen, sind
normal.

Dies ist keine Fehlfunktion.

Die Tur ist nicht ganz
geschlossen.

Die Reste kdnnen im Inneren
des Backofens und an der Tur
kleben bleiben.

Reinigen Sie den Backofen.

Der Backofen heizt nicht auf.

> Die Tur kann offen
geblieben sein.

S Die Funktion oder die
Temperatur wurde
moglicherweise nicht
eingestellt.

2 Die Stromzufuhr ist
unterbrochen.

o Uberpriifen Sie die Tur
und stellen Sie sicher,
dass sie vollstandig
geschlossen ist.

2 Schalten Sie den Backofen
auf eine bestimmte
Temperatur und/oder
Funktion.
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Beachten Sie!
Produktstorungen sind auch nicht:

Andern der Farbe von Produktmaterialien wihrend des Betriebs

Leichte technische Gerliche in einem neuen Produkt wahrend der ersten
Betriebszeit

Gasofen

Elektro- und

Anlaufen der Oberflache von Emailschalen

Einhaltung der WEEE-Verordnung und Entsorgung des Produkts

Entsorgen Sie das alte Produkt so, dass es die Umwelt nicht belastet.

Auf diesem Produkt befindet sich ein Symbol (WEEE), das darauf hinweist, dass Elektro- und Elektronikgerate-
abfélle getrennt gesammelt werden missen.

Das bedeutet, dass die Geréte in Ubereinstimmung mit der der EU-Richtlinie 2002/96/EG zum Recycling oder zur
Demontage behandelt werden, um die Auswirkungen auf die Umwelt zu minimieren.

Fir weitere Informationen wenden Sie sich bitte an die lokalen oder regionalen Behdrden.

Die elektronischen Produkte, die der kontrollierten Abfallsammlung zugefiihrt werden, stellen aufgrund der in
ihnen enthaltenen Schadstoffe eine potenzielle Gefahr fiir die Umwelt und die menschliche Gesundheit dar.

Wenden Sie sich an lhren Vertragshandler oder die Miillabfuhr |hrer Gemeinde, um zu erfahren, wie Sie das Gerat
entsorgen kénnen. Bevor Sie das Gerdt entsorgen, ziehen Sie den Netzstecker und brechen Sie die Abdeckungssperre
auf, falls vorhanden, um Kinder vor Gefahren zu schiitzen.

Wesentlich: Die Angaben auf dem Energielabel wurden geméft den Normen EN 60350-1 / IEC 60350-1 fiir Elektro-
backéfen fiir den Hausgebrauch angegeben. Die Werte werden nach den Funktionen Standardlast, Unter-/Oberheizung
oder gebldseunterstiitzte Heizung (falls vorhanden) ermittelt.

Die Eigenschaften kénnen ohne vorherige Ankiindigung gedndert werden, um die Qualitdt des Produkts zu ver-
bessern.
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SERIENNUMMER:

XX XX XXXXX

11T

Woche Jahr Fabrikationsnummer

HERSTELLER:
M&G HAUSGERATE GMBH
Potsdamer Str.92 10785 Berlin

VOM HERSTELLER AUTORISIERTES UNTERNEHMEN:
GmbH «MG Russland», 141400

Region Moskau, Chimki, Butakowo, 4

info@kuppersberg.ru

Der Hersteller behilt sich das Recht vor, Anderungen an Design,
Konfiguration und Design von Geraten vorzunehmen.

Hergestellt in der Tiirkei
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& DEAR OUR PRECIOUS
CUSTOMER,

Thank you for choosing a Kuppers-
berg product. We would like you to be
satisfied with our product, which has
been produced in our highly qualified,
technological and modern facilities.

You can use your oven with plea-
sure and confidence for many years by
performing required maintenance and
showing necessary care.

Technical Features

TECHNICAL PASSPORT

Built-in Electric Oven

Read the whole manual. Retain the
manual during use of the product. If you
hand the product over to someone else,
give them the manual as well.

# NOTE. This Operating Manual is
prepared for multiple models. Some
of the features mentioned may not be

available in your product.

Voltage/Frequency

220-240V~50/60 Hz

Cable Length

With F Type Plug 3 x 1.50 x 1200 mm

External Sizes (height/width/depth)

595 mm/595 mm/547 mm

Main Oven Multi-oven
Lamp Power 25W
Thermostat 50-Max°C
Lower Heater 1200 W
Upper Heater 1100 W
Turbo Heater 2000 W
Grill 2450 W
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/\ 1.IMPORTANT SAFETY WARNINGS

Read the manual carefully before in-
stallation and use of the appliance. The
appliance shall not be covered under war-
ranty in case of an incorrect installation
or use performed by a person other than
a specialist.

< Follow the safety related instruc-
tions.

< Also read other documents that are
provided together with the appliance.

2 The user manual may be conve-
nient for more than one model.

<> Keepitinan easily accessible place
for a future use.

< Disconnect all the energy connec-
tions before installation, maintenance and
repair operations.

< If the appliance is damaged, do not
operate it.

< Keep the children under 8 years old
and the pets away during and after use of
the appliance.

< It is dangerous for the children
under 8 years old to touch the appliance
without an adult supervision and to use it
on their own.

< Keep the packaging materials out
of reach of the children, dispose them in a
place where they cannot reach.

< Do not bring damp package into
contact with the mouth. Keep it out of
reach of the children.

< The appliance should not be main-
tained and cleaned as long as the children
are not under the supervision of the adults.

2 The appliance is only intended for
cooking. Do not use the appliance for the
purposes such as heating the room.

< While the oven is hot, tray and ac-
cessories may become hot; use oven gloves
or a similar apparatus when you place and
remove them.

< Do not use steam cleaner for clean-
ing the appliance.

<o Keep the surrounding area of all
the compartments, where there is an air
circulation, open.

< If you would use an oily baking pa-
per, absolutely do not bring the paper into
contact with the base of the oven.

< Do not prepare food with strong al-
coholic drinks. Alcohol vaporates at a high
temperature, it may catch and cause fire in
case of contact with hot surfaces.

2 Check whether the appliance is
turned off or not after use.

< Keep the cooking duration under
control.

Electrical Hazard

{\ There is a risk of electrocution.

2 The appliance should be re-
paired by an authorized service if it is
damaged.

2 In case of any damage, turn off
the appliance, cut off the electricity.

2 Due to the risk of electric shock,
do not wash the appliance by spraying
or pouring water on it.

2 If the lamp would be replaced,
disconnect the appliance from the elec-
trical outlet in order to avoid electric
shock.
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2 Our company is not responsible
from any damage that would arise for
the reason that the appliance is used
without connecting it in accordance
with local regulations.

> Absolutely do not use the plug
with wet hands.

2 In order to disconnect the appli-
ance from the electrical outlet, plug it
out by holding the plug, not the cable.

2 While the appliance operates, its
rear surface also gets warm. The elec-
trical connections should not come into
contact with the rear surface.

2 Unplug the appliance during op-
erations such as cleaning, repair and
maintenance.

2 Do not pass the connection ca-
bles over the hot surface. If the cables
melt, they may cause a short circuit or
a fire.

/\ WARNING. Do not try to extin-
guish the fire with water.

> Disconnect the appliance from
the electrical outlet and try to cover the
fire with an instrument such as a fire
blanket in order to prevent the fire from
coming into contact with the air.

Risk of Injury

2 If there is a crack on the oven
door glass or it is exposed to an impact,
the glass may break and splatter.

2 In order to clean the oven door
glass, do not use harsh and abrasive
cleaners or metal scrapers.

2 Do not touch the heating/power
elements.

TECHNICAL PASSPORT

Built-in Electric Oven

2 The hinges of the appliance door
may jam the door during movement.
Do not hold the section which contains
hinges.

2 Never leave combustible materi-
als or oxidizers in the appliance.

2 Do not heat glass jars and canned
food. Created pressure may cause the
jar to explode.

2 Do not put the tray close to com-
bustible materials or oxidizers after
cooking.

2 The oven door may consist of 2,3
or 4 glasses. Do not use the oven door
with a removed glass.

2 The user should not carry the
oven on his/her own without gloves..

Intended Use

S The appliance is intended for
cooking. Do not use it for purposes such
as heating.

2 The appliance has been designed
for domestic use. Use it only in a closed
area.

2 The oven can be used for defrost-
ing, frying or grilling the food.

2 Do not use the oven for drying
purposes by hanging a towel or clothes
on its handle.
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/\ 2.ENVIRONMENTAL
PROTECTION

Saving Energy

To learn what should be done while
cooking a food in the oven, first of all,
we need to talk about pre-heating. You
should apply pre-heating only when it
is required. Pay attention not to apply
pre-heating for more than 10 minutes.

> Before cooking, put the frozen
food in the oven after you leave them at
the room temperature or defrost them
in the microwave oven.

by

2 Do not leave unnecessary acces-
sories in the cooking compartment.

2 You can cook more than one
food on the wire rack at the same time.
Thereby, you save heat.

ENGLISH

2 The oven door causes heat loss
every time it is opened. For this reason,
you should not open the oven door un-
less it is highly necessary. When you
need to open the oven door, pay atten-
tion to close it as soon as possible.
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3. INSTALLATION MANUAL

& |— | ! |— |

] — [

Appliance Dimensions HF 610, HF 609

The dimensions mentioned in the
image are in mm.

*20 mm Glass Panel
**21 mm Inox Panel
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Appliance Dimensions HFT 610
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Important Warnings

Check the suitability of the electrical
wiring to make the appliance ready for
use. If it is not suitable, call a plumber
and have him make the required ar-
rangements. You shall use the appliance
safely when you install the appliance
as described in the installation manual.
The person, who installs the appliance,
is responsible for the malfunctions oc-
curred due to incorrect installation.

/\ WARNING. The customer is re-
sponsible for preparing the place where
the appliance would be put and the
electrical wiring.

TECHNICAL PASSPORT

Built-in Electric Oven

/N WARNING. Our manufactur-
ing company is not responsible for the
problems that may occur due to the op-
erations performed by the people other
than the authorized ones and the war-
ranty shall be deemed as invalid.

2 Carry the appliance together
with at least two people. Lift the appli-
ance while carrying so it does not dam-
age the floor.

2 The appliance should be checked
after its package is opened. In case of a
damage, it should not be installed.
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2 The components may be sharp,
wear protective gloves during installa-
tion

<2 Theappliance should be installed
in accordance with the rules related to
the electricity and gas mentioned in the
local standards.

2 The dimensions mentioned in
the image, are in mm.

2 Kitchen cabinets should be on
the same level with the appliance and
fixed.

< Do not mount the appliance in a
decoration or closed furniture. It is dan-
gerous due to overheating.

2 The furniture, where the instal-
lation would be applied, (min. 100°C)
should be made of durable material.

2 It is not recommended to install
the appliance close to the cooler. The
performance of these appliances might
be impacted negatively due to the heat.

Electricity Connection and
Safety

/\ WARNING. Power grid should be
disconnected during installation. Do not
turn it on until the installation ends.

9 The appliance should be in-
stalled correctly by the authorized ser-
vice technician in accordance with the
specified instructions.

2 Do not pass the connection
cables over the hot surface. When the
cables melt, they may cause a short cir-
cuit or a fire.

2 If the cables are damaged,they
should be replaced by an electrician.

ENGLISH

2 They should be plugged into a
(grounded) outlet in the grounding sys-
tem in accordance with the rules.

If there is not a suitable outlet, call
the electrician and have your electrical
wiring checked.

9 Make sure that your plug is
grounded.

2 The company is not responsible
for the damages caused by the un-
grounded outlets where the appliance
is plugged in.

2 If the product has a cable and a
plug; an electrical connection is estab-
lished by plugging the appliance in a
grounded outlet.

2 If the product has a cable but not
a plug; coding should be performed by
an expert suitably.

Green - Yellow
Blue
Brown

Grounding cable = E
Neutral cable = N
Phase cable = L

Installing Below Counter

(Figure 2)

2 The cabinet should be in compli-
ance with the dimensions mentioned in
figure 2.

2 You need to unload the rear com-
partment of the cabinet in the dimen-
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sions mentioned in figure 2 for neces-
sary ventilation.

Installing Into A Tall Cabinet

(Figure 3)

2 The cabinet should be in compli-
ance with the dimensions mentioned in
figure 3.

2 You need to unload the rear com-
partment of the cabinet in the dimen-
sions mentioned in the figure for neces-
sary ventilation.

> Moreover, if there is a back panel
in the tall cabinet, it should also be re-
moved.

Ventilation (Figure 4)

In order for you to get better effi-
ciency from your oven, there should be
adequate cold air intake. Leave suitable
spaces according to the dimensions
mentioned in Figure 4.

Installing On The Corner

(Figure 5)

2 The installation should be in
compliance with the specified dimen-
sions to perform the installation men-
tioned in Figure 5 and to be able to
open the appliance door.

Fixing The Appliance (Figure 6)

> Center the appliance and push it
completely into the furniture.

2 Power cable should not be bent
under the oven and between the oven
and the furniture.

> Open the appliance door.

TECHNICAL PASSPORT
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2 Fix the appliance with the screws
provided along with it.

2 Screw the appliance into the
holes, which are shown in figure 6.

2 Make sure that the oven is fixed.
Otherwise, there is a risk of tilting dur-
ing use.

Last Checks

2 Turn on the electricity after per-
forming the installation.

2 Read the user manual for using
the appliance.

Removing The Appliance

> Turn off the electricity.

2 Remove the fixing screws.

<2 Lift the appliance together with
at least two people by pulling it out.

Future Carrying Procedures

While carrying the appliance in the
future;

< Retain the original box of the ap-
pliance. In case there is no original box,
tape and wrap it with a bubble packag-
ing or a thick cardboard tightly.

2 If there is an accessory in it,
place a cardboard in the size of the
oven door so the oven door is not dam-
aged. Tape the door to prevent it from
opening.

/\ WARNING. Do not Lift the oven by
holding its handle or door.

N\ WARNING. Do not place an item
on the product, carry it uprightly.
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/\ 4.INTRODUCING THE APPLIANCE
General Overview

1. Control Panel 5.Fan

2. Air Vents* 6. Fan Protection Sheet **
3. 0ven Illumination*** 7. Cover

4. Racks™** 8.Handle

*Air Vents may be open/closed depending on your model. It may not be available
depending on your

**FPS model. The position of the

***QOven Illumination may vary.

****Racks may vary depending on your model. Wire rack is demonstrated as an
example.
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Control Panel

Signal Lamp

TECHNICAL PASSPORT

Built-in Electric Oven

Function Knob

Temperature Knob

Digital Timer

Function Knob

Heating/cooking type is adjusted with
function selection button.

You also need to set temperature but-
ton to a value with function selection
button. Otherwise, the product will not

start to heat.

Temperature Knob
It allows you to select the temperature
of the oven. The cooking is started by

selecting the function type.

Digital Timer

It is an electronic timer which makes
the food to be cooked prepared at the
timeyou desire.

Signal Lamp

It is the lamp which indicates that the
oven is heated. It goes out when the
ovenreaches to the adjusted tempera-
ture.

Turning Off The Electric Oven
Switch the function and temperature
buttons to zero (turned off) position.
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Heating Types And Functions

h

Fan Supported

Lower + Upper Heating and Fan are turned on. It is convenient
for the food such as meat, cakes, biscuits. By the help of fan,

*Fan Supported

L U
v ower a”‘.j Pper the air circulation is performed in a controlled way and evenly
Heating s
within the oven.
— The food are heated in the same way downwards and upwards.
Lower and Upper . . .
. Upper and Lower heating are turned on. It is convenient for the
Heating ’
— food such as cakes, pastries.
9 *Fan Supported | The grill and fan operates together. The fan distributes the hot
'°¢ Big Grill air evenly. It is convenient for cooking large sized meat dishes.
. . It is convenient for grilling and frying big and medium portion
Big Grill
meals. It heats the whole area under the heater.
b 4 4
‘. Small grill and fan are turned on. You can cook your food,
C¢wv which require to be cooked for a long time, by saving energy.

Its cooking duration is longer than other functions. It is not

Lower Resistor

Small Grill
matt b recommended for leavened food. This mode is the highest
E CO mode for energy efficiency.
Turbo Fan Tgrbo heater shall step in and cook your meal evenly with hot
air by the help of fan.
Turbo F
@ ur S an Turbo fan and lower heating are turned on. It is convenient for

cooking pizza.

Lower Heating

Only Lower heating is turned on. If the bottom of the meal,
which is being cooked, needs to be fried, use the programme
towards the end of the cooking. Also use this function for
Steam Cleaning.
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Defrostin The fan circulates the air around the meal and defrost the
g frozen food such as meat, bread and cake.

» It helps to illuminate the inside of the oven. When you switch
Sal. . it to the oven illumination position, the heaters and the fan
- < Oven Illumination . - .

A & do not operate. The light will remain on as long as the oven
operates.

¥ NOTE. The functions, which are available on the table, may vary in the different
appliances, they may not be available in every model.

*The related energy value in the fan supported cooking mode has been indicated
based on this function.

The performed tests have been based on TS EN 60350 standard and (EV) No
66/2014 regulation.

Pop-out Button Use

2 In the models with a pop-out

button, the button should be on the out- i
side in order to apply the setting. (This
=
button is optional.)
2 Remove the button out by press- ] (
ing on it as shown in the picture. =
= />/////

S You can adjust the button by

turning it when it is outside.
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/\ 5.USE OF THE OVEN

“In progress” indicator

Cooking duration indicator

Cooking completion indicator

Clock setting indicator

Alarm indicator

Pause indicator

Back button

OK button

Time increasing button

RESINESICHCINARNA 4

Time decreasing button
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FIRST USE
Clock Setting ®

Apply the clock setting before start-
ing to use the oven.

All numbers light up and go out for
2 seconds after establishing the power
conne- ction. o ‘00 appears on the
screen.

— -+ buttons, you can change the
time more quickly.

Firstly, the minute is entered and it
is confirmed with OK button and you
switch to the clock.

As the minute field flashes, when
you press on 3 button for a short time,

Firstly, select the minute
with — + OK button.

The clock is set and @ indicator dis-
appears.

The brightness on the screen decreas-
es 1 minute after the setting is applied.
Afterwards, you can change the time of
the day from ‘Settings Mode..

TECHNICAL PASSPORT
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the clock setting shall be terminated
without recording any data.In order to
return to the minute field while per-
forming the clock setting, press on €1
button for a short time.

As long as the clock data are not
confirmed, the screen shall stay as the
setting screen.

In case of a power failure, the time
of the day is cancelled and you should
apply the setting again.

+ @K a — + 0K
After that, select the clock
and confirm it with OK
button.

The time of the day ap-
pears.
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First Heating

Remove the labels and take out the accessories before using the
oven.

Wipe the oven with a damp cloth and dry it. Refer to “Maintenance
and Cleaning” section and review it detailedly.

Perform the first heating in order to remove the new appliance
smell.

Operate the oven at the Lower + Upper = position,

while its door is closed, for max°/30 min. Then, ventilate the room.

You need to be careful while opening the oven’s door because
vapour may arise after heating. Place the accessories. Your oven is
ready to use.

# NOTE: The surfaces become warmer than normal during the first operation.

For this reason, do not touch the oven and keep the children away.
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Daily Use

2 In order to start cooking, adjust
the thermostat button of the oven and
the suitable temperature (Cooking
Recommendations) for the food.

9 Preheat the oven, if pre-heating
is desired.

< After cooking, leave the oven to
cool down while its door is open.

When the cooking duration ends,
remember to turn off the oven’s function
and temperature button.

Use of Digital Timer

Itis an electronic timer which makes
the food to be cooked prepared at the
time you desire. You should adjust the
cooking duration of the meal and the

time when you desire it to be prepared.

TECHNICAL PASSPORT
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Automatic Cooking Programme

After selecting the temperature and
function, which are suitable for the meal
you put in the oven, you shall start the
cooking immediately by adjusting the
cooking duration. In order to adjust the

cooking duration;

a - + @K
1?1 press and hold OK button until indicator
appears.

a - 0K

Firstly, select the minute with — + buttons
and activate the clock by pressing on OK
button. (e.g.; 40 minutes)

B )

with OK button, move forward until the
screen above appears and start the cooking.
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S The time, which is set on the
screen, starts to count down.

Adjust the temperature and the
function you desire. The oven shall cook
for 40 minutes beginning from the mo-
ment you confirm the time.

2 When the adjusted time is up
G000 " appears on the screen, indi-
cator flashes Il and it gives an audible
alarm for 2 minutes. In order to turn
off the alarm, press on OK button. After
turning it off, the time of the day ap-
pears on the screen.

2 When the cooking ends, switch
the temperature and the function to the
closed position and turn off the oven.

/\ WARNING. In order to complete
the cooking before the adjusted time
and cancel the selected time, long press
on &3 button. The time of the day ap-
pears on the screen.

Pause Mode

When the screen indicates the time
of the day and you long press €3 but-
ton, the time of the day and symbol

appear and the oven switches to
pause mode. In this case, you cannot
cook. When you press on OK button for
a short time in order to exit the mode,
P> symbol appears and is deactivated.

Operation continues while the com-
mutator is turned on.

ENGLISH

Setting The Cooking Ending
Time Forward 2

This programme is used provided
that you desire your meal to be pre-
pared in the upcoming time. It starts
with delay. After the delay ends, the
cooking starts and adjusted cooking
time completes in the end.

By entering cooking duration;

+ @K
1> press and hold OK button until indicator
appears.

Firstly, select the minute with — =+ buttons
and activate the clock by pressing on OK
button.
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After selecting the time, confirm it with OK
button and proceed to 2 mode.

a - + @K

For cooking completion, after selecting the
minute and the hour, move forward with OK
button until the cooking screen appears.

Cooking screen; Cooking screen;
The time left until the end of the cooking.

TECHNICAL PASSPORT
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Oven time indicates the remaining
time on the screen by subtracting the
time of the day from the ending time
and it starts to count down.

We set our oven to start cooking at
01:00 p.m., cook for 30 minutes and
end the cooking at 01:30 p.m. When the
cooking ends, Il indicator flashes and it
gives an audible alarm for 2 minutes. In
order to turn off the alarm, press on &
or OK button.

When the cooking ends, switch the
temperature and the function to the
closed position and turn off the oven.

without entering cooking time;

+ @K
Il press and hold OK button until indicator
appears.

a - + K

Without entering the cooking duration,
move forward with OK button and proceed
to Il mode.
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Alarm Setup O

Alarm can be set at any time. You can
use it as a warning or reminder.

The alarm indicator shall go out af-
ter the alarm rings for 2 minutes. Until
a - + @K the Pl indicator appears, press and hold

OK button.

For cooking completion, after selecting the
minute and the hour, move forward with OK
button until the cooking screen appears.

a — + @K
OK with button © move forward until the
indicator appears.

Cooking screen;
Cooking screen; The time left until the end
of the cooking.

a — @ OK
Manual Cooking Mode Firstly, select the minute with — + buttons,

by pressing on OK button, select the hour

You can start cooking immediatel
9 y and confirm it with OK button.

without adjusting the duration by se-
lecting the temperature and the func-
tion which are suitable for your meal.
The oven does not turn off automati-
cally and you should observe it.

In case of a power failure, your oven

shall be deactivated and the clock shall a - + OK

be reset. You should adjust the time of  After the duration is

the day again when the power is back adjusted, the screen indicates the time of
on. the day.
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Turning Off The Alarm

The alarm shall ring for 2 minutes
after the adjusted time is up. In order
to turn off the alarm, you can press on

SETTING MODE
Alarm Tune Setting (AL)

= K
.

Long press 9 and OK With -+ buttons,
buttons together and proceed to M ._ option and
enter the menu. confirm it with OK button.

Changing The Time (CL)

T E T T H T

Long press &3 and OK with  — =+ buttons,
buttons together and proceed to i_ i option and
enter the menu. confirm it with OK button.

KUPPERSBERG
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OK or & button. After turning it off, the
time of the day appears on the screen.

pu — + @K

With — =+ buttons, select
the level you desire and
confirm it with OK button.

B
with — + buttons, select

the level you desire and
confirm it with OK button.
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Changing The Tone (So)

=
—

a - A OK

\

Long press &3 and OK With  — =+  buttons,
buttons together and proceed to =it | option
enter the menu. and confirm it with OK

button.

Changing The Brightness of The Screen (Sc)

%— +@K a — + oK

b

Long press &1 and OK With  — =+  buttons,
buttons together and proceed to Sz | option
enter the menu. and confirm it with OK

button.
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+ @K
With — + buttons, select

the level you desire and
confirm it with OK button.

a - 4+

OK

Y,

With — =+ buttons, select
the level you desire and
confirm it with OK button.
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/\ 6.ACCESSORIES

The accessories, which are provided # NOTE. Use the original accesso-
based on the model of the appliance, ries, which are designed for the appli-
vary. The accessories, which are men-  @ncé
tioned in the user manual, may not be
available in the product.

Standard Tray

It is intended for frozen food, cakes,
large sized meat dishes, pastries.

Wire Rack

It is intended for cake and soufflé
moulds and for placing the food to be
fried on the rack.

Deep Tray

You can use it for stews, fried food
in large pieces and for collecting the
dripping oils when you grill the food.

Telescopic Rail

Telescopic rails can be pulled com-
pletely out of the oven.

Control your meals by easily moving
your tray and wire grill.
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Use of Accessories

ENGLISH

There are models with wire and self
adjusting racks. Wire rack has 6 cook-
ing rack.

Accessories should be placed be-
tween two racks and the side with
a inclination should face the door of
the appliance.

The cavities on the wire rack prevent
it from falling off the racks and en-
sure the safety.

You can use the tray as a drip tray for
grilled food and meat dishes by plac-
ing the tray and the rack together.
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Use of Telescopic Rail

Push the rails completely inside with-
out placing the tray and wire grid on
them. Accessories must be between
the front and rear overhangs of the
rails.

If you are going to cook with more
than one tray, there should be a level
of distance with the rail system.
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/\ 7.COOKING SUGGESTIONS

You can see the details of the food,
which we have tested in our laborato-
ries and whose cooking values have
been determined by us, in the table.
The cooking times may vary depending
on the grid voltage, the nature and the
amount of the material to be cooked

ENGLISH

can change the values to achieve dif-
ferent tastes and the results, which are
suitable for your palatal delight. The
lowest rack of the oven is the 1st rack.

* It is recommended to apply 10 min.

and the temperature. By trying out, you  pre-heating.
Food The accessoryto | Cooking Rack Temperature Cooking
be used function position (°C) duration (min)

2-3 170 25...30

Cake in a tray Standard Tray
(A2 3 170 20..25
~ 2 170 25..30

Cake in a mould Cake Mould
(AD) 2 180 35...40
Cookie Standard Tray 2 170 20...25
Standard Tray @ 3 160 30...35
Small cakes Deep Tra

piray ) 1-5 160 30...35
2 200 40...45

Phyllo based pastry Standard Tray
&~ 2 190 25...30
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) Cooking
The accessoryto | Cooking Rack Temperature .
Food . . duration
be used function position (°C) R
(min)
Phyllo based Standard Tra !
Y y (A3 190 50...55
pastry Deep Tray —— 5
—_— 2 200 10...15
Pizza Standard Tray
@ 2 200-220 10...15
Pastry Standard Tray 2 200 25...30
3 200 30...40
Fish Standard Tray
o~ 3 200 20...30
Lasagna Glass on the wire 2 190 20..25
rack/ rectangular —
2-3 220 50...55
Chicken drumstick Standard Tray
& 2-3 220 40...45
30min max, then
N 2-3 60min - 190 90...95
Whole chicken -y 25min max, then
2 kg Standard Tray &~ 2-3 Somin - 190 75...80
25min max, then
@ 5 45 min - 200 75.-80
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Cooki
The accessoryto | Cooking Rack Temperature 00 [ng
Food . L. duration
be used function position (°C) R
(min)
N - 25min max, then
Entrecote Standard Tray & 3 20min 190 45...50
Standard Tray & 3 190 710
Sponge cake
Standard Tray
Deep Tray @ 1-5 190 8.13
Grilling Table
* It is recommended to apply 5 min.
pre-heating.
The accessory to Cooking Rack Temperature Cooking
Food . .. . .
be used function position (°C) duration (min)
v
Lamb chops Wire rack 4.5 max. 25...30
. .
Cthken n Wire rack 4.5 max. 25...30
pieces
hoa ad
Fish Wire rack 4.5 max. 20...25
ho ad
Sandwich loaf Wire rack 4.5 max. 1.3
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/\ 8.COOKING WITH FRYART

Thanks to its special tray, Fryart al-
lows you to cook your food healthier
with little or no oil.

Perforated surface of its tray ensures
fast air flow, making food crispy outside
and tender inside.

# For getting the most out of this
feature of the product, please pay due
attention to the tips and tricks given in
this manual.

Safety

2 Do not use the tray of FryArt in
other ovens.

< Otherwise, there is a risk that it
will not fit properly and may fall and get
stuck. It must fit between the two racks
and the sloping side must face towards
the appliance door.

2 Do not use the FryArt tray for
roasting on the stove top.

< Since the tray will be hot after
cooking, make sure to use heat-resis-
tant gloves.

TECHNICAL PASSPORT
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Use of FryArt

9 Select FRY/RT function on that
control panel to cook your food.

O Select the appropriate tempera-
ture for your dish from the cooking
table.

2 Preheat, if necessary. Please do
not leave the tray of FryArt in the cook-
ing chamber while preheating.

2 Lightly grease your FryArt tray
with butter. This will prevent the food
from sticking. Do not neglect this pro-
cess when drying fruits and vegetables.

> Depending on your food, place a
deep tray under the FryArt tray to avoid
oil dripping onto the floor of the oven.

2 Do not use tray of your FryArt
with cooking paper, aluminum foil or
cooking bags. Otherwise, it will block
the air flow vents and reduce efficiency
of the cooking mode.

Cleaning

> Before first use, clean the tray
with soap and warm water and dry thor-
oughly.

2 The tray is coated with an easy-
to-clean enamel known as ETC. Howev-
er, this is not a non-stick coating.

2 We recommend you to lightly
grease the tray with butter before cook-
ing to prevent your food from sticking.

2 When cleaning the tray, do not
use scratching and abrasive objects
such as knives, brushes or metal wool
to avoid damaging the enamel-coated
surface.
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Cooking Tables

Fresh food:

Fresh food needs to be lightly oiled
before cooking. You can do this by us-
ing a brush or spray. You can repeat this
process towards the end of cooking. If
you are cooking vegetables, we do not
recommend adding salt at the prepara-
tion stage.

Adding salt can cause food to re-
lease water and remain soft.

ENGLISH

The consistency of the potato dur-
ing cooking also depends on the type
of potato. Fresh potatoes (i.e. with high
water content) cannot reach the de-
sired crunchiness. Potatoes having high
starch content give better results.

Operating Rack Temperature Pre-pea_tlng Food Cookl_ng

function | position ) duration | ioht (g) | dUration

P (minute) gt (minute)

Potato FRY/ART| 3 (middle) 220 10 600 20...25
Stick pastry FRY/ART| 3 (middle) 190 10 600 20...25
Fried dumplings |FRY/ART | 3 (middle) 190 10 600 20...25
Falafel FRY/ART| 3 (middle) 190 10 600 20...25
\fvri‘:]r;h”h”ken FRY/ART| 3 (middle) 220 10 600 25..30
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Frozen food:

Foods such as French fries, on-
ion rings and nuggets are industrially
processed foods. They usually contain
a certain amount of fat because they
have undergone a pre-cooking process.
These foods usually do not require the
addition of oil. If you consider that the
food you are cooking is dry, you can ap-
ply a small amount of oil with a spray
the next time you cook it.

Since frozen foods also contain salt,
we do not recommend adding extra salt
during cooking. Adding salt may cause
the food to release water and remain
soft. If you need to add salt, do so after
removing the food from the oven while
it is still cooked.

TECHNICAL PASSPORT
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Cooking time of the foods varies. If
you are cooking different foods togeth-
er in one tray, add the ones that require
longer cooking times (e.g. potatoes)
first, and the ones that cook faster (e.g.
onion rings) after 10 minutes. For fried
potatoes, small slices fry faster because
they have a lower mass. We recommend
sorting them before use.

Do not overfill the FryArt tray. If the
air flow vents are blocked, cooking per-
formance may become instable. Frozen
foods should be cooked before thawing.
Foods expected to thaw will lose taste
due to premature evaporation of the
water inside.

Operating Rack Temperature Pre-pea_ting Food Cooki.ng

function position (°C) dul.'atlon weight (g) dul:atnon

(minute) (minute)

French Fries FRY/ART| 3 (middle) 220 10 600 20...25
Nugget FRY/ART | 3 (middle) 220 10 600 20...25
Potato Croquette |FRY/ART | 3 (middle) 220 10 600 10...15
Onion Rings FRY/ART| 3 (middle) 220 10 600 10...15
Frozen Pizza FRY/ART| 3 (middle) 190 10 10...15
Frozen Pastry FRY/ART| 3 (middle) 190 10 600 20...25
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Healthy foods:

When drying fruits and vegetables,
the slice thickness is important. Slice
the fruits 1 cm thickness. If they are
thicker, the time will extend and the
drying will not be even. Vegetables con-
taining much water (zucchini, cucumber,
etc.) can be sliced thicker.

Lightly grease your FryArt tray with
salt-free butter before starting the dry-
ing process. It will prevent the food
from sticking, improving taste of the
food as well.

ENGLISH

During drying, we recommend you
vent the steam inside every two hours
by opening the door. It will improve per-
formance of the drying process.

Dried vegetables and fruits always
retain some residual moisture. Hence,
do not forget to store the processed
food in the refrigerator or in a dry envi-
ronment to prevent spoilage.

Operating Rack Temperature Pre-pea‘\tlng Food Cookl'ng

function osition (°C) duration weight (g) duration

P (minute) g9 (minute)

Fruit Drying FRY/ART| 3 (middle) 80 6 hours
Vegetable Drying [FRY//ART | 3 (middle) 80 6-8 hours
Meat Drying FRY/ART| 3 (middle) 80 8 hours

KUPPERSBERG




ENGLISH

TECHNICAL PASSPORT

Built-in Electric Oven

/\ 9.MAINTENANCE AND CLEANING

Before starting to perform main-
tenance and cleaning, disconnect the
appliance from the electrical outlet

against the risk of electric shock.
Before
make sure that the appliance is cold.

(5

Cleaning Recommendations

2

Accessory Cleaning

Daily Use

performing maintenance,

You can extend the lifetime of the
appliance by performing regular main-
tenance and cleaning. You can remove
the door, the glass and the racks for

cleaning.

Do not use scratching, abrasive
tools such as knives, brushes on the
internal and frontal parts, trays and
other parts of the appliance. Clean
and dry the appliance with warm
water and soapy, soft cloth.

Clean and dry the accessories
thoroughly after use. Do not wash the
accessories in the dishwasher.

The appliance should be cleaned
thoroughly after use. The wastes,
accumulated oils may cause fire.
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Steam Cleaning

The dirt can be wiped easily by
softening them after cooking. Remove
all the accessories (if there is a wire
rack) from the oven. Place the single
tray on the lowest base by adding
some water in it and by selecting Lower
Heating function, ] operate the oven
at for 100°/20 minutes. At the end of
the operation, wipe the inside of the
oven with a damp cloth or sponge.

Removing The Oven Door

@

ENGLISH

Step 1 Open the oven door fully.
Push the hinge locks in the direction of
Step 2
arrow and unlock them.
Close the oven door until it is brought
Step 3 to the position in line with the hinge
P lock. Pull it outwards in the direction
of arrow.
88
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Attaching The Oven Door

TECHNICAL PASSPORT
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Place the appliance door into the

Step 4 hinges in the direction of the arrow.
Open the appliance door fully and
switch the hinge locks to the closed

Step 5

position in the direction of arrow.
Close the oven door.

Removing The Glasses

The number of the glasses may vary
according to the model.

Step 1 Open the oven door halfway.

By pressing on the right and left side
Step 2 of t he upper plastic section, pull it
upwards.

Firstly, pull the internal glass, then
Step 3 the middle glass outwards in the
direction of the arrow.
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Attaching The Glasses

ENGLISH

Open the oven door halfway and
firstly, push the interim glass, then the

Step 4 internal glass in the direction of the
arrow.
Make sure that the glass is inserted
Step 5 into the housing of the lateral plastic
section correctly.
A
Place the upper plastic section in a
Step 6

way that you can hear the click sound
and close the appliance’s door.
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Removing The Wire Racks

/\ WARNING.The racks may be hot, The cleaning process of the
oven’s side walls may vary depending on

the appliance model. This feature may
hot. Wait for them to cool down. not be available in your appliance.

do not touch the racks when they are

Firstly, lift the rack carefully from the
Step 1 front hanger (1) in the direction of the
1 arrow and remove it (2).

Afterwards, pull the whole rack out in

Step 2 the direction of the arrow.

Attaching The Wire Racks

Center the racks and firstly, place the

Step 3 rear hanger (1) and press on it (2).

Then, press on the front hanger.Thereby,

Step 4 the rack would be attached.
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Replacing the Oven Lamp

ENGLISH

/\ WARNING. Due to the hazard The lamp may be hot, wait for it to cool

of electric shock, make sure that the
power is out before replacing the lamp.

down.

Step 1 Open the oven door fully.

Step 2 Turn the glasfs door counter clockwise
and remove it.
Pull the oven lamp out in the direction

Step 3 of the arrow and replace it. Reattach
the glass door.

A 10. TROUBLESHOOTING

The malfunctions mentioned here
are the situations that may occur usu-
ally. You can solve these problems eas-
ily without interfering with the product

yourself.

If the problem cannot be solved de-
spite the instructions, call the dealer or
the Authorized Service where you have
bought the appliance from. In this case,
never try to repair the appliance on your
own.
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Problem

Reason

Solution

The appliance does not operate.

The appliance may not be
plugged in.

Make sure that the appli- ance
is plugged in.

The fuse may have blown or be
broken.

Check the fuses in the fuse box.
If the fuse has blown, engage it.

While the appliance operates,
steam comes out.

The oven is used for the first
time.

Steam may come out du-
ring operation. This is not a
malfunction.

The outside of the oven
becomes too hot during
cooking.

Itis in a place, which is not
well-ventilated.

Apply the spaces, which are
indicated in the installation
manual.

The oven does not cook
properly.

The oven door may open too
much during cooking.

Do not open the door too much
to ensure that the internal
temperature does not decrease.

The cooling fan still ope- rates
after the cooking ends.

It operates for a while in order
to ventilate the insi- de of the
oven.

This is not a malfunction.

Metal sounds come while the
appliance gets warm or cools
down.

The sounds, which are heard
because the parts expand as a
result of the heat, are normal.

This is not a malfunction

The door is not closed entirely.

The leftovers may be stuck
inside the oven and on the
door.

Clean the oven.

The oven does not heat.

S The door may have
remained open.

S The function or the
temperature may not have
been adjusted.

2 The power may not be
supplied.

2  Check the door and make
sure that it is closed
entirely.

2  Switch the oven to a
specified temperature
and/or the function.
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Please note!
The following shall not be considered as defects of the Product

§ Discoloration of product materials when using

©

S g Minor technical smells coming from a new product during the initial operation
L > period

5 (o]

9

o Surface darkening of enameled trays

Compliance With WEEE Regulation and Disposal of The Product

Dispose of the old product in a way not harming the environment. On this product, there is a symbol (WEEE),
which indicates that electrical and electronic equipment wastes should be collected separately.

This means that the equipment should be handled in accordance with 2002/96/EC EU Directive for recycling
or dismantling in order to minimize the impacts of it on the environment.

For further information, please refer to local or regional authorities.

The electronic products, which are submitted for controlled waste collection, pose a potential hazard in terms
of both environmental health and human health due to the harmful materials they contain.

You can consult with your authorized dealer or the garbage collection centre of your municipality about how
you can dispose of the product. Before disposing of the product, unplug the power cord and break the cover lock, if
present, to protect children from danger.

Essential: Energy label information have been indicated according to EN 60350-1 / IEC 60350-1 standards
for domestic type electric ovens. The values are determined according to standard load, lower-upper heater or fan
supported heating (if any) functions.

The properties are subject to change without giving a prior notice in order to increase the quality of the
|
product.
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ENGLISH TECHNICAL PASSPORT

Built-in Electric Oven

SERIAL NUMBER:

XX XX XXXXX

11 T

Week Year Serial Number

MANUFACTURER:
M&G HAUSGERATE GMBH
Potsdamer Str. 92 10785 Berlin

COMPANY AUTHORIZED BY THE MANUFACTURER:
LLC «MG Rusland», 141400

Moscow region, Khimki, Butakovo, 4
info@kuppersberg.ru

The manufacturer reserves the right to make any changes to
design, outside appearance and scope of supply of appliance.

Made in Turkey
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BcTpanBaeMbIv aneKTpUYEeCcKUm yxoBown Lkad

YBAXAEMbIN
MOKYNATEJb!

bnarogapvm Bac 3a To, YTO Bbl Npu-
obpenu  MpoAyKUMIO  NPOM3BOACTBA
komnaHun Kuppersberg. Mbl Hapeemcs,
4TO Bbl OCTAHETECb AOBOJIbHbI [AYXOBbIM
wkacdoMm, KOTopbIA Bbin NPOM3BEAEH HA
HaWMX BbICOKOTEXHOMOTMUYHbIX, COBpe-
MEHHbIX M OTBEYAKOLWMX CaMbIM BbICO-
KUM TpeboBaHMAM NpeanpusaTuaX.

Mpu BbINONHEHUM HeobXoZMMOro
TEXHWMYECKOro OBCNY>XMBAHUS U COOT-
BETCTBYIOLLErO yxoaa BaMm OyaeT ra-
paHTMPOBAaHO KOMdOpTHOe M Besonac-
HOe MCMoMb30BaHME AyXOBOro wkada
B TeyeHWe MHOrux neT. BHuMmaTenbHo

TexHUYecKne xapaKTepucTMKu

03HAKOMbTECb CO BCEM CoAepXKallencs
B OAHHOW WHCTPYKUMM WHbOPMaLMeEN.
XpaHuTe [aHHYI0 WMHCTPYKLMIO B Teye-
HMe BCero cpoka 3KCnayatauuu npw-
6opa. Npn nepenave npmbopa apyromy
4enoBeKy TaKXe MpeaoCTaBnsiTe emy
[LAHHYH MHCTPYKLMIO.

# MMPUMEYAHUE. MHdopMaums, co-
[lepXallasncs B AAHHOM WMHCTPYKLUMM MO
3KCNAyaTaLmm, OTHOCUTCS K HECKOSTbKUM
MOEensM.

HekoTopble M3 YMNOMSHYTbIX B WH-
CTPYKUMM (DYHKUWMIA B MPUOBPETEHHOM
BaMu npubope MOoryT ObITb HEAOCTYMHbI.

HanpshkeHue nutaHus / yactota 220-240 B nepem.Toka, 50/60 I

Nnua kaGens 1200 MM, c pasbeMoM Tvna F,
3 unbl no 1,50 mm?

[abapuTHble pa3mepsbl (BbICOTa / LWUMPUHA / 595 Mm/595 MM/547 MM

rny6uHa)

Tun oCHOBHOW Neyun MynbTuneyb

MoLHOCTb NaMnbl MOACBETKM 25 Bt

TepmocTtat Makc. 50°C

HwxHWI HarpeBaTenb 1200 Bt

BepxHuit HarpeBaTenb 1100 Bt

Typ6o HarpeBaTenb 2000 Bt

Tpunb 2450 Bt
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PYKOBO/LCTBO MOJIb3OBATEJIA

PYCCKUWN

BcTpanBaeMbiV 3N1eKTPUYECKUIA yXOBOW LuKad

A 1. BAXXHbIE YKA3AHNA NO TEXHUKE BE3SOMACHOCTU

Mepen ycTaHOBKOM M NpUMEHEHUEM
npu6opa BHUMATENbHO MpOYMTaiTE AAH-
HYI0 MHCTPYKUMIO. B cnyyae ecim yctaHoBKa
ByXxoBoro wkada BbINONHAETCS JIMLIOM, HE
SIBNSIOWMMCS CNELMANUCTOM, a TaKXkKe Mpu
HenpaBUbHOM WCMONb30BaHWUMU FapaHTuS
B OTHOWIEHMM MpubGopa He npepocTaBns-
eTcs.

< BbinonHgitTe Bce ykaszaHusa no Tex-
H1Ke Be30MacHOCTU.

<2 Takxke 03HAKOMbTECH C APYrUMY [0-
KyMEHTaMU, KOTOpble MOCTaBASKTCS BMeCTe
C npubopom.

S Wudopmaumns, comepxawascs B
[AHHOM MHCTPYKLUMM MO 3KCNayaTaLmu, Mo-
XET OTHOCUTBCS K HECKONbKUM MOAENSIM.

S XpaHUTe MHCTPYKLMIO B LOCTYMHOM
MecTe M 0bLWaiTeCh K Hevl Mo Mepe BO3HMK-
HOBEHWS BOMPOCOB B OyayLieM.

< Tepen BbinonHeHnem pabor no
YCTAHOBKE, TEXHUYECKOMY 0BCTYXMBaHMIO
M PEMOHTY OTCcoeAMHUTE Npubop 0TO BCex
MCTOYHMKOB SHEpruu.

2 He ucnonb3yite npubop, ecam oH
MOBPEXEH.

< He noanyckaite peteit mnapwe 8
NeT, @ TaKKe AOMALUHMX XMBOTHbIX K Npw-
Bopy BO Bpems 1 NoC/e ero CNoab30BaHMS.

2 [etam fo 8 net 3anpewiaeTcs npu-
BnnxaTbcs K Mpubopy, eCM OHU He Haxo-
LATCS N0J, NPUCMOTPOM B3pOC/IOr0, a Takxe
CaMOCTOSTENbHO NOb30BaTHCS MPUMOBOPOM.

< YnakoBouHble MaTepuanbl cneayet
XPaHWUTb U OCTaBASATb A1 YTUAU3ALMK B He-
LOCTYNHOM AN1s AeTen mecte.

<o He ponyckaiTe nonagaHus yacrei
BNAXHOW YNAaKOBKM B POT. XpaHUTe ee B He-
LOCTYNHOM [iNg feTei MecTe.

S He pa3spelwaitte petaM camocTos-
TeNbHO BbIMOMHATL YX0[ 33 NPM6OPOM U ero
YMCTKY. ITO AOMYCKAETCA TONBKO MOA NOCTO-
SHHbBIM NPUCMOTPOM B3POC/IOTO.

< [aHHbii  npubop npenHasHayeH
TONbKO ANS NpuUrotoBnexus 6aton. He nony-
CKaeTcs MCrnonb3oBaTb NpubOp AnS Takux
Leneii, kak Hanpumep, oborpes nomelue-
HUS.

< Ecav pyxoBoii Wwkad Harpert, npo-
TMBEHb W [LpYyrue [OMONHUTENbHbIE MPU-
HAANEXHOCTU MOTYT TaKXe CTaTb ropsunMy;
MO3TOMY NS YCTAaHOBKM W WU3BNIEYEHUS UX
00513aTeNIbHO UCMONb3YiTe NPUXBATKM WM
QHaNOMMYHYIO0 3aLWMTY AN PYK.

© He ponyckaeTcs npuMeHsTb Ans
YUCTKM AAHHOTO Npubopa NapoBoi OYUCTH-
Tenb.

o He ponyckaiite nepekpbiTMs OT-
BEPCTWI, NPeNyCMOTPEHHbIX B Pa3/IUYHbIX
yacTax npubopa M NpeaHa3HaYeHHbIX ANs
LMPKYNSLMK BO3AYXa.

< Ecmu BBl ncnonb3yeTe npomacneH-
Hyto Bymary Anisi BbIMEYKM, HU MPU KaKUX
06CTOATENBCTBAX He AO0MycKalTe ee KOH-
TaKTa C JHOM [lyXOBOrO LKada.

2 He ponyckaetcs rotoButh 6ntoaa,
cofiepxalliue Kpernkue ankorosbHble Ha-
nutkn. CnupT ucnapseTcs npu  BbICOKOM
TeMmnepatype, NO3TOMY NPU KOHTAKTe C ro-
pAYMMM MOBEPXHOCTAMU OH MOXET 3aro-
peTbCs U BbI3BATb NOXap.

< Tllocne OKOHYaHWMS MCMOMb30BAHMS
npubop LOMKeH ObiTb BbIKKYEH.

o (nepute 33 AAUTENBHOCTbIO MPUro-
TOBNEHUS.
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BcTpanBaeMbIv aneKTpUYEeCcKUm yxoBown Lkad

OnacHocTH, CBA3aHHble
C 3/1IeKTpU4eCKMM TOKOM

/\ OnacHoctb NopakeHUsi 3NeKTpu-
YECKUM TOKOM.

2 B cnyyae nospexaeHus npubop
LOMKEH OblTb OTPEMOHTMPOBAH Cheuu-
annctamn  oUUMANbHOMO CEPBUCHONO
LeHTpa.

2 B cnyyae oBHapyKeHMs Kakux-
N1MB0 NOBpEeXAEHUI BbIKOYMUTE Nprubop
M OTKJIOUMTE ero OT UCTOUYHMKA 3N1EKTPO-
nuUTaHus.

> B cBf3u c omacHocTbio nopaxe-
HWS 3NEKTPUYECKMM TOKOM He A0MycKa-
eTCs MbITbe Npubopa ¢ pa3bpbi3rMBaHu-
€M WK BbIIMBAaHMEM HA HETO BOABI.

o Ecim HeobxoAMMO  BbIMOMHUTL
3aMeHy /1aMnbl MOACBETKM, OTK/IKUMTE
npunbop OT 3NEKTPUYECKOM pO3EeTKMU. ITO
NO3BOJIUT NPEAOTBPATUTL ONACHOCTb MO-
PaXKeHUS INEKTPUYECKUM TOKOM.

< Hawa KkoMnaHus He HeceT HWKa-
KOWM OTBETCTBEHHOCTM 3a Nobon yuiepob,
KOTOPbIA MOXET BO3HWKHYTb B CBSI3U C
MCnosb30BaHWEM Npubopa, NoAKIYEH-
HOro C HapyLWeHWeM MECTHbIX HOpPM U
npaBsu.

> Kateropuuecku 3anpelyaeTcs
npuKacaTbCs K BUIKE MOKPbIMU PyKaMM.

2 Tpu oTcoegnMHeHmn npubopa oT
3N1eKTPUYECKOM PO3EeTKM yoepXuBanTe
PYKOW BUJIKY, HE TAHUTE 33 Kabenb.

> Bo Bpemsa pabotbl npubopa ero
33HAS MOBEPXHOCTb TaKXe HarpeBa-
eTcs. B cBs3sM c 3TMM 3nekTpuueckue
pa3beMbl U COEAMHUTENN He [OJNIKHbI
conpuKacaTbCs C 3aHeW MOBEPXHOCTbIO
npubopa.

2 Tpubop HEobXxoOMMO Takxe OT-
K/I04aTb OT INEKTPUYECKON CeTU nepes
BbIMOMIHEHMEM TaKMX OMepauui, Kak
UMCTKA, PEMOHT M TexHMyeckoe obcny-
XMBaHuMe.

2 He ponyckaetcs npoknafbiBaTb
coefuHUTeNbHble Kabenn Takum obpa-
30M, 4T0DObl OHM COMpPMKACaNUChb C rops-
UMMM MOBepXHOCTAMU. PacnnaeneHue
n3onaumMmn kabens MOXeT NPUBECTH K KO-
POTKOMY 3aMbIKaHUI UK NOXKapy.

/N NPEAYNPEXAEHUE. He nony-
CKaeTca Ang TYLWEeHUs OrHg MCMNoNb30-
BaTb BOAY.

2 B cnyvae Bo3sropaHus cnepyet
OTK/IOYUTb NpUBOpP OT 3NEeKTPUYECKOW
PO3eTKM U MOCTAapaThCs 3aKpbiTb OrOHb
KakuM-11nbo NONOTHOM, HanpuMmep, Npo-
TUBOMOXAPHbLIM 0fesANIoM, 4Tobbl npe-
[LLOTBPATWUTb NPUTOK BO34YXa K OTHHO.

OnacHoctb TpaBMUPOBaHUA

< Tpu nosiBneHMM Ha cTekne ABepu
[yX0BOro WKada TPeLMHbI, 8 TaKXKe npu
HaHeCeHUM ydapa CTEKI0 MOXeT pas-
OUTbCA M pa3neTeTbCcs Ha YaCTU.

9 [lng ouncTkM cTekna ABEPU AyXO-
BOro LKada He AOoNyCcKaeTca MCnonb3o-
BaTb XXecTkMe M abpasuBHble YuCTAWME
CpencTBa U MeTanMyeckne ckpebkm.

9 He npwukacaiiTech K HarpeBaTenb-
HbIM UM APYrMM HaXOASLWMMCA NOJ Ha-
NPpsSHKEHUEM 3/IEMEHTAM.

O lMetnm pBepu npubopa ™MoryT
NPpUBECTU K 3aLLEMSIEHUIO MpPU 3aKpbl-
TMn ABepu. He ponyckaetcs ynepxu-
BaTb ABEPb 33 YaCTb, KOTOPAs COLEPXKMUT
netnu.
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PYCCKUWN

BcTpanBaeMbiV 3N1eKTPUYECKUIA yXOBOW LuKad

2 3anpewaeTca oCTaBnATb BHYTPWU
Kamepbl AyxoBoro wkada roptoune ma-
Tepuasbl UIN OKUCIUTENMN.

9 3anpewaercsa pasorpesaTtb Mnpo-
LyKTbl B CTEK/SHHbIX GaHKax M KOH-
cepBbl B MeTannuyeckoi Tape. Co3pa-
BAaEMOe [AaB/IeHME MOXEeT MpMBeCTU K
B3pbIBY BaHKM.

< [locne OKOHYaHWS npuroToBse-
Hua 6nofa He OCTaBAsUTE MPOTUBEHb
pSOOM C rOpHOYMMKM MaTepuanaMu unu
OKUCTTUTENSIMM.

> B 3aBMCMMOCTM OT KOHCTPYKLMM
LBEPb LyXOBOro LWkada MOXET BK/0-
yatb B cebs 2, 3 unn 4 cteknsgHHble nna-
CTWHbI. 3anpeLLaeTcs UCNob30BaTh Ay-
XOBOW WKa® CO CHATbIM CTEK/IOM.

2 lepen TeM Kak NepeHOCUTb ay-
XOBOW LWKa®, cnefyeT HALEBATb HA PyKM
3alUMTHbIE NepyaTKu.

Ucnonb3oBaHue No Ha3HAYEHUIO

2 [aHHbli npubop npenHasHauyeH
ANns npurotoBneHus 6ntoa. He ponycka-
eTcs Mcnonb3oBaTb ero Ans oborpesa
NnoMeLLeHNs U ApYrux NOA06HbIX Lenew.

2 [aHHbii npubop npenHasHauyeH
ANS  [OMalUHero wucnonb3oBaHus. Mc-
NoNb30BaHME €ro AOMNYCcKAeTCs TONbKO B
3aKpbITbIX MOMELLEHUSX.

S [lyxoBoi wkad MoxeT npume-
HATbCA ONS Pa3sMOPaKMBAHMUS, KapKu
WK NpUroToBeHns 6to4 Ha rpune.

2 He cnepyet Mcnonb3oBaTth Lyxo-
BOM WKad C ULenbl CyWKW, HanpuMmep,
BbIBELUMBAS MOMOTEHLLE WM OLEXAY Ha
€ro pyuKy.

/\  2.3AWLMTA
OKPYXAIOLWWEN CPEAbI

JKOHOMMUS dHEeprum

MNepen TeM kak 0b6cyauTb NOpsSAoOK
NPUroToBAEHUS 6104 B AYXOBOM LUKy,
npexnae Bcero, He0bXoAMMO YNOMSHYTb
0 npenBapuTeNibHOM Harpese. Pexum
npenBapuUTeNbHOrO  Harpeea cnepyeT
NPUMEHSNTb TONbKO TOTAQA, KOr4a OH AeW-
CTBUTENBbHO HeobxoamM. CnefuTe 3a TeMm,
4TOObI ANNTENBHOCTD NPEABAPUTENBHOIO
HarpeBa He npeBsbiwana 10 MUHyT.

O Tllepen TeM Kak MOMeCTUTb 3aMo-
POXEHHble MPOAYKTbl B AYyXOBOWM LWKad
M HayaTb TOTOBUTb, MNpenBapUTENbHO
OCTaBbTE MX HAa HEKOTOpoe BpeMs npw
KOMHATHOM TemnepaTtype WAW BbINON-
HWTE UX Pa3MOPO3KY B MUKPOBOHOBOM
neuu.

2 He ocTasngiite B paboueit kame-
pe [LyxoBOro wkada [LOMNONHUTENbHbIE
NPUHAANEXHOCTH, KOTOPbIMU Bbl He By-
[eTe Nonb30BaTbCS.
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PYCCKUI PYKOBO/LCTBO NMOJIb3OBATEJIA

BcTpanBaeMbIv aneKTpUYEeCcKUm yxoBown Lkad

2 Ha npoBONOYHOM peLieTke Bbl
MOXeTe OAHOBPEMEHHO TOTOBUTb He-
ckonbko 6ntoa. TeM caMbiM Bbl 3KOHOMMU-
Te Tenno.

O lpu KaxpoM OTKpbIBaHWW [Be-
py pyxoBoro wkada npoucxoamT note-
pa Tenna. [1o 3To0M NpuynHe He cnepyeT
OTKpbIBaTb ABEPb AyX0BOro Lkada 6e3
KparHen HeobxoamnmocTu. He octasnsi-
Te ABepb AyxoBoro wkada Hafonro or-
KPbITOW.
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BcTpanBaeMbiV 3N1eKTPUYECKUIA yXOBOW LuKad

3.MHCTPYKLUA NO YCTAHOBKE

& |— | ! |— |

] — [

Pasmepsbl npubopa HF 610, HF 609

Pa3Mepbl Ha pUCYHKax yKasaHbl B MWJI-
NMMeTpax.

*TonwmHa crekngaHHom naHenn 20 MM
** TonwmHa nNaHenu M3 HepaBerlLlen
ctanun 21 mm
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PYKOBO/LCTBO MOJIb3OBATEJIA PYCCKUIA

BcTpanBaeMbiV 3N1eKTPUYECKUIA yXOBOW LuKad

5.

min. 90

Pasmepsi npubopa HFT 610
1.

Pa3Mepbl Ha pUCYHKax yKasaHbl B MWJI-
NUMETpax.

S6S

*TonwmHa crekngaHHom naHenn 20 MM
** TonwmHa nNaHenun M3 HepKaBerlLLen
ctanun 21 mm

A
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min. 90

min. 45
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PYCCKUWN

BcTpanBaeMbiV 3N1eKTPUYECKUIA yXOBOW LuKad

6.

BakHble npeaynpexaeHus

lNpoBepbTe COOTBETCTBME Kabenen
MUTaHWUS  INEKTPUYECKMM  XapaKTepu-
cTMkam npubopa. [Mpu obBHapyxeHuu
KakMX-NMbo OTKNOHEHWI BbI3OBUTE Cre-
LManUCTa M NonpocuTe ero BbIMONHUTb
HeobxoAMMble MOArOTOBUTENbHbIE pa-
60Tbl. Npn ycTaHoBKe npubopa B COOT-
BETCTBUM C TPeOOBAHMUSMU UHCTPYKLUM
no ycTaHoBKe BaM OyaeT obecnevyeHo
6e3onacHoe Mcnonb3oBaHue npubopa.
Jlnuo, koTopoe oCyLWecTBASET YCTAHOBKY
npubopa, HeceT OTBETCTBEHHOCTb 33 BCE
HEeMCrnpaBHOCTU, KOTOPbIE MOTYT BO3HUK-

L — — — 4

HYTb B pe3y/nbTaTe HenpaBWJIbHOM yCTa-
HOBKM.

A MPEAYNPEXOEHUE. 3akazuumk
HeceT OTBETCTBEHHOCTb 3a MOAFOTOBKY
MecTa, B KOTOpoM byneT npousBeneHa
yCTaHOBKa Npubopa, a TakxKe nogkaove-
HWE K UCTOYHUKY INTEKTPOMNUTAHMS.

A NPEAYNPEXOEHUE. Komna-
HUS-U3rOTOBUTENL HE HECET HMKaKOM
OTBETCTBEHHOCTM 3a NIl0Oble HEMONAAKM
/ HapyweHusa B paboTe, KOTOpble MOryT
BO3HWKHYTb BC/IEACTBME  BbINOAHEHUS
LENCTBUIA NULAMU, KOTOPblE HE UMEKT
COOTBETCTBYHOLLMX MONHOMOUMUM, B TaKMUX
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PYKOBO/LCTBO NMOJIb3OBATEJIA

BcTpanBaeMbIv aneKTpUYEeCcKUm yxoBown Lkad

Cyyasax rapaHTusa OyneTt cumtaTbCs He-
[eNCTBUTENbHOMN.

2 Tocne BCKpbITMSI yNakoBKK che-
[yeT npoBecTM npoBepKky npubopa. B
cnyydae ObBHapyXeHus Kakux-nubo no-
BpPEeXAEeHWN yCTaHOBKa npubopa He Ao-
nyckaeTcs.

> KoMMNoHeHTbI MOTyT UMETb OCTPbIe
Kpas, N03TOMY Nnepes, BbIMOJIHEHWEM pa-
60T No ycTaHOBKe C/lefyeT HaAeBaTh 3a-
LUMTHbIE NMepYaTKu.

2 YcTraHoBKa nprbopa fomkHa ObiTb
OCyLLeCTB/IeHa B COOTBETCTBMU C NpaBu-
NaMu, perynupylowmmm nopaaoK snek-
TPO- M ra3oCcHabxeHus, a Takxe Tpebo-
BaHUAMU MECTHbIX CTaHAAPTOB.

> Pa3Mepbl Ha pUCYHKAxX yKasaHbl B
MWUAIUMETpPAX.

> KyxoHHble MOAynu [OMXKHbI Ha-
XOAMTbCS HA OJHOM YPOBHE C Npubopom
1 BbITb HALEXHO 3a(DUKCUPOBAHHBIMMU.

> He ponyckaetcs yctaHoBKa npu-
6opa 3a [OeKopaTUBHblE MaHenu wuu
BHYTPb 3akpbiTon Mebenn. MNpu Hapy-
WweHun 3Toro TpeboBaHMs CyuliecTByeT
OMacHOCTb Neperpesa.

> KyxoHHble Moaynu, B KOTopble Oy-
[LeT OCYLLEeCTBAATLCSA YCTAHOBKA, LLOSIXKHb
ObITb M3roTOBNEHbI M3 MPOYHOrO MaTe-
pvana, BblAEPXKMBAKOLWEro TemnepaTtypy
He MeHee 100 °C.

o He pekomeHpyeTcs ycTaHaBu-
BaTb MpubOp psSAOM C XONOAUIBHUKOM,
MOCKONbKY BO3AEWCTBME BbICOKOM TeM-
nepatypbl MOXeT OTpuLATeNbHO CKa-
3aTbCs Ha pabote oxnaxpaarowero obo-
PYLOBaHMS.

MoaknioueHune K 3neKTpoceTm
1 6e30nacHoOCTb

/\ NPEOYNPEXOEHME. Ha BpeMs
BbINOMHEHUS paboT Mo yCTaHOBKe Npw-
60p AOMKEH ObITb OTK/IKOYEH OT 31EKTPO-
ceTu. He ponyckaeTcs BK/4YaTh ero Ao
OKOHYaHMS NpoLecca yCTaHOBKM.

> Tpubop posmkeH 6biTb NPaBMUAbHO
YCTQHOB/EH YNONHOMOYEHHbIM TEXHUYe-
CKMM CMeumannucTtoM B COOTBETCTBUM C
YKa3aHHbIMU UHCTPYKLMUSMMU.

o He ponyckaetcs npoknafbiBaTb
coefuHUTeNbHble Kabenu Takum obpa-
30M, 4TOObl OHM COMpPMKACaNUChb C rops-
UMMM MOBepxHOCTAMU. PacnnaeneHue
n3onsaummu kabens MOXeT NPUBECTH K KO-
POTKOMY 3aMbIKaHUIO UK MOXapy.

> ToBpexaeHHble Kabenn [oMKHbI
ObITb 3aMEHEeHbI 31eKTPUKOM.

> Tpubop pomkeH ObiTb NOAKIIO-
YyeH K (3a3eM/IeHHON) po3eTke B COOT-
BETCTBMM C TpebOoBaHMSMMU [eNCTBYIO-
WMX HOPM W NpaBun

Mpu oTcyTCTBMM nNoaxopsien po-
3€TKM HeobX0AMMO BbI3BATb 3M1EKTPUKA,
KOTOPbIA [OMKEH MPOBEPUTb INEKTPU-
yeckoe MOAK/YEeHNe M MpUBECTU ero
B COOTBETCTBUM C TPEOOBAHUAMM.

> Po3zeTtka, K KOTOPOM MPOM3BOAMT-
€S NOAKJIYEHMWE, [OMMKHA ObITb 33a3eM-
neHa.

> KomnaHusa He HeceT OTBETCTBEH-
HOCTM 33 yLlepb, KOTOpbI MOXET ObiTb
MPUYMHEH BCNEeACTBME MCMONb30BAHUS
LNS NOAKNYeHUs npubopa Hesaszem-
JIEHHbIX PO3ETOK.

> Ecnu npubop KoMmnnekTyeTcs Ka-
6enemM W BWIKOWM, 3neKTpuyeckoe noa-
K/OYeHMe OCyLLeCTBNSeTCS NMyTeM Nof-
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BcTpanBaeMbiV 3N1eKTPUYECKUIA yXOBOW LuKad

coeamMHeHus npubopa K 3a3eMEHHOM
po3eTke.

9 Ecuwm npubop  ykoMnnekToBaH
Kabenem, HO y HEro OTCYTCTBYET BMJKaA,
MOAK/THOYEHWE [OMKHO ObITb BbINOMHEHO
CMeLmManmcToM COOTBETCTBYOLWMM 06pa-
30M.

MNMpoBogHUK

3a3eMnenus = E xento-3eneHbin
HevitpanbHbiv

npoBOAHUK =N CHMHUNI

MdazHbiit

NpoBOAHUK =L KOpUYHEBbIN

N E
o

YcTraHOBKa nog, CTonewHunLy
(pucyHOK 2)

2 Pa3Mepbl  KyXOHHOTO  MoAy/st
LO/MKHbI COOTBETCTBOBATb AAHHbIM, YKa-
3aHHbIM Ha pPUCYHKe 2.

> B 3agHer yacTM KyXOHHOro Mo-
Lyna HeobxoaMMo 0CTaBWUTb CBOBOAHOE
NPOCTPAHCTBO, YKa3aHHOE Ha pUCYHKe 2,
Ans obecneyeHns HEOOXOAUMOWM BEHTU-
NAUUN.

YcTaHOBKa B BbICOKUMA KYXOHHbIH

MOAY/b (PUCYHOK 3)

O Pa3Mepbl  KYXOHHOro  Moayns
[LOJIKHbl COOTBETCTBOBATb AAHHbIM, YKa-
3aHHbIM HA pUCYHKe 3.

> B 3agHelt 4actu KyXOHHOro MoAy-
N HEO6XOAMMO OCTaBMUTb YKa3aHHOE Ha
pUCYHKe CBOOOJLHOE MPOCTPAHCTBO ANS
obecneyeHnss HeobOXOAMMOM BEHTUNS-
LM,

2 Kpome TOro, ecim B BbICOKOM
KYXOHHOM MOAyfne UMeeTCs 3afHss na-
Hefb, ee TaKKe CliefyeT CHATb.

BeHTunAuusa

(PucyHok 4)

[Ona nosblweHns 3PdeKTUBHOCTH
paboTbl Bawero AyxoBoro wkada He-
obxogpuMmMo  obecneunTb MOCTynJieHue
XOMI0AHOr0 BO34yXa B JOCTaTOYHOM KO-
nimyecTBe.

HeobxoaMMo 0CTaBUTb COOTBETCTBY-
towee cBOHOAHOE NPOCTPAHCTBO C yye-
TOM pa3MepoB, YKa3aHHbIX Ha PUCYHKe 4.

YcraHoBKa B yrny (pMCYHOK 5)

2 YcTtaHoBKa A0/MKHA ObiTh BbIMOS-
HEHA C YYETOM YKa3aHHbIX Pa3MepoB U
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BcTpanBaeMbIv aneKTpUYEeCcKUm yxoBown Lkad

COOTBETCTBOBATb [JaHHbIM, NpPUBEAEH-
HbIM Ha PUCYHKe 5,4TO HeobxoanMo AN
obecneyeHnss BOSMOXHOCTU CBOOOAHO-
ro OTKpbITUS ABepU Npubopa.

Kpennenune npubopa

(PucyHok 6)

> BblpoBHsaiiTe Nnpnbop No LeHTPY U
MONMHOCTbIO 33[BUHbLTE €r0 B KYXOHHbIW
MoAynb.

2 He cnepyer pasmewatb kabenb
MUTAHUS MOA LyXOBbIM WKadOM, a Tak-
e MpOKNaAbIBaTh ero Mexay AyXOBbIM
WKahOM M YaCTAMU KYXOHHOTO rapHUTY-
pa.

> OtkpoiiTe ABepb AyXOBOro LuKa-
da.

9 3akpenuTe npubop C MOMOLLbH
npunaraeMbix BUHTOB.

2 [Ons kpennenuss npubopa uC-
nonb3yiTe OTBEPCTUS, MOKA3aHHble Ha
pUCyHKe 6.

O Ybeoutecb B TOM, YTO [yXOBOM
WKad HaLexHo 3akpenneH. B npotus-
HOM C/lyyae CylecTByeT OMacHOCTb ero
OMpOKMAbIBaHWS BO BpEMS MCMONb30Ba-
Hus.

3aknounTenbHbie NPOBEPKU

< Tlocne 3aBepLieHMs YCTAHOBKM
BK/IHOUMTE MOAAYY NEKTPONUTAHUS.

2 TpounTanTe UHCTPYKLUMIO MO 3KC-
nayatauuu npmubopa.

UsBneuenune npubopa

2 OTkntounTe nogadvy anekTponuTa-
HUS.
> BblkpyTHTe KpenexHble BUHTbI.

2 lpunogHmMMuTe Npmubop M BbiTS-
HUTE ero Ha ce6s. [1ns BbINONHEHUS 3TOW
onepauuu cnepyet nNpuBnekaTb He Me-
Hee [IBYX YEe/I0BEK.

Mopapok nepeHocku npubopa
npu NocneayoLeM ero
nepeMeLL,eHUMU Ha Apyroe MeCTo

MNopsinok nepeHockn npubopa:

O CoxpaHute KopobKy, B KOTOpYH
6bin ynakoBaH npubop. B cnyyae otcyt-
CTBMS YMaKOBOYHOM KOPOOGKW, MNOTHO
obepHuTe BO3AYLWHO-NY3bIpYaTOW NNeH-
KO MM TONCTbIM KapTOHOM W 3aKneiTe
CKOTYEM.

O Ecam  BHYTpM  Haxopatca  po-
MONHUTENbHbIE MPUHAANEXHOCTH, NOA-
JIOXKMTE KApTOHKY MO pasMepy ABepwu
ayxoBoro wkada, 4tobbl CyyaHO He
noBpenuTb ee. 3aK/enTe Bepb CKOTYEM,
4yT0Obl NPEROTBPATUTL €€ OTKPbLITHE.

NPEOYNPEXOEHUE. He po-
MycKaeTcs NOAHMMATb AYyXOBOM LiKad,
YOEPXXMBAs €ro 3a pyyKy Uan ABepb.

A NPEAYNPEXOEHUE. He knagu-
Te HWKaKWe npenMeTbl CBepXY AyXOBOro
wkada, nepeHoCHTe ero B CTPOro BEpPTU-
KaIbHOM MOJIOXKEHUM.
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BcTpanBaeMbiV 3N1eKTPUYECKUIA yXOBOW LuKad

& 4, O3HAKOMNEHUWUE C N1PUBOPOM
O6Lwee onucaHue U BHELWHUIA BUA,

1.MaHenb ynpaBneHus 5. BeHTungartop

2. BeHTMnaumoHHble otBepcTUS® 6. 3aWMTHAs NaHenb BeHTungTopa™
3.Jlamna nofcBeTKM AyxoBoro wkada*™™ 7. [Bepb

4. Hanpasnswowme™™ ** 8. Pyuka

*B 3aBUCMMOCTM OT MOAENN BEHTUNISILMOHHbIE OTBEPCTUS MOTYT ObITb OTKPbITOro/
3aKpbITOro TMNA.

**Hanuume 3aBMCUT OT KOHKpeTHOM Moaenu FPS.

***PacnonoxeHune namnbl NOACBETKM AYXOBOrO LUKada MOXET U3MEHSATLCA B 3a-
BMCMMOCTU OT MOJENN.

“**Tun ncnonb3yeMmblX HaNpPaBASOWMX MOXKET 3aBMCETb OT KOHKPETHOM Moaenw.
[MpoBoNOYHbIE HaNpaBASLLIME NOKAa3aHbl B Ka4ecTse npuMepa.
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MaHenb ynpaBneHus

CUrHanbHbIM
MHAMKaTOp

Pyuka Bbi6Opa GyHKLMK
(pexkuma pabortbl)

Pyuka Bbl6opa pyHKLMMU

(pexuMa paboTbl)

C nomowbio pyykn BbiGOpa QYHKUMM
(pexxuma paboTbl) HacTpavBaeTcs pe-
YXMM HarpeBa/npuroToBneHus.

Takke pyykor perynaropa TemnepaTypbl
HeobxoaMMO 3a4aTb 3Ha4YeHWe TeMnepa-
Typbl.

B npotvBHOM cniyyae npubop He HayHeT
HarpeBaTbCs.

Pyuka perynaropa temneparypbl
MNo3Bonser BbIGpaTb pabouyl Temne-
paTypy ayxosoro wkada. [pouecc npu-
rOTOB/MIEHWNS HauyMHaeTcsa nocie Bbibopa
dyHKUMK (pexrma paboTbl).

Lincbposoi
Tanmep

Pyuka perynstopa
TEMnepaTypbl

Uudposoii Taiimep

ONeKTPOHHbIM TarMep, KOTOpbIi MO3BO-
NSIeT NPUroToBUTL BNIO0 K OnpeaeneH-
HOMY BpEMEHM.

CUrHanbHbIit MHAMKATOP

YKa3blBaeT Ha TO, YTO MPOUCXOAMUT Ha-
rpes ayxosoro wkada. MHaukaTop rac-
HET, KaK TOJIbKO TeMMepaTypa B 1yXOBOM
wkacdy AOCTUraeT 3aAaHHOI0 3HAYEHMS.

Bbik/louEeHME 31EKTPUYECKOro AyXOBO-
ro wkada
MNepesennTte pyykn BbiGOpa GYyHKLMM
(pexxmma paboTbl) 1 perynaropa Temne-
paTypbl B HyneBoe (BbIK/OYEHHOE) Mo-
NOXEeHMe.
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Pexxumbli Harpesa u gpyrue dJyHKLIMM

BKntoUYeHbl HUXKHUIA 1 BEPXHUIA HarpeBaTeslb, @ TakKe BEHTUNS-
TOP. DTOT PEXWUM MOLAXOLMT A5 MPUFOTOBNIEHUS MSICA, @ TAKXKe

* «Manblit rpunb» ¢

HUXHUI 1 o .
’ N NMPOroB, NeYeHbs U Apyroi noaobHow Bbineyku. bnarogaps
v BEpXHMH Harp?B ¢ BEHTUNATOPY OCYLLECTBASETCS paBHOMEPHOe pacnpeneneHne
KorBeKLyen pa3orpeToro BO3Ayxa no BCEMY BHYTPeHHeMY 06beMy AyX0BOro
WwKada KOHTPONMpPyeMbIM 06pa3oOM.
Harpes npoayKkToB ocyLlecTBseTcs 04HOBPEMEHHO CBEPXY U
HuWxHWit 1 Bepx- | cHM3Y. BKtoYEeHbI BEPXHUI U HUXKHUIA HarpeBaTenun. ITOT PEXUM
HWI HarpeB NoAXOAWT ANS NPUTOTOB/IEHUSI MUPOrOB, TOPTOB U APYrOi Bbl-
neyku.
[punb 1 BeHTUNSTOP paboTatoT COBMECTHO. BeHTunatop paBHo-
* * «bonbloi rpunby» | MepHO pacnpeaensieT ropsunii Bo3ayx no Bcei paboyeit kamepe.
'°¢ C KOHBeKLMen JTOT PeXXMM NOAXOAUT AN MPUTOTOBNEHNS BONbLIMX MACHBIX
6nt04.
vyewv JTOT PeXXMM NOAXOAUT AN MPUrOTOBNEHWUS HA FPUME U XKapKu
«bonbwoi rpunby» | 6nt0A C NOPLMOHHBIMK KyCKaMu 6ONbLIOTO U CpefHero pasmepa.
OcyLLecTBASETCA HAarpeB BCEro NpOCTPaHCTBA MOJ, HarpeBaTeeM.
V‘V BktoueHbl Manblii rpub M BeHTUASTOP. Bbl MOXKeTe roToBuTh
'°' NpOAYKTbI, KOTOpble TpebyoT ANUTENBHOMO NpoLecca NpUroTos-

JieHUd, Npn 3TOM 3KOHOMSA SHEPIruio. npO,ElOI'I)KVITE}'IbHOCTb npu-

KOHBeKLMe roTOB/EHMs BONbLUE, YEM B ApYTUX PexuMax. He pekoMeHayeTcs
E CO MCMoMb30BaTh A5 BbINEYKU U3 ONApHOro TecTa. ITOT PEXUM
o6ecrneynBaeT CaMyHo BbICOKYI 3HeproaddeKTUBHOCTD.
Typ6oHarpeBsartenb Bk/OYaeTcs B paboTy 1 obecneumsaet
Typ6oBEHTUNSTOP | paBHOMEPHOE NPUroToBNeHWe 6/1t0aa, 064yBas €ro ropsunm
BO3/lyXOM C MOMOLLbIO BEHTUASTOPA.
Typ6oBeHTUNSTOP .
. Bk/1H04eHbl TYpBOBEHTUAATOP M HUXHUIA HarpeBaTenb. ITOT
+ HWKHUIA Harpe-
PEXUM MOAXOAMUT AJ1sl NPUrOTOBNEHNS MULILBI.
— BaTenb

HuxXHMI Harpes

BkntoyeH ToNbKO HUXKHUI HarpesaTesb. Ecnu Heobxoanmo 06-
XapUTb HUXKHIOK 4acCTb rOTOBALLLEr0CA 6noaa, MCI'IOHb3yﬁTe 3TO0T
pexXuM Ha 3aBepliarollem atane I'IpMI'OTOB}'IEHVIﬂ.aTOT pexnm
TaKXe UCnoiib3yeTca Asid O4YUCTKU NapomMm.
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BcTpanBaeMbIv aneKTpUYEeCcKUm yxoBown Lkad

MoanepkuBas LMPKYIALMIO BO3AYyXa BOKPYr 611043, BEHTUASTOP
* PasmopauBaHue | o6ecrneynBaeT pasMopakMBaHUE 3aMOPOKEHHBIX MPOAYKTOB,

TakuX KaK Msco, xneb 1 nporu.

O6ecneynBaeT NOLCBETKY BHYTPEHHErO NPOCTPAHCTBA LyXOBOrO
Sale MoacseTka oyxo- | wkada. Mpu nepekIyeHn pyyky B NOOXKEHWE NOACBETKM Ay-
:': BOro Wkaba XO0BOrO WKata HarpeBaTenu v BEHTUASTOP He paboTatoT. Jlamna

GyneT ropetb BCe BpeMs, Moka paboTaeT AyxoBoi LKad.

¥ MPUMEYAHME. MpencTasneHHble B TabauLe GyHKLUM (pe>xxmumbl paboTbl) Mo-
ryT UMETb T€ UJIM MHbIe OTIMYMS B PA3NIMYHbIX NPUBOpax, a UX Hannumne 3aBUCUT OT
KOHKpETHOM MOZEenNu.

*Ha ocHoBe fLaHHOrO pexKnMa yKasbiBaeTCsl COOTBETCTBYHOLLEE 3HAaYEHME PacXoaa
3HEepruu B pexxMMe NpUroToBieHNs C KOHBEKLMEN.

lNpoBeneHHble NCNbITaHUS BblM OCHOBaHbI Ha cTtaHaapte TS EN 60350 u nocra-
HoBneHun (Komuccum EC) N2 66/2014.

Ucnonb3oBaHue yTaniuBaeMoro
NMOBOPOTHOIO peryndaropa

2> B Mopensx, OCHALLEHHbIX YyTa-

MNAMBAEMbIM MOBOPOTHbIM PErYNSTOPOM,
AN OCYLLECTBNEHMS HACTPOWKM pyuKa
J0/KHA BbITh BbIABUHYTA HApYXKy (Taku- /(
MU PErynsTopamMu OCHALLAKTCA He BCe
mMoaenn). = (
S W3BnekuTe pyuky perynsropa, Ha-
XaB Ha Hee, KaK NMoKa3aHo Ha PUCYHKe. ////>///

< Tenepb, KOrga pyuyka BblABUMHYTA
HapYXXy, Bbl MOXETE BbINONHWUTb HEO6XO-

OUMYIO PErynmpoBky.

KUPPERSBERG



PYKOBO/LCTBO MOJIb3OBATEJIA PYCCKUIA

BcTpanBaeMbiV 3neKTPUYECcKU AyXoBow wKad

/\ 5.MCNONb30BAHUE AYXOBOTO WKADA

> MHaukaTtop «B paboTe»

|9| MHanKaTop ANUTENbHOCTU MPUTOTOBNEHMS
9' MHavKaTop 3aBepLUeHNs NPUroToBNEeHUS
@ MHAMKATOP HACTPOWMKM YacoB

QD MupamkaTop cpabaTbiBaHMs CUTHANU3aLMK
I | MHaukatop «Maysa»

ﬁ KHonka Bo3Bparta

OK KHonka noarteepxaeHuns OK

—I— KHonka yBennyeHuns 3HayeHns BpeMeHu
—_— KHomnka yMeHbLUIeHWS 3HaYEHNS BpEMEHU
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NMEPBOE UCMNMOJIb3OBAHUE

HacTtpoiika Tekywero BpeMeHu
(4acoB)

Hactpovika Tekyliero BpemMeHu (4a-
COB) AO/MKHA ObITb BbINONHEHA A0 Haya-
Na UCNonb30BaHMs AyX0BOro WKada.

ocne BkAOYEHUS NUTaHKS BCE Lnd-
pbl 3aroparTcs U racHyT Yepes 2 CeKyH-
[ibl, @ Ha OUCMEN BbIBOAMTCS o (€00,

[lns GbICTPOrO U3MEHEHUSI BPEMEHM
MCMoNb3ytoTcs KHomku — +.

CHavana BBOAMTCS 3HAYEHME MMHYT,
3aTeM 4S9 NOATBEPXAEHWUS Heobxonu-
Mo HaxaTb kHonky OK, nocne yero npo-
UCXOAMT Mepek/itloyeHne B PeXMM Ha-
CTPOMKM 3HAYEHMS YaCoB.

CHayana KHomkamu — +
334anTe KOAMYecTBO Mu-

HYT M NOATBEPAMTE Haxa-
Tnem OK.

Tenepb HaCTpoMKa TekyLlero Bpeme-
HM (yacoB) 3aBepluieHa, 1 uHamkatop ©
racHer.

Yepe3 1 MWHYTY nocne npuMMeHeHus

HACTPOWMKM APKOCTb 3KPaHa YMEHbLUIAETCA.

3aTeM 3apaiiTe 3HauyeHue
4acoB M MOATBEpAMTE Ha-
cTpoiiky kHonkoit OK.

Koroa muraeT 3HaueHue MUHYT, Kpa-
TKOBpPEMEHHOe HaxaTne kHomku S 3a-
BEpLUAEeT HACTPOWKY TEKYLLEr0 BPEMEHMU
(4acoB) 6e3 coxpaHeHus KaKux-nnMbo
[aHHbIX. YTO6bI NpW BbINOMHEHUU Ha-
CTPOMKM 3HAYEHUS 4YACOB BEPHYTHCS
B PEXMM HACTPOMKM 3HAYEHUS MUHVYT,
KpaTKOBPEMEHHO HaXMuTe kHonky $3.

Moka 3HayeHWe 4acoB He NOATBEPX-
[leHO, Ha MCNnel BbIBOAUTCS 3KpaH Ha-
CTPOMKM.

B cnyuae aBapuMHOro OTK/IOYEHUS
NUTaHus Tekyllee Bpems cbpacbiBaeTcs,
M HACTPOMKY cnefyeT BbIMOAHUTb 3aHO-
BO.

a - + OK

Ha mucnnee otobpaxaer-
Csl TeKyLLee BpeMms.

B nocnemywoliem Bbl MoOXeTe U3-
MEHUTb TEKYLLEe BPEMSI B PEXMME Ha-

CTPOMKM.
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MepBbiii HarpeB npubopa

I'Iepe,u MCNONb30BaHUEM YXOBOro LI.IKana yOoanuTe 3TUKETKU U U3-
BNeKUTeE U3 pa6oqe|71 KaMepbl A40ONONHUTENbHbIE NPUHAONEXHOCTU.

MpoTpute AyxoBo#K WKad BAAKHON TKaHEBOM candeTkoi 1 BbITpUTe
noBepXHOCTM Hacyxo. O6bpaTuTecs K pasgeny «TexHuyeckoe 06Cnyxu-
BaHME M YNCTKA», B KOTOPOM MnpuBeaeHa noapobHas nHbopmaums.

BbinonHuTe nepebiit Harpes, YToObl yAANUTb 3anax, M34aBaeMbli nNpu
BKJ/IOYEHMM HOBOrO Npubopa.

3aKpoiiTe ABepb AYXOBOrO WKada, BKIKUUTE peXUM «HMKHUIA +
BEPXHWI HarpeBs» 1 ocTaBbTe paboTaTb NpMbOP B TeYeHMe MaKCK-
MyM 30 MUHYT. 3aTeM NPOBETPUTE MOMELLEHME.

Mpu OTKpbIBaHWM ABEPU AYXOBOrO LWKada cneayeT NposiBAsTb
OCTOPOXHOCTb, TaK Kak MOC/e HarpeBa MOXeT 06pa30BbIBaTbCSA Nap.
YcTaHOBUTE BHYTPb LOMONHWUTENbHbIE NPUHALNEXHOCTU. Tenepb BaLl
[lyXOBOM WKad rotos K pabore.

/\ NPEQYNPEXOEHUE. Bo BpeEMS MepBOro MCMosb30BaHMS NOBEPXHOCTU Ha-
rpeBaloTCs CUSibHee, YeM 00bI4HO. 10 3TOM NpUYMHe He ceayeT f0TparMBaThCs L0
LyxoBoro wkada M NoAnyckaTtb K HeMy LeTei.
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ExxeaHeBHOE UCNOJIb30BaHUE

2 [ns Toro ytobbl HayaTb npouecc
npuroToBneHus, BbibepuTe Heobxoau-
MbIii PEXMM U C MOMOLLBK PYYKKU pery-
naTopa 3aganTe nopaxomsauly ans 6nio-
[.a TeMnepaTypy (cM. «PekoMeHzaumMm no
NPUrOTOBNEHUIO BNIOLY).

2 Pa3sorpeiite pyxoBon wkad, ecnm
TpebyeTca npeaBapuTenbHbIA pa3orpes.

O lo OKOoHYaHMM npouecca npu-
FOTOB/IEHWUS OTKPOWTE [BEpb AYXOBOrO
wkada M 0CTaBbTe €ro OCTbiBaTh.

MMocne Toro Kak NnpurotoBneHue 6to-
[la 33aKOHUMTCS, NepeBesuTe pYyYku Bbl-
6opa yHKUMU (pexxuma paboTsl) U pe-
rynstopa TeMnepaTypbl B BbIK/IHOYEHHOE
NONOXeHMe.

Mcnonb3oBaHue uucpoBoro

Taiimepa

JTO 3MEeKTPOHHbLIA TaWMep, KOTO-
pblii  NO3BONSIET TMPUrOTOBUTL 6AKOA0
K onpeneneHHoMy BpemeHu. Bam cneny-
eT 3a4aTb ANUTENbHOCTb NPUTOTOBEHUS
6nt08a M BpeMS, K KOTOPOMY Bbl XOTUTE,
4TO6bI OHO ObINO rOTOBO.

ABTOMaTHueckas nporpaMmma
npuroToeneHuna

MNMocne BbibOpa TemMnepaTypbl U pe-
XUMa, noaxoadwero ana 6nwga, KoTo-
poe Bbl NOMelLLaeTe B AyX0BOW LWKad, Bbl
[OMKHbI Cpa3y e 3anycTuTb npouecc
NPUroTOB/IEHNS, 3343aB €ro ANUTENbHOCTb.
Y106bl HACTPOUTb ANMUTENBHOCTb NPUIrO-
TOBNIEHUS:

a -+ oK

Haxwmute 1 ynepxusaiite kHonky OK no Tex
nop, NoKa He NOSIBUTCA MHAMUKATOP .

a - 0K

CHauana c nomouplo kHonok — + 3apaii-
Te 3HayeHue MUHYT (Hanpumep, 40 MUHYT)
M NOATBEPAMTE HACTPOIAKY, Haxas kHonky OK

B )

Haxwumaitte kHonky OK o Tex mop, noka
Ha aucnnen He ByaeT BbiBeAEeH NOKa3aHHbINA
BblLLUE 3KPaH U 3anyCTuTe NpoLLecc NpuroTos-
neHus.
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PYKOBO/LCTBO MOJIb3OBATEJIA

PYCCKUWN

BcTpanBaeMbiV 3N1eKTPUYECKUIA yXOBOW LuKad

S HauyHeTcs obpaTHbIM OTCYeT Bpe-
MEeHM, HACTPOEHHOIO Ha 3KpaHe.

3apavite Temnepatypy M BblbepuTe
HeobxoamMMbIn pexuM. [yxoBon wkad
6yneT pabotath B TevyeHne 40 MUHYT, Ha-
YMHas C MOMEHTa MOATBEPXAEHUS Bpe-
MeHMU.

< [lo ncreveHnn 3aaHHOro Bpeme-
HM Ha 3KpaH aucnnes GyaeT BbiBEAEHO
G000 v nauwer murats MHAMKATOP Il
M B TeyeHne 2 MUHYT OyaeT BblaaBaTb-
€S 3BYKOBOM curHasn. Ytobbl OTKIYUTD
3BYKOBOWM CMrHan, Haxmute kHomnky OK.
MNMocne OTKNKOYEHMS 3BYKOBOrO CWMrHana
Ha aucnnee BypeT oTOOpPaAXATLCA TEKY-
Lee BpeMms.

S o OKOHYaHUM MNpUrOTOBNEHUS
nepeeseguTe pyyvku BblibOpa GYHKLMM
(pexxuma paboTbl) 1 peryngtopa Temne-
paTypbl B BbIK/HOYEHHOE MONOXEHUE U
BbIK/IOUMTE [yXOBOW LUKaQ.

/\ NPEOYNPEXEHUE. Yto6bi 3a-
BEPLIWTb NPUrOTOBNEHWE L0 33[aHHOIO
BPEMEHW U OTMEHMUTb BbIOPaHHY Ha-
CTPOMKY BPEMEHMU, AJIUTENIbHO HAXMUTE
kHonky 3. Ha aucnnee 6yget oTtobpa-
KaTbCs TeKyLlee Bpems.

Pexxum naysbl

[lnuTenbHoe HaxaTe KHomkM S
KOrga Ha 3KpaHe aucnnes ortobpaxa-
eTCs Tekyliee BpeMS, NPUBOAUT K TOMY,
4TO Ha 3KPaH BbIBOAMTCH TeKylliee Bpe-
ms u cumeon I , a AyxoBoK Wwkad nepe-
KNKOYaeTcs B pexum naysbl. [1pu 3TOM
Npouecc roToBKM NPMOCTaHABAMBAETCA.
KpaTkoBpemeHHoe HaxaTue kHonku OK
npMBOAMT K BbIXOAY U3 3TOrN0 pexuma,
npu 3TOM Ha OMCNAen BbiIBOOUTCA CUM-

son P>

[yxoBoi wkad npomomkuT paborty,
ecnu nepeknyatenb 6yfeT HaxoaUTbCs
BO BKJ/IIOYEHHOM MOIOXEHUMN.

Hactpoiika BpeMeHn OKOHYaHuS
NPUroTOB/IEHUSA C OTCPOUYKOM
Hayana

JTa nporpaMMa MCNonb3yeTcs B TOM
cNyyae, ecnu Bbl XOTUTE, 4TODObI Balle
6nt0f0 GbL10 MPUrOTOBNEHO K onpepe-
NeHHOMYy BpemeHu B OyayweM. [po-
rpamMMa HauyMHaeTcsa C 3aAepxku. MNocne
OKOHYaHMS 3a[EPXKKM HauyMHaeTCs Mpo-
Llecc MpUroTOB/IEHUS, KOTOPbIA 3aBep-
LIAeTCs B 3a4aHHOE BpeMs.

Mpu BBOAE ANUTENILHOCTU NPUTOTOB-
NieHma:

+ @K
HaxmuTe n yaepxusaiite konky OK no tex
nop, noka He noseuTcs uhamkatop 1.

CHayana c NoMoLLb KHOMOK — + 3apjanTte
3Ha4Y€HME MUHYT, 3aTeEM, HaXXaB KHOMKY OK
I'IEDEWJ,IATE K HaCTpOlZKe 3HaYyeHKUq 4acCcosB.
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PYCCKUN

PYKOBO/LCTBO NMOJIb3OBATEJIA

BcTpanBaeMbIv aneKTpUYEeCcKUm yxoBown Lkad

Mocne 3apaHWs BpeMeHW NOATBEPAMTE €ro
naxaTnem kHonku OK u nepeiiaute B pexum

>

a - + @K

[lns HacTpoMku BpemMeHu 3aBeplueHUs npu-
rOTOBNEHUs,, NOC/e 33aAaHUs 3HaYeHus Ans
MWHYT 1 4acoB, Haxumaiite kHonky OK, noka
He MOSBMTCS 3KPaH CO BPEMEHEM A0 OKOHYA-
HUSI PUTOTOBNIEHMS.

DKpaH cO BpeMeHeM A0 OKOHYAaHUSA MpuUro-
TOBJIEHUS

JKpaH CO BpEMEHEM [0 OKOHYAHMS MpUro-
TOB/IEHUS; BPEMs, OCTaBLUeecs [0 OKOHYa-
HWSI MPUTOTOBNEHMS.

Ha aucnnee pyxosoro wkada oTo-
HparkaeTcs BpeMsl, OCTaBLUEeCs 10 OKOH-
YaHUS NPUrOTOBNIEHMS, KOTOPOE paccuu-
TbIBAETCS MYTEM BblYUTAHUS TEKYLLEro
BPEMEHU 13 BPEMEHM OKOHYAHUS, Noc/e
4ero HauMHaeTcs 06paTHbIN OTCYET.

B 3TOM npumMepe Mbl HaCTpOMAM HaLw
[yxoBoM wkad TakmuM 06pasom, YTobbI
OH MPUCTYNWUA K NPUTrOTOBNEHUIO BAtoaa
B 13:00, npouecc NpurotoBneHns onmn-
cst 30 MUHYT 1 3aBeplunncs B 13:30. No-
cne 3aBeplieHMs mpouecca npuroTos-
NeHUs HAYMHaAEeT MUraTb MHAMKATOP
M B TeyeHue 2 MMHYT BblAAETCS 3BYKO-
BOW curHan. Ytobbl OTKHYUTb 3BYKOBOM
CUrHan, HaxxMmuTe kHonky 3 unm OK.

1o OKOHYaHMKM NPUTOTOBNEHUS Nepe-
BeAMTe pyyku Bblibopa QYyHKUMU (pexXM-
Ma paboTbl) U perynatopa TemnepaTypbl
B BbIK/IIOYEHHOE MOMOXEHME U BbIK/IO-
yuTe AyXOBOM WKad.

bes BBOAA ANUTENBHOCTU NPUFOTOB-
neHms:

+@K

Haxwmute n yaepxmeaiite knonky OK o Tex

nop, Noka He NosBMUTCA MHANKaTop |).
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PYKOBO/LCTBO MOJIb3OBATEJIA

PYCCKUWN

BcTpanBaeMbiV 3neKTPUYECcKU AyXoBow wKad

+ @K
He BBOAS ANUTENBHOCTD NPpUroToBNIEHUS, Ha~-

sumaitte kHorky OK o tex mop, noka He
npousoiizet nepexon 8 pexkum 1.

+ ({6K

LN HacTpoOiKK BpPEMEHM 3aBepLUEHUS MPU-
FOTOB/IEHUS, MOC/NE 33AaHWUS 3HAYEHUs ANs
MWHYT 1 Yacos, HaxxuMaiite kHonky OK, noka
He NOSBUTCS 3KPaH CO BPEMEHEM A0 OKOHYa-
HUS NPUrOTOBNEHMUS.

p=| — + OK

3KpaH CO BpeMeHeM A0 OKOHYaHuA npuro-
TOBJ/I€eHUA

3KpaH CO BpeEMEHEM OO0 OKOHYaHMUA NpUro-
TOBNEHUA, BpeM4, OCTaBLUeeCa 1O OKOHYaHUA
NpUroToBNEHUA.

Pexxum PY4YHOro npuroToBJieHUA

Bbl MOXeTe cpasy e HauaTb npoLecc
NpUroToBaeHns 6e3 HaCTpoIKK ero aau-
TeNbHOCTH, 334aB HeobxoanMyto Temne-
paTypy v BblOpaB pexuM, NOAXOLALLMNA
ans sawero 6nwoga. dyxoBoi wkad He
BbIK/IIOYAETCS aBTOMATUYeCKM, U MO3TO-
MY Bbl LO/XHbl KOHTPO/IMPOBATbL €ro pa-
60Ty caMOCTOATENBHO.

B cnyyae aBapuMHOro OTKAKOYEHMS
NUTaHWUa NPOM30MAET OTK/OUYEHWE ay-
XOBOrO WkKada,a HaCTPOMKKM Yacos byayT
cObpoleHsl. [Tpy NOBTOPHOM BKIOYEHUM
nuTaHus BaM Heobxoaumo byaeT CHOBa
HacTpOUTb TeKyLlee Bpems.
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PYCCKUI PYKOBO/LCTBO NMOJIb3OBATEJIA

BcTpanBaeMbIv aneKTpUYEeCcKUm yxoBown Lkad

Hactpoiika Bbligauu 3B8yKOBOro
curvana O

ITa GyHKLUMS MOXKET BbITb HACTPOEHA
B Ntoboe BpeMs. Bbl MoxeTe ucnonb3o-
BaTb ee 419 BblAauv NpeaynpexaatoLle-
o CUrHana Mam HanoMMHaHMS.

MHaonkaTop cpabaTbiBaHWs CUrHaNM-
3aLMM racHeT nocsie Toro, Kak B TeYeHue
2 MUHYT ByAeT BblAAH 3BYKOBOM CUrHan.
Haxmute 1 yaepxusaiite kHonky OK o

TEX NOp, NOKa HE NoABUTCA UHOUKATOP
1>l

MNocne HaCTpOI?iKVI ONUTENbHOCTU Ha 3KpaHe
ancnnea 6y,u,eT 0T06pa)KaTbC$l TeKylee Bpe-
M4,

OTknuyeHme 3BYKOBOIo CUrHana

3BYKOBOM CUrHan BbliOAETCa B Teue-

= - + @K HWe 2 MUHYT NocC/ie UCTeYeHUs 3a[aH-

HOro BpeMeHu. YTobbl OTKMOUWUTL 3BY-

Haxumaiite kHonky OK o Tex nop, moka Ha  kogoi curHan, Haxmute kHorky OK mam
pucnneit He Gynet soienet nHankatop O. €. Mocne OTKMIOUYEHNS 3BYKOBOTO CHT-
Hana Ha aucnnee ByaeT oTobpaxaTbCs

TeKyluee BpeMms.

a - @ OK

CHauana ¢ moMoLbko KHomok — + 3apaiite
3HaYeHME MUHYT, 3aTEM, HaXaB KHOMKY OK
, NepenauTe K HacTpoOWKe 3HAYeHus Yacos
1 cHosa noaTeepamTe Haxatuem kHonku OK.
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PYKOBO/LCTBO MOJIb3OBATEJIA

BcTpanBaeMbiV 3neKTPUYECcKU AyXoBow wKad

PexxuM HacTpoiku

Hacrpoiika ypoBHs 3ByKoBOro curHana (AL)

b
HaxmuTte oaHOBpEMEHHO
kronku 3 u OK| ynep-
XuBas nMx  onunTenbHoe

BpeMs, 3aTteM BoWAauTe
B MEHI0.

a — @ OK

C nomolupio kHomok — +
BbIBEAWUTE Ha 3KpaH AMC-
nnes 3HauyeHue Fi_ U 3a-
TeM NoATBEpAMTE BbIGOP
HaxaTtnem kHorku OK.

M3meHeHne Bpemenu (CL)

(@ — -+%?

HaxMuTe OLHOBpEMEHHO
konkn S u OK, ypep-
XMBas MX  AJUTENbHOe
BpeMs, 3aTeM BoWguTe
B MEHIO.

a - At OK

\

C nomoLwbto kHomok — +
BblBEAMTE Ha 3KpaH AWUC-
nnes 3Hadyenue _1_ 1 3a-
TeM noateepauTe BbIOOP
HaxaTueMm kHonku OK.

KUPPERSBERG
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)

C nomolwbto kHorok — +
BblGepuTe Heobxoau-
Mblii YpOBEHb, a 3aTeM
NOLTBEPAWTE  HACTPOWKY
kHonkoii OK.,

= - + @K

C noMoLbio KHOMOK — +

BblOEpUTE Heobxoau-
Mblii YpOBEHb, a 3aTeM
NOLTBEPAMTE  HACTPOIWAKY
kHonkoi OK.



PYCCKUN

PYKOBO/LCTBO NMOJIb3OBATEJIA

BcTpanBaeMbIv aneKTpUYEeCcKUm yxoBown Lkad

M3MeHeHne TOHA 3BYKOBOro curHana (So)

=
—

HaxmuTte opHOBpeMeEHHO
kronku 3 u OK| ynep-
XUBag UX  AJUTENbHOe
BpeMs, 3ateM BoWAauTe
B MEHIO.

a - A OK

\

C nomolupio kHomok — +
BbIBEAMTE Ha 3KpaH AMC-
nnes  3HayeHne Lol
M 3aTeM NOATBEPAMTE Bbl-

6op HaXXaTUEM  KHOMKU
OK.

M3meHeHHe apKocTu 3KpaHa (Sc)

%—+@K

HaxMWuTe OLHOBPEMEHHO
kronku S u OK, ypep-
XMBas  MX  AJUTENbHOe
BpeMs, 3aTeM BoiguTe
B MEHIO.

a - A+ OK

Wb

C noMolwbto KHomok — +
BbIBEAMTE Ha 3KpaH OMC-

nnes 3HayeHue =t
W 3aTeM NOATBEPAMTE Bbl-
6Op HaXaTMeM KHOMKM

OK.

KUPPERSBERG
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C nomoLysio kHonok — +
BblGEpUTE Heobxoau-
Mblii YpOBEHb, a 3aTeM
NoATBEPAMTE  HACTPOMKY
kHonkoi OK.

a - 4+

OK

W

C nomolsio kHonok — +
BbibepuTe Heobxoau-
MbIi YpOBEHb, a 3aTeM
NOATBEPAUTE  HACTPOMKY
kHonkoii OK,



PYKOBO/LCTBO MOJIb3OBATEJIA PYCCKUIA

BcTpanBaeMbiV 3N1eKTPUYECKUIA yXOBOW LuKad
A 6. 0ONMOJIHUTENbHbLIE NTPUHALONEXHOCTHU

MpuBopbl MOryT KOMMAEKTOBATbCA  JIEKHOCTM MOFYT OTCYTCTBOBATH B NPUO6-

Pa3fIMYHBIMU  [OMNONHUTENbHbIMM npu-  PETEHHOM BaMU U3AENNN.
‘® NIPUMEYAHUE. Ucnonb3yiite

TONBKO OPUTMHAMbHbIE MPUHALNEKHO-
Mopenu. [lpeacTaBneHHble B aHHOW CTU, NpeiHa3HaYeHHbIe 4715 BaLIEro npu-

MHCTPYKLUMM LOMONAHUTENbHbIE MpUHAA-  Gopa.

HagneXxXHoCtTaMM B 3aBUCUMOCTU  OT

CraHpapTHbIA NPOTUBEHD
MpegHasHayeH [Ans 3aMOPOXKEHHbIX
NpOAYKTOB, TOPTOB (MUPOrOB), MACHbIX
6104, 601bLLIOrO pa3Mepa, BbIMeyky.

MpoBonoyHas peleTka
lNpenHa3HavyeHa [ONs  pa3MeLLeHus
dopm ans TopToB (NMUpoOros) U cydne,
a TakXXe MPOAYKTOB, noanexalmx 0b-
XapuBaHuIo.

Iny60oKuii npoTMBEHb

MoxeT MCnonb30BaTbCa ANS TyLIEeHuS,
XapKW NPOAYKTOB BO0NbLIMMM KyCKa-
MW, a Takke ons cbopa KanawLiero
Macna npu npuroToBneHun 6nwon Ha
rpune.

Teneckonuueckue Hanpasngwwme
Teneckonuyeckue HanpasAstowme
MO3BO/ISIOT MOSIHOCTbIO M3BMEKATbL U3
LlyXOBOro LWkacda NpoTMBEHb UK pe-
weTky. Bbl MoXeTe o4yeHb NMpOCTO KOH-
TPOIMPOBATH NPOLLECC NPUTOTOBIEHUS
6ntoaa, nepemMeliasl NPOTUBEHb WM
MPOBO/IOYHYIO PELLETKY.
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PYCCKUN

PYKOBO/LCTBO NMOJIb3OBATEJIA

BcTpanBaeMbIv aneKTpUYEeCcKUm yxoBown Lkad

Mcnonb3oBaHue JONONHUTENbHBIX npu HapeXHoCTen

MocTaBnawTcs ™Momenn C  MpOBO-
NOYHBIMU U CaMOPEryNNPYHLLUMUCS
HanpaBngwowuMu.  Hanpasnsiowme
npeaocTaBnsAlOT 6 ypoBHEW ANS pas-
MelleHNUs NPOTUBHEW MU pELLETOK.

[ononHUTeNbHYD  MPUHALNEXHOCTb
(npoTvBEHb WKW pelleTKy) caeayeT
BCTABASTb MEXAY ABYMs Hanpae/sio-
MMM, NPYU 3TOM HAKJIOHHAs CTOpOHaA
[OMKHA ObITb 06paLLleHa K ABEpU MpU-
6opa.

Ha npoBONOYHbIX HampaBASOLLMX
nMetoTcs yrnybneHus, kotopble npe-
[OTBPALLAIOT MAJEHME C HUX MPOTMB-
HQ UNK peLleTkn M obecneunsatoT 6es-
OMacHoe pasMeLLeHue.

Bbl MoxeTe uMcrnonb3oBaTb MpoOTK-
BEHb B KayecTse noafoHa ana cbopa
COKa, BbIAENALLEroCs M3 MPOAYKTOB
Ha rpune u MACHbIX 61104, YyCTaHOBMB
NPOTUBEHb U PELLETKY BMECTE.
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PYKOBO/LCTBO MOJIb3OBATEJIA

PYCCKUWN

BcTpanBaeMbiV 3N1eKTPUYECKUIA yXOBOW LuKad

MUcnonb3oBaHMe TenecKkonuyeckux HanpaBaAwLWUX

3a[lBUHYTb HAMNpaBASOWME MOSHO-
CTbO BHYTPb, HE YCTAHABMBAs HAa HUX
npenBapuTeNbHO NPOTUBEHb MU MPO-
BOJIOUHYHO pelleTKy. [lonosHuTeNbHas
NPUHAANEXHOCTb AOMKHA pacrnona-
ratbCsl Mexay nepegHUM W 3agHWUM
BbICTYMaMM HaMpaB/soLLMX.

Ecnu Bbl cobupaeTech rotoButh 6onee
4YeM Ha OJHOM MpOTUBHE, Heobxoau-
MO NpefycMOTpeTb COOTBETCTBYHOLLEE
pacCTosiHME MeXAY HUMU C NMOMOLLbIO
penbcoBOM CUCTEMDI.
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PYCCKUN

PYKOBO/LCTBO NMOJIb3OBATEJIA

BcTpanBaeMbIv aneKTpUYEeCcKUm yxoBown Lkad

/\ 7.PEKOMEHOALMM NO NPUrOTOBJEHUIO BNIOL

B Tabnuue HuxKe npeacTaBneHa nog-
pobHag nHGopmaums o NpoayKTax, npo-
LLecC NpUroToBIEHWUS KOTOPbIX Mbl NPO-
TECTMPOBaNM B HaWMX nabopatopusx
W ANS KOTOPbIX HaMK Bblnn onpesfeneHbi
COOTBETCTBYIOLLME TEXHOMOMMYECKME Na-
pameTpbl. InuTeNnbHOCTb NPUrOTOBNEHMUS
MOXET W3MEHNTbCS B 33aBUCMMOCTU OT
HanpsHKeHUs B CETU NUTAHMS, XapakTepa
M KONMYECTBa NMPUrOTOBASEMbIX MPOAYK-

TOB, @ TaKxXe TeMnepaTypbl. Bbl MOXxeTe
3KCMEePUMEHTUPOBATb M U3MEHNTb 3Ha-
YeHus AN OOCTUXKEHUS TOTO UM UHOTO
pe3ynbTata B COOTBETCTBMM CO CBOUMM
BKYCOBbIMM npeanoyteHnamu. Camblit
HUXHWIA YPOBEHb LyXOBOro Lkada, Ha
KOTOpbI1 BO3MOXHa YCTaHOBKAa NpPOTUB-
HS UK peweTkn — 1-1 ypoBEHb.

* PekomeHAyeTca NpeaBapuUTesbHbIN
HarpeB B TeyeHne 10 MUHYT.

WUcnonbsyemas Pexxum [OnutenbHocTb
YposeHb Temnepatypa
Mpoaykr AOMONHUTENbHAs | NPUrOTOB- CTaHOBKN °) npuroToene-
NPUHAANEXHOCTb neHus 4 HUA (MUH)

. 2-3 170 25...30

CraHpapTHbIi —_—

Mupor Ha NpoTuBHe MpOTUBEHD @
3 170 20...25
~ 2 170 25..30

®opma ans Bbl- _—

Mupor B popme neukm

(A>) 2 180 35...40
Mevenbe CranaapTHbIi 2 170 20..25

NpoTUBEHb —

CraHpapTHbIi

3 160 30...35

Hebonblive nupox- NpoTUBEHb @

Hble Tny6okuit npo-

1-5 160 30...35

TUBEHb @
. 2 200 40...45

Bbineyka us cnoe- CraHfapTHbIN —_—
Horo TecTa NpoTUBEHb T 7 190 2530
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PYKOBOACTBO MOJIb3OBATEJ1d PYCCKUWN
BcTpanBaeMbiV 3N1eKTPUYECKUIA yXOBOW LuKad
WUcnonbsyemas Pexxum OnuTtenbHocTb
YpoBeHb Temnepatypa
MpoaykT AOMNONHUTENIbHAA npuro- npuroToBne-
YCTaHOBKMU (°C)
NPUHAANEXHOCTb | TOBNEHUs HUS (MUH)
CraHpapTHbIi
Bbineuka us cnoe- NpOTUBEHb !
. @ 190 50...55
HOro TecTa Tny6okuii —— 5
NpOTUBEHb
. [— 2 200 10...15
CraHpapTHbIN
Muuiua NpOTUBEHb —=
P ) 2 200-220 10...15
Bbineuka CranaaprHbi 2 200 25...30
NpOTUBEHb
CraHaapTHbIi —_— 5 200 30..40
Peiba n OﬁMZeHb —
P &~ 3 200 20...30
CreknsiHHas
dopMa Ha npoBo-
NazaHbs JIOYHOM pelueTke, 2 190 20...25
NpsSIMOYroNbHOM
dopMbl
. 2-3 220 50...55
KypuHble oko- CraHaapTHbIN _—
pouka NpOTUBEHb —a’ -3 220 40,45
He 6onee 30
— MUH., 3aTeM 60
- 2-3 MuH.- 190 90...95
Llenas kypuua CraHpapTHbIN - He bonee 25
” K‘;)p 4 ) OimzeHb & 2-3 MitH., 3aTem 50 75...80
P MuH- 190
@ 3 He 6onee 25 75...80
MUH., 3aTeM 45

MuH.- 200
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PYCCKUN PYKOBOACTBO IlNOJIb3OBATEJIA
BcTpanBaeMbIv aneKTpUYEeCcKUm yxoBown Lkad
WUcnonbsyemas Pexxum OnuTtenbHocTb
YpoBeHb Temnepatypa
Mpoaykr [OMONHUTENbHAs npuro- npuroTosne-
YCTaHOBKMU (°C)
NPUHAANEXHOCTb | TOBNEHUS HUS (MUH)
CraHpapTHbINA - He bonee 25
AHTpeKoT Aap & 3 MUH., 3aTem 20 45...50
NpOTUBEHb —_—
MUH.- 190
CraHpapTHbIV
POTMBERD & 3 190 7..10
BucksuTHOE NN- CraHpapTHbIV —_—
poXxHoe NpoTUBEHb
nyBow (A 1-5 190 8..13
NpoOTUBEHb
MpurotoBneHue Ha rpune
* PekomeHAyeTca NpeaBapUTESbHbIN
Harpes B Te4YeHue 5 MUHYT.
Wcnonbsyemas Pexum [OnutenbHocTb
YpoBeHb Temneparypa
Mpoaykr AOMNONHUTENbHAs | MPUroToB- npuroroene-
YCTaHOBKMU (°C)
NpUHaANEXHOCTb neHus HUSA (MUH)
n vow
Kape srHeHka poBofiotias 4.5 Makc. 25...30
peleTka
n vow
Kypuua kyckamu POBOOHHEA 4.5 MaKC. 25...30
pelleTka
Mn v
PuiGa poBonotHas 4.5 Makc. 20..25
pelieTka
ho ad
C3HABMY U3 lpoBonoyHas 45 MaKe. 1.3
B6yXaHKK peleTka
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PYKOBO/LCTBO MOJIb3OBATEJIA

PYCCKUWN

BcTpanBaeMbiV 3N1eKTPUYECKUIA yXOBOW LuKad

/\ 8.MPUrOTOBNEHME EAbl C FRYART

C FryArt 6naropaps cneumanbHOMy
MPOTMBHIO Bbl MOXETE rOTOBWUTb MoJies-
HYI0 efly, UCNonb3ys HebonbLloe Konuye-
CTBO Mac/ia unu Boobuie He MCnonb3ys
ero.

bnarogaps nepdop1poBaHHOMY
NpoTMBHIO obecneymBaeTcs ObICTPbIN
MOTOK BO3A4yXa, YTO MO3BONSET CAenaTb
MUY XPYCTAWENn CHAapYXXM W MATKOM
BHYTPM.

* [Inq NoslyYeHUs Haunydlliero pe-
3ynbTata OT 3ToW QyHKUMM wm3penus,
obpatuTe BHUMaHWE Ha MNpennoXeHus
U COBETbI, U3N0XKEHHbIE B JAHHOM PYKO-
BOACTBeE.

be3sonacHocTb

S He  wucnonbsyite
FryArt B opyrux oyxoBkax.

S B npoTMBHOM Cnyyae eCcTb pMCK,
4TO OH He BGyLeT NPaBWUIbHO YCTAHOBNEH
M MOXET ynacTb M 3acTpsTh. [1poTMBEHD
cnepyeT BCTABNATb MeEXAY ABYMS Ha-
NpaBASOWMMK, NPU 3TOM HaK/IOHHas
CTOPOHA JO/MKHA bbITb 06palleHa K aBe-
pu npubopa.

NpOTUBEHb

S He
FryArt pns 3anekaHus Ha nauTe.

< TockonbKy nocse NpuroToBaeHus
npoTMBeHb ByaeT ropsumM, 0bsg3atenbHO
MCNONb3yWTe TEPMOCTOMKME MEPUATKM.

MUCMNONb3yMTe  NPOTUBEHD

Ucnonb3oBaHue FryArt

> [nga npurotoBnexus Bawmx 6aog
BblOepUTe Ha NaHenu ynpaBneHust PyHK-
LIMI0 FRY/ART.

> Bbibepute noaxopsawyr Temne-
paTypy Ans Bawero 6nwoga B Tabnuue
TemMnepatyp A/ MPUrOTOBNEHMS efbl.
MNpn HeobxoaMMOCTM npenBapUTeNb-
HO HarpenTe OyxoBKy. He octasnsiite
npoTtuBeHb FryArt B oyx0oBKe BO Bpems
npeaBapuTenbHOro Harpesa.

2 (nerka  cMaxbTe  MPOTUBEHb
FryArt cniMBOYHbBIM MacnoM. 3To0 NpenoT-
BpaTMT Npununnaxue eabl. He npeHebpe-
raite 3TMM MPOLLECCOM MpU CYLIKe OBO-
wen n GpyKToB.

> B 3aBucMMOCTM OT npuroTaBnu-
BaemMoro BaMu 6noga MocTaBbTe Nof
npotuBeHb FryArt rny6okuit npoTuBeHb/
JIOTOK, YTOObI MaC/io He Kanano Ha OHO
LLYXOBKMU.

2 He wucnonb3yite  NpOTUMBEHb
FryArt ¢ nepraMeHTOM, anlOMWHWEBOM
donbron MAM naketamu ANs BbINEYKM.
JTOT €nocob npuMeHeHUs CHU3UT 3¢-
(eKTMBHOCTb, KOTOPYHO Bbl MOAy4YUTE OT
peXx1uMa npuUroToBAEHUS, MOCKOSIbKY OHM
3abnoKMpyoT 0TBEPCTUS AN obecneye-
HMS MOTOKA BO34yXa.
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PYCCKUN

PYKOBO/LCTBO NMOJIb3OBATEJIA

BcTpanBaeMbIv aneKTpUYEeCcKUm yxoBown Lkad

Ouuctka

2 Tepepn nepBbiM UCMONb30BAaHUMEM
BbIMOMTE MPOTMBEHb TEMIOM BOAOM C
MOIOLWMM CPeACTBOM U TLLATENbHO Bbl-
cywumre.

2 [lpoTMBEHb NOKPLIT IETKOM B YXO-
[Oe aManblo, nssectHo Kak ETC. OgHako
3TO He aHTUMNpPUIrapHOE MOKPbITUE

S Mbl pekoMeHAyeM nepep npuro-
TOBJIEHMEM CNlerka CMasaTb MPOTUBEHb
C/IMBOYHBIM MAC/IOM, YTOBbI efa He npu-
nvnana.

< Tlpu YncTKe NPOTUBHS HE UCMONb-
3yiTe ocTpble unu abpasuBHble npea-
METbI, TaKMe Kak HOXMW, LLETKW, MeTan-
nuyeckas ryoku, ytobbl He MOBpPeauTb
MOBEPXHOCTb IMAsIM.

Ta6nuubl JaHHBIX AN NPUrOTOBAEHUS GntoA,

CBexue npoayKTbi:

CBexve npoayKTbl [LO/MKHbI  ObiTb
cnerka cMasaHbl Mac/ioM nepep, 3ane-
KaHueM. Bbl MoxeTe caenatb 3TO C rno-
MOLLbIO KMCTU MAK pacnbiintens. banxke
K KOHLY MPWUroTOBJEHWUS MOXHO MOBTO-
puTb NpoLecc cMasbiBaHus. Ecnv Bbl By-
[leTe rOTOBUTb OBOLLM, HE COBETYEM A0-
6aBnATb CONb Ha 3Tane NPUroToBIEHUS.

[obasneHne conv MOXeT NpuBECTH
K TOMY, YTO NpOAyKTbl 6yayT BblAENsATb
BOZY M OCTAHYTCS MATKUMMU.

KoHeuHbIi pe3ynbtaT BO BpeMs npu-
rOTOBNEHUS KapTodens TakXke 3aBUCUT
oT copTa kaptodens. Ceexwuit (C Bbico-
KMM cofep)KaHMeM BOAbl) KapTodenb He
MOXEeT LOCTUYb XEeNaeMoro XpycTsero
coctosiHus. CopTa C BbICOKMM copepKa-
HMEM Kpaxmana AaloT Nlyyluune pesynb-
TaTbl.

Onutennb-
DyHKuMa
T YpoeeHb | Temnepa- | Bpemsa npeas. | Bec 6nioaa | HocTb npu-
P yctaHoBkM | Typa (°C) | HarpeBa (MuH) (r) roToB/lI€HMA
pa6otbi)
(MuH)
Kaprogent no- | epv/ART | 5 (cpearee) | 220 10 600 20..25
[OMallHeMy
Bbineuka FRY/ART | 3 (cpentee) 190 10 600 20...25
Mantel U3 BY- I ERV/ART | 5 (cpemree) | 190 10 600 20...25
6neHHoro msca
Kotnetsl 3 vyta |FRY/ART | 3 (cpennee) 190 10 600 20...25
X
pycrawne FRY/ART |3 (cpearee)| 220 10 600 25..30
KPbI/TbILLKM
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PYCCKUWN

BcTpanBaeMbiV 3N1eKTPUYECKUIA yXOBOW LuKad

3aMopoXXeHHbIe NPOAYKTbI:

Takme npoaykTbl, Kak Kaptodenb
dpu, NyKoBble KOMbLLA W HarreTChbl, SBNS-
I0TCS  MPOMbILWNEHHO 06paboTaHHbIMM
npoayktamu. Kak npaBuno, MOCKOMbKY
OHW MPOXOAAT MpeaBapuUTeNbHbIA Mpo-
LLecC MpUroTOB/IEHMS, OHWU COAEpXaT
onpefeneHHoe Konnyectso mMacna. B oc-
HOBHOM 3TW MPOAYKTbl HE HYXAAKTCS
B pobasneHmn macna. OngHako, ecnu Bbl
cuMTaeTe, YTo eaa, KOTOPYH Bbl FOTOBUTE,
cyxasl, Bbl MoxeTe f,06aBUTb HebonbLIoe
KO/IMYeCTBO Macnia nytem pasbpbi3ruea-
HWS NPKU NOCNEAYIOLLEM MPUTOTOBIEHUM.

Kpome Toro, 3aMopoXxeHHble NpoayK-
Tbl TAaKXXe COAEpXaT COJMb, MO3TOMY Mbl
He pekoMeHAyeM [06aBnsTb ewe Conu
BO Bpems npurotoeneHus. [lobaBneHune
CONMM MOXET NPUBECTU K TOMY, YTO Mpo-
LyKT ByLeT BblAeNsTb BOAY U OCTaHeTCs
Markum. Ecnu Bbl cuntaete, 4To Heobxo-
LMMOCTb [00aBUTb COMb, CAENaiTe 3TO
nocne TOro, Kak AocCTaHeTe 6nwoao w3
LLYXOBKM MO OKOHYaHWW ero MnpuroToB-
neHus.

Bpemsi npurotoBneHus pasnuuHbIX
NPOAYKTOB OT/NMYaeTcd Apyr OT Apyra.
Ecnn Bbl XOTUTE MPUrOTOBUTL pasHble
NpOAYKTbl BMECTe Ha OLHOM MPOTUBHE,
CHayana noMecTuTe B MPOTWMBEHbL MpO-
LyKTbl, KOTOpble TpebyloT 6onbluero
BPEMEHM MpPUrOTOBNEHUS (Hanpumep,
kapTtodenb), a Te, KOTOpble TFOTOBSTCS
bbicTpee (HanpuMmep, NyKOBble KOMbLA),
- yepe3 10 MMHYT. ManeHbKMe Kycou-
K1 Kaptodens Gpu obxkapuBaroTca Obi-
CTpee, NOTOMY YTO MMET MEHbLLYH Mac-
cy. Mbl pekoMeHayeM OTAENUTb UX Nepes
MCMONIb30BaHUEM.

He nepenonHsaite npotuBeHb FryArt.
I DEeKTUBHOCTb MPUTOTOBNEHNS MOXET
6bITb HEpaBHOMEPHOM, ecn OTBEPCTHUS
NS NPOXOXAEHMs MOTOKa Bo3ayxa Oy-
LyT 3abNOKMpOBaHbl. 3aMOpPOXEHHbIe
NpOAYKTbl CNeayeT roToBUTb, HE pa3Mo-
paxuBas. Pa3MOpoXeHHble MNpPOAYKThI
noTepsItoT CBOM BKYC W3-3a Mpexnaes-
PEMEHHOr0 MCNapeHus CcoaepKalleincs
B HUX BOJbl.

Onutennb-
DyHKuMa
I YpoeeHb | Temnepa- | Bpemsa npepg. | Bec 6noaa | HocTb npu-
P yctaHoBkM | Typa (°C) | HarpeBa (MuH) (r) roToB/JIeHUSA
pa6otbi)
(MuH)
Kaptodens opu  |FRY/ART | 3 (cpennee) 220 10 600 20...25
HarreTcei FRY/ART | 3 (cpentee) 220 10 600 20...25
K
aprodensibie | eov/AQT |3 (cpemree) | 220 10 600 10...15
KPOKETb
Nlykosbie konbua |FRY/ART | 3 (cpeanee) 220 10 600 10...15
3aMOPOXEHHAA | EDV/ART | 3 (cpenree) | 190 10 - 10...15
nuuua
3aMOPOXERHAZ | EDV/AQT | 3 (cpemree) | 190 10 600 20..25
Bbineyka

KUPPERSBERG



PYCCKUN

PYKOBO/LCTBO NMOJIb3OBATEJIA

BcTpanBaeMbIv aneKTpUYEeCcKUm yxoBown Lkad

MonesHble NpoAyKTbI:

TonwuHa Hape3aHHbIX foNen U N1oM-
TUKOB, KOTOpPbI€ Bbl MOATOTOBUTE, BaXKHa
npu cywke GpykToB M 0BOLLEeN. Hapexb-

Te QpYKTbl IOMTUKAMMK TONWMHOM 1 CM.

Ecnn TonwuHbl B6ypet 6onblie, Bpemsi
VYBENMYMTCS M Cyllka OyoeT HepaBHO-
MepHoii. OBoliM, coaepxkaliue MHOro
KMAKOCTU (Kabauku, orypLbl U T. A.), MOX-
HO Hape3aTb MOTOJILLE.

Mepen HayanoM npouecca CyLiKu
C/lerka CMaxkeTe NpoTMBeHb FryArt Heco-
JIEHBIM CIMBOYHBIM MacioM. 3To NpeaoT-
BPaTWUT NPUAMNAHUE NPOAYKTOB, a TaKXKe
YAYULIWUT UX BKYC.

Mbl pekoMeHAyeM KaxAble ABa 4Yaca
BbINyCKaTb 06pe3aBWMIACS BHYTpU nap,
OTKpbIBasi ABepLy AYXOBKM BO BpeMs
CyWKW. ITO MOBBLICUT 3DPEKTUBHOCTb
CYLUKMN.

B cyweHbIx oBowax u ¢pykrax Bcer-
[a OCTaeTcs HeKoTopoe KOaM4yecTBo
octaToyHor Bnarn. Mo 3TOM npuuunHe
cneomTe 3a TeM, ytobbl 06paboTaHHbIE
NPOAYKTbl XPaHWUAWUCb B XONOAMSIbHUKE
MAU B CYXOM MeCTe, YTOObl OHU He UC-
NOPTUAUCH.

Onutennb-
DyHKuMa
I YpoeeHb | Temnepa- | Bpemsa npeag. | Bec 6noaa | HocTb npu-
P ycraHoBkM | Typa (°C) | HarpeBa (MuH) (r) roToB/NE€HUA
pa6otbi)
(MuH)
Cywka dpyktos  |FRY/ART | 3 (cpennee) 80 - - 6 yacos
Cywka osoweit  |FRY/ART | 3 (cpennee) 80 - - 6-8 yacos
Cywwka msica FRY/ART | 3 (cpennee) 80 - - 8 yacos
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/\ 9. TEXHWMYECKOE OBCNYXMUBAHME U YNCTKA

B cBS3M C OMAcHOCTbIO MOpaXeHus
3NEeKTPUYECKMM TOKOM nepen BbINos-
HeHneM paboT No TexHU4eckomy obcny-
XMBAHUIO U YNUCTKE CiefyeT OTKIIUMUTD
npubOp OT 31eKTPUUECKON PO3ETKMU.

MNepen npoBefeHWEM TeXHUYECKO-
ro obcnyxmneaHus ybenmTtecb B TOM, YTO

%

PekomeHpaumm no umcrke

OuncTka foNOAHUTENBbHBIX
NPUHAANEXHOCTEN

ExxeqHeBHOE MCNonb3oBaHWe

npubop oxnaguncs A0 HOPMaNbHOM
TemMnepaTypbl.

PerynspHoe BbINONHEHME TeXHUYe-
CKOro 0BCNYXXMBaHMS U YUCTKM CNOCOO-
CTBYET MPOAJIEHUIO CPOKA CNYXObl Npu-
6opa. [ns ynpolieHus 4ucTkM [Bepb,
CTEKNO W HanpaBagwolme Moryt ObiTb
CHSATBI.

He wcnonb3yiite Ang OYMCTKM BHY-
TPEHHWX M NepefHUX YacTemn, NpoTUB-
Hel n opyrux aetanen npmubopa abpa-
3UBHbBIM MHCTPYMEHT, HaNpUMep, HOXM
MAN  LWETKM, MOCKO/bKY 3TO MOXET
npuBecTr K 0Opa3oBaHMI0 LapanuH
W OPYTMM MOBPEXAEHUAM MOBEPXHO-
ctert. ng 4nucTkM v NpoTMpaHua no-
BEPXHOCTEN npubopa wMCnonb3yinTe
TENY0 BOAY, MbINIO U MATKME TKaHe-
Bble candeTku.

TwartenbHO ouMWwanTe U NpoTupanTe
Hacyxo [OMONIHUTENbHbIE MPUHALA-
NEXHOCTU MOCNe KaXA0oro Ux UCnosb-
30BaHUS. MbITbe  AOMOMHUTENBHbBIX
NPUHALNEXHOCTEN B MOCYAOMOEYHOM
MallMHe He [ONyCKaeTcs.

Mpubop cnenyet TWATENbHO OYMLLATH
rnocie ucrnonb3osaHua. OctaTku enpbl
M Macna MOryT cTaTb NPUYMHOM Mo-
Xapa.
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Ouucrtka napom

[na ynpoweHns OYMCTKM 3arpsas-
HeHMs MoryT ObiTb npenBapuTeNbHO
pa3MsryeHbl MO OKOHYaHWM mnpouecca
npurotoBnexHns 6nwopa. M3snekute wm3 =
LyxoBoro wkada Bce LOMONHUTENbHbIE
NPUHALNEXHOCTH (B TOM YMCAe, MPU Ha-
JINYMK, MPOBOMIOYHbIE HampaBasoLMe).
YcTaHOBUTE OLMH NMPOTMBEHb HA Camoe
HUXXHee OCHOBaHuWe, fLoBaBbTe B NPOTU-
BEHb HEMHOro BOAbl, BblbepuTe (YyHK-
LIMI0 HWXKHEro Harpesa U BKIKOUUTE
neyb Ha 20 MUHYT Npu TemnepaType 100
°C. Mo okoHYaHMKM paboTbl NpoTpuTe
BHYTPEHHME MOBEPXHOCTU  [AyXOBOIO
wkada BNAXKHOM TKaHeBOM CandeTkom
Unn rybkKom.

@

CHaTtue aBepu ayxosoro wkada

War 1 lMonHOCTbIO OTKPOKTE ABEPb AYXOBOro LWKada.

HaxmuTe Ha duKcaTopbl NeTenb B Ha-
War 2 MpaBieHWUMU CTPENKU 1 pa3briokupyiTte
WX.

3akpblBaliTe BEpb AyXOBOro LKada
[l0 TeX Nop, NOKa OHa He CTaHeT pac-
War 3 nonaratbca napanfienbHo Gukcatopam
netenb. [10TAHUTE ee HapyXy B Hanpae-
NIEHUUN CTPENKMU.
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YcraHoBKa aBepu AyxoBoro wkada

PYCCKUWN

BcrasbTe aBepb AyxoBoro wkada B
Lar 4 NneTan B HanpaBneHMM, YKa3aHHOM
CTPENKOW.

MonHOCTbIO OTKPOMNTE ABEPb AYXOBO-
ro wkada n nepesegute dumkcaTopbl

War 5 neTenb B 3aKPbITOE NMONOXKEHUE B Ha-
NpaBfeHUN CTPENKU. 3aKpowiTe ABEPb
[yXOBOro wkada.

CHATuHe cTeKkon

KonuyectBo cTeKON MOXET M3Me-
HATbCS B 3aBMCMMOCTM OT KOHKPETHOM
MoAenu.

War 1 OTkpoiTe ABEpb AYXOBOro WKada HaNnoJ0BUHY.

HaxxMuTe Ha BEpXHIOK M1aCTUKOBYHO
War 2 CEKLUMI0 C NPaBOM U NIeBOM CTOPOH M
NOTSHUTE ee BBEpX.

CHavana BbITAHUTE BHYTPEHHee CTeK/o,
LWar 3 3aTeM cpefHee CTeKI0 HapyXy B Ha-
npaBieHnK, yKazaHHOM CTPeNKOM.
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YcTaHoBKa cTekon

OTkpoWiTe gBepb AyxX0oBOro wkada Ha-
MONIOBMHY M BCTaBbTe CHavana npome-
Lar 4 XKYTOYHOE CTEK/0, @ 3aTeM BHYTPEHHee
CTEeK/I0 B HAanNpaB/ieHUW, YKa3aHHOM
CTPESKOW.

Y6eputech B TOM, YTO CTEK/IO Mpa-
War 5 BM/IbHO BCTaBNEHO B KOpnyc 60KOBOW
NNACTUKOBOW CEKLMM.

YCTaHOBWTE BEPXHIOK MIACTUKOBYIO

War 6 CeKLLMI0, MPU 3TOM A0/MKEH pa3faThCs
3BYK LLLENYKa, @ 3aTEM 3aKpoWiTe ABepb
npubopa. =
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CHaTHME MPOBOJIOYHbIX HaNpaBAAKLWUX

A NPEOYMPEXXOEHUE. Hanpas-
nsouwme MoryT 6biTb ropaumumn. Bo ms-
HexxaHue 0XKOroB He [OMYCKAEeTCs Mpu-

KacaTbCad K Tropa4YMM HanpasigalWUM.

MNepen cHATMEM HEOBXOAMMO [O0XAATHCS
UX OXNAKAEHMUS.

MopsAOK OYUCTKM BOKOBbIX CTEHOK
LyxoBoro wkada MOXEeT W3MEeHATbCS
B 33aBMCMMOCTM OT Mogenu npubopa.
MNpunobpeTeHHbIn BamMu nNpubop MoXeT
ObITb He OCHALLEeH 3TOW MPUHALNEXHO-
CTbHO.

CHavana OCTOPO>XHO CHUMUTE HanpaB-
NALWYK C nepegHero Kpryka, noa-

War 1
HUMUTE B HanpasaeHun ctpenku (1) u
CHuMuUTe (2).
Mocne 3TOro BbITAHWUTE HANPaBASIOLLYO
War 2 PaBRAIOLLY

LEIMKOM B HanpaBlneHUN CTPENKN.

YcTaHoBKa MPOBOJIOYHbIX HaNPaBAAKOLWUX

BblpoBHSiiTe HanpaBnsioLwMe Mo LEHTPY

CMpoOBaHa.

LWar 3 M CHayana yCTaHOBUTE 3a4HUI KPOYOK
(1), a 3aTem HapaBwuTe Ha Hero (2).
3aTeM HafaBWTe Ha NepefHU KPHYOK.

Lar 4 MNpwu 3TOM Hanpaensiowas bynet 3aduk-
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3aMeHa namnbl NOACBETKU KamMepbl AyX0BOro un(adJa

A\ MNPEOYNPEXOEHUE. B cBasu CBETKM ybeauTech B TOM, YTO MUTaHMe
C OMacHOCTbIO MOpaXKeHus 3nekTpuue- OTK/IOYeHo. Ecin namna ropsyas, Ao-
CKMM TOKOM Mepes 3aMeHoi namnbl nog-  KAMTECH €€ OXNKAEHNA.

War 1 MonHOCTbIO OTKPOKTE ABEPb AYXOBOro LWKada.

lNoBepHuTe CTeKNSHHBIN NAadoH Npo-

War 2 .
TUB YaCOBOM CTPENIKN U CHUMUTE €ero.
M3Bneknte NnlaMny NoacBeTKU AYyXOBO-
ro wKaPa B HanpaBleHUN CTPENKN U
War 3 ¢ P P

3aMeHuTe ee. YCTaHOBUTE CTEKJISHHBIN
nnadoH Ha MecTo.

A 10.MOUCK U YCTPAHEHUE HEUCNPABHOCTEW

B atom paspene npuBeneHo onuca- Ecnu onmcanHbIM cnocobom npobne-
HWe Hanbonee pacnpoCTPaHEHHbIX He-  Ma He MOXeT ObiTb pelleHa, MO3BOHUTE
nonagok/HencnpaBHocTeid. Bol MoxeTe  gunepy,y KOTOporo Bbl npuobpenu npu-
CaMOoCTOATE/IbHO, AO0CTaTOYHO NpocTo  6op, MM B oduLMANbHBIA CEPBUCHbIN
pelwnTb 3TW Npobnemsbl, He BMeLWMBasACb  LeHTp. He nbiTaiiTecb peMOHTMPOBaTb
B paboty npubopa. npubop caMoCTOSTENbHO.
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PYCCKUWN

HapyweHue B pabote
(HencnpaBHOCTD)

MpuumHa / cnocob ycTpaHeHus

Cnoco6 ycTpaHeHus

Mpubop He paboTaet.

Bo3moxHO, npubop He noakio-
YeH K CeTeBOi po3eTke.

lMpoBepbTe, NOAKAOUEH MU NPU-
60p K CeTeBOM po3eTke

Bo3moxHo, neperopen unu Bbl-
wen n3 cTtpoa npenoxpaHnUTeNb.

poBepbTe cocTosHUE Npeao-
XpaHuTenei B 6110ke npenoxpa-
HuTenei. Ecnm npepoxpanutenb
neperopen, 3aMeHuTe ero.

Bo Bpems pabotbl npubopa u3
HEero BbIXOAMT Map.

[yxoBoi wkad ncnonb3yetcs B
nepBebIi pas.

Bo Bpems paboTbl MOXET Bbl-
XOAMTb Nap. ITO He ABnseTcs
HencnpaBHOCTbIO.

Bo Bpems npurotoneHus
BHELLHAS NOBEPXHOCTb AYXOBO-
ro wkada CTaHOBUTCS CIULLKOM
ropsiyen.

Mpubop HaxoauTcs B MecTe, B
KOTOpPOM He obecneynBaeTcs
[0CTaToOYHO 3 deKkTBHas
BEHTUNALMSA.

Bokpyr npu6op [0mKHO 6bITh
ocTaBneHo ceoboaHoe npo-
CTPaHCTBO, pa3Mepbl KOTOPOro
yKa3zaHbl B UHCTPYKLIMM NO
yCTaHOBKeE.

[lyxoBo wkKad He rotToBut
[OMKHbIM 0Bpa3oMm.

Bo3moxHO, iBEpb AyX0BOrO
wKada CIMLLKOM Y4acTo oT-
KpbIBaeTCs BO BPEMS NPUTOTOB-
neHus.

He oTkpbiBaiiTe ABEPb C/IULLKOM
4acTo, YTobbl HE CHM3MNach
BHYTPEHHSS TemnepaTypa.

BeHTVIﬂFITOp CUCTEMbI OXNaXx-
AEHNA Npoao/HKaeT paGOTaTb
M nocne OKoOHYaHMA npouecca
NPpUroToBNeEHUA.

BeHTunatop npogonkaet
paboTaTtb HeKoTopoe Bpems,
BEHTU/INPYS BHYTPEHHEe Nnpo-
CTPaHCTBO AyX0BOro LKada.

3TO He ABNAETCS HEMCNPABHO-
CTbi0.

Mpu HarpeBaHWM UK OCTbI-
BaHWW Npubopa pasaaercs
METaNNMYECKUIA CKPEXKET.

3BYKM, KOTOpblE pa3aaroTcs
13-3a paclumMpeHus AeTanei noa
BO3/I€/CTBMEM TEMNA, SBASHOTCS
HOPMasbHbIM SIBIEHUEM.

70 He aBnseTcs HEUCMNPaBHO-
CTblO.

,D,Bepb HE 3aKpbIBa€TCA NOJIHO-
CTbtO.

Bo3moxHO, 3TOMy MeluatoT
OCTaTKM MULLM BHYTPU AyXOBOTO
wkada u Ha oBepu.

Ouunctnte ayxoBon wkad.

[lyxoBoi wkad He HarpeBaeTcs.

S Bo3MOXHO, ABEpb OCTaBa-
Nacb OTKPbITON.

>  Bo3MOXHO, He BbibpaH
PEXUM MU HE HACTpOeHa
Temneparypa.

2  Bo3MoxHO, He nogaeTca
nUTaHWe OT CETU.

2 [poBepbTe ABepb U
ybenuTech B TOM, YTO OHA
MOSIHOCTBIO 3aKpbITa.

2  [lepekniounte LyxoBoM
wkad B HeobxoanMbIi
pPEeXUM U/Mnu 3apanTe He-
obxoauMmyto Temneparypy.

KUPPERSBERG



PYCCKUI PYKOBO/LCTBO NMOJIb3OBATEJIA

BcTpanBaeMbIv aneKTpUYEeCcKUm yxoBown Lkad

O6patute Bawe BHMMaHKe!
Takxke, HeMCNpPaBHOCTAMU M3penms He aBnsOTCS:

M3MeHeHue uBeTa MaTepuanoBs usnenua B npouecce akcnayataumm

HesHaunTenbHble TEXHUYECKME 3anaxu B HOBOM WM3AENWM B HaYaslbHbIi Nepuoa, KCnay-
aTaumm

[lyxoBKku
3NeKTpUYecKue
1 rasoBble

MoTyCKHEHME NOBEPXHOCTU Y IMANMPOBAHHbIX MPOTUBHEN

Mpubop He NpefHa3HaYeH /1% UCMOMb30BaHUS NULAMM (BK/IKOYAs LeTe)

C MOHUXKEHHBIMU PU3UYECKUMMU, CEHCOPHBIMU UM YMCTBEHHBIMU CMOCOBHO-
CTMU UNW MPU OTCYTCTBUM Y HUX KU3HEHHOTO OMbITa UM 3HAHWUIA, ECNIU OHU

He HAaXOAATCA NOJ, MPUCMOTPOM UM HE MPOUHCTPYKTMPOBaHbI 06 MCMONb30-
BaHWUK NpubOpa NIMLLOM, OTBETCTBEHHBIM 33 UX 6€30NacHOCTb. [1eTU AOMKHbI

Npepynpexaetve HaXOAMTLCA NOA, MPUCMOTPOM A1 HELOMYLLEHUS UTP C NPUOOPOM

Mpu NoBpeXAEHUM WHYPa NUTaHUs €ro 3aMeHy BO M36eXaHue onacHoCTH
[LOMIKHbI MPOWU3BOANTL U3rOTOBUTENb, CEPBUCHAS CNyXba MM Noao6HbIN KBa-
NMOULMPOBAHHBIN NEpCoHan

HeponyctMmMo BO3HWMKHOBEHME (hakenbHOro NaamMeHu nog, BO3AyX00uncTuTe-
neMm (oNs BbITSHKEK)

,ﬂ,OCTyI‘IHbIe 4acTn MOTyT HarpeBaTbCAa NpU UCNOb30BaHNU I'IpVIGOpOB ana
NpUroToBIEHUA NMULLNA

BHumaHue

CootBeTcTBMe Tpe6oBaHMAM AnpekTUBbI EC N0 yTMAM3aLMKM OTXOA0B 3NEKTPMUECKOro U 3NeKTpoHHOro o6opyaosatus (WEEE)
¥ NOPSAOK YTUAU3ALMM LaHHOTO U3Aenus

YTunusaums npubopa no OKOHYaHWUM ero Cpoka Cyx6bl AOMKHA BbIMONHATLCS TakUM 06Pa3oM, 4TOObl HE HAHOCWACS BPeL OKpYXatoLlei

cpene.

Ha naHHOM u3penuun umeetcs cooteTcTBYtoWMIM cumaon (WEEE), koTopblit ykasbiBaeT Ha To, 4To C6Op OTXOA0B 31eKTPUYECKOTO M 3NEeKTPOH-

HOro 060pya0BaHNs AOMKEH OCYLLECTBASTLCS OTAENBHO OT APYr1X BULOB OTXOAOB.

370 03HayaeT, 4To C JaHHbIM 06opyAoBaHMeM cneayeT obpalaTbcs B cooTBeTCTBMM C AnpekTuBoi 2002/96/EC, onucbisatowleit TpeboBaHus

N0 A€MOHTaXy M YTUIM3aLMK, YTO B UTOTe MO3BOAUT MUHMMU3MPOBATL BPEAHOE BO3AEICTBME Ha OKPYXKaloLLyHO Cpesy.

3a BONONHUTENbHO MH(OPMaLIMet 06paLLaiTeCh K MECTHBIM UM PETMOHANBHBIM BNACTSM.

DNeKTPOHHbIE M3eNus, NpeaHa3HaueHHbIe AN KOHTPONMpyeMoro c6opa 0TX0A0B, MPeACTaB/sI0T MOTEHLMA/bHYI0 OMacHOCTb Kak A1si OKpy-

XaloLLei cpefipl, Tak U A5 3A0POBbsl YENOBEKA M3-3a COAEPXKALUMXCA B HUX BPEAHbIX MaTepUanos.

Mo BonpocaMm yTUAM3aLnM U3aenus Bbl MOXKETE NPOKOHCYNbTUPOBATLCS Y OPULIMANBHOTO AUNEPa UM B LieHTpe c60pa OTXOA0B BaLLero mMy-

HuuMnanuTteta. Mepen yTunusaumeii usgenus Heobxoanmo obpesatb kabenb MUTaHUs 1 CIOMaTh 3aMOK ABEPU, YTOObI UCK/IIOUNTL BO3MOXHYIO

onacHoCTb Ans AeTeit.

O6patute BHUMaHKeE: MHOPMaLWMs MO SHepronoTpebieHnto ykasaHa Ha STUKETKE B COOTBETCTBUM CO cTaHaapTamu EN 60350-1/M3K 60350-1

AN 3NEeKTPUYECKMX AyXOBbIX WkKadoB BbITOBOrO TMMa. 3HaYeHUs OMPEAENsTCS NpU CTaHAAPTHOM Harpyske, C y4eToM YHKLMIA HUxKHero /
BEPXHEro Harpeea MW HarpeBa C KOHBEKLMeN (Mpy Hanuumm). B Lensx nosblleHus KavyecTBa NpoayKLuM ee
XapaKTepUCTUKM MOTYT BbiTb M3MeHeHbl 6e3 npeaBapuTeNnbHOro yseaomneHus o6 stom. Obpatute BHUMaHWMe:
MHPOpMaLMs Mo 3HepronoTpebneHnto ykasaHa Ha 3TUKeTKe B COOTBETCTBMM CO cTaHaaptamu EN 60350-1 /
M3K 60350-1 a9 3neKTpUYecKMX AyxoBbiX LWKadoB GbITOBOrO TUMA. 3HAYEHWUS ONpPeaenstoTCcs Npu CTaHAapT-
HOW Harpyske, € y4eToM QYHKLMIA HKHEro / BEpXHEro Harpesa Mau Harpesa C KOHBEKLMEN (Mpu Hanuuum).
B Liensix noBbilWeHMs kauecTBa NpOAYKLMN ee XapaKTepUCTUKM MOTYT GbiTb U3MeHeHbl 6e3 NpeaBapUTENbHOTO
yBeoM/IeH!s 06 3TOM.
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PYKOBO/LCTBO MOJIb3OBATEJIA PYCCKUIA

BcTpanBaeMbiV 3N1eKTPUYECKUIA yXOBOW LuKad

CEPUAHbIA HOMEP:

XX XX XXXXX

11T

Henens Ton  CepwiiHblii HOMep

M3rOTOBUTEJb:
OM 3HA, xun Xaycrepate IM6X
Motcoamep ctp, 92 10785 bepnnH

nnuo,YNnoOJIHOMOYEHHOE U3rOTOBUTEJIEM:
000 «2m-xun Pycnang», 141400

r. XuMKu, yn. bytakoso, a. 4

info@kuppersberg.ru

®upma-nponsBoauTesib OCTaBASeT 3a c060i NPaBoO HA BHECEHHe
M3MEHEHUI B KOHCTPYKLIMIO, KOMIIEKTALMIO U AU3alH NPpUGOpPOB.

CaenaHo B Typuumu
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PYCCKUI PYKOBO/LCTBO NMOJIb3OBATEJIA

BcTpanBaeMbIv aneKTpUYEeCcKUm yxoBown Lkad

ANA 3ANUCENA
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PYKOBO/LCTBO MOJIb3OBATEJIA PYCCKUIA

BcTpanBaeMbiV 3N1eKTPUYECKUIA yXOBOW LuKad

0N 3ANUCEN
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A YCNOBUA TAPAHTUMHOTO OBCNTY)XUBAHUS

BHuMaTenbHO 03HaKOMBTECh C YC/IOBUSIMM rapaHTUIHOIO 06CTY)XXMBaHUS.

M3roToBuTenb OCTaBASET 32 CO60M NPaBO BHOCUTb M3MEHEHUS B KOHCTPYKLMIO, KOMIIEK-
TaLMIO MU TEXHONIOTUIO M3rOTOBEHMS, TAKOBbIE U3MEHEHUS He BIEKYT 0053aTe/bCTB M0 U3-
MEHEHMIO UMW YYYLLEHUIO PAHEE BbIMYLLEHHbIX M34ENUIA. YKa3aHHbIE M3MEHEHUS MOTYT ObiTb
npou3BefeHbl 6e3 NpeaBapuUTENbHOIO YBELOMIEHMS.

M3rotoButenem TexHnkn mMapku «Kuppersberg» yctaHoBneH cpok ciyx6bl 7 (cemMb) net
Ha KpYMHYyK ObITOBYK TEXHMKY: ra3oBble M KOMOUHMPOBAHHbIE MAUTHI, AyXOBble LWKadbI,
3NEKTPUYECKME M ra30Bble BAPOYHble MOBEPXHOCTH, XON0AMABHOE 060pyAOBaHME, CTUPaATb-
Hble MalUMHbI, CylnAbHble 6apabaHbl, NTOCYA0MOEYHbIe MaLUMHbI, TAPOBAPKK, KYXOHHbIE Bbl-
TSKKM), Npy cobnofeHUM NpaBua 3KCNyaTauum U NPUMEHEHMU ee B BbITOBbIX Liensx.

[laHHble CPOKM UCUMCNSFIOTCS C AATbl U3TOTOBNEHUS U3AENNS.

MpaBuna 6e3onacHoro u 3QQEKTUBHOIO MCMOMb30BAHUA M3N0XeHbl B MHCTPyKUMK
no akcnnyatauuu. Mo ucreyeHun yCcTaHOBNEHHONO CPoKa CNYXKObl M3rOTOBUTENb HE HeceT
OTBETCTBEHHOCTM 33 6€30MaCHOCTb U3aeNus.

Ha Bclo BbiToBYHO TexHMKY Mapku «Kuppersberg» rapaHTMiHbIM Cpok coctaBnseT 24
(nBapuaTtb yeTbipe) MecsaLa. [apaHTUIAHBIA CPOK MCUMCISIETCS CO AHS 3aK/TOYEHMS AOroBopa
KYNAU-NpOAAXMU NPU HaNMYUU KacCOBOFO W/WM TOBAPHO-KAaCCOBOTO YeKa, Mpu OTCYTCTBUM
LLOKYMEHTOB O MOKYMKe COracHo . 2 ¢T. 19 303010 rapaHTUiiHbIA CPOK MCYMCASETCS C AaTbl
M3roTOBNEHUS U3LENUS.

[aHHasa TapaHTUa peicTBUTENbHA TONBKO Ha TeppuTopumn Poccuiickoit Mepepaumu, Pe-
cnybnvkun benapycb, Pecnybnukm KasaxcraH. [apaHTMs pacnpoCcTpaHAeTcs TONbKO Ha odu-
LUManbHO MOCTaBMIEHHbIE M3AENNS, CePTUPULMPOBAHHbIE AN YKA3aHHbIX CTPaH, a Takxe
Ha OPWUIMHANbHbIE KOMMIEKTYHOLLME U COCTaBHbIE YaCTU AAHHbIX U3OENUNA.

Ha Tepputopun Apyrnx rocyfapcTB rapaHTUIAHbIA CPOK YCTAHABNMBAETCS B COOTBETCTBUM
C BHYTPEHHWMM 33aKOHOAATENbCTBOM.

1. JlaHHasg rapaHTMs pacnpocTpaHAETCS TONbKO Ha M3AENUS, UCMONb3YEMbIe B IMYHbIX,
CEMENMHBIX MK OMALLHMX LEeNsiX, He CBA3aHHbIX C MPeANpPUHUMATENbCKOM OeaTeNbHOCTbIO.

2. TapaHTMIHbIA CPOK Ha KOMMAEKTYIWMe n3nenus (Takue M3Lenus, KoTopble MoryT
6bITb CHATBI C OCHOBHOTO M34enus 6e3 NpuMeHeHns Kakux-1mbo MHCTPYMEHTOB, @ MMEHHO,
SLLMKM, MONKK, PELUETKM, KOP3WHBI, HACALKK, TPYOKU, LWNAHTU UAK ApyrMe NoAo6Hble KOM-
NAEKTYIOWME) COCTaBNSET 6 (LWeCTb) MecsLeB C MOMEHTA NPOAAXM OCHOBHOIO U3enus mMa-
rasuHoM.
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3. [apaHTUIHbIM CPOK HA HOBble KOMMNEKTYKLWME U COCTaBHbIE YAaCTH, YCTAHOB/IEHHbIE
B M34EN1e, B3aMEH BblLLEeALWMX U3 CTPOS, MPY FrapaHTUIAHOM PEMOHTE, paBeH CPOKY FrapaHTUK
Ha M3Lenve 1 3aKaHYMBAETCS OAHOBPEMEHHO C OKOHYAHMEM FapaHTUIMHOIO CPOKa U3 enus.

4. TapaHTUIMHBIA CPOK Ha 3NEMEHTbl OCBELLEeHMs, NaMnbl cocTaBnseT 15 gHel c patol
noKynku npubopa.

5. TapaHTUIHbIA PEMOHT BbIMONIHSAETCS 6eCcnnaTHO aBTOPU30BaHHbIM CEPBUCHBIM LiEH-
TPOM Ha oMY Yy NOTPebUTENs Mamn B MaCcTEPCKOM MO YCMOTPEHUIO CEPBMCHOTO LLEHTPA.

6. lpexnae 4yeM BbI3BATb CMELMANUCTA CEPBUCHOMO LLEHTPA, BHUMATENbHO NMpoyunTanTe
MHCTPYKLMIO MO 3KCnayaTauuun usgenus. Ecnm uspenne ucnpasHo, TO 32 CEPBUCHBIM LLEH-
TPOM OCTaétcs npaBo TpeboBaTtb OT [oTpebuTens BO3MeLLEHNS CTOMMOCTU CEPBUCHbIX Me-
pOMpUSATHIA 3@ NIOXKHbIM BbI30B.

7. [na ocywecTBneHUs TEXHWUYECKOro OBCNMY>XXMBAHMA M pPeMOHTa u3nenus, notpebu-
TeNt HeobxoaMMo obecneunTb JOCTYN COTPYAHUKY aBTOPM30BAHHOMO CEPBMCHOMO LEHTPA
K M34enuio (B TOM Yncne BCTpauBaeMoMy).

8. TpeTeH3unn No Ka4yecTBy OCHOBHOIO M3MENUS, er0 KOMMIEKTYILWMX U COCTAaBHbIX Ya-
CTe NPUHMMALOTCA MPU YCNOBUU, YTO HEAOCTAaTKM OOHApY)KEHbl B TEYEHWME rapaHTUMHbBIX
CPOKOB, YCTAaHOB/IEHHbIX COOTBETCTBEHHO HA OCHOBHOE U3[eNne, ero KOMMNIEKTYLWMe U Co-
CTaBHble YacTu. [TpeTeH3nn paccMaTpuBatOTCA MOCAe TONbKO NOC/e NpeaBapUTeNbHOM Npo-
BEPKM KayecTBa M3penvs npeacraBuTesieM aBTOPM30BAHHOIO CEPBUCHOIO LEHTpa.

9. Bo un3bexaHne BO3MOXHbIX HELOPA3yMEHUIM, COXPAHSAWTE B TEYEHUU FAPaHTUMHOIO
CpOKa M34en1s OOKYMEHTbl, Mpunaraemble nNpu npoaaxe (KacCoBbIM W/UNM TOBApHbIN Yek,
MHCTPYKLMIO MO 3KCRIyaTaumm).

10. M3roToBuTENb HE HECET KaKOW-TMBO OTBETCTBEHHOCTM 3a 060N BO3MOXHbIV yLLepb,
HaHeCeHHbIM nNoTpebuTento, B ciyvasx HecobnopeHns TpeboBaHuin M3rotoBuTens, ykasaH-
HbIX B JaHHOM rapaHTUIMHOM JOKYMEHTE U MHCTPYKLMM MO IKCMyaTaumm.

M3rotoBuUTeNb He HECeT rapaHTHiiHble 0653aTeNbCTBA B CEAYOWUX CayqanX:

MpU BO3HWKHOBEHWM HELOCTATKOB, BbI3BaHHbIX HECOOMOLEHMEM MPWUIAraeMoin K u3-
LLeNI0 MHCTPYKLUMK MO 3KCMyaTaLmu, HENPaBUIIbHOW YCTAaHOBKOW, XpaHEHUEM WU TPAHC-
MOPTUPOBKOW U3LENUS, HEOPEXHBIM 0BPALLEHUEM MU MIOXMM YXOLOM, HEMPABUIbHbLIM UC-
Mo/Ib30BaHWUEM, BK/IHOUAs eperpysKy.

Mcnonb3oBaHusa u3nenms ans npeanpuHMMaTenbckoi uim npodeccMoHanbHoi aesTenb-
HOCTMU.

He cobnioneHus notpebuteneM npaBun NOAKMOYEHWUS U MOHTaXa WM3LeNus, YyCTaHOBKM
[LOMOJIHUTENbHBIX 3/IEMEHTOB Ha W34ENWU, NMPENSTCTBYIOWMX AOCTYNY CRELManucTa K npu-
6opy 419 NpoBefEHUS CEPBUCHBIX MEPOMPUATHIA.

Ha u3pnenus, koTopble noaBepranvucb PeMOHTY, pa3bopke MK KOHCTPYKTUBHBIM M3Me-
HEHWSM, KOTOpbIE MOBNEK/IN OTKa3 B paboTe U3Aenus, HEYNnoJHOMOYEHHbIMU Ha TO IMLLAMK
WM OpraHM3aumMsaMu He SBASIOLMMMUCS aBTOPU30BAHHBIMU CEPBUCHBIMK LEEHTpaMu. Tak xe
€CNM yaneHsl, He pa3bopunBbl UM U3MEHEHbI 3aBOACKME HAKIEWHKM C YKazaHUEM MOLENM,
NPOAYKTOBOrO M CEPUIMHONO HOMEpa U3Lenus.
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loBpexaeHU TeXHUKM WUAU HapYLUEHWI ee HOPManbHOM paboTbl, KOTOpPble BbI3BaHbI
He 3aBMCSALLMMM OT NPOM3BOAUTENS MPUYMHAMM, TAKUMK KaK HeCTabuibHOCTb MapamMeTpoB
3NeKTpoCceTH (YCTaHOBEHHbIX rocyaapCTBeHHbIMK cTaHaaptamu FOCT 13109-97), agnenus
NpUpoLbl U CTUXUIHbIE BeACTBUS, NOXap, AOMALUHME XMBOTHbIE U HACEKOMbIe, MonagaHue
BHYTPb U341 MOCTOPOHHUX NPEAMETOB, XXMAKOCTEN, U APYTUMU NMOLOOHBIMU NPUUMHAMM.

[MoBpexaeHUs TeXHUKM MM HApYLUEHWI ee HOPMasibHOW PaboTbl, BbI3BaHHbIX CBEPX-
HOPMATUBHbIMM OTKNIOHEHWUSIMU NAPAMETPOB 3N1EKTPO-, ra30-, UM BOJOCHAOXEHUS OT HOMU-
HaNbHbIX 3HAYEHWUI.

BHewHWe M BHYTpeHHWe 3arps3HeHus, LapanuHbl, TPELMHbI, BMSATUHbI, MOTEPTOCTM
M Npoyne MexaHUYecKne NoBpexXAeHUs, MOBPEXAEHNS CTEKNAHHbIX AeTanen, BKnovas pas-
pYLUEHWS, NOBPEXAEHNS CTEKNOKEPAMUKM, UBMEHEHMS LiBETA CTEKJIOKEPAMMUKM B 30HAX KOH-
($HOopOoK, LLapanuHbl, BO3HMKLLME B NpOLecce 3KCnayaTaLumu.

Mcnonb3oBaHMe nNocyabl He COOTBETCTBYHOLLLENO TUMA U pa3Mepa, PEKOMEHA0BAHHOIO U3-
roTOBWUTENEM COMMACHO MHCTPYKLMM NO 3KCNIyaTaumm.

Ha wymbl 1 3Bykn paboTbl 31eKTpo0bOpPYyAOBaHMSA MHAYKLUMOHHBIX M 3NEKTPUYECKMX
NAWT, LAXKE B BbIK/IOYEHHOM COCTOSIHUM, TaK K€ Ha LUYM MJaMeHU, U34ABAEMBINA ra30BbiMK
KoHdOopKamu.

MoBpexaeHns AeTanei, KOTOpble MPOM3OLWIM B pe3ynbTaTe ecTeCTBEHHOrO M3HOCA,
BK/IOYAs pacXofHble MaTepuasbl, TakKMe Kak: NaMnbl, S1eMeHTbl NUTaHUS, QUALTPbI, MOH-
TaXKHbl€ W YMIOTHUTENbHBIE 3IEMEHTbI, COEANHUTENbHbIE 3NEKTPOKABENU, Pa3bEMbl, LLNAHTY,
GUNbTPbI, aHTMBO3BPATHbIE KAaNaHbl, MeTaIMYecke U CTEKSHHblIE NMPOTUBHM, PELUETKM,
[lep>aTenn NpOTUBHEN U PeLLEeTOK, TeNIeCKONMYEeCcKMe HanpaBnsoLme, Tapenku, bnwaa, pyy-
KM M KHOMKKW yNpaBieHus, peleTku MauT, COCTaBHble YacTU KOHMOPOK U LOMOMHUTENbHbIX
aKceccyapos.

O6pa3oBaHMa Ha HarpeBaTeNbHbIX 31EMEHTAX M3ObITOYHOrO CNOS HAKUMMK, MPU MOBbI-
LUEHHOM XXeCcTKOCTU BoAbl HeobxoamMMa 06paboTka COOTBETCTBYHOLWMMU COCTaBaAMM.

lNonagaHus Bo BHYTpeHHME paboyne 06bEMbI M3AEeNUS NOCTOPOHHMX NpeaMETOB, Men-
KMX feTanein oaexabl AN OCTaTKOB MULLM.

MexaHuYecKnx NoBpexaeHuit usnenuns notpebutenem (BMATUHbI, LapanuHbl, TPELLMHbI,
CKOMbI U T. A.)

loTepu TOBapHOro BMAA U3nenus B CNeLCTBUME BO3AEMCTBUS XMMUYECKMX BELLECTB.

[nuTenbHbIX TEpMUYECKMX BO3AENCTBUSIX M APYrMX NOLOOHbIX MOBPEXAEHUSAX, BOZHUK-
WMX B Npouecce 3KCnayaTaumu. Bpems npurotoBneHns NULLM He LOMKHO NpeBbiwaTth bonee
3 4acoB HenpepbIBHOrO BKAKOYEHUS KOH(DOPOK.

Ha pabotbl No ycTtaHoBKe, peryiMpoBKe, YACTKE U34eNuns, 3aMeHe pacXofHblx MaTepua-
JIOB M NPOYUI YXOA, 33 U3LENMEM, OTOBOPEHHDBIM B MHCTPYKLMKM MO IKCNAyaTauumn (nepnoam-
yeckoe obcnyxuBaHue).

[BMXeHUa xnapareHTa BHYTPU XONOAMSIbHMKA, MOPO3WU/bHMKA, KOTOPbIA MOXeT M3aa-
BaTb KPAaTKOBpPEMEeHHble LWyMbl (CBUCT, 3BYK NepeTeKkarolen XMAKOCTU U T. 4. ), AAXe Npu
OTKJIIOYEHHOM KOMMpecCcope, YTo He sBnseTcs AedekToM, Tak Xe He aBngetcs nedeKTom
noTpeckMBaHWe COCTaBHbIX YacTei npubopa B pe3ynbTaTe TemnepaTypHbiX AedopMaLuii.
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XapakTepHble 3BYKM BKJIKOYEHMS KOMNPeccopa M aBTOMAaTUKM SIBASKOTCS HOPMabHbIMU 3BY-
Kamu npu pabote anektpoobopynosaHua npubopa. 4ng xonoannbHUKOB, 060pyL0BaHHbIX
YCTPOMCTBOM A/151 NPUTOTOBNEHMS NbAa (NeforeHepaTopoMm), Mpu He MCNONb30BaAHMM YCTPOM-
CTBa A/19 MPUrOTOBNEHMUS NbAa (NeforeHepatopa) B TedeHun 7 gHeit u 6onee, 0693ateNnbHO
TpebyeTca OTKAYaTh QYHKLMIO NPUrOTOBAEHNS NbAa, 0CBOOOAUTb EMKOCTb OT paHee npu-
roToBMIEHHOrO nbAa. Bo n3bexaHne conHeyHoro ynbTpadMoneToBOro M TemnepaTypHOro
BO3AENCTBMS Ha KOPNYC XON0ANAbHMKA, MECTO A5 YCTAHOBKM XONOAMIbHMKA AOMKHO ObITh
3alUMLLEHO OT NPSIMOro NONafaHMs CONHEYHOro CBeTa Ha npubop.

YcTaHOBKa M NOAK/IIOYEHME KPYNMHOW 6bITOBOI TEXHUKM, BK/IKOYAsi BCTPAaUBAEMYIO

6bITOBYIO TEXHUKY

[lng ycTaHOBKM M NOAKIIOYEHWS 34NN NPOU3BOAMTENb pekoMeHayeT Bam obpatuts-
€S B aBTOPU30BaHHblE CEPBUCHbIE LEEHTPbI. Bbl MOXeTe BOCNonb30BaThCs ycnyramu nobbix
LpyrMx KBannduULMPOBaHHbIX CMELMANNCTOB UMEIOLLMX CEPTUOMKAT HA OKa3aHWe NoA06HbIX
yCnyr.

lNepepn ycTaHOBKOM, MCMOMIb30BaHWEM 0053aTeNIbHO BHUMATEIbHO NPOYTUTE MHCTPYKLMIO
no 3KCnayaTaumm.

Onnarta paboT No yCcTaHOBKE M MOAK/IYEHUIO U3LENUS NPOUCXOAUT MO NPercKypaHTy
CEepBUCHOTO LIeHTpa.

M3rotoBuTeNnb He HeECET KakoM-TMbo OTBETCTBEHHOCTW 3a NtoboW ywepb, HaHeCeHHbIV
MMYLLLECTBY rpaXaH BCNeACTBME YCTAHOBKM M MOAK/IOYEHMS, HE COOTBETCTBYHOLWMX Tpebo-
BaHMAM, YKa3aHHbIM B MHCTPYKLUMM MO 3KCMAyaTaLMM U NPOU3BEAEHHbBIX HE YMONMHOMOYEH-
HbIMM Ha TO IMLAMM.

B cnyuyae HapylweHnuii TpeboBaHuii M3rotoBuTENs MO YCTAaHOBKE M MOLKJIHOUYEHUIO, OTBET-
CTBEHHOCTb 33 MPUYMHEHHbIN ylepb HeceT MU0 AW OpraHM3auus, npoBoamBLLee paboTbl
MO YCTAHOBKE M MOLK/OYEHMUIO.

[a30Bas GbITOBAs TEXHMKA MOLKIOYAETCS TONbKO CMELMANUCTOM, UMEIOLLMM IULLEH3NIO
W 4onyck Ha paboTbl € ra3oBbiM 060pyAoBaHMEM. [apaHTUIHOE U CepBUCHOE 0BCNyXMBaHME
OCYLLEeCTBASAETCS TONbKO MPWU HANMYMM OTMETKM B NACMOpTe U3LENUS O MOLKIOYEHUN UK
[LOKYMEHTA YNONHOMOYEHHOM OpraH13aLmu 0 NOAK/IYEHUM ra30BOro 060pyaoBaHms.

M3penus, uMetoLLye TPeXKOHTaKTHYH CETEBYHO BUIKY, 0693aTeIbHO LOMKHO ObITb 333eM-
NeHo.

o BceM BOMpOCaM TEXHUYECKOro 06CNY>XKMBAHMS U MPUOBPETEHMS OPUTMHANBHBIX pac-
XO[HbIX MaTepuanoB 1 akceccyapoB Bbl MoxeTe 06palLaTbCs B aBTOPU30BAHHbIE CEPBUCHbIE
LLeHTpbl, MHGOPMaLMS No CepBUCHOMY obcnyxmBaHuo msdenuin «Kuppersbergy» ykasaHa
Ha canTe nsrotosutens: www. kuppersberg. ru 3asoa-usrotosutens: <FEMAS METAL SANAYI
VE TICARET ANONIM SIRKETI» ORGANIZE SANAY| BOLGESI 9. CADDE NO: 17 MELIKGAZI,
KAYSERI, TYPUMA

KUPPERSBERG



KUPPERSBERG

CEPBUCHAA KHUMXKA

MOZAEJb

TN U3[ENNA

CEPUAHbBIA HOMEP

OATA MPOAAMN

YBaxkaembii1 MoKkynaTtenb!

Bnarogapum Bac 3a Bbi6op npoaykuum komnaHun KUPPERSBERG.
Hactoawwum, komnanua KUPPERSBERG noaTeepikaaeT, uto NnprobpeTéHHas
Bamu TexHUKa N3roToBsieHa U3 BbICOKOKauyeCTBEHHbIX MaTepUanos npu
NOBbILLEHHOM KOHTPOJIe KauecTBa NPOoAYKLMM 1 OTBEYaET BCEM TEXHUYECKM
1 3KONOMMYECKUM KpUTEepUAM, NpeabaBAseMblM K AOMaLLHEN 6bITOBOM
TEXHUKE.

[aHHbI ToBap cepTndrUMpoBaH Ha Tepputopun Poccunckon Gepepaunn.
Mpoun3BoanTens 06s3yeTca obecneunTb 6ecnnaTHbI FAPAHTURHBIA PEMOHT B
TeueHue BCEro rapaHTUMHOro CpokKa.

TpeboBaHuA noTpebutens, cooTBeTCTBYOLWME 3aKkoHoaaTenbcTey PO, moryT
ObITb NPeabABIEHbI B TeueHue 24 mecsues ¢ [laTbl Npoaaku 13aenus npu
YCNOBMM, YTO HEAOCTATKN B MPOAYKL MM HEe BO3HUKN BCEeACTBUE HapyLIeHUA
nokymnarenem npasus NONb30BaHUA, TPAHCMOPTUPOBKU, XPaHEHUA U VHbIX
[eNCTBUIA NONb30BaTeNA NN TPETbUX AL UM 06CTOATENbCTB
HenpeoLoNMMO Cunbl (NoXap, NpUpoaHas KatacTpoda 1 T.4.).

FapaHTUIiHOE 06CNyKMBaHWE OCYLLECTBAETCA B YNMONHOMOYEHHbIX
KUPPERSBERG aBTOp130BaHHbIX CEPBUCHbIX LieHTpaX. OTBETCTBEHHOCTb 3a
KauyecTBO, CPOKM PEMOHTA HeCyT YNOJIHOMOYEHHbIe CEPBUCHbIE LIEHTPbI.
HencnpaBHble geTanu 1 y3ibl TEXHUKW B FapaHTUNHbBIV Nepro 3aMeHAITCA
noTpebuTento Ha HoBble 6e3BO3Me3HO.

KUPPERSBERG



000 «KYNMNEPCBEPI-CEPBUC»
YcTaHOBKa, rapaHTUNHOE 1 NocierapaHTUinHoe obcny»KMBaHme, Npogaxa
3anacHbIX yacTen no Mockee n Mockosckor obnactu +7 (495) 236-90-67

TenedoH ropayeir nuHun KUPPERSBERG:

8 (800) 250-17-18 (3BOHKWU A5 BCeX pernoHoB PO 6ecnnatHble)

Yacbl paboTbl ropayeit TMHUN:

noHezenbHUK-NATHUUA ¢ 9-00 po 18-00 6e3 nepepbiBa

MonHbIN CNNCOK aBTOPM30BaHHbIX cepBUCHbIX LeHTpoB KUPPERBERG Bbl
MO»KeTe HalTu Ha odurumanbHoOM calite www.kuppersberg.ru

CBEAEHWA O PEMOHTAX

PemoHT N21

[ata obpaueHus Jlata pemoHTa HewncnpaBHocTb BbinonHeHHas pa6ota 3anacHas yacTb

PemoHT N22

[ata obpatieHna MHata pemoHTa HeucnpasHocTb BbinonHenHas pabota 3anacHas YacTb

PemoHT N3

[ata o6palieHns [lata pemoHTa HeucnpasHocTb BbinonHeHHan pa6ota 3anacHas YacTb

KUPPERSBERG



KUPPERSBERG

FTAPAHTUAHDBIA CEPTUOUKAT

O6paTtute oco6oe BHUMaHue!

Bce ycnoBua rapaHTvn perynnpyioTca AercTyowmm 3akoHoaaTtenbctsom PO.

lapaHTUiiHble 06A3aTeNbCTBa HE PACNPOCTPAHAITCA Ha TEXHWKY C HEMCNPaBHOCTAMM, BOSHUKLUMMU BCEACTBIE

HapyLweHNA TEXHONTOTNYeCKnX TpeﬁOBaHVIVI, OMNUCaHHbIX B |/|HCprKL|I/II/I no 3Kkcnnyataynmn, B TOM Hnucne:

— HecTabunbHOCTY NapamMeTpOB SNeKTpoceTy, ycTaHoBneHHbIX FTOCT 13109-87, a TakKe HECTABUIBHOCTN YPOBHSA
[aBneHws rasa, cornacHo FOCT P50696-2006;

— HecTabunbHOCTY BOJOMPOBOAHON CETH, ycTaHoBNEHHbIX CHUIM 2.04.02-84;

— Ha TEeXHUKY, UCMONb3yeMyto OT Liefiei, OTAINYHbIX OT ObITOBOTO NOMIb30BaHUS, a TakKe TEXHUKY, YCTaHOBNIEHHYIO B
opraHu3aLuax moboro Tuna co6CTBEHHOCTY;

— NPU HaNNYWK CNeoB MeXaHUYECKNX MOBPEXAEHUI (TPELLMHDI, CKONbI, LIapaniHbl U Np.), CBA3aHHbIX C IPUYMHON
obpalleHus;

— NPU HaNNYWK CNeoB HeCaHKLMOHMPOBAHHOTO BCKPBITHA MW HEKBaNMGULIMPOBAHHOTO PEMOHTa TPETbUMI NLAMM
(3a MCKMIOYEHMEM OCOOBIX CITyYaeB, MPeAYCMOTPEHHbIX AENCTBYIOWMUM 3aKoHOAATeNbCTBOM PD);

— NPU HECOOTBETCTBUM AaHHDBIX O TeXHUKe B CePBUCHOI KHIXKKE U Ha OPUTMHANbHOI Hakneike (LWnnbae) Ha uspenvu;

— NPV HeNPaBWIbHOM NOAKMIOYEHUN N3[eNnsA, NonagaHnm BHYTPb U34enuna NOCTOPOHHUX NPeAMeTOB, MeTKNX geTaneﬁ
1 pparmMeHTOB OAEXKAbl NN OCTATKOB MULLY;

— Npwv NonagaHnn Ha BHyTPEHHWE y3/ibl 1 feTann n3gesma NoOCTOPOHHMX }KI/IF[KOCTeVI, HaCeKOMbIX Wi Npu Hannyuun
CNEfOB VX XN3HE[eATENbHOCTY;

- BCNefCTBME 06PAa30BaHNA Ha SNEMEHTaX N3AennA U3BbITOYHOTO CIIOA HAKWMY WU UHBIX OTNIOXKEHUI, BbI3BAaHHBIX
MOBbILIEHHOW XXECTKOCTbIO BOAbI;

— Npu 06HapyXeHNI BO3[ENCTBIA Ha BHYTPEHHNE U BHELUHWE SIeMEHTbI U3AeNNa arpecCBHBIX XMMNYECKIX BELeCTB, a
TaKXXe TePMNYECKOrO BO3AENCTBUS;

- B C/IyYae, eCiv N3genne Ha MOMEHT BI3MTA YNOSHOMOYeHHOM cepaurcHom cnyx6bl KUPPERSBERG 6Gbiio B TEXHMYECKM
MCMNPaBHOM COCTOAHWMN.

KUPPERSBERG
Mopenb

Cepuiinblit N
Aata
Mogenb
Cepuiinblit N
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KUPPERSBERG
Mogenb
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KUPPERSBERG



ToBap nonyuun 6e3 NOBpPeXAEHNI, NPETEH3MNII K BHELLHEMY BUAY U KOMIIEKTHOCTY He Meto

(®amunua, uma n noanmuce Motpebutens)

C ycnoBuamuy rapaHTuiiHbix o6asatenbct8 KUPPERSBERG o3HakomneH v cornaceH. MonHas,
Heobxoanmas, poctoBepHasa nHpopmauma o Tosape, Virotosutene, MpoaasLie MHOIO NosyyeHa

(®amunus, uma u noanuce Motpebutens)

CBEJAEHWA Ob YCTAHOBKE

3anonHAeTCA NNLIOM, OCYL|eCTBIBLIEM NOAKIoYeH e (YCTaHOBKY)

JMata nop| Wma ci Ta, HanmeHoBaHwve opranusauum, Mopnuck cneyunanucra,
(ycTaHoBKwM) NPOBOAVBLIErO NOAKNIOYEHe BbINC i NopKs np 0 nog!

Buumanme: KUPPERSBERG HacToATeNnbHO peKoMeHayeT JoBePATL NofKIoUeH e (ycTaHoBKY) NpuobpeTéHHoro ToBapa cneyuannctam ABTOPU30BaHHOTO
cepsuicHoro LeHTpa KUPPERSBERG. Mpwu noakniouernu uspenua yepes ACLL KUPPERSBERG, rapaHTUiiHbIi CpoK ucuncnaetca ¢ latbl NoAKnioueHna
(ycTaHoBKW) n3aenus, Ho He 6onee 3 mecaues ¢ faTbl npogaxu. 000 «KYMMEPCBEPT-CEPBMC» ana Mocksbl n MockoBckom obnacTu: +7 (495) 236-90-67,
MH-M7: ¢ 9-00 Ao 18-00. Onnara paboT Mo NOAKMIIOUEHMIO U HACTPOKE U3LAENNA OCYLLECTBAAETCA Ha OCHOBAHMW NPENCKypaHTa MaaTHbIX YCyr opraHn3aumm,
OCYLeCTBAIWIEN NOAKIIOUEHE, VI3roTOBUTENb He HECET OTBETCTBEHHOCTY 3a yiLEep6 MMYLECTBY 11 3/0POBbIO FPaX/aH, BO3HUKLIMIA B CBA3M C
HeKBaNNGULMPOBaHHbIM NOAKMIOUEHNEM N3AENNA TPETLUMI IMLAMU. B Cllyyae BO3HUKHOBEHMA NOIOMKM U3feNIA BCEACTBUE OMUCAaHHDIX BbiLue NPUUNH,
OTBETCTBEHHOCTb 32 MPUUMHEHHBIN yulep6 NOTPe6UTENH, a TakXKe 3a BOCCTaHOB/IEHME PabOTOCNOCOBHOCTY U3AENNA, HECET LD, OCYLeCTBABLICE
nogknioyerue. fazosble BapOUHbIE MaHeNM 1 AyXOBKI MOTYT GbiTb YCTaHOB/EHbI TONILKO CePTAGULIP creynanicTom, cooTeeTcTByiowUy
AONYCK Ha YCTaHOBKY 1 NpoBefieHe paboT no rasosoMy 060pyAoBaHMI0. lapaHTUiiHOe 06CyKIBaHMe OCYLECTBAAETCA TONLKO NPY HANMYN OTMETKI
OpraHu3auui, ynosiHOMOYEHHOII Ha NPpOBe/eH e Takoro posia pa6or.
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BHUMAHMUE!

FAPAHTUMHbBIA TANTOH
HAXOOUTCA BHYTPU HACTOALLETO
PYKOBOOCTBA.MPOWM3BOAOWTEJIb
HACTOATE/IbHO PEKOMEHAYET
COXPAHATb HACTOALWEE
PYKOBOOCTBO B TEYEHWE BCETO
CPOKA NOJIb3OBAHUA N3OETNEM.

< Kuppersberg
< www. kuppersberg. ru




