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Eingebauter Ofen

TEIL 1: BEDIENUNGSANLEITUNG

Bevor Sie den Backofen zum ersten Mal verwenden, lesen Sie bitte die zu
Ihrem Backofen gehorenden Einbau- und Wartungsanweisungen aufmerksam
durch.

Je nach Modell konnen die Zubehorteile |hres Backofens von den auf den
Abbildungen dargestellten Teilen abweichen.
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DEUTSCH TECHNISCHER PASS
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/\ BACKOFENBESCHREIBUNG

1. Bedienblende 9. Kuhlluftaustritt

2. Tursperre (nur furr Pyrolyse-Modelle) 10. Befestigung am Einbauschrank
3. Grillwiderstand 11. Lampe

4. Blechhalterungen 12. Ruckwand

5. Rost 13. Umluft

6. Backblech 14. Backofendichtung

7. Scharnier 15. Tur

8. Innenscheibe
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/\ BEDIENFELD

Modelle FH 611/ FZH 611

1. Funktionswahlschalter
2. Elektronische Uhr
3. Temperaturwahlschalter

A FUNKTIONSWAHLSCHALTERSYMBOLE

WOOO0LEE & e 1)




DEUTSCH TECHNISCHER PASS

Eingebauter Ofen

/\ BACKOFENFUNKTIONEN

==
=

HINWEIS: In der zu Ihrem Backofen gehdrenden Anleitung zum Garen
finden Sie eine Beschreibung der einzelnen Funktionen.

Ausschalten des backofens & Turbo

(C) NoRMAL Pizza

@ Grill Eco

@ Maxigrill Auftauen

[;] Unterhitze AQUALITIC CLEAN
T Maxigrill mit umluft @ Schnellaufheizung

>

BESCHREIBUNG DER ELECTRONISCHEN UHR

KUPPERSBERG
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TASTEN

-, OK und +:
Programmieren der
elektronischen Timers.

Ermdglichen das
Funktionen des

SYMBOLE

Funktionen der Schalltuhr
L2 TIMIER: Lauehtet, wenn die Timer-
Funktion gewahlt wird. Nach einer
gewissen Zeit erzeugt er eln akustisches
Signal. Der Backofen wird nicht
ausgeschaltet,wenn die Zelt abgelaufen
ist. Diese Funktion kann auch genutzt
werden, wenn der Backofen in Betrieb
ist.

[-->| u -->| PROGRAMMIERUNG: Die-
se Sensoren leuchten, um anzuzeigen,
dass der Backofen programmiert ist
(Dauer, Ende oder gesamt).

|-->| Gardauer: Ermoglicht das Garen
wahrend einer gewahlten Zeit Danach
schaltet sich der Backofen automatisch
aus.

Wenn Sie eine Gardauer fir lhren
Backvorgang eingestellt haben, den
Backofen aber manuell ausschalten,
bevor die Garclauer abgelaufen ist, so
lauft die Gardauer unabhangig vom
Badkvorgang welter, bis die eingestellte
Zeit ab,gelaufen ist.

9 -->| Garende: Das Garende ist
der Zeitpunkt, zu dem der Backofen ab-
schattet/

2 |-->| u-->| Gardauer und Garende:
Ermdglicht die Einstellung der Dauer
und Endzeit des Garvorgangs. Der Back-
ofen schaltet sich automatisch fur die
vorab eingestellte Garzeit (Dauer) ein
und schaltet sich automatisch beim Er-

reichen der eingestellten Zeit (Garende)
ab.

—o  SCHALTUIHIRSPERRE: Zeigt an,
dass die Touch-Tasten der Schaltuhr ge-
sperrt sind, um zu verhindern, dass sie
von Kleinkindern manipuliert werden
kdnnen.

Sonstige Funktionen

HEIZEN: Zeig an,dass der Ofen War-
me auf die Speisen ubertragt
& AQUALITIC CLEAN® | euchtet
wahrend der Kuppersberg AQUALITIC
CLEAN® Funktion.

/\ ACHTUNG

lhr Backofen ist mit Touch-Control-
Technologie ausgestattet. Zur Bedie-
nung miissen die Symbole auf dem Glas
nur mit dem Finger beriihrt werden.
Die TouchControl-Empfindlichkeit passt
sich standig den Umgebungsbedingun-
gen an. Beim Anschluss des Backofens
an die Stromversorgung ist darauf zu
achten, dass die Glasfidache der Schal-
terlront sauber und frei von evtl. Hin-
dernissen ist.

Reagiert der Backofen bei der Glas-
beriihrung mit dem Finger nicht ord-
nungsgemaf3, muss er von der Strom-
versorgung getrennt und dann erneut
angeschlossen werden. Auf diese Art
stellen sich die Sensoren automatisch

N
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ein und reagieren wieder auf den Fin-
gerdruck.

ZEITEINSTELLUNG

2 Um die Backofenuhr einzustel-
len, missen die Funktions- und Tempe-
raturwahlschalter o Stellung stehen.

< Beim Einschalten des Backofens
blinkt die Anzeige 12:00 auf dem Dis-
play und de Symbole.

S Durch Beruhren von + oder-
werden die Stunden und danach die
Minuten eingestellt. Anschlieflend er-
tonen 2 aufeinanderfolgende Pieptone
zur Bestatigung der gewahlten Uhrzeit.

S Wenn Sie die Uhrzeit andern
mochten, miissen Sie + u - berihren,
bis die Uhrzelt blinkt. Beriihren Sie OK
und folgen Sie den m obigen Punkt be-
schriebenen Sehritten.

=|=| ANMERKUNG

—— Ihre Uhr besitzt einen nichtli-
chen Beleuchtungsmodus, sodass
die Liehtintensitdt des Displays zwi-
schen 00:00 und 6:00 Uhr sinkt.

/\ ACHTUNG

Im Falle eines Stromausfalls Wird
die gesamte Programmierung der
elektronisehen Uhr geldscht.

In diesem Fall miissen Sie die
Funl<tionsund Temperaturwahlschalter
auf die o Stellung stellen.

Auf der Anzeige erscheint 12:00. Im
Ansehluss konnen Sie die Uhrzeit ein-
stellen, indem Sie die 0. a. Anweisungen
befolgen.

s —
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/\ BEDIENUNG DES

BACKOFENS

MANUELLER BETRIEB

2 Nach Einstellung der Uhrzelt ist
der Backofen funktionsbereit. Wahlen
Sie eine Garfunktion und eine Tempe-
ratur.

9 Wahrend der Gaivorgangs sehen
Sie auf dem Display, Wie das Symbol &,
leuchtet. Damit wird angezeigt, dass der
Backofen in diesem Moment Warme auf
das Gargut ubertragt. Sobald die vor-
eingestellte Temperatur erreicht ist er-
lischt das Symbol als Anzeige, dass der
Vortleizvorgang abgesehlossen ist.

9 Zum Ausschalten des Backofens
mussen Sie die Schalter auf die Position
o stellen.

=

HINWEIS

Bei Beginn des Gaivorgangs zeigt
der Backofen nicht mehr die Zeit,
sondern die bisherige Garzeit an.

BACKOFENFUNKTION
MIT ZEITSCHALTUNG

Programmierung des Timers

1. Beruhren Sie + oder -, bis das
Symbol L, auf dem Display blinkt, und
driicken Sie OK. Auf dem Display er-
scheint 00:00.

2. Mit den Sensoren + oder - wah-
len Sie die Zeitdauer, nach deren Ablauf
der Timer ertonen soll. Es ertonen Nlei

kurze, aufeinander folgende akustische
Signale zur Bestatigung und der Count-
down ab dem gewahlten Zeitpunkt wird
angezeigt. Das Symbol L blinkt lang-
sam.

3. Naoh Ablauf der Zeit, ertont 00
Sekunden lang ein akustisches Signal
und das Symbol £ blinkt schnell.

® ANMERKUNG

Bei der Timerfunktion schaltet sich
der Backofen nach Ablauf der program-
mierten Dauer nicht ab.

4. Berlhren Sie einen beliebigen
Sensor, um das akustische Signal zu
stoppen. Gleichzeitig ertischt auch das
Symbolﬂ.

Wenn Sie die Timer-Zeit andern
mochten, missen Sie die gezeigten
Schritte erneul auslihren. Wenn Sie auf
den Timer zugreilien, erscheint die ak-
tuell verbleibende Zeit. Diese kann ge-
andert werden.

® ANMERKUNG

Bei der Timerfunktion vJird die ver-
bleibende Zeit permanent auf dem Dis-
play angezeigt. Wenn diese Funktion
programmiert ist, kann weder die Uhr-
zeit noch die Gesamtzeit des program-
mierten Garvorgangs angezeig werden.

Programmierung der Gardauer

1. Berlihren Sie + oder - bis das
Symbol |-->|, auf dem Display blinkt,
und dricken Sie OK. Auf dem Display
erscheint 00:00.

S



2. Wahlen Sie die Zeitdauer; nach
deren Ablauf der Timer ertérmn soll,
indem Sie + oder - drlicken. Es erténen
zwei k rze, aufeinander folgende akust-
Jische Signale zur Bestatigung und der
Countdown ab dem gewahlten Zeipunkt
wird angezeigt Das Symbol |-->| blinkt
langsam.

3. Wahlen Sie mit den Backofen-
drehschaltern eine Funktion und eine
Gartemperatur.

4. Nach Ablauf der Garzeit schattet
sioh der Backofen aus, es ertont ein
akustisches Signal und das Symbol |-->|.
blinkt schnell.

5. Berlihren Sie einen beliebigen
Sensor, um das akustische Signal zu
stoppen. Gleichzeitig erlischt auch das
Symbol |-->|. Der Baokofen schaltet sich
wieder ein.

6. Stellen Sie die Schalter o auf die
Ausschaltstellung des Backofens.

Sie konnen jederzeit die restliche
Gardauer andern, indem Sie + oder -,
berlihren, bis das Symbol [|-->| schnell
blinkt. Beriihren Sie anschlieftend OK,
um die Zeit zu andern.

® ANMERKUNG

Bei der Gardauerfunktion wird die
verbleibende Zeit permanent auf dem
Display angezeigt. Ist die Funktion pro-
grammiert, kann die aktuelle Uhrzeit
nicht auf dem Display angezeigt werden.

Eingebauter Ofen

Programmierung des Garz.elt-
Endes

1. Berlhren Sie den Sensor + oder
-, bis das Symbol -->|, auf dem Display
blinkt, und driicken Sie dann OK . Auf
dem Display erscheint d-e aktuelle Uhr-
zeit.

2. Mit den Sensoren + oder - wah-
len Sie die Zeitdauer, nach deren Ablauf
der Timer ertdnen soll. Es ertdnen zwei
kurze, aure-nander folgende akustlische
Signale zur Bestatigung und der Count-
down ab dem gewahlten Zeitpunkt wird
angezeigt. Das Symbol -->| blinkt lang-
sam.

3. Wahlen Sie eioo Gartmklion und
-temperatur.

4. Nach Ablaut der programmierten
Zeit schaltet sich der Backolen aus, es
ertont ein akmtisches Signal und das
Symbol -->| blinkt schnell.

5. Beruhren Sie einen beliebigen
Sensor, um das akusUsche Signal zu
stoppen und das Symbol -->| auszu-
schalten. Der Backofen schaltet sich
wieder ein.

6. Stellen Sie die Schalter o auf die
Ausschaltstellung des Backofens.

Sie konnen jederzeil: die restliche
Gardauer andern, indem Sie + oder -,
beriihren, bis das Symbol |-->| schnell
blinkl.. Beriihren Sie an schliefiend OK,
um die Zeit zu andern.
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Programmierung der Gardauer
und des Garendes

1. Beriihren Sie + oder -, bis das Sym-
bol auf dem Display blinkt |-->|, und
drucken Sie dann OK . Auf dem Display
erscheint 00:00.

2. Mit den Sensoren + oder - wahlen Sie
die Gardauer. s ertonen zwei kurze, auf-
einander folgende akustische Signale
zur Bestablgung und die verbleibende
Garzeit wird auf dem Display angezeigt
und das Symbol |-->| blinkl langsam.

3. Beriihren Sie + oder - bis das Symbol,
[-->|, auf dem Display blinkt, und dru-
cken Sie OK. Auf dem Display erscheint
die vorgesehene Endzeit der Garzeit.

4. Wathen Sie das Gazeitende mil - oder
+ . Es ertonen zwei kurze, aufeinander
folgende akustische Signale zur Besta-
tigung und die aktuelle Uhrzeit wird auf
dem Display angezaigt.

5. Wahlen Sie eine Garrunktion und
-tempera tur. Der Backofen bleibt aus-
geschaltet und die Symbole |-->| 1 und
-->| leuchten weiter. lhr Backofen ist
nun programmiert.

6. Wenn die eingestellte Uhrzeit d:es
Garbeginns erreicht ist, schaltet sich der
Backofen ein und fuhrt den Garvorgangl
wahrend der vorgewahlten Zelt durch.
7. Wahrend des Garvorgangs wird die
Restgarzeit angezeigt und das Symbol
[-->| blinkt langsam.

8. Nach Ablauf der programmierten Zeil
schaltet siah der Backofen aus, es ertont
ein akustisches Signal und das Symbol
[-->| blinkt schnell.

9. Berihren Sie eine beliebige Taste,
um das akustische Signal zu stoppen

und das Symbol |-->| auszuschalten. Der
Backofen schaltet sich wieder ein,

10. Stellen Sie die Schalter auf Position
o ,um den Ofen auszuschalten.

Sie kénnen jederzeil: die restliche Gar-
dauer andern, indem Sie - oder + beru
hren, bis das Symbol |-->| schnell blinkt.
Beruihren Sie ansohliefRend OK , um die
Zeil zu andern.

10



/N SICHERHEITS
FUNKTIONEN

Sicherheitssperre fiir kinder

Diese Funktion kann wahrend des
Backofen-betriebs jederzeit gewahlt
werden.

Um die Funktion zu aktivieren, be-
rihren Sie , und halten diese ge-
druckt, bis Sie 1 Piepton horen und auf
dem Display das Symbol @ erscheint.
Die Uhr ist blockiert.

Wenn Sie diese Funktion aktivieren,
wahrend Sie mit dem Ofen backen oder
braten, blockieren Sie nur die Handha-
bung des elektronischen Timers.

Um die Funktion auszuschalten,
berlGihren Sie und halten diese ge-
driickt, bis Sie 1 Piepton horen.

AQUALITIC CLEAN® FUNKTION

Mit dieser Funktion wird die Reini-
gung der Fett- und Schmutzreste, die an
den Backofenwanden haften, erleich-
tert.

Verhindern Sie die Ansammlung von
Schmutz, damit die Reinigung leichter
erfolgen kann. Reinigen Sie den Back-
ofen regelmafiig.

Programmierung der
AQUALITIC CLEAN® FUNKTION

/N ACHTUNG

Gief3en Sie kein Wasser in den hei-
fen Backofen. Dadurch konnte die
Emaillierung beschadigt werden.

Fuhren Sie den Reinigungszyklus
immer bei kaltem Ofen aus. Wenn Sie

Eingebauter Ofen

ihn bei zu heiem Backofen durchfiih-
ren, kann das Ergebnis be-eintrachtigt
und sin auf’erdem die Emaillierung be-
schadigt werden.

Nehmen Sie vorher die Bleche und
alle Zubehorteile inkl. die Blechhalte-
rungen oder ausziehbaren Schienen aus
dem Backofenin-neren.

Befolgen Sie dafiir die Anweisungen,
die im Einbau- und Wartungshandbuch,
das zum Lieferumfang des Backofens
gehort, angegeben sind.

1. Legen Sie bei kaltem Backofen
ein gedffnetes Tuch auf den Backofen-
boden.

2. GieRRen Sie langsam 200 ml Was-
ser in den unteren Teil der Backofen-
rohre.

HINWEIS

Um das Ergebnis zu verbessern, kon-
nen Sie dem Glas Wasser einen Teeloffel
mildes Geschirrspllmittel hinzufiigen,
bevor sie es liber das Tuch gieRen.

3. Drehen Sie den Funktionswahl-
schalter auf Position (2
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4. Im Anschluss ertont ein akusti-
sches Signal zur Bestatigung, dass die
AQUALITIC CLEAN®  Funktion einge-
schaltet wurde. Das Symbol blinkt
langsam und auf dem Display wird die
Zeit angezeigt, die bis zum Ende der
Funktion verbleibt.

" wicHTIG

Die Dauer dieser Funktion kann
nicht gedndert werden. Um sie vorher
zu beenden, miissen Sie den Funktions-
wahlschalter auf die Position O stellen.

5. Nach Ablauf der programmierten
Zeit schaltet sich der Backofen aus, es
ertont ein akustisches Signal und das
Symbol (2J blinkt schnell.

N

" WicHTIG

Offnen Sie die Ofentiir nicht, bis die
AQUALITIC CLEAN® Funktion beendet
ist.

Die Abkiihlphase ist fiir den korrek-
ten Ablauf der Funktion notwendig.

6. Beruhren Sie mit dem Finger eine
beliebige Taste, um das akustische Sig-
nal und das Symbol ) auszuschalten.

7. Drehen Sie den Funktionswahl-
schalter auf Position ©.

8. Der Backofen ist bereit, um die
Schmutzreste und das ubrige Wasser
mit dem Tuch entfernen zu koénnen.

Die AQUALITIC CLEAN® Funktion
erfolgt bei niedriger Temperatur. Aller-
dings kann die Abkiihlzeit je nach Au-
Bentemperatur unterschiedlich sein.

/\ ACHTUNG

Vergewissern Sie sich, dass die In-
nenfla-chen des Ofens die richtige Tem-
peratur ha-ben, bevor Sie sie beriihren.

Sollte nach der AQUALITIC CLEAN®
Funktion eine grundlichere Reinigung
erforderlich sein, miissen Sie neutrale
Reinigungsmittel und nicht scheuernde
Schwamme verwenden.

12



DEUTSCH
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* X %
*". |ENERG9®
* *

eHeprus - evepyela @@

FH611

FZH 611

* X %
*". |ENERG9®
* *

eHeprus - evepyela @@

Attt

il II V0

Attt

il II V0
:

@ 0-81 kWh/cycle*

@ 0.68 kWh/cycle*

70.

* kA - cyclus - portion - zyklus - ipdypaa - ciclo - tsiikkel - ohjelma - ciklus®

A AIH
4]
——

ciklas - cikls - éiklu - cyclus - cykl - ciclu - program - cykel

65/2014

@ 0.81 kWh/cycle*

@ 0.68 kWh/cycle*

—
70.

* kA - cyclus - portion - zyklus - ipdypaa - ciclo - tsiikkel - ohjelma - ciklus®

—

ciklas - cikls - ¢iklu - cyclus - cykl - ciclu - program - cykel

65/2014

EElcav* 81

EEl cav* 81

N° cav* 1

N° cav* 1

M 28 kg

M 30 kg

* 3ate.oTgen. - ovnrum - BaAdpou - prostor za pecenje - kavita - ovenruimte
- incintd - prostor za peko - kavitet

* 3ate.oTgen. - ovnrum - BaAdpou - prostor za pecenje - kavita - ovenruimte
- incintd - prostor za peko - kavitet
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Bevor Sie den Backofen zum ersten Mal verwenden, lesen Sie bitte die zu lhrem
Backofen gehorenden Einbau- und Wartungsanweisungen aufmerksam durch.
Je nach Modell kdnnen die Zubehorteile Ihres Backofens von den auf den
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A SICHERHEITSHINWEISE

Lesen Sie die vorliegende bedienungsanleitung aufmerksam durch, um eine op-
timale Leistung lhres backofens auf ordnungsgemafie und sichere Art und Weise
sicherzustellen. Bewahren Sie diese Anleitung auf, damit sie ein neuer besitzer le-

sen kann.

Elektrische Sicherheit

< Wurde mit dem Ofen kein Netz-
kabel mitgeliefert, diirfen fiir Ofen ohne
Pyrolysefunktion folgende Kabeltypen
verwendet werden: HO5RR-F / HO5VV-F
/ HO5V2V2-F / HO7RN-F / HO5SS-F. An
Ofen mit Pyrolysefunktion darf nur der
Kabeltyp HO5SS-F verwendet werden
(Schaltplan in Abb. 1).

o Der backofen muss immer an
eine gute Erdung angeschlossen wer-
den und die Installation des Gerats
muss den geltenden Vorschriften ent-
sprechen.

> Der Einsatz dieses Gerats ist bis
maximal 2.000 Meter Hohevorgesehen.

> Der Anschluss muss unter Ein-
haltung der geltenden Installations-
vorschriften durch einen der Leistung
entsprechenden Schalter mit allpoliger
Trennung vom Netz erfolgen (minimale
Offnung von 3 mm zwischen den Kon-
takten), um die Abschaltung im Notfall,
bei Reinigung oder Lampenwechsel zu
ermdglichen (Installation entsprechend
Uberspannungskat. Ill). Das Erdungs
kabel darf auf keinen Fall Uber diesen
Schalter laufen.

9 Der Schalter kann durch einen
Stecker ersetzt werden, vorausgesetzt,
dass dieser bei normalem Gebrauch zu-
ganglich ist.

9 Jede Handhabung oder Repara-
tur des Gerats, einschl. Des Ersetzens
des Stromkabels, muss durch den au-
torisierten Kundendienst mit Original-
ersatzteilen durchgefuhrt werden. Die
Reparatur oder Handhabung durch an-
dere Personen kann Schaden oder Fehl-
funktionen verursachen und somit lhre
Sicherheit gefahrden.

2 Trennen Sie lhren backofen vom
Stromnetz, wenn er defekt ist.

> Bei backofen, die mit Kochfel-
dern kombiniert sind, durfen, um mog-
liche Risiken zu vermeiden, nur die
vom Hersteller empfohlenen Kochfel-
der eingebaut werden.

Kindersicherheit

9 Halten Sie Kinder wahrend des
backofenbetriebs oder des Reinigungs-
vorgangs durch Pyrolyse vom Gerat
fern, da sehr hohe Temperaturen er-
reicht werden.

2 Kinder unter 8 jahren durfen
nicht in der Nahe sein, sofern sie nicht
dauernd beaufsichtigt werden. Kinder
durfen nicht mit dem Gerat spielen.

O Dieses Gerat darf von Kindern
ab 8 jahren und von Personen mit be-
grenzter korperlicher, sensorischer oder
geistiger Fahigkeit oder mangelnder Er-
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fahrung bzw. Kenntnis nur dann benutzt
werden, wenn sie die geeignete Anlei-
tung oder Anweisung beziiglich des si-
cheren Gebrauchs des Gerates erhalten
haben und die damit verbundenen Ge-
fahren verstehen.

Sicherheit beim Gebrauch des
backofens

> Beim betrieb muss die backofen-
tlr stets geschlossen sein.

< benutzen Sie den backofen erst,
wenn er in das Einbaumadbel eingebaut
ist (siehe Installation des backofens).

< Installieren Sie den backofen
nicht hinter dekorativen Tiiren (Uberhit-
zungsgefahr!).

O Der Hersteller ubernimmt kei-
nerlei Haftung fir eine benutzung des
backofens, die nicht der Zubereitung
haushaltsublicher Lebensmittel dient.

O Decken Sie die Ruckseite des
backofens nicht mit Aluminiumfolie
oder anderen Materialien ab, da da-
durch das Gargut beeintrachtigt und die
Innenemaillierung sowie die Innenseite
des Einbauschranks beschadigt werden
kdnnten.

2 Bewahren Sie kein Ol Fett oder
andere entzindliche Materialien im In-
neren auf.

< Stitzen oder setzen Sie sich
nicht auf die ged6ffnete backofentur.

o Backblech und Rost verfligen
Uber ein System, welches das teilwei-
se Ausziehen und die Handhabung des
Garguts erleichtert.

TECHNISCHER PASS

Eingebauter Ofen

2 Die Zubehorteile missen immer
gemaf’ den Anweisungen im Abschnitt
Zubehor angebracht werden.

2 Wahrend des betriebs erhitzt sich
das Gerat. Ziehen Sie Schutzhandschu-
he an, wenn Sie im Inneren hantieren
und vermeiden Sie es, die Heizelemente
zu beruhren.

2 Verwenden Sie ausschliefdlich
die Temperaturmesssonde, die im Lie-
ferumfang des backofens enthalten ist
(bei Modellen mit diesem Zubehor).

Sicherheit bei Reinigung und
Wartung

o Das Gerat muss vom Stromnetz
getrennt werden, bevor daran gearbei-
tet wird.

2 Benutzen Sie keine Dampf- oder
Hochdruckreiniger zum Reinigen des
backofens.

9 Benutzen Sie keine scharfen
Metallschaber, metallischen Topfkrat-
zer, Drahtbursten, Scheuerpulver oder
Schleifmittel zur Reinigung der back-
ofentur.

<2 Kinder dirfen die vom benutzer
auszufuhrende Reinigung oder Wartung
nicht ohne Aufsicht durchfiihren.

2 Vor dem Auswechseln der Lampe
ist sicherzustellen, dass der backofen
vom Stromnetz getrennt ist.

2 Entfernen Sie samtliches Zu-
behor und Geschirr aus dem backofen,

einschl. Fihrungsschienen und/oder
Teleskopausziige.
2 Entfernen Sie Speisereste oder

ubermafdigen Schmutz, denn diese

KUPPERSBERG
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konnten sich bei der Selbstreinigung
entzunden.

S Zu lhrer eigenen Sicherheit:
Nehmen Sie den backofen niemals in
betrieb, wenn die Rlickwand, die den
Ventilator verdeckt, nicht eingebaut ist.

Sicherheit wahrend
des pyrolytischen
Selbstreinigungsvorgangs

Vor dem beginn des Reinigungszyklus:

‘®* SEHR WICHTIG: Entfernen Sie
samtliches Zubehdr und Geschirr aus
dem backofen, einschl. Fihrungsschie-
nen und/oder Teleskopauszuge.

> OEntfernen Sie Speisereste oder
ubermdBigen Schmutz, denn diese
konnten sich bei der Selbstreinigung
entzunden.

9 Entfernen Sie Schmutzreste von
der backofendichtung.

2 Befolgen Sie aufmerksam die An-
weisungen zum Programmieren des py-
rolytischen Selbstreinigungsvorgangs.

Wahrend des pyrolytischen Selbst-
reinigungsvorgangs:

o Lassen Sie keine Tiicher oder an-
deren Textilien am backofengriff han-
gen oder mit ihm in Kontakt geraten.

> Das Kochfeld muss wahrend des
Pyrolyse-Vorgangs ausgeschaltet sein,
wenn dieses unter der Arbeitsplatte in-
stalliert ist.

<> Die Innenbeleuchtung des back-
ofens bleibt ausgeschaltet und kann
nicht eingeschaltet werden.

o Der backofen ist mit einer auto-
matischen Sicherheitsverriegelung aus-
gestattet, die das Offnen der Tir wih-
rend des Reinigungszyklus verhindert.
Versuchen Sie nicht, die Tur im verrie-
gelten Zustand zu offnen.

=

— HINWEIS

In diesem Handbuch werden die all-
gemeinen Eigenschaften der backdfen
beschrieben, die u. U. nicht genau mit
denen lhres backofens ilibereinstimmen.
Leistungen und spezifische Merkmale
lhres backofens finden Sie in der beilie-
genden bedienungsanleitung.

Der Hersteller behilt sich das Recht
vor, Produkteigenschaften zu andern,
um die Funktionsweise zu verbessern.
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A INSTALLATION
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Diese Informationen sind ausschlielich flir den Monteur bestimmt, da er fiir den
Einbau und den Elektroanschluss verantwortlich ist. Wenn Sie den Backofen selbst
anschlief®en, ibernimmt der Hersteller keinerlei Haftung fiir eventuelle Schaden.

VOR DER INSTALLATION

> Verwenden Sie die seitlichen
Griffe zur Handhabung des Backofens.
Verwenden Sie niemals den Turgriff,um
den Backofen zu heben.

9 Bei Installation des Backofens
unter der Arbeitsplatte beachten Sie
bitte die Installationsanleitung der Ar-
beitsplatte.

> Vorspriinge (Verstarkungen des
Einbauschranks, Rohrleitungen, Steck-
dosen usw.) auf der Ruckseite des Ein-
bauschranks sind zu vermeiden.

> Wenn die Steckdose flr den An-
schluss an das Stromnetz im Inneren
des Einbauschranks angebracht wird,
muss dies innerhalb des schattierten
Bereichs erfolgen (Abb. 2).

9 Der Einbauschrank, in dem der
Backofen installiert wird, sowie die an-
grenzenden Mdbelstiucke mussen Tem-
peraturen von Uber 85 °C standhalten
konnen.

< Installationsanleitung strikt be-
folgen. Andernfalls konnte der Venti-
lationskreislauf blockiert werden, wo-
durch hohe Temperaturen entstehen
konnen, die Einbauschrank und Gerat
selbst beschadigen kdnnen.

2 Uberpriifen Sie die Abmessungen
des Einbauschranks und die am Schrank
zu sagenden
Offnungen gemaR den folgenden An-
gaben:

Installation in Hochschrank
Backofen 60 cm hoch: Abb. 7%
Backofen 45 cm hoch: Abb. 8%

# ACHTUNG

* Fur die Installation von Pyrolyseo-
fen NICHT die schattiert dargestellt Off-
nungen in den Einbauschrank sdgen.

Installation unter der Arbeitsplatte.
Backofen 60 cm hoch: Abb. 9%
Backofen 45 cm hoch: Abb. 10%

/N ACHTUNG

* Fur die Installation von Pyrolyseo-
fen NICHT die schattiert dargestellten
Offnungen in den Einbauschrank sigen.

ELEKTROANSCHLUSS

Der Monteur muss uberprifen, ob:

2 Netzspannung und -frequenz den
Angaben auf dem Typenschild entspre-
chen.

S Der Elektroanschluss die auf
dem Typenschild genannte Hdochstleis-
tung verkraftet.
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2 Nach Anschluss an das Strom-
netz Uberprufen, ob alle elektrischen
Bestandteile ordnungsgemaf funktio-
nieren.

INSTALLATION DES
BACKOFENS

Fir alle Backofen gilt nach dem An-
schluss an das Stromnetz:

1. Schieben Sie den Herd in den
Einbauschrank und stellen Sie sicher,
dass das Stromkabel dabei weder ein-
geklemmt wird noch in Beruihrung mit
heiRen Backofenteilen kommen kann.

2. Achten Sie darauf, dass das Back-
ofengehause nicht in Kontakt mit den
Schrankwanden kommt und ein Min-
destabstand von 2 mm zu den Schran-
ken besteht.

3. Stellen Sie den Backofen mittig
in den Einbauschrank, so dass ein Min-
destabstand von 5 mm zwischen Back-
ofen und den Turen der Mobelstiicke
eingehalten wird (Abb. 3).

4. Die Tur offnen und die mit gelie-
ferten Kunststoffanschlage in die ent-
sprechenden Aufnahmen einrasten las-
sen (Abb. 11).

5. Befestigen Sie den Backofen mit-
hilfe der mitgelieferten Schrauben am
Einbauschrank (Uber die Anschlage in
den Einbauschrank einschrauben)

/N ACHTUNG

Stutzen Sie sich wahrend der Aus-
fuhrung der Schritte 4 und 5 nicht auf
die offene Backofentlr auf, da der
Backofen noch nicht befestigt ist und

nach vorne uberkippen und auf den Bo-
den fallen kdnnte.

UMWELT
INFORMATIONEN

Entsorgung der Okologischen
verpackung

Die Verpackung aus recycelbarem
Material kann wiederverwendet wer-
den. Kontaktieren Sie Ihre Gemeinde-
verwaltung bezuglich der Entsorgungs-
vorschriften fur dieses Material.

Weitere Informationen zur Entsor-
gung des Gerdtes erhalten Sie bei lhrer
zustandigen Gemeindeverwaltung, bei
Ihrem zustandigen Millentsorgungsbe-
trieb oder vom Verkaufer.

ENTSORGUNG DES
PRODUKTS

/N ACHTUNG
Das Symbol weist darauf hin,

E dass dieses Gerat nicht unter
s NOrmalen Hausmdll fallt. Sie
mussen es fir sein Recycling
zur Sammelstelle fur elektri-
sche und elektronische Gerdte bringen,
um eventuelle negative Folgen fur Um-
welt und offentliche Gesundheit durch
eine nicht ordnungsgemafe Handha-
bung zu vermeiden.
Prufungen zur Erflllung der Anforderun-
gen der Verordnungen 66/2014 (Okode-
sign) und 65/2014 (Energieetikettierung)
gema Norm EN 60350-1.

Verbrauchsmessungen, die unter an-
deren Bedingungen als unter den fur
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Ihren Backofen angegebenen durch-
gefuhrt wurden, kdnnen andere Werte
ergeben. Angaben Uber den Energiever-
brauch finden Sie in der beiliegenden
Bedienungsanleitung.

ENERGIEAUSKUNFT

Prifungen zur Erfullung der Anfor-
derungen der Verordnungen 66/2014
(Okodesign) und 65/2014 (Energieeti-
kettierung) gemafs Norm EN 60350-1.

Verbrauchsmessungen, die unter
anderen Bedingungen als unter den
fur Ihren Backofen ngegebenen durch-
gefuhrt wurden, kénnen andere Werte
ergeben. Angaben Uber denEnergiever-
brauch finden Sie in der beiliegenden
Bedienungsanleitung.

/\ VOR DEM ERSTEN
GEBRAUCH

Bedingt durch den Herstellungspro-
zess konnen im Backofen noch Fettreste
und andere Verunreinigungen vorhan-
den sein. Verfahren Sie zu deren Entfer-
nung wie folgt:

1. Entfernen Sie alle Verpackungs-
teile einschl. Des evtl. vorhandenen
Plastikschutzes.

2. SchlieRen Sie den Backofen an
und lassen Sie ihn in Funktion ©/0
,bzw. (&) /(@ , bei 200 °C eine Stunde
lang laufen. Schauen Sie hierzu in der
beigefugten Bedienungsanleitung nach.

3.Lassen Sie den Backofen abkuhlen
und offnen Sie die Tur. So wird er ge-
Liftet und es bleiben keine Gerliche im
Inneren zurtick.

Eingebauter Ofen

4. Reinigen Sie Backofen und Zubehor
nach dem Abkuhlen. Wahrend der ers-
ten Inbetriebnahme entstehen Rauch
und Geruche. Sorgen Sie deshalb fur
eine gute Beluftung der Kiiche.3.

& WEITERE WICHTIGE

GEBRAUCHSHINWEISE

> Giefden Sie wahrend des Betriebs
kein Wasser auf den Backofenboden,
das dies die Emaillierung beschadigen
kann.

S Bei Gargut mit einem hohen
Feuchtigkeitsgehalt ist es normal, dass
sich an der Backofentur Kondenswasser
bildet.

2 Beim SchliefRen der Backofentiir
wahrend des Garvorgangs kann es sein,
dass man das Gerdusch des Luftzugs im
Inneren hort. Dies ist ein ganz normaler
Effekt, der aufgrund des Drucks, den die
Tar beim SchliefRen ausubt, auftritt, um
die Dichtigkeit

ZUBEHOR

Stellen Sie keine Behalter oder Le-
bensmittel auf den Backofenboden. Ver-
wenden Sie immer die mitgelieferten
Backbleche und Roste. Fir die Zuberei-
tung von Joghurt kdnnen Sie die Glaser
direkt auf den Backofenboden stellen.
Zum Garen anderer Lebensmittel schie-
ben Sie Backblech oder Rost wie folgt
in die seitlichen Fuhrungsschienen des
Backofeninnenraums:

1. Zwischen zwei Stangen der seit-
lichen Flhrungsschienen oder einer der
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ausziehbaren Fiihrungen, wenn Ihr Back-
ofen mit solchen ausgestattet ist.

2. Der Rost und einige Backbleche
haben Feststellkerben, um ihr versehent-
liches Herausziehen zu verhindern. Diese
Kerben mussen in Richtung der Rucksei-
te des Backofens und nach unten zeigen
(Abb. 4).

3. Die Flache des Rosts, auf der die
Behalter platziert werden, muss unter-
halb der seitlichen Stangen liegen, um
das versehentliche Verrutschen des Be-
halters zu verhindern (Abb. 5).

4. Die Backbleche haben eine vorde-
re Lasche fur die einfache Herausnah-
me. Diese Lasche muss in Richtung der

AuRBenseite des Backofens zeigen (Abb. 6).

MONTAGE

DER TELESKOPAUSZUGE

Einige Backofenmodelle enthalten
als Zubehor einen Satz Teleskopausziige.

Fir die Montage der Auszlige auf
den verchromten Fuhrungsschienen ge-
hen Sie wie folgt vor:

Teleskopausziige mit
ausklappbarer Klammer

/N WICHTIG
Fuhrungen auf Hohe 2 (Zahlung von
unten beginnend) anbringen (Abb. 12).

1. Entfernen Sie den Schutzfilm.

2. Die groRRen Klammern in die obe-
re Stange ein haken und die Flhrung
herunter klappen, bis die kleinen Klam-
mern in der unteren Stange eingehakt
sind (Abb. 12).

3. Wenn die Fihrung korrekt befes-
tigt ist, ist ein ,Klick“zu héren (Abb. 13).

4. Die Kerbe zum Einsetzen des Rosts
muss an der Vorderseite des Backofens
liegen (Abb. 13).

Teleskopausziige mit direkter
Klammer

/N WICHTIG

Fihrungen fir einfaches Herauszie-
hen auf Hohen 1, 2, 3 und 5 (Zahlung
von unten beginnend) anbringen (Abb.
14).

Fihrungen fir zweifaches Heraus-
ziehen auf Hohen 1, 2 und 3 anbringen
(Abb. 15).

Bei 45 cm hohen backdfen die Aus-
zlige uf Hohe 1 anbringen (Abb. 16).

1. Haken Sie die Klammer an der
oberen Stange auf der gewilnschten
Hohe ein (Abb. 17).

2. Wenn die Fuhrung korrekt befes-
tigt ist, ist ein ,Klick“zu horen (Abb. 18).

3. Die Kerbe zum Einsetzen des Back-
blechs/Rosts sollte sich an der Vorder-
seite des Backofens befinden (Abb. 18).
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/\ REINIGUNG UND WARTUNG

ACHTUNG

Das Gerat muss vom Stromnetz getrennt werden, bevor daran gearbeitet wird.

REINIGUNG DER
AUSSENSEITEN UND DES
BACKOFENZUBEHORS

2 Aufdenfliche und Zubehor mit
lauwarmem Seifenwasser oder mildem
Reinigungsmittel reinigen.

2 Seien Sie bei rostfreien oder la-
ckierten Oberflachen vorsichtig und be-
nutzen Sie nur Schwamme oder Tucher,
die keine Kratzer verursachen.

# WICHTIG

Teleskopausziige nicht in der Spiil-
maschine reinigt werden, da sonst das
Gleitf verschwindet und die Fiihrungen
stecken bleiben wiirden.

REINIGUNG DES
BACKOFENINNENRAUMS

<2 Innenraum regelmafRig reinigen,
um Fett- oder Lebensmittelreste zu ent-
fernen, da sonst bei folgenden Garvor-
gangen Rauch, Gerliche oder Flecken
entstehen konnen.

9 Bei kaltem Backofen und fir
emaillierte Oberflachen (z. B. Backofen-
boden) Nylonbiirste oder Schwamm mit
lauwarmem Seifenwasser benutzen.
Backofenreiniger nur auf emaillierten
Oberflachen und nach Herstelleranwei-
sung benutzen.

/N\ ACHTUNG

Benutzen Sie zum Reinigen des Back-
ofeninnenraums keine Dampf- oder
Hochdruckreiniger.

S Auch keine metallischen Topf-
kratzer, Drahtbdirsten oder andere Uten-
silien, die die Emaillebeschichtung be-
schadigen konnten.

> Lebensmittel wie Tomaten, Essig,
in Salzkruste Gebratenes usw. verursa-
chen Verfarbungen in der Emaillebe-
schichtung. Die wirkt sich nicht auf die
Funktionsweise der Beschichtung aus.
Versuchen Sie nicht, diese Flecken mit
aggressiven Reinigungsmitteln zu ent-
fernen, da diese die Oberflache dauer-
haft schadigen kdnnten.

2 Reinigen Sie die Backofendich-
tung regelmafiig, um Fett- und Lebens-
mittelreste zu entfernen und Bescha-
digung oder Bruch der Dichtung bei
weiteren Garvorgangen zu verhindern.

> Diese Dichtung reinigen, ohne
sie auszubauen.

Ausbau der seitlichen
Fiihrungsschienen

1. Zubehor aus dem Innenraument-
fernen.

2. Vordere Befestigungsmutter (A)
vollstandig losen, Fuhrungsschienen
nach vorne (B) ziehen und entfernen
(Abb. 19).
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Einbau der Fiihrungsschienen

3. Hintere Kerbe in die hintere Befes-
tigungsmutter ein haken.

4. Vordere Befestigungsmutter (C) in
die vordere Kerbe der Flihrungsschiene
ein haken (Abb. 20).

5. Fihrungsschiene mit der Mutter
(D) herunter klappen und drehen bis sie
eingerastet ist (E) (Abb. 20).

Ausbau der Riickwand
# HINWEIS

Um die Riickwand auszubauen, zu-
erst die seitlichen Fiihrungsschienen
wie ioben beschrieben entfernen.

Anschliefiend:

1. Entfernen Sie erst die unteren
Schrauben (A) und dann die obere
Schraube (B) (Abb. 21).

2. Um die Rickwand wieder einzu-
bauen, gehen Sie in umgekehrter Rei-
henfolge vor.

/N ACHTUNG

Zu lhrer eigenen Sicherheit: Back-
ofen niemals in Betrieb nehmen, wenn
die Riickwand nicht eingebaut ist.

Backofen mit ausklappbarem
Grill

Um den oberen Teil des Backofens
zu reinigen:
1. Warten Sie, bis der Backofen ab-
gekihlt ist.
2. Schieben Sie die Stange des Rost-
lements (A) mit beiden Handen so weit
nach hinten in den Backofen, bis Sie sie

von der Befestigungsmutter (B) losen
(Abb. 22).

3. Lassen Sie das Rostlement fallen
und reinigen Sie die Vorderseite des
Backofens (Abb. 23).

4. Bringen Sie das Rostlement wie-
der in seiner urspringlichen Position
an und gehen Sie dabei in umgekehrter
Reihenfolge vor.

Backdfen mit

Selbstreinigungsfunktion durch

Pyrolyse

Bitte lesen Sie die Bedienungsanlei-
tung lhres Backofens.

REINIGUNG DER BACKOFENTUR

Zur leichteren Reinigung der Tur
konnen Sie diese abbauen. Beachten Sie
bitte die entsprechenden

Anweisungen je nach der in |hrem
Backofen eingebauten Tur.

Aus- und Einbau der Tiir mit
Scharnier am Korpus

1. Offnen Sie die Tiir des Ofens voll-
standig.

2.Verriegeln Sie das Scharnier, indem
Sie die Verschlisse drehen (Abb. 24).

3. Schliefsen Sie die Tur bis zur Ver-
riegelungsposition (Abb. 25).

4. Halten Sie die Tur mit beiden Han-
den an den Seiten und heben Sie sie an,
bis Sie sie vollstandig aus den Scharnie-
ren gehoben haben (Abb. 25).

Einbau der Tur

N



5.Halten Sie die Tur seitlich mit bei-
den Handen an der Unterseite, stecken
Sie die Scharnierarme in ihre Aufnah-
men und schieben Sie die Tur bis zum
Anschlag hinein (Abb. 26).

6. Offnen Sie die Tiir des Backofens
vollstandig (Abb. 26).

7. Drehen Sie die Verschlusse in ihre
ursprungliche Position.

/N ACHTUNG

Achten Sie darauf, dass die Tiir voll-
stindig eingesetzt ist, wenn Sie die Ver-
schliisse drehen, da sie beim Versuch
des Schlief3ens sonst blockieren kénnte.

#* HINWEIS

Falls die Verschliisse viel Wider-
stand entgegensetzen, konnen Sie ein
flaches Werkzeug zur Hilfe nehmen, um
sie zu drehen.

Aus- und Einbau der Tiir mit
Scharnier in der Tiir

1. Offnen Sie die Tiir des Ofens voll-
standig.

2. Verriegeln Sie das Scharnier, in-
dem Sie beide

Verschliisse drehen (Abb. 27).

3. Schliefsen Sie die Tur bis zur Ver-
riegelungsposition

(Abb. 28).

4. Halten Sie die Tir mit beiden Han-
den an den Seiten und heben Sie sie an, bis
die Scharniere vollstandig aus dem Back-

ofenkorpus ausgetreten sind (Abb. 28).

Fur den Einbau der Tir ist in umgekehr-
ter Reihenfolge vorzugehen.

Aus- und Einbau der Innenglaser der
Tar

Eingebauter Ofen

/N ACHTUNG

Wenn Sie die Scheiben bei montierter
Tiir ausbauen, stellen Sie das Scharnier
immer auf die Verriegelungsposition,
sonst wird sich die Tiir schlieen und die
nicht ausgebauten Scheiben konnten
zerbrechen.

# HINWEIS

Um dies zu vermeiden, ist es ratsam,
die Scheiben bei ausgebauter Tiir wie
im vorherigen Abschnitt beschrieben
auszubauen.

Je nach Modell kann lhr Backofen
2, 3 oder 4 Scheiben in der Tir haben.
Beachten Sie bitte die entsprechenden
Anweisungen je nach der in Ihrem
Backofen eingebauten Tur.

1. Driicken Sie mit den Fingern auf die
Knopfe, die sich oben an beiden Seiten
der Backofentur befinden (Abb. 29).

2. Halten Sie die Knopfe weiter
gedruckt und ziehen Sie am oberen
Riegel der Tur (Abb. 30).

3. Nehmen Sie die Scheiben aus
der Tir. Reinigen Sie sie mit einem
Glasreiniger oder Seifenwasser und
einem weichen Tuch.

/N\ ACHTUNG

Merken Sie sich beim Herausnehmen
Reihenfolge und Position der Scheiben,
da Sie diese nach der Reinigung exakt
so wieder montieren miissen.

4. Sobald sie sauber sind, setzen Sie
Scheibe Nr. 3 in der gleichen Position
ein, und zwar so, dass die Aufschrift
TERMOGLASS wie in Abb. 31 dargestellt
zu sehen ist.
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5. Bei Pyrolysedfen muss die
Aufschrift TERMOGLASS der Scheiben
Nr.3 und Nr.4 wie in Abb. 32 dargestellt
zu sehen sein.

6. Bringen Sie Scheibe Nr. 2 mit der
bedruckten Seite in Richtung Innenseite
der Tur an.

7.Bringen Sie den oberen Riegel der
Tir wieder an und stellen Sie sicher,
dass die seitlichen Knopfe in ihre
Aufnahmen einrasten.

/N ACHTUNG

Setzen Sie den Backofen niemals in
Betrieb, wenn eine der Scheiben der Tiir
fehlt.

AUSTAUSCH DER
BACKOFENLAMPE

/N ACHTUNG

Bevor Sie die Lampe auswechseln,
miissen Sie sicherstellen, dass der
Backofen vom Stromnetz getrennt ist.

Die  Ersatzlampe muss eine
Temperaturbestandigkeit bis 300 °C
aufweisen. Sie kann beim technischen
Kundendienst bestellt werden.

Austausch der oberen Lampe

1. Schrauben Sie das Vorsatzglas der
Lampenfassung ab (Abb. 33).

2. Tauschen Sie die Lampe aus und
schrauben Sie das Vorsatzglas wieder
auf.

Austausch der seitlichen Lampe

1. Nehmen Sie das Vorsatzglas
mithilfe eines Werkzeugs mit flacher
Spitze heraus (Abb. 34).

2. Wechseln Sie die Lampe aus,
montieren Sie das Vorsatzglas erneut
und achten Sie darauf, dass es in der
richtigen Position sitzt.

Austausch der LED-Lampe
Kontaktieren Sie den technischen
Kundendienst.
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VORGEHENSWEISE BEI FUNKTIONSSTORUNGEN

In diesem Abschnitt finden Sie einige der am haufigsten in lhrem Backofen
auftretenden Probleme zusammen mit den hdufigsten Ursachen und mdglichen

Losungen.

Der backofen funktioniert
nicht.

2 Uberpriifen Sie den Stromanschluss.

© Uberpriifen Sie die Sicherungen und den
Uberspannungsbegrenzer der Installation.

o Stellen Sie sicher, dass die Uhr auf manuell oder
programmiert eingestellt ist.

2 Uberpriifen Sie die Position des Programm- und
Temperaturwahlers.

Das Innenlicht des
backofens
funktioniert nicht.

Ersetzen Sie die Lampe.
Uberpriifen Sie die korrekte Montage gemaf
der Installationsanleitung.

Die Heizanzeige leuchtet
nicht auf.

Wahlen Sie eine Temperatur.

Wahlen Sie eine Funktion.

Die Anzeige soll nur leuchten,wahrend sich der
Backofen bis zur gewahlten Temperatur aufheizt.

0000V O

Wahrend des
backofenbetriebs
entwickelt sich Rauch.

< Normaler Vorgang bei der ersten Inbetriebnahme.

2 Reinigen Sie den Backofen in regelmafigen
Abstdnden.

2 Verringern Sie die Fett- oder Olmenge auf dem
Backblech.

2 Benutzen Sie keine hoheren Temperaturen als in
der Gartabelle angegeben.

Es werden nicht die
erwarteten
Garresultate erreicht.

2 Konsultieren Sie die Gartabellen,um sich Uber die
Richtwerte fiir den Backofenbetrieb zu informieren.

Mein Zubehor und die
Flihrungsschienen
der backbleche sind
beschadigt.

<> Sie haben die Elemente vor der Durchflihrung des
pyrolytischen Reinigungsvorgangs nicht entfernt.

< Sie missen durch neue ersetzt und diese mussen
vor zukuinftigen Reinigungsvorgangen immer entfernt
werden.

Die Farbe der Emaille hat
sich verandert

oder es haben sich Flecken
gebildet.

2 Die chemische Zusammensetzung einiger
Lebensmittel kann solche Veranderungen auf der Emaille
hervorrufen.

2 Dies ist ein normaler Vorgang, der die
Eigenschaften der Emaille nicht beeintrachtigt.
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Der backofen ist
ausgeschaltet, das

Symbol @) leuchtet und die
Tir lasst

sich nicht o6ffnen.

2 Die Turverriegelung ist aktiviert.

> Die Turverriegelung gemaf den Anweisungen in
der Bedienungsanleitung lhres Backofens, die diesem
Handbuch beigeflgt ist, deaktivieren.

Der backofen ist
eingeschaltet, das

Symbol fal leuchtet und die
Tur lasst sich nicht 6ffnen.

> Die Turverriegelung ist aktiviert.

2 Drehen Sie den Funktionswahlknopf auf Position o.

> Die Turverriegelung gemaR den Anweisungen in
der Bedienungsanleitung lhres Backofens, die diesem
Handbuch beigefiigt ist, deaktivieren.

S Um weiter garen zu konnen, wahlen Sie erneut die
gewiinschte Backfunktion.

Ich habe den
Funktionswahlknopf auf
Position gedreht und
die Pyrolyse- Funktion P1,
P2 bzw. P3 gewadhlt, aber
das Symbol (] blinkt
schnell und es ertont ein
akustischer Alarm.

> Die Backofentlr ist nicht richtig geschlossen.
Deshalb kann die Tirverriegelung nicht greifen und der
Pyrolysevorgang ist blockiert.

2 Uberpriifen Sie die Tiir und stellen Sie sicher,

2 dasssierichtig geschlossen ist.AnschlieRend stellen
Sie den Funktionswahlknopf auf Position o und flihren den
Ablauf erneut durch, um die Pyrolyse zu aktivieren.

Ich habe den
Funktionswahlknopf auf
Position L1l gedreht und die
Pyrolyse- Funktion P1, P2
bzw. P3 gewahlt, aber

das Symbol @) leuchtet
nicht auf und der backofen
heizt nicht.

> Die Tirsicherung funktioniert nicht, obwohl die Tir
richtig geschlossen ist.

2 Rufen Sie bitte den technischen Kundendienst an,
da es sich um einen Defekt der Tursicherung handelt.

Das Pyrolyse-Programm
ist beendet und
der backofen
Dennoch ist die
Tur verriegelt und auf
dem bildschirm

wird das Symbol B und
0:00 angezeigt.

ist kalt.

o Sie haben den Funktionswahlknopf nicht auf
Position o gedreht, als das Pyrolyse- Programm beendet
war.

> Drehen Sie den Funktionswahlknopf o.
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TECHNISCHE
INFORMATIONEN

ACHTUNG

Sollte das Problem trotz dem
weiterhin bestehen, setzen Sie sich bitte
mit dem technischen Kundendienst in
Verbindung.

Teilen Sie dem technischen
Kundendienst den Mangel mit, den Sie
festgestellt haben, indem

Sie Folgendes angeben:

1. Seriennummer (S-No).

2. Geratemodell (Mod.).

Diese Informationen finden Sie
auf dem Typenschild seitlich in Ihrem
Backofen, das Sie sehen, wenn Sie die
Tir offnen.

Eingebauter Ofen
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TEIL 111: ANLEITUNG ZUM GAREN

Bevor Sie den Backofen zum ersten Mal verwenden, lesen Sie bitte die zu
Ihrem Backofen gehorenden Einbau-und Wartungsanweisungen aufmerksam

durch.
Je nach Modell konnen die Zubehorteile lhres Backofens von den auf den
Abbildungen dargestellten Teilen abweichen.

D‘j INHALT

BESCHREIBUNG DER GARFUNKTIONEN DES BACKOFENS. ... 31
SONSTIGE BACKOFENFUNKTIONEN .... 33
UMWELTFREUNDLICHE BACKOFENNUTZUNG........ 33
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DESCRIPTION OF OVEN COOKING FUNCTIONS

=l ACHTUNG

Beachten Sie bitte, dass die verfligbaren Funktionen vom Backofenmodell

abhangig sind.

Um verfligbaren Funktionen lhres Backofens zu kennen, mussen Sie die dieser
Garanleitung beiliegende Gebrauchsanleitung lesen.

(C) NORMAL

Wird fur Kuchen und Torten, die
gleichmaRige Hitze erfordern, empfoh-
len, um eine luftige Konsistenz zu er-
halten.

NORMAL MIT UMLUFT
Fir Braten und Geback geeignet. Der
Ventilator verteilt die Hitze gleich-
mafRig im Inneren des Backofens, wo-
durch Garzeit und -temperatur gesenkt
werden.

(C)GRILL UND UNTERHITZE

Besonders fur Braten. Fur jedes
Stiick, unabhangig von seiner Grofe,
geeignet.

MAXIGRILL

Ermoglicht das Gratinieren grofierer

Oberflachen und mit hoherer Leis-
tung als mit dem Grill, wodurch eine
schnellere Braunung des Garguts er-
reicht wird.

(™) GRILL

Gratinieren und lberbacken. Ermog-
licht das Braunen der dufieren Schicht,
ohne das Innere des Garguts zu beein-
flussen. Geeignet fir flache Stlicke wie
Steaks, Rippchen, Fisch, Toasts.

) ©)GRILL / MAXIGRILL MIT
UMLUFT

Ermoglicht gleichzeitig ein gleich-
mafdiges Garen und Braunen der Ober-
flache. Ideal zum Rostn. Besonders fur
groRe Stucke wie Geflugel, Wild usw.
Es wird empfohlen, das Grillgut auf den
Rost zu legen und die Fettpfanne dar-
unter zu stellen, um Bratensaft und Fett
aufzufangen.

] UNTERHITZE

Nur Hitze von unten. Geeignet fir
das Erwarmen von Gerichten oder das
Aufgehenlassen von Kuchenteig und
Ahnlichem.

KUPPERSBERG
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&) TURBO+UNTERHITZE
= (PI1ZzZA)

Besonders geeignet zum Backen von
Pizza, Pasteten und Geback oder Kuchen
mit Obstfillung.

TURBO

Der Ventilator verteilt die Hitze, die
von einem Heizwiderstand an der Riick-
seite des Backofens erzeugt wird. Durch
die so erzeugte gleichmaRige Temperatur
ist ein gleichzeitiges Garen auf zwei Ebe-
nen moglich.

3y SLOW COOK

Besonders geeignet zum Garen von
Fleisch in SofRe, Schmorbraten usw.
nach traditioneller Art und generell fir
Gerichte, fur die eine Garung bei niedri-
ger Temperatur und Uber einen langen
Zeitraum empfohlen wird.

Um die besten Resultate zu erzielen,
wird empfohlen, backofengeeignete Ge-
fafse mit Deckel zu verwenden.

() Eco

Ermoglicht das Garen von Lebens-
mitteln in lhrem Ofen bei minimalem
Energieverbrauch. Der Backofen setzt
einen Heizvorgang anhand erzwunge-
ner Konvektion ein und je nach Modell
schaltet er sich einige Minuten vor Ende
der Garzeit ab und nutzt die Restwarme
im Ofeninneren, um die Speisen fertig
zu garen. Geeignet fur Fisch und Braten
aller Art.

DEUTSCH

AUFTAUEN

Mit dieser Funktion konnen Lebens-
mittel schonend aufgetaut werden.
Das gilt insbesondere fiur solche, die
ohne Aufwarmen verzehrt werden, wie
Cremes, Geback, Torten, Kuchen usw.

Bei einigen Modellen kann den
Speisen bei der Auftaufunktion mithil-
fe eines Warmluftsystems auf 2 Hohen
Warme zugefihrt werden. Die HI-Stufe
eignet sich generell fir Fleisch und die
LO-Stufe fir Fisch, Backwaren und Brot.
& TEIGAUFGEHEN LASSEN
Speziell zum Aufgehenlassen von
Brot- und Kuchenteig.

(8) SCHNELLAUFHEIZUNG
Mit dieser Funktion kann das
Backofeninnere schnell auf die ge-
wahlte Temperatur aufgeheizt werden.
Verwenden Sie diese Funktion, wenn
der Backofen fur lhr Gericht auf einer
konkreten Temperatur stehen muss.
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SONSTIGE BACKOFEN
FUNKTIONEN

Lesen Sie die Gebrauchsanleitung
Ihres Backofens fir weitere Auskunft
Uber die Nutzung dieser Funktionen.

STEAM ASSISTED CLEANING

Mit der Funktion STEAM ASSISTED
CLEANING wird die Reinigung von Fett
und Schmutzresten, die an den Back-
ofenwanden haften geblieben sind,
erleichtert. Wahrend des Selbstreini-
gungsvorgangs bleibt das Innenlicht
des Backofens ausgeschaltet.

PYROLYSE

Diese Funktion ermdglicht einen
Pyrolyse- Reinigungsvorgang, bei dem
durch die hohen Temperaturen im Back-
ofeninnenraum ein Oxidations- und
Verkohlungsprozess der Fettverschmut-
zungen in Gang gesetzt wird. Wahrend
des Selbstreinigungsvorgangs bleibt
das Innenlicht des Backofens ausge-
schaltet.

Eingebauter Ofen

UMWELTFREUNDLICHE
BACKOFENNUTZUNG

Befolgen Sie diese Ratschlage fir
eine optimale Energienutzung:

2 Nehmen Sie nicht genutzte
Zubehorteile aus dem Backofen heraus.

2 Verwenden Sie ofenfeste und
vorzugsweise dunkle Behalter.

o Offnen Sie die Tiir wihrend des
Backvorgangs so selten wie moglich.

< Vermeiden Sie es, den leeren
Backofen vorzuheizen. Stellen Sie die
Speisen in den kalten Backofen, sofern
das Rezept dies erlaubt.

2 Nutzen Sie die ECO-Funktion,
falls Ihr Backofen Uber diese verfugt
und das Rezept es erlaubt.

2 Schalten Sie den Backofen bei
langen Garzeiten 5 bis 10 Minuten vor
Ende der Garzeit aus, um die Resthitze
zu nutzen.

2 Wenn Ihr Backofen tber Umluft
verfligt, kdnnen Sie mehrere Speisen
gleichzeitig zubereiten.
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ANLEITUNG ZUM
GAREN

Die Garfunktionen sind vom Modell
abhangig. In den beiliegenden Tabellen
sind die reprasentativsten Funktionen
dargestellt.

Bei den in den Tabellen angegebe-
nen Zeiten und Temperaturen handelt
es sich lediglich um Richtwerte. Es wird
empfohlen, mit den niedrigsten Werten
zu beginnen und diese bei Bedarf zu er-
hohen.

Fiir 45 cm hohe backoéfen: Norma-
lerweise sind die Garzeiten und Tempe-
raturen etwas niedriger als bei 60 cm
hohen Backofen. Nehmen Sie die nied-
rigsten Werte der in den Tabellen ange-
gebenen Wertebereiche.

Die in den Tabellen angegebenen
Werte sind generell dafur berechnet,
wenn die Speisen in den kalten Back-
ofen gestellt werden.

Bei Rezepten, bei denen ein Vorhei-
zen erforderlich ist, wird dies ausdrtick-
lich angegeben.

Einige Modelle verfugen Uber eine

Schnellvorheizfunktion. Mit dieser
Funktion reduziert die sich Garzeit im
Verhdltnis zu den Tabellenangaben.
Wenn Sie diese Funktion nutzen, mus-
sen Sie die Speisen erst dann in den
Backofen stellen, wenn er anzeigt, dass
die Gartemperatur erreicht ist.

Die Blechstufen zum Garen lauten
von unten

nach oben wie folgt:

1: Unten.

2: Mitte.

DEUTSCH

3: Oben.
Die Stufen 4 und 5 eignen sich zum
Gratinieren und Rosten.

Fiir 45 cm hohe backdfen: Die ge-
eignete Hohe zum Garen ist immer die
1. Nutzen Sie die Stufen 2 und 3 haupt-
sachlich zum Gratinieren und Rosten.

Fir ein gleichmafiigeres Ergebnis
sollten Sie die Speisen so zentriert wie
moglich auf das Blech oder den Rost
stellen.

AUFTAUEN

eim Auftauen von Lebensmitteln ist
Folgendes

zu be achten:

> Die Speisen ohne V geben.

< aufzutauen,mussen diese auf den
Rost gelegt werden, mit dem Backblech
darunter Flissigkeit aufzufangen.

< aus, wenn die Oberflache weich
genug ist,um sie zu wirzen.

< dem Auftauen gegart werden.

o Aufgetaute Speisen nicht
nochmals einfrieren.

Die in der Tabelle®* angegebenen
Zeiten dienen lediglich als Richtwer-
te, da die Auftauzeit auch von der Um-
gebungstemperatur, dem Gewicht und
dem Gefriergrad der Lebensmittel ab-
hangt.
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GEFLUGEL
GEWI GEFASS
CHT | STELLUNG | FunkTion | TEMPERAT | ZEIT (Blech/Rost)
(«) Q) (Min.)
@ 190-210 55-60
Ente 1,50 Unten w Blech
— 170-190 45-55
@ 180-190 10-12
Entenbrust 0,40 Oben @ Rost
200-210 8-10
@ 170-190 45.50
Entenkeulen | 2 Stiick. Mitte AN Blech
160-180 55-60
@ 190-210 55-60
Hahnchen 1,20 Unten N Blech
— 170-190 50-55
[}
@ 190-210 25-30
Hahnch 4
annchen .
schenkel Stiick Mitte 190-200 20-25 Blech
ECO 190 55
@ 190 55
Pute 4,00 Unten N 190-200 70-75 Blech
A 180-200 65-70
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FLEISCH
GEWI GEFASS
CHT STELLUNG | FUNKTION TEN("',DCE)RAT (f,lEi'nT) (Blech/Rost)
(r) ’
@ 190-210 85-95
Rinder AN N R
Rinder 2 Unten 180-200 90-95 Blech
A 180-200 80
@ 190-210 45-50
190-210 60-65
Roastbeef 0,60 Mitte Blech
X 180-200 35-40
ECO 180-200 25-30
@ 175-180 45-50
Geflillter . w ) )
Braten 1,00 Mitte . 170-180 55-60 Blech
A 170-180 45-50
Rind @ 220 15
inaer .
koteletts 0,50 Mitte Rost
ECO 220 15
@ 220 15
Rindersteak 1,00 Mitte VN Rost
220 25-30
PN
@ 180-200 33-45
R'”ﬁef”% 1,00 Mitte w Blech
penfleisc 180-200 70-75
— 65-70
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FLEISCH
GEWI GEFASS
CHT | STELLUNG | FuNkTiON | TEMPERAT | ZEIT (Blech/Rost)
) Q) (Min))
@ 180-190 50-55
Schweine : 0 ~ )
e 1,00 Mitte 170-190 45-50 Blech
A 180-200 55-60
Schwei .
0,50 Mitte 200-220 15 Rost
nekoteletts
@ 190-200 55-60
Schweine . N
schulter 1,50 Mitte Blech
— 190-200 40-50
A
@ 190-210 60-70
Schweine .
schulter 1,40 Mitte N Blech
170-190 70-75
@ 190-210 25-30
Schweine . AN
onchen | 050 Mitte Blech
190-210 30
PN
@ 190-210 50-55
Haxe 1,00 Mitte N 180-200 45-50 Blech
N 170-190 45-55
Wildschwein | 2 Stiick Mitte @ 180 15 Rost
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FLEISCH
GEWI GEFASS
CHT | STELLUNG | FuNkTion | TEMPERAT | ZEIT (Blech/Rost)
Pl °0) (Min)
@ 190-210 35-40
Lammfleisch | 1,00 Mitte 180-200 45-50 Blech
X 190-200 45-50
@ 170-190 |  45-55
Haxe entbeint 0,60 Mitte Blech
— 180-190 35-40
A
@ 190-210 55-60
Kanguruh 2,00 Mitte Blech
180-200 |  45-55
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FISCH
GEWI GEFASS
CHT | STELLUNG | FUNKTION TE"’('E’CE)RAT (f,lEi'nT) (Blech/Rost)
(kr) )
@ 180-200 20-25
Wolfsbarsch b
im 1,00 Mitte Blech
Salzmantel . 190-200 18-20
/N 190-200 20-25 Blech
PN
Seebrasse 1,00 Mitte — 190-200 55-60
ECO Blech
@ 200 25
190-210 15-20
Seehecht in . A
Scheiben 1,10 Mitte Blech
@ 180-200 10-12
@ 190-210 15-20
. N
gache in 110 Mitte 200-210 10-15 Blech
cheiben
@ 200-210 12-15
A 160 50
Fischpastete 2,00 Mitte Blech
A 150-160 60-65
Fischi-Vol-au- 1 050 Mitte 180-190 18-20 Blech
ent

*Bei diesen Gerichten muss der leere Bac

kofen vorgehe

werden, wenn die gewuinschte Temperatur erreicht ist.

zt und das Gericht in den Backofen gegeben
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PIZZA
GEWI GEFASS
CHT | STELLUNG [ FuNkTiON | TEMPERAT (- ZEIT (Blech/Rost)
P Q) (Min)
@ 190-210 30-35
Dicke Pizza | 1,00 Mitte Rost
— 190-200 20-25
A
@ 190-200 15-20
Diinne Pizza 0,60 Mitte R Rost
— 200-210 10-15
A
BROT
GEWI GEFASS
CHT | sTeLLunG | FunkTion | TEMPERAT f - ZEIT (Blech/Rost)
s Q) (Min)
WeiRbrot 0,50 Mitte @ 200220 | 20-25+ Blech
Schwarzbrot 0,15 Mitte @ 200-220 10-15* Blech
Vollkornbrot 0,15 Mitte @ 200-220 10-30* Blech

**Vorheriges Aufgehenlassen bei Funktion , 100 °C, ca. 30 M.
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VORSPEISEN UND PASTA

GEWI GEFASS
CHT STELLUNG | FUNKTION | TEMPERAT | ZEIT | g0 Rost)
P °0) (Min)
@ 180-190 55-60
Ofenka s
fenka 1,00 Unten Blech
— 180-200 |  40-45
A
Grillgemiise 1,00 Mitte @ 190-210 30-45 Rost
Champignons 0,50 Mitte @ 200-210 13 Rost
Lasagne Mitte Z 200-210 35-40 Blech
SUSSWAREN
GEWI GEFASS
CHT | STELLUNG | FUNkTioN | TEMPERAT | ZEIT (Blech/Rost)
(Kr) Q) (Min)
@ 180-200° |  25-30
Biskuitteig | 1,00 Mitte @ 180-200° | 20-25 Moule
A 180-200" 20-25
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SUSSWAREN
GEWI GEFASS
CHT | sTeLLuNG | FunkTION TEN(',',’CE)RAT (f,lEi'nT) (Blech/Rost)
(r) :
@ 170-190* 20-25
Hefeteig 0,50 Mitte Moule
— 170-180* 25-30
A
@ 180-190* 15-20 PelweTka
Riihrteig 0,50 Mitte R
— 170-180* 15-20 Blech
A
@ 180-190* 20-22
Blitterteig 0,30 Mitte Blech
= 180-190* 18-20
S
_Hefeb 0,50 Mitte N 180-190* | 18-20 Blech
latterteig —
O 180° 24
Quarkb .
litterteig 0,40 Mitte Blech
= 180-190* 20
[
Getrankter . &
- 0,50 Mitte O 190 30 Moule
@ 180 30-35
Kasekuchen 0,80 Mitte Blech
180-290 25-30

- (=
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SUSSWAREN
GEWI GEFASS
CHT | STELLUNG | FUNKTION TEN('fCE)RAT (aEi'nT) (Blech/Rost)
(kr) :
O 170-190* |  40-45
Honigkuchen 0,60 Mitte Moule
— 180-190* 35-40
A
@ 100-110 190
Baiser Mitte Blech
— 100-110 170-180
A
Mandel 0,50 Oben N 110-120° | 1520 Blech
platzchen —
Joghurt 1L . N 45-50 8 yacos Pots de yaourt
Konfitiire 1,00 Mitte X 100-110 8-20 Récipient
2000-210*
Madeleines 0,40 Mitte — 30 Capsules
ES 200°
200-220* 25-30
Teig 0,40 Mitte Blech
200" 25
170-180* 50-55
Biskuit 0,60 Mitte Moule
165-170* 45

*Bei diesen Gerichten muss der leere Backofen vorgeheizt und das Gericht in den Backofen gegeben
werden, wenn die gewlinschte Temperatur erreicht ist.
*** Joghurtbecher direkt auf den Backofenboden stellen.
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Eingebauter Ofen
GEWI GEFASS
CHT STELLUNG | FUNKTION TEMEERAT ZE.IT (Blech/Rost)
(1) (°Q) (Min.)
Apfelkompott 0,50 Unten N 160-170 35 Blech
Pudding 1l Mitte @ 100 60-70 Moule a flan
200" 10-12
Brandteig 0,20 Mitte Blech
190-200* 8-10

* Pour ces cuissons, préchauffer le four a vide et introduire laliment dans le four a la température
sélectionnée.

KUPPERSBERG



DEUTSCH TECHNISCHER PASS

Eingebauter Ofen

AUFTAUEN
LO-STUFE HI-STUFE
LEBENSMITTEL
GEWICHT ZEIT GEWICHT ZEIT
Brot 1/2 kg 35 min
Kuchen 1/2 kg 25 min
Fisch 1/2 kg 30 min
Fisch 1 kg 40 min
Hahnchen 1 kg 40 min
Hahnchen 1,5 kg 90 min
T-Bone-Steak 1/2 kg 40 min
Hackfleisch 1/2 kg 60 min
Hackfleisch 1 kg 120 min
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ABBILDUNGEN

230 B,1~ 230 B,1~ 440 B, 2~ 400 B, 3N~ 230 B, 3N~
3X 1,5 mm? 3 X4 mm? 4X25mm? 5X15mm? 4 X 2,5 mm?
Abb. 2 Abb. 3
e 1 s R
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Abb. 7 Abb. 8
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Beachten Sie!
Produktstorungen sind auch nicht:

Andern der Farbe von Produktmaterialien wahrend des Betriebs
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PART I: USER MANUAL

Before using your oven for the first time, please carefully read the
installation and maintenance instructions that come with it.

Depending on the model, the accessories included in your oven may vary
from those shown in the pictures.
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DESCRIPTION OF THE OVEN

TECHNICAL PASSPORT

Oven

PNV AN E

Control panel 9. Air cooling outlet
Door lock (only for pyrolytic models) 10. Unit mounting
Grill element 11. Lamp

Tray supports 12. Back Wall Panel
Grid shelf 13. Fan

Tray 14. Oven Seal

Hinge 15. Door

Inner Glass
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Oven

CONTROL PANEL

FH 611/ FZH 611 Models

1. Function control dial
2. Electric clock/timer
3. Temperature control dial

FUNCTION SELECTOR SYMBOLS

WOOOLE® @)k @)



ENGLISH TECHNICAL PASSPORT

Oven

OVEN FUNCTIONS

=
=|=] INFORMATION

For a description of how to use each of the features, see the cooking guide
that comes with your oven.

Oven switch-off Q| Tturbo

@ Conventional Pizza

™) eriu Eco

@ Maxigrill -+ | Defrosting

@ Lower element AQUALITIC CLEAN
T Maxigrill with fan @ Fast preheating

ELECTRONIC CLOCK/TIMER DESCRIPTION

KUPPERSBERG
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KEYS
-,0K and +:Enabe you to programme
the electronic clock/timer functions.

SYMBOILS

Clock Settings

TIMER: Lights up when the clock/
timer is selected. Generates an acoustic
signal when the time is up. The oven
does not turn off at the end of the timer
period. This function can also be used
while the oven is cooking

[-->] and -->| PROGRAMMING:
Light up to indicate that the oven is
programmed (coooking time, stop time
or total).

2 |-->| Cooking Tlime: This function
allows you to programme the cooking
time, after which the oven will turn off
automatically.

If a coooking time has been selected
and the oven is switched off manually
before the programmed time has
finished, the clock will continue to
display the time until the end of the
process.

9 -->| Cooking Stop Time: This
setting allows you to programme the
time for cooking to stop, after which the
oven will turn off automatlically.

2 |-->] u -->| Cooking Time and
Cooking Stop Time: This setting allows
you to programme the cooking time and
cooking stop time. The oven switches
on automatically at the set time and
operates for the selected cooking time
(Cooking Tlme). It then switches off

automatically at the indicated time
(Cooking Stop Tlme).

—0 CLOCK/TIMER LOCK: Indicates that
the touch keys for the clock/timer are
locked, preventing modifications by
small children.

Other functions

ﬂ HEATING: ndicates that the oven is
transmitting heat to the lood.
I—AQUALITIC CLEAN® Lights up while
the Kuppersberg AQUALITIC CLEAN®
function is in progress.

/\ WARNING

The sensitivity of the touch keys
adapts continually 10 environmental
conditions. Make sure the surface of
the control panel is clean and free of
obstacles when plugging in the oven.

If the clock does not respond
correctly when you touch the Kkeys,
unplug the oven for a few seconds and
then plug it in again. Doing this causes
the sensors to adjust automatically
so that they will react once more to
fingertip control.

SETTING THE TIME

< To set the time on the oven, the
function and temperature dials must be
in the o position.

< When you plug in the oven, you
will see the clock flashing 12:00.

< Touch+and - to adjust the hours
and then the minutes. You will hear a
double beep confirrming the time is set.

2 If you wish to modify the time,
touoh + or - until the time starts

-



flashing. Touch OK and follow the
instructions in the previous point.

® NOTE

The clock light has a night mode
so tne display light will dim between
00:00 and 6:00 hours.

/\ WARNING

In the event of a power failure, your
electronic clock/timer settings will be
erased.

If this happens, turn the function
and temperature dials to tile o position.
The indication 12:00 will show, and
you will then be able to set the time as
described above.

USE OF THE OVEN

MANUAL OPERATION

o After setting the clock,the oven is
ready for use. Select a cooking function
and temperature.

2 You will notice that the H symbol
lights up during cooking to indicate
that heat is being transmitted to the
food. This symbol disappears wnen the
selected temperature has been reached.

> Set tile controls to o to tum off
the oven.
=]

—

INFORMATION

When you start cooking, your oven
will show the time the oven has
been cooking.

Oven

OVEN TIMER OPERATION

Programming the Buzzer

1. Touch + or - until the D,symbol
on the display starts flashing,then press
OK.The indication ‘00:00’ will appear on
the display.

2. Select the time after which you
want the alarm to sound by pressing +
or - You will hear 2 beeps to confirm
that the time has been set and the
clock will start counting down from the
selected time. The 2 symool will flash
slowly.

3. Once tne time has expired, an
acoustic signal will sound for 90
seconds and the L symbol will flash
quickly.

® NOTE
With the Buzzer function, the oven
will not turn off when the time expires.

4. Touch any key to stop tile alarm.
The Q symbol will then disappear.

If you wish to modify tile time on the
buzzer, repeat the steps shown. Upon
entering the timer control, the time
currently remaining will appear, which
you will be able to adjust.

® NOTE

With the Buzzer function, the
remaining time will show permanently
on the display. With this programmed
function, it is not possible to view the
time or the total programmed cooking
time.
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Programming Cooking Time

1. Touch + or - until tihe [-->], sym-
bol on the display starts flasning, then
press OK. The indication ‘00:00’ will ap-
pear on the display

2. Select the time after which you
want the alarm to sound by pressing + or
-.You will near 2 beeps to confirm that
the time has been set and the clock will
start counting down from the selected
time.The |-->| symool will flash slowty.

3. Select a function and a cooking
temperature using the oven commands,

4. Once the cooking time is up, the
oven will turn off, an alarm will sound
and the |-->| symbol will flash quickly.

5. Touch any key to stop the alarm
and turn off the |-->| symbol. The oven
will switch on again.

6. Set the controls to the o position
to turn off the oven.

You can change the remaining cook-
ing time at any time by touching + or
-, until the |-->| symbol starts to flash
quickly, Now press OK to change the
time.

® NOTE

With the Cooking Time function, the
remaining time will show permanently
on the display. You cannot see the
current time on the display when this
function is set.

Programming the Cooking Stop

Time

1. Touch + or - until the -->|, symbol
on the display starts to flash and press OK
see the current time on the timer display.

2. Select the time after which you
want the alarm to sound by pressing +
or —. You will hear 2 beeps to confirm
that the time has been set and the clock
will start counting down from the se-
lected time., The -->| symbol will flash
slowly.

3. Select a cooking function and
temperature.

4. When the cycle is finished, the
oven will turn itself off, a buzzer will
sound and -->| symbol will flash quickly.

5. Touch any sensor to stop the
alarm and turn off the | -->| ,symbol. The
oven will switch on again.

6. Set the controls to the o position
to turn off the oven.

You can change the remaining cook-
ing time at any time by touching + or
-, untll the |-->| symbol starts to flash
quiokly. Now press OK to change the
time.

Programming Cooking Time and
Cookilng Stop Time

1. Touch + or — until the |-->|, symbol
on the display starts flashing,then press
OK.The indication ‘00:00’ will appear on
the display,

2. Select the cooking time by touch-
ing + or -. Next, a double beep will
sound, the remaining time will appear
on the display and the [-->| symbol will
flash slowly.

3. Touch + or — until the |-->|, symbol
on the display starts flashing,then press
OK. You will see the expected comple-
tion time on the timer display.

60



4. Select the cooking end time by
touchinh + or - . Next, a double beep
will sound and the current time will be
displayed on the display.

5.Select a cooking function and tem-
perature. The oven will remain disoon-
nected with the |-->| and -->| symbols lit
up. The oven is now programmed.

6. When it is time to start coooking,
the oven will turn on and will operate
for the programmed cooking time.

7. While cooking, the cooking time
remaining will be displayed and the |-->|
symbol will flash slowly.

8. When the cooking time is up, the
oven will turn off, a buzzer will sound,
and: the |-->| symbol will flash quickly.

9. Touch any sensor to stop the
buzzer and turn off the |-->| symbol. The
oven will switch on again.

10. Set the controls to the o position
to turn off the oven.

You can change the remaining cook-
ing time at any time by touching - or
+ until the |-->| symbol starts to flash
quickly. Now press OK to change the
time.

Oven

SAFETY INSTRUCTIONS

Safety child lock

This function can be selected at any
time while using the oven.

To activate the function, touch and
hold key for several seconds until
you hear a beep and the ] symbol
appears on the display. The clock/timer
is locked.

If the oven is off and you activate
the child safety function, the oven will
not work even if a cooking function is
selected. If this function is activated
while you are cooking, it will only lock
the electronic clock/timer settings.

To disable the function, press
key for several seconds until you hear
a beep.

AQUALITIC CLEAN® FUNCTION

This function makes it easy to
remove grease and other food debris
that may have stuck to the sides of the
oven.

For easier cleaning, do not allow
dirt to accumulate. Clean the oven
frequently.

Programming AQUALITIC
CLEAN®

/N WARNING

Do not pour water into a hot oven as
this can damage the enamel of the oven.

Always run the cycle on a cold oven.
The result could be affected and the
varnish damaged if it is run when the
oven is too hot.
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First remove the trays and all
accessories from the oven interior,
including the tray supports and
telescopic guide rails.

1. With the oven cold, spread a cloth
out on the bottom of the oven

2. Gently pour 200 ml of water into
the bottom of the oven cavity.

=1
=l \NFoRMATION

For best results, add a teaspoon of
mild washing up detergent to the glass
of water before pouring onto the cloth.

3. Turn the control dial to the
position.

4. You will hear a beep indicating
that the AQUALITIC CLEAN® cycle has
started. The &J symbol will flash slowly
and the time remaining to complete the
cycle will appear on the display.

IMPORTANT

The duration of this cycle cannot be
changed. To stop the cycle before it is
finished, turn the control dial to the ©
position.

5. When the cycle is finished, the
oven will turn itself off, an alarm will
sound and the symbol will flash
quickly.

"9 MPORTANT

Do not open the oven door until
the AQUALITIC CLEAN® function is
complete.

The cooling cycle is necessary for
the func-tion to work properly.

6. Touch any sensor with your
fingertip to stop the alarm and turn off
the (& symbol.

7. Turn the control dial to the O
position.

8. Anytraces of dirt and excess water
can now be removed from the oven with
the damp cloth.

The AQUALITIC CLEAN® function
takes place at a low temperature.
However, cooling times can vary
depending on the room temperature.

/\ WARNING

Before touching the inside surface of
the oven, make sure that it has cooled
properly.

If a deeper clean is required after
using the Hy-droclean® function, use
neutral detergents and non-abrasive
sponges.
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Attt
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[j 0.81 kWh/cycle*

70 L 0-68 kWh/cycle*
.

* umkon - cyclus - portion - zyklus - ipdypappa - ciclo - tsiikkel - ohjelma - ciklus®

\/i
it

ciklas - cikls - ¢iklu - cyclus - cykl - ciclu - program - cykel

65/2014

[j 0.81 kWh/cycle*

@ 0- 68 kWh/cycle*

—
70.
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|
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| M 30ke |

* 3atB.oTA€A. - Ovnrum - BoAdpou - prostor za peenje - kavita - ovenruimte
- incintd - prostor za peko - kavitet

* 3atB.0TAEAN. - OVNrum - BoAdpou - prostor za peenje - kavita - ovenruimte
- incintd - prostor za peko - kavitet
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Before using your oven for the first time, please carefully read the installation
and maintenance instructions that come with it.

Depending on the model, the accessories included in your oven may vary
from those shown in the pictures.
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SAFETY INSTRUCTIONS

Read these instructions carefully to obtain the best performance from your oven,
safely and correctly. Keep this manual so that it can be read by a new owner.

Electrical safety

< If the power cable is not supplied
with the oven, the following cables may
beusedinnon-pyrolyticovens:HO5RR-F/
HO5VV-F / HO5V2V2-F / HO7RN-F /
HO5SS-F. In pyrolytic ovens, only the
HO5SS-F-type cable may be used.
The connection diagram is shown in
Figure 1.

o The oven must always be
plugged into a sound earth connection
and its installation must comply with
current regulations.

S This appliance is intended for
use at a maximum altitude of 2,000 m.

2 When installing the oven, total
disconnection means must be incorpo-
rated into the fixed installation in accor-
dance with the installation regulations
(adapted to the current to be supported
and with a minimum space between
the contacts of 3 mm) based on surge
protection category Ill conditions, for
disconnection in the event of an emer-
gency and when cleaning or changing
the bulb. Under no circumstances must
the earth wire pass through this switch.

< This switch may be replaced by
a plug, provided it is accessible for nor-
mal use.

2 Any handling or repair to the ap-
pliance, including replacement of the

power cable, should be carried out by
authorised Technical Service Personnel
using original spare parts.

2 Repairs or handling by others
may damage the appliance or cause
malfunctioning that could be hazardous
to your safety.

2 Unplug your oven if it malfunc-
tions.

2 In combined ovens with counter-
tops and to avoid potential risks, only
those recommended by the manufac-
turer may be assembled.

Child safety

2 Do not allow children to come
near the oven while in use or during the
pyrolytic cleaning cycle as it can reach
very high temperatures.

< Children under 8 years of age
should be kept away from the appliance
unless they are under constant supervi-
sion. Children should not be allowed to
play with the appliance.

2 The appliance may be used by
children over the age of 8 and people
with reduced physical, sensory or men-
tal capacities or a lack of experience
or know-how, provided they have been
given appropriate instructions or su-
pervision on how to use the appliance
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safely and they understand the dangers
involved.

Oven use safety

< The oven must always be oper-
ated with the door closed.

2 Only use the oven after it has
been installed inside the kitchen unit
(See Installing the oven).

2 Do not install the oven behind
decorative doors. This can cause it to
overheat.

2 The manufacturer is not respon-
sible for any use of the oven other than
for the home preparation of food.

2 Do not cover the bottom of the
oven with aluminium foil, or any other
material, as this may affect cooking
performance and damage the enamel
inside the oven and the interior of your
kitchen unit.

2 Do not store oil, fats or inflam-
mable materials inside the oven. This
may be dangerous if the oven is turned
on.

2 Do not lean or sit on the open
oven door. It could be damaged and you
could be injured.

S The tray and rack have a system
for easy partial removal and handling
of food. Always place these accessories
inside the oven, as indicated in the Ac-
cessories section.

2 The oven heats up when in use,
so always use oven gloves when per-
forming operations inside the oven and
avoid touching the heating elements.

2 Only use the supplied tempera-
ture probe inside the oven (in models
that come with this feature).

Oven

Safety for cleaning and
maintenance

> Disconnect the appliance from
the mains power supply before any
operation.

2 Do not use steam cleaners or
pressurised water to clean the oven.

2 Do not use metal scouring pads,
wire brushes or commercially available
or abrasive powder cleansers to clean
the oven door as they can scratch the
surface and cause the glass to break.

< Cleaning and maintenance tasks
to be carried out by the user should not
be done by children without supervision.

o before replacing a bulb, first
make sure that the oven has been dis-
connected from the mains to avoid the
possibility of receiving an electric shock.

2 Remove all accessories and
dishes from the oven,including the shelf
supports and/or telescopic runners.

S Clean any spillages or excess
dirt, as during the pyrolytic cleaning
cycle these could ignite and become a
fire hazard.

< For your safety, never operate the
oven without the back
panel (that protects the fan) in place.

Safety when using the pyrolytic
cleaning cycle

before starting the cleaning cycle:

“®° CAUTION: Remove all accessories
and dishes from the oven, including the
shelf supports and/or telescopic run-
ners.
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9 Clean any spillages or excess
dirt, as during the pyrolytic cleaning
cycle these could ignite and become a
fire hazard.

2 Remove any dirt from the oven
gasket.

> Carefully follow the instructions
for programming the pyrolytic cleaning
cycle.

During the pyrolytic cleaning pro-
cess:

Do not leave any cloths or fabric
hanging from the oven handle or in
close contact with it.

2 For safety reasons, if the oven
has been installed below the counter,
the hob must not be in use while the
oven is in pyrolytic mode.

9 The oven’s inside light will
remain off and cannot be turned on.

2 The oven is equipped with a
safety lock mechanism that prevents
the door from being opened during the
cleaning cycle.

Do not try to open the door while
the lock is activated.

— =| INFORMATION

This manual describes general oven
characteristics,and so they may not cor-
respond in full to those of your oven.
Consult the User’s guide accompanying
this manual to learn about the specific
features and equipment of your oven.

The manufacturer reserves the right
to change the product characteristics in
order to improve its operation.
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INSTALLATION

Oven

This information is exclusively for the installer who is responsible for assembly
and electrical connection. The manufacturer will not accept liability for possible
damage caused if you install the oven yourself.

BEFORE INSTALLATION

< To handle the oven, use the grips
at the sides. Do not use the door handle
to lift the oven.

2 When installing the oven under
a counter, follow the instructions for
installing it.

2 In general, protruding elements
(furniture reinforcements, pipes, socket
bases, etc.) at the back of the unit must
be avoided.

S When the base of the main
power socket is inside the unit in which
the oven is installed, this must be done
in the shaded area. Figure 2.

9 The unit in which the oven
is installed and adjacent units must
withstand temperatures higher than
85 °C.

9 The installation instructions
must be adhered to strictly. If not, the
oven’s ventilation circuit may become
blocked, causing high temperatures
that could damage the kitchen unit and
the appliance itself.

2 For this purpose, check the unit
measurements and those of the holes
to be drilled in the units, as shown in
the following figures:

Column installation.

60 cm oven: Figure 7%
45 cm oven: Figure 8%

# CAUTION

*When installing pyrolytic ovens, DO
NOT drill any holes in the unit inside
the shaded areas.

Undercounter installation.

60 cm oven: Figure 97
45 cm oven: Figure 107

/\ WARNING

*When installing pyrolytic ovens, DO
NOT drill any holes in the unit inside
the shaded areas.

ELECTRICAL CONNECTION

The fitter must ensure that:

< The mains power voltage and
frequency correspond to what is marked
on the identification plate.

2 The domestic wiring system can
withstand the maximum power marked
on the identification plate.

o After connecting the power
supply, check that all electrical parts of
the oven are working correctly.
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OVEN INSTALLATION

For all ovens:
After the electrical connection has
been done:

1. Position the oven inside the unit
and ensure that the feed cable is not
trapped or in contact with parts of the
oven that heat up.

2. Make sure that the body of the
oven is not in contact with the walls of
the unit and that there is a minimum
space of 2 mm between adjacent units.

3. Centre the oven in the unit so that
there is @ minimum space of 5mm be-
tween the oven and the doors of the
furniture that surrounds it. Figure 3.

4. Open the door and insert the plas-
tic plugs supplied with the oven into
their respective housings. Figure 11.

5. Fasten the oven to the unit with
the screws supplied, screwing them into
the unit through the stops.

/\ WARNING

Do not lean on the open door of the
oven while executing steps 4 and 5, as
the oven is not secured to the unit and
it could move forwards and fall to the
floor.

ENVIRONMENTAL
INFORMATION

Disposal of the ecological

packaging

The packaging is made from totally
recyclable materials which can be put
to other uses. Consult your local council

regarding the necessary procedures for
disposing of these materials.

PRODUCT DISPOSAL

/\ WARNING

The symbol on the product
or packaging indicates
that this appliance cannot
be disposed of as normal
household waste. It should
E— be taken to an electrical
and electronic equipment collection point
for recycling. In this way, any negative
consequences for the environment and
public health from incorrect handling can
be avoided. Contact your local council,
household waste

ENERGY INFORMATION

Tested to comply with the
requirements of the 66/2014 (Eco-
Design) and 65/2014 (Energy Labelling)
regulations in  accordance  with
Regulation EN 60350-1.

Energy consumption measurements
taken under different conditions
may give different values from those
indicated for your oven. Consult the
User’s guide accompanying this manual
to learn about the energy consumption
of your oven.
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BEFORE FIRST USE

There may be traces of fat and other
substances in the oven as a result of the
manufacturing process. These should be
removed using the following procedure:
1. Remove all the packaging from your
oven, including the protective plastic, if
any.

2. Turn your oven to it , or if this
setting is not available to / ,at
200 °C for 1 hour. Consult the User’s
guide accompanying this manual on
how to do this.

3. Cool the oven with the door open so
that it ventilates and no odours remain
inside it.

4. Once cold, clean the oven and the ac-
cessories.

During this first operation, smoke
and smells will be produced. The kitch-
en should therefore be well ventilated.

OTHER IMPORTANT
INSTRUCTIONS

> Do not pour water on the bottom
surface when in use; this may damage
the enamel.

2 It is normal for condensation to
occur on the oven door when cooking
food with a high liquid content.

2 When closing the oven door dur-
ing cooking, the sound of the air inside
it can be heard. This effect is normal
due to the pressure exerted by the door
when it is closed, guaranteeing the
sealing of the cavity.

Oven
ACCESSORIES

2 Do not leave any containers or
food on the oven floor. Always use the
trays and racks supplied with the oven.

> To prepare yoghurt, place the jars
on the oven floor.

2 To cook any other food, insert the
tray or rack into the runners inside the
oven.

1. Between the two rails of the side
supports or on any of the extractable
runners, if the oven has them.

2. Therack and some of the trays have
retention grooves to prevent them from
accidentally being removed. Place these
grooves towards the back of the oven,
facing downwards. Figure 4.

3. The surface of the rack on which
the container will rest must be below
the side rails. This prevents the container
from accidentally sliding. Figure 5.

4. The trays have a tab at the front
to facilitate their removal. Place the tray
with the tab facing towards the outside
of the oven. Figure 6.

ASSEMBLING THE
TELESCOPIC RUNNERS.

S Some oven models
telescopic runner kit accessory.

9 To assemble the telescopic
runners on the chrome-plated supports,
proceed as follows:

have a
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Telescopic runners with folding

clip

/N\ WARNING

The runners must be placed at
height 2, starting from below. Figure 12.

1. Remove the protective film.

2. Hook the large clips on the upper
rail and extend the runner until it hooks
on the small clips on the lower rail.
Figure 12.

3. You will hear a «click» when the
runner is correctly secured. Figure 13.

4. The notch to fix the tray/support
must remain at the front part of the
oven. Figure 13.

Telescopic runners with direct

clip

/\ WARNING

The single extraction runners must
be placed at heights 1, 2, 3 and 5
starting from below. Figure 14.

The double extraction runners must
be placed at heights 1, 2 and 3 starting
from below. Figure 15.

In 45 cm ovens, the telescopic
runners are positioned at height 1.
Figure 16.

1. Hook the clip on the top rail at the
desired level. Figure 17.

2. You will hear a «click» when the
runner is correctly secured. Figure 18.

3. The notch to fix the tray/rack
support must emain at the front part of
the oven. Figure 18.
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CLEANING AND MAINTENANCE

WARNING

Disconnect the appliance from the mains power supply before any operation.

CLEANING THE OVEN EXTERIOR
AND OVEN ACCESSORIES

Clean the outside of the oven and
accessories with warm soapy water or
with a mild detergent.

O Take great care when clean-
ing stainless steel or painted surfaces.
Use only sponges or cloths that do not
scratch.

# CAUTION

The telescopic runners must not be
placed in the dishwasher. This will re-
move the fat that enables them to slide
and the runners will become blocked,
making them useless.

CLEANING THE OVEN
INTERIOR

< Clean the oven interior regularly
to remove traces of fat or food, which
can later give off smoke and odours and
cause stains to appear.

2 Use nylon brushes or sponges
with warm soapy water to clean enam-
elled surfaces such as the bottom of the
oven. Clean when the oven is cold. Use
oven-cleaning products only on enam-
elled surfaces and always follow the
manufacturer’s instructions.

/\ WARNING

Do not clean the oven interior with
steam or pressurised-water cleaning
equipment.

2 Do not use metal scouring pads,
wire brushes or any utensil that can
scratch the enamel.

> Over time, certain types of food
such as tomatoes, vinegar and salt-
baked dishes may cause the enamel to
change colour. This is normal and does
not affect the functioning of the oven.
Do not try to remove these stains using
aggressive methods such as those de-
scribed, as this could cause permanent
damage to the surface.

2 Clean the oven seal regularly to
eliminate all traces of fat or food. This
will prevent the seal from becoming
damaged and breaking during subse-
quent cooking operations. It is advis-
able to clean this seal without remo-
ving it.

Dismantling the side supports

1. Remove all accessories from in-
side the oven.

2. Completely loosen the nut at the
front of the fastening element (A), pull
the supports forward (B) and remove
them. Figure 19.
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Assembling the supports

3. Insert the rear notch into the rear
fastening nut.

4. Fix the front fastening nut (C) in
the front notch of the support. Figure
20.

5. Secure the support with the nut
(D) and turn until it is fully adjusted (E).
Figure 20.

Dismantling the bottom panel

*# INFORMATION
To dismantle the bottom panel first
dismantle the side supports, following
the instructions set out in the previous
section.
Then:
1. Remove the bottom screws (A) and
then the top screw (B). Figure 21.
2. To assemble the bottom panel,
proceed in the reverse order.
/\ WARNING
For your safety, never operate the
oven without the back panel (that
protects the fan) in place.

Ovens with a folding grill

To clean the top part of the oven:

1. Wait until the oven is cold.

2. Push the rail of the grill element
(A) with both hands towards the back of
the oven, to release it from the upper
fastening nut (B). Figure 22.

3. Let the element fall and clean the
top part of the oven. Figure 23.

4. Then put the grill element back
in place in its original position and
proceed in the reverse order.

Ovens with the Pyrolytic Self-
Cleaning Function

Please consult the oven User’s guide.

CLEANING THE OVEN DOOR

For easy cleaning, the door can be
dismantled.

To do this, follow the instructions for
the type of door your oven has.

Dismantling/assembling the
door with hinge on body

1. Open the oven door fully.

2. Block the hinge by turning the
latches. Figure 24.

3. Close the door to the locked posi-
tion. Figure 25.

4. Hold the door with both hands
holding on to both sides, lift up and pull
out the oven door until the hinges are
fully detached Figure 25.

Assembling the door

5. Hold the door with both hands at
the lower part of the sides, insert the
hinge arms into their housings and
let the door fall as far as it will go.
Figure 26.

6. Open the oven door fully. Figure
26.

7. Turn the latches back to their orig-
inal position.

/\ WARNING

Make sure the door is inserted
completely by turning the latches. If not,
it can become blocked when trying to
close it.
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¥ INFORMATION
If the latches are hard to turn, use a
flat tool to turn them.

Dismantling/assembling the
door with hinge on door

1. Open the oven door fully.

2. Block the hinge by turning both
latches. Figure 27.

3. Close the door to the locked
position. Figure 28.

4. Hold the door with both hands
holding on to both sides, lift up and pull
out the oven door until the hinges are
fully detached. Figure 28. To assemble
the door, carry out the steps in the
reverse order.

Dismantling/assembling the
interior glass of the door

/\ WARNING

If dismantling the glass panes with
the door fitted in the oven, always do
it with the hinge in the locked position.
If not, the door will close and the
unmounted glass panes could break
and cause injury.

# INFORMATION

To prevent this, dismantle the glass
panes with the door removed, following
the instructions in the previous section.

Depending on the model, your
oven may have 2, 3 or 4 panes of glass.
Follow the instructions for the type of
door your oven has.

Oven

1. Using your fingers, press the
buttons located at the top of both sides
of the oven door. Figure 29.

2. Keep them pressed and pull on the
plastic seal above the door. Figure 30.

3. Remove the glass panes from the
door. Clean them with a glass cleaner or
soap and water and a soft cloth.

/N WARNING

Pay attention to the order and
position of the glass panes when
removing them as they must be
reassembled in the same order and
position when you have finished
cleaning them.

4. Once clean, insert pane no. 3
into the same position so that the
TERMOGLASS indication printed on it is
visible as shown in Figure 31.

5. 1In pyrolytic ovens, the
TERMOGLASS indication on panes
numbers 3 and 4 must be visible as
shown in Figure 32.

6. Insert pane no. 2 with the printed
part facing toward the iner side of the
door.

7. Re-attach the top seal of the door,
making sure that the side tabs fit into
their housings.

/N\ WARNING
Never switch the oven on if any of
the glass panes on the door are missing.
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CHANGING THE OVEN LIGHT
BULB

/\ WARNING

Make sure the oven has been
disconnected from the mains before
changing the bulb.

The replacement bulb  must
withstand temperatures up to 300 °C.
You can order them from the Technical
Assistance Service Department.

Changing the upper bulb

1. Unscrew the glass cover of the
bulb-holder. Figure 33.

2. Replace the bulb and reassemble
the glass cover.

Changing the side bulb

1. Lift off the bulb-holder glass cover
with a flat-ended tool. Figure 34.

2. Change the bulb and reassemble
the glass cover,ensuring that everything
fits in the correct position.

Changing the LED lamp

Call the Technical Assistance Service
Department.
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TECHNICAL PASSPORT

Oven

TROUBLE SHOOTING

This section describes some of the most frequent problems that can affect your
oven, along with the most common causes and possible solutions.

Check the power
connection.

2 Check the power connection.

2 Check the fuses and the circuit breaker of your
installation.

> Make sure the timer is either in the manual or
programmed setting.

<2 Check the position of the control and temperature
dial.

The inside light does not
go on

< Change the bulb.
9 Check it has been properly installed as set out in
the Installation Instructions.

The heating pilot light does
not turn on

9 Select a temperature.

9 Select a setting.

< It should only come on while the oven is heating up
to the selected temperature.

Oven smoking during use

2 Normal during first use.

2 Clean the oven regularly.

2 Reduce the amount of fat or oil in the tray.

2 Do not cook at temperatures higher than those
indicated in the cooking chart.

The expected cooking
results are not achieved

9 Check the cooking charts for guidance on how your
oven operates.

My accessories and shelf
supports are
damaged

2 You did not removed the accessories and supports
during the pyrolytic cleaning cycle.

< You must replace them and remove them during
subsequent cleaning cycles.

The enamel colour has
changed or stains
have appeared

2 The chemical composition of some foodstuffs may
cause changes in the enamel.

< This is normal and does not damage the properties
of the enamel.
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The oven is off, the symbol
@ lights up
and the door will not open

The door lock is activated.
Deactivate the door lock following the instructions
in the User’s guide supplied with this manual.

(L]

The oven is on, the symbol
lights up but the door
will not open

< The door lock is activated.

2 Turn the control dial to position o.

9 Deactivate the door lock following the instructions
in the User’s guide supplied with this manual.

< To continue cooking, re-select the desired cooking
function.

| have turned the control
dial to position L and
selected a pyrolysis
programme (P1,P2 or P3)
but the [a] symbol flashes
quickly and a buzzer sounds

2 The oven door is not closed properly, so the door
cannot be locked and the pyrolytic process has been
blocked.

2 Check the door and make sure it is properly closed.
Then set the control dial to the o position and repeat the
equence to activate the pyrolysis.

| have turned the control
dial to position i3 and
selected a pyrolysis
programme (P1,P2 or P3)
but the symbol [a] does
not light up and the oven
does not heat

up

2 The door switch is not working even though the
door is properly closed.

2 (all the Technical Assistance Service Department
as there is a fault in the door switch.

The pyrolysis programme
has ended and the oven
is cold, but the door is
locked and symbol
and 0:00 are flashing

2 You did not turn the control dial to position o when
the pyrolysis programme ended.
9 Set the control dial to positiono.

The control dial is in
position o and the
door is still locked

< The oven has not cooled down to the safe
temperature Limit.

S Wait until the oven cools and the symbol fa
goes off.
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TECHNICAL
SPECIFICATIONS

/N\ WARNING

If these problems persist despite
these tips, contact the Technical Service
Department.

Inform the Technical Service
Department of the kind of problem you
are experiencing and give the:

1. Serial Number (S-No)

2.Model of Appliance (Mod.)

This information is on the oven
identification plate which is on one side
of the opened door.

Oven
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PART I11: COOKING GUIDE

Before using your oven for the first time, please carefully read the
installation and maintenance instructions that come with it.

Depending on the model, the accessories included in your oven may vary
from those shown in the pictures.
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DESCRIPTION OF OVEN COOKING FUNCTIONS

=l WARNING

Please remember that the available functions will vary according to each model.
To check which functions are available on your oven, see the User Manual

provided with this Cooking Guide.

@ CONVENTIONAL

This function is for use when baking
cakes where the heat should be even to
give a spongy texture.
CONVENTIONAL
= WITH FAN

Suitable for roasts and baking. The
fan distributes the heat evenly around

the inside of the oven to reduce cooking
time and temperature.

GRILL AND
LOWER ELEMENT
Ideal for roasts. This setting can be
used for any cuts of meat, regardless of
size.

MAXIGRILL

For toasting larger surfaces than
possible with the Grill setting, with
greater toasting power for faster food
browning.

(™) GRiLL

Toasting and browning. This setting
allows the surface to be browned
without affecting the inside of the food.
Suitable for flat foods such as steaks,
ribs, fish and toast.

TURBO + LOWER HEAT
(P1ZZA)

Ideal for cooking pizzas and baking pies,

fruit tarts and sponge cakes.
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) C)GRILL/ MAXIGRILLWITH
FAN
For even roasting and simultaneous
surface browning. Ideal for mixed grills.
Perfect for bulky pieces such as poultry
and game. The meat should be placed
on the grid shelf with the tray below to

collect meat juices.
(L) LOWER HEAT (FLOOR)

Heat only comes from the lower part.
Suitable for warming dishes or letting
dough or similar products rise.

TURBO

The fan distributes the heat coming
from an element located at the back
of the oven. As a result of the evenly-
distributed temperature, food can be
cooked on two shelves at the same time.
T SLOW COOK
Specially designed for cooking
traditional casseroles, stews, etc... and
for any dishes specifying particularly
long cooking times and low heat.

For the best results, we recommend
using covered casserole pans with lids,
first making sure they can be used in the
oven.

ECO ECO

For cooking in the oven with the
minimum energy consumption possible.
The oven uses convention heating, and
depending on the model, switches off a
few minutes before the end of cooking,
using the residual heat inside the oven

and completing the dish perfectly.
Recommended for fish and all types of
meat roasts.

(+)DEFROSTING

This function is suitable for slowly
defrosting food, particularly food
consumed unheated, such as soups,
pastries, tarts, cakes, etc.

In some models, the defrost function
can be used to heat food using a hot air
system on two levels. HI is suitable for
meat in general and LO is used for fish,
pastry and bread.

&  RISING DOUGH
Specially designed for allowing
dough for bread and pastry to rise.

@ FAST PREHEATING

This function allows the oven to
be quickly pre-heated to the selected
temperature.

Use this function when your recipe
requires the oven to be at a specific
temperature before use.
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OTHER OVEN
FUNCTIONS

For more details on how to use
these functions, see the User Guide for
your oven.

STEAM

ASSISTED CLEANING
The STEAM ASSISTED CLEANING
function makes it easy to remove grease
and other food debris that may have
stuck to the sides of the oven. During
the cleaning cycle the light inside the
oven will remain off.

PYROLYSIS

This pyrolytic cleaning cycle uses
high temperatures inside the oven to
cause the oxidisation and carbonisation
of grease accumulated during cooking.
During the cleaning cycle the light
inside the oven will remain off.

Oven

ENVIRONMENTALLY-
FRIENDLY USE OF THE
OVEN

Energy-saving tips:

S Remove any accessories not in
use from the oven.

2 Use oven-proof dishes, preferably
dark coloured.

2 Open the oven door as little as
possible during cooking.

<> Avoid preheating the oven while
empty. Whenever the recipe allows,
place the food in the cold oven.

< If your oven has an ECO function,
use this function whenever the recipe
allows.

& For recipes with long cooking
times, switch off the oven 5 to 10
minutes before the end of the total
cooking time to make use of the residual
heat.

2 If your oven has fan features,
cook multiple dishes at once.
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COOKING GUIDE

Cooking functions vary between
models. The tables provided show the
key cooking times.

The times and temperatures shown
in the chart are given as a guide. It
is advisable to start with the lowest
figures and increase as necessary.

for 45 cm ovens: Cooking times and
temperatures are normally slightly less
than for 60 cm ovens. Always use the
lower end of the range given in the
tables.

In general, the times shown on the
Tables are calculated for placing food in
a cold oven.

Recipes requiring the oven to be
pre-heated will expressly mention this.

Some models come with a Rapid Pre-
heating function. This function reduces
the cooking time in relation to the
figures given in the Tables. When using
this function, wait until the selected
temperature has been reached before
placing the food in the oven.

The shelf levels for cooking are as
follows (from the bottom):

1: Low.

2: Medium.

3: High.

Levels 4 and 5 are suitable for
grilling and toasting.

for 45 cm ovens: The most suitable
level for cooking is always level 1.
Levels 2 and 3 are suitable for grilling
and toasting.

Place the food in the centre of the
shelf or rack
for the most even result possible.

DEFROSTING

When defrosting, remember:

2 Food should be removed from its
packaging and placed on the oven tray
or on a dish.

> Defrost large cuts of meat or fish
by placing them on the grid shelf with
a tray underneath to collect any liquid.

< Meat and fish do not need to be
completely thawed before cooking. It
is enough for the surface to be soft to
enable it to be seasoned.

9 Food should always be cooked
after defrosting.

2 D o not re-freeze food once
thawed.

The times shown in the chart” are a
guideline.

The time needed for defrosting will
depend on the ambient temperature,
weight of the food and how deeply
frozen it is.
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TECHNICAL PASSPORT

Oven
BIRDS
WEIGHT TRAY COOKING | TEMPERAT. | TIME R(ETEaEP/TGéiCdL)E
(kg) POSITION Q) (min.) y
@ 190-210 55-60
Duck 1,50 Lower o Tray
— 170-190 45-55
[}
@ 180-190 10-12
Duck breast 0,40 Higher @ Grid
= 200-210 8-10
[}
@ 170-190 45-50
Duck thighs 2 Intermediate Tray
— 160-180 55-60
A
@ 190-210 55-60
Chicken 1,20 Higher Tray
170-190 50-55
[}
O 190-210 25-30
. w
Chicken 4wt | Intermediate 190-200 20-25 Tray
thighs I
190 55
@ 190 55
Turkey 4,00 Higher 190-200 70-75 Tray
A 180-200 65-70
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Oven
MEAT
WEIGHT TRAY COOKING | TEMPERAT. | TIME R(ETfaEP/TGéiCdL)E
(kg) POSITION 0 (min)) b
@ 190-210 85-95
Roast veal 2 Higher w 180-200 90-95 Tray
N 180-200 80
@ 190-210 45-50
@ 190-210 60-65
Roast beef 0,60 Intermediate — Tray
A 180-200 35-40
180-200 25-30
@ 175-180 45-50
Stuffed roast 1,00 Intermediate 170-180 55-60 Tray
X 170-180 45-50
O 220 15
Beef chops 0,50 Intermediate Grid
220 15
@ 220 15
Beef steak 1,00 Intermediate @ Grid
220 25-30
PN
@ 180-200 33-45
B;at:azzg 1,00 Intermediate @ 2075 Tray
— 180-200 65-70
2

KUPPERSBERG




ENGLISH TECHNICAL PASSPORT

Oven
MEAT
WEIGHT TRAy COOKING TEMPERAT. TIME RECEPTACLE
(kg) POSITION 0 (min.) (Tray/Grid)
&) 180-190 |  50-55
Roast pork 1,00 Intermediate N 170-190 45-50 Tray
180-200 |  55-60
Pork chops 0,50 Intermediate @ 200-220 15 Grid
5 190200 |  55-60
Pork shoulder 1,50 Intermediate g Tray
— 190-200 40-50
[}
@ 190-210 60-70
Suckling pig 1,40 Intermediate N\ Tray
— 170-190 70-75
[
@ 190-210 25-30
Pork ribs 0,50 Intermediate VN Tray
190-210 30
A
@ 190-210 50-55
Ham hock 1,00 Intermediate VN 180-200 45-50 Tray
N 170-190 45-55
5 180 15
Wild boar 2wt Intermediate VN Grid
— 190-200 12-15
[}
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TECHNICAL PASSPORT ENGLISH

Oven
MEAT
WEIGHT TRAY COOKING | TEMPERAT. | TIME R(ETEaEP/TGéiCdL)E
(kq) POSITION (°C) (min.) Y
@ 190-210 35-40
Lamb 1,00 Intermediate m 180-200 45-50 Tray
A 190-200 45-50
@ 170-190 45-55
BO?;c;t[eg 0,60 Intermediate Tray
— 180-190 35-40
S
@ 190-210 55-60
Kangaroo 2,00 Intermediate @ Tray
= 180-200 45-55
[
88
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ENGLISH TECHNICAL PASSPORT
Oven
FISH
WEIGHT TRAY COOKING | TEMPERAT. | TIME R(ETEaEP/TGé%E
(kq) POSITION (°0) (min.) Y
O 180-200 | 20-25
o
Ssaelg bbaalid 1,00 Intermediate = Tray
190-200 18-20
VN 190-200 20-25
A
Sea bream 1,00 Intermediate 190-200 55-60 Tray
ECO
@ 200 25
2
— 190-210 15-20
Hake 1,10 Intermediate A Tra
medallions ’ h— Y
@ 180-200 10-12
190-210 15-20
N
salmon 1,10 Intermediate 200-210 10-15 Tray
medallions
ECO
@ 200-210 12-15
A 160 50
Fish mousse 2,00 Intermediate Tray
N 150-160 60-65

* For these dishes, pre-heat the empty oven and then place the food in the oven once the selected

temperature has been reached.
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TECHNICAL PASSPORT ENGLISH
Oven
PIZZA
WEIGHT TRAY COOKING | TEMPERAT. | TIME R(ETfaEP/TGéiCdL)E
(xq) POSITION °0) (min.) Y
@ 190-210 30-35
Thi;ikz crust 1,00 | Intermediate Grid
190-200 20-25
PN
@ 190-200 15-20
Th;)r;zczraust 0,60 Intermediate /N Grid
200-210 10-15
PN
BREAD
WEIGHT TRAy COOKING TEMPERAT. TIME R(ETE:P/E?SSE
(kg) POSITION Q) (min.) Y
White bread 0,50 Intermediate @ 200-220 20-25* Tray
Rye bread 0,15 Intermediate @ 200-220 10-15* Tray
Wholemeal . .
bread 0,15 Intermediate @ 200-220 10-30 Tray

** Pre-rising function , £ 100 °C, approx. 30 min.
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Oven
ENTREES AND PASTAS
RECEPTACLE
WEIGHT TEMPERAT. |  TIME :
TRAy POSITION | COOKING ’ . ray/Grid
(g) y 0 (miny | (T¥/Grd)
@ 180-190 55-60
pSfaktZdes 1,00 Lower Tray
180-200 40-45
PN
Rostd . .
vegetables 1,00 Intermediate @ 190-210 30-45 Grid
Mushrooms 0,50 Intermediate @ 200-210 13 Grid
Lasagne Intermediate Z 200-210 35-40 Tray
CAKE SHOP
WEIGHT TRAY COOKING | TEMPERAT. | TiME R(EI'SEP/E/?iCdISE
(kq) POSITION °C) (min.) Y
@ 180-200* 25-30
spongecake | o5 | intermediate N 190-200* | 20-25 | Shallow dish
A 180-200" |  20-25
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TECHNICAL PASSPORT ENGLISH
Oven
CAKE SHOP
WEIGHT TRAY COOKING | TEMPERAT. | - TiME R(ETEaEP/TGé%E
(kq) POSITION ©0) (min.) Y
@ 170-190* 20-25
Leavened . "~ .
dough 0,50 Intermediate Shallow dish
170-180* 25-30
PN
@ 180-190* 15-20
Shortcrust 050 | Intermediate R Shallow dish
pastry
170-180" 15-20
Py
@ 180-190* 20-22
Pastry 0,30 Intermediate Tray
p— 180-190* 18-20
ey
Puff pastry 0,50 Intermediate Z 180-190* 18-20 Tray
@ 180" 24
Cottage .
cheese pie 0,40 Intermediate N Tray
— 180-190* 20
[}
Cottage . " .
. 0,50 Intermediate 190 30 Shallow dish
cheese pie
@ 180 30-35
Choux pastry 0,80 Intermediate N\ Tray
— 180-290 25-30
[}

* For these dishes, pre-heat the empty oven and then place the food in the oven once the selected

temperature has been reached.
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ENGLISH

TECHNICAL PASSPORT

Oven
CAKE SHOP
WEIGHT TRAY COOKING | TEMPERAT. | TIME R(ETEaEP/TGé%E
(kq) POSITION ©0) (min.) Y
@ 170-190* 40-45
Cheesecake 0,80 Intermediate Shallow dish
180-190* 35-40
A
@ 100-110 190
Meringues Intermediate N Tray
100-110 170-180
A
Almond —
meringue 0,50 Higher A 110-120* 15-20 Tray
biscuits
Yoghurt 1L . N 45-50 8 yacos | Yoghurt pots
Confitura 1,00 Intermediate Z 100-110 8-20 Receptacle
2000-210*
Fairy cakes 0,40 Intermediate — 30 Capsules
ES 200°
200-220* | 25-30
Dough 0,40 Intermediate Tray
200" 25
170-180* 50-55
Sponge cake 0,60 Intermediate — Shallow dish
[}
= 165-170* 45

*For these dishes, pre-heat the empty oven

temperature has

been reached.

and then place the food in the oven once the selected

*** Place the yoghurt pots directly on the bottom of the oven.
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TECHNICAL PASSPORT ENGLISH

Oven
WEIGHT TRAY COOKING. | TEMPERAT. | TIME R(ETfaEP/TGA:ﬁj'SE
(kq) POSITION ) (min.) Y
Apple 0,50 Lower UN 160-170 35 Tray
compote
Creme 1l Intermediate @ 100 60-70 Flan dish
caramel
200° 10-12
Choux pastry 0,20 Intermediate — Tray
ES 190-200* | s8-10

* For these dishes, pre-heat the empty oven and then place the food in the oven once the selected
temperature has been reached
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ENGLISH TECHNICAL PASSPORT

Oven
DEFROSTING
LO LEVEL HI LEVEL /
FOOD
WEIGHT TIME WEIGHT TIME
Bread 1/2 kg 35 min
Cake 1/2 kg 25 min
Fish 1/2 kg 30 min
Fish 1 kg 40 min
Chicken 1 kg 40 min
Chicken 1,5 kg 90 min
Beef joint 1/2 kg 40 min
Ground meat 1/2 kg 60 min
Ground meat 1 kg 120 min
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TECHNICAL PASSPORT

ENGLISH
Oven
FIGURES
fig. 1
I'a =~
i‘:_i'rrlf:ﬁ': L L| Lz l l.? L1
@ T '. (3 d - '.
1_\11]:[9 N L 11 ;-—‘ Hk—‘ Fod I.J {.-l
= “"W GL?”T’ 7”? “%T’
..ll.w |
t:“I =)
230V, 1~ 230V, 1~ 440V, 2N~ 400V, 3N~ 230V, 3N~
3X 1,5 mm? 3 X4 mm? 4X25mm? 5X1,5mm? 4 X 2,5 mm?
fig.2 fig. 3
e B e

= b

fig. 4 fig. 5

fig. 6
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Oven

fig. 7 fig. 8

fig.9 fig. 10

fig. 11

* For pyrolytic ovens,
DO NOT drill any holes.
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Oven
fig. 12 fig. 13
fig. 14 fig. 15 fig. 16
fig. 17 fig. 18



ENGLISH TECHNICAL PASSPORT

Oven
fig. 19 fig. 20 fig. 21
fig. 22 fig. 23
p— -

fig. 24 fig. 25 fig. 26
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fig. 27 fig. 28
fig. 29 fig. 30
fig. 31 fig. 32



Oven

fig. 31 fig. 32

Please note!
The following shall not be considered as defects of the Product

Discoloration of product materials when using

Minor technical smells coming from a new product during the

Electricand | jnjtial operation period
gas ovens

Surface darkening of enameled trays
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TECHNICAL PASSPORT ENGLISH

Oven

SERIAL NUMBER:

oloJ1)s51e6eflo0ojolzlolol) 4 1171 z1119] C |3 10]J0121414

PRODUCT CODE VERSION| Factory Year |Month| Day Correlative
COMPLETE PRODUCT CODE TEKA SERIAL NUMBER
Manufacturers:

TEKA INDUSTRIAL,SA
AVDA MANUEL RODRIGUEZ AYUSO N266 50012 ZARAGOZA SPAIN

Importers:

LLC «MG Rusland», 141400
Moscow region, Khimki, Butakovo, 4

The manufacturer reserves the right to make any changes to design, outside
appearance and scope of supply of appliance.
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ENGLISH TECHNICAL PASSPORT

Oven

NOTES

KUPPERSBERG



o
[AyxoBou LiKad

YACTb I: UHCTPYKLIMA MO 3KCNJTYATALUMU

Mepen nepebiM MCMOMb30BAaHWEM [AYXOBOrO LKaha BHUMMATENbHO O3Ha-
KOMbTECb C MPWUIaraeMoi K Hei MHCTPYKLMEN NO YCTAHOBKE M TEXHUYECKOMY
06CnyXMBaHMIO.

B 3aBMCMMOCTM OT MOLENM AONOMHUTENIbHbIE NMPUHALNEXHOCTH, BXOASLUME
B KOMMJ/IEKT MOCTaBKM BALLErO AYXOBOrO LKaha, MOryT OTIMYATLCS OT TeX, KO-
TOpblEe MOKa3aHbl HA PUCYHKAX.

COOEPXAHUE

YACTb I:

MHCTPYKLUMA MO SKCMNNYATALUMN....... . . . . . 105
OMUCAHUE OYXOBOTO WKA®DA.. 106
MAHENDb YNPABNEHWA . . . . . . . . 106
3HAYKN HA MEPEKJ/TIOYATENE

PEXMMOB PABOTHI...... 106
PEXMMbl PABOTblI AYXOBOTO WKA®A . . . . . 107
OMUCAHWE SNEKTPOHHbIX YACOB/TAUMEPA..... . . . 107
MCMNOJIb30BAHWE AYXOBOIO WKA®DA 110
YKA3AHWA MO TEXHUKE BE3OMACHOCTMN.. . . . . 113

104



PYCCKUN

PYKOBOJACTBO NOJIb3OBATENA

JAyxoBown Lwikad

OMUCAHUE AYXOBOIO WWKA®A

1. TMaHenb ynpaBneHus

2. bnokupoBka paBepu (Tonbko  Ang
Moaenen ¢ NMPOIUTUYECKOM OYMCTKOM)

3. HarpeBaTenbHbli 3neMeHT rpuns

4. XpaMUpoBaHHble HanpasnswLlue Ans

npoTUBHEN

5. Pewetka
6. [lpotuBeHb
7. Wapxup

8. BHyTpeHHee cTekno

9. BbIxo4 oxnaxaaroLero Bo3gyxa

10. KpenneHune K KYXOHHOMY MOAYNO
11. Mamna

12. 3apHas naHenb

13. BeHtungtop

14. YnnoTHuUTeNb ABEPYM LYXOBOTO WKada
15. IBepb
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[AyxoBou LiKad

MAHEJIb YNIPABJIEHUA

Mopenn FH 611/ FZH 611

1. Pyuka nepekntoyaTens pexxmMoB paboTbl
2. DNeKTPOHHbIE Yacbl/TanMep
3. Pyuka perynatopa Temnepatypbl

3HAYKU HA NEPEKJTIOYATENE
PEXXUMOB PABOTbI

WOOOLE® @&k @)



PYCCKUN PYKOBOJACTBO NMOJIb3OBATEJIA
AyxoBon wKadg
PEXWUMbI PABOTbl IYXOBOTO WWKA®A

—1
=| MHOOPMALMS. Onuncanume nopsaka nCnonb30BaHMs KaXL0ro pexmma

paboTbl NPUBEAEHO B PYKOBOACTBE MO MPUIOTOBAEHMIO MULLM, KOTOPOE
npunaraetcs K BalweMy yXoBoMy wkady.

OTknoyeHne gyxoBoro wkada AR Typbo
@ TpanMUMOHHbIA (BEPXHMIA W HWKHMIA) (0] Muuua

Harpes D
@ Mpunb ECOJ 3ko
@ Makcu-rpunb Pa3mMoposka

o Pexxnm oumctkn AQUALITIC

@ HuxHuI Harpes CLEAN
by Makcu-rpunb C KOHBEKLMEN @

BobicTpbIlt pasorpes
+ BEHTUNIATOP

ONMWUCAHMUE SNNEKTPOHHbIX YACOB/TAUMEPA
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[AyxoBou LiKad

KHOMKK

-, OK u +: [No3BongawT nporpamMmu-
poBaTb (YHKLMM 3NEKTPOHHbIX 4acoB/
Tanmepa.

3HAYKH

Hacrpoliika yacos
2 TAUMEP: 3aropaetcs npu Bbibope
(YHKLMM HACTPOMKM YacoB/TanmMepa. 1o
UCTeYeHUW 3aJ,aHHOTr0 BPEMEHMU BblaaeT-
€S 3BYKOBOM curHan. [1o okoH4YaHuu ne-
pvoaa BpeMeHW AyXOBOW WKad He Bbl-
KntovaeTcs. ITa QYHKLUMS MOXET Takke
MCNONb30BaTbCs, €CIM AyXOBOM LWKad
yXXe HaxoauTcs B pabore.

[-->] n -->] NTPOTPAMMUWPOBAHMUE:
Ecnu 3TOT MHAMKATOP ropwT, 3TO YKasbl-
BaeT Ha TO, YTO AYXOBOM LWKad 3anpo-
rpaMMMpoBaH (3alaHO BPEMS MpUro-
TOBNEHUS, BpEMS OKOHYaHMS U obluee
Bpems)

> |-->| Bpemsa npurotoBneHus: JTa
dYyHKUMS MO3BONSET 3aMporpamMMmpo-
BaTb [ANMUTENIbHOCTb MPUrOTOBAEHUS, MO
UCTEYEHUN KOTOPOM AYXOBOM WKad aB-
TOMaTUYECKU BbIKITHOUUTCA.

Ecnu 3apaHo BpeMsi NpuUroToBneHus,
M 0yXOBOW LUK BbIKNOYAETCS BPYUHYHO
[0 UCTeYeHus 3anporpamMMMUpOBaHHOIO
BpEMEHM, TO 4acbl OyayT nNpoaomkaTb
MokasbiBaTb BpeMs, OCTaBlleecs [0
OKOHYaHMs npovecca.

O -->| BpemMsa OKOHuYaHus npwuro-
TOBNEHUA: DTa HACTpoOMKa nNo3BONseT
3anporpaMMmMpoBaTb BPEMSI OKOHYaHUS
NPUroTOBNEHUS, NO AOCTUXEHUU KOTO-
poro AyxoBoW LWKad aBTOMaTUYECKU Bbl-
KJTHOUMUTCA.

9 |-->| n-->| Bpems npurotoBneHus
M BpeMsi OKOHYaHMS NPUrOTOBIEHUA:
JTa HacTpovika NO3BONSET 3anporpam-
MWPOBATb BPEMS NMPUTOTOBNEHUS U Bpe-
M$1 OKOHYaHUa NpuroToBneHus. [lyxoso
wkad aBTOMATUYECKM BK/IYAETCS B
onpeneneHHoe BpeMs M 3ateM paboTta-
€T B TeYeHUe 33JaHHOr0 BpeMEHU npu-
roToBNEHMs. 3aTeM OyXOBOW LKad aB-
TOMaTUYECKU BBIKIOYUTCS B YKa3aHHOE
BpeMS (BpeMS OKOHYaHMUS MpUroToBe-
HUS).

—0 BJIOKUPOBKA YACOB/TAMMEPA:
YKa3blBaeT Ha TO, YTO CEHCOPHbIe KHOM-
KM YacoB/TanMepa 3abn0OKMPOBaHbI, YTO
npenoTBpallaeT M3MEHeHMe HaCTpoekK
MaNeHbKUMU AETbMMU.

Opyrue dpyHKUMM
HATI'PEB: YkasbiBaeT Ha To, 4TO Ay-
XOBOW WKad nepenaeT Tenao NpUroTos-

NEeMbIM NPOAYKTaM.
& AQUALITIC CLEAN® T[opuT, noka

BoinonHsaeTcs  ¢yHkuma  Kuppersberg
AQUALITIC CLEAN®,
& NPEAYNPEXXOEHUE!

YyBCTBUTENILHOCTb CEHCOPHbIX KHO-
MoK HenpepbiBHO ajanTupyetcs K Yyc-
NIoBUSIM  OKpyawwein cpeabl. [pu
NOAKNIOYEHUM AYXOBOro WKada K ceTn
aneKTponuTaHua y6eautecb B TOM, YTO
Yy NaHenu ynpaBNeHUs YucTas noBepx-
HOCTb M OHA He 3aKpbiTa KAaKMMU-TU60
npeaMeTamm.

Ecnu yacbl HenpaBubHO pearupylot
Ha Ha)kaTe KHOMOK, TO AYXOBOM wWKad
cniefyeT OTK/IIOYMTb OT CETU 3NEeKTponu-
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TaHUA U Yepe3 HEeCKOJIbKO CEeKyHA, nopa-
KNI4YUTb ero cHoBa. bnaropapsa atomy
paboTta paTyMKOB OyaeT aBTOMaTUUYECKU
CKOPPEKTMPOBAHA U OHWU CHOBA HAYHYT
pearMpoBaTb Ha MPUKOCHOBEHUSA NaJib-
ueMm.

HACTPOMKA YACOB

2 [ns HACTpOMKM 4acoB [LYXOBOrO
WwKkada pyyku NepekNtoYEHUsI pEXMMOB
paboTbl M peryngatopa Temnepartypbl
[OMKHbI HAXOAUTLCS B MOJIOXKEHUM O.

2 lpu  NOAKYEHUM  OYXOBOrO
Wwkada K CeTM 3NEKTPONUTAHMUS Ha Yacax
HauMHaT Muratb umdpsl 12:00.

<2 C nomouwpb KHOMOK + M - Ha-
CTPOMTE CHavyana MOKa3aHWS 4acos, a
3aTeM MUHYT. B kauectBe noaTeepxae-
HMS HACTPOMKM 4YacoB OyaeT BblAaHO 2
KOPOTKMX 3BYKOBbIX CMTHana.

> Ecnu Bbl XOTUTE U3MEHUTb BPEMS,
HaXXMMawTe KHOMKY + uan = 0o Tex nop,
MoKa BPeMS Ha Yacax He HAYHET MUraTb.
Haxxmute OK 1 BbinoNHWUTE LWAru, onu-
CaHHble B NpeablAyLLEM MYHKTE.

=]

Yacbl OCHALLEHbl PEXMMOM HOY-
HOM noacBeTkM, bGnarogaps Ko-
TOPOM MHTEHCMBHOCTb CBEYEHMS
avcnnes 6yneT CHUXKEHA B Nepuog,
mexay 00:00 n 6:00 yacamu.

A NPEOYNPEXXOEHUE!

B cnyuae c609 aneKkTponuTaHus BCe Ha-
CTPOMKMU 3NEKTPOHHBbIX 4YacoB/TaiMepa
6yayT c6poweHbl. Ecnn 310 Nnpousoiiper,

AyxoBon wKadg

NoBEpHUTE pPyUKMU BbiIGOpa pexxMMOB pa-
60Tbl M peryngaropa Temnepartypbl B no-
JIOXKEeHHe o.

Mpu aTom Ha aucnneit 6yaet BbiIBEAEHO
3HaueHue 12:00, nocne yero Bbl MOXeTe
HacTpPoUTb BpeMsl B COOTBETCTBUM C NpPU-
BeAEHHbIMM Bbille YKa3aHUAMMU.
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PYKOBOJACTBO NMOJIb3OBATEJIA

[AyxoBou LiKad

MCNOJIb3OBAHME
AYXOBOTO WKA®A

PYYHOE YNPABJIEHME

> Tllocne HAaCTpOMKM YacoB fyXOBOM
wkad rotoB K MCMONb30BaHUI0. Bbibepu-
Te pexuM paboTbl M TeMnepaTypy.

9 Ecv B npouecce NpurotoefieHus
Ha Oucniee MosBASETCS 3HAYOK f 3To
YKa3blBaeT Ha TO, YTO NPOM3BOAUTCS Ha-
rpe.. 1py LOCTUXEHUM 33[AHHOW TEM-
nepaTypbl 3TOT 3HAYOK MUCYE3AEeT.

9 Y1006bl  BLIK/KOYMTL  LYXOBOM
wkad, nepeseauTe PyyKM B MOSOXKE-
Hue o.

(—|

=l yHooPMALMS

B npouecce npurotoBneHUs nuLLM
nyX0BOM WKad OTOOpaxaeT Bpems, KO-
TOpoe yXe MpowWao C MOMEHTA Hayang
[1pUrOTOBEHMS.

PABOTA C TAUMEPOM
AYXOBOI0 LWKA®DA

MporpamMMupoBaHue 3ByKOBOro
CUrHanusaropa

1. Haxwumaite KHOMKy + naM = no
TexX Nop, NoOKa Ha AMCNaee He HaYHeT MU-
raTb 3Hauok L\ , 3aTeM Haxkmute OK. Ha
aucnner 6ypet BoisegeHo 00:00.

2. C noMoOLWb KHOMKKU + Uan - 3a-
[anTe NPOMEXYTOK BpeMeHu, Mo ucTe-
YEeHMU KOTOPOro [AOMKeH ObiTb BblAaH
3BYKOBOW curHasn. B kauectse noatsepx-
[leHVs HacTpoiku ByaeT BblAaHO 2 Ko-
POTKMX 3BYKOBbIX CUIHAaNA U Ha aucnnee
HayHeTCs 06paTHbIM OTCYET BPEMEHM.

PYCCKUWN

Mpu 3TOM HAYHET MeLIEHHO MUIaTb 3Ha-
4OK

3. Tlocne TOro Kak OTCYET BPEMEHMU
3aBepmnTcs, B TeueHne 90 cekyHn bypet
BblAABaTbCS 3BYKOBOM CUIHaN M 3HAYOK
Q 6yneT 6bICTPO MUTaTh.

® NPUMEYAHUE

Ecnn ucnonbsyetca dyHKUMS 3BYKO-
BOrO CUrHaNM3aTopa, TO MO OKOHYaHWU
33,@HHOr0 NMPOMEXYTKa BPEMEHMU Bbl-
K/IlOYEHME OYXOBOro WKada He npous-
BOAMTCS.

4. [ng OTKNOYEHUS BbIAAYU CUTHA-
na cnepyet HaXaTb NO6YI0 KHOMKY, Npu
3TOM 3Hauok L ucuesHer ¢ aucnnes.

Ecnu Bbl XOTUTE WM3MEHWTb BpeEMS
cpabaTbiBaHMS 3BYKOBOrO CUIHaNM3aTo-
pa, MOBTOPUTE YKa3aHHbIE Bblle LWaru.
Mpu pocTyne K HacTpovkaM TalMmepa Ha
avcnneii OyneT BbiBELEHO OCTaBLIeeCs
BpeMS, KOTOPOE Bbl MOXETE CKOPPEKTU-
poBaTb.

® NPUMEYAHUE

Mpu uncnonb3oBaHUU QYHKUMUM 3BY-
KOBOr0 CMrHanu3aTopa Ha Aucnnen no-
CTOSIHHO BbIBOAMTCS OCTaBLUEECs BpeMms.
Ecnm ata dyHKLMS 3anporpaMMMpoBaHa,
TO 3HaYeHue BpeMeHu U obLuero BpeMe-
HW NPUTOTOBNEHUS Ha Aucnnee otobpa-
XaTbCs He ByayT.

MporpaMMupoBaHue BpeMeHH
NPUroTOBAEHMUSA

1. HaxknmanTe KHONKY + nan = 0o 1ex
nop, NoKa Ha AUCn/ee He HAYHEeT MUraTb
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PYCCKUN

3HayoK [-->|, 3aTeM Haxxmute OK. Ha ou-
cnnen 6ypet BoieaeHo 00:00.

2. CnomMoLLblo KHOMKK + Unu - 3aaai-
Te NPOMEXYTOK BPEMEHMU, MO UCTEYEHUM
KOTOPOro A0/MKeH ObITb BblAaH 3BYKOBOM
curHan. B kavectse noaTeepxaeHUs Ha-
CTPOMKM ByaeT BblAaHO 2 KOPOTKMX 3BY-
KOBbIX CUFHaNa U Ha AMUCNIEE HAaYHEeTCs
0bpaTHbI oTCcyeT BpemeHu. Mpu 3TOM
HaYyHeT MeasIEHHO MUraTb 3HAYOK |-->|.

3. CnoMoLbH0 COOTBETCTBYHOLLMX pY-
yek ynpaBieHUs AYXOBbIM WKAhOM Bbl-
b6epuTe pexmMm paboTbl M Temnepartypy
NPpUroTOBNEHUS.

4. [lo ncTeyeHun 3a4aHHOro Bpe-
MEHW NPUroTOBNIEHUS [yXOBOWM LKA
BbIKNIOUMTCS, OyaeT BblAaH 3BYKOBOM
CUrHaN M HavyHeT BbICTPO MMUraTb 3HAYOK
[-->].

5. [0ng OoTKAKYEeHUs CUrHana pocra-
TOYHO HaXKaTb JIOOYI0 KHOMKY, MPU 3TOM
3HAYoK |-->| ucuesHet. [lyxoBon wkad
BKJIHOUUTCS CHOBA.

6. YT0ObI BBIK/TOYMTL AYXOBOM WKA®,
YCTAHOBUTE PYYKM YNpaBieHus B Moso-
XeHwe o.

Bbl MOxeTe W3MeHWUTb OCTaBlUeecs
BPEMS NPUroTOB/EHUS B 11000 MOMEHT.
[ins sToro He06x0AMMO HaXMMaTb KHOM-
Ky + UM =, NOKa 3HAYOK |-->| He Ha4YHeT
6bICTPO MUraTb. 3aTeM, YTOObl M3MEHUTD
BpeMs, Haxmute OK.

® NPUMEYAHUE

Ecnn  3anporpaMMmpoBaHO BpeMs
NPUroTOBNEHUA,TO Ha AMCI‘IJ‘Ieﬁ MNOCTOdAH-
HO BbIBOOUTCA OCTaBLUEECS BpeEMA. Ecnu
ucnonbsyetca 3Ta dyHKUMS, Tekyliee

PYKOBOJACTBO NMOJIb3OBATEJIA

AyxoBon wKadg

BPeEMS Ha 3KpaHe 0TobpaxaTtbCsi He Oy-
LeT.

MporpamMmupoBaHue BpeMeHu
OKOHYAHMUS NPUrOTOBNEHUS

1. HaxxumaiTte KHOMKY + unan — go Tex
nop, NoKa Ha gucrnsee He HA4YHeT MUraTb
3HaYoK -->|, 3ateM Haxmute OK. [pwu
3TOM Ha Aucnnen Taimepa byaet BbiBe-
[LEHO Tekyllee Bpems.

2. C noMoWbK KHOMKKU + UM — 3a-
[aviTe BpeMms, Npu LOCTUXEHUM KOTOPOro
LO/mKeH ObITb BblAaH 3BYKOBOM CUrHan. B
KayecTBe MOATBEPXKAEHUS HACTPOMKM
OyoeT BblAAaHO 2 KOPOTKMX 3BYKOBbIX
CUrHanNa v Ha gucrnnee HayHeTcs obpat-
HbI OTCYeT BpeMeHMU. [1pu 3TOM HauHeT
MeONeHHO MUraTb 3HAYOK -->|.

3. Bbibepute pexum paboTbl U TEM-
nepartypy.

4. Tlocne 3aBepLUeHMs LMKNIa OyXO-
BOM wWKad BbIKAUMTCA, ByaeT BblAaH
3BYKOBOWM CUTHan M Ha4yHeT BbICTPO MU-
raTb 3Ha4YOK -->|.

5. lns oTknoueHus curHana pocra-
TOYHO HaXaTb NHOOYK CEHCOPHY KHOM-
Ky, MpY 3TOM 3HA4OK -->| ncyesHert. [lyxo-
BOM LKA BKIOYMTCS CHOBA.

6. YT0ObI BBIKNHOUYNUTL YXOBOM LKA,
YCTQHOBUTE PYyYKM YNpaBieHus B Moso-
XeHue o.

Bbl MOxeTe M3MeHUTb OCTaBLleecs
BpEMS NPUroTOB/EHUS B N110O0M MOMEHT.
[lns 3Toro He06x0AUMMO HAKMMATL KHONM-
Ky + MM —, MOKA 3HAYOK |-->| HEe Ha4YHeT
6bICTPO MUraTb. 3ateM, YTobbl U3MEHUTD
Bpems, HaxxmuTe OK.
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PYKOBOJACTBO NMOJIb3OBATEJIA

[AyxoBou LiKad

MporpammupoBaHue BpeMeHH
NPUroToB/IEHUA U BPEMEHU
OKOHYaHMUS NPUrOTOBNEHUSA

1. HaxunmanTte KHOMKY + uau — Ao Tex
nop, NoKa Ha AMcrsee He Ha4YHeT MUraTb
3Ha4oK [-->|, 3aTemM HaxxmuTe OK. Ha
avcnner 6ypet soisegeHo 00:00.

2. CnoMoLLbio KHOMOK + U — 3apanTe
BpeMs npuroToBnieHus. 3atem Byaer Bbl-
[aHO ABa KOPOTKMX 3BYKOBbIX CUrHanNa,
Ha aucnnent ByneT BbIBOAUTLCS BpeMs,
OCTaBLUeecs 40 OKOHYaHWs NpUroToBne-
HWs, U ByLeT Mef/IeHHO MUraTb 3HAYOK
|-->I.

3. HaxumanTte KHOMKY + unu — Ao Tex
nop, NoKa Ha AMCr/iee He Ha4YHeT MUraTb
3Ha4oK [|-->|,3aTem HaxxmuTe OK. Mpu
3TOM Ha aucnnen Taimepa byneT Bbl-
BEAEHO OXMAAEMOE BpeMs 3aBepLUeHUS
npowecca npuroToBeHus.

4. C noMoLbl0 KHOMOK + U — 3aaaiTe
BpPEMSI OKOHYAHMUS NPUrOTOBNEHMSI.
3atem OyLeT BblAAHO ABA KOPOTKMX
3BYKOBbIX CMIHanNa, u Ha aucnnen byaner
BbIBEAEHO TeKYyLLee BpeMs.

5. Boibepute pexxum paboTbl U Temne-
paTypy. [lyxoBo#n wwKad ocTaHeTCS B Bbl-
KJIIOYEHHOM COCTOSIHUM, @ Ha Aucniee
6yayT ropeTb 3Ha4KK |-->| u -->|. Tenepb
[yX0BOM WKa@d 3anporpaMMmUpoOBaH.

6. Korpa HacTaHeT BpeMs nNpurotosne-
HWS, AYXOBOM KA BKAYUTCS U ByaeT
paboTaTb B TeYeHMe 3anporpaMMmupo-
BAHHOrO BPEMEHM NPUrOTOBNEHMUS.

7. Bo BpeM$s NpurotoBneHUs NULLM Ha
aucnnee byner otobpaxartbcs Bpems,
OCTaBLUeecs 40 OKOHYaHMS MPUrOTOB-
NeHus, a Ha aucnnee byaeT MeaJsieHHO
MUraTb 3HAYOK [-->].

PYCCKUWN

8. lMo ucTeyeHMn 3agaHHOIO BPEMEHM
NPUroTOBNEHUS AYXOBOM WKAd BbIK/O-
yuTCs, bByaeT BblLaH 3BYKOBOWM CUTHaN U
HayHeT BbICTPO MMraTb 3HAYOK |-->|.

9. [inga oTKNOYEHMs 3BYKOBOrO CMrHana
[LOCTAaTOYHO HaXaTb 0OV CEHCOPHYIO
KHOMKY, MPU 3TOM 3HAYOK |-->| ucuesHer.
[yxoBo# wkad BKAKYMTCA CHOBA.

10. YT0ObI BBIKNHOUUTL AYXOBOW LKA,
YCTAHOBUTE PYYKM YNpaB/ieHUs B Mo-
NIOXKEHME 0.

Bbl MOXeTe M3MEHMTb OCTaBLUEEeCs Bpe-
M$ MPUrOTOBIEHMS B N1t0OOI MOMEHT.
[ns 3T0ro HeO6X0AMMO HaxXMMaTb
KHOMKY + MKW —, NOKa 3HAYOK |-->| He
HayHeT BbICTPO MMraTb. 3aTeM, YTOObI
M3MeHUTb BpeMs, HaxxmuTe OK.

KUPPERSBERG



YKA3AHUA
MO TEXHUKE
BE3OMNACHOCTMU

DyHKUMA 3aWKnThl OT AOCTYNA
nerten

3T1a dyHKLMSA MOXKET 6bITb BbIOpaHa B
noboe BpemMs BO BPEMS UCMONIb30BAHUS
[yxoBoro wkada.

Yto6bl aKTMBMPOBATb (PYHKLMIO, Ha-
XMUTE U yOoepXxuBanTe B TeyeHue He-
CcKoMbKMX cekyHa kHomky @ | noka He
6yneT BblAaH 3BYKOBOM CUrHan M Ha
[MCNIEe He MOSIBUTCS 3HauoK [al .Tenepb
yacbl/TariMep 3ab10KMPOBAHDI.

Echn nyxoBol WKa@d BbIKAKYEH, U
Bbl aKTMBMpyeTe GYHKUMIO 3aWwuTbl OT
[OCTyna aeten, To OH He ByaeT paboTaTtb
[Jaxe B TOM cny4ae, ecm 6yaeT BbibpaHa
0fHa 13 QYHKLUMIA NPUrOTOBNEHUS MULLM.

Ecnm 3ta dyHKkumsa Bypet akTMBMpO-
BaHa BO BPEMS MPUTOTOBNAEHUS MULLK, TO
npw 3ToM ByaeT 3a610KMPOBaHA TOJIbKO
HaCTPOMKA 3/IEKTPOHHbIX YacoB/TaMMe-
pa.

YT106bl OTKNOUNTL DYHKLMIO, HAXKMU-
Te kHonky %) n yaepxusaiiTe ee B Teye-
HMe HeCKONIbKUX CEeKyH[, MOoKa He yCbl-
LIMTE 3BYKOBOM CUMHA.

®yHkuma AQUALITIC CLEAN®

J1a ¢yHKuMs obneryaet ypaneHue
XMpa U ApYrux OCTaTKOB MULLM, KOTOpble
MOryT HaAUMHYTb Ha OOKOBblE CTEHKM
[yxoBoro wkada.

Ytobbl YNPOCTUTL YXOA, 32 AYXOBbIM
WKAOM, He AOMYCKANTe HAKOMAEHUS Ha
€ro MOBEepPXHOCTSAX 3arpsasHeHun. Pery-
NSPHO OYMLLANTE AYyXOBOM WKad.

AyxoBon wKadg

MporpammupoBaHue PpyHKUUU
AQUALITIC CLEAN®

A NPEOYNPEXXOEHUE!

He HanuBaiiTe Boay B ropsvyio ay-
XOBKY, TaK KaK 3TO MOXET noBpeauTb
3ManeBoe NOKpbITHE.

LuMKn ouncTkn cnepyeT 3anyckaTb
TONbKO MNOC/e OXNAKAEHUS OYyXOBO-
ro wkada. Ecnm ayxoeon wkadp umeet
OYEHb BbICOKYID TemnepaTypy, TO 3TO
MOXET YXYALWKWTb Pe3ynsbTaT OYMCTKM, a
TaKXXe NPUBECTU K MOBPEXAEHUIO 3Ma-
NeBOro NoKpbITUS.

lpenBaputenbHO U3BNEKUTE U3 Oy-
X0BOro wkacda NpoTMBHU U BCe Aonon-
HUTENbHbIE MPUHAANEXHOCTH, B TOM YUC-
Ne pelweTKn-gepxaTenu ans npoTMBHeN
U Teneckonuyeckue HanpasnstoLme.

Cnepyiite yKa3aHUsSM MHCTPYKLMM MO
YCTaHOBKE M TEXHUYECKOMY 06CyXMBa-
HUIO, KOTOPas MOCTaBAAETCS B KOMMNNEK-
Te C AYXOBbIM LWKADOM.

1. Tocne nonHoro oxnaxaeHus oy-
XOBOrO WKada pasnoxuTe Ha ee JHe Ky-
COK MSITKOW TKaHMU.

2. AkkypaTtHo HanerTe 200 Mn BOAb!
Ha LLHO BHYTPEHHel KaMepbl AYyXOBOr0
wkada.

13



[AyxoBou LiKad
=

MHOOPMALMA

[Ons nydwero pe3ynbrata CHavana
[06aBbTe YaMHYIO0 IOXKKY MSATKOr0o Cpej-
CTBA AJ19 MbITbs NOCYAbl B CTakaH C BO-
[ON, @ 3aTEM BblNENTE €e Ha TKaHb.

3. MNoBepHuTe pyuKy NepekstoyaTens
PEXUMOB B MONIOXEHUE &2,

4. B kauecTBe nNoAaTBEpXAEHUS TOro,
yto umkn AQUALITIC CLEAN®  3any-
CTUNCS, Bbl YC/bIWKTE 3BYKOBOW CUrHan,
3HaK byLeT MeasieHHO MUrath, a Ha
avcnnen 6ynert BbiIBeAEHO BpeMs, OCTaB-
Leecs 0 OKOHYaHMS LmKna.

“®° BHUMAHME

ONUTeNnbHOCTb 3TOr0 LMKNA He Mo-
XeT 6bITb U3MeHeHa. YTo6bl 0CTaHOBUTL
UMK [0 ero 3aBepLieHus, NOBepHUTe
PYUYKy nepeknwuatens pexumoB B no-
noxeHue O.

5. Tocne 3aBeplieHns umkna gyxo-
BOM LKA aBTOMATUYECKU BbIKIHOUMUTCS,
byneT BblOaH Npenynpexaarolwmii 3By-
KOBOW CUTHaN M Ha4yHeT BbICTPO MMUraThb
3HayYoK

“®° BHUMAHME

He otkpbiBaiiTe ABepb AYXOBOro
wkada A0 NONHOro 3aBepueHus ¢yHk-
unu AQUALITIC CLEAN®,

Ona npaBunbHOW pa6oTbl pyHKLMK
HeobxoauMa ¢asa oxNnaxXAeHUs.

6. [lna oTknoueHMsa curHana pocra-
TOYHO MPUKOCHYTbCSA ManbLem K nobon
CEHCOPHOM KHOMKE, MPU 3TOM 3Ha4oK
MCYE3HET.

7. ToBepHuUTe pyuKy nepeknyarens
peXUMOB B MosioxkeHne O,

8. Tenepb C MOMOLLbIO BNAXKHOM TKa-
HWM Bbl MOXETE OYMUCTUTb AYXOBOM LKad
OT OCTaTKOB 3arpsi3HEHWIA U U3MIMLLKOB
BOAbI.

®yHkuma AQUALITIC CLEAN® ocy-
WECTBNSETCS NPU HU3KOW TeMnepaType.
OpHako BpeMs OXNaXaeHus MOXET Ba-
pbMpPOBaTbCA B 3aBUCMMOCTM OT Temne-
paTypbl B MOMELLEHMMN.

& NPEAYNPEXOEHUE!

Mepen TeMm, Kak poTparuBaTbCsi A0
BHYTPEHHUX MOBEPXHOCTEH [AyXOBOro
wkada, ybeautecb B TOM, YTO OH AOCTa-
TOYHO OXJIaAMNCA.

Ecnu nocne BbINOAHEHUS (PYHKLMK
AQUALITIC CLEAN® T1pe6yetca Gonee
rnybokas Ou4MCTKa, MCNONb3yiTe HeW-
TpanbHble MOILLME CPEAcTBa U MArkue
ry6ku.

I



PYCCKUN

PYKOBOJACTBO NOJIb3OBATENA

JAyxoBown Lwikad

* X %
*". |ENERG9®
* *

eHeprus - evepyela @@

FH611

FZH 611

* X %
*". |ENERG9®
* *

eHeprus - evepyela @@

Attt

il II V0

Attt

il II V0
:

@ 0-81 kWh/cycle*

@ 0.68 kWh/cycle*

70.

* kA - cyclus - portion - zyklus - ipdypaa - ciclo - tsiikkel - ohjelma - ciklus®

A AIH
4]
——

ciklas - cikls - éiklu - cyclus - cykl - ciclu - program - cykel

65/2014

@ 0.81 kWh/cycle*

@ 0.68 kWh/cycle*

—
70.

* kA - cyclus - portion - zyklus - ipdypaa - ciclo - tsiikkel - ohjelma - ciklus®

—

ciklas - cikls - ¢iklu - cyclus - cykl - ciclu - program - cykel

65/2014

EElcav* 81

EEl cav* 81

N° cav* 1

N° cav* 1

M 28 kg

M 30 kg

* 3ate.oTgen. - ovnrum - BaAdpou - prostor za pecenje - kavita - ovenruimte
- incintd - prostor za peko - kavitet

* 3ate.oTgen. - ovnrum - BaAdpou - prostor za pecenje - kavita - ovenruimte
- incintd - prostor za peko - kavitet
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[AyxoBou LiKad

YKA3AHNA NO TEXHUKE BE3OMNMACHOCTMU

BHMMaTeNbHO MPOYTUTE AAHHYK MHCTPYKLMIO, 3TO NO3BOAMT BaM obecneuuTb
Haubonee 3¢pdekTMBHOE U Be3onacHoe UCNONb30BaHUE AYXOBOro WKada B TOUHOM
COOTBETCTBMM C peKOMeHAAUUAMMU KOMNaHuK-u3rotoButens. CoxpaHurte aaHHoe py-
KOBOACTBO, A B CJly4ae NpoAaXu nepepaiite ero HOBOMY BlaAenbLy BMecTe € npu-

6opoM.

dnekTpo6e3onacHoCTb

S Ecam kabenb nUTaHWa He BXOAMT
B KOMMJ/EKT NMOCTaBKU AyXOBOro LKada,
TO ANl AYXOBbIX WKadoB 6€3 NMpoNUTH-
YeCKOM OYMUCTKM MOTrYT MCMOMb30BaATHLCS
cnepytowme kabenu: HO5RR-F / HO5VV-F
/ HO5V2V2-F / HO7RN-F / HO5SS-F. B
LyXOBbIX wWKadax C MNMPOAUTUYECKON
OYMCTKOM pa3pellaeTcs MCNonb30BaTh
ToNbKO Kabenb Tuna HO5SS-F. Cxema co-
e€AMHEeHWI NpeacTaBieHa Ha pucyHke 1.

O [JyxoBoi wkad A[omkeH 6biTb
NOACOEAMHEH K HAAEXHOW CcucTeMe 3a-
3EeMJ/IEHUS, @ €ero YCTaHOBKAa A0/MKHA
ObITb BbINOMHEHA B COOTBETCTBUM C fe-
CTBYHOLIMMU HOPMAM.,

O [aHHbii npubop npeaHasHayeH
[19 MICNONb30BAHUSA HA BbICOTE He bonee
2 000 M OT ypoBHS Mop4.

9 (TauMoHapHas 3N1eKTpOoyCTaHOB-
Ka, K KOTOPOM MOAKNHYAETCS [yXOBOM
wkad, foMKHa ObiTb OCHALEHA BCTPO-
€HHbIM KOMMYTALMOHHbLIM annapaToM,
obecrneunBaOWUM MONMHOE OTCOeAMHe-
HMe BCex MO/OCOB M COOTBETCTBYHOLLMM
TpeboBaHWUsSIM NMPUMEHUMBIX HOPM B OT-
HOLIEHMU YCTAHOBKM (amnapaT AO/KEH
ObITb paccuMTaH Ha NOTPeGNSAEMBIN NpU-
H6opoM TOK, a PaCCTOSHUE MeXAYy KOH-
TakTaMu [OMKHO COCTaBNATb HE MeHee
3 MMm). Annapat gomkeH obecneunBaTb
33LUMTY OT NepeHanpsXKeHU Kateropuu

1l M Mcnonb30BaTbCa ANS OTKAHYEHMUS
B C/lyyae BO3HWUKHOBEHUS aABAPUAHOM
CUTyaumu, a TaKXe nepepn nNpoBefeHUEM
YUCTKM MK 3aMeHbl Namnbl. Yepes 3ToT
BbIK/IOYATENIb HE [OJIKEH MNPOXOAUTb
NPOBOAHMK 3a3EMIEHMS.

> BMecTto 3T0ro BbiKAOYaTeNs Tak-
e MOXeT MCMNoNb30BaTbCs BWUAKA, NpU
YCI0BMM, YTO OHa OyneT pacnonaraTbCs
B XOPOLLO JOCTYMHOM MecTe.

> TexHuuyeckoe obcnyxuBaHue
npubopa, a TakkKe ero PemoHT, BKIIO-
yag 3aMeHy kabens NUTaHWUS, LOMKHbI
BbIMONHATb TEXHUYECKME CMELMUANUCTDI
OPULMANLHOrO CEPBMCHOTO LEHTpa C
MCNONb30BaHUEM OPUIMHAMBHBIX 3anac-
HbIX YacTel. [poBeneHne peMoHTa UK
TeXHMYECKoro 0b6cnyxmBaHua npubopa
LPYrMMU IMLLAMU MOXET MPUBECTU K Er0
NOBPEXAEHUIO UNU HEMCNPABHOCTH, KO-
TOpas MOXEeT NpeacTaBAdTb Yyrposy A4S
Balleit HesonacHoCTU.

> B cnyyae obHapyxeHus Hapylle-
HWIA HOpManbHOW paboTbl He3amepsu-
TeNbHO OTCOeAMHMUTE AYXO0BOW WKad OT
CeTU 3NeKTPOMUTAHUS.

2 Bo wusbexaHue BO3HWKHOBEHMS
OMacHbIX CUTyauuid BCTpauMBaHME KOM-
OUHMPOBAHHBIX AYXOBbIX LWKahOB MNofA
CTONELHULY [OMYCKAeTCs TONbKO B CO-
OTBETCTBUU C PEKOMEHAALMAMMU KOMMa-
HUWU-MU3rOTOBUTENS.
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O6ecneyeHue 6e30NacHOCTU B
OTHOLLUEHUU aeTen

< He no3sBonsiite oeTaM noaxoamTb
K OyxoBOMYy LuKady BO BpeMs ero pabo-
Tbl, @ TAKXKe eC/in BbINOHSAETCS npouecc
MUPONUTUYECKOM YNUCTKM, TaK KaK BHeELL-
HME NOBEPXHOCTU MOTYT HarpeBaTbCs A0
OYeHb BbICOKOWM TeMMepaTypbl.

2 Heob6xoanMo NOCTOSIHHO KOHTPO-
NMpoBaTb AeTel B BO3pacTe A0 8 neT u
cneguTb 3a TeM, 4ToObl OHU HaXOAUAUCH
Ha AOCTaTOYHOM PaCCTOSIHWUM OT npubo-
pa. He pa3speluaiTe AeTAM UrpaTb C Npu-
b6opom.

< [JaHHbIVi npnbop MOryT UCMNoNb30-
BaTb JeTu B Bo3pacTe 8 neT u crapue, a
TaKkXe iMua € OrpaHUYeHHbIMU HU3nye-
CKMMMU, CEHCOPHbIMWU UMW YMCTBEHHBIMM
CMocoBHOCTAMU, @ TaKXKe He UMeloLme
[OCTaTOYHOrO ONbITa MAW 3HAHWMI ANs
paboTbl C HUM, HO TOMbKO B TOM CJlyyae
€C/IM OHWM HAxXoAsdTCs Noj NPUCMOTPOM
unu Gbinn obyyeHbl nopsaky 6esonac-
HOM 3KcnayaTauumu npubopa u 3HaKT O
BO3MOXHbIX OMACHOCTSX, CBA3AHHBIX C
€ro HenpaBW/bHbIM UCMOJIb30BAHUEM.

BbesonacHoe ucnonb3oBaHue
Ayxosoro wkada

< [pwu pabote gyxosoro wwkada ero
[Bepb A0/MKHA BbITb BCEraa 3akpbiTa.

2 Wcnonb3oBaTb [AyxoBoOW  wKad
pas3pellaeTcs TONbKO MOCne Toro, Kak
OH OY[eT YCTaHOB/MEH BHYTPb KYXOHHOIO
mMoayns (CM. pasfen «YcTaHOBKa AyX0BO-
ro wkada»).

AyxoBon wKadg

2 He ponyckaeTtcs ycTaHaBAMBATb
AyxoBon wkad 3a AeKopaTUBHOM naHe-
JIblo. 3TO MOXET NPMBECTM K ero nepe-
rpesy.

2 KoMnaHWa-u3rotoBMTENb rapaH-
TUpYeT HOpPMalbHyl0 paboTy AyxoBOro
wkada ToNbKO B TOM C/ly4ae, eciu OH
MCNONb3yeTca A1 NPUrOTOBNEHUS MULLM
B AOMALLHUX YCNOBUSX.

9 He 3akpbiBaiitTe [HO [OyXOBOro
wkada antoMmMHMEBOW GHONLION AN Nto-
H6bIMM OpyrMMM MaTepuanamu, Tak Kak
3TO MOXET MNOBAMUATb HA KA4eCTBO NpPUro-
TOB/IEHUSI NMULLM U NPUBECTU K MOBPEX-
LEeHVUI0 3ManeBoro MOKpPbITUS BHYTPU
LyXOBOro wkada, a Takke BHYTPEHHUX
yacTtei KyXOHHOro Moayns.

> BHyTpuM OyxoBoro wkada He cne-
LYET XpaHUTb Macsio, XUpbl UK Nerko-
BOCM/IAMEHSIIOWMECS  MaTepuanbl. ITO
MOXET nNpMBECTM K BO3HUKHOBEHMIO
OMacHOM CUTyauuMu Npu BKIKOYEHUU Ay-
X0BOro wWwkada.

2 He onupaiTtecb M He caguTechb Ha
OTKPbITYH0 ABEpPb AyXOBOro Lwkada. 310
MOXET MPUBECTU K €e MOBPEXLEHUIO, A
Bbl MOXETE MONYYUTb TPABMY.

2 TpoTMBEHb M pelleTKa OcCHalle-
Hbl CMCTEMOM, obecneymBarolen npo-
CTOE M3BNEYEHME YACTU MPOLYKTOB MM
BbINOJIHEHME C HMMU Kakux-nnbo one-
pauuii, HanpuMmep, MNepeMelLMBaHMS.
Bceroa pasmewarite 3TM OOMNONHUTENb-
Hble MPUHALNEXHOCTU BHYTPU SYXOBOrO
WwKada, Kak ykasaHo B pa3gene «[donon-
HUTE/bHbIE NPUHAOJIEXKHOCTUY.

> Bo Bpems pabotbl AyxoBow wkad
HarpeBaeTcs, N03TOMY BCeraa, Koraa BaM
Heobxo0anMo NpoBepuTb 611040 UK BbI-
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[AyxoBou LiKad

MOMHUTb KaKylo-nnMbo Apyryio onepauumio,
00s3aTeNbHO  MCNONb3yWTe  MNepyaTku
(NpuxBaTKM) M He MpuKacaiTecb K Ha-
rpeBaTefibHbIM 31EMEHTAM.

> BHyTpM pyxoBoro wkada ngo-
MycKaeTcs WCNOonb30BaTb TONMbKO Tep-
MOMETp, KOTOpbI BXOAUT B KOMMNEKT
NoCTaBkM (B MOAeENsX, KOTOpble OCHalLa-
0TCS AaHHOM dyHKLUMeER).

MpaBuna TexHuku 6e3onacHoOCTU
Npu YUCTKE M 06CTYKMBaHUU

2 Tepepn BbiNONHEHMEM NOOLIX pa-
60T MO UNCTKE MMM TeXHUYEeCcKoMy 06-
CNYXXUBAHUIO HeoBxoaMMo o0bs3aTenbHo
OTKJTOUMTb NPUBOpP OT CeTU INEKTPOnu-
TaHuq.

2 [ns unctku gyxoBoro wkada He
[LOMYCKaeTCs MCMNonb30BaTb MapoBble
MOEYHble YCTAaHOBKM, a TaKxe CTpyu
BOJbl NOJ AABNEHUEM.

O [na uucTkM  [OBepu  [yXOBOro
wkada He [OMyCKaeTcs MCNONb30BaTb
MeTannmMyeckue rybku, MpPOBOSIOYHbIE
WeTKK, @ TaKKe AOCTYMHble B NMpoaaxe
abpa3uBHble MOPOLUKOBbIE YMUCTALLME
CpencTBa, MOCKONbKY OHM MOryT noua-
panatb MOBEPXHOCTU U MPUBECTU K MO-
BPEXAEHUIO CTEKNA.

> Bce pabotbl No yncTtke M obcny-
XMBaHWK npubopa, npeaHasHayYeHHble
NS BbIMOJIHEHUS MONb30BaTeNEM, MO-
YT OCYLLECTBNSATLCS LeTbMU TONbKO NOJ
NMPUCMOTPOM B3pOCIOrO.

O llepen npoBefeHWEM 3aMeHbl
naMnbl CHavana cnenyeT NPOBEPUTb, YTO
LlyXOBOM LiKad OTK/IOYEH OT CEeTU NUTa-

HWMS — 3TO MO3BOJMUT NPEfOTBPaTUTb MO-
paXeHWe 3/1IEKTPUYECKMM TOKOM.

2 M3Bnekute M3 OyxoBOro lkada
BCHO MOCYAY M A,OMNONHUTENbHbIE MPUHAA-
NIEXKHOCTH, B TOM YMCJIE peLLETKM-AepKa-
TeNnn Ons NpOTMBHEN U/MNK Teneckomnu-
Yyeckue HanpasaawLwme.

< Ouuwanrte NMOBEPXHOCTH oT
OCTaTKOB MNPOJMBLUMXCA MPOAYKTOB M
OPYrux 3arpsi3HeHui, Tak Kak B npoLec-
Ce NUPONUTMYECKON OYMCTKM OHU MOTYT
BOCM/IAMEHUTLCS M NPUBECTU K MOXKAPY.

<2 C uenbo obecneveHus Ballen
6€30nNacHOCTM He 3KCNyaTupynTe ay-
XOBOM WKad CO CHATOM 3a4Hen NaHenbio
(koTOpas 3aKpbIBaeT BEHTUNIATOP).

MNpaBuna TexHukn 6e3onacHoOCTH
npu UCNONb30BAaHUU LIUKNA
NUPOSIUTUYECKON OUMCTKU

I'Iepep. 3anyCKOM UMKJ1a OYUCTKU!

"©'BHUMAHME! Vizenekute u3 ay-
X0BOro wWKada BCO NOCYAY M AOMOMAHM-
TenbHble NPUHAANEXHOCTH, B TOM Yucie
pelleTK1-aepxaTenu Ans npoTMBHeNn u/
UM TeNecKoNMYeckue HanpaensioLme.

2 Ounwaiite  noBepxHoCTM  OT
OCTaTKOB MPOJIUBLUMXCS MNPOAYKTOB W
LpYrux 3arpsisHeHui, Tak Kak B npoLec-
ce MUPONUTUYECKOWM OYMCTKM OHWM MOTYT
BOCM/JIAMEHUTLCS U NPUBECTU K MOXaPY.

S PeryngapHo ouulaiite OT 3arpss-
HEHWWA YNNOTHWUTENU [BEPU AYXOBOrO
wkada.
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< Tpu nporpaMMMpoBaHuM LMKNA
MUPONUTUYECKOM OYUCTKM B TOYHOCTM
cnenyiite TpeboBaHMAM UHCTPYKLIUM.

Bo BpemMs BbinonHeHus npouecca
NUPONUTUYECKON OYUCTKM:

> He BbiBewMBaiiTe Ha pyuky oyxo-
BOro wkada U He OCTaBnsNTE pPAaoM C
Hei NonoTeHUa W ApYrue TEeKCTUNbHbIE
usnenws.

S Ecawm pyxoBoi wkad ycraHoBNeH
HWXe CTONELHMLbI, TO BCE BPEMS MoKa
OYyX0BOWM WKad HAXOOMTCA B pexume
NMUPOAUTUYECKON OYMUCTKM, NO coobpa-
XeHnsM 6e30MacHOCTU MCNONb30BaHMe
BapOYHOM NaHenu He AOMYCKaETCS.

O llpu 3TOM BHYTpPEHHss MOACBeT-
Ka AyxoBoro wkada byner octaBaTbCs
B BbIK/TQYEHHOM COCTOSIHUM U HE MOXET
6bITb BKJTHOUEHA.

2 [yxoBoi lwKad OCHaWeH npe-
LLOXPaHUTENIbHbIM 610KMPOBOYHBIM
YCTPOWCTBOM, KOTOpOe npenoTBpallaer
OTKPbITUE ABEPU BO BPEMS BbINOMHEHMS
LMKNa OYUCTKU. He JonyckaeTcs OTKpbl-
BaTb ABepb nocie cpabaTbiBaHUS 3TOro
610KMPOBOYHOrO YCTPOICTBA.

=]

PYKOBOJACTBO NMOJIb3OBATEJIA

AyxoBon wKadg

=l
MHDOPMALIUA

B faHHOM pYKOBOZLCTBE OMMCHIBAKOTCS TOMbKO OOLLME XapaKTEPUCTUKMU Ly-
XOBOrO LWKaga, N03TOMY OHWM MOTYT HE MOJIHOCTbIO COOTBETCTBOBATL XapaKTe-
PUCTUKaM KOHKPETHOro npuobpeTeHHoro Bamu npubopa. C 0co6eHHOCTAMM
NpYOBGPETEHHOTO BaMM LyXOBOTO LUKaha Bbl MOXETE 03HAKOMUTbLCS, 06paTuB-
WKCb K MHCTPYKLMMU MO IKCMTyaTaLum, npunaraemMoi K JaHHOMY PyKOBOACTBY.

KoMnaHus-13roToBUTE/b OCTABASIET 3@ COO0M NPaBO U3MEHATb XapaKTepU-
CTUKM U3LENUS C LIENbI0 YYYLIEHNs ero paboymnx nokasaTenei.

KUPPERSBERG



PYKOBOJACTBO NMOJIb3OBATEJIA

[AyxoBou LiKad

YCTAHOBKA

PYCCKUWN

anBe,EI,EHHaﬂ B 3TOM pa3gene MH(DOpMaLI,Mﬂ npeaHasHavyeHa UCKNKYNUTENBHO ONna
cneumanucta no yCctaHoBke, KOTOprlZ 6yp.eT OCyLLecCTBNATb c6opKy N INEKTpUYeCKoe
nogkn4vyeHune npw6opa. KoMnaHna-n3rotosmTenb He HeCeT OTBETCTBEHHOCTM 33 BO3-
MOXXHbl€ MOBpEXAEHUA, KOTOPblE MOTYT BO3HUKHYTb B pe3yNbTaTe CaMOCTOATENbHOW
YCTAaHOBKM AyX0OBOro LIJKa(Da NoNb30BaTENEM.

NMEPEQ YCTAHOBKOM

2 [na nepeMelleHUss  [yXOBOrO
wkada MCNonb3ynTe PpacrnoNOXeHHbIe
no 6okaM 3axeaTbl. [lpu noaveme ay-
X0BOro wkada He Aonyckaetcs yaep-
XMBaTb €ro 3a YCTAaHOB/IEHHYH Ha ero
LLBEPU PYUKY.

< [pu ycTtaHoBKe OyX0BOro wkada
nog CTonewHuuy cegyvte TpeboBaHu-
SIM MHCTPYKLMM NO YCTaHOBKE.

o C(rapavitecb pasmewartb npubop
TakuM 06pasom, utobbl C 3aAHen CcTo-
POHbl KYyXOHHOTO MOAYNS OTCYTCTBOBA/IMU
Kakve-nnbo BbICTynawLlme 3NeMeHTbl
(MebenbHas GypHUTYpa, Tpybbl, KOpnyca
pO3eTOK U T.4.).

9 Euwm  kopnyc  rnaBHOM  po-
3€TKM  NWUTaHUS  YCTAaHOBNEH  BHY-
TPU KYXOHHOTO MOAYNs,, B KOTOPbIii
BCTaB/ISIETCS OyX0BOW Wwkad, To 3Ta po-
3eTKa [JO/DKHA pacnonaratbCs B 30HE,
MOKa3aHHOW Ha PUCYHKe 2 TeMHbIM
LIBETOM.

S KyXOHHbIM MOAynb, B KOTOpbIA
YCTaHaB/MBAETCA LyXOBOM WkKad, U co-
CefHue MOAYNN OOMKHbI BblAEPXKMBATb
TemnepaTypy He Hmxe 85°C.

2 lpu ycTaHoBKe credyeT B Tou-
HoCTM cobntoaaTtb TpeboBaHUS COOTBET-
CTBYIOWENA WMHCTPYKUMK. B npoTuBHOM
Cly4ae BO3MOXHa ONOKMPOBKA BEHTU-

NALMOHHOIO KOHTYpa AyXOBOro Lkada,
4TO MOXEeT MPMBECTU K MOBbILIEHMIO
TemMnepaTypsbl, U BCIEACTBUE 3TOMO — K
NOBPEXAEHMIO KYXOHHOrO MOAyna U ca-
Moro npubopa.

2 C 1oV uenblo cnenyet KOH-
TPONMpOBaTb pa3Mepbl U B TOYHO-
CcTM cobnopate TpeboBaHus K pac-
MONIOXKEHMIO OTBEPCTWI,  KOTOpblE
LLOJIXHbI ObITb BbICBEPEHbI B KYXOHHbIX
MOAYNSX, KaK MOKAa3aHO Ha ClemylLwmx
PUCYHKaX:

YcTtaHOBKa B KOJIOHHY

= [lyxoBo# wKad
wupwmHor 60 cm: PucyHok 7%
= [yxoson wkad
WwmpuHoit 45 cM: PucyHok 8%
“# BHUMAHME!
* Mpu yCTaHOBKE OYXOBbIX LKAPOB
C NUPONUTUYECKOM OYUCTKOM BbICBEP-
JIMBaHUE KAKUX-TMOO OTBEPCTUI B KYy-
XOHHOM MoOAyne BHYTPU Y4acTKOB, Mo-
Ka3aHHbIX Ha PUCYHKE TEMHbIM LIBETOM,
He TpebyeTca.

YcraHoBKa nop, cronewHuuy

= [lyxoBoi wKkad
wupmHor 60 cm: PucyHok 9%

= [JlyxoBo# wkad
wupuHom 45 cMm: PucyHok 107

KUPPERSBERG



/N NPELYNPEXAEHUE

* Mpu ycTaHOBKE OYXOBbIX LUIKAPOB
C NMUPONUTUYECKOW OYMCTKOU BbICBEP-
NMBaHWE KaKMX-NMBO OTBEPCTUM B Ky-
XOHHOM MOAyne BHYTPU Y4acTKoB, Mo-
Ka3aHHbIX Ha PpUCYHKE TEMHbLIM LIBETOM,
He TpebyeTca.

NMOAKJTIOYEHUE K CETHU
SNEKTPONMUTAHUA

Mpu ycTaHOBKE [OMKHbI ObiTb Bbi-
NoNHeHbl cnepytowmne TpeboBaHums:

2 HanpsikeHue M yactoTa Cety nu-
TaHWUs COOTBETCTBYHOT AAHHbIM, yKa3aH-
HbIM Ha 3aBOACKOW TabaMUKe.

> BHyTtpuaomoBas 3/1eKTponpo-
BOAKA BbIAEPXKMBAET MAKCUMANbHYH
MOLLHOCTb, YKa3aHHYl0 Ha 3aBOACKOW
Tabnuuke.

2 lMocne NOAKIOYEHMS K  CETH
3NeKTPONUTAHUS  ClnenyeT MpOBEPUTH
KOPPEKTHOCTb paboTbl BCEX 3MEKTpUYe-
CKMX YacTel fyxosoro wkada.

YCTAHOBKA
AYXOBOro LWKA®DA

[ns Bcex pyxoBbix WwWKacos:
MNMocne 3aBepleHns paboT no nog-
KJTIOUEHUIO K CETU 3NEKTPOMUTAHUS:

1. MNMomecTnTe oyxoBOM WKad BHYTPU
KYXOHHOro Mozyns u ybenuTecb B TOM,
yTo Kabesb NMUTaHWUS He Mepexar U He
COMpPMKaCaeTCs C HarpeBarWUMUCS Ya-
cTamMu npubopa.

2. YbeouTecb B TOM, UTO KOpMycC Ay-
XOBOro wkada He conpukacaeTcs co

AyxoBon wKadg

CTEHKAMM KYXOHHOro MOZyNs v YTo pac-
CTOSIHME MexX[y COCeAHMMU KYXOHHbIMU
MOAYNSIMU COCTaBNSIET HE MeHee 2 MM.

3. Pasmectute pyxoBon wkad no
LLeHTPY KYXOHHOro Monyns Takum 06-
pa3oM, 4ToObl MPOMEXYTOK Mexay Ay-
XOBbIM LWIKAaGOM M PaCMONOXEHHbIMU
pSOM OBEPbMU KYXOHHOrO rapHUTYypa
cocTaBnsn He MeHee 5 MM. CM. pUCYHOK
3.

4. OTKpoWTe ABepb M BCTaBbTE MO-
CTaBnsieMble BMeCTe C JyXOBbIM WKahoM
MNacTUKOBbIE 3arNyWKU B COOTBETCTBY-
towmne otBepctus. CM. pucyHok 11.

5. 3adukcupyiite ayxoBon wkad Ha
KYXOHHOM MoAyfie C MOMOLLb BXOAS-
LMX B KOMIIEKT MOCTaBKM BUHTOB, BKPY-
TUB UX B MOAY/Ib YEPE3 OrPAHUUNUTENMN.

/N MPEAYNPEXAEHVE

Mpu BbINONHEHMM WwaroB 4 u 5 He
onupanTecb Ha OTKPbITY [BEPb AYXO-
BOro wkada, Tak Kak Ha 3TOM 3Tane fy-
XOBOM WKa@ ewe He 3apUKCMPOBaH Ha
KYXOHHOM MOAyne U MOXeT CMeCTUTbCS
Bnepea v ynactb Ha non
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MHOOPMALUS
MO OXPAHE _
OKPYXAIOLLE CPEAbI

YTunusauusa ynakoBku us
3Konormyecku 6e3onacHbIX
Matepuanos

YnakoBKa W3roTOB/IEHA M3 MOJIHO-
CTblo MepepabaTbiBaeMbiX MaTeEPUANoB,
KOTOpble MOTYT UCMOb30BaTbCS MOBTOP-
HO B KaKMX-MBO MHbIX Lensx. MpokoH-
CYNbTUPYHTECH C NpeLcTaBUTENEM MECT-
HbIX OpraHoB FOPOACKOro YMpaBieHMs
OTHOCUTENIbHO MpoLeayp, KOTOPbIX He-
06X0AMMO NPUAEPXKMBATLCA MPU YTUIU-
3aLMK 3TUX MaTepuUasos.

YTUNIU3SALUA MPUBOPA

/\ NPEAYNPEXAEHUE
Hanuune cumBona Ha vsgenuu unum yna-
KOBKe yKa3bIBAET Ha TO, YTO 3TOT
Ej npmbop He MOXeT BbITb YTUAN-
wmm 3YPOBaH BMecTe C 0BblYHbIMM
6bITOBBIMKM  0TXOAAMM. [pnbop
CllenyeT AOCTAaBUTb B CELManbHbIA MyHKT
cbopa n nepepaboTKM INEKTPUYECKOTO U
3NeKTPOHHOro obopyposaHus. [Momoras
YTUAU3UPOBATL NMpUBOp B COOTBETCTBUM
C LEeWCTBYIOWMMM HOPMaMK U MpaBuna-
MU, Bbl CNocobCTByeTe NpeaoTBPaLLEHMIO
OTpULLATENBHOMO BO3AEWCTBUS HA OKpY-
XAy Cpeay W 300pOBbe YenoBeka.
[nsa nony4yeHus LONOAHUTENBbHOW UHPOP-
Maumm no ytunamsauum npubopa obpa-
LLaiTeCh B MECTHble OpraHbl FOPOACKOro
yrnpaBneHus, aiykby ytmuansaumm 6biTo-
BbIX OTXO[O0B WM MarasuH, B KOTOPOM Bbl
ero npuobpenmu.

MHOOPMALUA NO
SHEPIONOTPEBJIEHUIO

Mpnbop npolen ucnbiTaHUs Ha Co-
oTBeTcTBMe TpeboBaHuaM Pernamen-
T0B Komuccum 66/2014 (3kopm3aitH) u
65/2014 (mapkupoBka 3Heproaddek-
TUBHOCTM) B COOTBETCTBMM CO CTaHAAp-
Tom EN 60350-1.

N3mepeHus 3HepronoTpebneHus,
BbIMOJIHEHHbIE B PA3/IMYHBIX YCIOBUSIX,
MOryT [aBaTb 3HAYeHMU$, OT/IMYHble OT
YKa3aHHbIX AN NpMobpeTeHHOro Bamu
AyxoBoro wkada.

C uHdopmaumert no 3HepronoTpe-
6neHunto npuobpeTeHHOro BaMM OyXo-
BOrO WKada Bbl MOXeTe 03HAaKOMMTbCS,
00paTMBLUMNCL K MHCTPYKLMM MO 3KCMY-
aTtaumu, NnpunaraeMoi K LaHHOMY pyKo-
BOACTBY.

NEPEL NEPBbIM
MCNOJIb3OBAHUEM

M3-3a ocobeHHOCTeN NpPOM3BOACTBEH-
HOro npouecca Ha JeTangx AyXOoBOro
wkacda MOryr ocraBaTbCA C/ledbl CMas-
KW 1 opyrux BewlecTs. [Ins ux yoaneHus
cnegyeT BbIMOMHWUTD OMUCAHHYKD HUXe
npouenypy:

1. WM3BnekuTe u3 ayxoBoro wkada Bce
YNAaKOBOYHble  MaTepuanbl, BKHOYas
MNacTUKOBblE  3alUMUTHbIE  3/IEMEHTHI
(ecnn nmetotcq).

2. TllepeknunTe AyxoBoW WKad B pe-
XUM / , UK _ecn 3TOT pexum
OTCYTCTBYET — B / &, w ocrasbre
Ha 1 yac npu temnepatype 200°C. Kak
BbINONHWUTL 3Ty ONEepaLuio, Bbl MOXeTe
03HaKOMMTbCS, 06paTUBLIMCH K MHCTPYK-
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UMM MO 3KCMAyaTauuu, NpuaaraemMom K
[aHHOMY pYKOBOACTBY.

3. OcTaBbTe Ayx0BOM WKad oxnaxaarb-
CSt MpY OTKPbITON ABepw, YToBbl OH Npo-
BETPUJICS M B HEM HE OCTaNoCb HUKAKMX
NMOCTOPOHHMX 3aNaxoB..

4, Mocne oxnaxaeHus BbINOAHUTE
OYMCTKY [YXOBOro LWkada U [OMONHU-
TeNbHbIX NPUHALNEXHOCTEN.

Mpu BbINONHEHMM NEpBOW YKa3aH-
HOI onepaumu ByaeT BbIAENSTbCS AbIM U
3anaxu. [103ToMy KyxHK criefyeT Xopo-
IO MPOBETPUTD.

MPOYME BAXHbDIE
YKA3AHUA

> Bo BpeMs MCMOMb30BaHUS OyXO-
BOro wkada He LOMYyCKAeTCs HaauBaTb
BOLY Ha €ro HMXHIOI MOBEPXHOCTb, MO-
CKOJIbKY 3TO MOXET NPUBECTU K NOBPEX-
LEHUI0 3MaNeBoro NoKpbITUS.

2 lpu NpUroTOBNEHUW MPOAYKTOB
C BbICOKMM COAEPXKAHMEM XMULKOCTM Ha
[Bepu AyxoBoro wkagda obbiuHO 0bpa-
3yeTcs KOHAEHCAT.

2 [lpu 3aKkpbiTUM 4BEpPU LYyXOBOrO
WwKada BO BPEMS NPUrOTOBIEHUS MULLM
MOXET BbITb C/IbILIEH 3BYK, CO31aBaEMbIi
MOTOKOM MEPEMELLAEMOrO BHYTPU BO3-
[yxa. ITO SBNSETCS HOPMAsbHbIM sBE-
HMEM, KOTOPOE BO3HMKAET U3-3a AaBrie-
HUSI, OKa3bIBAEMOTO ABEPbHIO B 3aKPbITOM
COCTOSIHUM, U 0obBecneynBaeT repMeTuy-
HOCTb BHYTPEHHEI KaMepbl.

PYKOBOJACTBO NMOJIb3OBATEJIA

AyxoBon wKadg

AOMNOJIHUTEJIbHbIE
NMPUHALNEXHOCTH

9 He ponyckaeTcs oCTaBnsTb Ka-
Kne-nMbo KOHTeMHepbl MAM NPOAYKTbI
Ha AHe AyxoBoro wkada. [1ng atou uenu
0693aTenbHO UCMNONb3yMTe MPOTUBHU WU
peLleTKu, NoCTaBasieMble B KOMMeKTe C
LYXOBbIM LIKAPOM.

2 [ns npurotoBneHus iorypra no-
MelanTe 6aHKM HenocpeacTBEHHO Ha
[LHO AyX0BOro wkada.

2 [pu npuroToBaeHUM NOOLIX ApY-
rmx 6104 BCTaBNSWTE MPOTUMBEHb WM
peweTKy B HanpaBAsiowue BHYTPU Ay-
X0BOro wkada.

1. Mexny aByMsa penbcamu (npyTka-
MM) BOKOBbIX peLleToK-aepXKaTenen unm
Ha NoBbIX BbIABUXKHBIX HANPABAAIOLLMX,
€C/IM OHWM UMEIOTCS B AYXOBOM WKady.

2. Ha peweTtkax u HeEKOTOpbIX MpO-
TUBHAX MMEIOTCS YAEpXKMBAKOLME Bbl-
€MKM, CIyXalime Ang nNpenoTBpaLleHus
MX CNYY4aMHOrO CHATUS. ITW  BbIEMKM
LOKHbI pacrnonaratbcs 61mxe K 3aaHen
4YacTu AyX0BOro wkada u 6biTb Hanpas-
NeHbl BHU3. CM. puCyHOK 4.

3. [MoBepxHOCTb peLeTku, Ha
KoTopyto  OypeTr  onupatbCs  KOH-
TeMHep  (nocyma), AOMKHA  pacno-

naratbCs Nog 60KOBbIMU penbcamMm (NpyT-
KamMu). 3TO MO3BOMWUT MpPeLoTBPaTUTb
C/ly4arHOe COCKaNb3biBaHME KOHTEMHEPA.
CM. p1cyHok 5.

4. B nepepHei 4acTn NpoTUBHEN MMe-
I0TCS 3arHyTble KPOMKM, KOTopble obner-
4aloT Ux u3Bnevexue. NpotuseHs cnepyet
pasmellatb TakuM 06pasom, 4Tobbl ero
3arHyTas KpoMka 6bina obpaleHa Hapy-
Xy ByxoBoro wkada. CM. pucyHok 6.

KUPPERSBERG
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YCTAHOBKA
TENECKOMUYECKUX
HANPABNAKOWUX

2 Hekotopble MonenuM  AyXoBbIX
WKadOB OCHALLAKTCS KOMMIEKTOM Tesle-
CKOMUYECKMX HaMpaBAstoLLmX.

2 lpu cbopke TeENeCKonMYEeCKMx
HanpaBASOLWMUX U YCTAHOBKE UX HA XpO-
MWPOBaHHblE peLIeTKU-AepKaTenu cre-
LYET BbINOSHUTb YKA3aHHbIE HUXE AeW-
CTBUS:

Teneckonuueckue
HanpasngwWMme € OTKMAHbIMU
¢uKcaTopamm Ha 3awenKax

/N NPEAYNPEXAEHWE

HanpaBnswouwme  O0omXKHbl  BbITb
pacrnofnoXeHbl Ha YpOBHe 2, eUu
cuuTatb CHm3y. CMm. pucyHok 12.

1. CHUMUTE 3aLUMUTHYHO MEHKY.

2. 3akpenute 6onblWne  3aLLENKM

(UKCaTOPOB Ha BepXHEM penbce (npyT-
Ke), OTKMHbTE HanpaBAsoLLY U 3aKpe-
nuTe Manble 3allenku (UKCAaTopoB Ha
HWxHeM penbce (npyTtke). CM. pUCYHOK
12.

3. lNpu npasunbHOM duKcaumm Ha-
NpaBnsiloOWeln AOMKEH Pa3faTbCs Xapak-
TepHbIV Wwenyok. CMm. pucyHok 13.

4. Bblemka, ucnonbsyemas ansa uk-
cauuu NpOTUBHS/OepaTtens, [[OMKHA
0CTaBaTbCs B NepefHei 4acTu LyX0BOro
wkada. Cm. pucyHok 13.

Teneckonuueckue
Hanpasnsowue ¢
HenocpeacTBEHHOM duKcaumen

/\ NPEAYNPEXAEHUE

Hanpasnstowme ¢ npocTbiM U3BNe-
yeHneM MoryT ObITb pPacnonoXeHbl Ha
ypoBHax 1,2, 3 u 5, ecin cumtatbh CHU3Y.
CM. pycyHok 14.

Hanpasnswowwue ¢ ABOWHbIM U3BNe-
yeHneM MoryT ObITb pacnonoXeHbl Ha
ypoBHAX 1, 2 1 3, ecin cuutaTtb CHU3Y.
CM. pycyHok 15.

B AyxoBbix wKadax  WUPUHOM
45 cM Teneckonuueckue Hanpasns-
folwme pacrnonaratotca Ha Bbicote 1.
CM. pycyHok 16.

1. 3akpenute @ukcatop Ha Heob-
XOOQMMOW BbICOTE HA BEPXHEM penbCe
(npyTke). CMm. pucyHok 17.

2. MNpu npaBunbHOM uUKCaLMKU Ha-
NpaBnsilOWEN AO/MKEH pa3faTbCs Xapak-
TEPHbIN LLENYOK.

3. CM. pucyHok 18.

4. Bblemka, ucnonbsyemas ang cuk-
CauMu  MpOTUBHSA/pELIeTKM,  OO0/MKHA
0CTaBaTbCA B MepefHel YacTu AyXOBOro
wkada. Cm. pucyHok 18.



AyxoBon wKadg

OYNCTKA U TEXHUYECKOE OBCNTYXXUBAHUE

/\ NPEAYNPEXAEHUE

Mepep BbiNoNHEHWEM NOOLIX PaboT MO OYUCTKE UM TEXHUYECKOMY 0B6CYXMBa-
HWIO HEOBX0AMMO 00A3aTENbHO OTK/IOYUTL MPUOOP OT CETU INEKTPONUTAHUS.

OYUCTKA HAPYXHbIX
NOBEPXHOCTEM U
OOMOJNIHUTEJIbHbIX
NPUHALNEXHOCTEN
AYXO0BOTro WKA®A

S [ns Hapy>KHOM OYMCTKM AyXOBOrO
wkada M AONONHUTENbHbIX NPUHALNEX-
HOCTEeM MCNOoNb3ynTe BOAY C MbIIOM UK
MSKMM MOIOLLMM CPefCTBOM.

S Cobniogante 0cobyd OCTOpPOX-
HOCTb NMPU OYUCTKE NOBEPXHOCTEN U3 He-
pXXaBewlLLen CTanM M OKpaLWeHHbIX no-
BepxHocTen. Mcnonb3yite C 3TON Lenbio
TOMbKO ryOKM MM TKAHU U3 MaTepuanos,
KOTOpble HE LapanatoT MoBEPXHOCTH.

“# BHUMAHME!

He ponyckaertca ounwarb Tenecko-
nuyecknMe HanpasnsolMe B NOCYAo-
MOEYHOI MalluHe, NOCKONbKY 3TO Nnpu-
BeAEeT K YAANeHUI0 CMasKu, KoTtopas
obecneunBaeT UxX NMIaBHOE nepemelle-
HMe, a TaKKe ux 610KMpoBKe, YTO cae-
NaeT ux panbHeMwwee MUCMONb30BaHUE
HEBO3MOXHbIM.

OYUCTKA BHYTPEHHUX
NOBEPXHOCTEM AYXOBOIo
IWKA®DA

> PeryngpHo ouuwiaiTe BHYTpeH-
HWMe MOBEPXHOCTM AYXOBOro WkKada oT
OCTaTKOB XMpa M MULEBbLIX NPOAYKTOB,
MOCKONbKY MX HanuuMe MOXET NpuBO-
[AUTb K MOSIBNEHUIO AbIMA U NOCTOPOHHUX
3aMaxoB, a TakXke CTaTb NpU4MHOM o0bpa-
30BaHUS NATEH.

S [ng  O4YUCTKM  3IMANMPOBAHHBIX
NOBEPXHOCTEN, HaNnpuUMep, AHA AYXOBOr0O
wkada, NCnonb3ynTe HEWNOHOBbLIE LET-
KW UK TYOKKM M TENNYHO MbISIbHYKO BOLY.
OuYmnCTKY BbINOMHSNTE TONBKO NOCNE Nos-
HOro OCTbIBaHWS AyxoBoro wkada. Cne-
UManbHble CpeacTBa, NpeaHa3HaYeHHble
LS OYMCTKM OyXOBOro wkada, cnepyet
MCNONb30BaTb TONbKO AN OYUCTKM 3Ma-
JIMPOBaHHbIX MOBEPXHOCTEN M TONbKO B
CTPOrOM COOTBETCTBUM C WMHCTPYKLMEW
KOMNaHUKU-U3rOTOBUTENS.

/N\ NPEOYNPEXAEHUE

[Ona ouUCTKM BHYTPEHHUX NOBepXx-
HOCTel AyxoBoro wkaga He AoOMyckKa-
€TCca MCNoNb30BaTb MapoBbie MOEYHble
YCTaHOBKM, a TaK)Xxe 060pyaoBaHue, ocy-
LLeCTBASAIOLLEE OYUCTKY BOAOH NOA AaB-
JIeHueM.

Takke He aonycKaeTcs UCNONb30BaTh
MeTa/iIM4yeckue MoYaJIKu, NPOBOJIOYHbIE
WeTKM U nobble Apyrme npucnocobne-
HUA, KOTOpble MOTYT NouapanaTb 3MaJb.
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[AyxoBou LiKad

2 Co BpeMeHM HekoTopble BWAbI
MCNOMb3yeMbIX MpU FOTOBKE MPOAYKTOB,
HanpuMep, TOMaTbl, YKCYC M 3aneyeHHas
B CONM pbiba MAU MSICO MOTYT BbI3bIBATb
M3MEHeHWe LBeTa 3Manu. 3T0 HopMab-
Hoe sBfieHMe, KOTOpOoe He B/MSET Ha
paboty ayxoBsoro wkada. He noitantecsh
YAAnaTb 3TW NSTHA C MOMOLLbIO YKa3aH-
HbIX Bbllle CPeacTB U NpucnocobneHuni,
TakK Kak 3TO MOXET NpuBeCT K Heobpa-
TUMOMY MOBPEXAEHUI0 MOBEPXHOCTY.

2 PeryngapHo ouuwante ynnoTHM-
Tenb ABepu AyxoBOro wkada, TwaTenb-
HO yAanas BCe OCTaTKM XMpa UAW MULLM.
370 NO3BOAMUT MPEROTBPATUTL MOTEPHD
yNioTHUTENEM PaboyMx KayecTB U ero
noBpexaeHve Mpu nocienyroLlei ro-
TOBKe.

> PekomeHayeTcs npoBOAUTb
OYUCTKY 3TOro ynnoTHuTens 6e3 ero cbe-
Ma.

CHATHMe 60KOBbIX
HanpaBAAOLWMUX

1. UN3Bneknte w3 [OyxoBoro wkada
BCe AOMOJHUTENbHbIE MPUHALIEXHOCTH.

2. [TONHOCTbIO BbIKPYTUTE rariky B ne-
pefHei 4acTu KpenexHoro anemeHTa (A),
MOTSIHWUTE peLleTKy-AepxaTenb Ha cebs
(B) n usBnekute ee. BoinonHute aHano-
rMYHble onepaumMm C APYroi CTOPOHbI.
Cm. pucyHok 19.

YcTaHOBKa 60KOBbIX
HanpaBnaoLWKUX
1. BcTaBbTe pelweTky Takum 06pasom,

YyTOObI 334HAA BblEMKA Oblila COBMELLEHA
C 3a4Hel KpenexHoM ramkomn.

2. 3aduKkcupyinTe nepemHO  Kpe-
nexHyto raiiky (C) B nepenHeit BbleMke
peLleTKu-aepxaTens.

CM. pucyHok 20.

3. 3akpenuTe  pelleTKy-aepxaTenb
¢ nomowpbko rarvkm (D), nosopauwu-
Bas ee M (UKCMpys pelleTky B Mnpa-
BUMIbHOM paboyem nonoxeHun (E).
CM. pucyHok 20.

CHAaTUe 3aaHeN naHenu
# BHUMAHUE
MNepen cHaTMEM 3agHel NaHenu He-
06X0AMMO CHavana cHATb BoKoBble pe-
LeTKU-epXaTeNn COrMacHo yKasaHusaM
U3 npepbiayliero pasgena.
Hanee:
1. BbiKpyTUTE HMXHWME BUHTHI (A), a
3aTeM BEPXHWUA BUHT (B).
CM. pucyHok 21.
2. YcTaHOBKA 3aAHeN naHenn npous-
BOAMTCS B 0OpaTHOM Mnopsiake.
/N NPEAYNPEXAEHWE
C uenbto obecneyeHus sawen 6eso-
NacHOCTH He BK/IOYaiTe AyXOBOM WKad
CO CHATOM 3aAHei naHenbio (KoTopas
3aKpblBaeT BEHTUAATOP).

OyxoBble wWKadbl ¢ OTKUAHBIM
rpunem

[ng 04nCTKM BEpXHER YacTu AyX0BO-
ro wkada:

1. Ooxautecb MNOAHOrO OCTbIBAHUS
[YyXOBOro WwkKada.

2. YpoepxuBas  obeumum  pyKamu,
cMecTuTe pewetky rpung (A) B cTO-
POHY 33aAHel CTeHKM AyXOBOro LIKa-
da, Tak u4tobbl OHa ocBobogmnach
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OT BEpPXHEM KpenexHom rarnku
CM. pucyHok 22.

3. OnyctuTe peweTtky rpuns u ouu-
CTUTE BEPXHIOK YacTb AyX0BOro Lwkada.
CM. pucyHok 23.

4. 3aTeM yCTaHOBWUTE peLueTKy rpuns
B UCXOAHOE NOMOXEHWE, BbIMONHWUB OMK-

CaHHble AeicTBMs B 06paTHOM nopaake

(B).

Oyxosbie wkKagbl ¢ PyHKUUEN

NMPOAUTUYECKON CAMOOUMNCTKM.

Moxanyncra, 0bpatmTecb K UHCTPYK-
LMK MO 3KCMyaTaLMm BaLLEero 4yxXoBoro
wkada.

OYUCTKA ABEPU AYXOBOIo
LKADA

[ns obneryeHms oYnCTKU ABepb MO-

AyxoBon wKadg

YcTaHoBKa aBepu

1. YoepxuBas aoBepb 06enMu pykamu
no 60KaM 3a HWXHIOK YacCTb, BCTaBbTe
pbl4aru NeTin B COOTBETCTBYIOLLME KOP-
nyca u onyctuTe ABepb BHM3 [0 ynopa.
CM. puCyHOK 26.

2. TloNHOCTbIO OTKPOMTE ABEPbL OYXO-
Boro wkada. CM. pucyHok 26.

3. lNepeBeante pbl4akkn 06paTHO B
MCXOOHOE MONOXKEHUE.

/N NPEAYNPEXAEHUE

MoBepHyB pblyaxku, ybegutecb B
TOM, YTO [IBEPb BCTaBNEHa MONHOCTbIO. B
NMPOTUBHOM C/y4ae Npu NOMbITKE 3aKpbl-
TUS ABepb MOXeET 6bITb 3a6/10KMpOBaHa.

KEeT ObITb CHATA.

MHDOOPMALIUA

Ecnv  pblyakkM  MOBOpaYMBalOTCS
TYro, TO A1 YNPOLEHNS UX NepeMelle-
HUS Bbl MOXETE MCMONb30BaTb NIOCKMIA
MHCTPYMEHT.

C aTO0M uenbto HeobxoaMMo Cnepo-
BaTb MHCTPYKLUMM, OTHOCALLENCS K CO-
OTBETCTBYIOLLEMY TUMY ABEPU, KOTOPOW
OCHALLleHa BaLla AYyXOBKa.

CHaTHe/ycTaHOBKa ABEpHM C
neTiMMU Ha Kopnyce

1. MNonHoOCTbIO OTKPOITE ABEPDL AYXO-
BOro wkada.

2. 3abnokupyite netu, NOBEPHYB
pbl4yaXKKu. CM. pUCyHOK 24.

3. 3akpblBas ABepb, NepeBeauTe ee
B 3a6/10KMPOBaHHOeE nosoxeHue. CM. pu-
CyHOK 25.

4. YpepxwvBas aBepb 06enMu pykaMm
no 6okam, nogHMMaKnTe ee OO Tex nop,
MoKa OHa He COMAET NOMHOCTbIO C NeTeNb
fyxosoro wkada. CM. pucyHok 25.

CHaTHe/ycTaHOBKA ABepHU C
neTnsaMu Ha ABepuU

1. NMonHOCTbIO OTKPOMITE ABEPDL AYXO-
BOro wkada.

2. 3abnokupyiite nNetau, NOBEPHYB
pblyaXku. CM. pucyHok 27.

3. 3akpbiBas ABepb, nepesBeguTte
ee B 3abNOKMPOBAHHOE MOJIOXKEHMUE.
CM. pucyHok 28.

4. YoepxuBasg oBepb 06eMMu pykamm
no 6okaMm, nofHMMaKNTe ee OO Tex nop,
MoKa OHa He CoMAeT NOMHOCTbLIO C NeTeNb
nyxoBoro wkada. CM. pucyHok 28.

[na ycTaHOBKM [Bepw BbINOMAHWTE
Wwaru B 06paTHOM nopsake.
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[AyxoBou LiKad

CHATUE/YyCTaHOBKA BHYTPEHHUX
CTEKNSIHHbIX NaHeNei aBepu

/\ NPEOYNPEXOEHUE

Ecnu ABEPb HE CHATAa C AyXOBOro
LIJKaCDa,TO npu U3BNEYEHUN CTeKNAaHHOM
naHenn netTnn AO0/KHbl HaxogUTbCA B
3a6J'IOKMDOBaHHOM NnonoxeHuun. B npo-
TUBHOM (C1ydae nNpu 3aKpbiITUKU OBEPU
HEeNONHOCTbK YCTAaHOBNIEHHAA CTEKNIAH-
Had NMaHeNnb MOXeT paBﬁMTbCﬂ n npuyn-
HWUTb TPAaBMbl.

D}
]

MHOOPMALLNA

YTo6bl M3b6exaTb 3TOro, CTEKNSIHHbIE
naHenu cnenyet AEMOHTMPOBATb Npwu
CHATOW [BEpW, BBIMOJHMB YKa3aHu4,
npuBeLeHHble B MpeablayLlleM pasaene.

B 3aBMCMMOCTM OT Mozenu B BalleM
[lyXOBOM LIKady MOXeT ObiTb 2, 3 unn
4 CTeKNAHHbIX NaHenu. BeinonHuTe WH-
CTPYKLLMK, OTHOCSLLMECSH K COOTBETCTBY-
toLLeMy TUMY ABEpU, KOTOPOI OCHaLLeHa
BalLa AyXOBKa.

1. HaxmuTe nanbLaMu Ha KHOMKK B
BEPXHE 4acTu ABepu AyxoBoro wkada
c 06eunx ctopoH. CM. pucyHok 29.

2. Mpoponkas HaXKMMaTb KHOMKM, No-
TSHWUTE 33 NNACTUKOBLIA YNNOTHUTEND B
BepxHen yactu aeepu. CMm. pucyHok 30.

3. U3Bnekute CTeKNsSHHblIE MNaHenu
n3 aepu. OuncTuTe CTEKNA C NOMOLLbIO
CMeumnanbHoro CpeacTsa UM MblibHOM
BOAbI U MATKOM TKaHW.

/N NPEOYNPEXOEHVE

Koropa Bbl CHMMaeTe CTeKNsiHHble
naHenu, obpatnTe BHUMaHME Ha nocse-
[OBATENbHOCTb U MONIOXEHWE CTEKON,

MOCKOJ/IbKY MOC/IE OYUCTKM OHU OOMKHbI
ObITb YCTAHOBNEHbI B TAKOM e MOpsiAKe.

4. MNocne O0YUCTKM YCTaHOBMUTE CTe-
KNsHHYO naHenb N2 3 B TO e camoe
MonoXeHne TakuM obpasoM, 4Tobbl OT-
rneyaTaHHbIK Ha Helr TekcT TERMOGLASS
Obl71 BUAEH TaK, KaK MOKAa3aHO Ha PUCYH-
ke 31.

5. B ciyvae [AyxoBbiX WKAPOB C
NUPOSIUTUYECKOM OYMCTKOM TEKCT
TERMOGLASS Ha cTeKNSHHbIX NaHensax
NeN2 3 u 4 gomkeH ObITb BUOEH Tak, KaK
3TO NOKAa3aHO Ha PUCYHKe 32

6. BcraBbte naHenb N2 2 Taknm 0b6pa-
30M, YTOObI YacTb C HAANMMCbIO Oblna 06-
palleHa K BHYTPEHHEN CTOPOHE ABepM.

7. CHOBa 3aKpenuTte BEPXHWI YNOT-
HWUTENb Ha ABepu, ybeanBwmnCh, 4To 60-
KOBbl€ BbICTYMbl BCTaB/JEHbl B COOTBET-
cTBYIOLWME YrybneHus.

/N\ NPEQYNPEXAEHWE

3anpewaerca BKAKOYaTb [AYyXOBOM
WwKad, ecnm He BCe CTEKNSAHHbIE MAaHenu
YCTaHOBJIEHbI HA CBOE MEeCTO B ABEpb.
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3AMEHA N1AMIbl MNOACBETKU
AYXOBOIO LWKA®DA

/N NPERYNPEXAEHWE

Mepep TEM KaK NPUCTYNMUTL K 3aMeHe
namnbl, y6eamTecb B TOM, YTO LyXOBOWM
Wwkad OTK/IOYEH OT CETU 3NeKTponuTa-
HUA.

HoBas namna go/nHa BbloepXMBaTb
Temnepatypy o 300 °C. [ing ee 3akasa
BaM cnedyeT ob6paTuTbCa B CNYXOY Tex-
HUYECKOW NOALEPXKKM.

3ameHa BepxHei namnbi

1. BbIKpYyTUTE CTEKNSIHHbLIMA NAAdOH U
CHMMUTE ero ¢ pepxatens namnbl. Cm.
pUCYHOK 33.

2. 3aMeHuTe naMny u ycTaHOBMUTE Ha
MeCTO CTEKNAHHbIN NNadoH.

3amMeHa 60KOBOM N1aMnbl

1. CHMMUTE CTEKNSHHbIA  NIAPOH,
NoALEB €ro C MOMOLLbI0 MHCTPYMEHTA C
NAOCKMM KOHLOM. CM. pUCYyHOK 34,

2. 3aMeHuTEe naMny W YyCTaHOBMUTE
CTEKNSHHbIM NiadoH Ha MecTo, y6eams-
WKCb B TOM, YTO OH 3a(MKCUPOBaH B
NPaBUSILHOM MONOXEHUM.

3aMeHa cBeToAMOAHOM aMIbl

O6patutecb B Cnyxby TEXHUYECKOM
noafEePXKKM.

AyxoBon wKadg



PYKOBOJACTBO NMOJIb3OBATEJIA PYCCKUN

[AyxoBou LiKad

YCTPAHEHUE HEMCNMPABHOCTEW

B 3TOM pasgene Bbl HaiiaeTe onucaHue HEKOTOPbIX Haubonee YacTbiX HENONAAOK,
KOTOpble MOryT BO3HWKHYTb Npu paboTe Ballero AyxoBoro wkada, a Takke MHbOp-
MaLMto 0 Hanbosiee pacnpoCTPAHEHHbIX MPUUYMHAX X BO3HUKHOBEHWS U BO3MOXHbIX
cnocobax Ux ycTpaHeHwms.

[yxoBoii wkad He paboTaeT

2 [llpoBepbTe NOAKIOYEHUE K CETH.

2 [llpoBepbTe COCTOsSHME NpeaoXpaHuTeNei u aBToMa-
TUYECKOTO BbIKNIOYATENS B Ballei 3N1eKTPOYCTaHOBKE.

2 Ybeputech B TOM, YTO TaiMep HaXOAMTCS B PyYHOM
pexuMe UK 3anporpaMmMmMpoBaH.

> TpoBepbTe NONOXKEHUE PyYKU YNPABNEHUS U Ha-
CTPOWKM TeMNepaTypsl.

He 3aropaetcs BHyTpeHHSs
noacBeTka

S 3ameHuTe namny.
2 [llpoBepbTe, NPaBUIbHO 1M OHA YCTAHOB/IEHA, KAk
OMUCAHO B MHCTPYKLIMM MO YCTAHOBKE.

He ceetutcs MHOMKATOP
KOHTPO/A Harpesa

o BbibepuTe TEMnepaTypy.

> Boibepute pexum.

S MHAMKATOp HarpeBa ropuT TONbKO B TOM C/ly4ae, Koraa
[lyXOBKa HarpeBaeTcs A0 BbibpaHHOM TeMnepaTypebl.

O6pa3oBaHue abiMa BO
BpEMs UCNOb30BaHMS
AyxoBoro wkada

O fBnsgetca HopMasbHbIM SBNEHMEM NPU NEPBOHA-
YasbHOM WUCMONb30BAHUM.

> PerynspHo BbINONAHSAKWTE OYMCTKY YXOBOTO WKada.

S YMeHblIMTE KONMYECTBO XMpa Uan Macna, fobasns-
€MOr0 B NPOTUBEHb.

< He rotossTe npu TEMNEpaTypax, NpeBbILALWMX
3HaYeHMs, yKazaHHble B TabAULAX NPUrOTOBNEHNUS MULLM.

HeynoBneTBopuTENbHbIN
pe3ynbTaT NPUroToBIEHMS
MULLM

> O3HaKoMbTeCh C LaHHbIMK TabnL, NPUTOTOBEHUS, B
KOTOpPbIX NPUBOAUTCS MHPOPMALMS 06 OCHOBHbIX paboumnx
pexuMax Ballero AyXoBoro wkada.

MoBpexaeHbl AONONHU-
TenbHble NPUHAAJIEXHOCTH
W pelueTKu-aepxarenu
npoTUBHeEW

> Bbl He M3BNEKAUN [OMONHUTENbHbIE MPUHAANEXHOCTU
U pelLeTKU-AepXKaTenu nepes HayasaoM LMKIa NUpoNiMTUYe-
CKOM OYUCTKM.

> Bam HeobxoanMo 3aMeHUTb X Ha HOBblE M 0053a-
TeNbHO M3BJ/IEKATb UX U3 lyXOBOro WKada npu nociesyro-
LWMX 3aMyCKax LMKIA OYUCTKM.

N3MeHnncs uBeT aManu unm
noaBUNNUCE NATHA

S XMMMYeckuit COCTaB HEKOTOPbIX NPOAYKTOB MOXET
NPUBOAUTb K U3MEHEHUSIM CBOMCTB IMasu.

< D70 HOpManbHOE SIBNIEHUE, KOTOPOE HE BUSIET HA
paboune XapakTePUCTUKM IMANEBOrO MOKPbITUS.

KUPPERSBERG




PYCCKUN

PYKOBOJACTBO NMOJIb3OBATEJIA

AyxoBon wKadg

[lyxoBoW WKad BbIK/IOYEH,
CBEeTUTCS cuMmBon (2] u ABepb
He OTKpbIBAETCS

2 BknouyeHa 6nokMpoBKa aBepu.

2 OTkntoumnTe 610KMPOBKY ABEPU, BbIMOIHUB YKa3aHus,
NPUBELEHHbIE B MHCTPYKLMM MO 3KCMyaTaLuuu, npunarae-
MO K AaHHOMY PYKOBOACTBY.

[lyxoBo WwKad BKAKOYEH,
cBeTuTCs cumson (2] n asepb
He OTKpbIBaETCA

< BknoueHa 6nokupoBska asepu.

> T[loBepHUTE pyyKy nepekntoyaTens pexxmMMoB B Mno-
NOXEHMeE 0.

2 OtkaoumTe 6NOKMPOBKY LBEPU, BbIMOSHUB YKA3aHMS,
npuBeLEeHHbIE B MHCTPYKLMK MO 3KCMAyaTaLuu, npunarae-
MOW K A@aHHOMY PYKOBOACTBY.

S Yto6bl NPOJOMKUTL NPUTOTOBIEHME MULLM, MOBTOP-
HO BblbepuTe HeOHXOAUMBIN PEXMM.

Pyuka nepekntouatens
pEeXUMOB YCTAaHOB/IEHA B
NoJNIoXeHne 1 BblbpaHa
nporpaMMa nNMponuTuye-
ckom ounctku (P1,P2 nnun
P3), Ho npu 3TOM cMBON
ObICTPO MUraeT 1 BblAaeTcs
npenynpexaawLmii 3sByKo-
BOWM CUTHan.

S [lBepb AyXOBKM HEMNOTHO 3aKpPbiTa, NO3TOMY [iIBEpb
He MoXeT ObITb 336/10KMPOBaHa M NpoOLECC NUPONUTUYe-
CKOM OYMCTKE HE MOXET BbiTb 3amMyLLEeH.

> T[poBepbTe aBEpb M ybeanTech, 4To OHA NMIOTHO 3a-
KpbITa. 3aTEM YCTaHOBUTE PYUKY NEPEKNIOYEHUS PEXMMOB B
NoNoXeHue ### 1 NOBTOPUTE NOCNEAOBATENBHOCTL OMNepa-
LM, HeoBX0AMMBIX AN 3amycka npoLecca NUpoanTUYECKOM
OUYMCTKM.

Pyuka nepekntovartens
peXxMMOoB YCTaHOB/EHA B
nonoxeHue L 1 BbibpaHa
nporpamMMa nMponuTuye-
cKkom ounctku (P1,P2 nnn
P3), Ho npu 3TOM cumBON
He ropuT 1 AyXOBOM LWKad
He HarpeBaeTcs.

S Bbikntouatenb aBepu He cpaboTan, HECMOTPS Ha To,
YTO OHa NJIOTHO 3aKpbITa.

9 TloxanyncTa, CBAXMTECH CO CTYXKO0M TEXHUYECKOM
NoAaAepKKM, MOCKObKY BO3HMKNA HEMCMNPABHOCTb BbIK/HO-
yaTtens nBepu.

MporpamMa  nuponuTUye-
CKOWM OYMCTKM 3aBepLueHa
M AyX0BOM Wwkad OCTbiN, HO
ABepb 3ab10KMpPOBaHa M Ha
3KpaHe MMUralT CUMBOJIbI
1 0:00

S Pyuyka nepeknioyatens pexumos He 6bina yCTaHOB-
JieHa B NonoxeHue ### nocne 3aBepLueHna Nporpammbl nu-
POAUTUYECKOMN OUMCTKM.

S YcTaHoBUTE pyuky Mepek/oyaTens pexuMoB B MO-
NOXeHue o.

< Pyuyka nepekntoyaTens pexMMoB yCTaHOB/IEHA B NO-
NOXeHWe 0, HO NPpU 3TOM [ABepb 3abN0KMpOBaHa

< [Jlyxoo# wkad He ocTbin Ao 6e3onacHoi Temnepa-
Typbl.

S [JloxpauTech, Noka TeMnepaTypa CHU3WUTCA U NOracHeT
CMMBOJI.

KUPPERSBERG



[AyxoBou LiKad

TEXHUYECKASA
MHOOPMALUA

NPEAYNPEXXOEHUE

Ecnu npuBeneHHble Bbille peKoMeH-
AALMK He NOMOINM YCTPAHUTb Henonaa-
K4, 06paTtuTecb B CNy)Xby TexHM4ecKom
noAaAepXKy.

MponHpopmupyite cnyxby TexHU-
YyecKkoW nopaepxku o npobneme, € Ko-
TOPOM Bbl CTOJIKHYINCH, M COOBLLMTE €M
cnepylouee:

1. CepwuiiHbii Homep (S-No)

2. Mogenb npmnbopa (Mod.)

JTa UHpopMaLmMs nNnpuBeaeHa Ha 3a-
BOACKOM Tabnuuke Bawero Ayx0BOro
wkada, Kotopasi BugHa cOOKy npu OT-
KPbITOM fBEpM AyX0BOro wkada.



AyxoBon wKadg

YACTb I1l: PYKOBOACTBO NO
MPUTOTOBJMEHUIO NULLK

Mepen nepebiM MCMOMb30BAaHWEM AYXOBOro Lkada BHUMATENbHO O3Ha-
KOMbTECb C NpUaraemMoi K Heil MHCTPYKLMEN MO YCTAHOBKE M TEXHUYECKOMY
006CTYXMBAHUIO.

B 3aBMCMMOCTM OT MOAENM AONOMHUTENbHbIE NMPUHALNEXKHOCTHM, BXOAALIME
B KOMMJIEKT MOCTaBKM BALLErO AYXOBOrO LiKada, MOryT OTIMYATLCS OT TEX, KO-
TOpble MOKa3aHbl HA PUCYHKAX.
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PYKOBOJACTBO NMOJIb3OBATEJIA

[AyxoBou LiKad

PYCCKUWN

ONMMCAHUE PEXUMOB NPUTOTOBJIEHUA

B AYXOBOM WKA®Y

nenu oyxosoro wkada.

ﬂ Hanuune tex nnm mHbix peXnuMoB NpUroToBNeHNA 3aBUCUT OT KOHKDETHOVI MO-

[ns Toro, yTo6bl NPOBEPUTb, KAKUE PEXMMBI LOCTYMHbI B NPUOBPETEHHOM
BaMU LyX0BOM LKady, 06paTuTech K MHCTPYKLUMM NO 3KCNTyaTaLmMu, KoTopas npu-
naraeTcs K gaHHoMy PyKoBOACTBY MO NPUrOTOBAEHMIO NMULLM.

@ TPALI,I/ILI,IflOHHbIVI (BEPXHUIA U
HWXHWW) HATPEB

JTOT pexMM npefHa3HayeH Ans uc-

MONMb30BaHMS NPWU MPUFOTOBNEHUU Bbl-

neyku, Korga HeobxoouMma pasBHoMep-

Hasi TensioBas 06paboTka Ans NpuaaHus

ryb4yaTon TeKkcTypbl.
TPAOMLMOHHbIA HATPEB +
= BEHTUNATOP

MopoxoouT ANs KapkM M BbIMNEYKM.
BeHTUnaTOp paBHOMEpPHO pacnpenenset
Ten/bli BO3AYX BHYTPU AYXOBOFO LIKA-
¢a, bnarofaps Yemy cokpallaeTcs Bpe-
MSl PUFOTOBNEHUS U CHUXKAETCA TEMIe-
patypa.

@ PUNb + ﬁMXHMﬂ HATPEBA-
TENIbHbIV SNTIEMEHT
MpeanbHO NOAXOAMT [LNS >KapKw.
JTOT pexXuM MOXET UCMONb30BaTbCs AN
MPUroTOBNEHWUS MSCA, HAPE3aHHOTo HA
KycKku ntoboro pasmepa.

MAKCU-TPUIb

[na ob6xapuBaHMS NpPOAYKTOB Ha
6onblien MOBEPXHOCTM, YEM 3TO BO3-
MOXHO NpW WCMOMb30BaHUU 0BbIYHOIO
rpuns, ¢ obecneveHnem 6onee BbICOKOM
MOLLHOCTM npu ObBXapuBaHUU. MoxeT
NPUMEHATbCS Takxke ang 6onee BbICTpO-
ro NoApYMSIHUBAHWUS NPOAYKTOB.

KUPPERSBERG




PYCCKUN

@ PUb

[ina obxapuBaHus U NoapyMsSHWUBA-
HWs. DTOT PEXUM NO3BONSAET BbINOAHWUTD
MOBEPXHOCTHYO TennoByk 06paboTKy
NPOAYKTOB, He 3aTparnBas UX BHYTPEH-
Hux cnoes. loaxoout Ang NpuUroToB-
NEHUs NPOAYKTOB, MMEKLMX MNOCKYH
dopmy, Hanpumep, cTeikos, pebep,

pbIObI U TOCTOB.
PUNb / MAKCU-TPUNDb + BEH-
TUNATOP

[lns paBHOMepHOro o06apuBaHus
C OJHOBPEMEHHbIM NOAPYMSHUBAHM-
€M MOBEPXHOCTU. MpaeanbHO noaxonuT
L/1s MPUrOTOBNEHUS HA rpune batog u3
CMELUaHHbIX MPOAYKTOB. TaKKe OTINYHO
noaXoaMT Ans 06paboTku NMpooyKTOB B
KPYMHbIX KYCKax, Hanpumep, NTUUbl U
AMun. Maco BbIK/IaLbIBAETCS Ha pelleT-
Ke, MoL KOTOPOM LOMIKEH ObITb YCTAHOB-
NeH NoAAoH ansg cbopa MACHOro Coka.

HUXHWUIN HATPEB
B 3ToM pexume Tenno nopaetca
TONbKO CHM3Y. MNoaxoauT ana pasorpesa
61104, a TaKXe 419 NoAbeMa Tecta 1 apy-
TMX aHaNOTMYHbIX Llenen.

TYPBOPEXMM + HUXHUIA HA-
IPEB (MULLA)
MpoeanbHo noaxoouT Ans  npuro-
TOB/IEHUS MULLbI, BbINEYKM NUPOroB U
(bPYKTOBbIX TOPTOB, @ TaKXKe BUCKBUTA.

TYPEOPEXMM
BE‘HTI/U'IFITOD pacnpegenaer Tenno,
nocrtynatouwee OT HarpeesaTe/ibHOro ane-

PYKOBOJACTBO NMOJIb3OBATEJIA

AyxoBon wKadg

MEHTa, pacroioXXeHHOro B 3a[iHew 4acTu
AyxoBoro wkada. bnaropaps pasHo-
MepHOMY pacnpefeneHuio TeMnepaTypbl
BO3MOXHO NPUrOTOBMIEHME MULLU OfHO-
BPEMEHHO Ha ABYX YPOBHSIX.

3  MEOJIEHHOE NPUFOTOBNEHME
(TOMJIEHUE)

CneupanbHo paspabotaH ong npuro-
TOB/IEHWSI TPAAMLIMOHHBIX 3aneKaHokK, Ty-
LIEHOro Msica M NIKbbIX ApyrMx Nofo6HbIX
6ntog, TpedytoLmx 0cobeHHO foNroro Bpe-
MEHU NPUroToBNEHMS U C1aboro Harpesa.

[na pocTuxeHus Hawnydwero pe-
3yNbTaTa peKOMEHAYeTCS UCMO0Mb30BaTbh
3aKpbiTble  KacTponu  (COTeMHUKM) C
KpbIWKamMu, npeaBaputensHo ybenms-
LUMCb, YTO OHM AOMYCKAKT NMPUMEHEHUE
B AYXOBOM LIKady.
3KO-PEXMM

[lng npurotoBneHUs NULLM B JyXOBOM
wkady MpuM MWHUMANBHO BO3MOXHOM
notpebneHunn sHepruun. [lyxoson wkad
paboTaeTt B pexxume TPaAULLMOHHOIO Ha-
rpesa, KOTOpbIi, B 3aBUCMMOCTU OT MOAe-
NN, OTKNKOYAETCS 3@ HECKONIbKO MUHYT 10
OKOHYaHUS NPUrOTOBAEHUS MWLM, NPH
3TOM MCMONb3YeTCS UMEeoLLeecs BHYTpH
[lyX0BOro wWkada 0CTaToYHOE Tenno, 4To
obecrneunBaeT naeanbHoe 3aBeplieHue
npouecca npurotonenHus 6ntona. Peko-
MeHAyeTCca A9 NPUroTOBNIEHUS PbiObl U
NtoBbIX BUA0B MSICHOIO XapKoro.

. PASMOPAXXWBAHWME

ITOT pexxnM npeaHasHadveH ans Mea-
NIEHHOMO Pa3MOpaXMBaHWUA MNPOAYKTOB
nUTaHua, B 0COBEHHOCTM TeX, KoTopble
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PYKOBOJACTBO NMOJIb3OBATEJIA

[AyxoBou LiKad

ynoTpebnsaTCsa B NULLY B HEPa30rpeToM
BMAE, HaMpuMep, CYMoB, BbINEYKM, MKU-
POXXHbIX, TOPTOB U T.A,.

B HEeKOTOpbIX MOAENsiXx pexum pas-
MOPaXXMBaHUS MOXET MCMONb30BaTbCS
NS NOA0rpeBa MULLM C MOMOLLLbIO CUCTe-
Mbl NMOJAyM ropsiyero BO3Ayxa Ha ABYX
ypoBHaX. Hactporika HI, kak npaswuno,
noaxoamT ans msica, LO — anga pbibbl, Bbi-
neyku, a Takxe xneba.

= [OObEM TECTA

CneumanbHo paspaboTaH gng nomb-
€Ma TecTa Npu NpPUroToBNIeHMM Xieba u
BbIMEYKM.

(3) BbICTPbIN PA3OTPEB

JTOT pexmM Mo3BoNseT ObICTpO pa-
30rpeTb AyxoBoM WwkKad A0 BbiOpaHHOM
TemnepaTtypbl. Mcnonb3oBaHue 3TOro
pexumMa peKkoOMeHAyeTcs B Tex Ciay4a-
X, KOrga cornacHo peuenTty TpebyeTtcs,
yTo6bl B Hayane NpuroToBneHus bnwoaa
BHYTPU AyXOBOro LWkada ycTaHOBMNACh
3afaHHas Temnepartypa.

PYCCKUWN

MPOYUE OYHKLUU
AYXOBOTO WKA®A

Ona nonyyeHus 6onee noapobHOW
nHbOpMaLMM O TOM, Kak WMCMO/b30BaTh
3Tn PYHKUMK, 06paTnuTeCh K MHCTPYKUMK
no 3KcnayaTauuu Bawero npubopa.

(8]  ouMCTKA MAPOM

®yHkuna «OYUCTKA MAPOM» 06-
neryaeT yaaneHue xupa u gpyrux ocrat-
KOB MULLM, KOTOPbIE MOTYT HANIUMHYTb HA
6okoBble CTeHKM AyxoBoro wkada. Bo
BPeMS BbIMOMIHEHUS LUK/ OYUCTKM NOA-
CBETKa BHYTPM AYyXOBOro lwkada byper
0CTaBaTbCS OTK/IHOYEHHOW.

MUPONTMTUYECKAS OYNCTKA
Mpn w“cnonb3oBaHWM UMK MUPO-
NIUTUYECKOWM OYUCTKM BHYTPU LYXOBOrO
wkada noanepXKMBaeTCS BbICOKAs TEM-
nepaTtypa, YTO NPUBOAUT K OKUCIEHUHIO
M KapbOoHU3aLUMKM (CKMTAHMIO) OCTATKOB
XMPaA, HAKOMMUBLUMXCA HA BHYTPEHHMWX
MOBEPXHOCTSX BO BPEMS NMPUrOTOBAEHUS
nuwu. Bo Bpems BbINOJAHEHMS LMKNA
OYMCTKM TOACBETKA BHYTPU [YXOBOrO
wkada byneT ocTaBaTbCs OTKAHOHEHHOM
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JODPEKTUBHOE
MCNoOJIb3OBAHUE
AYXOBOTO WKA®A

CogeTbl N0 3HeprocbepexeHmto:

e l3BnekanTe n3 oyxoBoro wkada
BCE HEWUCMNO/b3yeMble NPUHALNEXHOCTH.

e Wcnonb3yite nocyay, KoTopas
NOAXOAMT ANS WUCMONb30BaHUS B LyXO-
BOM WKady, NpesnoyTUTENbHO TEMHOIO
uBerta.

e Bo BpemMs MpuUroToBAEHUS MULLM
Kak MOXHO MeHblle OTKpbIBalTe ABEPb
LyxoBoro wkada.

e  (rapaitecb He MCNONb30BaTb
bYHKLMIO NpeaBapuTeNbHOMO pa3orpesa
Ans nyctoro ayxoeoro wkada. Bcerga,
KOoraa 3To NO3BOJISET peLEnT, NoMelLLait-
Te 6711043 B HEHArpeTbI AyXOBOM LIKAQ.

e Ecnn B Bawem AyxoBoM LKady
nmeetca IKO-pexuMm, ncnonbsyiTte ero
Kaxabli pas, KOraa 3To AoMycKaeTcs co-
rMacHoO peuLenTy.

e [1n9 peuenToB C AAUTENbHBIM Bpe-
MEHEeM MpUroTOB/IEHWS BbIKOYaANTE AY-
xoBon wkad 3a 5-10 MWUHYT OO OKOH-
4aHWs 0bLLEro BPEMEHW NMPUTOTOBNEHMS,
4TO0BbI MCNOB30BANIOCh OCTATOYHOE Ten-
no.

e Ecin B Bawem ayxoBoM wWwkady
MMeeTCs BEHTUNSTOP, FOTOBLTE HECKO/b-
Ko 6nt0f OfHOBPEMEHHO.

AyxoBon wKadg

PYKOBOACTBO NO
MPUTOTOBJIEHUIO
nnwu

Hanuune Tex WAM MHbIX PeEXMMOB
MPUrOTOBNEHUS MULLMA 3aBUCUT OT KOH-
KpeTHo1 mMopenu. AnntenbHoCTb npuro-
TOB/IEHUSI YKa3aHa B MpeacTaBNEHHbIX
HUXe Tabnumuax.

MpuBeneHHble B Tabnnuax sHavyeHns
BPEMEHW M TeMnepaTypbl HOCAT OpUEH-
TUPOBOYHbIN XxapakTep. PekoMeHnayeTcs
HaUYMHaTb C CaMbIX HU3KMX MOKa3aTesein
¥ NpY HEOOXOAMMOCTU YBENUYMBATD UX.

B cnyuyae ayxoBbix WKadoB WwupK-
HoOM 45 cM: [InnTenbHoCTb U TemMnepaTy-
pa NPUroTOBNEHUS MULLM Y HUX OBbIYHO
HEMHOrO MeHblle, YeM B AYXOBbIX LUKa-
dax wupwuHon 60 cm. Bcerga ncnonbsyi-
Te HWXHee npenenbHoe 3HavyeHue Aua-
Na30Ha, YKa3aHHOro B Tabamuax.

Kak npaBuno, ykasaHHas B Tabnuuax
LNUTENBHOCTb paccyuTaHa ansg Tex ciy-
yaeB, KOraa MpoOAyKTbl MOMELATC B
HeHarpeTbi AyX0BOM KA.

Echn TpebyeTca npenBapuTENbHbIN
pa3orpes AyXOBOro WKada, 06 3TOM yKa-
3bIBAETCS HEMOCPEACTBEHHO B peLienTe.

B HekoTOpbIX MOAensx uMmeeTcs pe-
YXMM BbICTPOro NpeaBapuUTeNbHONo paso-
rpeBa, Npy aKTUBALLMM KOTOPOro cneayet
YMEHbLMWTb YKa3aHHble B Tabnmuax 3Ha-
YEeHMs BpeMeHW npurotosneHus. Mpu
MCNOMb30BaHWM 3TOMO peXMMa, nepes
TeM, Kak MOMECTUTb MPOAYKTbl B AyXO-
BOM wWKad, foXKAMTECH, NOKA He bymeT
[OCTUTHYTa BblIbpaHHas TeMneparypa.

MNpenycMoTpeHbl yKasaHHble HUXe
YPOBHM, Ha KOTOpbIX MOXET pacrona-
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PYKOBOJACTBO NMOJIb3OBATEJIA

[AyxoBou LiKad

ratbCs pelweTka (MPOTUBEHb) MpU Npw-
rOTOBNEHWU MULLM (HyMepauus npous-
BOJMTCS CHW3Y BBEPX):

1: HUXHUIA

2: cpenHuit

3. BEpXHUN

YpoBHu 4 u 5 wucnonbsywoTcs pns
MPUroTOBNEHUS Ha rpune U obxapuea-
Hus.

B cnyuyae AyxoBbix wkacoB WMpK-
HOM 45 cM: [Ins npuroToBNEHMS MWLM
B OOMbLUIMHCTBE CNy4yaeB ONTUMAsbHbIM
cuntaertcs yposeHb 1. YpoBHU 2 U 3 wnc-
NONb3YHTCS AJ1 NPUrOTOBNEHUS Ha TPpu-
ne u obxapuBaHus.

IOna obecneyeHns MaKCUManbHO
paBHOMEPHOrO NPUroTOBNEHUS NPOAYK-
Tbl CllefyeT pasmellaTb MO LEeHTpy pe-
LeTKM (NPOTUBHS) UM NOACTABKMU.

PYCCKUWN

PASMOPAXMWBAHMUE

Mpu pazMopaxuBaHMM HEOBXOAUMO
cobntofath cnesyowme peKkoMeHaaUNu:

* [locne pacnakoBKM MULLEBbLIE NPO-
LYKTbl CllefyeT noMeLaTb Ha NPOTUBEHb
unu 6n1040.

o [lns pa3smMopo3ku Bonbline KyCKM
MsiCa MM pbibbl CiefyeT NOMEeCTUTb Ha
peleTKy, a Nof, Hel YCTaHOBUTb NOAAOH
Ang cbopa BblAENSAOWErocs coka.

e Maco u pbiby He cienyeT NOHO-
CTbl0 Pa3MOpaXMBaATb Mepes Havyanom
rotoBku. MNpunpasbl MOryT 6bITb L06aB-
JleHbl NocCNe Toro, Kak NOBEPXHOCTb CTa-
HeT MArKoM.

* [poayKTbl CneayeT HayaTb rOTOBUTb
Cpasy e nocse pasMopo3KHu.

» [loBTOpHas 3amMopo3Ka pa3Mopo-
YKEHHbIX NPOAYKTOB HE AOMYCKaeTCs.

MNpuBeneHHble B Tabnuue 3HavyeHus
BPEMEHM HOCST OPUEHTUPOBOYHBLIM Xa-
pakTep. BpeMs, Heobxopumoe ons pas-
MOpPAXXMBaHWS, 3aBUCUT OT TEMMNEPATYPbl
OKPY)XatoLLLen cpenpl, BECA NPOAYKTOB U
CTENEHU MX 3aMOPO3KMU.

*CM.Tabnuuy ¢ [aHHbIMM NO BPEMEHWU pa3Mopa-
XUBaHUS
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PYCCKUN

PYKOBOJACTBO NMOJIb3OBATEJIA

AyxoBon wKadg

NTULA
T™]N
BEC VPOBEHb IQIIEMI/?F]OI\/I- TEMTIEPA- BPEMS (MPOTUBEHb/
(xr) TOBMEHMS TYPA (°C) (MUH.) PELLUETKA)
@ 190-210 55-60
YTKa 1,50 HuxHuM MpoTuBeHb
— 170-190 45-55
[)
@ 180-190 10-12
YTuHas o
FoyaKa 0,40 BepxHuii PeweTtka
— 200-210 8-10
A
@ 170-190 45-50
YTuHbIe .
6enpa 2wt CpenHui /N MpoTtuBeHbL
— 160-180 55-60
[)
@ 190-210 55-60
Kypuua 1,20 HuxHui AN MpotnBeHb
170-190 50-55
@ 190-210 25-30
®
KépMHb'e 4 wr. CpenHuit — 190-200 20-25 MpoTuseHb
enpa N
ECO 190 55
@ 190 55
MHpeiika 4,00 HuxHui 190-200 70-75 MpotneeHb
2 180-200 65-70
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PYKOBOJACTBO NMOJIb3OBATEJIA PYCCKUN

[AyxoBou LiKad

MACO
™N
BEC | yoosens | onre. | TEMNEPA- [ BPEMS | (POTMBEH/
(kr) ToBnEkms | TYPACO | (MmH) PELLETKA)
@ 190-210 85-95
Kaperas 2 HIKHMiA N 180-200 90-95 MpotueeHs
TenaTuHa
A 180-200 80
@ 190-210 45-50
190-210 60-65
Kaperas 0,60 CpenHwii MpoTuBeHb
ropaguHa —_—
X 180-200 35-40
180-200 25-30
@ 175-180 45-50
@apuumpo- . Y i i
BaHHOE MSICO 1,00 CpenHwii 170-180 55-60 MpoTuBeHb
Py 170-180 45-50
@ 220 15
foBfKLM 0,50 CpenHuii Pewwetka
OTOMBHbIE
ECO 220 15
@ 220 15
foemkui 1,00 Cpennui e PeweTka
CTeunk 220
— 25-30
A
@ 180-200 33-45
Tyweroe 1,00 CpenHuii e MpoT1BeHb
e 180200 | 797>
— ) 65-70
A
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PYCCKWUW PYKOBOJACTBO NOJIb3OBATENS
AyxoBon wKadg
MACO
™n
BEC | yoomems IF.’IE,>MK'F'O'V_' TEMMEPA- | BPEMS | (MPOTMBEHb/
(kr) ToBNEHms | TYPACO (MUH.) PELLIETKA)
5 180-190 50-55
Xapkoe u3 o
A 1,00 |  Cpenmwii 170-190 45-50 MpoTuseHs
A 180-200 55-60
Cantbie 050 | Cpennuii @ 200-220 15 Pewerka
OT6MBHbIE
@ 190-200 55-60
,E:::T?g 1,50 CpenHuit MpotuBeHb
— 190-200 40-50
A
@ 190-210 60-70
170-190 70-75
@ 190-210 25-30
pgg;:lmim 0,50 Cpennuit g 150210 . MpoTuBeHb
=
@ 190-210 50-55
CBuHasn o
py/IbKa 1,00 CpepHmit 180-200 45-50 MpoTuBeHb
A 170-190 45-55
) 180 15
5:5?3 2 wr CpeaHuit PeweTka
R 190-200 12-15
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[AyxoBou LiKad

PYCCKUWN

MACO
T™n
BEC VPOBEHb I'fIIEDMI/?F](;/I- TEMIEPA- BPEM4 (MPOTUBEHb/
(xr) TOBMEHMS TYPA (°C) (MUH.) PELLUETKA)
@ 190-210 35-40
bapaHuHa 1,00 CpenHuit AN 180-200 45-50 MpoTuBeHb
190-200 45-50
@ 170-190 45-55
Msco ronmHm 0,60 CpenHuit MpoTuBeHb
— 180-190 35-40
A
@ 190-210 55-60
KeHrypsTtuHa 2,00 CpenHuit N MpoTuseHb
— 180-200 45-55
[}
LiLL
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PYCCKUN PYKOBOJACTBO NMOJIb3OBATEJIA

AyxoBon wKadg

PbIBA
T™]N
BEC VPOBEHb IITIIEDMI/?[{]OI\/I- TEMIEPA- BPEMS (MPOTUBEHb/
(xr) TOBMEHMS TYPA (°C) (MUH.) PELLUETKA)
@ 180-200 20-25
3aneyeHHbIi N
B CONU MOp- 1,00 Cpeanuit MpoTtuBeHbL
CKO## OKyHb 190-200 18-20
R 190-200 20-25 PeweTka
A
Lopapo 1,00 CpenHuit 190-200 55-60
MpoTtuBeHbL
O 200 25
®
— 190-210 15-20
[)
Menanconei 1,10 CpenHuit = MpoTuBeHb
U3 xeka
@ 180-200 10-12
g 190-210 15-20
EN
Mepanson | 140 | Cpennmii 200-210 10-15 MpoTseHs
13 nococs
ECO
@ 200-210 12-15
A 160 50
PbiBHbIN MycC 2,00 Cpeanuit MpoTtuBeHbL
N 150-160 60-65

* [lna npuroToBneHus 3Tux 6NioA NpeABapuUTENbHO pasorpeiiTe MycToil AyxoBoOW Lkad, a 3aTeM no
LOCTUXEHUM BbIGPaHHOM TeMnepaTypbl NoMecTuTe 611040 B AYXOBKY.
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PYKOBOJACTBO NMOJIb3OBATEJIA

[AyxoBou LiKad

PYCCKUWN

NMALLUA
T™n
BEC YPOBEHb IQII?EIFION] TEMMEPA- BPEM4 (MPOTUBEHb/
(xr) TOBMEHMS TYPA (°C) (MUH.) PELLUETKA)
- 190210 30-35
Muuua ¢
TONCTOM 1,00 CpeaHwii R Pewwetka
KopouKo# — 190-200 20-25
A
@ 190-200 15-20
Muuua ¢ ToH- . w0
KO KOPOUKO# 0,60 CpenHuit . PeweTtka
— 200-210 10-15
A
XJIEb
iz
BEC | yoosers | momre. | TEMMEPA- | BPEMS | (TPOTMBEHb/
(xr) TOBMEHMS TYPA (°C) (MMH.) PELLUETKA)
benbit xneb 0,50 CpenHuit @ 200-220 20-25* MNpoTuseHb
PxaHoit xneb 0,15 CpenHuit @ 200-220 10-15* MpoTuBEHb
Ll,enbﬁo3ep- 0,15 CpenHuit @ 200-220 10-30*" MpoTnBEHb
HOBOW Xneb

** Pexxum npepsaputenbHoro nogbema, 100 °C, npuba. 30 MUH.
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PYCCKUN PYKOBOJACTBO NMOJIb3OBATEJIA

AyxoBon wKadg

3AKYCKU U B/IIOAA C MAKAPOHHbIMU U3 OENTUAMU

TN
BEC VPOBEHb ;IE;EIFION] TEMIEPA- BPEMSA (MPOTUBEHb/
(xr) TOBMEHMS TYPA (°C) (MUH.) PELLUETKA)
@ 180-190 55-60
3aneqenHbli 1,00 HuskHMiA PN MpoTuBeHb
KapTodenb
— 180-200 40-45
A
Osowu 1,00 CpeaHuii @ 190-210 30-45 Pewertka
Ha rpune
[pnbbI 0,50 CpenHuit @ 200-210 13 PeweTtka
Na3aHbs Cpennuit z 200-210 35-40 MpoTtnBeHb
KOHOWTEPCKUE U3OENUA
"N
BEC | yoosens | homte. | TEMMEPA- [ BPEMS | (POTMBEH/
(kr) ToBNERMs | TYPACO) (MWH) PELLETKA)
O 180-200" | 25-30
Bbineyka u3 Herny6okas
BUCKBUTHOIO 1,00 CpenHuit AN 180-200* 20-25 dopmMa ans
TecTa 3anekaHus
180-200* 20-25
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PYKOBOJACTBO NMOJIb3OBATEJIA

[AyxoBou LiKad

KOHOUTEPCKUE U3OENUA

PYCCKUWN

TN
BEC YPOBEHb EI?V?F](;/_I TEMTIEPA- BPEMS (MPOTUBEHb/
(kr) TOBMEHMS TYPA (°C) (MUH.) PELLUETKA)
@ 170-190* 20-25
Bbineyka u3 Herny6okas
onapHoro 0,50 CpepHuit VN ¢dopMa ans
TecTa 170-180* 25-30 3aneKaHus
A
@ 180-190* 15-20 PeweTtka
Bbineyka u3
Neco4YHoro 0,50 CpenHuit g
Tecta — 170-180* 15-20 MpoTuBeHb
A
@ 180-190* 20-22
Bbineyka u3
CNoeHoro 0,30 CpenHuit N\ MpoTuBeHb
Técta 180-190* 18-20
Bbineyka u3
OMOKEBOTO o e "
m:()'ﬂOEHOI'O 0,50 CpenHuit 180-190 18-20 MpoTuBeHb
TecTta
@ 180" 24
Bbineyka u3
CNIOEHOTO o
TecTa ¢ TBOpO- 0,40 CpenHuit g ) MpoTuBeHb
roM (COYHMKM) = 180-190 20
Bbineyka u3 Herny6okas
33aBapHOro 0,50 CpenHuit @ 190" 30 dopma ans
TecTa 3aneKkaHus
O 180 30-35
Yuskenk 0,80 Cpeanuit @ MpoTnBeHb
— 180-290 25-30
[)

KUPPERSBERG



PYCCKUN

KOHOUTEPCKUE U3OENUA

PYKOBOJACTBO NMOJIb3OBATEJIA

AyxoBon wKadg

TN
BEC YPOBEHb IlzIIED)'I/?F]ON-I TEMMEPA- BPEM4 (MPOTUBEHb/
(kr) TOBMEHMS TYPA (°C) (MUH.) PELLUETKA)
@ 170-190* 40-45
MepnoBbii Herny6okas
NPAHUK 0,80 CpeaHuit N dopma ana
(KoBpMXKa) 180-190* 35-40 3anekaHua
EN
@ 100-110 190
MepeHra CpeaHnuit g MpoTuBeHbL
— 100-110 170-180
A
MuHpansHoe —
neyeHbe Ha 0,50 BepxHuit A 110-120* 15-20 MpoTHBeHb
MepeHre
Morypt 1n = VN 45-50 8 yacos baroukn ans
Horypta
BapeHbe 1,00 Cpenmuit X 100-110 8-20 ™R
0 2000-210*
Kankeiiku 0,40 CpenHuit 30 DopMoyKkM
[}
= 200
m 200-220" 25-30
Kankenku 0,40 CpenHuit — MpoTuseHb
A 200* 25
170-180* 50-55
I
BbuckBuTHOE . Herny6okas
0,60 CpenHuit dopmMa ans
NUPOXHOE
165-170* 45 3aneKaHua
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PYKOBOJACTBO NMOJIb3OBATEJIA PYCCKUN

[AyxoBou LiKad

TN
BEC VPOBEHb IITIIENI/?F]ON] TEMIEPA- BPEMS (MPOTUBEHb/
(kr) ToBnEHms | TYPACO (MUH.) PELLETKA)
e 0,50 HuxHuii e 160-170 35 MpoTueeHb
Komnot
Kpem- 1n CpenHwii @ 100 60-70 CneuuanbHas
Kapamersnb dopma
Bbineuka u3 200" 10-12
3aBapHOro 0,20 CpenHuit — MpoTuBeHb
[)
Tecra S 190-200" |  8-10

* [lna npurotoBneHus 3tux 6at04 NpenBapuTenbHO pasorpenTe NycTol AyxoBow wkad, a 3ateM no
LOCTUXEHUM BbIGPAHHOM TeMnepaTypbl noMecTuTe 611040 B AyXOBKY.
*** NomMecTute 6GaHOUKM C NOrypPTOM HEMOCPEACTBEHHO Ha IHO AYXOBOro WKada.
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PYCCKUN

PYKOBOJACTBO NMOJIb3OBATEJIA

AyxoBon wKadg

PA3MOPAXXUBAHUE
YPOBEHb LO YPOBEHb HI
MNPOLYKT
BEC BPEMA BEC BPEMA
Xneb 1/2 xr 35 MUH
Bbineuka 1/2 xr 25 MUH
Pbiba 1/2 kr 30 MUH
Pbiba 1kr 40 MUH
Kypuua 1«kr 40 MUH
Kypuua 1,5 kr 90 MUH
Pu6-creik 1/2 kr 40 MuH
MscHow dapu 1/2 xr 60 MWH
MsicHow dapu 1«kr 120 muH
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PYKOBOJACTBO MOJIb3OBATEJIA

PYCCKUN
[AyxoBou LiKad
PUCYHKHU
puc. 1
I'a =~
it'_"_i‘lﬂlii'ﬁ': L I.\ Lz \ I.? I.l
@ e '. (5 .,r - '.
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PYCCKUN PYKOBOJACTBO NOJIb3OBATENA

AyxoBon wKadg
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PYCCKUN PYKOBOJACTBO NMOJIb3OBATEJIA

AyxoBon wKadg

puc. 31 puc. 32

O6patuTe Bawe BHMMaHUe!
Takxe, HeMCNpaBHOCTAMMU M3aenuns He 9BNFIOTCS:

M3MeHeHMe LiBeTa MaTEPMAN0B U3aenma B NPOLIeCCe IKCMIyaTaLmum

[yxoBku

NeKTpu- He3HaunTenbHble TEXHUMYECKME 3anaxu B HOBOM M3AEUU B HaYaNbHbIM
ueckue u nepuog, 3KCnayaTalmm

rasosble

[oTycKHEHWE NOBEPXHOCTU Y IMANUPOBAHHBIX MPOTUBHEN

KUPPERSBERG



PYKOBOJACTBO NMOJIb3OBATEJIA PYCCKUN

[AyxoBou LiKad

CEPUMAHDbIA HOMEP:

0lJoJ1})5)]6jo0ojolzjojof4] Ty Zz ) 1]19] C | 3 |J]OofjolJl2]41]4

Mpowusso-
KOO NMPOOYKTA BEPCUA Jiv— lop, Mecau| OeHb
MONHbIVM KOO NPOAYKTA Teka cepuiiHblit HOMep
MNpoussoautennb:
TEKA UHOYCTPUA,CA

Asna MaHyen Poppuryes Aityco N266 50012 3aparosa Mcnanus
UmnopTepbi:

000 «3m [Ixxun Pycnana»,
141400 r. Xumku, yn. bytakoso, 4. 4

®dunpma-nponsBoanTENb OCTaBASET 32 CO60I NpaBo Ha BHeceHue
M3MEHEHMIH B KOHCTPYKLMIO, KOMIUIEKTALMIO M AU3aitH NpubopoB.
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KUPPERSBERG

CEPBUCHAA KHUXKKA

MOJEJ1b

TN U3AENNA

CEPUAHbIA HOMEP

DATA MPOJAXU

YBaxkaembin Mokynartenb !

Bbnaropapum Bac 3a Bbi6op npogykuum komnanuu KUPPERSBERG.
HacTosawwmm, komnaHua KUPPERSBERG noaTtBep»kaaeT, uto NnprobpeTéHHas
Bamu TexHMKa N3roToBneHa 13 BbICOKOKauYeCTBEHHbIX MaTepuanos Npu
MOBbILLIEHHOM KOHTPOJEe KauecTBa NPOAYKLUMN 1 OTBEYaeT BCEM TEXHNYECKUM
TEXHUYECKNM U SKONOTMUYECKUM KpUTEPUAM, MPeabABAAEMbIM K JOMaLUHen
6bITOBOI TEXHUKE.

[laHHbIV TOBap cepTUdPULMpPOBaH Ha Tepputopumn Poccuickon Oepepamm.
MpounssoguTtenb 06:a3yeTca obecneunTs 6eCnNaTHbIN rAPaHTUAHBIN PEMOHT B
TeyeHvie BCero rapaHTUMHOro CpoKa.

TpeboBaHus noTpebuTens, cooTBeTCTBYIOWME 3aKoHogaTeNbcTey PO, moryT
6bITb NpeabAB/IeHbl B TeueHne 24 MecAueB ¢ [JaTbl Npoaaxu nsgenus npu
YCITOBUU, YTO HEQOCTATKM B MPOAYKLNN HE BO3ZHUKIM BCJIEACTBUE HApYLLUEHUA
nokynaTesieM NpaBwWi NOfIb30BaHUA, TPAHCNOPTUPOBKN, XPaHEHUA 1 NHbIX
LeCcTBMI NONb30BaTeNA NN TPETbUX UL, UK OBCTOATENbCTB
HenpeoaonMmown cunbl (MoXap, NPUpPoaHan Katactpoda n T.4.).

lapaHTUIHOE 06CNYKMBaHNE OCYLLEeCTBAAETCA B YNOIHOMOYEHHbIX
KUPPERSBERG aBTOpU30BaHHbIX CEPBUCHbIX LieHTpax. OTBETCTBEHHOCTb 3a
KauyecTBO, CPOKM PeMOHTa HeCyT YNOMHOMOYEHHbIe CePBUCHbIE LIEHTPbI.
HewncnpaBHble getanu u y3nbl TEXHWKW B rapaHTUNHbBIA NepUOA 3aMeHAI0TCA
noTpebuTento Ha HoBble 6e3B03Me3[HO.

KUPPERSBERG



000 «KYNMNEPCBEPI-CEPBUC»
YcTaHOBKa, rapaHTUMHOE U NocsierapaHTUiiHOe obCny»KmBaHve, Npoaarka
3anacHbIX Yacter no Mockse 1 MockoBcKor obnactu +7 (495) 236-90-67

TenedoH ropauent nuuun KUPPERSBERG:

8 (800) 250-17-18 (3BOHKM AJ1a BCex pernoHoB PO 6ecnnaTtHble)

Yacbl paboTbl ropsiueint IMHUK:

noHegenbHUK-NATHMLA ¢ 9-00 o 18-00 6e3 nepepbiBa

MonHbIA CNMCOK aBTOPM30BaHHbIX cepBUCHbIX LeHTpoB KUPPERBERG Bbl
MO>KeTe HalTh Ha opuumanbHoM carite www.kuppersberg.ru

CBEAEHUA O PEMOHTAX

PemoHT N21

[lata obpateHna [lata pemoHTa HeuncnpasHocTtb BbinonHeHHas pa6ota 3anacHas yacTb

PemoHT N22

[lata obpatyeHus [lata pemoHTa HewncnpaBHocTb BbinonHeHHan pa6ota 3anacHaA YacTb

PemoHT N3

[lata obpatyeHus [lata pemoHTa HewncnpaBHocTb BbinonHeHHan pa6ota 3anacHaA YacTb



KUPPERSBERG

FTAPAHTUAHDBIV CEPTUOUKAT

O6paTtuTe 0oco60e BHUMaHue!

Bce ycnosus rapaHTun perynmpyiotcsa AeNcTByoWwmmM 3akoHoaaTtenbcteom PO.

lapaHTuiiHble 06A3aTeNbCTBa HE PACNPOCTPAHAIOTCA Ha TEXHWKY C HENCNPaBHOCTAMM, BOSHUKLUMMU BCEACTBIE

HapyLeHNA TEXHONOTMYECKNX TPeBGOBaHNIA, ONMCAaHHbBIX B IHCTPYKLUMW NO SKCMTyaTaLumm, B TOM yucne:

— HecTabunbHOCTU NapameTPOB 3NeKTPoceTH, ycTaHoBEHHbIX TOCT 13109-87, a Tak»Ke HeCTabUNbHOCTU YPOBHA
nasneHus rasa, cornacHo NOCT P50696-2006;

— HecTabunbHOCTN BOJONPOBOAHON CeTH, ycTaHoBMEeHHbIX CHUMM 2.04.02-84;

— Ha TeXHUKY, NCNoJib3yemMyto OT uene|7|, OT/INYHBIX OT 6LITOBOrO NONb30BaHWA, a TaKXKe TeXHUKY, YCTaHOBNIEHHYI0 B
opraHu3aymax nboro Tna co6CTBEHHOCTY;

— NPV HANNUNKN CNEAOB MEXaHNYECKNX NOBPeXAeHUI (TPELLMHbI, CKOMbI, LLapanuHbl 1 NpP.), CBA3AHHbIX C NPUUNHOW
obpalueHuns;

— NpW HanNM4nn CnefoB HeCAHKUMOHMPOBAHHOIO BCKPbITUA UK HeKBaI‘II/I(')I/IL[I/IpOBaHHOrO PeMOHTa TpeTbnMu Nnuamn
(3a McKnoueHem ocobblx ciyyaes, NpefyCcMOTPEHHbIX AeNCTBYIOWUM 3akoHoAaTeNnbCcTBoM PD);

— MPU HECOOTBETCTBUM AaHHbIX O TeXHVKe B CEpBUCHON KHIPKKE 1 Ha OPUIMHANbHOM Haknelke (Wnnbae) Ha nsaenuu;

- NPV HeNPaBUIbHOM NOAKIOYEHNN U3AENVSA, NONafaHNK BHYTPb U3AENNA NOCTOPOHHKX NPeaMeTOB, MeNKNX
fetaneii n GparMeHTOB OAEXAbl MM OCTATKOB MULLK;

- NPV NonagaHuy Ha BHYTPEHHWE Y37bl U AeTanun U3JENNA NOCTOPOHHIUX XKNAKOCTEN, HACEKOMbIX MM NPU Hanyumn
CnefioB VX KN3HeaeATeNbHOCTY;

- BCIeACTBYE 06pa3oBaHNA Ha SNeMeHTaxX U3enns N36bITOYHOTO CI0A HAKUNM UK UHBIX OTNIOXKEHWI, BbI3BaHHbIX
MOBbILLEHHOW XECTKOCTbIO BOAbI;

- NpwW 06HaPY>KEHNN BO3AENCTBMA Ha BHYTPEHHWE N BHELIHWE NIeMEHTbI U3AENNA arpPeCcCUBHBIX XMMUYECKUX
BeLLeCTB, a TaKXKe TEPMUYECKOro BO3AENCTBUA ;

- B CJlyyae, eCi U3fenvie Ha MOMEHT BK3WTa YNONIHOMOYEHHO cepBucHoi cnyx6bl KUPPERSBERG 6b1n10 B
TEXHWNYECKMN NCMPaBHOM COCTOAHUN

KUPPERSBERG
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TOBap nony4dun 6e3 I'IOBpe)K,quI/IIZ ' npeTeH3|/||7| K BHelWHeMY BUAY N KOMMJIEKTHOCTU He NMeto

(®amunus, uma n noanuce Motpebutens)

C ycnoBumaAMm rapaHTuiiHbIx 06a3atenbcts KUPPERSBERG o3HakomneH u cornaceH. MonHas,
Heobxoanmas, foctoBepHas nHGopmauua o Toeape, Misrotosutene, Mpoaasue MHo nonyyeHa

(®amunus, uma u noanuce Motpebutens)

CBEAEHWA Ob YCTAHOBKE

3anonHATCA NNLIOM, OCYLIeCTBIBLIEM NOAKIoYeH e (YCTaHOoBKY)

[Mata nopl [0] Wms ci Ta, HaumeHoBaHue opraHusauuu, Moanuck cneyunanucra,
(ycTaHoBKM) NPOBOAVBLLETO NOAKNIYeHNe BbINO! 7 nog np 0 NOAKNIoYeHe
Buumanme: KUPPERSBERG HacToATenbHO pekc AOBEPATH Mop| (ycTaHoBKy) nprnobpeTénHoro ToBapa cneuvanictam ABTOPr30BaHHOTO

cepsucHoro LeHTpa KUPPERSBERG. Mpu nogkntouernn uspenua yepes ACLL KUPPERSBERG, rapaHTUiiHbIi CpOK ncuncnaeTca ¢ latbl NoAKnoueHna
(ycTaHoBKM) n3aenus, Ho He 6onee 3 Mecaues ¢ faTbl npogaxu. 000 «KYMMEPCBEPT-CEPBMC» ana Mockebl 1 Mockosckom obnactu: +7 (495) 236-90-67,
MH-MT: ¢ 9-00 po 18-00. Onnata paboT Mo NOAKNIOUEHIO U HACTPOVKE U3[IENNA OCYILECTBIACTCA Ha OCHOBAHN NPENCKypaHTa NNaTHbIX yCNyr opraHusaumum,
OCylLleCTBﬂR)OLLlel;N nogknyeHne. W3roToBuTeNb HE HECET OTBETCTBEHHOCTU 3a yLL[epﬁ NMyLecTBy 1 340POBbIO rpaXxaaH, BO3HVKLUWIA B CBA3N C
HeKBaNNGULMPOBaHHbIM NOAKNIOUYEHNEM N3AENNA TPETLUMN IMLAMU. B Cllyyae BO3HUKHOBEHMA NONIOMKMN U3ieNNA BCNEACTBUE ONMCAHHDIX BbiLUe NPUYNH,
OTBETCTBEHHOCTb 3a MPUUMHEHHDIN yLep6 NOTPe6UTENIo, a TakKe 3a BOCCTAHOB/EHME PaboTOCMOCOGHOCTM N3AeNus, HECET L0, OCYLLECTBAABLLEE
NOAKNKYeHne. lasoBble BapOYHbIe NaHenn n yXoBKu MoryT 6bITb YCTaHOB/I€HbI TO/IbKO (EpTM¢MuMp cneynanncTom, COOTBSTCTBy)OLLlVIVI
[AOMYCK Ha YCTaHOBKY 1 MpoBefieHe paboT No ra3soBoMy 060pyA0BaHMI0. lapaHTUiHOE 06CyXBaHME OCYLWECTBAAETCA TONLKO MPY HANMYNK OTMETKI
OpraHu3auuy, ynosiHOMOUEHHOII Ha NpoBefieHue Takoro poaa pator.
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BHUMAHMUE!

FTAPAHTUWUHDbIA TANOH HAXOOUTCH
BHYTPU HACTOSLWWLENrO PYKOBOACTBA.
NMPOU3BOAMUTENDb HACTOSATENIbHO
PEKOMEHAYET COXPAHSATb HACTOSLLEE
PYKOBOACTBO B TEYEHUE BCETO
CPOKA NONb30BAHUA U3AENUEM.

< Kuppersberg
< www.kuppersberg.ru

< info@kuppersberg.ru
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