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1. A SAUGOS INFORMACIJA

Pries jrengdami ir naudodami §j prietaisg, atidziai
perskaitykite pateiktg instrukcijg. Gamintojas neatsako uz
suzalojimus ar zalg, patirtg dél netinkamo prietaiso jrengimo
ar naudojimo. Instrukcijg visada laikykite saugioje ir
pasiekiamoje vietoje, kad prireikus galétuméte pasizitreti.

1.1 Vaiky ir pazeidziamy zmoniy sauga

* Vyresni nei 8 mety vaikai ir asmenys, turintys fiziniy,
jutiminiy arba protiniy sutrikimy, arba asmenys, kuriems_
kity arba gave nurodymus, kaip saugiai naudotis prietaisu,
jei jie supranta su prietaiso naudojimu susijusius pavojus.
Mazesniy nei 8 mety vaiky ir asmenuy, turin€iy labai sunkig
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ir sudétinga negalig, negalima be prieziuros leisti buti Salia
prietaiso.

Vaikus butina nuolat priziaréti ir uztikrinti, kad jie nezaisty
su buitiniais prietaisais.

Visas pakuotés medziagas saugokite nuo vaiky ir tinkamai
pasalinkite.

DEMESIO! Prietaisas ir jo pasiekiamos dalys naudojimo
metu jkaista. Neleiskite vaikams ir naminiams gyvinams
bati Salia prietaiso jam veikiant arba véstant.

Jeigu prietaise yra apsaugos nuo vaiky jtaisas, jj reikia
suaktyvinti.

Vaikai be priezituros negali atlikti prietaiso valymo ir
naudotojo priezitros darby.

.2 Bendrieji saugos reikalavimai

Sis prietaisas yra skirtas tik maistui gaminti.

Tai buitinis prietaisas, skirtas naudoti patalpose, vienam
Seimos Ukiui.

Sj prietaisg galima naudoti biuruose, vieSbuciy
kambariuose, nakvynés ar svecCiy namuose, sodybose ar
kitoje panasioje aplinkoje, kur prietaiso naudojimo
intensyvumas nevirsija buitinio (vidutinio) naudojimo.

Sj prietaisg jrengti ir pakeisti jo laidg privalo tik kvalifikuotas
specialistas.

Nenaudokite prietaiso, pries jo jrengimg balduose.

Pries vykdydami techninés prieziuros darbus, atjunkite
prietaisg nuo maitinimo.

Pasirtpinkite, kad pazeistg maitinimo laidg pakeisty tik
gamintojas, jo jgalioto techninés priezitros centro
darbuotojai arba atitinkamos kvalifikacijos specialistai —
kitaip gali kilti elektros smugio pavojus.

DEMESIO: Pasirupinkite, kad pries keiCiant lempute
prietaisas buty iSjungtas, kitaip galimas elektros smugis.
DEMESIO: Prietaisas ir jo pasiekiamos dalys naudojimo
metu jkaista. Bukite atsargus ir nelieskite kaitinimo
elementy ar prietaiso ertmés pavirsiy.
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» Pagalbinius reikmenis arba indus i$ orkaités traukite ir j jg
deékite muvédami karscCiui atsparias pirstines.

« Jei norite iSimti padékly laikiklius, pirmiausia i$ Soniniy
sieneliy istraukite laikiklio priekj, o po to galg. Padékly
laikiklius atgal sudékite prieSinga tvarka.

» Nenaudokite garintuvo prietaisui valyti.

* Dureliy stiklo nevalykite Siurks€iu SveiCiamuoju valikliu ar
astriomis metalinémis grandyklémis, nes galite subraizyti
pavirsiy ir dél to stiklas gali suduzti.

* Prie$ pirolizinj valymg ISimkite i$ orkaités visus priedus ir
pasSalinkite didesnius kiekius maisto ar skysciy likuCiy.

2. SAUGOS INSTRUKCIJOS

2.1 Jrengimas

/N ISPEJIMAS!

S| prietaisa jrengti privalo tik atitinkamos
kvalifikacijos specialistas.

» Nuimkite visas pakavimo medziagas.

* Nejrenkite ir nenaudokite sugadinto
prietaiso.

» Vadovaukités misy svetainéje pateikta
montavimo instrukcija.

» Visada bukite atsargus, kai perkeliate
prietaisg, nes jis yra sunkus. Visada
muvekite apsaugines pirstines ir avékite
uzdarg avalyne.

» Netraukite Sio prietaiso uz rankenos.

» |renkite prietaisg saugioje ir tinkamoje
vietoje, atitinkancioje jrengimo
reikalavimus.

« Butina paisyti minimaliy atstumy iki kity
prietaisy ir spinteliy.

» Prie$ montuodami prietaisg patikrinkite, ar
prietaiso dureles galima laisvai atidaryti.

» Prietaise jrengta elektriné ausinimo
sistema. Ji turi bati prijungta prie elektros
maitinimo Saltinio.

2.2 Elektros prijungimas

/\ ISPEJIMAS!

Pavojus sukelti gaisrg ir gauti elektros
smugj.

Visus elektros prijungimus privalo atlikti
kvalifikuotas elektrikas.

Prietaisg privaloma jZzeminti.

|sitikinkite, kad parametrai techniniy
duomeny ploksteléje atitinka maitinimo
tinklo elektros vardinius duomenis.
Visada naudokite tinkamai jrengtg
jzemintg saugujj elektros lizda.
Nenaudokite daugiakanaliy adapteriy ir
ilginamujy laidy.

Bukite atsargus, kad nesugadintuméte
elektros kistuko ir maitinimo laido. Jei
reikéty pakeisti maitinimo laida, tai turi
padaryti musy jgaliotasis techninés
priezitros centras.

Saugokite, kad maitinimo laidai neliesty ir
nebuty arti prietaiso dureliy arba niSos po
prietaisu, ypac kai jis veikia arba durelés
yra karstos.

Daliy su jtampa ir izoliuoty daliy apsauga
nuo smugiy turi bati pritvirtinta taip, kad
nebuty galima nuimti be jrankiy.

Elektros kiStuka j tinklo lizdg junkite tik
tuomet, kai visiskai pabaigsite jrengima.
|sitikinkite, kad jrengus prietaisa, elektros
laido kiStukg bty lengva pasiekti.

Jeigu tinklo lizdas atsilaisvines, nejunkite
kiStuko.

Norédami iSjungti prietaisg, netraukite uz
maitinimo laido. Visada traukite paéme uz
elektros kistuko.

Naudokite tik tinkamus izoliavimo jtaisus:
linijg apsaugancius automatinius
jungiklius, saugiklius (jsukami saugikliai
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turi bati iSimami is jy laikiklio), jzeminimo
nuotékio atjungiamuosius jtaisus ir
kontaktorius.

» Elektros instaliacija privalo turéti izoliavimo
jtaisa, kuris leidzia atjungti prietaisg nuo
maitinimo tinklo ties visais poliais. Tarp
izoliavimo jtaiso kontakty turi bati
maziausiai 3 mm plocio tarpelis.

« Iki galo uzdarykite prietaiso dureles, prie$
jkiSdami maitinimo laido kistuka j elektros
tinklo lizda.

* Prietaisas tiekiamas su pagrindiniu
maitinimo laidu ir kiStuku.

Europoje tinkami montuoti arba pakeisti ka-
beliy tipai:

Nelieskite prietaiso dregnomis rankomis
arba jei prietaisas lie€iasi su vandeniu.
Nespauskite atidaryty dureliy.
Nenaudokite prietaiso, kaip darbinio
pavirSiaus ar daiktams laikyti.

Atsargiai atidarykite prietaiso dureles.
Naudojant maisto produktus su alkoholiu,
gali susidaryti alkoholio ir oro misinys.
Atidarydami dureles pasirtpinkite, kad
Salimais nebuty kibirks¢iy ar atviros
ugnies Saltiniy.

Konservavimui visada naudokite tik tam
tinkamus stiklainius ir indus.

Salia prietaiso, | prietaisg arba ant jo
nedékite degiy medziagy arba degiomis
medziagomis sudrékinty daikty.

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Kabelio skerspjuvis turi atitikti bendrajj
prietaiso vardinéje lenteléje nurodytg galia.
Taip pat atitinkama informacija rasite
lenteléje:

/\ ISPEJIMAS!
Pavojus sugadinti prietaisa.

Bendroji galia (W) Laido skerspjuvis

(mm?)
iki 1380 3x0.75
iki 2300 3x1
iki 3680 3x1.5

|Zeminimo laidas (zalias / geltonas) turi bati
2 cm ilgesnis nei rudas fazés ir mélynas
neutralusis laidai.

2.3 Naudojimas

/\ ISPEJIMAS!

Suzalojimo, nudegimy ir elektros smugio
arba sprogimo pavojus.

» Nebandykite pakeisti Sio prietaiso
techniniy savybiy.

« Pasirupinkite, kad ventiliacinés angos
neblty uzblokuotos.

» Nepalikite jjungto prietaiso be priezilros.

* Po kiekvieno naudojimo prietaisg
iSvalykite.

Emalés apsauga nuo pazeidimy ir

iSblukimo:

— Nedekite orkaitems skirty indy ar kity
objekty tiesiai ant prietaiso dugno.

— Nedekite aliuminio folijos tiesiai ant
prietaiso ertmés dugno;

— Nepilkite vandens tiesiai j jkaitusj
prietaisa.

— Nelaikykite prietaise paruosty drégny
patiekaly ir maisto produkty.

— Bukite atsargus montuodami arba
iSimdami prietaiso priedus.

Emalio ar nertdijanciojo plieno iSblukimas

neturi poveikio prietaiso veikimui.

Drégniems pyragams kepti naudokite gily

kepimo indag. Vaisiy sultys palieka démes,

kurias sudétinga pasalinti.

Maistg visuomet gaminkite uzdare

prietaiso dureles.

Jeigu prietaisas jrengtas uz baldo plokstés

(pvz., dureliy), pasirtpinkite, kad prietaisui

veikiant durelés visada baty atidarytos. Uz

dureliy gali kauptis karstis ir dregme, kurie

gali pakenkti prietaisui, baldams ar

grindims. Neuzdarykite dureliy, kol po

naudojimo prietaisas visiSkai neataus.

2.4 Prieziara ir valymas

Atidarydami veikiancio prietaiso dureles
bikite atsargUs. IS vidaus gali iSsiverzti
jkaitintas oras.
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/\ ISPEJIMAS!

Pavojus susizaloti, sukelti gaisrg ir
sugadinti prietaisg.




Prie$ vykdydami priezilros darbus
iSjunkite prietaisg ir iStraukite maitinimo
laido kistuka i$ elektros lizdo.
Patikrinkite, ar prietaisas atvésegs. Gali
sutrukti stiklo plokstes.

Nedelsdami pakeiskite dureliy stiklo
plokstes, jeigu jos pazeistos. Kreipkités |
jgaliotgjj techninés prieziuros centra.
Bukite atsargus, kai iSimate prietaiso
dureles. Durelés yra sunkios!

Reguliariai valykite prietaisg, kad
apsaugotumeéte pavirsiy nuo
nusidéveéjimo.

Valykite prietaisg drégna, minksta Sluoste.
Naudokite tik neutralius ploviklius.
Nenaudokite Sveiiamujy produkty,
Sveitimo kempiniy, tirpikliy arba metaliniy
grandykliy.

Jeigu naudojate orkaites purskiklj,
laikykites ant pakuotés pateikty saugumo
nurodymuy.

2.5 Pirolizinis valymas

— pradinio iSankstinio jkaitinimo metu ir
jam pasibaigus gerai iSvedinkite
patalpa.

Pirolizinio valymo metu ir jam pasibaigus

nepilkite ant orkaités dureliy vandens, kad

nesugadintuméte stikliniy daliy.

Piroziliniy orkaiciy generuojami garai /

sudeginto maisto dimai Zzmonems,
jskaitant vaikus ar sveikatos sutrikimy
turintiems asmenims, néra kenksmingi.

Pirolizinio valymo metu ir jkaitine prietaisg

pasirtpinkite, kad augintiniai nesiliesty

prie prietaiso. Mazi naminiai gyvunai (ypac
pauksciai ir ropliai) gali bati labai jautris
temperattry pokyCiams ir karstiems
garams.

Pirolizinio valymo metu auksta

temperatura gali pazeisti puody, keptuviy,
skardy ir kt. priemoniy nepridegancius
pavirsius ir gali iSsiskirti nedidelis kiekis
kenksmingy gary.

2.6 Vidinis apSvietimas

/N ISPEJIMAS!

Suzalojimo / gaisro / cheminiy emisijy
(dimuy) rizika naudojant pirolizés rezima.

Prie$ pirolizinj valyma ir pirminj jkaitinimg

i$ orkaités iSimkite:

— maisto likugius, iSsipylusj aliejy,
riebalus ir pan.

— bet kokius iSimamus daiktus (jskaitant
lentynas ir bégelius tiekiamus su
prietaisu), ypac¢ nepridegancius
puodus, keptuves, skardas, indus ir
pan.

|[démiai perskaitykite visg pirolizinio

valymo instrukcija.

Kol vykdomas pirolizinis valymas,

neprileiskite prie prietaiso vaiky. Prietaisas

pirolizinio valymo metu labai jkaista, o i$
ventiliacijos angy sklinda jkaites oras.

Pirolizinis valymas — tai valymo procedura

jkaitinant orkaite iki aukStos temperaturos,

kurios metu gali iSsiskirti sudegusiy maisto
likuciy ir kity medziagy garai, todél
naudotojams rekomenduojame:

— pirolizinio valymo proceduros metu ir
jai pasibaigus gerai iSvédinkite
patalpa.

/\ ISPEJIMAS!
Elektros smugio pavojus.

Sio gaminio viduje esanti (-¢ios) lemputé (-
és) ir atskirai parduodamos atsarginés
lemputés: Sios lemputés turi atlaikyti
ekstremalias fizines sglygas buitiniuose
prietaisuose, pavyzdziui, temperatura,
vibracija, drégme, arba yra skirtos
informuoti apie prietaiso veikimo bisena.
Jos néra skirtos naudoti kitoms paskirtims
ir netinka patalpoms ap$viesti.

Siame gaminyje yra Sviesos Saltinis, kurio
energijos vartojimo efektyvumo klasé G.
Naudokite tik ty paciy techniniy duomeny
lemputes.

2.7 Paslauga

Dél prietaiso remonto kreipkités | jgaliotajj
techninés prieziuros centrg.
Naudokite tik originalias dalis.

2.8 ISmetimas

/\ |ISPEJIMAS!
Pavojus susizeisti arba uzdusti.
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* Norédami suzinoti, kaip tinkamai utilizuoti
prietaisg, susisiekite su atitinkama
savivaldybés jstaiga.

+ IStraukite laido kiStuka i$ elektros tinklo
lizdo.

3. GAMINIO APRASYMAS
3.1 Bendroji apzvalga
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Valdymo skydelis

Kaitinimo funkcijy nustatymo rankenéle
Ekranas

Valdymo rankenélé

4. VALDYMO SKYDELIS

4.1 Prietaiso jjungimas ir
iSjungimas
Kad jjungtuméte prietaisa:

1. Spustelékite reguliatorius. Reguliatoriai
iSsitrauks.

2. Pasukite kaitinimo funkcijy rankenéle, kad
pasirinktuméte.

3. Pasukite valdymo reguliatoriy, kad
pakeistuméte nustatyma.

Kai prietaisg noresite iSjungti, pasukite

kaitinimo funkcijy reguliatoriy | i§jungimo

padeti (0]
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* Nupjaukite maitinimo laidg prie pat
prietaiso ir tinkamai utilizuokite.

Sildymo elementas

A Lemputé

Ventiliatorius

B} Orkaités vidaus jduba

ﬂ Lentynos atrama, iSimama
Vietos lentynoje

3.2 Priedai

* Grotelés
Pyragy kepimo formoms, orkaités indams,
kepsniy ir kitiems maisto ruosimo indams.
« Kepimo skarda
Drégniems pyragams, kepiniams, duonai,
dideliems kepsniams, Saldytiems
produktams ir varvantiems skys¢iams
surinkti, pvz., riebalams, maistg kepant ant
vielinés lentynélés.
* Grilio / skrudinimo skarda
Kepti ir skrudinti arba riebalams surinkti.

4.2 Valdymo skydelio apzvalga

@ Paspauskite, kad nustatytuméte laik-
macio funkcijas.

ﬂ» Paspauskite ir palaikykite, kad jjungtu-
meéte funkcija: greitas jkaitinimas.

B- Paspauskite, kad jjungtuméte ar i$-

o jungtuméte prietaiso lempute.

E'I Paspauskite ir palaikykite, kad uzra-
kintuméte.

OK Paspauskite mygtuka, kad patvirtintu-

meéte pasirinkima.




4.3 Ekrano indikatoriai

_©BB:0E'BBEE;
QRQCm s /5

sTOP

Ekranas su pagrindinémis funkcijomis.

E'] Prietaisas yra uzrakintas.
\/\@ Submeniu: Kepimo vadovas.
m/ Submeniu: Valymas.

@ Submeniu: Nustatymai

Greitas jkaitinimas - jjungta.

(‘D) lijungta ruosimo garuose funkcija.

Laikmatis — jjungta.

Kepimo laikas - jjungta.

@ Atidéto paleidimo laikas - jjungta.

@ Laikmatis - jjungta.

Progreso juosta rodo, kada prietaisas
pasiekia nustatytg temperatirg arba ka-
da baigiasi maisto gaminimo trukmé.

5. PRIES NAUDODAMI PIRMA KARTA

/\ ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

5.1 Laiko nustatymas

Pirma karta prijunge prietaisa prie elektros
maitinimo $altinio palaukite, kol valdymo
skydelyje pamatysite: 00:00.

1. Pasukite reguliatoriy, kad nustatytuméte
laika.

2. Paspauskite OK,
5.2 Pirminis iSankstinis jkaitinimas
ir valymas

Prie$ naudodami ir dédami maistg pirmg
kartg, pakaitinkite tuscig prietaisg. Prietaisas
gali skleisti nemalony kvapa ir dumus.
ISankstinio jkaitinimo metu vedinkite patalpa.

6. KASDIENIS NAUDOJIMAS

/\ ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

1. 1S prietaiso iSimkite visus priedus ir
iSimamas lentyny atramas.

2. Nustatykite funkcija (2. Nustatykite
didziausia temperatirg. |junkite prietaisg
ir palaukite 1 val.

3. Nustatykite funkcijg |j Nustatykite
didZiausig temperatura. |junkite prietaisg
ir palaukite 15 min.

4. Nustatykite funkcijg @] Nustatykite
didziausig temperatirg. |junkite prietaisg
ir palaukite 15 min.

5. ISjunkite prietaisg ir palaukite kol atvés.

6. Prietaisg ir jo priedus valykite tik
mikropluosto Sluoste, suvilgyta Silto
vandens ir Svelnaus ploviklio tirpale.

7. Sudékite priedus ir iSimamas lentyny
atramas atgal j jy pradines padétis.

6.1 Kaitinimo funkcijos

Karsto oro srautas

Kepti meésg ir pyragus. Nustatykite Zemesne
temperatlrg nei pasirinke virdutinio / apatinio
kaitinimo funkcijg, nes ventiliatorius tolygiai
paskirsto kaitrg orkaités viduje.
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Apatinis + virSutinis kaitinimas
Kepti ir skrudinti maistg vienoje lentynos pa-
détyje.

@y SteamBake
Drégmei padidinti ruo$iant maista. 1$gauti tin-
kama spalva ir traskig plutele. Skirta pasildo-
miems patiekalams suteikti sultingumo.

Saldytas maistas

—  Traskiems pusfabrikaciams ruosti, pvz., gruz-
dintoms bulvytéms, keptoms bulvytéms ar ry-
tietiSkiems suktinukams.

Picos programa

Tinka kepti picg ir kitus patiekalus, kuriems
reikalingas kaitinimas i$ apacios.

Apatinis kaitinimas
Intensyviai skrudinti ir traskiam pagrindui.
Naudokite Zemiausig lentynos padétj.

Drégnas konvek. kepimas

Si funkcija ruosiant maistg padeda taupyti
energijg. Naudojantis Sia funkcija temperatira
prietaise gali skirtis nuo nustatytos. ISnaudo-
jamas perteklinis karstis. Kaitinimo galig gali-
ma sumazinti. Daugiau informacijos rasite
skyriuje ,Kasdienis naudojimas®, Pastabos
apie: Drégnas konvek. kepimas.

i<

Grilis
Ploniems maisto gabaléliams ir duonos skre-
buc¢iams kepti grilyje.

Terminis kepintuvas
Skirta didesniems mésos arba paukstienos su
kaulais gabalams kepinti viename lygyje. Ap-
kepams ruosti ir skrudinti.

®

Kai kuriy kaitinimo funkcijy metu,
temperaturai nukritus zemiau 80 °C,
lempute gali iSsijungti automatiskai.

6.2 Pastabos: Drégnas konvek.
kepimas

Si funkcija naudota vertinant energijos
sgnaudy efektyvumo klase ir atitikimg
ekologiniams reikalavimams (kaip numato EU
65/2014 ir EU 66/2014). Patikros pagal:
IEC/EN 60350-1.

Gaminant maistg orkaités durelés turi bati
uzdarytos, kad funkcija nebuty nutraukta ir
veikty efektyviausiai.

Naudojant Sig funkcijg, lemputé automatiskai
iSsijungs po 30 sekundziy.
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Nurodymus dél maisto gaminimo rasite
skyriuje ,Patarimai“, Drégnas konvek.
kepimas. Rekomendacijas, kaip taupyti
energijg, rasite skyriuje ,Energijos
efektyvumas*, ,Energijos taupymo patarimai*.

6.3 Nustatymas: Kaitinimo funkcijos

1. Norédami pasirinkti kaitinimo funkcija,
pasukite kaitinimo valdymo rankenéle.

2. Valdymo rankenéle nustatykite
temperattirg.

§ Greitas jkaitinimas — paspauskite ir
palaikykite, kad sutrumpintuméte kaitinimo
laikg. Galima su kai kurioms kaitinimo
funkcijoms. Ventiliatorius gali jsijungti
automatiskai.

6.4 Nustatymas: SteamBake -
Maisto ruosSimas garuose

1. Patikrinkite, ar atvésusios prietaiso
durelés.

2. |pilkite | orkaités vidaus jdubg
250 ml vandens i$ Ciaupo.
Kai gaminate maistg ar kai orkaité jkaitusi
nebandykite papildyti vandeniui skirtos
jdubos.

3. Norédami pasirinkti kaitinimo funkcija ,
pasukite kaitinimo valdymo rankenéle.

4. Valdymo rankenéle nustatykite
temperattra.

5. Pakaitinkite tuscig orkaite 10 min, kad
padidéty dregme.

6. [dékite maistg | prietaisg.

7. Baige gaminti, pasukite kaitinimo funkcijy
rankenéle j iSjungimo padétj, kad
iSjungtumeéte prietaisa.

8. Kai prietaisas atvésta, minksta Sluoste
pasalinkite likusj vandenj i§ ertmés
jdubos.

/\ |SPEJIMAS!

Létai atidarykite dureles. Staiga iSsiverze
garai gali nudeginti!

6.5 Jvedimas: Meniu =

Atverkite meniu, kad galétuméte pasirinkti
kepimo vadovg ar nustatymus.

1. Pasukite kaitinimo funkcijy nustatymo
rankenéle | == padét;.



Ekrane matysite ‘/f, rrrr/ ‘@
2. Norédami atverti submeniu, valdymo

rankenéle pasirinkite jo piktograma.
Paspauskite OK,

6.6 Nuostata: Kepimo vadovas *

Kepimo vadovas antrinj meniu sudaro
konkretiems patiekalams sukurtos
programos. Programos paleidziamos su
atitinkamai parinktais nustatymais. Gaminimo
metu galite keisti programos laikg ir
temperattra.

1. Pasukite kaitinimo funkcijy nustatymo
rankenéle | == padétj.

Submeniu: Kepimo vadovas

2. Valdymo rankenéle pasirinkite %,

Paspauskite OK,
3. Valdymo rankenéle pasirinkite patiekalg

(pvz., P1). Paspauskite OK. ;
Valdymo rankenéle pasirinkte svorj. Si
parinktis galima tik su tam tikrais

patiekalais. Paspauskite OK.

5. Sudékite maistg | prietaisg. Paspauskite
OK.

6. Funkcijai pasibaigus patikrinkite, ar
maistas tinkamai paruostas. Jei reikia,
prateskite maisto gaminimo trukme.

Paaiskinimas

Paaiskinimas

Galima svorio korekcija.

Jei norite naudoti ruo$imo garuose funkci-

Prie$ pradédami gaminti maistg prietaisg
ikaitinkite.

[

lﬂ ja, pripildykite orkaités vidaus jdubg van- E] Ig;:ggfles lygis. Zr. skyriy ,Gaminio apra-
dens. :
Ekrane rodomas P ir patiekalo numeris, kurj
rasite lentelégje.
Patiekalas Svoris Lentynélés padétis / priedai
P1 Jautienos kepsnys,
lengvai iSkeptas
pp Jautienoskepsnys,  1-15kg; 4-5cm = 2; kepimo skarda o )
vidutiniskai iSkeptas storio gabalai Mésg kelias minutes pakepkite jkaitintoje keptuvéje. |dé-
kite | prietaisa.
P3 Jautienos kepsnys,
gerai iSkeptas
:éizzrt\gss, vidutiniSkai ;asga]izg ?:mw:]:rrig ‘E‘ EI 3; patiekalo kepimas ant vielinés lentynélés
P4 grieiiniai Mésa kelias minutes pakepkite jkaitintoje keptuvéje. |de-
kite | prietaisa.
:riitll(?:;ss(lz(a?]'t)rse%tsa/s 15-2kg |j E 2; patiekalo kepimas ant vielinés lentynélés
P5 ' Mésa kelias minutes pakepkite jkaitintoje keptuvéje. Pri-

Slaunies kepsnys, sto-
ras paslepsnis)

déti skysc€io. |dékite | prietaisa.
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Patiekalas Svoris

Lentynélés padétis / priedai

Jautienos kepsnys,
lengvai iSkeptas (ke-

Pé pimas Zemoje tempe-
ratdroje)
Jautienos kepsnys, B
vidutiniskai iSkeptas  1- 1.5 kg; 4-5 cm 2; kepimo skarda
P7 (kepimas Zemoje tem- storio gabalai Mésa kf—}lia§ minutes pakepkite jkaitintoje keptuvéje. |[dé-
peratiiroje) kite | prietaisg.
Jautienos kepsnys,
P8 gerai iSkeptas (kepi-
mas zemoje tempera-
taroje)
Jautienos filé, leng-
P9 vaiiskepta (kepimas
Zemoje temperataroje)
Jautienos filé, viduti- B 2 kepi Kard
niskai iSkepta (kepi- 0.5-1.5kg; 56 ; kepimo skarda
P10 mas Zemoje tempera- cm storio gabalai Mésa kelias minutes pakepkite jkaitintoje keptuvéje. |de-
taroje) kite | prietaisa.
Jautienos filé, gerai
P11 iskepta (kepimas Ze-
moje temperatroje)
X;Irzme;:;z::;snys O-Et(‘):ic.)sg?t;;acim Ij IE' 2; patiekalo kepimas ant vielinés lentynélés
P12 " Mésg kelias minutes pakepkite jkaitintoje keptuvéje. Pri-
déti skyscio. |dékite | prietaisa. Uzdengtas kepsnys.
K!aullenos spra}n(_il- 15-2kg |j El 2; patiekalo kepimas ant vielinés lentynélés
P13 nés arba nugarinés K tiokala inilkite 200 ml skysdi
kepsnys | kepama patiekalg jpilkite ml skyscio.
Plésytai kiaulienai 1.5-2kg El .
P - . i 2; kepimo skarda
P14 g:;stgpgz)zemqe tem Praéjus pusei maisto gaminimo laiko, mésa apverskite,
kad vienodai paskrusty.
;‘,?:il::nos nugariné, 1 -s:(j(i(g;a?);?a(i:m B 2; patiekalo kepimas ant vielinés lentynélés
P15 Mésa kelias minutes pakepkite jkaitintoje keptuvéje. |de-
kite | prietaisa.
Kiaulienos $onkau- 2 - 3 kg; naudokite E - R
P Syindi _ 3; gili keptuvé
P16 liukai stso\fizzé%ikzau:?ijgs |pilkite skyscio, kad padengty patiekalo apacia. Praéjus
pusei maisto gaminimo laiko, mésg apverskite.
Erlenos koja su kau- 1.5st_o$ic}>(g;a€;?a(i:m = 2; patiekalo kepimas ant kepimo skardos
P17 Pridéti skyscio. Praéjus pusei maisto gaminimo laiko, mé-
sg apverskite.
P18 Visas visciukas 1-15kg; Sviez |j B 2; &J 200 ml; troSkinys ant kepimo padéklo

Praéjus pusei maisto gaminimo trukmés, paukstieng ap-
verskite, kad vienodai paskrusty.
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Patiekalas

Svoris

Lentynélés padétis / priedai

P19

Viséiukas, puseé

0.5-0.8 kg

El 3; kepimo skarda

P20

Vis¢iuko kratinélé

180 - 200 g gabalui

E E 2; kepkite patiekalg ant vielinés lentynélés
Mésa kelias minutes pakepkite jkaitintoje keptuvéje.

P21

Visciuky Slaunelés,
atvés.

E 3; kepimo skarda
Jei vis¢iuko Slaunelés uzmarinavote, pasirinkite Zemesne
temperatrg ir kepkite ilgiau.

Visa antis 2-3kg ﬂ B 2; patiekalo kepimas ant vielinés lentynélés
P22 |dékite mésg | kepimo inda. Praéjus pusei maisto gamini-
mo trukmes, antj apverskite.
Visa zasis 4-5kg Ifl El 2; gili keptuve
P23 |dékite mésa j gilig kepimo skardg. Praéjus pusei maisto
gaminimo laiko, Zgsj apverskite.
P24 Mésos vyniotinis Tk B 2; vieliné lentynélé
Zuvis, kepta ant grot. 0.5 - 1 kg vienai E 2: kepimo skarda
P25 zuvial | 2uvj idékite sviesto ir pagardinkite prieskoniais bei Zole-
lemis.
P26 Zuviesfile . B 3; kepkite patiekalg ant vielinés lentynélés
Sirio pyragas -
P27 ario pyrag E 2; @ 28 cm uzverziama kepimo forma ant vielinés
lentynélés
p2g Obuoliy pyragas . ()= 2. 2 100-150 mi: kepimo skarda
P29 Obuoliy tortas ) B 2; pyrago forma ant vielinés lentynéles
Obuoli -
p3g  lclupyragas & 2; b 100-150 mi; & 22 om pyrago forma
ant vielinés lentynélés
Sokoladiniai sausai- 2 kg teslos - .
P31 néliai 9 E 3; gili keptuvé
p3p feksiukai ; [#](=] 2; ar) 100-150 mi; keksiuky padekias ant vieli-
nés lentynélés
P33 Pyragas su priedais ) E 2; kepimo skarda ant vielinés lentynélés
Keptos bulvés Tk E 2; kepimo skarda
P34 Sudékite neluptas ir nepjaustytas bulves ant kepimo skar-
dos.
Keptos bulvytés kg El 3; kepimo skardoje su kepimo popieriumi

P35

Supjaustykite bulves skiltelémis.
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Patiekalas Svoris Lentynélés padétis / priedai
P36 3::2%32: kepintos 1-15kg El 3 kepimo sk?rdoje su kepimo popieriumi
Supjaustykite darzoves.
p37 Kroketai, uzsaldyti 0.5 kg E 3; kepimo skarda
p3g Saldytos bulvytés 0.75 kg E 3: kepimo skarda
P39 znae:i?as;: :;zuos‘g;'a 1-15kg (=1 2; troskinkite patiekala ant vielinés lentynélés
makarony lakstais
:32:::23 t?l:ﬁll;sst)amls 1-15kg B 1; troskinkite patiekalg ant vielinés lentynélés
P40 Pragjus pusei maisto gaminimo trukmeés, patiekalg ap-
verskite.
P41 Sviezia pica, plona - E B 2; lﬂ 100 ml; kepimo skardoje su kepimo po-
pieriumi
P42 SvieZia pica, stora - ‘Z] IEI 2; kepimo skardoje su kepimo popieriumi
P43 Pyragas ,Quiche ) B 2; kepimo skarda ant vielinés lentynélés
PranciiziSkasis bato- 0.8 ki . . )
P44 nas/ iabata / balta 9 gr!u:—rlmz l*_*J 150 ml; kepimo skardoje su kepimo po-
duona Baltai duonai kepti reikia daugiau laiko.
Viso grudo / ruginé / 1kg

P45

juoda duona

E E 2; lﬂ 150 ml; kepimo skardoje su kepimo po-
pieriumi / ant vielinés lentynélés

6.7 Kei¢iama: Nustatymai %

1. Pasukite kaitinimo funkcijy nustatymo
rankenéle 1E padétj.

2. Valdymo rankenéle pasirinkite @

Paspauskite OK,
3. Norédami pasirinkti nustatyma pasukite

valdymo rankenéle. Paspauskite OK,
4. Pasukite valdymo rankenéle, kad
sureguliuotumete reikSme. Paspauskite

oK

5. Paéukite kaitinimo funkcijy rankenéle j
iSjungimo padeétj, kad iSeituméte i§ Meniu.

Submeniu: Nustatymai

Nustatymai ReikSmé
01 Paros laikas Pakeisti
02 Ekrano rySkumas 1-5

14 LIETUVIY

Nustatymai Reik§mé
Mygtuky tonai 1 -signalas, 2 -
03 spragteléjimas, 3 —

garsas iSjungtas

|spéjamo signalo gar- 1-4
04 sas

05 Laikmatis liungti / iSjungti

06 Orkaités apsvietimas  |jungti / iSjungti

07 Greitas jkaitinimas liungti / iSjungti
Priminimas apie valy-  [jungti / iSjungti
08
a
09 Demonstracinis rezi- Aktyvavimo kodas:
mas 2468

10 Programinés jrangos Tikrinti
versija

11 Atkurti visus nustaty- Taip / ne
mus




7. PAPILDOMOS FUNKCIJOS

7.1 Uzraktas &

Si funkcija apsaugo nuo atsitiktinio prietaiso
funkcijos pakeitimo.

Jei jjungsite, kai prietaisas naudojamas,
valdymo skydelis uzsirakins, kad pasirinkti
nustatymai islikty nepakite.

Jei jjungsite, kai prietaisas i$jungtas, valdymo
skydelis liks uzrakintas, kad atsitiktinai
nejjungtumeéte prietaiso.

Paspauskite El kad jjungtumeéte funkcija.

Suveiks garsinis signalas. (& - kai uzraktas
isijungs, sumirksés 3 kartus.

&E- paspauskite ir palaikykite, kad
iSjungtuméte funkcija.

7.2 Automatinis iSsijungimas

Saugumo sumetimais prietaisas po kurio
laiko iSsijungia automatiskai, jeigu veikia
kaitinimo funkcija ir néra pakeic¢iamos
nuostatos.

C) D (val)
30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 245 55
250 - maks. 3

8. LAIKRODZIO FUNKCIJOS

8.1 Laikmacio funkcijy aprasymas

Jeigu ketinate naudotis kaitinimo funkcija
ilgiau nei laikotarpj, po kurio suveikia
automatinis iSsijungimas, nustatykite maisto
gaminimo trukme. Zr. skyriy ,Laikrodzio
funkcijos®.

Automatinis iSsijungimas neveiks, jei
naudosite Sias funkcijas: Orkaités
apSvietimas, Atidéto paleidimo laikas.

7.3 Ventiliatorius

Kai prietaisas veikia, ausinimo ventiliatorius
isijungia automatiskai, kad prietaiso pavirSiai
iSlikty vesus. Jei prietaisg iSjungsite, ausinimo
ventiliatorius veiks toliau, kol prietaisas
neatvés.

Q Laikmaciui nustatyti. Laikui pasibaigus

iSgirsite signala. Si funkcija niekaip ne-
veikia prietaiso veikimo ir gali bati nus-
tatyta bet kada.

Laikmatis

Maisto ruo$imo laikui nustatyti. Pasi-
STOP baigus laikui iSgirsite signalg ir kaitini-
Kepimo lai- mo funkcija iSsijungs.
kas

@ Nustatyti jjungimo ir (arba) gaminimo
Atidéto pa- pabaigos laika.
leidimo lai-

kas

@ Prietaiso veikimo trukmei parodyti. Di-

. . dziausia reikSmeé — 23 val 59 min. Si
Laikmatis

funkcija niekaip neveikia prietaiso vei-
kimo ir gali buti nustatyta bet kada.

8.2 Nuostata: Laikmatis £
1. Paspauskite @
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Ekrane matysite: 0:00 ir AY
2. Pasukite valdymo rankenéle, kad
nustatytumeéte Laikmatis.

3. Paspauskite OK. Laikmatis igkart
pradeda atgalinj skaiCiavima.

8.3 Nuostata: Kepimo laikas s%

1. Valdymo rankenélémis pasirinkite
kaitinimo funkcijg ir temperatira.

2. Palaikykite nuspaude @ kol ekrane
pamatysite: 0:00 ir s%

3. Pasukite valdymo rankenéle, kad
nustatytuméte Kepimo laikas.

4. Paspauskite OK. Laikmatis idkart prades
atgalinj skaiCiavima.

5. Laikui pasibaigus, paspauskite OK jr
pasukite kaitinimo funkcijy rankenéle j
iSjungimo padét;.

8.4 Nuostata: Atidéto paleidimo

laikas &

1. Valdymo rankenélémis pasirinkite
kaitinimo funkcijg ir temperatira.

2. Palaikykite nuspaude QD kol ekrane

pamatysite: @ir START.
3. Pasukite valdymo rankenéle, kad
nustatytuméte pradzios laika.

4. Paspauskite OK.

Ekrane matysite: --:-- @ STOP.
5. Pasukite valdymo rankenéle, kad
nustatytuméte pabaigos laika.

9. PRIEDY NAUDOJIMAS

/\ ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

9.1 Priedy naudojimas

Mazas jdubimas virSuje padidina sauguma.
|linkiai taip pat apsaugo nuo apvirtimo. Auksti
lentynos krasteliai neleidzia indui nuslysti.
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6. Paspauskite OK,

Laikmatis pradeda atgalinj skaiciavimg

nustatytu paleidimo laiku.

7. Laikui pasibaigus, paspauskite OK i
pasukite kaitinimo funkcijy rankenéle |
iSjungimo padet;.

8.5 Nuostata: Laikmatis O

1. Pasukite kaitinimo funkcijy rankenéle j

—, kad pereituméte prie Meniu.
2. Pasukite valdymo rankenéle, kad
pasirinktuméte @ / Laikmatis. Zr. skyriy

.Kasdienis naudojimas®, skirsnj ,Meniu*:
Nustatymai.

3. Paspauskite OK.
4. Pasukite valdymo rankenéle, kad
jjungtuméte ar iSjungtumeéte laikmat;.

5. Paspauskite OK.

8.6 Nustatymas: Paros laikas

1. Pasukite kaitinimo funkcijy rankenéle j

—., kad pereituméte prie Meniu.

2. Pasukite valdymo rankenéle, kad
pasirinktumete @ / Paros laikas.
Zr. skyriy ,Kasdienis naudojimas®; meniu:
Nuostatos.

3. Pasukite valdymo rankenéle, kad
nustatytuméte laikrodi.

4. Paspauskite OK.



Grotelés

|stumkite groteles tarp lentynos laikikliy taip,
kad kojeles buty nukreiptos zemyn.

10. PATARIMAI

10.1 Gaminimo rekomendacijos

Lentelése nurodytos temperaturos ir ruoSimo
laikai yra tik orientaciniai. Jie priklauso nuo
recepty, naudojamy produkty kokybés ir
kiekio.

Sis prietaisas gali kepti ir skrudinti kitaip, nei
galbut esate jprate. Toliau pateikiamos
rekomenduojamos temperatiros, gaminimo
trukmés ir lentynos padéties nuostatos
konkretiems patiekalams.

Lentyny padetys skai€iuojamos nuo orkaités
dugno.

Jei nerandate konkretaus recepto nustatymuy,
vadovaukités panasiais receptais.

Patarimus, kaip taupyti energijg, rasite
skyriuje ,Energijos efektyvumas®.

Lentelése naudojami simboliai:

Kepimo skarda / Gili kepimo skarda

—

|stumkite skardg tarp lentynos laikikliy.

Priedai

E| Lentynos padétis

@ Maisto gaminimo trukmé (min)

5§

Maisto tipas

<
Kaitinimo funkcija
o,

Temperatura

10.2 Drégnas konvek. kepimas —
rekomenduojami priedai

Naudokite tamsius ir Sviesos neatspindincius
indus bei padéklus. Jie geriau sugeria karstj,
nei Sviesus ir Sviesg atspindintys indai.

* Picos skarda — tamsi, neatspindinti,
skersmuo 28 cm

« Kepimo indas - tamsus, neatspindintis,
skersmuo 26 cm

* Kepimo indeliai — keramikiniai, skersmuo
8 cm, aukstis 5 cm

* Kepimo forma — tamsi, neatspindinti,
skersmuo 28 cm

10.3 Drégnas konvek. kepimas

Laikykités toliau lenteléje nurodyty
rekomendacijy, kad gautuméte geriausius
rezultatus.

LIETUVIY 17



555
=7

e

°C

Kavos bandelés, 16 kepimo skarda ar riebaly su- 180 2 20-30

vnt. rinkimo indas

Bandelés, 9 vnt. kepimo skarda ar riebaly su- 180 2 30-40
rinkimo indas

Pica, Saldyta, 0,35 kg vieliné lentynéle 220 2 10-15

Biskvitinis vyniotinis kepimo skarda ar riebaly su- 170 2 25-35
rinkimo indas

Sokoladiniai sausai- kepimo skarda ar riebaly su- 175 3 25-30

néliai rinkimo indas

Suflé, 6 vnt. keraminiai indeliai ant groteliy 200 3 25-30

Biskvitinis pagrindas ~ apkepo skarda ant groteliy 180 2 15-25

Viktorijos sumustinis  kepimo indas ant groteliy 170 2 40 - 50

Zuvis, virta ant nedi-  kepimo skarda ar riebaly su- 180 3 20-25

delés ugnies, 0,3 kg rinkimo indas

Visa Zuvis, 0,2 kg kepimo skarda ar riebaly su- 180 3 25-35
rinkimo indas

Zuvies file, 0,3 kg picos kepimo indas ant grote- 180 3 25-30
liy

Mésa virta ant nedide- kepimo skarda ar riebaly su- 200 3 35-45

lés ugnies, 0,25 kg rinkimo indas

Saslykas, 0,5 kg kepimo skarda ar riebaly su- 200 3 25-30
rinkimo indas

Sausainiai, 16 vnt. kepimo skarda ar riebaly su- 180 2 20-30
rinkimo indas

Migdoly sausainiai, 24 kepimo skarda ar riebaly su- 180 2 25-35

vnt. rinkimo indas

Keksiukai, 12 vnt. kepimo skarda ar riebaly su- 170 2 30-40
rinkimo indas

Pikantiski teslainiai, kepimo skarda ar riebaly su- 180 2 25-30

20 vnt. rinkimo indas

Sméliniai sausainiai,  kepimo skarda ar riebaly su- 150 2 25-35

20 vnt. rinkimo indas

Tarteletés, 8 vnt. kepimo skarda ar riebaly su- 170 2 20-30
rinkimo indas

Darzovés, virtos ant kepimo skarda ar riebaly su- 180 3 35-45

nedidelés ugnies, 0,4  rinkimo indas

kg

VegetariSkas omletas  picos kepimo indas ant grote- 200 3 25-30
liy

Vidurzemio juros dar-  kepimo skarda ar riebaly su- 180 4 25-30

zoves, 0,7 kg

rinkimo indas
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10.4 Informacija bandymy laboratorijoms
Bandymai atlikti vadovaujantis IEC 60350-1.

= - o,

L, = = C O
Pyragaiciai, 20 vienety pa- Apatinis + virSutinis kaiti- Kepimo 3 170 20-35
dékle nimas skarda
Pyragaiciai, 20 vienety pa- Karsto oro srautas Kepimo 3 150 - 160 20-35
dékle skarda
Pyragaiciai, 20 vienety pa- Karsto oro srautas Kepimo 2ir4 150 - 160 20-35
dékle skarda
Obuoliy pyragas, 2 kepimo  Apatinis + virSutinis kaiti- Grotelés 2 180 70-90
formos & 20 cm nimas
Obuoliy pyragas, 2 kepimo Karsto oro srautas Grotelés 2 160 70-90
formos @ 20 cm
Biskvitinis pyragas be rie-  Apatinis + virSutinis kaiti- Grotelés 2 170 40 - 50
baly, @ 26 cm pyrago for-  nimas
ma 1)

Biskvitinis pyragas be rie-  Karsto oro srautas Grotelés 2 160 40 - 50
baly, @ 26 cm pyrago for-
ma 1)
Biskvitinis pyragas be rie-  Karsto oro srautas Grotelés 2ir4 160 40 - 60
baly, @ 26 cm pyrago for-
ma 1)
Trapios teslos kepiniai Karsto oro srautas Kepimo 3 140 - 150 20 -40
skarda
Trapios teslos kepiniai Karsto oro srautas Kepimo 2ir4 140 - 150 25-45
skarda
Trapios teSlos kepiniai Apatinis + virSutinis kaiti- Kepimo 3 140 - 150 25-45
nimas skarda
Grilis Grotelés 4 maks. 1-5

Skrebutis 1)

1) pakaitinkite orkaite 10 minuéiy.

11. VALYMAS IR PRIEZIURA

/\ |SPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

11.1 Pastabos dél valymo

Valymo priemonés

» Prietaiso priekj valykite mikropluosto
Sluoste, suvilgyta Silto vandens ir Svelnaus

ploviklio tirpale.

» Metalinius pavirSius valykite valymo

tirpalu.

» Démes valykite Svelniu plovikliu.

Kasdienis naudojimas

* Po kiekvieno naudojimo iSvalykite
prietaiso vidy. Riebaly kaupimasis ar kiti
liku€iai gali sukelti gaisra.

« Drégmé gali kondensuotis prietaiso viduje
arba ant dureliy stiklo ploksciy. Norédami
sumazinti kondensacija, pries gamindami
maistg leiskite prietaisui veikti apie 10
minuciy. Maisto prietaise nelaikykite ilgiau

nei 20 minuciy. Po kiekvieno naudojimo

LIETUVIY
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nusausinkite prietaiso vidy naudodami tik
mikropluosto $luoste.
Priedai

» Visus priedus valykite kiekvieng kartg
panaudoje ir palikite juos iSdziuti. Valykite
tik mikropluosto Sluoste, suvilgyta Silto
vandens bei Svelnaus ploviklio tirpale.
Neplaukite priedy indaploveje.

* Priedams su nesvylancia danga valyti
nenaudokite Sveiciamojo valiklio ar astriy
daikty.

11.2 Apatinés jdubos valymas

Po maisto ruoSimo garais iSvalykite orkaites
vidaus jdubag, kad pasSalintuméte kalkiy
liku€ius.

®

Naudojant funkcijg SteamBake, valykite
orkaite kas 5-10 maisto gaminimo cikly.

1. | jduba jpilkite 250 ml baltojo acto arba
citrinos rugsties.

Naudokite ne stipresnj nei 6 %
ragstingumo acta be priedy.

2. Palaukite 30 min, kol actas istirpdys
likusias kalkiy nuosédas jprastos
temperaturos aplinkoje.

3. ISvalykite jdubg Siltu vandeniu sudrékinta
minksta Sluoste.

11.3 Lentyny atramy

ISimkite lentyny atramas ir iSvalykite prietaisa.

1. ISjunkite prietaisg ir palaukite kol atvés.

2. Atitraukite lentynos atramos priekj nuo
Soninés sienelés.

3. Lentynos atramos galine dalj patraukite
nuo Soninés sienelés ir iStraukite.

4. Padékly laikiklius atgal sudékite prieSinga
tvarka.
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11.4 Pirolizinis valymas

/\ |SPEJIMAS!
Atsargiai, galite nusideginti.

/\ DEMESIO

Jeigu toje pacioje spinteléje jrengti kiti
prietaisai, nenaudokite jy kol nesibaigs
Sios funkcijos programa. Atsargiai, galite
sugadinti orkaite.

Nejunkite funkcijos, jei orkaités durelés
neuzdarytos.

1. Patikrinkite, ar atvésusios prietaiso
durelés.

2. ISimkite visus priedus.

3. Orkaités vidy ir dureliy stiklo vidine puse
valykite minksta Sluoste, suvilgyta Silto
vandens ir Svelnaus ploviklio tirpale.

4. Pasukite kaitinimo funkcijy rankenéle j

—., kad pereituméte prie Meniu.
5. Pasukite valdymo rankenéle, kad

pasirinktumete mf , ir paspauskite OK.

Valymo programa Trukmeé
C1 - Lengvas valymas 1h

C2 - |prastas valymas 1 h 30 min
C3 - Intensyvus valymas 2 h 30 min

6. Valdymo rankenéle pasirinkite valymo
programg ir paspauskite OK.

7. Valymui pradéti paspauskite OK,
Prasidéjus valymo programai prietaiso
durelés uzsirakina, o lemputé iSsijungia. Kol

durelés liks uzrakintos, ekrane matysite &.

8. Pasibaigus valymo programai, nustatykite
kaitinimo funkcijy valdymo rankenéle j
iSjungimo padeét;.

9. Palaukite, kol prietaisas atvés ir dureles
atsidarys. Orkaités vidy valykite suvilgyta
Svelnia Sluoste.

11.5 Priminimas apie valyma

Kai pasibaigus maisto ruosimo ciklui ekrane

pastebesite mirksint] indikatoriy rrrr/ laikas
atlikti pirolizinj valyma. Sj priminimag galite _
iSjungti pagalbiniame meniu: Nustatymai. Zr.



skyriy ,Kasdienis naudojimas*, skirsnj
,Keitimas“: Nustatymai.

11.6 Dureliy iSémimas ir jdéjimas
Orkaités durelés yra trijy stiklo daliy. Galite
iSimti orkaités dureles ir vidines stiklo dalis,
kad iSvalytumeéte. Prie$ nuimdami stiklo dalis,

perskaitykite visg instrukcijg ,Dureliy
iSémimas ir jdéjimas”.

/\ DEMESIO

Nenaudokite orkaités be visy stiklo
ploksc¢iy.

1. VisiSkai atidarykite dureles ir prilaikykite
abu lankstus.

2. Pakelkite ir patraukite sklastis, kol
iSgirsite spragteléjima.

3. Praverkite orkaités dureles iki pirmosios
padéties (pusiau). Tada kilstelékite
dureles ir patraukite | save, kad
iSimtuméte.

4. Paguldykite dureles ant minkSto audinio,
pakloto ant stabilaus pavirSiaus.

5. Laikydami dureliy apdailg B abiejuose
krastuose paspauskite jg j vidy, kad
atsilaisvinty tarpiné.

6. Patraukite dureliy apdailg j save, kad
nuimtumeéte.

7. Laikydami uz virSutinio krasto atsargiai,
viena po kitos, iStraukite stiklo dalis.
Pradékite nuo virSutinés plokstes.
|sitikinkite, kad stiklas bty visiskai
iStrauktas i$ atramuy.

8. Nuplaukite stiklo dalis vandeniu ir muilu.
Atsargiai jas nusausinkite. Neplaukite
stiklo daliy indaplovéje.

9. Baige valyti, jdékite stiklo plokstes ir
orkaités dureles.

Jei dureles jstatéte tinkamai, uzdare sklgstis

iSgirsite spragteléjima.

Pasirtpinkite, kad stiklo plokstes (A ir B)
atgal sudétuméte tinkama eilés tvarka.
Spaudos zenklo ieSkokite stiklo plokstés
Sone. Kiekviena stiklo ploksté pazyméta
skirtingai, kad buty paprasciau isrinkti ir
surinkti.

Tinkamai jdéta dureliy apdaila uzsifiksuoja.
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atsiremty j atramas.

Pasirtpinkite, kad viduriné stiklo dalis tolygiai

A
2
P =i

12. TRIKCIU SALINIMAS

/\ |SPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

12.1 Kg daryti, jeigu...

11.7 Lemputés keitimas

/\ |SPEJIMAS!

Elektros smugio pavojus.
Lemputé gali bati karsta.

1. 18junkite prietaisg ir palaukite kol atvés.
2. Atjunkite prietaisg nuo elektros tinklo.
3. Padeékite ant orkaités dugno Sluoste.

/\ DEMESIO

Halogenine lempute laikykite suéme
audiniu, kad nepaliktuméte riebaly ir jie
nepridegty.

Galiné lemputé

1. Pasukite stiklinj gaubtelj ir nuimkite jj.

2. I8valykite stiklinj gaubtelj.

3. Orkaités lempute pakeiskite atitinkama
300 °C temperatirai atsparia lempute.

4. Atgal prisukite stiklinj gaubtelj.

Triktis

Patikrinkite:

Prietaiso negalima jjungti arba valdyti.

Prietaisas tinkamai prijungtas prie elektros maitinimo
tinklo.

Prietaisas nejkaista.

I1Sjungta automatinio i$sijungimo funkcija.

Prietaisas nejkaista.

Prietaiso durelés uzdarytos.

Prietaisas nejkaista.

Perdegeé saugiklis.

Prietaisas nejkaista.

Uzraktas yra iSjungta.

Lemputé i$jungta.

Drégnas konvek. kepimas - jjungta.

Lemputé neveikia.

Perdegé lemputé.

Err C3 Prietaiso durelés uzdarytos ir nesulauzytas dureliy uz-
raktas.

Err F102 Prietaiso durelés uzdarytos.

Err F102 Dureliy uzraktas nesugadintas.
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Triktis

Patikrinkite:

Ekrane matysite 00:00.

Buvo dinges elektros maitinimas. Nustatykite paros lai-
ka.

18 vidinés jdubos iSteka vanduo.

Vidinéje jduboje per daug vandens.

®

Jeigu valdymo skydelyje matote klaidos
koda, kurio néra Sioje lenteléje, iSjunkite

Duomenys, kuriuos butina pateikti techninés
prieziuros centrui, nurodyti techniniy
duomeny lenteléje. Vardine lentele rasite ant
priekinio prietaiso rémo. Jj pamatysite atidare

kodas kartojasi, kreipkités | jgaliotajj
aptarnavimo centra.

Cia:

ir vél jjunkite elektros saugiklj, kad vél du_re_le_s. Nebandykite nuimt! prie prietaiso
jjlungtuméte prietaisa. Jeigu klaidos pritvirtintos duomeny lenteles.

Rekomenduojame duomenis uzsirasyti

12.2 Naudojimo informacija

Modelis (MOD.) :

Jeigu patiems problemos pasalinti
nepavyksta, kreipkités j prekybos atstovg

Gaminio numeris (PNC):

arba jgaliotgjj techninés priezidros centra. Serijos numeris (S.N.):

13. ENERGIJOS EFEKTYVUMAS

13.1 Informacijos apie gaminj lapas parengtas vadovaujantis ES ekologinio
projektavimo ir energetinio zenklinimo reglamenty nuostatomis

Tiekéjo pavadinimas Electrolux

Modelio identifikatorius EOD6P66X 949499651
Energijos efektyvumo rodyklé 81.2

Energijos vartojimo efektyvumo klasé A+

Suvartojamos energijos kiekis taikant standartine apkrova ir rezimg

0.93 kWh/ciklas

Suvartojamos energijos kiekis taikant standarting apkrova ir venti- ~ 0.69 kWh/ciklas
liatoriaus rezimag

Angy skaigius 1

Silumos $altinis Elektra

Signalo garsumas 721

Orkaités tipas

Integruotoji orkaité

Mase

32.7 kg

IEC/EN 60350-1 Buitiniai elektriniai virimo ir maisto gaminimo prietaisai. 1 dalis: |prastos ir garinés orkaités ir gri-

liai. - Eksploataciniy charakteristiky matavimo metodai.
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13.2 Informacija apie gaminio energijos suvartojimg ir laika, per kurj
pasiekiamas taikomas mazos galios rezimas

Energijos sgnaudos budéjimo rezimu

0.8W

Laikas, per kurj automatiskai pasiekiamas taikomas mazos galios rezimas

20 min

13.3 Patarimai, kaip taupyti energija

Sie patarimai padés taupyti energijg
naudojant prietaisa.

Prie$ jjungdami prietaisg patikrinkite, ar
prietaiso durelés yra tinkamai uzdarytos.
Gamindami maistg be reikalo neatidarinékite
prietaiso dureliy. Dureliy sandariklis privalo
bati Svarus ir tinkamai uzfiksuotas.

Naudokite metalinius ir tamsius, Sviesos
neatspindincias kepimo formas ir indus, kad
sutaupytumete daugiau energijos.

Prie§ gamindami maistg prietaiso nesildykite,
nebent buty aiskiai nurodyta kitaip.

Jei vienu metu ruoSiate kelis patiekalus, tarp
kepimy darykite kuo trumpesnes pertraukas.

Maisto gaminimas naudojant ventiliatoriy
Jei jmanoma, gamindami maistg naudokite
ventiliatoriy, taip taupysite energija.

Liekamasis karstis

Jei maisto gaminimo trukmé ilgesné nei

30 min., likus 3-10 min. iki gaminimo
pabaigos prietaiso temperatlrg sumazinkite

14. APLINKOS APSAUGA

Atiduokite perdirbti medziagas, pazymétas

Siuo zenklu C/:) ISmeskite pakuote |
atitinkama atlieky surinkimo konteinerj, kad ji
buty perdirbta. Padékite saugoti aplinkg bei
zmoniy sveikatg ir surinkti bei perdirbti
elektros ir elektronikos prietaisy atliekas.
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iki minimumo. Maisto gaminimo procesas ir
toliau tesis dél likutinio prietaiso karsc¢io.

Naudokite likutinj karstj pasildyti kitus
patiekalus.

Jei iSjungsite prietaisg, valdymo skydelyje
matysite likutinio karscio reikSme.

Patiekaly laikymas Silumoje
Pasirinkite Zzemiausios temperatiros
nustatyma ir naudokite likutinj karstj, kad
palaikytuméte patiekaly Silumg. Ekrane
matysite likutinio kar$cio indikatoriy arba
temperatura.

Maisto gaminimas iSjungus apsvietima
Gamindami maistg apSvietimg iSjunkite.
liunkite jj tik tuomet, kai to reikés.

Drégnas konvek. kepimas
Funkcija skirta taupyti energijg gaminant
maistg.

Jei naudosite Sig funkcijg, lemputé
automatiskai iSsijungs po 30 sek. Galite vel
jjungti lempute, taCiau taip sunaudosite
daugiau energijos.

NeiSmeskite Siuo zenklu E pazyméty
prietaisy kartu su kitomis buitinémis
atliekomis. Atiduokite §j gaminj j vietos atlieky
surinkimo punktg arba susisiekite su vietos
savivaldybe dél papildomos informacijos.
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1. A INFORMATII PRIVIND SIGURANTA

inainte de instalarea si de utilizarea aparatului, cititi cu atentie
instructiunile furnizate. Producatorul nu este responsabil
pentru nicio vatamare sau dauna rezultata din instalarea sau
utilizarea incorecta. Pastrati permanent instructiunile intr-un
loc sigur si accesibil pentru o consultare ulterioara.

1.1 Siguranta copiilor si a persoanelor vulnerabile

» Acest aparat poate fi utilizat de copiii cu varsta mai mare de
8 ani, de persoanele cu capacitati fizice, senzoriale sau
mentale reduse sau de persoanele ne-experimentate doar
sub supraveghere sau dupa o scurta instruire care sa le
ofere informatiile necesare despre utilizarea sigura a
aparatului si sa le permita sa inteleaga pericolele la care se
expun. Copiii cu varsta mai mica de 8 ani si persoanele cu
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dizabilitati profunde si complexe nu trebuie lasate sa se
apropie de aparat daca nu sunt supravegheate permanent.
Copiii trebuie supravegheati pentru a va asigura ca nu se
joaca cu aparatul.

Nu lasati ambalajele la indemana copiilor si aruncati-le
conform reglementarilor.

AVERTISMENT: Aparatul si piesele accesibile ale acestuia
devin fierbinti pe durata utilizarii. Nu lasati copiii Si
animalele de companie in apropierea aparatului atunci cand
functioneaza si se raceste.

Daca aparatul are un dispozitiv de siguranta pentru copii,
acesta trebuie activat.

Copiii nu vor realiza operatiunile de curatare sau de
intretinere care revin utilizatorului aparatului fara a fi
supravegheati.

1.2 Informatii generale despre siguranta

Acest aparat poate fi utilizat numai pentru gatire.

Acest aparat este proiectat pentru uz casnic utilizarea in
locuinte individuale intr-un mediu interior.

Acest aparat electrocasnic poate fi utilizat in birouri, camere
de oaspeti, camere de oaspeti cu paturi si mic dejun, case
de oaspeti in cadrul fermelor si alte spatii de cazare
similare, in care aceasta utilizare nu depaseste (media)
nivelurile de utilizare domestica.

Instalarea acestui aparat si inlocuirea cablului vor fi
efectuate exclusiv de o persoana calificata.

Nu folosi aparatul inainte de a-l instala in structura
incorporata.

Aparatul trebuie deconectatde la sursa de alimentare
inainte de a efectua orice operatiune de intretinere.

In cazul in care cablul de alimentare este deterlorat acesta
trebuie inlocuit de producator, de centrul de service
autorizat al acestuia sau de persoane cu o calificare
similara pentru a se evita electrocutarea.
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AVERTISMENT: Asigurati-va ca aparatul este oprit inainte
de a inlocui becul pentru a evita o posibila electrocutare.
AVERTISMENT: Aparatul si piesele accesibile ale acestuia
devin fierbinti pe durata utilizarii. Se recomanda ca
elementele de incalzire sau suprafata aparatului sa nu fie
atinse.

Utilizati intotdeauna manusi de cuptor pentru a scoate sau
a pune in aparat vase sau accesorii.

Pentru a scoate suporturile pentru raft trebuie sa trageti mai
intai de partea din fata a suportului, dupa care sa
indepartati capatul din spate de peretii laterali. Instalati
suporturile pentru raft in ordine inversa.

Nu folositi un aparat de curatat cu abur pentru a curata
aparatul.

Nu folositi substante abrazive dure sau raclete ascutite de
metal pentru a curata sticla usii deoarece acestea pot
zgéria suprafata, ceea ce poate avea drept consecinta
spargerea sticlei.

Inainte de curatarea pirolitica, scoateti toate accesoriile Si
depunerile/deversarile excesive din cavitatea aparatului.

2. INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA

2.1 Instalarea + Respectati distantele minime fata de alte

aparate si corpuri de mobilier.

/\ AVERTISMENT! * Inainte de a instala aparatul, verifica daca

Doar o persoana calificata trebuie sa
instaleze acest aparat.

. Tndepérta'gi toate ambalajele.

» Daca aparatul este deteriorat, nu il
instalati sau utilizati.

» Urmati instructiunile de instalare
disponibile pe site-ul nostru web.

* Aveti intotdeauna grija cand mutati
aparatul deoarece acesta este greu.
Folositi intotdeauna manusi de protectie si
incaltaminte inchisa.

Nu trageti aparatul de méaner.

* Instalati aparatul intr-un loc sigur si
adecvat care satisface cerintele privind
instalarea.

usa aparatului se poate deschide fara
probleme.

Aparatul este prevazut cu un sistem de
racire electrica. Pentru a functiona, acesta
necesita curent electric.

2.2 Conexiunea la reteaua electrica

/N\ AVERTISMENT!

Pericol de incendiu si electrocutare.

Toate conexiunile electrice trebuie
realizate de catre un electrician calificat.
Aparatul trebuie legat la o priza cu
impamantare.
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» Asigurati-va ca parametrii de pe placuta
cu date tehnice sunt compatibili cu valorile
nominale ale sursei de alimentare.

+ Utilizati intotdeauna o priza cu protectie
(impamantare) contra electrocutarii,
montata corect.

* Nu folositi prize multiple si cabluri
prelungitoare.

* Procedati cu atentie pentru a nu deteriora
stecherul si cablul de alimentare electrica.
Daca este necesara inlocuirea cablului de
alimentare, acesta trebuie inlocuit numai
de catre Centrul de service autorizat.

* Nu lasati cablurile de alimentare electrica
sa atinga sau sa se afle in apropierea usii
aparatului sau a nisei de sub aparat, in
special atunci cand acesta functioneaza
sau usa este fierbinte.

+ Protectia la electrocutare a pieselor aflate
sub tensiune si izolate trebuie fixata astfel
incat sa nu permita scoaterea ei fara
folosirea unor unelte.

* Introduceti stecherul in priza numai dupa
incheierea procedurii de instalare.
Asigurati accesul la priza dupa instalare.

» Daca priza de curent prezinta jocuri, nu
conectati stecherul.

* Nu trageti de cablul de alimentare pentru
a scoate din priza aparatul. Trageti
intotdeauna de stecher.

» Folositi doar dispozitive de izolare
adecvate: intrerupatoare pentru protectia
liniei, sigurante (sigurante infiletabile
scoase din suport), contactori si
declansatori la protectia de impamantare.

 Instalatia electrica trebuie sa fie prevazuta
cu un dispozitiv de izolare, care sa va
permita sa deconectati aparatul de la
retea la toti polii. Dispozitivul izolator
trebuie sa aiba o deschidere intre contacte
de cel putin 3 mm.

* Inchideti complet usa aparatului inainte de
a conecta stecherul la priza.

» Acest aparat este livrat cu un stecar si un
cablu de alimentare electrica.

Tipurile de cabluri adecvate pentru instala-
re sau inlocuire pentru Europa:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, H05
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Pentru sectiunea cablului consultati puterea
totala consumata de pe placuta cu date

28 ROMANA

tehnice. De asemenea, puteti consulta
tabelul:

Putere totala (W) Sectiunea cablului

(mm?)
maxim 1380 3x0.75
maxim 2300 3x1
maxim 3680 3x1.5

Cablul de impamantare (cablul verde/galben)
trebuie sa fie cu 2 cm mai lung decat cablurile
neutre din faza maro si albastre

2.3 Utilizarea

/N AVERTISMENT!

Pericol de ranire, arsuri si electrocutare
sau explozie.

* Nu modificati specificatiile acestui aparat.

» Verificati daca orificiile de ventilatie nu
sunt blocate.

* Nu lasati aparatul nesupravegheat in
timpul functionarii.

» Dezactivati aparatul dupa fiecare
intrebuintare.

» Procedati cu atentie la deschiderea usii
aparatului atunci cand aparatul este in
functiune. Se poate degaja aer fierbinte.

* Nu actionati aparatul avand mainile
umede sau cand acesta este in contact cu
apa.

* Nu aplicati presiune asupra usii deschise.

* Nu utilizati aparatul ca suprafata de lucru
sau ca loc de depozitare.

» Deschideti usa aparatului cu atentie.
Utilizarea unor ingrediente cu continut de
alcool poate determina prezenta aburilor
de alcool in aer.

* Nu lasati scanteile sau flacarile deschise
sa intre in contact cu aparatul atunci cand
deschideti usa.

« Utilizati intotdeauna sticla si borcane
aprobate in scopuri de conservare.

* Produsele inflamabile sau obiectele
umezite cu produse inflamabile nu trebuie
introduse in aparat, nici puse alaturi sau
deasupra acestuia.

/N\ AVERTISMENT!
Pericol de deteriorare a aparatului.




Pentru a preveni deteriorarea sau

decolorarea emailului:

— nu puneti vase sau alte obiecte in
aparat direct pe baza acestuia.

— nu puneti folie din aluminiu direct pe
baza cavitatii aparatului.

— nu puneti apa direct in aparatul
fierbinte.

— nu tineti vase umede si alimente in
interior dupa incheierea gatirii.

— procedati cu atentie la demontarea
sau instalarea accesoriilor.

Decolorarea emailului sau a otelului

inoxidabil nu are niciun efect asupra

functionarii aparatului.

Folositi o cratita adanca pentru prajiturile

insiropate. Sucurile de fructe lasa pete

care pot fi permanente.

Gatiti intotdeauna cu usa inchisa a

aparatului.

Daca aparatul este instalat in spatele unui

panou de mobila (de ex. o usa), asigurati-

va ca usa nu se inchide niciodata atunci

cand aparatul functioneaza. Caldura si

umezeala se pot acumula in spatele

panoului inchis de mobila ceea ce

produce daune aparatului, unitatii carcasei

sau podelei. Nu inchideti panoul de mobila

daca aparatul nu s-a racit complet dupa

utilizare.

2.4 ingrijirea si curatarea

Nu folositi niciun produs abraziv, burete
abraziv, solvent sau obiect metalic.

» Daca folositi un spray pentru cuptor,
respectati instructiunile de siguranta de
pe ambalajul acestuia.

2.5 Curatare pirolitica

/\ AVERTISMENT!

Pericol de vatamare / Incendiere / Emisii
de substante chimice (fumuri) in Modul
Pirolitic.

/\ AVERTISMENT!

Pericol de vatamare personala, incendiu
sau deteriorare a aparatului!

Tnainte de a efectua operatiunile de
intretinere, dezactivati aparatul si scoateti
stecherul din priza.

Verificati daca aparatul s-a racit. Exista
riscul de spargere a panourilor de sticla.
Inlocuiti imediat panourile de sticla ale usii
daca acestea sunt deteriorate. Contactati
Centrul de service autorizat.

Aveti grija atunci cand indepartati usa
aparatului. Usa este greal

Curatati cu regularitate aparatul pentru a
preveni deteriorarea materialului de la
suprafata.

Curatati aparatul cu o laveta moale si
umeda. Utilizati numai detergenti neutri.

+ Tnainte de a efectua curatarea pirolitica si
preincalzirea initiala, scoateti din interiorul
cuptorului:

— toate reziduurile de alimente, petele/
depunerile de ulei sau grasimi.

- orice obiecte detasabile (inclusiv
rafturi, sine laterale etc., furnizate
impreuna cu aparatul), in special orice
oale, cratite, tavi, ustensile
neaderente, etc.

« Cititi cu atentie toate instructiunile pentru
curatarea pirolitica.

* Nu permiteti accesul copiilor la aparat in
timpul functionarii Curatarii pirolitice.
Aparatul se incinge foarte tare, iar aerul
fierbinte este degajat din orificiile frontale
de racire.

» Curatarea pirolitica este o operatiune
efectuata la temperatura inalta care poate
degaja fum de la reziduurile alimentare si
materialele componente, prin urmare
consumatorii sunt sfatuiti:

— sa asigure o ventilare buna in timpul si
dupa curatarea pirolitica.

— asigura o buna ventilare in timpul si
dupa preincalzirea initiala.

* Nu varsati si nu puneti apa pe usa
cuptorului in timpul si dupa curatarea
pirolitica pentru a evita deteriorarea
panourilor de sticla.

* Fumurile eliberate de toate cuptoarele
pirolitice / reziduurile de la gatit conform
celor prezentate anterior nu sunt
periculoase pentru oameni, inclusiv pentru
copii sau persoane cu probleme medicale.

* Nu le permiteti animalelor de companie
accesul in aproprierea aparatului in timpul
si dupa curatarea pirolitica si preincalzirea
initiala. Animalele de companie mici (in
special pasarile si reptilele) pot fi foarte
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sensibile la schimbarile de temperatura si
la fumul emis.

» Suprafetele neaderente de pe oale,
cratite, tavi, ustensile etc. se pot deteriora
la temperatura Tnalta de curatare pirolitica
a tuturor cuptoarelor pirolitice si pot fi de
asemenea o sursa de fum nociv de nivel
redus.

2.6 lluminare interioara

/\ AVERTISMENT!
Pericol de electrocutare.

» Referitor la becul (becurile) din acest
produs si becurile de schimb vandute
separat: Aceste becuri sunt concepute
pentru a suporta situatiile fizice extreme
din aparatele electrocasnice, cum ar fi
cele de temperatura, vibratie, umiditate
sau au rolul de a semnaliza informatii
privitoare la starea operationala a
aparatului. Acestea nu sunt destinate
utilizarii in alte aplicatii si nu sunt

3. DESCRIEREA PRODUSULU

3.1 Prezentare generala

LILE,

~ oo

Panou de comand&

Buton de selectare pentru functii de gatire
Afisaj

Buton de comanda
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adecvate pentru iluminarea camerelor din
locuinta.

» Acest produs contine o sursa de lumina cu
clasa de eficienta energetica G.

« Folositi exclusiv becuri cu aceleasi
specificatii.

2.7 Serviciul de asistenta tehnica

* Pentru a repara aparatul contactati
Centrul de service autorizat.
» Utilizati doar piese de schimb originale.

2.8 Eliminare

/\ AVERTISMENT!
Pericol de ranire sau sufocare.

» Contactati autoritatea locala pentru
informatii privind eliminarea aparatului.

« Deconectati aparatul de la alimentarea de
la retea.

« Taiati cablul de alimentare de la retea
chiar de langa aparat si aruncati-|.

Element de incalzire

A Bec
Ventilator

Bl Adancitura cavitate
El Suport pentru raft, detasabil
Pozitii raft

3.2 Accesorii

* Raft sarma
Pentru forme de prajituri, vase rezistente
la caldura, vase pentru fripturi, vase.

* Tava de gatit
Pentru prajituri cu blat umed, produse
coapte, paine, fripturi mari, preparate
congelate si pentru a capta lichidele care
picura, de ex. grasimea la frigerea
alimentelor pe raftul de sarma.

« Cratita
Pentru coacere si frigere sau ca tava
pentru grasime.



4. PANOUL DE COMANDA

4.1 Pornirea si oprirea aparatului
Pentru a porni aparatul:

1. Apasati butoanele. Butoanele ies in
afara.

2. Rotiti butonul de selectare pentru functiile
de gatire pentru a selecta o functie.

3. Rotiti butonul de comanda pentru a regla
setarile.

Pentru a opri cuptorul: rotiti butonul de

selectare pentru functiile de gatire la pozitia

oprit @

4.2 Prezentarea panoului de
comanda

@ Apasa pentru a seta functiile cronome-
trului.

H» Apasati lung pentru a seta functia: In-
calzire rapida.

-B- Apasa pentru a porni si opri becul apa-

" ratului.

EI Apasati lung pentru a seta functia:
Blocare

OK Apasati pentru a confirma selectia.

4.3 Indicatorii afisajului

Qs{lﬁ@:::z"y}'m/@

© >) DEMO

T
El
"]

Afisaj

cu functiile cheie.

B Aparatul este blocat.

\/\@ Submeniul: Gatire asistata.

m/ Submeniul: Curatare.

@ Submeniul: Setari

ncalzire rapida este activat.

Gatirea la abur este activata.

Durata gatire este activat.

@
Q Cronometru este activat.

@ Pornire cu intarziere este activat.
@ Cronometru numaratoare directa este
activat.

Bara de progres - indica vizual momen-
tul in care aparatul atinge temperatura
setata sau durata de gatire se incheie.

5. INAINTE DE PRIMA UTILIZARE

/N\ AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

5.1 Setarea orei

Dupa prima conectare la sursa de curent,
asteptati pana cand afisajul indica: ,,00:00”.

1. Rotiti butonul de comanda pentru a seta
timpul.

2. Apasati OK,

5.2 Preincalzirea si curatarea initiala

Preincalziti aparatul gol inainte de prima
utilizare si primul contact cu alimentele.
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Aparatul poate emite mirosuri neplacute si
fum. Ventilati camera in timpul preincalzirii.

1. Scoate accesoriile si suporturile de raft
detasabile din aparat.

2. Setati functia = Setati temperatura
maxima. Lasati aparatul sa functioneze
timp de 1 h.

3. Setati functia . Setati temperatura
maxima. Lasati aparatul sa functioneze
timp de 15 min

4. Setati functia (Z. Setati temperatura
maxima. Lasati aparatul sa functioneze
timp de 15 min.

6. UTILIZAREA ZILNICA

/\ AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

5. Opriti aparatul si asteptati sa se
raceasca.

6. Curata aparatul si accesoriile doar cu o
laveta din microfibra, apa calda si un
detergent neagresiv.

7. Introduceti accesoriile si suporturile
detasabile ale raftului Tnapoi pe pozitia lor
initiala.

6.1 Functii de incalzire

Aer cald cu ventilatie

Pentru a frige carne si a coace prajituri. Setati
o temperaturé mai scazuté decat pentru Incél-
zire sus/jos, deoarece ventilatorul distribuie
caldura uniform in interiorul cuptorului.

lfl Aer cald umed
¢ Aceasta functie este conceputa sa economi-
y p

seasca energia in timpul gatitului. Atunci cand
folositi aceasta functie, temperatura din inte-
riorul aparatului poate fi diferita de temperatu-
ra setata. Este folosita caldura reziduala. Ni-
velul de caldura poate fi redus. Pentru mai
multe informatii, consulta capitolul ,Utilizarea
zilnica”, note cu privire la: Aer cald umed.

Incalzire sus si jos
Pentru a coace si rumeni alimentele fara sa
schimbi pozitia raftului.

) SteamBake
Pentru a adauga umiditate in timpul gatitului.
Pentru a obtine culoarea adecvata si crusta
crocanta n timpul coacerii. Pentru ca prepa-
ratele sa nu se usuce in timpul reincalzirii.

Preparate congelate

= Pentru a gati mancaruri semipreparate cro-
cante, cum ar fi cartofi prajiti, cartofi wedge
sau rulouri crocante.

Functie Pizza

Pentru a coace pizza si alte preparate care
necesita mai multa caldura de dedesubt.

incalzire jos
Pentru rumenire si crocante la baza. Folositi
pozitia inferioara a raftului.
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Grill
Pentru gatirea la gratar a feliilor subtiri de ali-
mente si pentru paine prajita.

Gatire intensiva
Pentru a rumeni bucati mari de carne sau car-
ne de pasare nedezosata pe un singur raft.
Pentru a coace, gratina si pentru a rumeni.

@

Becul se poate opri automat la
temperaturi sub 80 °C Tn timpul anumitor
functii de gatire.

6.2 Note cu privire la: Aer cald
umed

Aceasta functie a fost folosita pentru
conformarea cu clasa de eficienta energetica
si cerintele de ecodesignEU 65/2014 ( in
conformitate cu si EU 66/2014). Teste
conforme cu: IEC/EN 60350-1.

Usa cuptorului trebuie inchisa pe durata
gatirii pentru a nu intrerupe functia astfel
incéat cuptorul sa functioneze cu cea mai
ridicata eficienta energetica posibila.



Atunci cand folositi aceasta functie, becul se
stinge automat dupa 30 de sec.

Pentru instructiuni de gatire consultati
capitolul ,Informatii si sfaturi”, Aer cald umed.
Pentru recomandari generale privind
economia de energie, consultati capitolul

,Eficienta energetica”, recomandari pentru
economisirea energiei.

6.3 Setarea: Functii de incalzire

1. Rotiti butonul de selectare pentru functiile
de gatire pentru a selecta o functie de
gatire.

2. Rotiti butonul de selectare pentru a seta
temperatura.

87 incalzire rapida - apasati si mentineti
apasat pentru a scurta durata de incalzire.
Acest lucru este valabil doar pentru anumite
functii de gatire. Ventilatorul poate porni
automat.

6.4 Setarea: SteamBake - Gatire la
abur

1. Verificati daca aparatul s-a racit.

2. Umpleti adancitura cavitatii cu maximum
250 ml de apa de la robinet.
Nu reumpleti adancitura cavitatii in timpul
gatirii sau atunci cand cuptorul este
ncins.

3. Rotiti butonul de selectare pentru functiile
de gatire pentru a selecta functia de

gatire @,

4. Rotiti butonul de selectare pentru a seta
temperatura.

5. Preincalziti aparatul gol timp de 10 pentru
min a crea umiditate.

6. Introduceti alimentele in aparat.

7. Roteste butonul de selectare pentru
functiile de gatire la pozitia oprit pentru a
opri aparatul.

8. Cand aparatul s-a racit, scoateti apa
ramasa in adancitura cavitatii cu o laveta
moale.

/\ AVERTISMENT!

Deschide usa cu atentie. Umiditatea
eliberata poate produce arsuri.

6.5 Accesare: Meniu: —

Deschide Meniul pentru a accesa Gatire
asistata si setarile.

1. Roteste butonul de selectare pentru
functiile de gatire la —.

Afisajul indica ¥, m’, 3.
2. Roteste butonul de comanda si
selecteaza pictograma pentru a intra in

submeniu. Apasati OK.

6.6 Setarea: Gatire asistati >

Gatire asistata submeniul cuprinde programe
concepute pentru preparate dedicate.
Programele incep cu o setare adecvata. Poti
regla durata si temperatura pe durata gatirii.

1. Roteste butonul de selectare pentru
functiile de gatire la —.

2. Roteste butonul de comanda pentru a
selecta . Apasa OK.

3. Roteste butonul de control pentru a
selecta un preparat (P1 - P...). Apasati
OK

4. Roté§te butonul de comanda pentru a
regla greutatea. Optiunea este disponibila

pentru preparatele selectate. Apasati OK.
5. Puneti produsele in interiorul aparatului.
Apasati OK,
6. Cand functia se termina, verificati daca
mancarea este gata. Prelungiti durata de
gatire daca este nevoie.
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Submeniu: Gatire asistata

Legenda

Legenda

Este disponibilé ajustarea greutatii.

Umple adancitura cavitatii cu apa pentru

gatitul la abur.

m|
™
[

Preincalziti aparatul inainte de a incepe sa

Nivel raft. Consulta capitolul ,Descrierea
produsului”.

=

Afisajul indica P si un numar al preparatului
pe care il puteti verifica in tabel.

gatiti.
Preparat Greutate Nivel raft / Accesorii
Friptura de vita, in
P1 sange
Friptura de viti, me- 1-1.5kg;4-5cm = 2; tava de gatit
P2 diu bucati groase Prajeste carnea timp de cateva minute intr-o cratita fier-
’ binte. Introduceti in aparat.
Friptura de vita, bine
P3 facut
Fri a i 180 - 22 -
ripturd, medie 82até' ??gnf?er”?u @ IEI 3; tava de coacere pe raft de sarma
P4 g;roase Prajeste carnea timp de cateva minute intr-o cratita fier-
binte. Introduceti in aparat.
antgrg de Y'ta If|e|:- 15-2kg ﬂ B 2; tava pentru coacere raft de sarma
bere indbusit (coasta - . A ; N s
P5 superioars ,pulpé Ssu- Prajeste carnea timp de cateva minute intr-o cratita fier-
perioara, g}oasé) binte. Adaugati lichid. Introduceti in aparat.
Friptura de vita, in
P6 sange (gatire la temp.
scazuta)
P zfithfta} dtle vtitay me- 4 _15kg;4-5cm E| 2; tava de gatit ) ) §
7 diu (gatire la temp. bucati groase  Prajeste camea timp de cateva minute intr-o cratita fier-
scézutd) ' binte. Introduceti in aparat.
Friptura de vita, bine
P8 facuta (gatire la temp.
scazuta)
P9 File de vita, in sange
(gatire lenta)
pqo File de vits, mediu 0.5-1.5kg;5-6 E!?: tava de gatit . L o
(gétire lenta) cm bucéti groase  Prajeste carnea timp de cateva minute intr-o cratita fier-
binte. Introduceti in aparat.
P11 File de vita, facuta
(gatire lenta)
:)r:pst:;?é;ie vitel (de O.El;cl’a.tsi Ig:?c;:s(e:m Ifl E 2 tava pentru coacere raft de sarma
P12 ’ Prajeste carnea timp de cateva minute intr-o cratita fier-

binte. Adaugati lichid. Introduceti in aparat. Friptura aco-
perita.
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Preparat Greutate Nivel raft / Accesorii
P13 Friptura de ceefa de 15-2kg ﬂ B 2 tava pentru coacere raft de sarma
porc sau pulpa M AN
Adauga 200 ml de lichid n tava pentru coacere.
Carne de porc (gatire 1.5-2kg E 2 tava de gatit
P14 Lg)temperatura scazu- Pentru a obtine o rumenire uniforma, intoarceti carnea
dupa jumatate din durata de gatit.
:’;tlga de porc, proas- 1 -b1|.1.gé|;igiqr50;1§ecm =] 2; tava pentru coacere raft de sarma
P15 ’ Prajeste carnea timp de cateva minute intr-o cratita fier-
binte. Introduceti in aparat.
Coaste de porc 2 - 3 kg; utilizati B 3 cratits adanci
P16 Crsg;i%é ?eczgr\r/];r— Adaugati lichid pentru a acoperi baza unui preparat. La
subtiri jumatatea duratei de gatire, intoarceti carnea.
Pulpa de miel cu os 1.5- 2vkg; 7-9cm E 2. friptura la tava de gtit
P17 bucati groase Adaugati lichid. La jumatatea duratei de gatire, intoarceti
carnea.
Puiintreg 1-15 E%t Proas- |:| El 2; L 200 ml; preparat caserole pe tava de gatit
P18 Intoarceti puiul dupa jumatate din durata de gatit pentru a
rumeni uniform.
P19 Jumatate de pui 0.5-0.8kg B 3; tava de gatit
Piept de pui 180- 2%(;% per bu- ‘ZI IEI 2; preparat caserole raft de sarma
P20 Prajeste carnea timp de cateva minute intr-o cratita fier-
binte.
Pulpe de pui, proas- . [H 3; tava de gatit
P21 pete Daca ati marinat mai intai pulpele de pui, setati o tempe-
ratura mai redusa si gatiti-le mai mult timp.
Rata intreaga 2-3kg |j El 2 tava pentru coacere raft de sarma
P22 Puneti carnea pe friptura. Intoarceti rata la jumatatea du-
ratei de gatire.
Gasca intreaga 4-5kg |j E 2; cratita adanci
P23 Puneti carnea n tava de gatit. Tntoarcet,i gasca dupa ju-
matate din durata de gatire.
P24 Bucata de carne 1kg El 2: raft de sarma
P25 Peste intreg, la gratar 0.5 - 1 kg per peste El 2. tava de gatit . ) ,
Umple pestele cu unt, condimente si ierburi.
p26 File de peste ) E B 3; preparat caserole raft de sarma
Prajitura cu branza -
P27 ] B 2; @ tava demontabila de 28 cm pe raft de sarma
p2g Prajiturd cu mere - EB 2; L) 100 - 150 mi ; tava de gatit
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Preparat Greutate Nivel raft / Accesorii
p2g Tartd cumere . =] 2; forma pentru plicinta pe raft de sarméa
Placinta cu mere -
p3g omact BIE 2, 100- 150 mi; & Forma de picint de
22 cm pe raft de sarma
P31 Negresa 2kg de aluat B 3 cratita adanca
P32 Brioge . EEI 2; lﬁj 100 - 150 ml; tava pentru briose pe raft
de sarma
P33 Bucata de prajitura . E 2; tava pentru paine pe raft de sarma
P34 Cartofi copti ke E 2; Tava de gatit
Puneti cartofii intregi cu pielea in tava de gatit.
P35 Cartofi wedges kg E 3 tava de gatit tapetata cu hartie de copt
Taiati cartofii in bucati.
P36 ;igume mixte la gra- 1-15kg B 3 tava de gatit tapetata cu hartie de copt
Taiati legumele Tn bucati.
P37 Crochete, congelate 0.5 kg El 3: tava de gatit
p3g Cartofi, congelati 0.75 kg IE‘ 3; tava de gitit
Lasagna cu carne / 1-15k = A x
P39 Iegun%e cu foi uscate g El 2; preprat caserola pe raft de sarma
de paste
P40 g?i:'t;gz%ratlnagl (car- 1-15kg =] 1; preprat caserol4 pe raft de sarmé
Rotiti preparatul la jumatatea duratei de gatire.
P41 :lljzbztiar:roaspata, - E!E' 2; lﬂ 100 ml; tava de gatit tapetaté cu hartie de
’ cop
Pizza proaspata,
P42 groasia - ‘Z] IEI 2; tava de gatit tapetata cu héartie de copt
P43 Quiche ) B 2; forma pentru copt raft de sarma
E'fl_gheta I“CIabatta / 0.8kg E B 2; l*_*] 150 ml; tava de gatit tapetata cu hartie de
P44 Paine alba copt
Mai mult timp necesar pentru painea alba.
Cereale integrale / 1kg

P45

secara / paine neagra

E E 2; &J 150 ml; tava de gatit tapetata cu hartie
de copt/tava pentru paine pe raft de sarma

6.7 Modificare: Setari
1.

2,

Rotiti butonul pentru functiile de gatire la

selecta €. Apasati OK
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Rofi';i butonul de comanda pentru a

3. Raotiti butonul de comanda pentru a

selecta setarea. Apasati OK.
4. Rotiti butonul de comanda pentru a regla

valoarea. Apéasati OK.




5. Rotiti butonul pentru functiile de gatire la
pozitia oprit pentru a iesi din Meniu.

Submeniu: Setari

Setare Valoare

01 Timpul Modificare

02 Luminozitate display 1-5

Setare Valoare
06 lluminare Pornit / Oprit
07 Incélzire rapida Pornit / Oprit
08 Semnal De Reamintire  Pornit / Oprit

La Curatare

Tonul de la taste 1 - Semnal sonor, 2
03 - Clic, 3 - Sunet
oprit

Codul de activare:

Modul demo
09 2468

10 Versiunea software Verificare

04 Volum la apasare taste 1-4

11 Resetati toate optiunile Da/ Nu

05 Cronometru numara- Pornit / Oprit

toare directa

7. FUNCTII SUPLIMENTARE

7.1 Blocare &

Aceasta functie impiedica modificarea
accidentala a functiei aparatului.

Atunci cand este activata in timp ce aparatul
este in functiune, functia blocheaza panoul

de comanda, astfel incat setarile curente de
gatire sa continue fara intrerupere.

Atunci cand este activata in timp ce aparatul
este oprit, functia mentine panoul de
comanda blocat, impiedicand pornirea
accidentala a aparatului.

&- apasati-le lung pentru a activa functia.

Va fi emis un semnal sonor. El - va lumina
intermitent de 3 ori atunci cand functia de
blocare este activata.

&- apasati lung pentru a opri functia.

7.2 Oprirea automata

Din motive de siguranta, daca functia de
gatire este activa si nu se modifica nicio
setare, aparatul se va opri automat dupa o
anumita perioada de timp.

(°C) O (n)
30-115 125
120- 195 8.5
200 - 245 55
250 - maxim 3

Daca intentionati sa folositi o functie de
gatire pentru o durata care depaseste timpul
de oprire automata, setati durata gatirii.
Consultati capitolul ,Functiile ceasului”.

Oprirea automata nu functioneaza cu aceste
functii: lluminare, Pornire cu intarziere.

7.3 Ventilator de racire

Atunci cand aparatul este in functiune,
ventilatorul de racire porneste automat pentru
a mentine reci suprafetele aparatului. Daca
opresti cuptorul, ventilatorul de racire va
continua sa functioneze pana cand aparatul
s-a racit.
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8. FUNCTIILE CEASULUI

8.1 Descrierea functiilor
cronometrului

Q Pentru a seta timpul pentru numara-
toarea inversa. La incheierea duratei

Cronometru este emis semnalul sonor. Aceasta
functie nu are niciun efect asupra
functionarii aparatului si poate fi setata
n orice moment.

Pentru a seta durata gatirii. Cand cro-
STOP nometrul ajunge la final, este emis
Durata gati- semnalul sonor si functia de gatire se
re va opri automat.
@ Pentru a améana pornirea si/sau termi-
: narea gatirii.
Pornire cu 9
intarziere
@ Pentru a indica durata de functionare
Cronometr a aparatului. Maximul este 23 h 59
Srat Y min. Aceasta functie nu are niciun
numaratoa: - ofect asupra functionarii aparatului si
re directa

poate fi setata in orice moment.

8.2 Setarea: Cronometru

1. Apasati O.

Afisajul indica: 0:00 si AY

2. Rotiti butonul de comanda pentru a
seta Cronometru.

3. Apasati OK. Cronometrul incepe imediat
numaratoarea inversa.

8.3 Setarea: Durata gatire s%

1. Rotiti butoanele pentru a selecta o functie
de gatire si a seta temperatura.

2. Apasati @ pana cand afisajul indica:
0:00 si %

3. Raotiti butonul de comanda pentru a
seta Durata gatire.

4. Apasati OK. Cronometrul incepe imediat
numaratoarea inversa.

5. Laincheierea duratei, apasati OK si rotiti
butonul de selectare pentru functiile de
gatire la pozitia oprit.
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8.4 Setarea: Pornire cu intarziere ©

1. Rotiti butoanele pentru a selecta o functie
de gatire si a seta temperatura.

2. Apasati © pana cand afisajul indica: &

si START .

3. Raotiti butonul de comanda pentru a seta
ora de start.

4. Apasati OK.

Afisajul indica: =-:-- @ sToP.

5. Raotiti butonul de comanda pentru a seta
ora de oprire.

6. Apasati OK.

Cronometrul incepe numaratoarea inversa la

ora de start setata.

7. Laincheierea duratei, apasati OK Si rofiti
butonul de selectare pentru functiile de
gatire la pozitia oprit.

8.5 Setarea: Cronometru
numaratoare directa ©

1. Rotiti butonul de selectare pentru functiile

de gatire la == pentru a introduce Meniu.
2. Rotiti butonul de comanda pentru a

selecta @ / Cronometru numaratoare
directa. Consultati capitolul ,Utilizarea
zilnica”, Meniu: Setari.

3. Apasati OK,

4. Roteste butonul de comanda pentru a
porni si opri cronometrul cu numaratoare
directa.

5. Apasati OK.

8.6 Setarea: Timpul

1. Rotiti butonul de selectare pentru functiile

de gatire la == pentru a introduce Meniu.
2. Rotiti butonul de comanda pentru a
selecta @} / Timpul. Consultati capitolul
L,Utilizarea zilnica”, Meniul: Setari.
3. Raotiti butonul de comanda pentru a seta
ora.

4. Apasati OK.



9. UTILIZAREA ACCESORIILOR

/N\ AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

9.1 Introducerea accesoriilor

O mica adancitura in partea de sus sporeste
siguranta. Adanciturile sunt si dispozitive
anti-rasturnare. Marginea ridicata a raftului
impiedica alunecarea vaselor de pe raft.

Raft sarma

10. INFORMATII SI SFATURI

10.1 Recomandari pentru gatit

Temperatura si duratele de gatire din tabele
sunt doar orientative. Acestea depind de
retetele si de calitatea si cantitatea
ingredientelor utilizate.

Aparatul dvs. poate coace sau frige diferit de
aparatul dvs. anterior. Sfaturile de mai jos
prezinta setarile recomandate pentru
temperatura, durata gatirii si pozitia raftului
pentru anumite tipuri de alimente.

Numarati pozitiile rafturilor incepand din
partea de jos a podelei cuptorului.

Daca nu puteti gasi setarile pentru o reteta
speciala, cautati alta similara.

Pentru recomandari privind economia de
energie, consultati capitolul ,Eficienta
energetica”.

Simboluri utilizate in tabele:

§§9 Tipul alimentelor

Introduceti raftul pe sinele de ghidare ale
suportului pentru rafturi si asigurati-va ca
piciorusele sunt indreptate in jos.

Tava de gatit / Cratita adanca

—

Tmpingeti tava intre sinele de ghidare ale
suportului raftului.

Functia de incalzire

Temperatura

o

Accesoriu

Pozitie raft

Durata gatire (min)

oy

10.2 Aer cald umed - accesorii
recomandate

Folositi forme si recipiente in culori inchise,
fara reflexie. Acestea absorb mai bine
caldura decat vasele deschise la culoare si
cu reflexie.

« Tigaie pentru pizza - inchisa la culoare,
fara reflexie, diametru 28cm

« Vas de copt - inchis la culoare, fara
reflexie, diametru 26cm
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* Ramekins - ceramica, diametru 8cm,

naltime 5 cm

*  Forma pentru aluat fraged - inchisa la
culoare, fara reflexie, diametru 28cm

10.3 Aer cald umed

Pentru cele mai bune rezultate, respectati

sugestiile din tabelul de mai jos.

— o,
L, = C = O
Rulouri dulci, 16 bu- tava de gatit sau tava de co- 180 2 20-30
cati lectare
Rulouri, 9 bucati tava de gatit sau tava de co- 180 2 30-40
lectare

Pizza congelata, 0,35 raft sdrma 220 2 10-15

kg

Rulada tava de gatit sau tava de co- 170 2 25-35
lectare

Negresa tava de gatit sau tava de co- 175 3 25-30
lectare

Souffle, 6 bucati vas ceramic ramekin pe raft de 200 3 25-30
sarma

Blat de pandispan forma pentru aluat fraged pe 180 2 15-25
raft de sarma

Sandvis Victoria vas de copt pe raft de sarma 170 2 40 - 50

Peste fiert, 0,3 kg tava de gatit sau tava de co- 180 3 20-25
lectare

Peste intreg, 0,2 kg tava de gatit sau tava de co- 180 3 25-35
lectare

File de peste, 0,3 kg  tava de pizza pe raft de sarma 180 3 25-30

Carne fiarta, 0,25 kg tava de gatit sau tava de co- 200 3 35-45
lectare

Saslac, 0,5 kg tava de gatit sau tava de co- 200 3 25-30
lectare

Prajituri, 16 bucati tava de gatit sau tava de co- 180 2 20-30
lectare

Pricomigdale, 24 de tava de gatit sau tava de co- 180 2 25-35

bucati lectare

Briose, 12 bucati tava de gatit sau tava de co- 170 2 30-40
lectare

Pateuri sarate, 20 de  tava de gatit sau tava de co- 180 2 25-30

bucati lectare

Fursecuri, 20 de bu- tava de gatit sau tava de co- 150 2 25-35

cati lectare

Mini tarte, 8 bucati tava de gatit sau tava de co- 170 2 20-30

lectare
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Legume, fierte, 0,4 kg tava de gatit sau tava de co- 180 3 35-45
lectare
Omleta vegetariana tava de pizza pe raft de sarma 200 3 25-30
Legume mediteranee- tava de gatit sau tava de co- 180 4 25-30
ne, 0,7 kg lectare
10.4 Informatii pentru institutele de testare
Teste conforme cu IEC 60350-1.
= - o,
L B = = C O
Prajituri mici, 20 bucati pe Tncalzire sus si jos Tava de ga- 3 170 20-35
tava it
Prajituri mici, 20 bucati pe  Aer cald cu ventilatie Tava de ga- 3 150 - 160 20-35
tava tit
Prajituri mici, 20 bucati pe  Aer cald cu ventilatie Tava de ga- 2si4 150 - 160 20-35
tava tit
Placinta cu mere, 2 forme  incalzire sus si jos Raft sarma 2 180 70-90
@20 cm
Placinta cu mere, 2 forme  Aer cald cu ventilatie Raft sarma 2 160 70-90
@20 cm
Pandispan fara grasimi, Incalzire sus si jos Raft sarma 2 170 40 - 50
forma pentru tort @26 cm
1)
Pandispan fara grasimi, Aer cald cu ventilatie Raft sarma 2 160 40 - 50
forma pentru tort @26 cm
1)
Pandispan fara grasimi, Aer cald cu ventilatie Raft sarma 2si4 160 40 - 60
forma pentru tort @26 cm
1)
Biscuit sfaramicios Aer cald cu ventilatie Tava de ga- 3 140 - 150 20-40
it
Biscuit sfaramicios Aer cald cu ventilatie Tava de ga- 2si4 140 - 150 25-45
it
Biscuit sfaramicios incalzire sus si jos Tava de ga- 3 140 - 150 25-45
tit
Grill Raft sarma 4 maxim 1-5

Paine prajita 1)

1) Preincalziti aparatul timp de 10 minute.
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11. INGRIJIREA S| CURATAREA

/N\ AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

11.1 Observatii privind curatarea
Agenti de curatare

» Curatati partea din fata a aparatului doar
cu o laveta din microfibra, cu apa calda si
un detergent neagresiv.

+ Folositi o solutie de curatare dedicata
pentru suprafete metalice.

+ Curatati petele cu un detergent neutru.

Utilizarea zilnica

» Curatati interiorul aparatului dupa fiecare
utilizare. Acumularea de grasimi sau de
orice alte reziduuri poate produce un
incendiu.

* Umezeala poate produce condens in
aparat sau pe panourile de sticla ale usii.
Pentru a reduce condensul, lasa aparatul
sa functioneze timp de 10 minute inainte
de gatire. Nu depozitati preparatele in
aparat pentru mai mult de 20 de minute.
Uscati interiorul aparatului numai cu o
laveta din microfibra dupa fiecare utilizare.

Accesorii

» Curatati toate accesoriile dupa fiecare
utilizare si lasati-le sa se usuce. Folositi
doar o laveta din microfibra, apa calda si
un detergent neagresiv. Nu curatati
accesoriile in masina de spalat vase.

* Nu curatati accesoriile anti-aderente
folosind un agent de curatare abraziv sau
obiecte cu muchii ascutite.

11.2 Curatarea adanciturii cavitatii

Curatati adancitura cavitatii pentru a
indeparta reziduurile de calcar dupa ce gatiti
cu abur.

®

Pentru functia: SteamBake curatati
cuptorul la fiecare 5 - 10 cicluri de gatire.

1. Turnati: 250 ml de otet din vin alb sau
acid citric Tn adancitura cavitatii.
Folositi un otet de maxim 6% aciditate,
fara niciun aditiv.
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2. Lasati otetul sa dizolve reziduurile de
calcar la temperatura mediului ambiant
timp de 30 de minute.

3. Curatati cavitatea cu apa calda si o
laveta moale.

11.3 Scoaterea suporturilor raftului

Scoateti suporturile raftului pentru a curata
aparatul.

1. Opriti aparatul si asteptati sa se
raceasca.

2. Trageti partea din fata a suportului pentru
rafturi si indepartati-o de peretele lateral.

3. Trageti partea din spate a suportului
pentru raft si indepartati-o de peretele
lateral si indepartati.

| P
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4. Instalati suporturile pentru raft in ordine
inversa.

11.4 Curatare pirolitica

/N\ AVERTISMENT!
Exista pericolul de arsuri.

/\ ATENTIE!

Daca sunt instalate alte aparate in
acelasi compartiment, nu le utilizati
simultan cu aceasta functie. Acest lucru

poate deteriora cuptorul.

Nu porniti functia daca nu ati inchis complet
usa cuptorului.

Verificati daca aparatul s-a racit.

Scoateti toate accesoriile.

Curatati interiorul cuptorului si usa de
sticla de la interior cu apa calda, o laveta
moale si detergent neutru.

4. Rotiti butonul de selectare pentru functiile

de gatire la == pentru a introduce Meniu.

wh=



5. Rotiti butonul de comanda pentru a
selecta m’ Si apasati OK.

Programul de curata- Durata
re

C1 - Curatare usoara 1h

C2 - Curatare normala 1 h 30 min
C3 - Curatare profunda 2 h 30 min

6. Rotiti butonul de comanda pentru a
selecta programul de curatare si apasati

CK,

7. Apasati OK pentru a porni curatarea.
Cand incepe curatarea, usa aparatulul se
blocheaza si becul se stmge Pana la

deblocarea usii, afisajul indica &.

8. Dupa curatare, rotiti butonul de selectare
pentru functiile de gatire la pozitia oprit.

9. Asteptati pana cand aparatul se raceste
Si usa se deblocheaza. Curatati interiorul
cuptorului cu o laveta moale si apa.

11.5 Semnal De Reamintire La
Curéatare

Cand rm/ clipeste pe afisaj dupa sesiunea de
gatit, aparatul va reaminteste sa il curatati cu
o curatare pirolitica. Puteti dezactiva
mementoul din submeniu: Setari. Consultati

capitolul ,Utilizarea zilnica”, Modificarea:
Setari.

11.6 Scoaterea si montarea usii

Usa cuptorului are trei panouri de sticla.

Puteti sa scoateti usa si panourile de sticla
de la interior pentru a le curata. Cititi toate
instructiunile de la ,Scoaterea si instalarea

oA

usii inainte de a scoate panourlle de sticla.

/\ ATENTIE!

Nu utilizati aparatul fara panourile de
sticla.

1. Deschideti usa complet si tineti ambele
balamale.

2. Ridicati si trageti incuietorile pana cand
se aude un clic.

3. Tnchideti usa cuptorului pan la jumatate
n prima pozitie de deschidere. Dupa
aceea, ridicati si trageti pentru a scoate
usa din locas.

4. Puneti usa pe o lavetda moale pe o
suprafata stabila.

5. Tineti garnitura usii B pe partea
superioara a usii de ambele parti si
apasati-o catre interior pentru a elibera
clema.

6. Trageti garnitura usii spre fata pentru a o
scoate.

7. Tineti panourile de sticla ale usii de
partea superioara i scoateti- le cu atentie
unul cate unul. Incepetl de la panoul
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superior. Asigurati-va ca sticla iese
complet din suporturi.

8. Curatati panourile de sticla cu apa calda
si sapun. Uscati cu atentie panourile de
sticla. Nu curatati panourile de sticla in
masina de spalat vase.

9. Dupa curatare, instalati panourile de
sticla si usa cuptorului.

Daca usa este instalatd corect, veti auzi un

clic la inchiderea clemelor.

Verificati daca ati pus la loc panourile din

sticla (A si B) in ordinea corecta. Verificati
simbolul / imprimarea de pe partea laterala a
panoului de sticla. Fiecare dintre panourile de
sticla arata diferit pentru a facilita
dezasamblarea si asamblarea.

Daca este instalata corect, garnitura usii face
clic.

12. DEPANAREA

/N\ AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.
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Asigurati-va ca ati montat corect in locasul
sau panoul din sticla din mijloc.

A
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11.7 inlocuirea becului

/\ AVERTISMENT!

Pericol de electrocutare.
Becul poate fi fierbinte.

1. Opriti aparatul si asteptati sa se

raceasca.
2. Deconectati aparatul de la alimentarea de
la retea.
3. Puneti laveta pe podeaua cuptorului.
/\ ATENTIE!

Tineti intotdeauna becul cu halogen cu o
carpa pentru a preveni arderea
reziduurilor de grasime pe bec.

Becul din spate

1. Rotiti capacul de sticla si scoateti-l.

2. Curatati capacul de sticla.

3. Inlocuiti becul cu un bec adecvat rezistent
la o temperatura de 300 °C.

4. Montati capacul de sticla.



12.1 Ce trebuie facut daca...

Problema

Verificati daca...

Aparatul nu poate fi activat sau utilizat.

Aparatul este conectat corect la o sursa de alimentare
electrica.

Aparatul nu se incalzeste.

Oprirea automata este dezactivata.

Aparatul nu se incalzeste.

Usa aparatului este inchisa.

Aparatul nu se incalzeste.

Siguranta nu este arsa.

Aparatul nu se incalzeste.

Blocare este dezactivat.

Becul este stins.

Aer cald umed - este activat.

Becul nu functioneaza.

Becul este ars.

Err C3 Usa aparatului este inchisa sau incuietoarea usii nu es-
te stricata.

Err F102 Usa aparatului este inchisa.

Err F102 Tncuietoarea usii nu este stricata.

Afisajul indica 00:00.

A fost o pana de curent. Setati timpul.

Apa se scurge din adancitura cavitatii.

Este prea multd apa in adancitura cavitatii.

®

Daca afisajul prezinta un cod de eroare
care nu se regaseste n acest tabel, opriti
Si porniti siguranta pentru a reporni
aparatul. In cazul in care codul de eroare
apare din nou, contactati un Centru de
service autorizat.

12.2 Date pentru service

Daca nu puteti remedia problema de unul
singur, contactati comerciantul sau un centru
de service autorizat.

13. EFICIENTA ENERGETICA

Datele necesare solicitate de centrul de
service se gasesc pe placuta cu date tehnice.
Placuta cu datele tehnice se afla pe cadrul
frontal al cuptorului. Este vizibila atunci cand
deschideti usa. Nu scoateti placuta cu date
tehnice din aparat.

iti recomanddm sa notezi datele aici:

Model (MOD.) :

Numarul produsului
(PNC):

Numarul de serie (S.N.):

13.1 Fisa cu informatii despre produs si informatii despre produs in
conformitate cu Regulamentul UE privind etichetare ecologica si

energetica
Denumirea furnizorului Electrolux
Identificarea modelului EODG6P66X 949499651
Index de eficienta energetica 81.2
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Clasa de eficienta energetica

A+

Consum de energie cu o incarcatura standard, modul conventional

0.93 kWh/ciclu

Consum de energie cu o incarcare standard, in modul ventilatie

0.69 kWh/ciclu

Numéar de cavitati

1

Sursa de caldura

Energie electrica

Volumul 721
Tip cuptor Cuptor incorporabil
Masa 32.7 kg

IEC/EN 60350-1 - Aparate de gatit electrocasnice - Partea 1: Gama, cuptoare, cuptoare cu abur si grill-uri - Meto-

de pentru masurarea performantei.

13.2 Informatii despre produs pentru consumul de energie si timpul maxim
de atingere a modului de putere scazuta aplicabil

Consumul de putere in standby

0.8W

Timpul maxim necesar pentru ca echipamentul sa atinga automat modul de putere scazuta aplicabil

20 min.

13.3 Sfaturi pentru economisirea
energiei

Urmatoarele sfaturi de mai jos va vor ajuta sa
economisiti energie atunci cand utilizati
aparatul.

Asigura-te ca usa aparatului este inchisa in
timpul functionarii. Nu deschide usa
aparatului prea des in timpul gatirii. Mentine
garnitura usii curata si asigura-te ca este bine
fixata in pozitie.

Folositi vase metalice si forme si recipiente
intunecate care nu reflecta pentru o
economie optimizata de energie.

Nu preincalziti aparatul inainte de gatire
decat daca acest lucru este recomandat in
mod specific.

Ai grija ca pauzele sa fie cat mai mici intre
doua coaceri, atunci cand pregatesti mai
multe preparate o data.

Gatitul cu ventilator
Atunci cand este posibil, foloseste functiile de
gatit cu ventilator pentru a economisi energie.

Caldura reziduala
Atunci cand durata de gatire este mai mare
de 30 de min, redu temperatura aparatului cu
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cel putin 3 - 10 min inainte de incheierea
gatirii. Caldura reziduala din interiorul
aparatului va continua sa gateasca
preparatul.

Folositi caldura reziduala pentru a mentine
mancarea calda sau pentru a incalzi alte
preparate.

Atunci cand opresti aparatul, pe afisaj va fi
aparea valoarea caldurii reziduale.

Mentinerea calda a alimentelor

Alegeti setarea pentru cea mai mica
temperatura posibila pentru a folosi caldura
reziduala si mentine mancarea calda.
Indicatorul de caldura reziduala sau al
temperaturii va aparea pe afisaj.

Gatire cu lumina stinsa
Opreste lumina pe durata gatirii. Aprinde-o
doar atunci cand este necesar.

Aer cald umed
Functie conceputa pentru a economisi
energie in timpul gatirii.

Atunci cand folosesti aceasta functie, lumina
se stinge automat dupa 30 de sec. Poti
aprinde din nou lumina, insa aceasta actiune
va reduce economia de energie estimata.



14. INFORMATII PRIVIND MEDIUL

Reciclati materialele marcate cu simbolul C/:‘-)
Pentru a recicla ambalajele, acestea trebuie
puse in containerele corespunzatoare. Ajutati
la protejarea mediului si a sanatatii umane si
la reciclarea deseurilor din aparatele electrice
si electrocasnice. Nu aruncati aparatele

marcate cu acest simbol E fmpreuna cu
deseurile menajere. Returnati produsul la
centrul local de reciclare sau contactati
administratia orasului dvs.
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