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1. A UHOOPMALWUJE O BESBENHOCTHU

[Mpe nHcTanaumje n kopuwhewa ypehaja, naxrsneo
npoyvnTajTe NPUIIoXeHo ynyTcTeo. [pounssohay Huje
OAroBopaH 3a 6uIo Kakee noeBpeae Unu LWTETY Koje cy
pes3ynTaT HeucnpaBHe nHcTanauuje unu ynotpebe. Yyeajte
ynyTCTBO 3a ynoTpeby Ha 6e36eqHOM M NPUCTYNAYHOM MECTY
3a 6yayhe kopuwhetre.

1.1 Be3beagHoCT Aeue u oceTrbUBUX ocoba

« OBaj ypehaj mory ga kopucTe geua ctapuja og 8 rogmHa u
ocobe ca cMateHUM PU3UYKUM, YYSTHUM MU MEHTaNHUM
cnocobHocTMMa, Kao ocobe Kojuma HeJoCTajy UCKYCTBO U
3HaHe, YKONMKO UM ce 06e3bean Hag3op unm nv ce aajy
ynyTCTBa y Be3uM ca ynotpedbom ypehaja Ha 6e3benaH
Ha4YMH M YKONUKO cxBaTajy moryhe onacHoctu. Jeuy mnaha
oA 8 roanHa, Kkao n ocobe ca Beoma TELLUKUM U CITIOXEHUM
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nHBanuautTeTom, Tpeba gpxaTtn garoe og ypehaja, ocmwm
aKko cy nopj ctanHum Hag30poM.

Heuy Tpeba koHTponMcaTu Kako ce He By urpana ypehajem.
Opxunte cey ambanaxy garoe of geue u oasioxuTe je Ha
oarosapajyhm HauumH.

YINO3OPEHE: Ypehaj n werosu gocTtynHu genosu mory
6uTK Bpenu Tokom Kopuwhena. [pxute geuy n kyhHe
mwybumMue game of ypehaja kaga ypehaj pagm n kaga ce
xnagw.

AKo oBaj anapat uma ypehaj 3a 6e3begHocT geue, Tpeba ra
aKkTuBuMpaTu.

Heua He cmejy fa obaBrbajy Ynwhewe N KOPUCHUYKO
ogpxaBahse ypehaja 6e3 Haasopa.

1.2 OnwTe Mepe 6e36eaHOCTHU

OBaj ypehaj je HamewEeH camo 3a KyBaHe€.

OgBaj ypehaj je HameneH 3a ynoTpeby y jegHom
AOManMHCTBY Y 3aTBOPEHUM MPOCTOpPUMA.

Ypehaj ce Moxe KOpUCTUTU Y KaHLenapujama, XoTenckum
cobama, NnaHCMOHMMA, CEOCKUM TYPUCTUYKNM
AoMahuMHCTBMMA U CNNYHUM 0BjekTMMa 3a CMeLUTaj rae
ynoTpeba He npeBa3sunasun (NpoceyvaH) HUBO NOTPOLUHE NO
AOManhuHCTBY.

Camo kBanudumkoBaHa ocoba Moxe Ja MOHTMpaA OBaj
ypehaj n 3ameHun kabn.

He kopuctute oBaj ypehaj npe Hero wrto ra yrpaguTe.
NckrbyunTe ypehaj ns ctpyje npe 6mno KakBor ogpkaBama.
Ykonuko je kabn 3a Hanajawe owTeheH, hera mMopa aa
3amMeHu npoussohad, ogrosapajyhu osnawwheHn cepBucHU
LeHTap unu nuua cnuyHe ksanudukaumje, kako 6u ce
nsberna enekTpnyHa onacHocCT.

YNO3OPEHE: Yeepute ce aa je ypehaj nckrbyyeH npe
Hero LWTO 3aMeHuTe cujanuuy kako bucte nsbernum
moryhHOCT fa aohe 0O enekTPUYHOT LWOoKa.
YINO3OPEHSE: Ypehaj n werosu goctynHm genosu mory
6uTn Bpenu Tokom kopuwherwa. Tpeba BoaguTn padyHa ga
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ce nsberHe goanpuBame rpejHUX enemeHaTa unm
YHYTpaLLHMX NOBpLUMHA anapaTa.
» Kaga Bagute npubop nnu nocyhe ns pepHe nnum mx
cTaBrbaTe y pepHy, yBeK HoCUTe 3alUTUTHE pyKaBuLe.
+ Kopuctute camo TemnepatypHu ceH30p (CeH30p
TemnepaTtype y CpeauHu nevyeHor Meca) Koju je

npenopy4eH 3a oBaj ypeha,.

+ [1a Bucte yKNoHUNM LWMHE Koje ApXKe peLueTke, NpBo
noByLMTE NpeaHu 4eo LWKrHa, a 3aTuM 3a4Hu Aeo ga bucte
nx oasojunun og 604HMX 3ngosa. lNoctaBmbawe WKHa 3a
NOAPLLKY peLueTKe BpLUn ce OOpHYTUM peaocnesom.

* Hemojte kopnctntn napoduncray 3a vynwhene ypehaja.

* HemojTte kopuctuTtun rpyda abpasmBHa cpeacTtea 3a
yuwhere unun owTpe MeTanHe cyHhepe 3a ymwhewe
CTaKneHux BpaTa jep oHM Mory uarpebaTtu nospLUMHY 300r
Yyera Mmoxe gohu Jo pacnpckaBara cTakna.

2. BESBEJHOCHA YITYTCTBA

2.1 MoHTaxa

/\ YNO30OPEHE!

Cawmo kBanudmkoBaHa ocoba Moxe aa
WHCTanupa oBaj ypehaj.

*  YKINOHWTE KOMMNNETHY ambanaxy.

* HewmojTe aa nHcTanupare unm Kopuctute
owTeheH ypeha;j.

» [lpaTtuTe ynyTcTBa 3a MOHTMpakeE Koja cy
[OCTyMNHa Ha Halwlewm Beb-cajTy.

* YBek BogMTE payyHa npuivkom
nomepata ypehaja 3aTto LITO je Texak.
YBEK KOPUCTUTE 3ALUTUTHE pyKaBuLE 1
3aTBOpEHY 00yhy.

He ByuuTe ypehaj 3a pyuunuy.

*  WHcTanupajte ypehaj Ha curypHo u
NPUKNagHoO MeCTO Koje UcnyH-aBa 3axTeBe
3a MHcTanauujy.

* HeonxogHo je npuapxaBaTtu ce
MWHUMaNHOTr pacTojarwa o4 ApYrnx
ypehaja n KyxukbCcKkux enemeHara.

» [lpe MmoHTaxe ypehaja, npoBepuTe Aa nu
ce Bpata ypehaja oTBapajy 6e3 3agpLuke.

OBaj ypehaj je onpemMrbeH cUCTeMOM 3a
enekTpuyHo xnahewe. Mopa ce
ynotpebrbaBaTi ca U3BOPOM €NEKTPUYHOr
HanajakAa.

2.2 MNpukrbyyere Ha eneKTPUUHY
Mpexy

/\ YNO3OPEHE!
Pusuk oa noxapa v cTpyjHor yaapa.

CBa npukrbyumBamna cTpyje Tpeba na
06aBu KBanMMKOBaH enekTpuyap.
Ypehaj mopa aa Oyae y3emrbeH.

YBepuTe ce Aa cy napameTpu Ha Niovnum
Ca TEXHUYKMM KapakTepucTrkama
KoMmnaTnbunHu ca ogroeapajyhum
napameTpuma enekTpudHe Mpexe 3a
Hanajake.

YBeK KOpUcTUTE NPONUCHO yrpaheny
YTUYHMLY Ca 3alTUTOM 0f CTPYjHOr
yaapa.

HewmojTe oa kopuctute agantepe ca BuLle
YyTUYHMLA 1 NpoAyXHe kabnose.
lMpoBepuTe Aa HACTE OLUTETUNM FNABHO
Hanajake 1 Kabn 3a Hanajake. YKONUKO
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CTpyjHU Kabn Tpeba Aa ce 3ameHu, TO
Tpeba aa obaeun Haw oBnawheHu
CepBUCHW LieHTap.

* He possonute ga kabn 3a Hanajamwe
noavpyje unu gohe 6nunsy Bpatuma
ypehaja nnu Huwn nenog ypehaja,
Hapo4uTo Kaga ypehaj pagun nnu kaga cy
BpaTa Bpena.

+ 3awTnTa of yAapa Aenosa nof HanoHOM
1 130MoBaHMX Aenosa Mopa Aa ce
NPUYBPCTU TAKO [ia HE MOXE [a Ce YKIOHU
6e3 anata.

* [lpukrbyunTte rnaBHu kabn 3a Hanajake Ha
31OHY YTUYHWLY TeK Ha Kpajy
WHcTanauuje. Bogute pavyHa oa nocToju
NPUCTYN MPEXHOM yTUKaYy HaKOH
WHCTanauuje.

* Ao je 3ugHa yTuyHMLa nabaea, HeMojTe
Oa NpUKIbydyjeTe MpPexHU yTuKau.

* He ByyuTte kabn 3a Hanajare kako 6ucte
nckrbyumnu ypehaj. Kabn uckrbyunte Tako
wTo heTte n3Byhn yTukay ns yTuyHuue.

+ KopuctuTe camo ucrnpaBHe pacTaBHe
npekngaye: 3alTUTHe npekmgaye,
ocurypaye (ocurypade ca HaBojem Tpeba
CKMHYTW ca Hocaya), ayTomaTcke
3alUTUTHE Npekngaye n KOHTakTope.

* Y eneKkTpuYHOj MHCTanayuju mopa
nocTojaTn pacTaBHW NpekMaaY Koju Bam
omoryhaBa Aa uckrbyunTe cee ase
Hanajawa ypehaja. Paamak namehy
KOHTakaTa Ha pacTaBHOM npekugady mMopa
a 13HocK Hajmare 3 mm.

* Ypehaj ce ucnopyuyje ca CTpyjHAM
yTUKa4yeM 1 CTPyjHUM kabrom.

[MpoBOAHMK 32 y3eMribense (3eneHn/KyTn
NPOBOAHMWK) MOpa 6UTK 3a 2 cm Ayxu of
6paoH npoBoHUKa 3a hasy v nnasor
NPOBOAHMWKA 32 Hyny.

2.3 Ynotpeba

/\ YMNO3OPEHE!

[MocToju pusunk of nospefnmeamna,
OneKkoTMHA U CTPYjHOT yaapa unm

ekcnnosuje.

TunoBu kabnosa 3a UHCTanauujy unu same-
Hy 3a EBpony:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

3a npecek kabna nornegajte nogaTke o
YKYMHOj CHa3u Ha NioYmum ca TEXHUYKUM
KapakTepucTikama: Takohe moxeTte
nornenaTv u Tabeny:

YkynHa cHara (W) Mpecek kabna (mm?)

makcumanHo 1380 3x0.75
makcumanHo 2300 3x1
makcumanHo 3680 3x1.5

6 CPIMNCKKU

* HewmojTe ga mewaTe cneyndurkalmnjy osor
ypehaja.

* Bopgute payyHa ga otBopu 3a
BeHTUNauujy He byay sanyLieHu.

* He ocraBrbajTe ypehaj 6e3 Hagsopa
TOKOM paja.

* Ypehaj Tpeba UCKIbYYUTU HAKOH CBaKe
ynoTpebe.

« bBypaure onpesHu kap oTBapate Bpata
ypehaja ook oH pagu. Moxe ce gecutun ga
n3afe Bpeo Basgyx.

* HewmojTe pykoBaTu ypehajem kaga cy Bam
MOKpe pyKe Ui Kafa je OH y KOHTaKTy ca
BOAOM.

¢ HewmojTe nsnaratu otBopeHa Bparta
Benukom ontepehery.

* HewmojTte kopuctuTn ypehaj kao pagHy
NOBPLLMHY UMW NPOCTOP 3a oAnarame.

« [Maxrbuneo oTBOpUTE BpaTta ypehaja.
Kopuwhere cacTtojaka Koju cagpxe
arnkoxon Moxe [OBECTV A0 UcnapaBakba
ankoxona u Mellara ca Ba3gyxoMm.

* BapHue nnu oTBOpeHu nNnameH He cmejy
Aa 6yay y 6nusunHn ypehaja kapa
oTBapaTe BparTa.

* YBEK KOPUCTUTE CTaKMo U Terne norogHe
3a KOH3epBauujy.

« 3anaroue maTepuje unv npeamete
HaTonrbeHe 3anarb1BUM MaTepujama
HeMojTe CTaBrbat yHyTap u nopes
ypehaja nnu Ha wera.

/\ YNO3OPEHE!
[MocToju pusunk of owTehewa ypehaja.

« [la 6ucte cnpeynnu owTehewe unm
rybutak 60je Ha emajnupaHnM
noBspLUMHama:

— Hewmojte ctaBrbaTtn nocyhe 13 pepHe
unu gpyre npegmete y ypehajy
AVPEKTHO Ha AHO.



— He ctaBmajte anymuHujymcky donujy
OVPEKTHO Ha AHO YHYTPaLLUH0CTH
ypehaja.

— Hewmojte cunatun Bogy ANPEKTHO y
Bpyh ypehaj.

— Hewmojte gpxatun y ypehajy BnaxHo
nocyhe 1 xpaHy HaKoH 3aBpLueTKa
KyBama.

— byaute naxrbueu kaga ckupate unu
nocrtasrbarte npubop.

l'y6utak 6oje Ha emajnMpaHm
nospwmnHama nnu Hephajyhem vyenuky He
yTnye Ha cam pag ypehaja.

KopucTtute ayboku nnex 3a 3anueeHe
konaye. BohHu cok moxe Aa octasu
TpajHe Mprbe.

[ok cnpemarte jeno, BpaTa ypehaja Tpeba
yBek fa 6yay 3aTBopeHa.

Ako je ypehaj MOHTUpaH n3a naHena

HameLllTaja (HNp. BpaTa), obe3dbeaunte ga

NpunvKoM paga BpaTa Hukaga He byay

3aTBopeHa. 13a 3aaTBopeHor naHena

HamelLTaja MOTy [ia ce Hakyrne TonnoTta v

BNnara v npoy3pokyjy HakHagHo owtehewe

ypehaja, kyhuwTa nnu noga. He
3aTBapajTe naHen HamellTaja cBe oK ce
ypehaj y NoTNyHOCTW He oxnagn HakoH

Kopuwwhera.

2.4 Hera n uynwhewe

netepiieHTe. Hemojte Kopuctntn
abpasvBHe npoussBoae, abpasvBHe
jactyunhe 3a ynwhemre, pacteapave nnm
MeTarnHe npeamMerTe.

YKONUKO KOPUCTUTE Crpej 3a PepHYy,
npuapxaeajte ce ynyrcrasa o
6e3begHOCTN Ha ambanaxu.

2.5 YHyTpalHe ocBeT/behe

/\ YNO3OPEHE!
Pu3auk og ctpyjHor yaapa.

/\ YNO30OPEHE!

MocToju pusuk o nospeae, Noxapa unm
owTehewa ypehaja.

[Mpe ogpxaBatba nckbyuute ypehaj n
N3ByLUMTE CTPYjHM yTMKaY 13 3ugHe
yTUYHULE.

[Nposepute aa nu je ypehaj xnagaH.
[MocToju pu3snk Aa ce nonome crakneHe
nnove.

Opmax 3ameHuTe cTakneHe nnoye Ha
BpaTMma ako ce owTeTe. ObpaTuTe ce
oBnawheHOM CEPBUCHOM LiEHTPY.
BpaTa cy Teluka, na 6yaute nocebHO
naxrbuBW Kag Ux ckuagare ca ypehaja.
PepnoBsHo unctute ypehaj ga bucte
cnpeymnu nponagaxe NoBpLUMHCKOT
maTepujana.

Ypehaj ounctute BnaxHOM MEKOM KpProMm.
Kopuctute nckibyumBo HeyTpanHe

Kapa ce pagum o cujanuuyama yHytap
Npou3BoAa 1 pe3epBHUX AeNnoBa,
cujanuue koje ce npogajy 3acebHo: Ose
cujanuue cy HameweHe aa usapxe
eKkcTpeMHe dusnyke ycnose y KyhHUM
anapaTtuma, kao LTo Cy Temrneparypa,
Bubpauuje, Bnara, unm cy HameweHe aa
curHanunsmpajy uHdopmavmje o pagHom
ctawy ypehaja. Hucy npeasuheHe 3a
ynoTpeby y apyrum ypehajuma v Hucy
norofHe 3a OCBeT/baBake NpocTtopuja y
OomanuHCTBY.

OBaj Npon3BoA CagpXn N3BOp CBETNOCTU
Yuja je knaca eHepreTcke edmkacHocTm G.
KopuctuTe camo cujanuue koje nmajy nucty
crieumdukauujy.

2.6 CepBucupame

Pagwn onpaske ypehaja obpatute ce
oBnawheHom CEpBUCHOM LIEHTPY.
KopuctuTe camo opurnHanHe pesepsHe
fAernose.

2.7 Ognarame

/\ YNO3OPEHE!

OnacHocT of noBpehuBama unu
rywetba.

OGpaTtunTe ce ONLTUHCKUM opraHuma aa
OucTe casHanu kako Aa ognoxute ypehaj
y oTnag.

Wckrbyunte ypehaj ns ctpyje.

Wceuute MpexHU enekTpuyHu kabn Ha
MECTY Koje je 6nm3y ypehaja n ognoxure
ra.
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F. TemnepatypHu CeH3op 3a xpaHy (camo
Ha ogabpaHum moaenumva)

WHaonkaTopu aucnneja

OK 3a noTteBphmBane n3abpaHe crtaBke/nogeLua-
Bakba.

< 3a Bpahame 3a jefaH HMBO yHa3ag y MeHu-
y.

b) 3a noHuwTaBake nocnefHe akTMBHOCTU.

» 3a YKIby4MBame U UCKIby4mBake onuuja.

5. MPE MNPBE YMNOTPEBE

/\ YNO3OPEHE!
Mornepnajte nornaerba o 6e36egHOCTH.

5.1 MpBoO NpuUKIby4YMBame

[wucnnej npukasyje nopyky gobpogownuue
HaKOH MpBOT NoBe3nBakba.

Tpeba pa nogecute: Jeank, OCBETIbEHOCT
ekpaHa, 3ByKoBM TacTepa, JaumHa 3By4HOr
curHana, [loba pgaHa.

5.2 NpBo npearpeBamwe u Ynwhewe

Mpeparpejte npasaH ypehaj npe npse
ynotpebe n KoHTakTa ca xpaHoM. Ypehaj
MOXe Aa UchyLuTa HenpujaTaH MUPUC Y AUM.
MpoBeTpuTe COBY TOKOM NpearpeBaksa.

1. YKroHWTe CBY AOAATHY OMPeMy M Hocave
peLueTku U3 anapara.

6. CBAKOOHEBHA YIOTPEBA

/\ YNO3OPEHE!

Mornepajte nornaerea o 6e3beaHocTU.

WupavkaTopm aucnneja

Q AKTUBMpaHa je (hyHKUMja ornalliaBara
3BYYHOr curHana.

AKTMBUpaHa je byHKUMja ornallaBaka
sop  3BYYHOr cUrHana v 3aycraBrbakba KyBaka.

g AKTMBUpaHa je camo uckavyha nopyka.

@ OfnoXeHo NyLUTaHe Yy MOroH je akTuBMpaHa.

0 3a oTkasuBake nogellaBatsa.

2. Tlogecute yHKLMjY |Z| Mopecute
mMakcumanHy Temnepatypy. OctaBute
ypehaj oa pagu 1 4.

3. [llogecute dyHKUNjy E‘ Mopecute
MakcumanHy Temnepatypy. Octasute
ypehaj oa pagn 15 MuH.

4. Tlogecute byHKUMjy . Mopecute
MakcumanHy Temnepatypy. OctaBute
ypehaj oa pagn 15 MuH.

5. Wckrbyuute ypehaj n cayekajte aa ce
oxnaaw.

6. Ypehaj n gpogaTtHy onpemy 4YMctTute camo
Kpnom og Mukpodubepa, MnakoMm BogoM
1 6narvm geTepLieHTOM.

7. Bpatute npubop u yknowmse Hocave
peLueTke y NOYEeTHU NOoMoxaj.

6.1 dyHKUMje 3arpeBamra

CTAHOAPOHO

E Fpunosakwe
3a rpunoBatbe TaHKVX KomMaga XxpaHe u To-

cTupatse xneba.
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Typ6o0 rpunoBake

3a neyere BENMKMX KOMaZa Meca Unm xw-
BVHE Ca KOCTUMa Ha jeHoj pelweTkn. 3a
neyene rpaTMHNUPaHNX jena u 3a saneua-
Hbe.

(€]

Meyerse y3 paBHU BeHTUNATOP

3a neyere Meca 1 nevere konava. Moa-
ecuTe HUXY TemnepaTypy Hero 3a 3arpe-
Bak€ 0[03ro/0f0340 AOK BEHTUNAToOp
paBHOMepHO pacnopefyje TonnoTy y yHy-
TpawhocTu nehHuue.

Oexuapartaumja

3a cywwene ceukaHor Boha, nospha u
neyvypku. [la 6u ce omoryhuno ga Basgyx
3acuheH Bnarom usahe, a aa ce Bohe 60-
Ibe OCyLUM, NPENopPYYrbMUBO je NOBPEMEHO
oTBapate BpaTa nehHule TokoM npoteca
cyluema.

i

3arpeBatse nocyha
3a 3arpeBatbe nocyha npe cepauparba.

[+

Cmp3HyTa xpaHa
CaBpLueHo 3a rotosa jena (Hnp. nomdpwT,
KpokeTe unu nponehHe ponHuue).

(W]

3arpeBatbe ofo3ro/ono3ano
3a neyere Ha jeJHOM nornoxajy pelueTke.

]

®dyHKUuMja 3a nuuy
Hajborbe 3a neyerse nuue 1 apyrux jena
KOja 3axTeBajy BuULLE TONOTE 0A03/0.

Rv2 Opmp3aBatbe
3a oamp3aBare xpaHe (noBpha 1 Boha).
Bpeme oampsaBarsa 3aBUCU O KONUUKNHE
1 BENIMYMHE CMP3HYTE XpaHe.
055 MpaTuHupaHo
e

3a jena kao LWTO cy Nnasake Ui rpaTuHu-
paHu kpomnup. 3a neyerse rpaTUHUPaHNX
jena v 3a saneuame.

J

3arpeBate 040380

Opabepute oBy dhyHKLMjy HaKOH NpoLeca
KyBatba Aa bucte no notpebu saneknu
XpaHy ca Aoke cTpaHe. Kopuctute HajHu-
X1 HMBO nonuue.

Cnopo KyBae

Mpouec kyBaka Ha HUCKOj TeMnepaTypu.
CaBpLueHO je 3a KyBare huHux jena (Hnp.
roBeAuHa, TeneTuHa Unu jarkeTnHa).

OppxaBake TonnoTte

3a ogpxaBatbe TonnoTe xpaHe. Vimajte y
BUY Aa Heka jena mMory Ja HacTase Ja ce
KyBajy 1 ucyLlyjy AOK ce ogpxasajy To-
nnuM. MNokpujTe nocyae ako je noTpebHo.

Meuerbe xneba
3a neyemne xneba.
é' Hapacrame TecTta

3a ybp3aBat-e AM3ar-a KUCcenor TecTa.
MpekpujTe NOBPLUMHY TECTa Kako bucte
CNPEYNnN CyLeHse.

®

Jlamna Moxe ayTomaTtcku ja ce UCKIby4mn
kaga je Temneparypa ucnog 80 °C Tokom
Hekux pyHKUMja 3arpeBarsa.

BnaxHo neyetbe y3 BeHTUNaTop

OBa hyHKUuja je npegsuheHa 3a ywteay
eHepruje Tokom KyBaka. Kaga kopuctute
oBy (byHKUMjy, TeMnepaTypa yHyTap ype-
haja moxe ga ce pasnukyje of nogelueHe
Temnepartype. KopucTtu ce 3aoctana
Tonnota. CHara 3arpeBara Moxe 6utn
ymatrbeHa. 3a Buwe nHdpopmaumja norne-
najTe nornaerbe ,CBakogHeBHa ynoTpe-
6a”, HanomeHe y Be3wu ca: BnaxHo nevere
y3 BEHTUnaTop.

OEINMNMKATECHU

Bl

KonsepBauuja

[a 6ucte koH3epsumpanu nosphe n Bohe,
CTaBWTe Terne 3a KoOH3epBupaHe y nnex
3a neyere HanykeHy BOAOM, kopuctehu
Terne oTMOpHe Ha TOMOTy ca XepMe-
TUYKUM MOKMOMLEM U NoKIonue ca Ha-
BOjeM ucTe BenuynHe. Kopuctute HajHmku
nonoxaj peLueTke.

SteamBake / Ynwhewe Bogom

3a gopaBsatbe Bnare TOKOM KyBama. 3a Ao-
6ujarbe npase 60oje 1 xpckase kopuLe To-
KOM neyetrsa. 3a Behy COYHOCT NpU NOHOB-
HOM 3arpeBamy.

Mornepajte opgersak ,Hera n ynwhewe” 3a
BuLWe nHopmauuja o: Yuwhere BoAOM.
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6.2 HanomeHe y Be3u ca: BnaxHo

ne4vyemwe y3 BeHTUNaTop

OBa hyHKuUMja je kopuwwheHa 3a
ycknahmBame ca Knacom eHepreTcke
edVKacHOCTM 1 3axTeBrMMa ekoamnaajHa (y



cknagy ca ctaHgapguma EU 65/2014 n EU
66/2014). TectoBu y cknagy ca: IEC/EN
60350-1.

Bpata nehHuue Tpeba aa Oyay 3aTBopeHa
TOKOM KyBah-a kako pyHKuuja He 6r buna
npekugaHa u kako 6u nehHuua paguna Ha
HajBuLieM moryhem cTeneHy eHepreTcke
edumKacHoCTH.

Kapga kopuctute oBy chyHKUWjy, namnuua ce
ayToMaTCKMN UCKIby4yje HakoH 30 cexk.

3a ynyTcTBa 3a KyBarbe norneaajte ogerbak
,HanomeHe n casetn”, BnaxHo nevere y3
BeHTMnartop. 3a onwTe npenopyke y Be3u ca
yLITe4oM eHepruvje nornegajte ogersak
+EHepreTcka ecumkacHocT”, geo CaBeTn 3a
ywiteny eHepruje.

6.3 NMopewaBawe: DyHKUUje
3arpeBatba

1. YkrbyuuTe anapat. Ha gucnnejy je
npvikasaHa nogpasymeBaHa yHKumja
3arpesatrba U Temneparypa.

2. TpwuTtucHUTE cumbon dyHKuMje

3arpeBatba Y na 6ucre ywnu y
NOAMEHM.
3. Opabepute dyHKUMjy 3arpeBarsa u

nputucHute OK.
4. Tlopecute TemnepaTypy. MputncHuTe
OK

5. MputucHute START .

TemnepatypHu CeH30p 3a xpaHy — MOXeTe
[a NPUKIby4nTE CEH30p y BUMNO KOM TPEHYTKY
npe unm TOKOM KyBakba. lNornenajte ogerbak
LKopuwhere npnbopa, TemnepaTypHu
ceH3op”.

6. STOP - nputucHute aa 6ucre
MCKIbY4YMnn pyHKUMjy 3arpeBamba.
7. VickbyuuTte ypehaj.

6.4 NMopewaBake: SteamBake -
KyBare Ha napwm

1. YBepuTe ce ga je ypehaj xnagaH.

2. HanyHwute yaybrbera yHyTpaLlH0oCTU
BOAOM M3 CNaBuHeE.

MakcumanHu kanauuteT yaybrbera y
YHYTpaLwH0CcTh pepHe je 250 ml. Hemojte
Aa ponywasate yaybreemwa y
YHYTPaLLH0CTU TOKOM KyBaka Unu kaaa
je ypenaj spyh.
3. Ykmbyuute ypehaj.
4. TlogecuTe byHKUMjy napHoOr 3arpesana 1
nputuchute OK.
5. [logecute Temneparypy v NPpUTUCHUTE
OK
6. [lpearpesajte npasaH ypehaj 10 muH ga
6ucTe CTBOPUNU BNaXXHOCT Ba3adyxa.
7. YbauuTte xpaHy y ypehaj.
8. Kapa ce kyBae 3aBpLUM, UCKIbYUMTE
ypehaj.
9. Kapa ce ypehaj oxnaau, MeKom Kpriom
YKIOHUTE NpeocTany Boay U3 yaybrbera
y YHyTpaLuem geny ypehaja.
/\ YNO3OPEHE!
MaxrbmBo oTBOpUTE BpaTa. OTnyLWTEHA
Bnara Moxe [la U3a30oBe OMNeKOTUHE.

6.5 MeHn

MpuTUCHUTE — 3a ynasak y MeHW.

CTtaBKa y MeHujy Onuc

Momoh npu npunpemn xpa- [pukasyje aytomaTcke
He nporpame.

OmurbeHa onuuja Mpukasyje oMurbeHa

nogeluaearba.

Onuuje KopucTtu ce 3a nogelua-
Bakb€ KOHUrypaumje

ypehaja.

Mopewasa- KoHdurypa-
Ha uuja

KopucTtu ce 3a nogela-
Bak-€ KOHurypaumje
ypehaja.

Cepsucupa- [Mpukasyje Bep3aujy cod-
e TBEpa u KoHdurypauujy.
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Moamenn 3a: Onuuje

Moamenn Onuc
MoameHn Onwuc Bepauja Hdbopmaumje o Bepauju codteepa.
cocpTBEpa
CseTno 3a yKIbyuMBate 1 UCKIbyunBaHe
namne. MoHMWITH Bpaha Ha cabpuyka nogellaBata.
cBa nopelua-
Brnokaga 3a CnpevyaBa HEXOTUYHO aKTUBUPaH-E Bak-a
6e3begHocT  anapara.
fdeue
6.6 MNopewaBawe: Nomoh npu
Bp3o 3arpe-  Ckpahyje Bpeme 3arpeBarba. [locTyn- npunpemMm xpaHe
Bake HO je caMo 3a Heke yHKUuje 3arpesa-
wa. lMomoh npu npunpemun xpaHe NOAMEHN ce
Warnen aw- Mera chopmat npukasa BpemeHa. cacTojn o4 ckyna AoAaTHNX beHKLI,VIJa "

rmTanHor ca-
Ta

MNogmenun 3a: MNogeluaBawa

KoHdurypauumja
MoameHn Onwuc
Jeswnk Mopewwasa jesuk ypehaja.

OcBeTrbe-
HOCT ekpaHa

lMopgelwasa ocBeTIbLEHOCT Ancneja.

3ByKoBM Ta-  YKIbyuyje U UCKIbYYyje 3BYK Norba
cTepa 0CeTrbMBUX Ha foaup. 3BYK HUje Mo-
ryhe uckrbyuntu 3a @

JaumHa MopelwaBa jaunHy 3ByKOBa TacTepa u
3BYYHOr CUr-  curHana.

Hana

[ob6a paHa MopelwaBa TpeHyTHO BpeMeE v AaTym.
CepBucupatme

NMoomenn Onwuc

[lewmo pexum  Kbp 3a akTuBaumjy/aeaktmsaumjy:
paga 2468

7.1 OmurbeHa onuumja w

MoxeTe cadyBaTtu HajBuLLe 3 OMUIbEHA
nogeluaeatma, kao LWTo ¢y PyHKLMja
3arpeBar-a U BpeMe KyBaha.

1. YkrbyumTe anapar.
2. V3abepuTe XerbeHo nogellaBate.

3. TpuTtuchHute =
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nporpama Koju cy HaMeHt-eHN HaMEHCKUM
jenmma. CBako jeno y oBoM nogmeHujy je
aato y ogrosapajyhem nogellaBaty.
MoxeTe fa nogecuTe BpeMe 1 TeMnepaTypy
TOKOM KyBakba.

Mpunukom KyBara HEKUX jena, MoxeTe Aa
kopuctute n TemnepatypHu CeH3op 3a
xpaHy. CTeneH [0 Kojer ce KyBa jeno:

* Cnabo neyeHo

* Cpeghe

* Peww neyeHo

Mpunukom KyBara HeKuX jena, Moxete Aa
KopucTuTe n AyToMaTCKo Mepere TEXNHE.

1. YxbyunTe anapar.
2. TputucHute —.

3. TpuTtucHute ¥ YAhute y NMomoh npu
npunpemu xpaHe.

4. WN3abepwuTe jeno nnm BpCTy XpaHe.

5. CraBute xpaHy yHyTap ypehaja n
nputucHute START |

Kapa ce dyHKumja 3aBpLuKn, NpoBepute ga nm

je xpaHa cnpemHa. NpoayxuTte Bpeme

KyBakba, ako je noTpebHo.

4. W3abepute: OmurbeHa onuuja / Cavysaj
TPEHyTHa noaeLlaBama.

5. [puTtucHute + aa ducte goganu
nogelasatne y nucty: OmurbeHa onuuja.

6. [MpuTtucHute OK,

t) — NpUTUCHUTE Oa O1cTe NoOHUWTUAN
nogellaBsame.



(% npuTUCHUTE Aa Bructe oTkaszanm
rnogeLlaBam-e.

7.2 KoHTponHa 6paBa
OBa yHKUMja cnpeyasa crny4vajHy NpoMeHy
yHKUMje ypehaja.
1. Ykbyuute anapar.
2. Topecute byHKUM]y 3arpeBatba.
3. 7ﬁ? H — NPUTUCHUTE UCTOBPEMEHO paaun
YKIbyunBama yHKuuje.
, ﬂ — NPUTUCHUTE UCTOBPEMEHO Aa bucTte
YKIbYUUNn OyHKLM]Y.

7.3 Bnokapa 3a 6e36egHOCT Aeue
CnpeyaBa HEXOTUYHO akTMBMpawe ypehaja.
1. YkrbyumTe anapar.

2. [lpuTtucHnTe —.

3. Wsabepute Onumje / Bnokapa 3a
6e3begHoCT gele.

4. TlpuTtucHnTe cnoea wudpe abeLegHm
penom.

Bnokana 3a 6e36egHOCT fele je akTMBUpaH.

Kapa ce oBa dyHkuuja akTmBupa,

npuctynute: Tajmep 1 namna je AocTynHa.

[a 6ucte omoryhunu ynotpeby ypehaja,
n3abepute crnosa wmdgpe no abeueaHom

peqy.

7.4 AyTomMaTCKO UCKIbyunBare

/13 6e36egHOCHMX pasnora, ako je yHKumja
3arpeBatba akTVMBHA U HMKaKBa nofellaBarba

8. PYHKUMJE CATA

8.1 Onuc dyHKuMja caTa

®dyHkumnja Onwuc

Tajmep 3a nogeluaBame AyXvHe KyBana. Mak-
cumym je 23 4 59 muH.
MoxeTe aa nogecuTe wWTa ce Aellasa

kapa Bpeme nctekHe: Kpaj aktuBHoOCTH.

HUCy NpometrseHa, ypehaj he ce aytomatcku
WCKIbYYMTN HAKOH oapefeHor BpeMeHcKor
nepvopa.

(°C) O )
30-115 125
120 - 195 8.5
200 - 245 5.5
250 - makcmmarnHo 3

AKo HamepaBaTe fa nokpeHeTe YHKLMjy
3arpeBatrba 3a BpeMe Tpajaka koje
npematuyje Bpeme ayTomaTcKor
UCKIbyYMBaHa, NogecuTe Bpeme KyBama.
Mornepajte ogervak ,PyHkumje cata”.

AyTOMAaTCKO UCKIby4MBare He paan ca
dyHkuymjama: CeeTrno, TemnepaTypHu
CeH3sop 3a xpaHy, Kpaj.

7.5 BeHTnatop 3a xnahewe

Kaga anapart paau, BeHTunaTtop 3a xnahewe
ce ayToMaTCKu yKIbyyyje Kako v xnaguo
noBpLUMHe anapaTa. AKO UCKIbyyuTe anapar,
BEHTUNATop 3a xnahere Moxe Aa HacTaBu
[a pagu JOK ce anapaT He oXMagu.
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®dyHkumnja Onwuc

Kpaj aktne-
HOCTK

Ornacw 3ByYHW curHan — kaja Bpeme
MCTeKHe, ornaiuaBa ce 3ByYHM CUrHan.
OBy dyHKLWjy MOXeTe Aa nogecute
6uno kaga, Yak v ako je ypehaj uc-
KIbyYeH.

Ornacy 3By4HU CUrHan 1 3ayctasu
npunpemy — kaaa BpeMe UCTeKHe, orna-
LaBa ce 3BYYHU curHan u yHkumja 3a-
rpeBata ce UCKIbyuyje.

Camowncka4vyhu nposop - kaga Bpeme
UCTekHe, nopyka ce nojaerbyje Ha Auc-
nnejy. OBy dyHKUMjy MOXeTe Aa noa-
ecnTe 6uno kaga, Yak u ako je ypehaj
UCKIbYYEH.

OpnoxeHo  3a ognararwe cTapTa u/unu kpaja Kysa-
nywTawe y Ha.
MOroH

HopatHo [a 6ucTte npoayxunv Bpeme KyBara.
Bpeme

Tajmep y [a 6ucte nokasanu konuko ayro ypehaj
TOKy paga  pagu. Makcumym je 23 4 59 muH. Mo-

XeTe [a YKIbyunTe U UCKIbyumnTe PyHK-
uvjy. OBa dyHKUMja He yTUYe Ha pag
ypehaja.

8.2 NopewaBake: [lo6a naHa

1. Ykbyuute anapar.
2. Tputuchute: Joba naHa.
3. Tllogecute Tajvep.

4. TlpuTucHuTe OK.

8.3 NopewaBame: Tajmep

1. WsabepuTe yHKUWjy 3arpeBarsa 1
nogecute TemnepaTypy.

2. [lpuTtucHute @
3. Topecute Tajmep.
MoxeTe fa n3abepeTe Kpaj akTUBHOCTYU

NpUTUCKOM Ha Tactep © @ @

4. Mputuctnte OK. Monasrbajte paatby Aok
Ce Ha AUCMNejy He NpUKae rnasHu1
eKpaH.

9. KOPNLWHRHEHE MNMPUBEOPA

/\ YNO3OPEHE!
Mornepnajte nornaerba o 6e36egHoOCTH.
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Kapa npeoctaHe 10% BpemeHa KyBama, a
XpaHa He usrneaa kao aa he yckopo 6utu
roToBa, MOXeTe Aa NpoayxuTe Bpeme
KyBama. Takohe moxeTe aa npomeHuTe
dyHKUMjy 3arpeBarsa. MNputucHuTe +1min ga
6ucTe NpoayXunu Bpeme KyBama.

8.4 NopewaBawe: OgnoxeHo
nywTawe y NoroH

1. TMopecute dyHKUMjy 3arpeBara n
Temnepartypy.

MpuTtncHuTe @
3a nopeluaBare BpeMeHa KyBaha.

MpuTncHUTE © © @

MputucHuTe: OQNOXEHO NyLUTaHe Y
MOrOH.

OpabepuTe XerbeHo Bpeme noyeTka.

7. TpuTtucHute OK. [MoHaBrmbajTe paakwy OOK
Ce Ha Aucnnejy He NpuKaxe rnasBHu
eKpaH.

ok wbd

o

8.5 MopelwaBawe: TajMep y TOKy
papa
1. lMputnucHute (\D

2. MMputucHute ® © @

3. TMputucHute: Tajmep y TOKy paga.

4. T[lpeByuute unun NPUTUCHUTE < na bucre
BMAENV BPEME paja Ha rMaBHOM eKpaHy.

5. Mputuctnte OK. Monasrbajte paary aok
Ce Ha AUCMNejy He NpuKaKe rnasHu
eKpaH.

8.6 NMpomeHa nogellaBawa TajMepa

3apaTo Bpeme MoxeTe Aa npoMeHuTe y 6usio
KOM TPEHYTKY Y TOKY KyBatsa.

MpuTtncHuTe @
[Mopecute BpeaHoCT Tajmepa.

N =

3. TllputucHute oK.



9.1 YoauuBame npubopa

Mprbop AocTynaH y 3aBUCHOCTU
op mogena. Ckenupajte QR kda
Aa bucte NpoBepuUnu Kako Aa Ko-
pvcTuTe Npubop Koju ce ucno-
pydyje ca Bawwmm ypehajem. On-
LiMoHanHu npnbop MoxeTe Aa !
HapyuuTe noce6Ho. 3a BuULLIE WH- E
dopmauuja obpatute ce nokan-

HoM fgobaBrbavy.

Mano yny6rbere ca ropte cTpaHe
nosehasa 6e36e4HOCT 1 Npyxa 3aWTUTy 04
Harukwama. Yaybreewa Takohje cnpevaajy
npeBpTare. VBnua oko nonvue cnpeyasa
Kknusane nocyfha ca nonuue.

YmeTHuTE npmbop (pelleTtkacTta nonuua /
nnex) uamehy Bofuua Ha Hocavy peLueTke.
YBepuTte ce ga nonuvua goavpyje 3agkwy
CTpaHy yHyTpalwH0CcTh nehHuue n ga cy
HOXWLIE OKPEHYTE Npema gone.

=

AKo BaLl nnex uma Harub, noctaeuTe ra
npema 3agHhem geny yHyTpallHOoCcTh
nehHuue.

AKo nocToju HaTnUc Ha Npubopy, yBepuTe ce
Aa je OKpeHyT npema Bama.

AKO KOpUCTUTE Nnex ca pynama, ctaBute
nnex / nocyay UCnoA, Aa NpuKynu Te4YHOCTU
Koje Kansby.

9.2 TemnepatypHu CeH30p 3a XpaHy

To mMepu TemnepaTypy yHyTap xpaHe.
MoxeTe Aa je KopucTuTe ca CBakom
YyHKLMjOM 3arpeBamsa.

Tpeba ga ce nogece ase Temneparype:
°C — Temniepatypa yHyTap ypehaja.

Tpebano 6u ga 6yge 6ap 25 °C Buwe of
TemnepaType y CpeauHu NevYeHe XpaHe.

L= TemnepaTypa y cpeauvHu neveHe
XpaHe.
Mpenopyke:

« Cactojum Tpeba ga 6yay Ha cOOHOj
TemnepaTypu.

¢ He kopuctute 3a TeyHa jena.

« ToKkoM KyBawsa Urna TemnepaTypHor
ceH3opa Mopa Aa 6yae y noTnyHoCTH
yMeTHyTa y jeno.

Ypehaj nspadyHasa npnbnmxHo Bpeme

3aBpLUeTKa neyera. 3aBUCK of KONMUYUHE

XpaHe, nofellueHe yHKumje 3arpeBama u

Temnepartype.

KyBare ca: TemnepatypHu CeH3op 3a
XpaHy

/\ YNO3OPEHE!

[MocToju pusmnk of onekoTuHa jep
TemnepaTypHU CEH30p 3a 1 Hocaun
pelleTke nocTajy Bpenu. He noavpyjte
TemnepaTypHU CEH30P roNMM pykama.
YBeKk kopuctute pykasuue 3a nehHuuy.

1. YxrbyunTe anapar.

2. TopgecuTe dyHKLMjy 3arpeBarsa 1 no
notpebun TemnepaTypy pepHe.

3. YMeTHuTe TemnepaTypHU CEH30p Y jeno:
Meco, xuBuHa n puba
YMeTHUTe Leny urny temnepaTtypHor
CeH30pa y Meco unum puby y cBom
Hajoebrbem geny.

22

T e
NRSSSS———

Kacepona

Y6auuTe Bpx CeH3opa 3a XpaHy Ta4yHo y
LueHTap kaceporne. TemnepaTypHN CEH30p
Tpeba aa ce ctabunumayje Ha jegHOM
MeCTY TOKOM neyemna. [la 6ucre 1o
MOCTUITIN, KOPUCTUTE YBPCTE CacTOojKe.
KopuctuTe uBuuy nocyae 3a nevere kao
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OCOHaL, 3a CUITMKOHCKY pyYuLy ceHaopa
3a xpaHy. Bpx ceH3opa 3a xpaHy He
Tpeba ga goaupyje oHo nocyae 3a
neyeme.

4. Tpukrby4nTe TemnepaTypHU CEH30p Y

YTUYHWMLY KOja ce Hanasu yHyTap ypehaja.

Mornepajte ogervak ,Onuc nponssoga”.
[wucnnej npykasyje TpeHyTHY TemnepaTtypy
TemnepaTypHOr ceH3opa:

5. /‘? — NpuUTUCHUTE Aa bructe nogecmnu
TemnepaTypy CeH3opa yHyTap XpaHe.

6. ® ® ® _ putncHuTe aa Gucte
MOAECUINN XXErbeHY OnLUMjy:

10. HATTOMEHE U CABETU

10.1 Mpenopyke y Be3n ca nevyewem

Temnepatypa 1 BpeMe KyBaha HaBefeHU Y
Tabenama cy camo opujeHTaumoHn. OHn
3aBuce o peLenara, KBanureTa u KonuymHe
ynoTpebrbeHnx cacrojaka.

Baw ypehaj moxe ga neve Ha gpyradvju
HauuH of npeTxofHor ypehaja. CaseTun
1cnoz npukasyjy npenopyyeHa nofellaBama
3a TemnepaTtypy, BpeMe KyBaha v Nosoxaj
pelueTke 3a ogpeheHe BpcTe XpaHe.

M36pojTe nonoxaje pelueTke, NoyYeB og OHe
Hajonuxe OHY pepHe.

AKo He MOXeTe fjla NnpoHahneTe nofellasara
3a oapefeHn peuenT, NOTpaXnTe 3a CAMYaH.

3a caBeTe y Be3u ca yLITEAOM eHepruje
nornepajte ogerbak ,EHepretcka
edmkacHocT”.

CumGonu Koju ce kopucTe y Tabenama:

§§9 Bpcra xpaHe

DyHKUWja 3arpeBarba

°C TemnepaTypa

16 CPIICKU

+ Ornacu 3ByYHW cUrHan - kaga xpaHa
AOCTUrHe noJelueHy TemnepaTypy,
yyje ce 3ByYHM curHan.

» Ornacu 3By4HW CMrHan v 3aycraBu
npunpemy — kaga xpaHa 4OCTUrHe
nofeLueHy Temneparypy, 4yje ce
3BYYHW CUrHan v NeYere ce npekuaa.

7. W3abGepute onuujy u BuLe nyTa

nputucHnte OK ga Gucre npewwnu Ha
rMaBHW eKpaH.

8. MputucHute START .

9. Kapga xpaHa gocturHe nogeLueHy
Temneparypy, Jyje ce 3By4YHU curHarn.
lMpoBepute ga nu je xpaHa cnpemHa.
Mpoaoyxute Bpeme KyBara, ako je
notpebHo.

10. Vi3ByuunTe yTHKay TemnepaTypHor
CeH30pa U3 yTUYHMLE 1 n3BaguTe jeno uns

ypehaja.

— Mpu6op

E| Monoxaj pelueTtke

@ Bpewme KkyBaksa (MUH)

10.2 BnaxxHo ne4yeme y3
BeHTUNaTop - Npenopy4yeHu npuéop

Kopuctute TamHe n HepednekTtyjyhe
nnexose n nocyae. OHe 6orbe ancopbyjy
TONNOTY Hero ceeTne u pednektyjyhe
nocyae.

* [nex 3a nuuy — TamHK, HepednekTyjyhu,
npeyHuka 28cm

* Mocypa 3a nevyewe — TamHa,
HepednekTyjyha, npeyHuka 26cm

* Mana nocyaa 3a neyewe — Kepamuka,
npeyHuka 8cm, BucuMHe 5 cm

* MMnex 3a donaH — TamHK, HepednekTyjyhu,
npeyHvka 28cm



10.3 BnaxHo neyeme y3
BeHTUnarTop

3a noctusare Hajborbmx pesynraTta,
npuapxaBajTe ce caBeTa HaBeAEHUX y
Tabenu y HacTaBky.

555 —

°C

= forrt

Cnatke 3emudke, 16 nnex 3a nevexwe unu nocyaa 180 20-30

Komaga 3a ckynrbawe macHohe

PonHuue, 9 komaga nnex 3a neyeke Unn nocyaa 180 30-40
3a ckynrbawe macHohe

Muua, 3amp3sHyTa, pelueTkacTa nonvua 220 10-15

0,35 kg

LLIBajuapcku ponat nnex 3a nevexe unu nocyaa 170 25-35
3a CKynrbake MacHohe

BpayHu konay nnex 3a nevewe Unu nocyaa 175 25-30
3a CKynrbawe MacHohe

Cydne, 6 komaga Kepamuyke nocyae Ha pelueT- 200 25-30
KacToj nonuumn

Kopuua 3a dnaH nnex 3a dnaH Ha peLleTkacToj 180 15-25
nonvum

CeHnpgBuy-TopTa Buk-  nocyaa 3a nedyerse Ha peluet- 170 40 - 50

Topuja KacToj nonuumn

MowwupaHa pnba, 0,3 nnex 3a neyere UM nocyaa 180 20-25

kg 3a CKynrbake MacHohe

Llena pu6a, 0,2 kg nnex 3a nevexwe unu nocyaa 180 25-35
3a CKynrbake MacHohe

Pun6ren comnetn, 0,3 nnex 3a nuuy Ha peLueTkacToj 180 25-30

kg nonuum

MowmwupaHo meco, 0,25 nnex 3a nevewe Unu nocyaa 200 35-45

kg 3a ckynrbarwe macHohe

Wawnwk, 0,5 kg nnex 3a nevexe unu nocyaa 200 25-30
3a CKynrbake MacHohe

Konauun, 16 komaga nnex 3a nevexe Unu nocyaa 180 20-30
3a CKynrbake MacHohe

Konaun-makapoHu, 24 nnex 3a nevewe unu nocyaa 180 25-35

Komaga 3a CKynrbake MacHohe

MadmHu, 12 komaga  nnex 3a neverse unu nocyaa 170 30-40
3a ckynrbawe macHohe

CnaHo neuuBo, 20 ko- nnex 3a nevexe Unu nocyaa 180 25-30

mapa 3a cKynrbake macHohe

Kekc og cunkaBor Te-  mnex 3a nevekse Unu nocyaa 150 25-35

cra, 20 komaga 3a ckynrbawe MacHohe

CPICKU
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TopTuue, 8 komaga nnex 3a nevexe Unu nocyaa 170 20-30

3a ckynrbakbe MacHohe
Moephe, bnaHwupa-  nnex 3a nevyewe UnNu nocyaa 180 35-45
Ho, 0,4 kg 3a ckynrbarbe MacHohe
BereTtapujaHcku nnex 3a nuuy Ha peLueTkacToj 200 25-30
omnet nonuum
MegaunTtepaHcko no- nnex 3a nevexwe Unu nocyaa 180 25-30

Bphe, 0,7 kg

3a ckynrbawe macHohe

10.4 UHcbopmaumje 3a MHCTUTYTe 3a TeCTUpPaHe

TectoBu y cknagy ca IEC 60350-1.

§§§

°C

@)

= =

CwuTHuM konaum, 20 no nne- 3arpeBakbe 0403ro/0f03- Mnex 3a 3 170 20-35

Xy no nevewe

CuTHu konauu, 20 no nne-  lNeyerse y3 paBHU BEHTU- Mnex 3a 3 150 - 160 20-35

Xy nartop nevewe

CwutHu konaum, 20 no nne- leyere y3 paBHN BEHTU- Mnex 3a 2n4 150 - 160 20-35

Xy natop neverse

Muta c jabykama, 2 nnexa 3arpeBatbe ofo3ro/ofao3-  PelueTtkacta 2 180 70-90

@20 cm oo nonuua

Muta c jabykama, 2 nnexa [edyere y3 paBHN BeHTU- PelueTkacTta 2 160 70-90

@20 cm nartop nonuua

HemacHa 6ucksut TopTta,  3arpeBare 0403ro/ofo3- PeleTkacta 2 170 40-50

kanyn 3a TopTy @ 26 cm no nonuua

1)

HemacHa 6ucksut Topta,  [ledyerse y3 paBHM BeHTU- PelueTkacta 2 160 40 - 50

kanyn 3a TopTy @ 26 cm narop nonuua

1)

HemacHa 6ucksut Topta,  [ledyerbe y3 paBHM BeHTU- PelueTkacta 2n4 160 40 - 60

kanyn 3a TopTy @ 26 cm nartop nonuua

1)

LLikoTckn konauuh Meverse y3 paBHW BEHTU- Mnex 3a 3 140 - 150 20-40
nartop nevewe

LLikoTckm konaymh Meyetrbe y3 paBHU BEHTU- Mnex 3a 2n4 140 - 150 25-45
natop neverse

LLikoTckm konaymh 3arpeBarbe 0403ro/oaos- Mnex 3a 3 140 - 150 25-45
no nevewe

Toct 1) [punoBane Pewetkacta 4 MakKc. 1-5

nonvua

1) Mpearpesajte ypehaj 10 MuHyTa.
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11. HET'A W HNLWWREHE

/\ YNO3OPEHE!

Mornepnajte nornaerba o 6e36egHoOCTH.

11.1 HanomeHe y Be3u ca
ynwhewem

CpepcTBa 3a uMwhete

* [lpeaowu geo ypehaja ounctute
WCKIbY4MBO KPMom o Mukpodunbepa
HaTOM/LEHOM MITakoM BOAOM 1 Gnarum
aetepreHToM. OunctuTe n nposepute
3anTUBKY BpaTa OKO OKBMpa
YHYTPaLLUH0CTH.

* Kopuctute pactsop 3a unwhere
MeTanHux NoBpLUNHA.

+  ®neke ounctuTe Gnarum geTepLeHToM.

CBakogHeBHa ynoTpe6a

*  YHyTpawmocT ypehaja Tpeba ounctutu
HaKkoH cBake ynotpebe. HaromunaHa
macHoha unu gpyru octaum mory
npoy3poKoBaTK noxap.

* Y anapaTy unu Ha CTakneHum nnovama Ha
BpaTMma Moxe Aohun A0 KOHAEeH30Baka
Bnare. [la 6ucrte cmamunu koHgeH3auujy,
nyctute anapat Aa pagn 10 muHyTa npe
KyBara. He 4yBajTe xpaHy y anapaTty
ayxe oa 20 MuHyTa. YHyTpallkOoCT
ypehaja ocywimTe camo Kpnom oA
MUKpodpmbepa nocne ceake ynotpebe.

Mpu6op

* HakoH cBake ynotpebe, o4nMcTuTe caB
npubop v ocTaBuTe ra Aa ce OCyLUM.
Kopuctute uckrbyunBso kpny og,
MUKpodmbepa ca Mnakom BoAOM 1
6narum getepueHTom. Hemojte npatu
npubop y MalLnHW 3a npake CyaoBa.

* He uuctute gogatHy onpemy ca
HenenrbUBOM NOBPLUMHOM abpasnBHUM
CpeacTBOM 3a Ynhere 1 oWTprUM
npegmeTMa.

11.2 YKknawaH-€e Hoca4a peluetke

YknoHuTe Hocaye pelueTtaka a bucrte
oymcTunm nehHuuy.

1. Wckrbyuute ypehaj u cavekajte ga ce
oxnaau.

2. VisByuuTe npeparu 4eo nogpLuke
pelueTke n3 6o4Hor 3uaa.

3. VisByuuTe 3aamu Aeo noapLuke peLueTke
13 60OYHOr 3uaa u yKnoHuTe ra.

|
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4. [locTaBrbame WWHa 3a NOAPLUKY peLueTke
BpLUM ce OOpHYTUM pefocrnenom.

AKO cy flocTaBIbeHe Teneckorncke Bohuue,

KMWHOBW Ha HMMa Mopajy GUTK OKPEHYTU Ka

npeaH0j CTpaHu.

11.3 Ynwherse BOOAOM

OBaj noctynak unwhera KOPUCTY BRary Kako
61 ce 13 nehHue yKknoHune 3aocTane
YyecTuue macHohe v xpaHe.

1. Cwunajte Boay y yaoyoreewe y
yHyTpawHocTtu: 200 ml.

2. Tlopgecute yHKLMjY .
3. Topecute TemnepaTypy Ha 90 °C.
Tpajawe: 30 MuH.
. Uckmbyunte ypeha;.
5. CauekajTe ga ce anapat oxnaau.
OcywnTe yHyTpawHOoCT nehHuLe Mekom
Kprom.

11.4 Ckngawe u noctaB/bame
BpaTa

Bparta nehHuue 1 yHyTpallhe cTakneHe
nno4e MoxeTe Aa yKnoHute ga bucre mx
ounctunu. Mpe Hero LITO YKNOHWUTE CTakneHe
nno4e NpoYnUTajTe LEeNo ynyTcTBo
LYKnarware 1 noctaerbake BpaTa’.

/\ ONPE3

Hewmojte aa kopuctute ypehaj 6e3
CTaKINeHUx nmnova.

1. [MoTnyHo oTBOpUTE BpaTa u yxsatute obe
Lapke.
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2. ToaurHute n nosyunTe GpaBuLe OOK He
KIVKHY.

3. 3aTtBopuTe BpaTa nehHuue go nona, oo
NpBOr OTBOPEHOr Nnosoxaja. 3atnm
nogurHnTe 1 nosyuuTe aa 6ucrte
YKIOHUNM BpaTa M3 nexwvira.

M —

4. Bpata noctaBuTe Ha MeKy Kpry Ha
CcTabunHoj NOBPLUMHMN.

5. MputucHuTe WTUTHUKe BpaTa A ca obe
CTpaHe roptse MBULe ka yHyTpa Ja bucte
OTMNYCTWUNN CTE3HY 3aMTUBKY.

6. [loByuute okBUp BpaTa Hanpea ga bucte
ra yKnoHunu.

7. YxBaTuTe CTaKneHe nino4e 3a ropkwy
MBULY W jeOHY NOo jeaHy uX nssyuuTe
Harope u3 Bofjuue. YBepute ce aa cy

20 CPICKKU

CTakneHe nno4ye UCKnu3Hyne oo Kpaja n3
HOCaua.

8. OunctuTe cTakneHy nno4y BoAOM 1
canyHuuoMm. MNaxrbneo ocylunTe
cTakneHe nnoye. He nepute cTakneHe
nnoYye y MallMHW 3a npake CyaoBa.

9. HakoH unwhemna, nocTaBuTe cTakneHe
nnoye un spata nehHuue. Boaute payyHa
Aa CTakfieHe nnoye Bpatute
oprosapajyhum pegocnenom. lNposepute
Aa nn uma cumbona/wtamne ca cTpaHe
cTakneHe nnoye. AKO Cy BpaTta MCNpaBHO
noctaerbeHa, Yyhete KIuK Npuivkom
3aTBapara bpaBuua.

OpwTramnaHa 3oHa Tpeba ga byae okpeHyTa

Ka YHyTpallH0j CTpaHu BpaTa (ka

YHYTpaLH0CTN NehHuLE).

11.5 3ameHa namne

/\ YNO3OPEHE!

Pusuk oa ctpyjHor yaapa.
Jlamnuuya moxe 6utu Bpyha.

1. Wckrbyunte ypehaj n cavekajte ga ce
oxnagm.

2. Wckrbyuute ypehaj us ctpyje.

3. CraBute kpny Ha gHo nehHuue.

/\ OMNPE3

XarnoreHy namny yBeKk ApXXuUTe yMOTaHy y
Kpry kako GUcTe cnpeyunny caropeBame
ocTaTaka MmacHohe Ha namnu.

3agwa cujanuua

1. OkpeHuTe cTakneHu noknonay aa oucre
ra yKInoHunu.

2. Ounctute cTakneHu noknonaw,.

3. 3amenuTe cujanuuy ogrosapajyhom
cujanuuomMm Koja je oTrnopHa Ha
Temnepatype go 300°C.

4. T[locTaBuTe CTakneHu noknonaw,.



12. PELLABAHSE MNMPOBJIEMA

/\ YNO3OPEHE!

Mornepnajte nornaerba o 6e36egHoOCTH.

12.1 WWta y4ynHUTH aKo...

Onuc npo6nema

Y3poK u pelerse

He MoxeTe aa akTuempate anapat
HUTW [a ra KopucTuTe.

Ypehaj Huje npukrby4eH Ha enekTPUYHO Hanajake Unu Huje NPaBUNHO Npu-
KIbyYeH.

Ypehaj ce He 3arpeBa.

CaT Huje nogeLleH.
[a 6ucte nogecwnu cat, norneaajte ®yHkumje cata.

Bpata Hucy npaBuHO 3aTBOpPEHa.

Ocurypau je nperopeo.
MpoBepuTte aa ocurypay Huje y3pok npobnema. Ykonmko ce npo6rem ro-
HaBrba, N030BUTE OBRawheHor enekTpuyapa.

Briokaga 3a 6e36e4HOCT Aele je akTUBUPaH.

Jlamnuua je nckrbyyena.

Jlamnuua je nperopena. 3ameHuTte cujanuuy.

3a petarbe norneaajte Hera n ymwhemse.

@ Mpekna Hanajarba yBek npeknaa ynwherse. NMoHoBuTE Ynwwhere ako je NPeknHyTo 360r HecTaHka cTpyje.

Llypetbe Boae u3 yay6rbemwa y
YHYTPaLLH0CTH.

Y yay6rbery y yHYTpaLli0CTU UMa NPEBULLIE BOAE.

12.2 ndpe rpeLuke

Kapa nofe o codTeepcke rpeLuke, Ha AWUCnIejy ce npukasyje nopyka o rpewiyu. Jiucty
npobnema npoHahu hete y aone HaBeaeHoj Tabenu.

Kcba v onuc

Peweke

F102 - BpaTa HUCY A0 Kpaja 3aTBOpeHa WUni je KOH-
TponHa 6paBa Ha BpaT/Ma NnosioMrbeHa. 1)

3aTBopuTe BpaTa.
MckrbyunTe n ykibyuute ypeha;.

F111 — TemnepaTypHu CeH30p 3a XxpaHy Huje npasui-
HO yBayeH y yTU4HWLLY.

[lo kpaja ybauute TemnepaTypHun CeH3op 3a xpaHy y
YTUYHULY.

F240, F439 - norba oceTrbmBa Ha foavp Ha aucnnejy
He pafe nNpaBuIHO.

OunctnTe NOBPLUMHY Ancnneja. YBepuTe ce fa Hema
NprbaBLUTUHE Ha NOrbUMa OCETIbUBUM Ha JOAMP.

F908 - cuctem ypehaja He Moxe Aa ce noBexe ca Ko-
MaHZHOM Tabrom.

MckrbyunTe n ykibyuute ypeha;.

1) Kapa ce jeoHa op oBYx nopyka o rpeluyun 1 aarbe nojaerbyje Ha AMcnnejy, To 3Hayv Aa je HeucnpasaH noacu-
cTem Moxzda oHemoryheH. Y Tom cnydajy, o6paTtute ce BalleM NpoAasLly Unv oBrnalheHoM CEPBUCHOM LIEHTPY.

12.3 MNopaum o cepBUCUpamy

YKonvko He moxeTe camu Aa npoHahete
peluene npobnema, obpaTuTe ce NnpoaasLy
unun osnawheHom CepBUCHOM LIEHTPY.

Mopauy NoTpeGHY CepBUCHOM LIEHTPY
Hanase ce Ha NIoYMLM ca TEXHUYKUM
KapakTepucTukama. Nnoyunua ca TeXHUYKUM
KapakTepucTUKama Hanasm ce Ha NpeaHoj
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cTpaHu okBupa ypehaja. OHa ce Buaun kaga

oTBOpUTE BpaTa. HemojTe fa yknaware Mopen (MOD.) :

nnoyuuy ca TeXHUYKNUM KapakTepuctukama ca
ypehaja.

Bpoj npoussoga (PNC):

Mpenopyuyyjemo BaM Aa oBAe 3anuwieTe

Cepuijckn 6poj (S.N.):

noaarke:

13. ENERGETSKA EFIKASNOST

13.1 Jluct ca nHcpopmauujama o npoussoay u MHdopmaumje o nponssoay
y cknagy ca nponucuma EY o o3Hauyewy eHepreTcke epMKacHOCTU U eKo-

Aun3sajHy
Hasus gobasrbava Electrolux
Vpentndukauyvja mogena COD8H39Z 949289500
MHaekc eHepreTcke edpmkacHOCTH 81.2
Knaca eHepreTcke edpmkacHoCTH A+

MoTpoluka eHepruje ca cTaHaapaHUM NyketeM, yobuyajeH pe-
KnM

0.93 kWh/umknycy

MoTpolwha eHepruje ca cTaHA4apAHUM NyHEHEM, PEXUM ca dop-
cuparem BeHTUnaTopa

0.69 kWh/uyuknycy

Bpoj wynreuHa y pephHu

1

M3Bop Tonnote

EnekTpuyHa ctpyja

3anpemuHa 721
Tun pepHe YrpagHa pepHa
Maca 30.7 kg

IEC/EN 60350-1 — EnektpuyHu ypehaju 3a kyBawe y gomahuHctey — leo 1: LLinopeTtu, pepHe, pepHe Ha napy u

rPUNOBU — MOCTYMNLY 32 MEPEHE YUMHKA.

13.2 UHchopmaumje o nponsBoay 3a NOTPOLUKY EHepruje u MakCMmMarnHo
BpeMe 3a JOoCTU3aHe NPMMEHIbUBOT peXxnuma mane cHare

MoTpoluka eHepruje y pekumy npunpasHoCTu

0.8W

MakcumarnHo Bpeme NoTpeBHO Aa onpema ayToMaTCckv AOCTUIHE MPUMEHTBUBY PexuM mMane cHare 20 MUH

13.3 CaBeTu 3a ywiteay eHepruje anapara CyBULLIE YECTO TOKOM KyBatba.

OppxaBajTe 3anTUBKy BpaTa YMCTOM U

Cnepnehu caBeTu HaBeEHN Y HAaCTaBKy nocTapajTe ce aa 6yae n06po npruspLhera

nomohu he Bam faa ywteguTe eHeprujy
npunvkom Kopuwhetwa ypehaja.

YBepuTe ce Aa cy BpaTa anapara 3aTBopeHa

Ha CBOM MecTy.

KopucTtute metanHo nocyhe 3a kysare 1
TamHe, HepedrekTyjyhe nnexose v nocyae

kapa anapat papu. He oTsapajTe Bpara na bucte nosehanu ywiteay eHepruje.
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Hewmojte npegrpesatu ypehaj npe kyBama
OCWM aKo ce To Moce6HO He npenopyuyje.

lMpaBuTe WTO KPahe pasmake nameny
neyera Kaga UCTOBPEMEHO npunpemare
HEKONUKO jena.

KyBat-e ca BeHTUnaTopom

Kapa je moryhe, kopuctuTte yHKUMje KyBarba
ca BeHTMnaTopom Aa bucre ywregenu
eHeprujy.

Mpeocrana Tonnora

Kapa kyBane Tpaje ayxe og 30 MuH.,
cMarbuTe TeMNepaTtypy anapata Ha MUHUMYM
3-10 muHyTa npe Kpaja kyBawa. KyBare he
ce HacTaBuTK kopucTehu npeocTany TonnoTy
y anapary.

KopucTuTe npeocTtany Tonnoty 3a
ofp)xaBatbe TOMMoTe XpaHe uim 3a
3arpeBsatbe Apyre xpaHe.

Kapga vckrbyunte ypehaj, Ha gucnnejy je
npukasaHa 3aoctana Tonsora unm
TemnepaTypa.

14. EKOJIOLWKA NMUTAHA

Peuvknupajte matepujane ca cumbonom L’?)
[MakoBawe ognoxuTe y ogrosapajyhe
KOHTEjHepe paau peuuknvpatrsa. NMomosute y
3aLUTUTU XXUBOTHE CPeVHE U by ACKOr
30paBrba kao 1 y peumknnpatry oTnagHor
maTtepujana of eneKTPOHCKUX U eNeKTPUYHNUX

Ako je akTmBupaH nporpam Tpajame , a
Bpeme KyBamna je ayxe of 30 MuHyTa, rpejHu
eneMeHTU ce ayToOMaTCKu UCKIbYYyjy paHuje
y Hekum dbyHKUmjama ypehaja.

OppxaBake XxpaHe TONroM

M3abepuTe HajHke Moryhe nogellaBarke
Temnepatype Aa 6ucte nomohy npeoctane
TONNI0TE oA4pXXanwu ToNNoTy XpaHe. Ha
AuCnnejy ce npukasyje MHAMKaTop npeoctane
TOMMoTe UNK TemnepaTypa.

KyBame ca UCKIby4eHOM naMnuLom
VickrbyunTe namnuiy TOKOM KyBakbsa.
YKIbyunTe je camo kaga Bam je notpebHa.

BnaxHo neyew-e y3 BeHTMNaTop
dyHKUWja je npeasuheHa 3a ywiteny eHepruje
TOKOM KyBak-a.

Kapa kopuctuTe oBy pyHKUMjy, Nnamnumua ce
ayToMaTCKM UCKIbyuYyje HakoH 30 cexk.
MosxeTe NOHOBO Aa ynanute namnuuy, anu
he oBa aKTMBHOCT CMarUTV OYeKMBaHy
ywTeay eHepruje.

X

ypehaja. Ypehaje obenexeHe cumbonom =
HeMojTe 6auaTu 3ajegHo ca cmehem.
Mpoun3Bog BpaTuTe y NokanHu LeHTap 3a
peLuKnupare unm ce obpaTuTe OnLTUHCKO]
KaHuenapuju.
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Pozdravljeni pri podjetju Electrolux! Zahvaljujemo se vam, da ste
izbrali naso napravo.

@ Pridobitev nasvetov glede uporabe, brosSure, odpravljanje tezav, servisne informacije

in informacije glede popravil:
www.electrolux.com/support

Pridrzujemo si pravico do sprememb.
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1. A VARNOSTNE INFORMACIJE

Pred namestitvijo in uporabo naprave natanéno preberite
prilozena navodila. Proizvajalec ni odgovoren za poskodbe ali
Skodo, nastalo zaradi nepravilne namestitve ali uporabe.
Navodila vedno shranite na varnem in dostopnem mestu za
poznejSo uporabo.

1.1 Varnost otrok in ranljivih oseb

» To napravo lahko otroci od osmega leta naprej ter osebe z
zmanjSanimi telesnimi, Cutnimi ali razumskimi sposobnostmi
ali s pomanjkanjem izkusenj ter znanja uporabljajo le pod
nadzorom ali Ce so dobile ustrezna navodila glede varne
uporabe naprave in Ce se zavedajo nevarnosti, ki obstajajo.
Otroci, mlajSi od osem (8) let, ter osebe z visoko stopnjo
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invalidnosti se ne smejo priblizevati napravi, ¢e niso pod
nenehnim nadzorom.

 Otroci morajo biti pod nadzorom, da se ne igrajo z napravo
in .

* Vso embalazo hranite zunaj dosega otrok in jo ustrezno
zavrzite.

* OPOZORILO: Naprava in dostopni deli med uporabo
postanejo vroCi. Med uporabo in hlajenjem naprave naj bo
naprava izven dosega otrok in hiSnih ljubljenckov.

» Ce je naprava opremljena z zascito za otroke, mora biti
zasScita vklopljena.

" viv v

vzdrzevanja naprave, ¢e ni zagotovljen nadzor.

1.2 Splosna varnost

« Ta naprava je namenjena le kuhanju.

« Ta naprava je namenjena zgolj uporabi v gospodinjstvu v
notranjem okolju.

» Ta naprava se lahko uporablja v pisarnah, hotelskih sobah,
sobah motelov, kjer nudijo prenoc€isCa z zajtrkom, kmeckih
turizmih in drugih podobnih nastanitvenih objektih, kjer
takSna uporaba ne presega (povprecnih) ravni domace
uporabe.

* NamesSc€anje naprave in zamenjavo kabla lahko opravi le
strokovno usposobljena oseba.

* Ne uporabljajte, preden jo namestite v vgrajeno strukturo.

* Pred vzdrzevalnimi deli napravo odklopite iz napajanja.

» Ce je napajalni kabel poSkodovan, ga mora zamenjati
proizvajalec, pooblas€eni servisni center ali druga
strokovno usposobljena oseba, da se izognete nevarnosti
elektricnega udara.

* OPOZORILO: Zagotovite, da je naprava izkljuCena, preden
zamenijate zarnico, da preprecite moznost elektricnega
udara.
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* OPOZORILO: Naprava in dostopni deli med uporabo
postanejo vrocCi. Pazite, da se ne dotaknete grelcev ali
povrsine naprave.

» Vedno si nadenite zascitne rokavice, ko opremo in pekace
jemljete iz ali jih namesScate v pecico.

» Uporabite samo tipalo za jedi (sondo za meso), priporocljivo
za to napravo.

» Ce zelite odstraniti nosilce za reSetke, najprej potegnite
sprednji del nosilca reSetke, nato pa Se zadniji del, stran od
bocnih sten. Nosilce reSetk namestite v obratnem
zaporedju.

« Za CiSCenje naprave ne uporabljajte parnega Cistilnika.

» Za CiSCenje steklenih vrat ne uporabljajte grobih Cistilnih
sredstev ali ostrega kovinskega strgala, da ne poskodujete
stekla.

2. VARNOSTNA NAVODILA

2.2 Elektricne povezave
2.1 Montaza

/\ UPOZORNENIE!

1
/\\ UPOZORNENIE! Nevarnost pozara in elektricnega udara.

To napravo lahko namesti le strokovno
usposobljena oseba.

Odstranite vso embalazo.

Ne namescajte ali uporabljajte
poskodovane naprave.

Upostevajte navodila za namestitev, ki so
na voljo na naSem spletnem mestu.

Pri premikanju naprave bodite pazljivi, ker
je tezka. Vedno uporabljajte zascitne
rokavice in prilozeno obutev.

Naprave ne vlecite za rocaj.

Napravo namestite na varno in primerno

mesto, ki ustreza zahtevam za namestitev.

Upostevajte predpisano najmanj$o
razdaljo do drugih naprav in enot.

Pred namestitvijo naprave preverite, ali se
vrata neovirano odpirajo.

Naprava je opremljena z elektri¢nim
hladilnim sistemom. Za krmiljenje
slednjega je potrebno elektri¢no
napajanje.
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Elektri¢no prikljuitev mora opraviti
usposobljen elektricar.

Naprava mora biti ozemljena.

Preverite, ali so parametri s ploscice za
tehni¢ne navedbe zdruzljivi z elektricno
napetostjo omrezja.

Vedno uporabite pravilno namesceno
varnostno vti¢nico.

Ne uporabljajte razdelilnikov in podaljSkov.
Pazite, da ne poskodujete vti¢a in kabla.
Ce je treba kabel zamenjati, mora to storiti
osebje pooblaséenega servisnega centra.
Priklju€ni kabli ne smejo priti v stik ali
blizino vrat naprave ali odprtine pod
napravo, Se posebej, ko naprava deluje ali
so vrata vroca.

Zascita pred udarom elektrinega toka
izoliranih delov in delov pod elektri¢no
napetostjo mora biti pritrjena tako, da je ni
mogocCe odstraniti brez orodja.




+ Vi€ vtaknite v vtiCnico Sele ob koncu
namesc¢anja. Poskrbite, da bo vti¢
dosegljiv tudi po namestitvi.

» Ce je omrezna vti€nica zrahljana, ne
vtikajte vtica.

* Ne vlecite za elektricni priklju¢ni kabel, ce
zelite izkljuciti napravo. Vedno povlecite
za Vtic.

» Uporabite le prave izolacijske naprave:
odklopnike, varovalke (talilne varovalke
odvijte iz nosilca), zas€itne naprave na
diferencni tok in kontaktorje.

» Elektricna napeljava mora imeti izolacijsko
napravo, ki omogoca odklop naprave z
omrezja na vseh polih. Izolacijska naprava
mora imeti med posameznimi kontakti
minimalno razdaljo 3 mm.

» Ta naprava je dobavljena z vtiCem in
napajalnim kablom.

« Pri odpiranju vrat naprave, medtem ko je
naprava v uporabi, bodite previdni. Lahko
pride do izpusta vro¢ega zraka.

* Naprave se ne dotikajte z mokrimi rokami,
ali kadar je v stiku z vodo.

* Ne pritiskajte odprtih vrat.

* Naprave ne uporabljajte kot delovno
povrsino ali povrsino za odlaganje.

* Previdno odprite vrata naprave. Uporaba
sestavin z alkoholom lahko povzroci
mesSanico alkohola in zraka.

* Ne dovolite, da bi iskre ali odprti plameni
prisli v stik z napravo, ko odprete vrata.

* Vedno uporabljajte steklo in kozarce, ki so
odobreni za ohranjanje.

* Ne postavljajte vnetljivih izdelkov ali
predmetov, ki so prepojeni z vnetljivimi
izdelki, v napravo, blizu nje ali nanjo.

Vrste kablov, ki so primerni za prikljucitev
ali zamenjavo za Evropo:

/\ UPOZORNENIE!
Obstaja nevarnost 8kode na napravi.

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Za presek kabla si oglejte skupno mo¢ na
plos¢ici za tehni¢ne navedbe. Ogledate si
lahko tudi preglednico:

Skupna mo¢ (W) Presek kabla (mm?)

maksimalno 1380 3x0.75
maksimalno 2300 3x1
maksimalno 3680 3x1.5

Ozemljitveni kabel (zeleni/rumeni kabel) mora
biti 2 cm dalj$i od rjave faze in modrih
nevtralnih kablov

2.3 Uporaba

/N\ UPOZORNENIE!

Nevarnost posSkodbe, opeklin in
elektriénega udara ali eksplozije.

» Ne spreminjajte specifikacij te naprave.

» Prepricajte se, da prezracevalne odprtine
niso ovirane.

+ Naprave med delovanjem ne puscajte
brez nadzora.

» Po vsaki uporabi izklopite napravo.

« Za preprecevanje poskodb ali razbarvanja
emajla:

— Ne smete postaviti pekacev ali drugih
predmetov neposredno na dno
naprave.

— Ne smete postaviti aluminijaste folije
neposredno na dno naprave.

— Ne smete postaviti vode neposredno v
vro€o napravo.

— Ne smete hraniti vlaznih jedi in hrane v
napravi, potem ko nehate kuhati.

— Pri odstranjevanju ali namesc¢anju
opreme bodite previdni.

* Sprememba barve emajla ali
nerjavnega jekla ne vpliva na zmogljivost
naprave.

» Za vlazno pecivo uporabite globok pekac.
Sadni sokovi povzrocijo madeze, ki so
lahko trajni.

* Vedno kuhajte z zaprtimi vrati naprave.

« Ce napravo namestite za ploS¢o
pohistvenega elementa (npr. vrata),
poskrbite, da vrata med delovanjem
naprave ne bodo nikoli zaprta. Za zaprto
plosc¢o pohistvenega elementa se lahko
nakopicita toplota in vlaga ter povzrocita
nadaljnje poskodbe naprave, ohisja ali tal.
Plosce omarice ne zapirajte, dokler se po
uporabi naprava popolnoma ne ohladi.
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2.4 Vzdrzevanje in ¢iS€enje

/\ UPOZORNENIE!

Nevarnost telesnih poskodb, poZara ali
Skode na napravi.

* Pred vzdrzevanjem izklopite napravo in
iztaknite vti€ iz glavne vti¢nice.

» Poskrbite, da je naprava hladna. Obstaja
nevarnost, da steklene plosce pocijo.

» Ce se steklene plosce vrat poSkodujejo, jih
takoj zamenjajte. Obrnite se na
pooblasceni servisni center.

» Pri odstranjevanju vrat z naprave bodite
previdni, ker so tezka.

» Napravo redno Cistite, da preprecite
nabiranje umazanije in poskodbo povrsine
materiala.

» Ocistite napravo z vlazno mehko krpo.
Uporabljajte samo nevtralna
Cistilna sredstva. Za CisCenje ne
uporabljajte abrazivnih Cistil, grobih gobic,
topil ali kovinskih predmetov.

+ Ce uporabljate razprsilo za ¢iS¢enje
pecice, upostevajte varnostna navodila na
embalazi.

2.5 Notranja osvetlitev

/\ UPOZORNENIE!
Nevarnost elektricnega udara.

3. OPIS IZDELKA
3.1 Splosni pregled
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» O zarnicah v izdelku in nadomestnih
Zarnicah, ki se prodajajo lo¢eno: Te
Zarnice so zasnovane za ekstremne
pogoje v gospodinjskih aparatih, kot so
izjemne temperature, vibracije in vlaznosti,
ali za sporocanje informacij o delovanju
aparata. Niso namenjene za uporabo
drugje in niso primerne za sobno
razsvetljavo v gospodinjstvu

* Taizdelek vsebuje svetlobni vir razreda
energijske ucinkovitosti G.

* Uporabite le zarnice z istimi
specifikacijami.

2.6 Servis

* Za popravilo naprave se obrnite na
pooblasc¢eni servisni center.
* Uporabite samo originalne rezervne dele.

2.7 Odlaganje

/\ UPOZORNENIE!
Nevarnost poskodbe ali zadusitve.

« Zainformacije o pravilnem odlaganju
naprave se obrnite na ob&insko upravo.

« lzkljuCite napravo iz napajanja.

« Odrezite elektricni priklju¢ni kabel tik ob
napravi in napravo zavrzite.

Upravljalna plo$ca
Prikazovalnik

Vti¢nica za tipalo za jedi
Grelnik

Lug

@ Ventilator

Vboklina pecice - Posoda za CiSCenje z
vodo

Bl Nosilec police, snemljiv
El Polozaji polic



4. NADZORNA PLOSCA

4.1 Pregled upravljalne plosc¢e

= ges

R))

|
T
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OBl 0

B

mmoow>

Ura

ZACETEK / ZAUSTAVITEV
Temperatura

Funkcije pecice

Casovnik

Sonda za hrano (samo izbrani modeli)

Indikatorji prikazovalnika

OK

Za potrditev izbire/nastavitve.

<

Za vrnitev za eno stopnjo v meniju.

lr:)

Za preklic zadnjega dejanja.

Vklop/  Pritisnite in drzite za vklop in iz-
I1zklop klop naprave. W  Za vklop in izklop funkcij.
) Prikaze moznosti naprave in - - " -
Meni funkcije nastavitve. D Vklopljena je funkcija zvo€nega alarma.
Priliub- \ Jsteva prillubliene nastavitve. Vklopliena je funkcija zvoénega alarma in
liene stop  zaustavitve kuhanja.
Prikazo- Prikazuje trenutne nastavitve na- VKloplieno ie samo pojavno sporodilo
valnik  prave. @ penol Po) P ’
- N - - —
f:ﬁéo Priziganje in gasenje IGi. e/ Zakasnjen vklop je aktivirana.
- Za preklic nastavitve.
E Hrlg\?a?ﬁ; Za vklop in izklop funkcije: Hitro 0
grevanj segrevanje pecice.
pecice

4.2 Prikazovalnik

Prikazovalnik z nastavljenimi klju¢nimi
funkcijami.

A
12:30
~ec @ 150°C
) 15min @ | | START
F b6 &

5. PRED PRVO UPORABO

/\ UPOZORNENIE!
Oglejte si poglavja o varnosti.
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5.1 Prva povezava

Po prvi povezavi na napajanje se na
prikazovalniku prikaze pozdravno sporocilo.

Nastaviti morate: Jezik, Osvetlitev, Zvok tipk,
Glasnost, Ura.

5.2 Zacetno predgrevanje in
CisScenje

Pred prvo uporabo in stikom s hrano
predhodno segrejte prazno napravo. Naprava
lahko oddaja neprijeten vonj in dim. Med
predgrevanjem prezracite prostor.

1. Iz naprave odstranite pripomocke in
odstranljive nosilce resetk.

2. Nastavite funkcijo E Nastavite najvisjo
temperaturo.Pustite, da naprava deluje 1
h.

6. DNEVNA UPORABA

/\ UPOZORNENIE!
Oglejte si poglavja o varnosti.

3. Nastavite funkcijo 7). Nastavite najvisjo

temperaturo.Pustite, da naprava deluje
15 min.

4. Nastavite funkcijo . Nastavite najvisjo

temperaturo.Pustite, da naprava deluje
15 min.

5. Izklopite napravo in poCakajte, da se

ohladi.

6. Napravo in pripomocke distite s krpo iz

mikrovlaken, toplo vodo in blagim
Gistilnim sredstvom.

7. Pripomocke in odstranljive nosilce reSetk

namestite nazaj v prvotni polozaj.

6.1 Funkcije pecice

STANDARD

Pizza funkcija
NajboljSe za peko pice in drugih jedi, ki za-
htevajo vec¢ toplote od spodaj.

2

Gretje spodaj
To funkcijo izberite po postopku kuhanja,
da po potrebi bolj zapecete hrano na dnu.

Zar
E Za pecenije tankih Zivil na zaru in popeka-
nje kruha.

Peka kruha
Za peko kruha.

Infra pecenje
Za pecenije velikih kosov mesa ali perutni-
ne s kostmi na eni visini. Za gratiniranje in
dodatno zapecenost.

1 Vzhajanje testa

Za pospesitev vzhajanja kvasenega testa.
Pokrijte povrsino testa, da preprecite suse-
nje.

Vro¢i zrak

Za pecenje mesa in peko peciva. Nastavi-
te nizjo temperaturo kot pri funkciji Kon-
vencionalna kuha, ker ventilator enako-
merno porazdeli toploto po notranjosti pe-
cice.

Lu¢ lahko med nekaterimi funkcijami
pecice pri nizji temperaturi od 80 °C
samodejno ugasne.

Zamrznjene jedi

— Popolno za pripravljene obroke (npr. ocvrti
krompiréek, kroketi ali spomladanski zvit-
ki).

‘z] Gretje zgoraj/spodaj
Za peko in pe€enje mesa na enem poloza-
ju reSetke.
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POSEBNOSTI

Bl

Ohranjanja

Ce zelite ohraniti zelenjavo in sadje, polo-
Zite kozarce za konzerviranje na pekac za
pecivo, napolnjen z vodo, pri tem pa upo-
rabite kozarce z bajonetnim ali navojnim
pokrovom enake velikosti, ki so odporni na
toploto. Uporabite najnizji polozaj reSetk.

Susenje

Za su$enje narezanega sadja, zelenjave in
gob. Da bi lahko vlazen zrak uhajal in bi se
sadje bolje posusilo, priporo€amo, da med
suSenjem ob&asno odprete vrata pecice.

Gretje kroznikov
Za predhodno segrevanje kroznikov za po-
strezbo.

g2 Odtaljevanje
Za odtaljevanje hrane (zelenjave in sadja).
Cas odtaljevanja je odvisen od koli¢ine in
velikosti zamrznjene hrane.

555 Gratiniranje

Za jedi, kot sta lazanja ali gratiniran krom-
pir. Za gratiniranje in dodatno zapec¢enost.

N°C

Pecenje z nizko temp.

Postopek kuhanja pri nizki temperaturi.
Popolno za pripravo ob¢utljivih jedi (npr.
govedine, teletine ali jagnjetine).

Ohrani toploto

Za ohranjanje tople hrane. Nekatere jedi
se lahko pri ohranjanju toplote Se naprej
kuhajo in susijo. Po potrebi pokrijte jedi.

Vlazno pecenje

Ta funkcija je zasnovana za varéevanje z
energijo med pecenjem. Ko uporabljate to
funkcijo, se lahko temperatura v napravi
razlikuje od nastavljene. Uporabljena je
akumulirana toplota. Mo¢ segrevanja se
lahko zmanj$a. Za dodatne informacije si
oglejte poglavje »Dnevna uporabag,
Opombe: Vlazno pecenje.

SteamBake / Ci$éenje z vodo

Za dodajanje vlage med pripravo hrane.
Zagotovite pravo barvo in hrustljavo skorjo
med pecenjem. Za vecjo so¢nost med po-
grevanjem.

Oglejte si poglavje »Vzdrzevanje in ¢isce-
nje« za dodatne informacije o: Aqua Clean

6.2 Opombe v zvezi s: Vlazno
pecenje

Ta funkcija je bila uporabljena za skladnost z
razredom energijske ucinkovitosti in
zahtevami glede okoljske primernosti (v
skladu z EU 65/2014 in EU 66/2014).
Preizkusi v skladu z: IEC/EN 60350-1.

Med pecenjem morajo biti vrata pecice
zaprta, da se funkcija ne prekine in pecica
deluje z najvecjo energijsko ucinkovitostjo.

Ko uporabljate to funkcijo, lu¢ po 30
sekundah samodejno ugasne.

Navodila za pripravo jedi lahko najdete v
poglavju »Namigi in nasveti«, funkcija
»Pecenje z ventilatorjem in zadrzevanjem
vlage« Vlazno pecenje. SploSna priporocila
za varCevanje z energijo lahko najdete v
poglavju »Energijska ucinkovitost«, Napotki
za var€evanje z energijo.

6.3 Nastavitev: Funkcije pecice

1. Vklopite napravo. Na prikazovalniku se
prikazeta privzeta funkcija pecice in
temperatura.

2. Pritisnite simbol funkcije pecice ¥ za
vstop v podmeni.

3. Izberite funkcijo pecice in pritisnite OK.

4. Nastavite temperaturo. Pritisnite OK.

5. Pritisnite START .

Sonda za hrano — senzor lahko vkljucite

kadar koli pred ali med kuhanjem. Oglejte si

poglavje "Uporaba dodatne opreme, Sonda

za meso".

6. STOP - pritisnite za izklop funkcije
pecice.

7. lzklopite napravo.

6.4 Nastavitev: SteamBake —
Kuhanje s paro

1. Poskrbite, da je naprava hladna.
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2. Notranjost pecice napolnite z vodo iz

pipe. Podmeni za: Moznosti

Podmeni  Opis

Osvetlitev Vklopi in izklopi lug¢.

Varovalo za  Preprecuje nenameren vklop naprave.
otroke

Hitro segre-  Skraj$a ¢as segrevanja. Na voljo je
vanje pe€ice samo za nekatere funkcije pecice.

V vboklino pecice lahko natocite najve¢

250 ml. Vbokline ne polnite ponovno med Stil digitalne  Omogoc&a spremembo oblike prikaza

. . « ure ¢asa na prikazovalniku.
peko ali ko je naprava vroca.
3. Vklopite napravo.
4. Nastavite funkcijo gretja s paro in Podmeni za: Nastavitve
pritisnite OK. Nastavitev

5. Nastavite temperaturo in pritisnite OK,

6. Predhodno ogrevajte prazno napravo za Podmeni  Opis

10 ]'nin, da }JStVarite vlago. Jezik Nastavi jezik naprave.
7. Zivila vstavite v napravo. - - - -
8. Kose kuhanje konéa izklopite napravo. Osvetlitev Nastavi svetlost prikazovalnika.
9. Ko je naprava hladna, z mehko krpo Zvok tipk VKlopi in izklopi zvok polj na dotik. Iz-
odstranite preostalo vodo iz vbokline S O
o iy . klop zvoka ni mozen za \J.
pecice, se prepricajte,
Glasnost Nastavi glasnost zvokov tipk in signa-
/\ UPOZORNENIE! lov.
Previdno odpvr.ite Vra‘fa- Sproscena vlaga Ura Nastavi trenutni &as in datum.
lahko povzroci opekline.
Servis
6.5 Meni
Podmeni  Opis
Pritisnite — za vstop v meni. Predstavitve- Koda za vklop/izklop: 2468
ni nacin
Element menija Opis Razli¢ica Informacije o razli¢ici programske
Kuharski pomognik Nasteva samodejne pro- programske  opreme.
grame. opreme
Priliubliene Nasteva priljubliene na- Ponastavi Ponastavi tovarniske nastavitve.
stavitve. vse nastavit-
ve.
MozZnosti Za nastavitev konfigura-

clie naprave. 6.6 Nastavitev: Kuharski pomoénik
Kuharski pomoc¢nik podmeni je sestavljen iz
vrste dodatnih funkcij in programov, ki so
Servis Prikazuje razli¢ico pro- zasnovani za namenske jedi. Vsaka jed v tem
gramske opreme in kon- podmeniju ima ustrezno nastavitev. Cas in
figuracijo. temperaturo lahko nastavite med pedenjem.

Nastavitve Nastavitev ~ Za nastavitev konfigura-
cije naprave.

Za nekatere jedi lahko kuhate tudi s funkcijo
Sonda za hrano. Stopnja priprave jedi:

* Manj peceno

» Srednje pe€eno
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» Bolj peceno

Nekatere jedi lahko pripravite tudi s

funkcijo TeZa - Avtomatika.

1. Vklopite napravo.

2. Pritisnite —.

3. Pritisnite *<. Vnesite Kuharski pomocnik.

7. DODATNE FUNKCIJE

7.1 Priljubljene %

Shranite lahko do 3 vaSe priljubljene
nastavitve, kot sta funkcija pecice in ¢as
kuhanja.

Vklopite napravo.

Izberite Zzeleno nastavitev.

Pritisnite —.

Izberite: Priljubljene / Shrani trenutne
nastavitve.

Pritisnite +, da dodate nastavitev

na seznam: Priljubljene.

6. Pritisnite OK.
9_ pritisnite za ponastavitev nastavitve.

PO N=

o

0 — pritisnite za preklic nastavitve.

7.2 Zaklepanje tipk

Ta funkcija prepre€uje nenamerno
spremembo funkcije naprave.

1. Vklopite napravo.
2. Nastavitev funkcije pecice.

3. Sﬁ? §- pritisnite so€asno, da vklopite
funkcijo.

*, § - pritisnite so€asno, da izklopite
funkcijo.
7.3 Varovalo za otroke

Ta funkcija preprecuje nenameren vklop
naprave.

1. Vklopite napravo.

2. Pritisnite —.

3. Izberite Moznosti / Varovalo za otroke.

4. |zberite jed ali vrsto hrane.

5. Zivila poloZite v napravo in pritisnite
START .

Ko se funkcija konca, preverite, ali je hrana

pripravljena. Po potrebi podaljSajte ¢as

kuhanja.

4. Pritisnite kodne ¢rke po abecednem redu.
Varovalo za otroke je vklopljena.

Ko je ta funkcija vklopljena, lahko dostopate
do: Casovnik in lugi.

Ce Zelite omogogiti uporabo naprave, izberite
kodne Crke po abecednem vrstnem redu.

7.4 Samodejni izklop

Ce je funkcija pegice vklopljena in nastavitve
niso spremenjene, se naprava po dolo¢enem
¢asu iz varnostnih razlogov samodejno
izklopi.

(°C) O (n)
30-115 125
120 - 195 8.5
200 - 245 5.5
250 - maksimalno 3

Ce nameravate funkcijo pegice uporabljati
dlje Casa, kot je Cas za samodejni izklop,
nastavite dolzino peCenja. Oglejte si poglavje
»Casovne funkcije«.

Samodejni izklop ne deluje pri naslednjih
funkcijah: Osvetlitev, Sonda za hrano, Konec.

7.5 Ventilator za hlajenje

Ko naprava deluje, se samodejno vklopi
ventilator za hlajenje, da ostanejo povrsine
naprave hladne. Ce napravo izklopite, lahko
ventilator za hlajenje deluje, dokler se
naprava ne ohladi.
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8. CASOVNE FUNKCIJE

8.1 Opis ¢asovnih funkcij

Funkcija Opis

Casovnik Za nastavitev dolZine pecenja. Najve¢
je 23 h 59 min.

Nastavite lahko, kaj se zgodi, ko se ¢as
izteCe tako, da nastavite Zeleno: Kon-

¢aj.

Konc¢aj Aktiviraj alarm - ko €as potece, se ogla-
si zvocni signal. To funkcijo lahko na-
stavite kadarkoli, tudi ko je naprava iz-

klopljena.

Aktiviraj alarm in kon¢aj s kuhanjem -
ko se programska ura iztece, se oglasi
zvocni signal, funkcija pecice pa se iz-
klopi.

Prikaz samo pojavnega sporocila - ko
se Cas izteCe, se na prikazovalniku pri-
kaze sporo¢ilo. To funkcijo lahko nasta-
vite kadarkoli, tudi ko je naprava izklop-
liena.

Zakasnjen
vklop

Za zamik zacetka in/ali konca pecenja.

PodaljSanje Za podalj$anje ¢asa kuhanja.
Casa

Cas delo-
vanja

Za prikaz trajanja delovanja naprave.
Najvec je 23 h 59 min. Funkcijo lahko
vklopite ali izklopite. Ta funkcija ne vpli-
va na obratovanje naprave.

8.2 Nastavitev: Ura

1. Vklopite napravo.
2. Pritisnite: Ura.
3. Nastavite programsko uro.

4. Pritisnite OK.

8.3 Nastavitev: Casovnik

1. lzberite funkcijo pecice in nastavite
temperaturo.

2. Pritisnite (\D
3. Nastavite programsko uro.
Zeleno dejanje Kon¢aj lahko izberete s

pritskom © ® ®
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4. Pritisnite OK. Postopek ponavljajte,
dokler se na prikazovalniku ne prikaze
glavni zaslon.

Ko preostane Se 10 % Casa kuhanja in se

vam zdi, da hrana $e ni pripravljena, lahko

¢as kuhanja podaljSate. Spremenite lahko
tudi funkcijo pecice. Za podaljSanje ¢asa
kuhanja pritisnite +1min.

8.4 Nastavitev: Zakasnjen vklop

1. Nastavite funkcijo pecice in temperaturo.
Pritisnite @

Nastavite ¢as kuhanja.

Pritisnite ® ® @

Pritisnite: Zakasnjen vklop.

Izberite Zeleni zaCetni Cas.

Pritisnite OK. Postopek ponavijajte,
dokler se na prikazovalniku ne prikaze
glavni zaslon.

Noak wbd

8.5 Nastavitev: Cas delovanja

Pritisnite @

Pritisnite © © ©

Pritisnite: Cas delovanja.

Pritisnite ali podrsajte ’, da prikazete

Cas delovanja na glavnem zaslonu.

5. Pritisnite OK. Postopek ponavljajte,
dokler se na prikazovalniku ne prikaze
glavni zaslon.

D obh =

8.6 Spreminjanje nastavitev
C¢asovnika

Nastavljeni ¢as lahko kadarkoli spremenite
med kuhanjem.

1. Pritisnite O,

2. Nastavite vrednost programske ure.

3. Pritisnite OK.



9. UPORABA DODATNE OPREME

/\ UPOZORNENIE!
Oglejte si poglavja o varnosti.

9.1 Vstavljanje opreme

Dodatna oprema je na voljo gle-
de na model. Skenirajte QR ko-
do, da preverite, kako uporabljati
dodatno opremo, ki je prilozena
napravi. Dodatno opremo lahko
narocite lo¢eno. Za ve¢ informacij -
se obrnite na lokalnega dobavite- [m] B3
lja. '

Mala zareza na vrhu poveca varnost in
zascCito pred nagibom. Zareze so tudi
varovala proti prevra¢anju. Rob okrog mreze
preprecuje zdrs posode s police.

Dodatno opremo (reSetka/pladenj) vstavite v
vodila nosilca reSetk. Poskrbite, da se bo
polica dotikala hrbtne strani pecice, nogice pa
bodo obrnjene navzdol.

=

Ce ima pekac nagib, ga namestite proti
zadnjemu delu notranjosti pecice.

Ce je na dodatni opremi napis, se preprigajte,
da je obrnjen proti vam.

Ce uporabljate pladenj z luknjami, pod njega
postavite pladenj/posodo za zbiranje kapljic
tekocine.

9.2 Sonda za hrano

Meri temperaturo znotraj hrane. Uporabite
lahko z vsako funkcijo pecice.

Nastaviti je mogocCe dve temperaturi:

. C- temperatura v napravi. Biti mora vsaj
25 °C visje od temperature jedra Zivila.

. M temperatura jedra hrane.
Priporocila:

« Sestavine morajo imeti sobno
temperaturo.

* Ne uporabljajte za tekoce jedi.

* Med pecenjem mora biti igla sonde za
meso povsem vstavljena v jed.

Naprava izracuna priblizen kon¢ni ¢as

pecenja. Odvisen je od koli¢ine zivil, funkcije

pecice in temperature.

Kuhanje z: Sonda za hrano

/N\ UPOZORNENIE!

Obstaja nevarnost opeklin, ker se sonda
za meso in nosilci reSetk segrejejo.
Rocaja sonde za meso se ne dotikajte z
golimi rokami. Vedno uporabljajte

zasditne rokavice.

1. Vklopite napravo.

2. Nastavite funkcijo pecice in po potrebi
temperaturo pecice.

3. Vstavite sondo za meso v posodo:
Meso, perutnina in ribe
Celotno iglo sonde za hrano vstavite v
meso ali ribo na najdebelejSem delu.

)

Zlozenka

Konico sonde za meso vstavite to¢no v
sredino zlozenke. Sonda za hrano se
med kuhanjem ne sme premikati. Za to
uporabite trdno sestavino. Z robom
posode za pecenje podprite silikonski
ro¢aj sonde za meso. Konica sonde za
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meso se ne sme dotakniti dna posode za
pecenje.

4. Sondo za meso prikljuéite v vticnico v
napravi. Preberite si poglavje "Opis
izdelka".

Na prikazovalniku se prikaze trenutna

temperatura sonde za meso.

5. /? — pritisnite, da nastavite temperaturo
jedra sonde za meso.

6. @ ® ® _ pritisnite, da nastavite Zeleno
moznost:

10. NAMIGI IN NASVETI

10.1 Priporocila za pec¢enje

Temperature in Casi pecenja v razpredelnicah
so le smernice. Odvisni so od receptov ter
kakovosti in koli¢ine uporabljenih sestavin.

Va$a naprava lahko pece ali pripravlja
drugace kot vasa prejSnja naprava. V
spodnjih namigih so prikazane priporocene
nastavitve za temperaturo, ¢as pecenja in
polozaj reSetk za doloCene vrste hrane.
Polozaje resetk Stejte od spodaj navzgor.
Ce za dologen recept ne najdete nastavitev,
poiscite podobne.

Za nasvete glede varCevanja z energijo si
preberite poglavje "Energetska ucinkovitost".

Simboli, uporabljeni v razpredelnicah:

§§§ Vrsta Zivila

R—=2%
Funkcija pecice
o,

Temperatura

— Pribor

e

36 SLOVENSCINA

» Aktiviraj alarm — ko hrana doseze
temperaturo jedra, se oglasi zvo¢ni
signal.

» Aktiviraj alarm in kon¢aj s kuhanjem —
ko hrana doseze temperaturo jedra, se
oglasi zvoc¢ni signal, kuhanje pa se
konc¢a.

7. Izberite funkcijo in veckrat pritisnite OK,
da pridete na glavni zaslon.

8. Pritisnite START .

9. Ko hrana doseze nastavljeno
temperaturo, se oglasi zvocni signal.
Preverite, ali je hrana pripravljena. Po
potrebi podaljSajte ¢as kuhanja.

10. Iztaknite vti¢ sonde za meso iz vti€nice
ter vzemite jed iz naprave.

E| Polozaj resetke

Q) Cas priprave (min)

10.2 Vlazno pecenje - priporoceni
pripomocki

Uporabite temne in neodbojne pekace in
posode. Bolje vsrkavajo toploto od svetlih
barvnih in odbojnih posod.

* Ponev za pico - temna, neodbojna,
premera 28cm

+ Posoda za peko - temna, neodbojna,
premera 26cm

* Ramekins - keramika, premer 8cm, viSina
5cm

* Flan osnovni model - temen, neodbojen,
premer 28cm

10.3 Vlazno pecenje

Za najboljSe rezultate upostevaijte priporocila,
navedena v spodnji razpredelnici.



555
=7

e

°C

Buhtlji, 16 kosov Peka¢ ali prestrezna posoda 180 2 20-30

Zemlje, 9 kosov Pekac ali prestrezna posoda 180 2 30-40

Pizza, zamrznjena, mreza za pecenje 220 2 10-15

0,35 kg

Rulada Pekag ali prestrezna posoda 170 2 25-35

Cokoladni kola& z le$-  Pekaé ali prestrezna posoda 175 3 25-30

niki

Soufflé/Narastek, 6 Kerami¢ni ramekini na mrezi 200 3 25-30

kosov za pecenje

Testo za kola¢ Model za testo za kola¢ na 180 2 15-25
mrezi za pecenje

Viktorijin kola¢ Posoda za peko na mrezi za 170 2 40 - 50
pecenje

Posirana riba, 0,3kg  Pekac¢ ali prestrezna posoda 180 3 20-25

Celariba, 0,2 kg Pekag ali prestrezna posoda 180 3 25-35

Ribji file, 0,3 kg Posoda za pico na mrezi za 180 3 25-30
pecenje

Posirano meso, 0,25  Pekac ali prestrezna posoda 200 3 35-45

kg

Saslik, 0,5 kg Pekag ali prestrezna posoda 200 3 25-30

Piskotki, 16 kosov Pekag ali prestrezna posoda 180 2 20-30

Makaroni, 24 kosov Pekag ali prestrezna posoda 180 2 25-35

Muffini, 12 kosov Peka¢ ali prestrezna posoda 170 2 30-40

Slano pecivo, 20 ko-  Pekac ali prestrezna posoda 180 2 25-30

sov

PiSkoti iz krhkega te-  Pekac ali prestrezna posoda 150 2 25-35

sta, 20 kosov

Kolacki, 8 kosov Peka¢ ali prestrezna posoda 170 2 20-30

Zelenjava, posirana, Pekag ali prestrezna posoda 180 3 35-45

0,4 kg

Vegetarijanska omleta Posoda za pico na mrezi za 200 3 25-30
pecenje

Mediteranska zelenja- Pekac¢ ali prestrezna posoda 180 4 25-30

va, 0,7 kg

10.4 Informacije za testne institute
Preizkusi v skladu z IEC 60350-1.
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Drobno pecivo (20 kosov ~ Gretje zgoraj/spodaj Pekac za 3 170 20-35

na pekac) pecivo

Drobno pecivo (20 kosov  Vroci zrak Pekac za 3 150 - 160 20-35

na pekac) pecivo

Drobno pecivo (20 kosov  Vroci zrak Pekac za 2in4 150 - 160 20-35

na pekac) pecivo

Jabol¢na pita, 2 modela za Gretje zgoraj/spodaj Mreza za 2 180 70-90

pecenje @ 20 cm pecenje

Jabol¢na pita, 2 modela za Vrodi zrak Mreza za 2 160 70-90

pecenje @ 20 cm pecenje

Biskvit brez masc¢ob, mo-  Gretje zgoraj/spodaj Mreza za 2 170 40 - 50

del peciva@ 26 cm 1) pecenje

Biskvit brez maséob, mo-  Vrodi zrak Mreza za 2 160 40 - 50

del peciva @ 26 cm 1) pecenje

Biskvit brez mas¢ob, mo-  Vrodi zrak Mreza za 2in4 160 40 - 60

del peciva @ 26 cm 1) pecenje

Masleni piskoti Vrogi zrak Peka¢ za 3 140 - 150 20-40
pecivo

Masleni piskoti Vrodi zrak Pekac za 2in4 140 - 150 25-45
pecivo

Masleni piskoti Gretje zgoraj/spodaj Pekac za 3 140 - 150 25-45
pecivo

Toast 1 Zar Mreza za 4 Najvedje 1-5
pecenje

1) Napravo 10 minut predhodno ogrevaijte.

11. SKRB IN CISCENJE

/\ UPOZORNENIE!
Oglejte si poglavja o varnosti.

11.1 Opombe o ¢iS€enju

Cistilna sredstva

Spredniji del naprave Cistite samo s krpo iz
mikrovlaken, toplo vodo in blagim Cistilom.
Ocistite in preverite tesnilo vrat okrog
okvira pecice.

Za CiS¢enje kovinskih povrsin uporabite
namensko ¢istilno sredstvo

Madeze odistite z blagim Cistilnim
sredstvom.

Vsakodnevna uporaba
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Po vsaki uporabi ocistite notranjost
naprave. Nakopi¢ena mascoba ali drugi
ostanki lahko povzrocijo pozar.

Vlaga lahko v napravi ali na steklenih
vratih kondenzira. Ce zelite zmanjSati
kondenzacijo, naj aparat deluje 10 minut
pred zacetkom pecenja. Hrane ne
shranjujte v aparatu dlje kot 20 minut.
Notranjost naprave osusSite samo s krpo iz
mikrovlaken po vsaki uporabi.

Pripomocki

Vso dodatno opremo o istite po vsaki
uporabi in pustite, da se posusi. Uporabite
samo krpo iz mikrovlaken, toplo vodo in
blago Cistilno sredstvo. Pripomockov ne
pomivajte v pomivalnem stroju.



* Pripomockov s premazom proti prijemanju
ne Cistite z abrazivnimi €istilnimi sredstvi
ali ostrimi predmeti.

11.2 Odstranjevanje nosilcev resSetk

Pred zac¢etkom CiS¢enja naprave odstranite
nosilce reSetk.

1. lzklopite napravo in poCakajte, da se
ohladi.

2. Sprednji del nosilca reSetke povlecite
stran od stranske stene.

3. Zadnji del nosilca reSetke potegnite s
stranskih sten in ga odstranite.

1 1 ___H

Fl
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T

T
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4. Nosilce reSetk namestite v obratnem
zaporedju.

Ce so prilozena teleskopska vodila, morajo

biti zadrzevalni zati¢i usmerjeni naprej.

11.3 Ciséenje z vodo

Ta postopek €iScenja uporablja vlago za
odstranjevanje preostalih delcev mascobe in
hrane iz naprave.

1. V vboklino pecice nalijte vodo: 200 ml.

2. Nastavite funkcijo .

3. Nastavite temperaturo na 90 °C .

Trajanje: 30 min

4. |zklopite napravo.

5. Pocakaijte, da se naprava ohladi.
Notranjost pecice posusite z mehko krpo.

11.4 Odstranjevanje in namesc¢anje
vrat

Za CiSCenje lahko snamete vrata pecice in
notranje steklene plosce. Preden odstranite
steklene plosce, preberite celotna navodila
»QOdstranjevanje in namescanje vrat«.

2. Dvignite in vlecite zapahe, dokler se ne
zaskocijo.

3. Zaprite vrata pecice do polovice do
prvega polozaja odpiranja. Potem jih
dvignite in povlecite, da jih snamete s
teCajev.

4. Polozite vrata na mehko krpo na stabilni

povrsini.

5. Okvir vrat A pridrzite na njihovem
zgornjem robu na obeh straneh in
potisnete navznoter, da sprostite tesnilo
sponke.

/\ POZOR!

Naprave ne uporabljajte brez steklenih
plosc.

1. Odprite vrata do konca in primite tecaja.

6. Okvir vrat potegnite k sebi in ga
odstranite.

7. Steklene plosce vrat primite na zgornjem
robu eno za drugo in jih potegnite
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navzgor iz vodila. Poskrbite, da steklene
ploS¢e povsem zdrsnejo iz nosilcev.

8. Steklene plosc¢e odistite z vodo in milom.
Steklene plosce temeljito posusite.
Steklenih ploS¢ ne pomivajte v
pomivalnem stroju.

9. Po cCis€enju namestite steklene plosce in
vrata pecice. Pazite, da steklene plosce
namestite nazaj v pravem zaporedju.
Preverite simbol/natis na strani steklene
plosce. Ce so vrata pravilno namescena,
boste pri zapiranju zapahov zaslisali klik.

Povrsina natisa mora biti obrnjena proti

notranjosti vrat (obrnjena v smeri notranjosti

pecice).

12. ODPRAVLJANJE TEZAV

/\ UPOZORNENIE!
Oglejte si poglavja o varnosti.

12.1 Kaj storite v primeru ...

11.5 Zamenjava Zarnice

/\ UPOZORNENIE!

Nevarnost elektricnega udara.
Zarnica je lahko vroca.

1. lzklopite napravo in po€akajte, da se
ohladi.

2. Izkljucite napravo iz napajanja.

3. Krpo polozite na dno pecice.

/\ POZOR!

Halogensko Zarnico vedno drzite s krpo,
da se ostanki mascobe ne zazgejo na
njej.

Zarnica na zadnji steni

1. Obrnite steklen pokrov in ga odstranite.

2. Qcistite stekleni pokrov.

3. Zarnico zamenjajte z ustrezno zarnico,
odporno proti visoki temperaturi 300 °C.

4. Namestite stekleni pokrov.

Opis tezave

Vzrok in resitev

Naprave ni mogoce vklopiti ali je
uporabljati.

Naprava ni prikljuéena na elektricno napajanje ali je priklju¢ena nepravilno.

Naprava se ne segreje.

Ura ni nastavljena.

Za nastavitev ure si oglejte Casovne funkcije.

Vrata niso pravilno zaprta.

Pregorela je varovalka.
Preverite, ali je varovalka vzrok za tezave. Ce se teZave ponovijo, se obrnite
na usposobljenega elektricarja.

Varovalo za otroke je vklopljena.

Lu€ ne sveti.

Lu¢ je pregorela. Zamenjajte Zarnico.

Za podrobnosti si oglejte Skrb in ¢iS¢enje.

@ Izpad elektriéne napetosti vedno prekine &iséenje. Cisdenje ponovite, &e ga je prekinil izpad elektriéne nape-

tosti.
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Opis tezave

Vzrok in resitev

Voda izteka iz vbokline pecice.

V vboklini pecice je prevec vode.

12.2 Kode napak

Ko se pojavi napaka programske opreme, se na prikazovalniku prikaze sporocilo o napaki.
Seznam tezav boste nasli v spodnji razpredelnici.

Koda in opis

Resitev

F102 - vrata niso povsem zaprta oz. zapora vrat je po-
kvarjena. 1)

Zaprite vrata.
Za vklop in izklop naprave.

F111 - Sonda za hrano ni pravilno vkljuéena v vti¢nico.

Sonda za hrano povsem vkljucite v vti¢nico.

F240, F439 - polja na dotik na prikazovalniku ne delu-
jejo pravilno.

Ocistite povrsino prikazovalnika. Poskrbite, da na poljih
na dotik ne bo umazanije.

F908 - sistem naprave se ne more povezati z upravljal-
no plo$co.

Za vklop in izklop naprave.

1) Ko se spodnje sporocilo o napaki $e naprej prikazuje na prikazovalniku, pomeni, da je morda onemogoc&en
okvarjen podsistem. V tem primeru se obrnite na trgovca ali pooblas¢enega serviserja.

12.3 Servisni podatki

Ce tezave ne morete razresiti sami, se
obrnite na prodajalca ali poobla$c€en servisni
center.

Potrebni podatki za servisni center se
nahajajo na plosc€ici za tehni¢ne navedbe.
Ploscica za tehni¢ne navedbe se nahaja na
sprednjem okvirju naprave. Vidna je, ko
odprete vrata. PloS¢ice za tehni¢ne navedbe
ne odstranjujte z naprave.

Priporoéamo, da podatke vpiSete sem:

Model (MOD.) :

Produktna Stevilka (PNC):

Serijska Stevilka (S.N.):

13. ENERGIJSKA UCINKOVITOST

13.1 Podatki o izdelku in informacijski list o izdelku v skladu s predpisi EU
o okoljsko primerni zasnovi in energijskem oznac¢evanju

Ime dobavitelja Electrolux

Identifikacija modela COD8H39Z 949289500
Indeks energijske ucinkovitosti 81.2

Razred energijske ucinkovitosti A+

Poraba energije pri standardni obremenitvi, obi¢ajni nacin

0.93 kWh/cikel

Poraba energije pri standardni obremenitvi, nacin z ventilatorjem

0.69 kWh/cikel
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Stevilo votlin pegice

1

Toplotni vir

Elektricna energija

Prostornina

721

Vrsta pecice

Pecica, v vgrajenem Stedilniku

Masa

30.7 kg

IEC/EN 60350-1 — Gospodinjski elektricni aparati za pripravo jedi — 1. del: Stedilniki, pegice, parne pecice in zari —

Metode za merjenje obnasanja.

13.2 Podatki o izdelku glede porabe energije in najdaljSega ¢asa za dosego

ustreznega nacina nizke moci

Poraba energije v stanju pripravljenosti

0.8W

Najdaljsi ¢as, ki je potreben, da oprema samodejno doseze ustrezen nacin nizke mogci

20 min

13.3 Nasveti za var€evanje z
energijo

Spodnji nasveti vam bodo pomagali prihraniti
energijo pri uporabi naprave.

Poskrbite, da bodo vrata naprave med
delovanjem zaprta. Vrat med pripravo obroka
ne odpirajte prepogosto. Poskrbite, da bo
tesnilo vrat Cisto, in preverite, da je dobro
namesceno.

Uporabljajte kovinsko posodo in temne
neodbojne pekace in posode za boljSe
varCevanje z energijo.

Naprave pred kuhanjem ne predgrevajte,
razen Ce je to posebej priporocljivo.

Presledki med pecenjem vec jedi naj bodo
¢im krajsi.

Pecenje z ventilatorjem

Ko je mogoce, uporabljajte funkcije pec€enja z
ventilatorjem, da prihranite energijo.

Akumulirana toplota

Pri pecenju, daljSem od 30 minut, tri do 10
minut pred potekom €asa pecenja znizajte
temperaturo naprave na najnizjo stopnjo.
Akumulirana toplota v napravi pece napre;.
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Z akumulirano toploto ohranite toplo hrano
0z. pogrejte ostale jedi.

Ko izklopite napravo, se na prikazovalniku
prikaze akumulirana toplota ali temperatura.

Ce je aktiviran program z Trajanje in je ¢as
pecenja daljSi od 30 minut, se grelnika pri
nekaterih funkcijah naprave samodejno
izklopita prej.

Ohranjanje jedi toplih

Ce Zelite uporabiti akumulirano toploto in
ohraniti toplo hrano, izberite najnizjo mozno
nastavitev temperature. Na prikazovalniku se
prikaze indikator akumulirane toplote ali
temperatura.

Pecenje ob izklopljeni luci
Med pecenjem izklopite lu¢. Vklopite jo samo,
ko jo potrebujete.

Vlazno pecenje
Funkcija je zasnovana za varCevanje z
energijo med pecenjem.

Ko uporabljate to funkcijo, lu¢ po 30
sekundah samodejno ugasne. Lu¢ lahko
ponovno vklopite, a to dejanje bo zmanjSalo
pricakovani prihranek energije.



14. SKRB ZA OKOLJE

Reciklirajte materiale, ki jih oznacuje simbol

L/:X Embalazo odlozite v ustrezne zabojnike
za reciklazo. Pomagaijte zas¢ititi okolje in
zdravije ljudi ter reciklirati odpadke elektri¢nih
in elektronskih naprav. Naprav, oznacenih s

simbolom E ne odstranjujte z
gospodinjskimi odpadki. Izdelek vrnite na
krajevno zbiraliS¢e za recikliranje ali se
obrnite na ob¢&inski urad.

SLOVENSCINA 43



electrolux.com

701131051-A-132025 @ c €



	ИНСТАЛИРАЊЕ / NAMESTITEV
	САДРЖАЈ
	1.  ИНФОРМАЦИЈЕ О БЕЗБЕДНОСТИ
	1.1 Безбедност деце и осетљивих особа
	1.2 Опште мере безбедности

	2. БЕЗБЕДНОСНА УПУТСТВА
	2.1 Монтажа
	2.2 Прикључење на електричну мрежу
	2.3 Употреба
	2.4 Нега и чишћење
	2.5 Унутрашње осветљење
	2.6 Сервисирање
	2.7 Одлагање

	3. ОПИС ПРОИЗВОДА
	3.1 Општи приказ

	4. КОМАНДНА ТАБЛА
	4.1 Преглед командне табле
	4.2 Дисплеј

	5. ПРЕ ПРВЕ УПОТРЕБЕ
	5.1 Прво прикључивање
	5.2 Прво предгревање и чишћење

	6. СВАКОДНЕВНА УПОТРЕБА
	6.1 Функције загревања
	СТАНДАРДНО
	ДЕЛИКАТЕСИ
	ПАРА

	6.2 Напомене у вези са: Влажно печење уз вентилатор
	6.3 Подешавање: Функције загревања
	6.4 Подешавање: SteamBake - Кување на пари
	6.5 Мени
	Подмени за: Опције
	Подмени за: Подешавања

	6.6 Подешавање: Помоћ при припреми хране

	7. ДОДАТНЕ ФУНКЦИЈЕ
	7.1 Омиљена опција
	7.2 Контролна брава
	7.3 Блокада за безбедност деце
	7.4 Aутоматско искључивање
	7.5 Вентилатор за хлађење

	8. ФУНКЦИЈE САТА
	8.1 Опис функција сата
	8.2 Подешавање: Доба дана
	8.3 Подешавање: Тајмер
	8.4 Подешавање: Одложено пуштање у погон
	8.5 Подешавање: Тајмер у току рада
	8.6 Промена подешавања тајмера

	9. КОРИШЋЕЊЕ ПРИБОРА
	9.1 Убацивање прибора
	9.2 Температурни Сензор за храну
	Кување са: Температурни Сензор за храну


	10. НАПОМЕНЕ И САВЕТИ
	10.1 Препоруке у вези са печењем
	10.2 Влажно печење уз вентилатор - препоручени прибор
	10.3 Влажно печење уз вентилатор
	10.4 Информације за институте за тестирање

	11. НЕГА И ЧИШЋЕЊЕ
	11.1 Напомене у вези са чишћењем
	11.2 Уклањање носача решетке
	11.3 Чишћење водом
	11.4 Скидање и постављање врата
	11.5 Замена лампе
	Задња сијалица


	12. РЕШАВАЊЕ ПРОБЛЕМА
	12.1 Шта учинити ако...
	12.2 Шифре грешке
	12.3 Подаци о сервисирању

	13. ENERGETSKA EFIKASNOST
	13.1 Лист са информацијама о производу и Информације о производу у складу са прописима ЕУ о означењу енергетске ефикасности и еко-дизајну
	13.2 Информације о производу за потрошњу енергије и максимално време за достизање применљивог режима мале снаге
	13.3 Савети за уштеду енергије

	KAZALO
	1.  VARNOSTNE INFORMACIJE
	1.1 Varnost otrok in ranljivih oseb
	1.2 Splošna varnost

	2. VARNOSTNA NAVODILA
	2.1 Montaža
	2.2 Električne povezave
	2.3 Uporaba
	2.4 Vzdrževanje in čiščenje
	2.5 Notranja osvetlitev
	2.6 Servis
	2.7 Odlaganje

	3. OPIS IZDELKA
	3.1 Splošni pregled

	4. NADZORNA PLOŠČA
	4.1 Pregled upravljalne plošče
	4.2 Prikazovalnik

	5. PRED PRVO UPORABO
	5.1 Prva povezava
	5.2 Začetno predgrevanje in čiščenje

	6. DNEVNA UPORABA
	6.1 Funkcije pečice
	STANDARD
	POSEBNOSTI
	PARA

	6.2 Opombe v zvezi s: Vlažno pečenje
	6.3 Nastavitev: Funkcije pečice
	6.4 Nastavitev: SteamBake – Kuhanje s paro
	6.5 Meni
	Podmeni za: Možnosti
	Podmeni za: Nastavitve

	6.6 Nastavitev: Kuharski pomočnik

	7. DODATNE FUNKCIJE
	7.1 Priljubljene
	7.2 Zaklepanje tipk
	7.3 Varovalo za otroke
	7.4 Samodejni izklop
	7.5 Ventilator za hlajenje

	8. ČASOVNE FUNKCIJE
	8.1 Opis časovnih funkcij
	8.2 Nastavitev: Ura
	8.3 Nastavitev: Časovnik
	8.4 Nastavitev: Zakasnjen vklop
	8.5 Nastavitev: Čas delovanja
	8.6 Spreminjanje nastavitev časovnika

	9. UPORABA DODATNE OPREME
	9.1 Vstavljanje opreme
	9.2 Sonda za hrano
	Kuhanje z: Sonda za hrano


	10. NAMIGI IN NASVETI
	10.1 Priporočila za pečenje
	10.2 Vlažno pečenje - priporočeni pripomočki
	10.3 Vlažno pečenje
	10.4 Informacije za testne inštitute

	11. SKRB IN ČIŠČENJE
	11.1 Opombe o čiščenju
	11.2 Odstranjevanje nosilcev rešetk
	11.3 Čiščenje z vodo
	11.4 Odstranjevanje in nameščanje vrat
	11.5 Zamenjava žarnice
	Žarnica na zadnji steni


	12. ODPRAVLJANJE TEŽAV
	12.1 Kaj storite v primeru …
	12.2 Kode napak
	12.3 Servisni podatki

	13. ENERGIJSKA UČINKOVITOST
	13.1 Podatki o izdelku in informacijski list o izdelku v skladu s predpisi EU o okoljsko primerni zasnovi in energijskem označevanju
	13.2 Podatki o izdelku glede porabe energije in najdaljšega časa za dosego ustreznega načina nizke moči
	13.3 Nasveti za varčevanje z energijo


