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Sicherheit de

m | esen Sie diese Anleitung sorgfaltig.

m Bewahren Sie die Anleitung sowie die Produktinformationen flr einen spateren Ge-
brauch oder Nachbesitzer auf.

m SchlieBen Sie das Gerat bei einem Transportschaden nicht an.

Verwenden Sie das Gerat nur:

= mit Originalteilen und -zubehdr.

= fir Anwendungen, die in dieser Anleitung beschrieben sind.

m zum Zerkleinern von rohen oder gekochten Lebensmitteln, z. B. Fleisch, Fisch und
Gemise.

= unter Aufsicht.

» f{ir haushaltsuibliche Verarbeitungsmengen und Verarbeitungszeiten.

® im privaten Haushalt und in geschlossenen Raumen des hauslichen Umfelds bei
Raumtemperatur.

® bis zu einer Hohe von 2000 m Uber dem Meeresspiegel.

Das Gerat muss nach jedem Gebrauch, bei nicht vorhandener Aufsicht, vor dem Zu-
sammenbau, Auseinandernehmen oder Reinigen, wenn Sie sich rotierenden Teilen né-
hern und im Fehlerfall stets vom Netz getrennt werden.

Dieses Gerat kann von Personen mit reduzierten physischen, sensorischen oder men-

talen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und/oder Wissen benutzt werden, wenn

sie beaufsichtigt oder bezliglich des sicheren Gebrauchs des Gerats unterwiesen wur-
den und die daraus resultierenden Gefahren verstanden haben.

Kinder durfen nicht mit dem Gerét spielen.

Reinigung und Benutzerwartung dirfen nicht durch Kinder durchgefihrt werden.

Das Gerat darf nicht von Kindern benutzt werden. Kinder vom Gerat und der Netzan-

schlussleitung fernhalten.

» Nie ein beschadigtes Gerat betreiben.

» Nie ein Gerat mit gerissener oder gebrochener Oberflache betreiben.

» Nie an der Netzanschlussleitung ziehen, um das Gerat vom Stromnetz zu trennen.
Immer am Netzstecker der Netzanschlussleitung ziehen.

» Wenn das Geréat oder die Netzanschlussleitung beschéadigt ist, sofort den Netzste-
cker der Netzanschlussleitung ziehen oder die Sicherung im Sicherungskasten aus-
schalten.

» Den Kundendienst rufen. = Seite 15

» Das Gerat nur gemaB den Angaben auf dem Typenschild anschlieBen und betreiben.

» Nie das Gerét Uber eine externe Schaltvorrichtung versorgen, z. B. Zeitschaltuhr oder
Fernsteuerung.

» Nur daflir geschultes Fachpersonal darf Reparaturen am Gerat durchfihren.

» Nur Original-Ersatzteile diirfen zur Reparatur des Gerats verwendet werden.

» Wenn die Netzanschlussleitung dieses Gerats beschadigt wird, muss sie durch den
Hersteller oder seinen Kundendienst oder eine dhnlich qualifizierte Person ersetzt
werden, um Gefahrdungen zu vermeiden.

» Nie das Gerét oder die Netzanschlussleitung in Wasser tauchen oder in den Ge-
schirrspller geben.

» Das Gerat nur in geschlossenen Rdumen verwenden.

» Nie das Gerat groBer Hitze und Nasse aussetzen.

» Keinen Dampfreiniger oder Hochdruckreiniger verwenden, um das Gerét zu reini-
gen.

» Nie die Netzanschlussleitung mit heiBen Gerateteilen oder Warmequellen in Kontakt
bringen.



» Nie die Netzanschlussleitung mit scharfen Spitzen oder Kanten in Kontakt bringen.
» Nie die Netzanschlussleitung knicken, quetschen oder verandern.

» Nie das Gerat auf oder in die Nahe heiBer Oberflachen stellen.
» Die Hande, das Haar, die Kleidung und andere Utensilien von rotierenden Teilen fern-

halten.

» Die Aufséatze nur bei Stillstand des Antriebs und ausgestecktem Gerat aufsetzen und

abnehmen.
» Nicht in den Einfiillschacht fassen.

» Nur den Stopfer verwenden, um Lebensmittel nachzuschieben.
» Teile, die Risse oder sonstige Beschadigungen aufweisen oder nicht korrekt sitzen,

gegen Originalersatzteile austauschen.

» Die Aufsatze nie am Grundgerat zusammenbauen.
» Die Aufsatze nurim komplett zusammengebauten Zustand verwenden.

» Nie die scharfen Messer und Kanten mit bloBen Handen berihren.

» Verpackungsmaterial von Kindern fernhalten.
» Kinder nicht mit Verpackungsmaterial spielen lassen.

» Kleinteile von Kindern fernhalten.

» Kinder nicht mit Kleinteilen spielen lassen.

» Die Reinigungshinweise beachten.

» Oberflachen, die mit Nahrungsmitteln in Beriihrung kommen, vor jedem Gebrauch

reinigen.
Sachschaden vermeiden

> Das Gerét nie langer als 10 Minuten ununterbro-
chen betreiben. Danach das Gerat ausschalten
und auf Raumtemperatur abkihlen lassen.

> Das Gerat nie im Leerlauf betreiben.

» Keine Gegenstande in den Einflllschacht oder
das Gehause stecken, z. B. Kochloffel.

» Vor der Verwendung den Einflllschacht und das
Gehdause auf Fremdkaorper Gberpriifen.

Kennenlernen

Ubersicht

Priifen Sie nach dem Auspacken alle Teile auf Trans-
portschaden und die Vollstandigkeit der Lieferung.
—Abb.li

Grundgerat

Fleischwolfaufsatz

Wurstfiilleraufsatz

Kebbeaufsatz'

Reinigungsbiirste

Spritzgebackvorsatz'

Raspelaufsatz'
— "Raspelaufsatz", Seite 12

Griffschalen fur den Transport

Drehschalter

Aufnahme und Antrieb fir Aufsatze

Kabelaufbewahrung

Einflllschale

Schraubring

Lochscheibe grob

Messer

Férderschnecke mit Kupplung

Metallkammergehause

Lochscheibe mittel !

Lochscheibe fein

Stopfer mit Aufbewahrungsfach und Deckel

Wurstfulldiuse

Lagerring fur Wurstfller

Formblech

Halter fir Formblech

NEEEEEREEENEERER

Lagerring flr Spritzgebackvorsatz

' Je nach Modell

Hinweis: Einige kleine Zubehorteile befinden sich
bei der Auslieferung im Aufbewahrungsfach des
Stopfers, z. B. Lochscheiben oder Teile des Wurstful-
leraufsatzes. Offnen Sie den Stopfer und entnehmen
Sie die Teile.

— "Einzelteile aufbewahren', Seite 13

Drehschalter

Entriegelungstaste

Deckel fur Aufbewahrungsfach

RERENE B | N S

Aufbewahrungsfach fuir Lochscheiben

Funktion

Lebensmittel mit hdchster Geschwin-
digkeit verarbeiten.

Symbol

max




Symbol Funktion Einstel- Verwendung
min Lebensmittel mit niedriger Geschwin- lung

digkeit verarbeiten. max Kebbeaufsatz
@) Verarbeitung stoppen. Lochscheiben
) Festsitzende Lebensmittel mit der Re-

verse-Funktion lésen.

Reverse-Funktion

Die Reverse-Funktion dient dazu, festsitzende Le-
bensmittel durch kurzzeitiges Riickwartslaufen der
Férderschnecke wieder zu lésen.

— "Stérungen beheben", Seite 14

Hinweis: Verwenden Sie die Reverse-Funktion aus-
schlieBlich mit dem Fleischwolfaufsatz.

Sicherheitssysteme

Uberlastsicherung

Die Uberlastsicherung verhindert, dass der Motor
und andere Bauteile durch eine zu hohe Belastung
beschadigt werden.

— "Stérungen beheben", Seite 14

Thermoschutzschalter

Wenn der Motor (berlastet wird oder sich zu stark er-
hitzt, schaltet der Thermoschutzschalter das Geréat
aus.

Sollbruchstelle

Wenn die Férderschnecke blockiert oder iberlastet
wird, bricht die Kupplung an der daflir vorgesehenen
Sollbruchstelle.

Wiedereinschaltsicherung

Die Wiedereinschaltsicherung verhindert, dass Ihr
Gerét nach einem Stromaustfall die Verarbeitung
selbststandig startet.

Das Gerat ist nach einem Stromausfall wieder einge-
schaltet. Die Verarbeitung kann erst wieder gestartet
werden, nachdem der Drehschalter auf O gestellt
wurde.

Bedienung

Gerét und Teile vor dem ersten Gebrauch rei-

nigen

1. Alle Teile, die mit Lebensmitteln in Berlihrung
kommen, vor dem ersten Gebrauch reinigen.

2. Die gereinigten und getrockneten Teile fur die Ver-
wendung bereitlegen.

Grundgerat vorbereiten

—A0b. A-H

Fleischwolfaufsatz zusammenbauen
—A0b. 13-

Aufsatz anbringen

—Aob. F-Kill
Geschwindigkeitsempfehlungen

Einstel-
lung

Verwendung

min/max Fleischwolfaufsatz (Lochscheiben
3mm, 4,5mm, 8 mm)

Wurstfilleraufsatz

@ Lochscheibe fein (3 mm)

Lochscheibe mittel (4,5 mm)

Lochscheibe grob (8 mm)

Hinweis: Die grobe Lochscheibe ist fir
die Verarbeitung von Hahnchenknochen
geeignet.

”
‘
kol
)

Lebensmittel verarbeiten

—Aob. A -EH

Weitere Anwendungen

Kombinieren Sie Zubehorteile mit Teilen des
Fleischwolfaufsatzes, um weitere Anwendungen zu
ermbglichen.

Hinweis: Bauen Sie den Aufsatz fir die jeweils ge-
winschte Anwendung zusammen. Verwenden Sie
den vorbereiteten Aufsatz, wie fir den
Fleischwolfaufsatz beschrieben.
Wurstfiilleraufsatz zusammenbauen

Der Wurstfllleraufsatz eignet sich zum Beflllen von
Kunst- und Naturdarm mit Brat und zum Formen von
Réllchen, z. B. fiir Cevapcici.

—Aob. KE1-FA

Kebbeaufsatzzusammenbauen

Der Kebbeaufsatz eignet sich zum Formen von Teig-
oder Hackfleischtaschen.

—Avb. FE -

Spritzgebackvorsatz zusammenbauen

Der Spritzgebackvorsatz eignet sich zum Formen
von Platzchenteig oder Mirbeteig.

—Abb. B -EE]

Raspelaufsatz

Der Raspelaufsatz eignet sich zum Raspeln, Reiben
und Schneiden von Lebensmitteln, z. B. von Kase,

Obst, Gemiise, Nussen, Mandeln oder getrockneten
Brétchen.

Ubersicht

—Abb. Kl

Verschluss fir Trommeleinsatze
Gehause flr Raspelaufsatz
Stopfer flr Raspelaufsatz
Reibetrommel

El  schneidetrommel

A Raspeltrommel grob
Raspeltrommel fein




Geschwindigkeitsempfehlungen

Einstel- Verwendung

lung

max Reibetrommel
min/max Schneidetrommel
min/max Raspeltrommel grob
min/max Raspeltrommel fein

Trommeleinsatze

Reibetrommel
Lebensmittel fein reiben, z. B. Nlsse,
Hartkase, Kartoffeln.

Schneidetrommel
Lebensmittel in Scheiben schneiden, z. B.
Gurken, Méhren, Rote Beete.

Raspeltrommel grob

Lebensmittel in grobe Stiicke raspeln,
z.B. Obst und Gemise wie Apfel oder Ka-
rotten; Kése wie Gouda oder Edamer.

Raspeltrommel fein

Lebensmittel in feine Stlicke raspeln, z. B.
NUsse; Obst und Gemise wie Apfel, Ka-
rotten oder Kartoffeln; Kése wie Gouda
oder Edamer. Die Lebensmittel vor der
Verarbeitung in ca. 2 x 2 cm groBe Stiicke
schneiden.

Hinweise

® Die Trommeleinsatze sind nicht geeignet zur Ver-
arbeitung von sehr weichen oder sehr faserigen
Lebensmitteln.

m Die empfohlene Dauerbetriebszeit betragt 2 Minu-
ten.

Raspelaufsatz verwenden
—Abb. [l -Ed
Reinigungsiibersicht

Reinigen Sie nach dem Gebrauch sofort alle Teile,
damit die Rickstéande nicht antrocknen.

» Keine alkohol- oder spiritushaltigen Reinigungs-
mittel verwenden.

» Keine scharfen, spitzen oder metallischen Gegen-
stande benutzen.

» Keine scheuernden Ticher oder Reinigungsmittel
verwenden.

Hinweise

m Folgende Teile nie im Geschirrspuler reinigen: Me-
tallkammergehause, Schraubring und Férder-
schnecke. Wenn Sie diese Teile mit Reinigungs-
mitteln und Wasser reinigen, das heiBer als 40 °C
ist, kann sich der Oberflachenglanz der Teile ver-
andern. Die Funktion der Teile ist dadurch nicht
beeintréchtig.

m Schwer erreichbare oder scharfkantige Stellen mit
einer Reinigungsbirste reinigen.

Die einzelnen Teile reinigen, wie in der Tabelle ange-

geben.
= Abb.

Einzelteile aufbewahren

1. Nach der Reinigung die getrockneten Zubehortei-
le des Fleischwolfaufsatzes im Aufbewahrungs-
fach des Stopfers aufbewahren.

—Abb. A

2. Um die Lochscheiben aufzubewahren, den Deckel
des Aufbewahrungsfachs auf der Oberseite des
Grundgerats abnehmen. Die Lochscheiben auf
die vorgesehenen Halterungen legen und den De-
ckel wieder verschlieBen.

—Abb. X}

Verarbeitungshinweise und Anwen-

dungsbeispiele

Verarbeitungshinweise

Fleischwolfaufsatz

m Alle Lochscheiben sind fiir Verarbeitung von ro-
hem Fleisch geeignet.

B Fleisch und groBe Lebensmittel in ca. 2x2 cm
groBe Stlicke schneiden, damit sie in den Einflll-
schacht passen.

Wurstfilleraufsatz

= Nur fein zerkleinerte Lebensmittel mit dem Wurst-
fllleraufsatz verarbeiten.

® Naturdarm vor der Verarbeitung 10 Minuten in lau-
warmem Wasser einweichen.

= Die Wursthdlle nicht zu prall befillen, da die Wdrs-
te sonst beim Kochen oder Braten platzen kon-
nen.

Beispielrezept

Hier finden Sie ein Beispielrezept, das speziell fir Ihr

Gerat entwickelt wurde.

Gemahlene Erdniisse

Zutaten

® 1500-2000 g frische, rohe Erdnlsse

Zubereitung

® Den Fleischwolfaufsatz mit der feinen Lochschei-
be vorbereiten und anbringen.

® Die Erdnusse in die Einflllschale geben.

® Den Drehschalter auf max stellen.

m \Wahrend der Verarbeitung die Erdnisse gleich-
maBig in den Einflllschacht geben und mit dem
Stopfer nachdrlicken.

® Die gesamte Menge innerhalb vom 2 Minuten ver-
arbeiten.

Hinweis: Die empfohlene Dauerbetriebszeit betragt
2 Minuten.

Tipp: Wirzen Sie mit den gemahlenen Erdnissen

Salate, Saucen und andere Gerichte oder bereiten

Sie damit knusprige Erdnussbutter zu.

Knusprige Erdnussbutter

Zubereitung

® Die bereits gemahlenen Erdnlsse noch zwei Mal
mit der feinen Lochscheibe verarbeiten.

® Je 100 g Erdnisse 10 ml Erdnussél oder Pflan-
zendl zugeben.

® Die Masse mit einem Schneebesen verriihren, bis
sie cremig ist.

m Die fertige Erdnussbutter direkt auf Brot genieBen
oder als Wirzmittel verwenden.



Weitere Rezepte abrufen

Stérungen beheben

» Um weitere Rezepte online abzurufen, den folgen-
den QR-Code scannen.

Storung

Ursache und Stérungsbehebung

Gerét startet die Verarbeitung
nicht.

Drehschalter ist falsch eingestellt.
» Stellen Sie den Drehschalter vor der Verarbeitung auf O.

Lebensmittel werden nicht ver-
arbeitet, obwohl das Grundge-
rat lauft.

Lebensmittel sitzen fest und haben den Aufsatz verstopft.
Hinweis: Die Reverse-Funktion nur mit dem Fleischwolfaufsatz verwenden.

1. Stellen Sie den Drehschalter auf O und warten Sie den Stillstand des Ge-
rats ab.

2. Stellen Sie den Drehschalter flr einige Sekunden auf ©, um die Reverse-
Funktion zu starten und die festsitzenden Lebensmittel zu 16sen.

3. Warten Sle den Stillstand des Geréts ab.

4. Stellen Sie den Drehschalter auf min und priifen Sie, ob die Lebensmittel
wieder normal verarbeitet werden.

Hinweis: Wenn sich die Stdrung so nicht beheben lasst, die folgenden
Schritte beachten.

1. Stellen Sie den Drehschalter auf O und warten Sie den Stillstand des Ge-
rats ab.

2. Nehmen Sie den Aufsatz ab und zerlegen Sie den Aufsatz.

3. Entfernen Sie festsitzende Lebensmittel und prifen Sie, ob sich Kno-
chen, Sehnen oder andere harte Bestandteile im Aufsatz oder in den Le-
bensmitteln befinden.

Kupplung der Férderschnecke wurde Uberlastet und ist an der Sollbruch-
stelle gebrochen.

Hinweis: Ersatzteile mit Sollbruchstelle sind nicht Bestandteil unserer Ga-
rantieverpflichtungen. Eine neue Kupplung ist unter der Bestellnummer
10039417 beim Kundendienst erhéaltlich.

1. Die Schraube I6sen und die defekte Kupplung entnehmen.
—Abb. 23

2. Die neue Kupplung einsetzen und festschrauben.

—Abb. B

Gerat schaltet wahrend der
Verarbeitung ab.

Motor ist Uberhitzt.

1. Stellen Sie den Drehschalter auf O und warten Sie den Stillstand des Ge-
rats ab.

2. Lassen Sie das Gerét abkiihlen, um die Uberlastsicherung zu deaktivie-
ren.

Lebensmittel werden nicht
gleichmaBig zerkleinert.

Schraubring ist nicht korrekt oder nicht ausreichend festgeschraubt.
> Priifen Sie, ob der Schraubring korrekt auf dem Gewinde des Metallkam-
mergehauses sitzt und ausreichend festgeschraubt ist.

Altgerat entsorgen

» Das Gerat umweltgerecht entsorgen.

Dieses Gerét ist entsprechend der européi-
E schen Richtlinie 2012/19/EU Uber Elektro- und

Elektronikaltgeréate (waste electrical and elec-

Informationen iiber aktuelle Entsorgungswege erhal- ™ tronic equipment - WEEE) gekennzeichnet.
ten Sie bei lhrem Fachhandler sowie lhrer Gemein- Die Richtlinie gibt den Rahmen fiir eine EU-weit gilti-

de- oder Stadtverwaltung.

ge Ricknahme und Verwertung der Altgerate vor.



Kundendienst home.com auf der Produktseite und der Serviceseite
lhres Gerats bei den Gebrauchsanleitungen und zu-

Die Informationen geméB Verordnung (EU) sitlichen Dokumenten

2023/826 finden Sie online unter www.bosch-

Safety en

m Read this instruction manual carefully.

m Keep the instruction manual and the product information safe for future reference or
for the next owner.

m Do not connect the appliance if it has been damaged in transit.

Only use this appliance:

= with genuine parts and accessories.

m for applications described in these instructions.

m for cutting up raw or cooked food, e.g. meat, fish and vegetables.

= ynder supervision.

m for normal processing quantities and for normal processing times for domestic use.

® in private households and in enclosed spaces in a domestic environment at room
temperature.

= yp to an altitude of max. 2000 m above sea level.

The appliance must always be disconnected from the mains after each use, whenever
it is left unattended, prior to assembly, disassembly or cleaning, when approaching ro-
tating parts and in the event of an error.

This appliance can be used by persons with reduced physical, sensory or mental cap-

abilities or a lack of experience and/or knowledge if they have been given supervision

or instruction concerning use of the appliance in a safe way and if they understand the
hazards involved.

Do not let children play with the appliance.

Cleaning and user maintenance must not be performed by children.

The appliance must not be used by children. Keep children away from the appliance

and power cord.

» Never operate a damaged appliance.

» Never operate an appliance with a cracked or fractured surface.

» Never pull on the power cord to unplug the appliance. Always unplug the appliance
at the mains.

» If the appliance or the power cord is damaged, immediately unplug the power cord or
switch off the fuse in the fuse box.

» Call customer service. ~>Page 19

» Connect and operate the appliance only in accordance with the specifications on the
rating plate.

» Never equip the appliance with an external switching device, e.g. a timer or remote
control.

» Repairs to the appliance should only be carried out by trained specialist staff.

» Only use genuine spare parts when repairing the appliance.

» |f the power cord of this appliance is damaged, it must be replaced by the manufac-
turer, the manufacturer's Customer Service or a similarly qualified person in order to
prevent any risk.

» Never immerse the appliance or the power cord in water or clean in the dishwasher.

» Only use the appliance in enclosed spaces.

» Never expose the appliance to intense heat or humidity.

» Do not use steam- or high-pressure cleaners to clean the appliance.

» Never let the power cord come into contact with hot appliance parts or heat sources.

» Never let the power cord come into contact with sharp points or edges.
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» Never kink, crush or modify the power cord.

» Never place the appliance on or near hot surfaces.

» Keep hands, hair, clothing and utensils away from rotating parts.

» Only fit and remove attachments once the drive has stopped and the appliance has
been unplugged.

» Do not reach into the filling shaft.

» Only use the pusher to push down food.

» Parts which show cracks or other damage or do not fit correctly must be replaced
with genuine spare parts.

» Never assemble attachments on the main unit.

» Only use the attachments once they are fully assembled.

» Never touch the sharp blades and edges with bare hands.

» Keep packaging material away from children.

» Do not allow children to play with packaging material.

» Keep small parts away from children.

» Do not let children play with small parts.

» Follow the cleaning instructions.

» Clean surfaces which come in contact with food before each use.

Avoiding material damage Filling tray

> Never operate the appliance for more than Threaded ring

10 minutes without stopping. Then switch off the

X h Perforated disc, coarse
appliance and allow it to cool down to room tem-

perature. Knife

» Do not operate the appliance at no-load. Worm conveyor with clutch

» Do not insert objects into the filling shaft or hous-

ing, e.g. wooden spoons. Metal chamber housing

> Before use, check the filling shaft and housing for

i um !
foreign objects. Perforated disc, medium

Familiarising yourself with your appli- Perforated disc, fine'

ance Pusher with storage compartment and lid

Overview Sausage filler nozzle

After unpacking all parts, check for any damage in

transit and completeness of the delivery. Sausage filler bearing ring

—Fig. Shape plate

Main unit Holder for shape plate

NE B ENEEREEREER

Meat mincer attachment Bearing ring for cookie maker attachment

Sausage filler attachment Depending on the model

Storage compartment for perforated discs leased using the reversing function.

(B
IB] Kebbe attachment! Note: Upon delivery, some small accessory parts
- - are located in the storage compartment of the
I3 Cleaning brush pusher, e.g. perforated discs or parts of the sausage
Cookie maker attachment ' filler attachment. Open the pusher and take out the
- parts.
Shredding attachment' — "Storing individual parts", Page 18
— "Shredding attachment’, Page 17 .
- . Rotary switch
Grips for transporting -
- Symbol Function

Rotary switch -

- max Process food at maximum speed.
Holder and drive for attachments min Process food at low speed.
Release button o Stop processing.
Cover for storage compartment 5} Food that has got stuck can be re-
[ 6|

Cord storage




Reversing function

The reversing function is designed to release food
that has got stuck by briefly running the worm con-
veyor in reverse.

— "Troubleshooting", Page 18

Note: The reversing function should only be used
with the meat mincer attachment.

Safety systems

Overload protection

The overload protection system prevents the motor
and other components from being damaged through
being overloaded.

— "Troubleshooting", Page 18

Thermal circuit breaker

If the motor becomes overloaded or too hot, the
thermal circuit breaker will switch the appliance off.
Predetermined breaking point

If the worm conveyor jams or becomes overloaded,
the clutch will break at the predetermined breaking
point.

Restart lock-out

Restart lock-out prevents your appliance from auto-
matically restarting processing after a power failure.
The appliance is switched on again after a power fail-
ure. Processing cannot start again until the rotary
switch has been setto O.

Operation
Cleaning the appliance and parts before us-
ing for the first time

1. Clean all parts that come into contact with food be-
fore using for the first time.
2. Put the cleaned and dried parts out ready for use.

Preparing the main unit

—Fig. A-H

Assembling the meat mincer attachment
— Fig. E1 -

Fitting the attachment

— Fig. E1 -l

Recommended speeds

Use

Meat mincer attachment (perforated
discs 3mm, 4.5 mm, 8 mm)

Sausage filler attachment
Kebbe attachment

Setting

min/max

max

max

Perforated discs

@ Perforated disc, fine (3 mm)

Perforated disc, medium (4.5 mm)

Perforated disc, coarse (8 mm)

& Note: The coarse perforated disc is suit-
able for processing chicken bones.

Processing food

—Fig. A -K&

Additional applications

You can combine accessories with parts of the meat
mincer attachment for additional applications.

Note: Assemble the attachment for the individual ap-
plication you require. Use the prepared attachment
as described for the meat mincer attachment.
Assembling the sausage filler attachment

The sausage filler attachment is suitable for filling ar-
tificial and natural casings with meat and for shaping
rolls, e.g. cevapcici.

— Fig. KE1-EA

Assembling the kebbe attachment

The kebbe attachment is suitable for shaping dough
or minced meat pockets.

—Fig. E1- B

Assembling the cookie maker attachment

The cookie maker attachment is suitable for shaping
biscuit dough or shortcrust pastry.
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Shredding attachment

The shredding attachment is suitable for shredding,
grating and slicing items such as cheese, fruit, veget-
ables, nuts, almonds or dry bread rolls.

Overview

—Fig. Ed

Closure for barrel safety

Shredding housing

Pusher for shredding attachment

Grating barrel

Slicing barrel

Shredding barrel coarse

(4]
6]

Shredding barrel fine

Recommended speeds
Setting

max

Use

Grating barrel

Slicing barrel
Shredding barrel coarse
Shredding barrel fine

min/max

min/max

min/max

Barrel inserts

Grating barrel
Grating food finely, e.g. nuts, hard
cheese, potatoes.

Slicing barrel

Cutting food into slices, e.g. cucumbers,
carrots, beetroot.

Shredding barrel coarse




Shredding food into large pieces, e.g. fruit
and vegetables like apples or carrots;
cheese like Gouda or Edam.

Shredding barrel fine

Shredding food into fine pieces, e.g. nuts;
fruit and vegetables like apples, carrots or
potatoes; cheese like Gouda or Edam.
Before processing the food, cut it up into
chunks of approx. 2x 2 cm.

Notes

® The barrel inserts are not suitable for processing
very soft or very fibrous foods.

® The recommended continuous operating time is
2 minutes.

Using the shredding attachment
darel 31§ 40|
Overview of cleaning

Clean all parts immediately after use so that residues
do notdry on.

» Do not use cleaning agents containing alcohol or
spirits.

» Do not use sharp, pointed or metal objects.

> Do not use abrasive cloths or cleaning agents.

Notes

® Never clean the following parts in the dishwasher:
metal chamber housing, threaded ring and worm
conveyor. If you clean these parts with detergent
and water hotter than 40 °C, this may affect the
shiny finish of the parts. It will not impair function-
ing of the parts.

m Clean areas that are difficult to access or have
sharp edges using a cleaning brush.

Clean the individual parts as indicated in the table.

—>Fig.

Storing individual parts

1. After cleaning, keep the dried accessories of the
meat mincer attachment in the storage compart-
ment for the pusher.
—Fig. A

2. To store the perforated discs, take off the cover of
the storage compartment on top of the main unit.
Fit the perforated discs onto the holders provided
and close the lid again.

— Fig. E-
Processing instructions and application
examples
Processing instructions
Meat mincer attachment
m All perforated discs are suitable for processing
raw meat.

Troubleshooting

® Cut meat and large items of food into chunks of
approx. 2 x 2 cm so they fit into the filling shaft.

Sausage filler attachment

® Only process food that has been cut up fine with
the sausage filler attachment.

® Soak natural casing in lukewarm water for
10 minutes before processing.

® Do not stuff casings too full or the sausages may
burst during boiling or frying.

Sample recipe

You can find a sample recipe that has been specially

developed for your appliance here.

Ground peanuts

Ingredients

® 1500-2000 g fresh raw peanuts

Preparation

® Prepare the meat mincer attachment with the fine

perforated disc and fit.

Add the peanuts to the filling tray.

Set the rotary switch to max.

Add the peanuts to the filling shaft evenly during

processing and press down with the pusher.

® Process the entire quantity within 2 minutes.

Note: The recommended continuous operating time
is 2 minutes.

Tip: Season salads, sauces and other dishes with
the ground peanuts or make them into crunchy pea-
nut butter.

Crunchy peanut butter

Preparation

® Process the ground peanuts another two times
with the fine perforated disc.

m Add 10 ml peanut oil or vegetable oil for every
100 g peanuts.

® Stir the mixture with a whisk until creamy.

® Enjoy the finished peanut butter spread directly
onto bread or use it as a seasoning.

Retrieve more recipes

> To retrieve more recipes online, scan the following
QR code.

Fault Cause and troubleshooting
Appliance does not start pro-  Rotary switch is set incorrectly.
cessing. » Set the rotary switch to O before processing.




Fault

Cause and troubleshooting

Food is not being processed
although the main unit is run-
ning.

Food has got stuck and is blocking the attachment.
Note: Only use the reversing function with the meat mincer attachment.

1. Set the rotary switch to O and wait until the appliance stops.

2. Set the rotary switch to © for a few seconds to start the reversing function
and release the food that has got stuck.

3. Wait until the appliance stops.

4. Set the rotary switch to min and check whether the food is being pro-
cessed normally again.

Note: If the fault cannot be eliminated in this manner, observe the following
steps.

1. Set the rotary switch to O and wait until the appliance stops.

2. Remove the attachment and take it apart.

3. Remove food that has got stuck und check whether the attachment or
the food contains any sinews, bones or other hard pieces.

Clutch of the worm conveyor has been overloaded and has broken at the
predetermined breaking point.

Note: Spare parts with a predetermined breaking point are not covered by
our warranty obligations. A new clutch is available from customer service
under order number 10039417.

1. Release the screw and remove the faulty clutch.

— Fig. L1

2. Insert the new clutch and screw in tight.

i 45

Appliance switches off during
processing.

Motor is overheated.

1. Set the rotary switch to O and wait until the appliance stops.

2. Allow the appliance to cool down to deactivate the overload protection
device.

Food is not cut up evenly.

Threaded ring is incorrectly or inadequately tightened.
» Check whether the threaded ring is seated correctly on the thread of the
metal chamber housing and has been adequately tightened.

friendly manner.

Information about current disposal methods are

Disposing of old appliance (waste electrical and electronic equipment - WEEE).
.p 9 ) PP ) ) The guideline determines the framework for the re-
> Dispose of the appliance in an environmentally turn and recycling of used appliances as applicable
throughout the EU.
Customer Service

available from your specialist dealer or local author-

ity.

This appliance is labelled in accordance with
European Directive 2012/19/EU concerning
— used electrical and electronic appliances

You can find the information required as per Regula-
tion (EU) 2023/826 online at www.bosch-home.com
on the product and service pages for your appliance,
in the area of user manuals and additional docu-
ments.

Sécurité

fr

m | jsez attentivement cette notice.

= Conservez la notice ainsi que les informations produit en vue d’une réutilisation ulté-
rieure ou pour un futur nouveau propriétaire.

m Ne branchez pas I'appareil si ce dernier a été endommagé durant le transport.

Utilisez I'appareil uniguement:

® gvec des pieces et accessoires d’origine.

m pour les utilisations décrites dans cette notice.

® pour broyer des aliments crus ou cuits, p. ex. de la viande, du poisson et des lé-

gumes.
® 50US surveillance.

m pour les quantités de préparation et durées de traitement habituelles pour un mé-

nage.
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® pour un usage domestique privé et dans les pieces fermées d’un domicile, a la tem-
pérature ambiante.
® jusqu'a une altitude maximale de 2000 m au-dessus du niveau de la mer.

L’appareil doit toujours étre débranché du secteur, aprés chaque utilisation, lorsqu’il
n’est pas sous surveillance, lorsqu’il doit étre monté ou démonté, avant de le nettoyer,
lorsque vous étes a proximité de piéces rotatives et en cas de panne.

Cet appareil peut étre utilisé par des personnes aux capacités physigues, sensorielles

ou mentales réduites ou des personnes inexpérimentées, a condition qu'elles soient

surveillées ou gu'elles aient été informées de I'utilisation de I'appareil et qu'elles com-
prennent les risques inhérents a son usage.

Les enfants ne sont pas autorisés a jouer avec l'appareil.

Le nettoyage et I'entretien de I'appareil ne doivent pas étre effectués par des enfants.

L'appareil ne doit pas étre utilisé par des enfants. Les enfants doivent étre tenus a dis-

tance de I'appareil et du cordon d’alimentation secteur.

» N'utilisez jamais un appareil endommagé.

» Ne jamais faire fonctionner I'appareil avec une surface fissurée ou cassée.

» Ne tirez jamais sur le cordon d'alimentation secteur pour débrancher l'appareil du
secteur. Débranchez toujours la fiche du cordon d'alimentation secteur.

» Si l'appareil ou le cordon d'alimentation secteur est endommagé, débranchez immé-
diatement le cordon d'alimentation secteur ou coupez le fusible dans le boftier a fu-
sibles.

» Appelez le service aprés-vente. —»Page 24

» Pour le raccordement et I'utilisation de I'appareil, respectez impérativement les indi-
cations figurant sur la plague signalétique.

» N'alimentez jamais l'appareil par l'intermédiaire d'un appareil de commutation ex-
terne, par ex. une minuterie ou une télécommande.

» Seul un personnel diment qualifié peut entreprendre des réparations sur l'appareil.

» Seules des piéces de rechange d'origine peuvent étre utilisées pour réparer l'appa-
reil.

» Afin d’écarter tout danger quand le cordon d’alimentation secteur de cet appareil est
endommageé, seul le fabricant ou son service apres-vente ou toute autre personne de
qualification équivalente est habilité a le remplacer.

» Ne jamais plonger I'appareil ou le cordon d’alimentation secteur dans I'eau et ne pas
les mettre au lave-vaisselle.

» Utiliser I'appareil uniqguement dans des piéces fermées.

» Ne jamais exposer I'appareil a une forte chaleur ou humidité.

» Ne pas utiliser de nettoyeur vapeur ou haute pression pour nettoyer I'appareil.

» Ne mettez jamais en contact le cordon d'alimentation avec des sources de chaleur et
des piéces chaudes de I'appareil.

» Ne mettez jamais en contact le cordon d'alimentation avec des pointes acérées ou
arétes tranchantes.

» Ne pliez, n'écrasez ou ne modifiez jamais le cordon d'alimentation.

» Ne jamais poser I'appareil sur des surfaces chaudes ou a proximité de celles-ci.

» Tenir les mains, les cheveux, les vétements et autres ustensiles a distance des
piéces en rotation.

» Mettre en place et retirer les embouts uniquement apres immobilisation de I'entraine-
ment et débranchement de I'appareil.

» Ne pas introduire les doigts dans I'ouverture d’ajout.

» Utiliser uniguement le pilon poussoir pour rajouter des aliments.

» Les pieces présentant des fissures ou autres défauts évidents ou qui sont mal posi-
tionnées doivent étre remplacées par des pieces de rechange d’origine.



» Ne jamais assembler les embouts sur I'appareil de base.

» Toujours assembler complétement les embouts avant de les utiliser.
» Ne jamais toucher les lames et arétes acérées avec les mains nues.
» Conserver les matériaux d’emballage hors de portée des enfants.

» Ne jamais laisser les enfants jouer avec les emballages.

» Conserver les petites pieces hors de portée des enfants.

» Ne pas laisser les enfants jouer avec les petites piéces.

» Respecter les consignes de nettoyage.

» Nettoyer les surfaces qui entrent en contact avec les denrées alimentaires avant

chaque utilisation.
Prévenir les dégats matériels

> Ne jamais faire fonctionner I'appareil sans inter-
ruption pendant plus de 10 minutes. Eteindre en-
suite 'appareil et le laisser refroidir a la tempéra-
ture ambiante.

» Ne jamais faire tourner I'appareil a vide.

» Ne jamais introduire d’objet dans I'orifice d’ajout
ou le bottier, par ex. une cuillére en bois.

» S’assurer de I'absence de corps étranger dans
I'orifice d’ajout et le bottier avant I'utilisation.

Elimination de I'emballage
Les emballages sont écologiques et recyclables.

> Veuillez éliminer les piéces détachées apres les
avoir triées par matiere.

Entonnoir

Anneau vissable

Disque ajouré, grossier

Lame

Vis sans fin avec raccord

Boitier métal

Disque ajouré, moyen'

Disque ajourg, fin'

Poussoir avec espace de rangement et cou-
vercle

Buse de remplissage de saucisses

Eliminez I'emballage en respectant
I'environnement.

&

Description de I'appareil

Apercu

Apres avoir déballé le produit, inspectez toutes les
pieces pour détecter d’éventuels dégats dus au
transport et pour vous assurer de l'intégralité de la li-
vraison.

—Fig.

Appareil de base

Hachoir a viande

Insert a saucisse

Insert a kebbé'

Brosse de nettoyage’

Kit pour gateaux secs'’

Insert & raper’
— "Insert a rdper”, Page 22

Poignées de transport

Interrupteur rotatif

Logement et entrainement des accessoires

Touche de déverrouillage

Couvercle pour case de rangement

Case de rangement pour disques ajourés

EANERE R R L E S

Rangement du cordon

Bague d’appui pour I'embout & saucisses

Filiere

Support pour filiére

NEEEE B |EEEREEE

Bague d’appui pour kit pour gateaux secs

Selon le modele

Remarque : Certains petits accessoires se trouvent
dans la case de rangement du pilon-poussoir a la li-
vraison, par exemple les disques ajourés ou les
pieces de I'insert a saucisse. Ouvrez le bouchon et
retirez les piéces.

— "Ranger les piéces détachées”, Page 23

Interrupteur rotatif

Symbole  Fonction

max Traiter les aliments a la vitesse maxi-
male.

min Traiter les aliments a vitesse faible.

O Arréter le traitement.

o) Décoincer les aliments avec la fonction
d’inversion.

Fonction d’inversion

La fonction d’inversion sert a retirer les aliments blo-
qués par un fonctionnement en sens inverse de la
vis sans fin.

— "Dépannage”, Page 24

Remarque : Utilisez la fonction d’inversion unique-
ment avec le hachoir a viande.



Systemes de sécurité

Sécurité anti-surcharge

La sécurité anti-surcharge empéche que le moteur et
d’autres composants ne soient endommagés suite a
une charge trop élevée.

— "Dépannage”, Page 24

Disjoncteur thermique

Sile moteur est sursollicité ou devient trop chaud, le
disjoncteur thermique éteint I'appareil.

Zone de rupture programmeée

Sila vis sans fin est bloquée ou sursollicitée, le rac-
cord se rompt dans la zone de rupture programmée
a cet effet.

Sécurité anti-réenclenchement

La sécurité anti-réenclenchement empéche que
votre appareil ne reprenne le traitement de maniére
automatique aprés une coupure de courant.
’appareil est remis en marche aprés une panne de
courant. Le traitement peut étre redémarré unique-
ment aprés que l'interrupteur rotatif a été amené en
position O.

Utilisation

Nettoyer I‘appareil et ses composants avant

la premiére utilisation

1. Avant la premiére utilisation, nettoyer toutes les
pieces qui entreront en contact avec des produits
alimentaires.

2. Tenir les composants préalablement nettoyés et
séchés a disposition pour I'utilisation.

Préparer I’'appareil de base
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Assembler le hachoir a viande

—Fig. E1-id

Monter I'embout

—fio. E1-HE

Recommandations de vitesse

Réglage Utilisation

Hachoir a viande (disques ajourés
3mm, 4,5mm, 8 mm)

min/max

max Insert a saucisse

max Insert a kebbé

Disques ajourés

Disque ajouré, fin (3 mm)

Disque ajouré, moyen (4,5 mm)

Disque ajouré, grossier (8 mm)

Remarque : Le disque ajouré grossier
convient au traitement des os de volaille.

Transformer les aliments

~io. K-

Autres applications

Combinez les pieces d’accessoires avec les pieces
du hachoir a viande pour accéder a d’autres applica-
tions.

Remarque : Montez I'embout pour I'application sou-
haitée. Utilisez I'embout préparé comme décrit pour
le hachoir a viande.

Assembler I'insert a saucisse

L'insert a saucisse convient pour remplir les boyaux
artificiels et naturels de chair a saucisse et pour for-
mer des rouleaux, par exemple pour les cevapcici.
—Fig. EE1-EA

Assemblez I'insert a kebbé

L'insert a kebbé convient pour former des boulettes
de pate ou de viande hachée.

gl 23 B 25

Assembler le kit pour gateaux secs

Le kit pour gateaux secs convient pour donner forme
a la pate a petits-fours ou a la pate brisée.

—Fig. B2 -E

Insert a raper

L’insert a rAper convient pour raper et couper des ali-
ments, par exemple du fromage, des fruits, des lé-
gumes, des noix, des amandes ou des petits pains
SECS.

Apercu

—Fig. Eld

Bouchon pour tambours

Boitier d’insert a raper

Poussoir pour insert a raper

Tambour a raper

Tambour a découper

Tambour a raper grossier

~lloffofl~ el

Tambour a raper fin

Recommandations de vitesse

Utilisation

Tambour a raper
Tambour a découper
Tambour a raper grossier
Tambour araper fin

Réglage

max

min/max

min/max

min/max

Tambours

Tambour a raper

Raper finement les aliments, par exemple
les noix, les fromages a pate dure, les
pommes de terre.

Tambour a découper

Emincer les aliments en tranches fines et
épaisses, p. ex. les cornichons, les ca-
rottes, les betteraves.

Tambour a raper grossier




Pour raper les aliments en gros mor-
ceaux, p. ex. les fruits et les légumes,
comme les pommes ou carottes ; le fro-
mage comme le gouda ou I'édam.

Tambour a raper fin

Pour raper les aliments en petits mor-
ceaux, p. ex. les noix; les fruits et les Ié-
gumes, comme les pommes, carottes ou
les pommes de terre ; le fromage comme
le gouda ou I'’édam. Avant la préparation,
coupez les aliments en morceaux d’envi-
ron2x2cm.

Remarques

m | esinserts de tambour ne conviennent pas au trai-
tement d’aliments trés mous ou trés fibreux.

® | a durée de fonctionnement continu recomman-
dée est de 2 minutes.

Utiliser I'insert a raper
— Fig. I -E
Guide de nettoyage

Apres utilisation, nettoyer immédiatement toutes les
pieces afin d’éviter que les résidus ne séchent.

> Ne pas utiliser de produit nettoyant contenant de
I’alcool ou de 'alcool a briler.

> Ne pas utiliser d’objets acérés, pointus ou métal-
liques.

> Ne pas utiliser de chiffons abrasifs ou de produits
nettoyants.

Remarques
® Ne jamais nettoyer les pieces suivantes au lave-
vaisselle : boitier métal, anneau vissable et vis
sans fin. Si vous nettoyez ces piéces avec des
produits de nettoyage et de I'eau dont la tempéra-
ture est supérieure a 40 °C, la brillance de la sur-
face des pieces peut étre modifiée. La fonctionna-
lité des piéces n’en est pas affectée.

m Nettoyer les endroits difficiles d’acces ou présen-
tant des arétes vives a I'aide d’une brosse de net-
toyage.

Nettoyer les différents composants comme indiqué

dans le tableau.

—Fig. Xl

Ranger les piéces détachées

1. Aprés le nettoyage, ranger les accessoires secs
du hachoir a viande dans la case de rangement
du poussoir.

—Fig. A

2. Pour ranger les disques ajourés, retirer le cou-
vercle de la case de rangement situé sur la partie
supérieure de I'appareil de base. Placer les
disques ajourés sur les supports prévus et refer-
mer le couvercle.

— Fig. E41

Instructions d’utilisation et exemples

Instructions d’utilisation

Hachoir a viande

® Tous les disques ajourés conviennent a la prépa-
ration de la viande crue.

® Coupez la viande et les aliments de grande taille
en morceaux d’environ 2 x 2 cm afin qu’ils passent
dans la cheminée de remplissage.

Insert a saucisse

m Ne transformer que des aliments finement hachés
avec l'insert a saucisse.

® Avant d’utiliser du boyau naturel, le faire tremper
environ 10 minutes dans de I'eau tiede.

® Ne pas trop remplir le boyau afin d’éviter qu’il
n’éclate lors de la cuisson.

Exemple de recette

Vous trouverez ici un exemple de recette spéciale-

ment congue pour votre appareil.

Cacahueétes moulues

Ingrédients

® 1500-2000 g de cacahuétes fraiches et crues

Preparatron
Preparer et fixer le hachoir a viande avec le disque
ajouré fin.

® Mettre les cacahuétes dans I'entonnoir.

Amener l'interrupteur rotatif sur max.

m Pendant le traitement, verser régulierement les ca-
cahuétes dans la cheminée de remplissage et ap-
puyer avec le poussoir.

® Traiter la quantité totale en 2 minutes.

Remarque : La durée de fonctionnement continu re-
commandée est de 2 minutes.

Conseil : Condimentez vos salades, sauces et
autres plats avec les cacahuetes moulues ou prépa-
rez un beurre de cacahuétes croquant.

Beurre de cacahuétes croquant

Préparation

® Passez encore deux fois les cacahuétes déja
moulues avec le disque a trous fins.

® Ajoutez 10 ml d’huile d’arachide ou d’huile végé-
tale pour 100 g de cacahuetes.

m Mélangez le tout a I'aide d’un fouet jusqu’a ce que
le mélange devienne crémeux.

m Ftendre le beurre de cacahuétes fini directement
sur du pain ou I'utiliser comme condiment.

Consulter d’autres recettes

> Pour consulter d’autres recettes en ligne, scannez
le code QR suivant.
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Dépannage

Défaut Cause et dépannage
'appareil ne démarre pasle  Interrupteur rotatif est mal réglé.
traitement. » Avant le traitement, positionner I'interrupteur rotatif en position O.

Les aliments ne sont pas trai-  Les aliments sont coincés et obstruent I'embout.

tés bien que 'appareil de base  Remarque : Utiliser la fonction d’inversion uniquement avec le hachoir a
fonctionne. viande.

1. Placez I'interrupteur rotatif sur O et attendez que I'appareil s’arréte.

2. Placez le commutateur rotatif sur © pendant quelques secondes pour
démarrer la fonction d’inversion et libérer les aliments coincés.

3. Attendez que I'appareil s’arréte.

4. Mettez le commutateur rotatif sur min et vérifiez si les aliments sont a nou-
veau traités normalement.

Remarque : Si le dysfonctionnement ne peut pas étre corrigé de cette ma-
niére, suivre les étapes suivantes.

1. Placez I'interrupteur rotatif sur O et attendez que 'appareil s’arréte.

2. Retirez I’'embout et démontez-le.

3. Retirez les aliments coincés et vérifiez qu'’il n’y a pas d’os, de tendons ou
d’autres éléments durs dans 'embout ou dans les aliments.

Le raccord de la vis sans fin a été forcé et s’est cassé dans la zone de rup-

ture programmée.

Remarque : Les piéces de rechange a zone de rupture programmeée ne

sont pas couvertes par nos engagements de garantie. Un nouveau raccord

est disponible auprés du service aprés-vente sous le numéro de com-

mande 10039417.

1. Desserrer la vis et retirer le raccord défectueux.

—>Fig.
2. Mettre en place le nouveau raccord et le visser.
—Fig. B
’appareil s’éteint pendant son Le moteur a surchauffé.
utilisation. 1. Placez I'interrupteur rotatif sur O et attendez que 'appareil s'arréte.

2. Laissez I'appareil refroidir pour désactiver la protection anti-surcharge.

Les aliments ne sontpas ha-  L’anneau vissable est mal vissé ou n’est pas assez serré.

chés uniformément. » Assurez-vous que lI'anneau vissable est correctement positionné sur le
boitier métallique et qu'il est bien serré.
Mettre au rebut un appareil usagé La directive définit le cadre pour une reprise et une

L , ) L récupération des appareils usagés applicables dans
» Eliminez 'appareil dans le respect de I'environne- g pays de la CE.

ment.

Vous trouverez des informations sur les circuits ac- Service aPreS'Ye“te ) . .

tuels d'élimination auprés de votre revendeur spécia- Vous trouverez les informations relatives au régle-

lisé ou de I'administration de votre commune/ville. ment(EU) 2023/826 en ligne sous www.bosch-
et apparellest marqué selon a directive euro-  2E 00t B0 e e s
péenne 2012/19/UE relative aux appareils

électrigues et électroniques usagés (waste documents complémentaires.
electrical and electronic equipment - WEEE).

Sicurezza it

m | eggere attentamente le presenti istruzioni.
m Conservare le istruzioni e le informazioni sul prodotto per il successivo utilizzo o per il
futuro proprietario.
= Non collegare l'apparecchio se ha subito danni durante il trasporto.
Utilizzare I'apparecchio soltanto:
m con gli accessori e le parti originali.
-4 @ per le applicazioni descritte nelle presenti istruzioni.
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m Per tritare alimenti crudi o cotti, ad es. carne, pesce e verdure.

m sotto sorveglianza;

® per quantita e tempi di lavoro usuali nell’attivita domestica.

® in case private e in locali chiusi in ambito domestico a temperatura ambiente;
= fino a un'altitudine di massimo 2000 m sul livello del mare.

L'apparecchio deve essere sempre scollegato dalla corrente elettrica dopo ogni utiliz-
70, se lasciato incustodito, prima del montaggio, dello smontaggio o della pulizia,
quando ci si avvicina alle parti rotanti e in caso di guasti.

Questo apparecchio pud essere usato da persone con ridotte facolta psichiche, sen-

soriali o mentali o con conoscenze e/o esperienza insufficienti, purché siano sotto il

controllo di persone adulte o siano stati istruiti sull’'uso sicuro dell’apparecchio e abbia-

no compreso i pericoli connessi all’uso dello stesso.

| bambini non devono giocare con l'apparecchio.

Ai bambini & vietato eseguire la pulizia e manutenzione di competenza dell’'utente.

L'uso di questo apparecchio & vietato ai bambini. Tenere i bambini lontani dall’appa-

recchio e dal cavo di alimentazione.

» Non azionare mai un apparecchio danneggiato.

» Non utilizzare mai un apparecchio con la superficie danneggiata.

» Non tirare mai il cavo di collegamento alla rete elettrica per staccare I'apparecchio
dalla rete elettrica. Staccare sempre la spina del cavo di alimentazione.

» Se l'apparecchio o il cavo di alimentazione & danneggiato, staccare subito la spina di
alimentazione del cavo di alimentazione e spegnere il fusibile nella scatola dei fusibi-
li.

» Rivolgersi al servizio di assistenza clienti. —Pagina 29

» Collegare e utilizzare I'apparecchio solo in conformita con i dati indicati sulla targhet-
ta identificativa.

» Non alimentare mai l'apparecchio da un commutatore esterno ad es. un timer ester-
no o un telecomando.

» Solo il personale adeguatamente specializzato e formato pud eseguire riparazioni
sull'apparecchio.

» Per la riparazione dell'apparecchio possono essere impiegati soltanto pezzi di ricam-
bio originali.

» Al fine di evitare pericoli, se il cavo di alimentazione di questo apparecchio subisce
danni deve essere sostituito dal produttore, dal suo servizio di assistenza clienti o da
persona in possesso di simile qualifica.

» Non immergere mai l'apparecchio o il cavo di alimentazione nell'acqua e non metterli
in lavastoviglie.

» Utilizzare l'apparecchio esclusivamente in luoghi chiusi.

» Non esporre mai l'apparecchio a calore e umidita eccessivi.

» Non lavare I'apparecchio con pulitori a vapore o idropulitrici.

» Non mettere mai il cavo di allacciamento alla rete a contatto con fonti di calore o parti
dell'apparecchio calde.

» Non mettere mai il cavo di allacciamento alla rete a contatto con spigoli vivi.

» Non piegare, schiacciare o modificare mai il cavo di allacciamento alla rete.

» Non disporre mai I'apparecchio sopra oppure in prossimita di superfici calde.

» Tenere lontano mani, capelli, abiti e altri utensili dalle parti rotanti.

» Applicare e rimuovere gli adattatori solo ad ingranaggio fermo ed apparecchio scol-
legato.

» Non introdurre le mani nel pozzetto di riempimento.

» Per spingere gli alimenti utilizzare solo il pestello.
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» Sostituire i componenti che presentano incrinature o altri danni 0 che non possono
essere alloggiati correttamente nella propria sede con ricambi originali.

» Non assemblare mai gli adattatori sull'apparecchio base.

» Utilizzare gli adattatori soltanto quando sono completamente assemblati.

» Non toccare mai le lame e i bordi taglienti a mani nude.

» Tenere lontano il materiale di imballaggio dai bambini.

» Vietare ai bambini di giocare con materiali d’imballaggio.

» Tenere i bambini lontano dalle parti piccole.

» Non lasciare che i bambini giochino con le parti piccole.

» Attenersi alle istruzioni per la pulizia.

» Pulire le superfici che vengono a contatto con gli alimenti prima di ogni utilizzo.

Prevenzione di danni materiali

» Mai far funzionare I'apparecchio ininterrottamente
per oltre 10 minuti. Dopodiché spegnere l'appa-
recchio e lasciarlo raffreddare a temperatura am-
biente.

» Non mettere mai I'apparecchio in funzione a vuo-
to.

» Non introdurre oggetti (es. cucchiai) nel pozzetto
di riempimento o nel corpo dell'apparecchio.

» Prima dell'uso, verificare che il pozzetto di riempi-
mento e il corpo dell'apparecchio non presentino
corpi estranei.

Conoscere I'apparecchio

Panoramica

Dopo il disimballaggio controllare che tutti i compo-
nenti siano presenti e che non presentino danni do-
vuti al trasporto.

—Fig.

Coclea ditrasporto con giunto

Alloggiamento con camera in metallo

Apparecchio base

Kit tritacarne

Adattatore per insaccatrice

Adattatore per kebbe'

Spazzola per pulizia'

lmiof{ofi=l>

Adattatore per pasticcini di pasta miscelata
iniettata’

Adattatore sminuzzatore
— "Adattatore sminuzzatore", Pagina 27

Maniglie per il trasporto

Manopola

Sede e ingranaggio per adattatori

Pulsante di sblocco

Coperchio per vano di conservazione

Vano di conservazione per dischi forati

Portacavo

Piatto di carico

Ghiera

Disco forato, grosso

NEEERRENENE &

Lama

Disco forato medio

Disco forato fine'

Pestello con vano di conservazione e coper-
chio

Ugello di riempimento

Anello del cuscinetto per insaccatrice

Lamiera traforata

Supporto per lamiera traforata

Anello del cuscinetto per adattatore per pa-
sticcini di pasta miscelata iniettata

N EBEBEEE B EEEE

' Aseconda del modello

Nota: Alla consegna, nel vano di conservazione del
pestello si trovano alcuni pezzi piccoli degli accesso-
ri, ad es. i dischi forati o0 pezzi dell'adattatore per in-
saccatrice. Aprire il pestello e prelevare i pezzi.

— "Conservazione dei singoli pezzi", Pagina 28

Manopola

Simbolo Funzione

max Lavorare gli alimenti alla velocita mas-
sima.

min Lavorare gli alimenti alla velocita mini-
ma.

O Arrestare la lavorazione.

o Liberare gli alimenti incastrati con la

funzione reverse.

Funzione reverse

La funzione reverse serve a smuovere gli alimenti in-
castrati facendo ruotare brevemente la coclea di tra-
sporto in senso inverso.

— 'Sistemazione guasti", Pagina 28

Nota: Utilizzare la funzione reverse esclusivamente
con l'adattatore tritacarne.

Sistemi di sicurezza

Sicurezza di sovraccarico

La sicurezza di sovraccarico previene che il motore
ed altri componenti vengano danneggiati da un so-
vraccarico eccessivo.

— 'Sistemazione guasti", Pagina 28



Interruttore di protezione termica

Se il motore € sovraccarico o si scalda eccessiva-
mente, l'interruttore di protezione termica spegne
l'apparecchio.

Punto di rottura prestabilito

Quando la coclea di trasporto € bloccata o sovracca-
rica, il giunto si rompe in corrispondenza dell'apposi-
to punto di rottura prestabilito.

Blocco diriaccensione

Il blocco di riaccensione previene che l'apparecchio
awvii autonomamente la lavorazione dopo un'interru-
zione dell'alimentazione.

In caso d’interruzione dell’alimentazione elettrica
I'apparecchio viene reinserito. La lavorazione puo
essere riavviata solo dopo aver impostato la mano-
pola suO.

Utilizzo
Pulizia dell’apparecchio e dei componenti
primadi usarlo la prima volta

1. Prima del primo uso pulire tutte le parti, che entra-
no in contatto con gli alimenti.

2. Predisporre le parti pulite ed asciugate per I'utiliz-
Z0.

Preparazione dell'apparecchio base
—rig. A-H

Assemblaggio dell'adattatore tritacarne
— Fig. 1 -l

Montaggio dell'adattatore

— Fig. 1 -Kill

Consigli relativi alla velocita

Imposta-
zione

Utilizzo

min/max Adattatore tritacarne (dischi forati

3mm, 4,5mm, 8 mm)
Adattatore per insaccatrice
Adattatore per kebbe

max

max

Dischi forati

Disco forato fine (3 mm)

Disco forato medio (4,5 mm)

Disco forato grosso (8 mm)

Nota: Il disco con fori grandi € adatto per
lavorare ossa di pollame.

Lavorazione degli alimenti

—fig. EA-E&

Ulteriori applicazioni

Combinare gli accessori con i pezzi dell'adattatore
tritacarne per permettere altri impieghi.

Nota: Montare I'adattatore per I'applicazione deside-

rata. Utilizzare I'adattatore preparato come descritto
per l'adattatore tritacarne.

Assemblaggio dell'adattatore per insaccatrice
|'adattatore per insaccatrice & adatto per riempire
budelli artificiali e naturali con carne trita e per forma-
re rotoli, ad esempio per cevapcici.

— Fig. KE1-EA

Assemblaggio dell'adattatore per kebbe
L'adattatore per kebbe € adatto alla preparazione di
ravioli ripieni, anche con carne macinata.

e 23 B 25|

Assemblaggio dell'adattatore per biscotti
L'adattatore per pasticcini di pasta miscelata inietta-
ta € idoneo per formare pasta per pasticcini o pasta
frolla.

—Fig. K- Xl
Adattatore sminuzzatore

L'adattatore sminuzzatore & adatto per sminuzzare,
grattugiare e tagliare alimenti, ad es. formaggio, frut-
ta, verdura, noci, mandorle o pane raffermo.

Panoramica

—Fig. Ed

Chiusura tamburo

Corpo per adattatore sminuzzatore

Pestello per adattatore sminuzzatore

Tamburo grattugia

Tamburo di taglio

Tamburo sminuzzatore grosso

(4]
6]

Tamburo sminuzzatore fine

Consigli relativi alla velocita

Utilizzo

Tamburo grattugia

Tamburo di taglio

Tamburo sminuzzatore grosso
Tamburo sminuzzatore fine

min/max

min/max

min/max

Tamburi

Tamburo grattugia
Grattugiare finemente gli alimenti, ad es.
noci, formaggio duro, patate.

Tamburo di taglio
Tagliare gli alimenti a fette, ad es. cetrioli,
carote, barbabietole.

Tamburo sminuzzatore grosso
Sminuzzare grossolanamente gli alimenti,
ad es. frutta e verdura come mele o caro-
te; formaggio come il Gouda o I'Edamer.

Tamburo sminuzzatore fine

Sminuzzare finemente gli alimenti, ad es.

noci; frutta e verdura come mele, carote o
patate; formaggio come il Gouda o I'Eda-
mer. Prima di lavorare gli alimenti, tagliarli
apezzidica.2x2cm.




Note

= | tamburi non sono idonei per lavorare alimenti
molto morbidi o molto fibrosi.

® | g durata di funzionamento continua consigliata &
di 2 minuti.

Utilizzo dell'adattatore sminuzzatore
gzl 31 B 40|
Panoramica per la pulizia

Pulire tutti i componenti subito dopo I'uso per preve-
nire I'essiccamento dei residui.

» Non impiegare detergenti a base di alcol.

» Non utilizzare oggetti taglienti, appuntiti o metallici.

» Non usare panni o detergenti abrasivi.

Note

® Mailavare i componenti seguenti in lavastoviglie:
alloggiamento con camera in metallo, ghiera e co-
clea di trasporto. Se questi componenti vengono
lavati con detersivi e acqua oltre 40 °C, la superfi-
cie puod opacizzarsi. Il funzionamento dei compo-
nenti non & comungue compromesso.

m Pylire i punti difficilmente raggiungibili o con spi-
goli vivi con una spazzola.

Pulire i singoli componenti come indicato nella tabel-

la.

—Fig.

Conservazione dei singoli pezzi

1. Dopo il lavaggio, conservare gli accessori
dell'adattatore tritacarne asciutti nell'apposito va-
no di conservazione del pestello.

—Fig.EA

2. Perriporre i dischi forati, togliere il coperchio del
vano di conservazione sul lato superiore dell'ap-
parecchio base. Sistemare i dischi forati negli ap-
positi supporti e richiudere il coperchio.

— Fig. E&1
Istruzioni per la lavorazione ed esempi di
utilizzo

Istruzioni per la lavorazione

Adattatore tritacarne

® Tutti i dischi forati sono adatti per lavorare carne
cruda.

m Tagliare a pezzi di circa 2x2 cm la carne e gli ali-
menti di grosse dimensioni per farli entrare nella
bocca di carico.

Adattatore per insaccatrice

m | gvorare con l'adattatore per insaccatrice solo ali-
menti sminuzzati finemente.

Sistemazione guasti

® Prima della lavorazione ammorbidire il budello na-
turale per 10 minuti in acqua tiepida.

m Non riempire eccessivamente il budello in quanto
le salsicce potrebbero rompersi durante la cottu-
ra.

Esempio diricetta

Qui é riportata una ricetta di esempio elaborata ap-

positamente per l'apparecchio.

Arachidi tritate

Ingredienti

® 1500-2000 g di arachidi fresche crude

Preparazione

® Preparare |'adattatore tritacarne con il disco forato
fine e montarlo.

m \ersare le arachidi nel piatto di carico.

Portare la manopola sumax.

® Durante la lavorazione versare uniformemente le
arachidi nella bocca di carico e premerle con il pe-
stello.

® | gvorare l'intera quantita entro 2 minuti.

Nota: La durata di funzionamento continua consiglia-

ta & di 2 minuti.

Consiglio: Insaporire con le arachidi macinate insa-

late, salse e altri piatti, oppure usarle per preparare

burro d'arachidi croccante.

Burro d'arachidi croccante

Preparazione

® | gvorare una seconda volta le arachidi macinate
con il disco con fori piccoli.

m Perogni 100 g di arachidi aggiungere 10 ml di olio
di arachidi o olio vegetale.

® | gvorare il composto con una frusta per impasti
morbidi finché non & cremoso.

m Consumare il burro d'arachidi spalmandolo diret-
tamente sul pane oppure usarlo come condimen-
to.

Visualizzare altre ricette

> Per visualizzare altre ricette online, scansionare il
codice QR seguente.

Guasto Causa ericerca guasti
|'apparecchio non avvialala- Manopola non impostata correttamente.
vorazione. » Prima della lavorazione portare la manopola su O.

Gli alimenti non vengono lavo-
rati anche se I'apparecchio ba-
se gira.

Gli alimenti sono incastrati e hanno intasato I'adattatore.
Nota: Usare la funzione reverse solo con l'adattatore tritacarne.

1. Ruotare la manopola su O e attendere finché I'apparecchio non si & arre-

stato.
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Guasto Causa e ricerca guasti

Gli alimenti non vengono lavo- 2. Posizionare la manopola per alcuni secondi su < per avviare la funzione
rati anche se l'apparecchio ba- reverse e liberare gli alimenti incastrati.
se gira. 3. Attendere che I'apparecchio sia fermo.
4. Portare la manopola sumin e controllare che gli alimenti vengano di nuo-
vo lavorati normalmente.

Nota: Se il problema non viene eliminato, seguire i passi seguenti.

1. Ruotare la manopola su O e attendere finché I'apparecchio non si & arre-
stato.

2. Togliere I'adattatore e smontarlo.

3. Rimuovere gli alimenti incastrati e controllare che non vi siano ossa, ten-
dini o altre parti dure nell'adattatore o negli alimenti.

Il giunto della coclea di trasporto & stato sovraccaricato e si € spezzato nel
punto di rottura prestabilito.

Nota: | ricambi con punto di rottura prestabilito non rientrano nei nostri im-
pegni di garanzia. E possibile ordinare un nuovo giunto 10039417 presso il
servizio di assistenza clienti.

1. Svitare la vite e togliere il giunto rotto.

—Fig. 23
2. Inserire il nuovo giunto e serrarlo.
—Fig. B
’apparecchio si spegne du- |l motore € surriscaldato.
rante la lavorazione. 1. Ruotare la manopola suO e attendere finché l'apparecchio non si € arre-
stato.
2. Lasciare raffreddare I'apparecchio per disattivare la sicurezza di sovrac-
carico.
Gli alimenti non vengono smi-  La ghiera non € avvitata correttamente oppure non € avvitata a sufficienza.
nuzzati uniformemente. » Controllare se la ghiera & alloggiata correttamente sul filetto dell'alloggia-

mento con camere in metallo e se é avvitata a sufficienza.

Rottamazione di un apparecchio di- (waste electrical and electronic equipment - WEEE).
smesso Questa direttiva definisce le norme per la raccolta e il

riciclaggio degli apparecchi dismessi valide su tutto
» Smaltire I'apparecchio nel rispetto dell'ambiente. il territorio dell’'Unione Europea.

Per informazioni sulle attuali procedure di smaltimen- Servizio di assistenza clienti
to rivolgersi al rivenditore specializzato o al comune

di competenza. Le informazioni conformi alla normativa (EU)

o ) 2023/826 sono disponibili online alla voce
Questo apparecchio dispone di contrassegno . posch-home.comnella pagina del prodotto e
E ai sensi della direttiva europea 2012/19/UE N ng|ia pagina di assistenza dell'apparecchio nelle
= Materia di apparecchi elettrici ed elettronici istruzioni per I'uso e nei documenti aggiuntivi.

Veiligheid ni

m | ees deze gebruiksaanwijzing zorgvuldig door.

= Bewaar de gebruiksaanwijzing en de productinformatie voor later gebruik of voor vol-
gende eigenaren.

= S|uit het apparaat in geval van transportschade niet aan.

Gebruik het apparaat uitsluitend:

= met originele onderdelen en accessoires.

® voor extra toepassingen die in deze gebruiksaanwijzing zijn beschreven.

= voor het fijnmaken van rauwe of gekookte levensmiddelen, bijv. vlees, vis en groente.

= onder toezicht.

m voor verwerkingshoeveelheden en -tijden die gebruikelijk zijn in het huishouden.

= voor huishoudelijk gebruik en in gesloten ruimtes binnen de huiselijke omgeving bij
kamertemperatuur.

= tot een hoogte van 2000 m boven zeeniveau.
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Het apparaat moet na elk gebruik, als er geen toezicht aanwezig is, voorafgaand aan
montage, demontage of reiniging, als u in de buurt van roterende delen komt en bij sto-
ringen altijd worden losgehaald van het stroomnet.

Dit apparaat mag door personen met verminderde lichamelijke, zintuiglijke of geestelij-

ke vermogens of gebrek aan ervaring en/of kennis worden gebruikt indien dit onder

toezicht gebeurt of indien zij over het veilige gebruik van het apparaat zijn geinstrueerd
en de hieruit voortvloeiende gevaren hebben begrepen.

Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.

Reiniging en onderhoud door de gebruiker mogen niet worden uitgevoerd door kinde-

ren.

Het apparaat mag niet door kinderen worden gebruikt. Kinderen uit de buurt van het

apparaat en het aansluitsnoer houden.

» Nooit een beschadigd apparaat gebruiken.

» Nooit een apparaat met gescheurd of gebroken oppervlak gebruiken.

» Nooit aan het netsnoer trekken, om het apparaat van het elektriciteitsnet te scheiden.
Altijd aan de stekker van het netsnoer trekken.

» Wanneer het apparaat of het netsnoer is beschadigd, dan direct de stekker van het
netsnoer uit het stopcontact halen of de zekering in de meterkast uitschakelen.

» Neem contact op met de klantenservice. —Pagina 34

» Het apparaat uitsluitend aansluiten en gebruiken volgens de gegevens op het type-
plaatje.

» Nooit het apparaat via een externe schakelinrichting voeden, bijvoorbeeld een tijd-
schakelaar of besturing op afstand.

» Alleen daarvoor geschoold vakpersoneel mag reparaties aan het apparaat uitvoe-
ren.

» Er mogen uitsluitend originele reserveonderdelen worden gebruikt voor reparatie
van het apparaat.

» Als het netsnoer van dit apparaat beschadigd raakt, moet het ter vermijding van risi-
co's worden vervangen door de fabrikant, de servicedienst of een andere gekwalifi-
ceerde persoon.

» Nooit het apparaat of het netsnoer in water dompelen of in de vaatwasser plaatsen.

» Gebruik het apparaat alleen in gesloten ruimtes.

» Stel het apparaat nooit bloot aan grote hitte en vochtigheid.

» Geen stoomreiniger of hogedrukreiniger gebruiken om het apparaat te reinigen.

» Nooit het aansluitsnoer met hete apparaatonderdelen of warmtebronnen in contact
brengen.

» Nooit het aansluitsnoer met scherpe punten of randen in contact brengen.

» Het aansluitsnoer nooit knikken, knellen of veranderen.

» Het apparaat nooit neerzetten op of in de buurt van hete oppervilakken.

» De handen, het haar, de kleding en andere voorwerpen uit de buurt van roterende
delen houden.

» De opzetstukken alleen aanbrengen en verwijderen wanneer de aandrijving niet
meer draait en de stekker uit het stopcontact is verwijderd.

» Niet in de vulschacht grijpen.

» Alleen de stopper gebruiken om levensmiddelen toe te voegen.

» Onderdelen die herkenbare barsten of andere beschadigingen vertonen of niet goed
zitten, door originele reserveonderdelen vervangen.

» De opzetstukken nooit op het basisapparaat in elkaar zetten.

» De opzetstukken alleen in compleet gemonteerde toestand gebruiken.

» Nooit de scherpe messen en randen met blote handen aanraken.

» Verpakkingsmateriaal uit de buurt van kinderen houden.



» | aat kinderen niet met verpakkingsmateriaal spelen.
» Kleine onderdelen uit de buurt van kinderen houden.
» Kinderen niet met kleine onderdelen laten spelen.

» De reinigingsinstructies in acht nemen.

» Oppervlakken die met voedingsmiddelen in contact komen, voor elk gebruik reini-

gen.
Materiéle schade voorkomen

» Het apparaat nooit langer dan 10 minuten onon-
derbroken laten werken. Daarna het apparaat uit-
schakelen en tot kamertemperatuur laten afkoe-
len.

» Het apparaat nooit onbelast laten draaien.

» Geen voorwerpen in de vulschacht of de behui-
zing steken, bijv. kooklepel.

> Voor het gebruik de vulschacht en de behuizing
op vreemde voorwerpen controleren.

Uw apparaat leren kennen

Overzicht

Controleer na het uitpakken alle onderdelen op
transportschade en de volledigheid van de levering.
—Fig.

Basisapparaat

Vleesmolenopzetstuk

Worstvulopzetstuk

Kibbeh-hulpstuk

Reinigingsborstel’

Spritsgebak-hulpstuk

Versnipperopzetstuk '
— "Versnipperopzetstuk", Pagina 32

Grepen voor het transport

Draaischakelaar

Opname en aandrijving voor hulpstukken

Ontgrendelknop

Deksel voor opbergvak

Opbergvak voor ponsschijven

Kabelvak

Vulschaal

Schroefring

Gatenschijf grof

Mes

Transportschroef met koppeling

Metalen behuizing met kamers

Ponsschijf gemiddeld

Ponsschijf fijn'

Stopper met opbergvak en deksel

Worstvulmondstuk

EEEREEREEEERAEDEENE B &k E =S

Lagerring voor worstvuller

Vormprofiel
Houder voor vormprofiel

" Afhankelijk van het model

Opmerking: Enkele kleine accessoires bevinden
zich bij de aflevering in het opbergvak van de stop-
per, zoals ponsschijven of onderdelen van het worst-
vulopzetstuk. Open de stopper en neem de onderde-
len eruit.

— "Onderdelen bewaren’, Pagina 33

Draaischakelaar

Lagerring voor spritsgebak-hulpstuk

Symbool  Functie

max Levensmiddelen op de hoogste snel-
heid verwerken.

min Levensmiddelen op een lage snelheid
verwerken.

O Verwerking stoppen.

o Vastzittende levensmiddelen losmaken

met de Reverse-functie.

Reverse-functie

De Reverse-functie dient ervoor om vastzittende le-
vensmiddelen weer los te maken door de transport-
schroef kort achteruit te laten draaien.

— "Storingen verhelpen', Pagina 33

Opmerking: Gebruik de Reverse-functie uitsluitend
bij het vleesmolen-opzetstuk.

Veiligheidssystemen
Overbelastingsbeveiliging

De overbelastingsbeveiliging voorkomt dat de motor
en andere onderdelen door een te hoge belasting
worden beschadigd.

— "Storingen verhelpen', Pagina 33

Thermische onderbreker

Wanneer de motor wordt overbelast of te sterk verhit
raakt, schakelt de thermische onderbreker het appa-
raat uit.

Breekpunt

Als de transportschroef geblokkeerd raakt of wordt
overbelast, breekt de koppeling op het daarvoor
voorziene breekpunt.

Beveiliging tegen opnieuw inschakelen

De beveiliging tegen opnieuw inschakelen voorkomt
dat het apparaat de verwerking na een stroomuitval
automatisch start.

Het apparaat wordt na een stroomuitval weer inge-
schakeld. De verwerking kan pas weer worden ge-
start nadat de draaischakelaar op O is gezet.

31
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Bediening
Apparaat en onderdelen voor het eerste ge-
bruik reinigen

1. Alle onderdelen die met levensmiddelen in aanra-
king komen voor het eerste gebruik reinigen.

Versnipperopzetstuk

Het versnipperopzetstuk is geschikt voor het versnip-
peren, raspen en snijden van levensmiddelen zoals
kaas, fruit, groente, noten, amandelen gedroogde
broodijes.

2. De gereinigde en gedroogde onderdelen gereed ~ OVerzicht
leggen voor het gebruik. —Fig. Eld
Basisapparaat voorbereiden Afsluitring voor trommelinzetstukken
—fig. A-H Behuizing voor versnipperopzetstuk
Vieesmolen-opzetstuk in elkaar zetten ;
] Stopper voor versnipperopzetstuk
Srelld Raspirommel
Opzetstuk aanbrengen aspiromme
— Fig. - KKl Snijtrommel
Snelheidsadviezen A Versnippertrommel grof
Instelling  Gebruik Versnippertrommel fijn
min/max Vleesmolen-opzetstuk (ponsschijven Snelheidsadviezen
3mm, 4,5mm, 8 mm) . -
Instelling  Gebruik
max Worstvulopzetstuk Rasol I
asptromme
max Kibbeh-opzetstuk max - P
— min/max Snijtrommel
Ponsschijven - ;
min/max Versnippertrommel grof
@ Ponsschiif fijn (3mm) min/max  Versnippertrommel fijn
Trommelinzetstukken

Ponsschijf gemiddeld (4,5 mm)

Ponsschijf grof (8 mm)

Opmerking: De grove ponsschijf is ge-
schikt voor de verwerking van kippenbot-
jes.

Levensmiddelen verwerken

el 12 B 18 |

Andere toepassingen

U kunt accessoires met onderdelen van het viees-
molen-opzetstuk combineren om andere toepassin-
gen mogelijk te maken.

Opmerking: Zet het opzetstuk voor de gewenste toe-
passing in elkaar. Gebruik het voorbereide opzetstuk
zoals voor het vleesmolen-opzetstuk is beschreven.

Worstvulopzetstuk in elkaar zetten

Het worstvulopzetstuk is geschikt voor het vullen van
kunst- en natuurdarm met worstvlees en voor het vor-
men van rolletjes, bijv. voor cevapcici.

— Fig. HE1 - A

Kibbeh-hulpstuk monteren

Het kibbeh-opzetstuk is geschikt voor het vormen
van deeg- of gehaktzakjes.

— Fig. X1 -

Spritsgebak-hulpstuk monteren

Het spritsgebak-hulpstuk is geschikt voor het vor-
men van koekjesdeeg of zandtaartdeeg.

dared 26 § 29 |

Rasptrommel
Levensmiddelen fijn raspen, bijv. noten,
harde kaas, aardappelen.

Snijtrommel
Levensmiddelen in plakken snijden, bijv.
komkommers, wortels, rode bieten.

Versnippertrommel grof

Levensmiddelen in grove stukjes versnip-
peren, bijv. groente en fruit zoals appels
of wortelen; kaas zoals Goudse of Edam-
mer kaas.

Versnippertrommel fijn

Levensmiddelen in fijne stukjes versnip-
peren, bijv. noten; groente en fruit zoals
appels, wortelen of aardappelen; kaas zo-
als Goudse of Edammer kaas. De levens-
middelen vadr de verwerking in stukken
van ca. 2 x 2 cm snijden.

Opmerkingen

m De trommelinzetstukken zijn niet geschikt voor de
verwerking van zeer zachte of zeer vezelige le-
vensmiddelen.

® De aanbevolen continue bedrijfstijd bedraagt 2
minuten.

Versnipperopzetstuk gebruiken
~Fio. Eil-E0
Reinigingsoverzicht

Reinig direct na gebruik alle onderdelen reinigen om
het vastkoeken van resten te voorkomen.



» Gebruik geen reinigingsmiddelen die alcohol of
spiritus bevatten.

» Gebruik geen scherpe, puntige of metalen voor-
werpen.

» Gebruik geen schurende doeken of schurende
reinigingsmiddelen.

Opmerkingen

m \/olgende onderdelen nooit in de vaatwasser reini-
gen: metalen behuizing met kamers, schroefring
en transportschroef. Als u deze onderdelen reinigt
met reinigingsmiddelen en wasser van meer dan
40 °C, kan de oppervlakteglans van de onderde-
len veranderen. Dit is echter niet van invioed op de
werking van de onderdelen.

® Reinig plaatsen waar moeilijk bij te komen is of die
scherpe randen hebben met een reinigingsbor-
stel.

De afzonderlijke onderdelen reinigen zoals in de ta-
belis aangegeven.

— Fig. Il

Onderdelen bewaren

1. Na de reiniging de gedroogde accessoires van
het vleesmolen-opzetstuk in het opbergvak van de
stopper opbergen.

—Ffig. A

2. Voor het opbergen van de ponsschijven het dek-
sel van het opbergvak aan de bovenzijde van het
basisapparaat verwijderen. De ponsschijven op
de hiervoor bestemde houders aanbrengen en het
deksel weer sluiten.

— Fig. E&1

Verwerkingstips en toepassingsvoor-

beelden

Verwerkingstips

Vleesmolen-opzetstuk

m Alle ponsschijven zijn geschikt voor de verwerking
van rauw vlees.

m Vlees en grotere levensmiddelen in stukken van
ca. 2 x 2 cm snijden, zodat deze in de vulschacht
passen.

Worstvulopzetstuk

m Alleen fijngemaakte levensmiddelen met het
worstvulopzetstuk verwerken.

® Natuurdarm voor de verwerking 10 minuten in
lauwwarm water laten inweken.

m Het worstomhulsel niet te vol maken, aangezien
de worsten anders bij het koken of braden kunnen
barsten.

Voorbeeldrecept

Hier vindt u een voorbeeldrecept dat speciaal voor

uw apparaat is ontwikkeld.

Gemalen pinda's

Ingrediénten

® 1500-2000 g verse, rauwe pinda's

Bereiding

® Het vleesmolen-opzetstuk met de fijne ponsschijf
voorbereiden en aanbrengen.

® De pinda's in de vulschaal doen.

® De draaischakelaar op max zetten.

® De pinda's tijdens de verwerking gelijkmatig in de
vulopening doen en met de stopper aandrukken.

® De volledige hoeveelheid binnen 2 minuten ver-
werken.

Opmerking: De aanbevolen continue bedrijfstijd be-
draagt 2 minuten.

Tip: Met de gemalen pinda's kunt u salades, sauzen
en gerechten op smaak brengen of knapperige pin-
dakaas bereiden.

Knapperige pindakaas

Bereiding

® De reeds gemalen pinda's nog twee maal met de
fijne ponsschijf verwerken.

m Per 100 g pinda's 10 ml arachideolie of plantaardi-
ge olie toevoegen.

® De massa met een garde doorroeren tot deze
smeuig is.

® Geniet van de bereide pindakaas op brood of ge-
bruik deze als smaakmaker.

Verdere recepten opvragen

» Scan de volgende QR-code om online verdere re-
cepten op te vragen.

Storingen verhelpen

Storing Oorzaak en probleemoplossing

Apparaat start de verwerking  Draaischakelaar is onjuist ingesteld.

niet. » Zet de draaischakelaar voor de verwerking op O.

Levensmiddelen worden niet
verwerkt, hoewel het basistoe-

stel loopt. Ken.

Er zitten levensmiddelen vast en deze hebben het opzetstuk verstopt.
Opmerking: De Reverse-functie alleen bij het vieesmolen-opzetstuk gebrui-

1. De draaischakelaar op O zetten en wachten tot het apparaat niet meer

draait.

2. De draaischakelaar enkele seconden op @ zetten om de Reverse-functie
te starten en de vastzittende levensmiddelen los te maken.
3. Wachten tot het apparaat niet meer draait.
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Storing

Oorzaak en probleemoplossing

Levensmiddelen worden niet
verwerkt, hoewel het basistoe-
stel loopt.

4. De draaischakelaar op min zetten en controleren of de levensmiddelen
weer normaal worden verwerkt.

Opmerking: De volgende stappen volgen wanneer de storing zo niet kan
worden verholpen.

1. De draaischakelaar op O zetten en wachten tot het apparaat niet meer
draait.

2. Het opzetstuk van het apparaat verwijderen en uit elkaar nemen.

3. De vastzittende levensmiddelen verwijderen en controleren of er zich
botjes, zenen of andere harde bestanddelen in het opzetstuk of in de le-
vensmiddelen bevinden.

De koppeling van de transportschroef is overbelast geraakt en is op het
breekpunt gebroken.

Opmerking: Vervangingsonderdelen met ingebouwde breekpunten vallen
niet onder onze garantieverplichtingen. Een nieuwe koppeling is onder be-
stelnummer 10039417 verkrijgbaar bij de servicedienst.

1. De schroef losdraaien en de defecte koppeling verwijderen.
— Fig. B
2. De nieuwe koppeling aanbrengen en vastschroeven.

—Fig.E3

Het apparaat gaat tijdens de
verwerking uit.

Motor is oververhit.

1. De draaischakelaar op O zetten en wachten tot het apparaat niet meer
draait.

2. Laat het toestel afkoelen om de overbelastingsbeveiliging te deactiveren.

Levensmiddelen worden on-
gelijkmatig fijngemaakt.

Schroefring is niet goed of niet voldoende vastgeschroefd.

» Controleer of de schroefring correct op de schroefdraad van de metalen
behuizing met kamers is aangebracht en voldoende ver is vastge-
schroefd.

Afvoeren van uw oude apparaat De richtlijn geeft het kader aan voor de in de EU gel-

> Voer het apparaat milieuvriendelijk af.

Bij uw dealer en uw gemeente- of deelraadskantoor
kunt u informatie verkrijgen over de actuele afvoer-

methoden.

Dit apparaat is gekenmerkt in overeenstem-
E/ ming met de Europese richtlijn 2012/19/EU

betreffende afgedankte elektrische en elektro-

nische apparatuur (waste electrical and elec-

tronic equipment - WEEE).

dige terugneming en verwerking van oude appara-
ten.

Servicedienst

De informatie conform verordening (EU) 2023/826
vindt u online op www.bosch-home.com op de pro-
ductpagina en de servicepagina van uw apparaat bij
de gebruiksaanwijzingen en aanvullende documen-
ten.

Sikkerhed

da

m | s denne vejledning omhyggeligt igennem.
m Opbevar vejledningen og produktinformationerne til senere brug, og givdem videre

til en senere gjer.

m Tilslut ikke apparatet i tilfeelde af en transportskade.

Anvend kun apparatet:

® med originale dele og tilbehar.
= til anvendelser, der er beskrevet i denne brugsanvisning.
m til finhakning af ré eller kogte fadevarer, f.eks. kad, fisk og grantsager.

= ynder opsyn

m tj| forarbejdningsmeaengder og -tider, som er almindelige i husholdningen.
m ved stuetemperatur i privat husholdning og i lukkede rum i huslige omgivelser.
= Op til en hgjde pa maksimalt 2000 m over havets overflade.


https://www.bosch-home.com

Stremforsyningen til apparatet skal altid afbrydes efter hver brug, nar det ikke er under

opsyn, fer det samles, adskilles eller rengares, nar du naermer dig roterende dele samt

i tilfeelde af fejl.

Dette apparat kan bruges af personer med begraensede fysiske, sensoriske eller psyki-

ske evner eller manglende erfaring og/eller viden, hvis de overvages eller er blevet in-

strueret i en sikker brug af apparatet og har forstaet de farer, der kan veere forbundet

med brugen af apparatet.

Barn ma ikke bruge apparatet til leg.

Rengaring og brugervedligeholdelse ma ikke udfares af barn.

Apparatet ma ikke bruges af barn. Bgrn skal altid befinde sig pa sikker afstand af appa-

ratet og dets tilslutningsledning.

» Brug aldrig apparatet, hvis det er beskadiget.

» Brug aldrig et apparat med revnet eller gdelagt overflade.

» Treek aldrig i nettilslutningsledningen for at afbryde apparatets forbindelse til stram-
nettet. Tag altid fat i nettilslutningsledningens netstik, og treek det ud.

» Hvis apparatet eller nettilslutningsledningen er beskadiget, sa traek straks nettilslut-
ningsledningens netstik ud, eller sla sikringen fra i sikringsskabet.

» Kontakt kundeservice. = Side 39

» Apparatet ma kun tilsluttes og bruges iht. angivelserne pa typeskiltet.

» Forsyn aldrig apparatet via en ekstern kontaktanordning, f.eks. tidsur eller fiernsty-
ring.

» | Danmark er apparatet kun godkendt til brug i forbindelse med en stikkontakt type E.

W§‘~‘

@ '

Type E

@

» Hvis der kun findes en stikkontakt af type K pa tilslutningsstedet, skal apparatet til-
sluttes med en egnet adapter. Kun pa den méade er apparatet jordet korrekt. Denne
adapter (reservedels-nr. 00623333) kan kabes hos kundeservice.

(L

v

wer || | \/

» Kun fagpersonale, der er uddannet til det, ma udfare reparationer pa apparatet.

» Der méa kun anvendes originale reservedele til reparation af apparatet.

» Hvis nettilslutningsledningen til apparatet bliver beskadiget, skal den udskiftes af
producenten, producentens kundeservice eller en lignende kvalificeret person for at
undga, at der opstar fare.

» Dyp aldrig apparatet eller nettilslutningsledningen i vand, og seet det aldrig i opva-
skemaskinen.

» Anvend kun apparatet i lukkede rum.

» Udsaet aldrig apparatet for ekstrem varme og fugt.
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» Brug ikke damprenser eller hgjtryksrenser til at renggre apparatet.

» Nettilslutningsledningen ma aldrig komme i kontakt med varmekilder eller varme ap-
paratdele.

» Nettilslutningsledningen ma aldrig komme i kontakt med skarpe spidser eller kanter.

» Nettilslutningsledningen ma aldrig knaekkes, klemmes eller sendres.

» Stil aldrig apparatet pa eller i nserheden af varme overflader.

» Hold haender, har, tgj og andre genstande vask fra roterende dele.

» Pa-/forsatserne ma kun saettes pa og tages af, nar drevet star stille, og apparatet er
afbrudt fra streamnettet.

» Stik ikke fingrene ind i pafyldningsskakten.

» Brug kun stopperen for at skubbe fadevarer i.

» Alle dele, der har spreekker eller andre skader, eller som ikke sidder rigtigt mere, skal
udskiftes med originale reservedele.

» Pa-/forsatserne ma aldrig samles pa motorenheden.

» P&-/forsatserne mé kun benyttes, nar de er fuldsteendig samlet.

» Bergr aldrig de skarpe knive og kanter med de bare fingre.

» Opbevar emballagematerialet utilgeengeligt for barn.

» | ad ikke bern lege med emballagemateriale.

» Opbevar smadele utilgaengeligt for barn.

» Lad ikke barn lege med sméadele.

» Falg anvisningerne om rengaring.

» Renger overflader, som kommer i kontakt med fedevarer, far hver brug.

Forhindring af materielle skader

» Brug aldrig apparatet i mere end 10 minutter uden
pause. Sluk apparatet derefter, og lad det kale af
til stuetemperatur.

» Brug aldrig apparatet i tomgang.

» Stik ikke genstande i pafyldningsskakten eller hu-
set, f.eks. grydeske.

Opbevaringsrum til hulskiver

Kabelopbevaring

Pafyldningsskal

Skruering

Hulskive, grov

» Kontrollér pafyldningsskakten og huset for frem- Kniv

medlegemer for anvendelse. Transportsnegl med kobling
Leer apparatet at kende Motalkammmorhus
Oversigt

Kontrollér alle dele for transportskader efter udpak- Hulskive, midde!’

NEBEENEERERRE RN

ningen, og om leveringen indeholder alle dele. Hulskive, fin'
—Fig. 0l i 4
Votoronhed Stopper med opbevaringsrum og lag
- Palsedyse
Il  Kodhakkerpasats P —
ejering til pglsestopper
Pgalsestopperforsats
- Formplade
B Kibbeh-forsats' ,
- Holder til formplade
I3l  Rengeringsberste’ —
" Lejering til smakageformsaet
Smaékageformsaet’ -
5 ol T Afhaengigt af model
aspepasa . - ' )
— "Raspepasats", Side 37 Easemriﬁ;';n,\il2%%Sg]rgr:ibc?ggé\s/gﬁ:fgts)?md?;ig ved
Handtag til transport hulskiver eller pelsestopperforsatsens dele. Abn
: stopperen, og tag delene ud.
Drejekontakt — "Opbevaring af enkeltdele” Side 38
Holder og drev til forsatser
N Sikkerhedsknap
L&g til opbevaringsrum




Drejekontakt

Indstilling Anvendelse

Symbol Funktion max Palsestopperforsats
max Forarbejdning af fadevarer med hgje- max Kibbeh-forsats
ste hastighed. Hulskiver
min Forarbejdning af fadevarer med lav ha- - -
stighed. @ Hulskive, fin (3 mm)
O Stop af forarbejdning.
o) Lesning af fadevarer, der har sat sig Hulskive, middel (4,5 mm)

fast, med reverse-funktionen.

Reverse-funktion

Reverse-funktionen bruges til at Igsne fgdevarer, der
har sat sig fast, ved kortvarigt at lade transportsneg-
len kare bagleens.

—> "Afhjeelpning af fejl", Side 39

Bemaerk: Brug kun reverse-funktionen med kadhak-
kerpasatsen.

Sikkerhedssystemer

Overbelastningssikring

Overbelastningssikringen forhindrer, at motoren og
andre dele bliver beskadiget som fglge af en for hgj
belastning.

—> "Afhjeelpning af fejl", Side 39

Termisk beskyttelsesafbryder

Den termiske beskyttelsesafbryder slukker appara-
tet, hvis motoren overbelastes eller opvarmes for
kraftigt.

Fast brudsted

Hvis transportsneglen blokeres eller overbelastes,
braekker koblingen pa det dertil beregnede faste
brudsted.

Genindkoblingssikring

Genindkoblingssikringen forhindrer, at apparatet af
sig selv starter forarbejdningen efter en stremafbry-
delse.

Apparatet er taendt igen efter en stremafbrydelse.
Forarbejdningen kan ferst startes igen, efter dreje-
kontakten er stillet pa O.

Betjening

Renggaring af apparat og dele inden forste

ibrugtagning

1. Renggr alle dele, som kommer i kontakt med
fadevarer, inden den ferste ibrugtagning.

2. Leeg de rengjorte og tarrede dele klar til anven-
delsen.

Forberedelse af motorenhed
—Fig. A-H

Samling af kedhakkerpasats
—Fig. E1-Kd

Anbringelse af pasats

— Fig. E1- Kl

Hastighedsanbefalinger

Indstilling Anvendelse

min/max Kadhakkerpasats (hulskiver 3 mm,

4,5mm, 8 mm)

\ Hulskive, grov (8 mm)
W

¢ Bemaerk: Den grove hulskive er egnet il

\‘
at forarbejde kyllingeknogler.

Forarbejdning af fodevarer

— Fig. KA - K&

Yderligere anvendelser

Kombinér tilbeharsdele med kedhakkerpasatsens
dele for at muliggere yderligere anvendelser.
Bemaerk: Saml pasatsen til den pageeldende gnske-
de anvendelse. Anvend den klargjorte pasats som
beskrevet for kadhakkerpasatsen.

Samling af polsestopperforsats
Palsestopperforsatsen er beregnet til fyldning af
kunst- og naturtarme med palsefars og til formning af
smé farsruller, f.eks. til cevapcici.

— Fig. KE1- A

Samling af kibbeh-forsats

Kibbeh-forsatsen er beregnet til formning af dej- eller
hakkekadslommer.

— Fig. X1 -

Samling af smakageforsats

Smakageformsaettet er beregnet til at forme
smakagedej eller marde;j.

A 26 B 29 |
Raspepasats
Raspepasatsen er beregnet til at rapse, rive og skae-

re fgdevarer, f.eks. ost, frugt, grentsager, ngdder,
mandler eller tarrede rundstykker.

Lukning til tromleindsatser

Hus til raspepasats

Stopper til raspepésats

Rivetromle

Skeeretromle

Raspetromle, grov

Raspetromle, fin

Hastighedsanbefalinger

Indstilling Anvendelse
Rivetromle

max

min/max Skaeretromle 37
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Indstilling Anvendelse
Raspetromle, grov
Raspetromle, fin

Tromleindsatser

Rivetromle
Fin rivning af fadevarer, f.eks. nadder,
hard ost eller kartofler.

Skeeretromle
Skeering af fadevarer i skiver, f.eks. agur-
ker, guleradder eller redbeder.

Raspetromle, grov

Raspning af fadevarer i grove stykker,
f.eks. frugt og grentsager sdsom aebler el-
ler gulergdder eller ost sésom gouda eller
edamer.

Raspetromle, fin

Raspning af fadevarer i fine stykker, f.eks.
nedder, frugt og grentsager sdsom aeb-
ler, guleradder eller kartofler eller ost sa-
som gouda eller edamer. Skeer fgdevarer-
neica. 2 x 2 cm store stykker for forar-
bejdningen.

min/max

min/max

Bemaerkninger

® Tromleindsatserne er ikke egnet til at forarbejde
meget blade eller meget fiberholdige fadevarer.

® Den anbefalede konstante driftstid er 2 minutter.

Anvendelse af raspepasats
g4 31 § 40|
Renggringsoversigt

Renger straks alle dele efter brug, sa resterne ikke
tarrer fast.

> Brug ikke renggringsmidler, der indeholder alko-
hol eller sprit.

> Brug ikke skarpe, spidse eller metalliske genstan-
de.

» Der ma ikke anvendes skurrende klude eller ren-
geringsmidler.

Bemaerkmnger
® Renger aldrig felgende dele i opvaskemaskinen:
Metalkammerhus, skruering og transportsneg|.
Nar disse dele rengares med renggringsmidler og
vand, der er varmere end 40 °C, kan delenes
overfladeglans andre sig. Delenes funktion pavir-
kes ikke deraf.

m Renger vanskeligt tilgeengelige eller skarpkantede
steder med en renggringsbarste.

Renger de enkelte dele som anfert i tabellen.

—Fig.

Opbevaring af enkeltdele

1. Opbevar kadhakkerpéasatsens tarre tilbehgrsdele i
stopperens opbevaringsrum efter renggringen.
—Fig.EA

2. Tag opbevaringsrummets lag af pa oversiden af
motorenheden for at opbevare hulskiverne. Sast

hulskiverne pa de dertil beregnede holdere, og luk
laget igen.

—Fig. E4

Anvisninger om forarbejdning og

eksempler pa brug

Anvisninger om forarbejdning

Kodhakkerpasats

m Alle hulskiver er egnet til at forarbejde rat ked.

m Skeer kad og grove fgdevarerica. 2 x 2 cm store
stykker, sa de passer i pafyldningsskakten.

Polsestopperforsats

m Forarbejd kun fint hakkede fgdevarer med palses-
topperforsatsen.

® | g naturtarmen i blgd i lunkent vand i ca. 10 mi-
nutter far forarbejdningen.

m Fyld ikke tarmen for meget, da pglsen ellers kan
springe under kogningen eller stegningen.

Opskrifteksempel

Her kan du finde et opskrifteksempel, der er udviklet

specielt til dit apparat.

Malede jordngdder

Ingredienser

® 1500-2000 g friske ra jordnedder

Tllberednlng
® Klarger kedhakkerpasatsen med den fine hulski-
ve, 0g anbring den.

® Kom jordnadderne i pafyldningsskalen.

Stil drejekontakten péd max.

® Kom jordngdderne ensartet i pafyldningsskakten
under forarbejdningen, og tryk dem ned med stop-
peren.

® Forarbejd hele masngden inden for 2 minutter.

Bemaerk: Den anbefalede konstante driftstid er 2 mi-
nutter.

Tip: Krydr salater, saucer og andre retter med de
malede jordngdder, eller tilbered knasende jordned-
desmer med dem.

Knasende jordngddesmor

Tilberedning

® Forarbejd de allerede malede jordngdder to gan-
ge mere med den fine hulskive.

m Tilsget 10 ml jordnaddeolie eller planteolie pr.
100 g jordngdder.

® Rgr massen sammen med et piskeris, indtil den er
cremet.

® Kom det feerdige jordngddesmaer direkte pa brad,
eller brug det som krydderi.



Hentning af flere opskrifter

Afhjaelpning af fejl

» Scan den fglgende QR-kode for at hente flere op-
skrifter online.

Fejl

Arsag og fejlafhjaelpning

Apparatet starter ikke forar-
bejdningen.

Drejekontakten er indstillet forkert.
» Stil drejekontakten pa O far forarbejdningen.

Fedevarerne forarbejdes ikke,
selvom motorenheden karer.

Fedevarer sidder fast og har tilstoppet pasatsen.
Bemaerk: Brug kun reverse-funktionen med kadhakkerpasatsen.

1. Stil drejekontakten pa O, og vent indtil apparatet star stille.

2. Stil drejekontakten pa @ i nogle sekunder for at starte reverse-funktionen
og lesne fgdevarerne, der har sat sig fast.

3. Vent, indtil apparatet star stille.

4. Stil drejekontakten pamin, og kontrollér, om fgdevarerne igen forar-
bejdes normalt.

Bemaerk: Hvis fejlen ikke kan afhjeelpes pa denne made, sa felg de fal-
gende trin.

1. Stil drejekontakten pa O, og vent indtil apparatet star stille.

2. Tag pasatsen af, og skil den ad.

3. Fjern fadevarer, der har sat sig fast, og kontrollér, om der findes knogler,
sener eller andre harde bestanddele i pasatsen eller i fgdevarerne.

Transportsneglens kobling blev overbelastet og er braskket pa det faste
brudsted.

Bemaerk: Reservedele med fast brudsted er ikke bestanddel af vores ga-
rantiforpligtelser. En ny kobling kan kebes hos kundeservice under bestil-
lingsnummeret 10039417.

1. Lasn skruen, og tag den defekte kobling ud.
—Fig. B
2. Seet den nye kobling i, og skru den fast.

—Fig. E-

Apparatet slukkes efter brug.

Motoren er overophedet.
1. Stil drejekontakten pa O, og vent indtil apparatet star stille.
2. Lad apparatet afkgle for at deaktivere overbelastningssikringen.

Fadevarerne finhakkes ikke
ensartet.

Skrueringen er ikke skruet korrekt eller utilstraekkeligt fast.
» Kontrollér, om skrueringen sidder korrekt pa metalkammerhusets gevind
og er skruet tilstraekkeligt fast.

Bortskaffelse af udtient apparat og elektronisk udstyr (waste electrical and electronic

> Bortskaf apparatet miljerigtigt.

equipment - WEEE).
Dette direktiv angiver rammerne for indlevering og

Hvis der er tvivl om genbrugsordningerne, og om recycling af kasserede apparater geeldende for hele
hvor genbrugspladserne er placeret, sa kan forhand- EU.

leren, kommunen eller de kommunale myndigheder
kontaktes for at fa yderligere information.

Dette apparat er klassificeret iht. det europasi-
E ske direktiv 2012/19/EU om affald af elektrisk-

Kundeservice

Oplysningerne om forordning (EU) 2023/826 findes
online under www.bosch-home.com pa produktsi-
den og servicesiden for apparatet under brugsan-
visninger og andre dokumenter.
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Sikkerhet no

® | es ngye gjennom denne anvisningen.

m Oppbevar veiledningen og produktinformasjonen for senere bruk eller for en senere
eier.

m |kke koble til apparatet dersom det har transportskader.

Apparatet ma kun brukes:

= med originaldeler og -tilbehar.

= ti| bruk som ikke er beskrevet i denne anvisningen.

m til kutting av rd eller kokte matvarer, f.eks. kjatt, fisk og grannsaker.

® under tilsyn.

= til mengder og arbeidstider som er vanlige i en normal husholdning.
= ved romtemperatur i private husholdninger og i lukkede rom hjemme.
m opp til hgyde p& maks 2000 m over havet.

Apparatet ma alltid kobles fra nettet etter bruk, nar det ikke er under tilsyn, for det set-
tes sammen, tas fra hverandre eller rengjgres, nar du kommer i naerheten av roterende
deler, og ved feil.

Dette apparatet kan brukes av personer med reduserte fysiske, sensoriske eller men-

tale evner eller mangel pé erfaring og/eller kunnskap dersom de er under oppsyn eller

har fatt oppleering i sikker bruk av apparatet og er informert om farene ved bruk av ap-
paratet.

Barn ma ikke fa leke med apparatet.

Rengjering og brukervedlikehold mé ikke foretas av barn.

Apparatet méa ikke brukes av barn. Barn mé holdes borte fra apparatet og strom-

kabelen.

» Bruk aldri apparatet hvis det har skader.

» Bruk aldri apparatet med sprukket eller knust overflate.

» Dra aldri i stremledningen nar du skal koble vaskemaskinen fra stremnettet. Dra alltid
i pluggen pa stramledningen.

» Hvis vaskemaskinen eller stremledningen er skadet, ma du dra ut stgpselet eller sla
av sikringen i sikringsskapet umiddelbart.

» Ta kontakt med kundeservice. = Side 44

» Maskinen ma kun tilkobles og brukes i henhold til angivelsene pa typeskiltet.

» Maskinen ma aldri forsynes med stregm via en ekstern bryteranordning, f.eks. tidsur
eller fjernstyring.

» Kun oppleert fagpersonell skal utfare reparasjoner pa maskinen.

» Det ma kun brukes originale reservedeler til reparasjon av maskinen.

» Dersom det oppstar skader pa apparatets stramkabel, ma den skiftes ut av produ-
senten, kundeservice eller av en annen kvalifisert person for & unnga at det oppstar
fare.

» Dypp aldri apparatet eller stramkabelen i vann eller legg dem i oppvaskmaskinen.

» Apparatet skal kun brukes i lukkede rom.

» Utsett aldri apparatet for kraftig varme eller fuktighet.

» [kke bruk dampstrale eller haytrykksspyler for & rengjgre apparatet.

» | a aldri stramkabelen veaere i kontakt med varme maskindeler eller varmekilder.

» La aldri stramkabelen komme i kontakt med skarpe spisser eller kanter.

» Du ma aldri fa knekk pa, klemme sammen eller endre stramkabelen.

» Apparatet ma aldri plasseres pé eller i naerheten av varme overflater.

» Hold hender, hér, kleer og andre gjenstander pa avstand fra roterende deler.

» Oppsatsene ma kun settes pa og tas av nar drevet og det frakoblede apparatet star
stille.



» [kke grip inn i pafyllingssjakten.

» Bruk kun stateren for & skyve inn matvarene.
» Skift ut deler som har riss eller andre skader, eller som ikke sitter korrekt, med ori-

ginal-reservedeler.

» Oppsatsene ma aldri settes sammen pa grunnapparatet.
» Oppsatsene ma kun brukes i komplett montert tilstand.

» Du ma aldri berare skarpe kniver og kanter med bare hender.

» Hold emballasjen borte fra barn.

» Barn ma ikke fa leke med emballasjen.
» Hold smadeler borte fra barn.

» [kke la barn leke med smadeler.

» Folg rengjeringsanvisningene.

» Overflater som kommer i kontakt med neeringsmidler skal rengjeres far hver bruk.

Unnga materielle skader

» Du ma aldri bruke apparatet kontinuerlig i mer
enn 10 minutter om gangen. Sla den deretter ap-
paratet av og la det avkjgles til romtemperatur.

» Apparatet ma aldri brukes ubelastet.

» |kke stikk gjenstander, f.eks. sleiv, ned i pafyllings-
sjakten eller inn i huset.

» Kontroller péafyllingssjakten og huset med tanke
pa uvedkommende gjenstander, fgr de tas i bruk.

Bli kjent med
Oversikt
Etter fierning av emballasjen méa du kontrollere alle

delene med henblikk pa transportskader og forvisse
deg om at ingen deler mangler.

—Fig.

Grunnapparat

Kjattkvernpasats

Pglsestapperpasats

Metallkammerhus

Hullskive, middels'

Hullskive, fin'

Stapper med oppbevaringsrom og deksel
Polsestapperdyse

Lagerring for pelsestapper

Formplate

Holder for formplate

Lagerring for forsats for spraytebakst

" Avhengig av modell

Merk: Noen sma tilbehgarsdeler er plassert i opp-
bevaringsrommet for stateren, f.eks. hullskivene eller
deler av polsestapperpasatsen. Apne stgteren og ta
ut delene.

— "Oppbevaring av enkeltdelene”, Side 43

Dreiebryter

Dreiebryter

Feste og drev for pasatser

Utlgsningstast

Lokk for oppbevaringsrom

Oppbevaringsrom for hullskiver

Kabeloppbevaring

Matebrett

Skruring

Hullskive, grov

Kniv

REEEERREEENE B | &« = S

Mateskrue med kobling

Kebbepasats ' Symbol Funksjon

Rengjeringsberste ' max Bearbeid matvarene med hoyeste
Forsats for sproytebakst ' hastighet.

Raspepasats ' min Bearbeid matvarene med lav hastighet.
— "Raspepésats”, Side 42 O Stopp bearbeidningen.

Fordypede grep for transport 9] Lasne matvarer som har satt seg fast,

med revers-funksjonen.

Revers-funksjon

Revers-funksjonen har til oppgave a lgsne matvarer
som har satt seg fast, ved at mateskruen roterer bak-
over en kort tid.

— "Utbedring av feil", Side 43

Merk: Revers-funksjonen ma kun brukes med kjgtt-
kvernpasats.

Sikkerhetssystemer

Overlastvern

Overbelastningssikringen hindrer at motoren og
andre komponenter far skader pa grunn av for hay

belastning.
— "Utbedring av feil", Side 43

41



Termisk vernebryter

Hvis motoren overbelastes eller oppvarmes for mye,
kobler den termiske vernebryteren ut apparatet.
Fastlagt bruddsted

Hvis mateskruen blokkeres eller overbelastes, brek-
ker koblingen i det hertil tiltenkte bruddstedet.
Sikring mot gjeninnkobling

Sikringen mot gjeninnkobling hindrer at apparatet
starter bearbeidningen automatisk etter et stram-
brudd.

Sla apparatet pa igjen etter strambrudd. Bearbeid-
ningen kan ikke startes igjen fer driebryteren er satt
pao.

Betjening

Rengjore apparat og deler for forste gangs
bruk

1. Alle deler som kommer i bergring med matvarer,

ma rengjeres omhyggelig fer farste bruk.
2. Legg de rengjorte og terkede delene Klar til bruk.

Forberedelse av grunnapparatet
—Fig. A-H

Sette sammen kjottkvernpasatsen
— Fig. 1 -

Montere pasatsen

— Fig. [ - KN

Anbefalte hastigheter

Innstilling Bruk

min/max Kjettkvernpasats (hullskiver 3 mm,
4,5mm, 8 mm)

max Polsestapperpasats

max Kebbepasats

Hullskiver

Hullskive, fin (3 mm)

Hullskive, middels (4,5 mm)

Hullskive, grov (8 mm)

Merk: Den grove hullskiven er egnet til
bearbeiding av bein fra kylling.

Behandle matvarer

—Fio. KE1-KE

@vrige bruksomrader

Kombiner tilbeharsdeler med deler av kjsttkvernpa-
satsen for & muliggjere ytterligere bruksomrader.
Merk: Sett sammen pasatsen for det til enhver tid
gnskede bruksomréadet. Bruk den klargjorte pasat-
sen som beskrevet for kjgttkvernpasatsen.

Sette sammen pglsestapperpasatsen
Palsestapperpasatsen brukes til & fylle kunstig tarm
og naturtarm med pglsefarse, og til & forme ruller,
f.eks. til cevapcici.

— Fig. HE1-IEA

Sette sammen kebbepasats

Kebbepéasatsen brukes til & forme deigputer som
skal fylles med f.eks. kjattdeig.

— Fig. 1 - B

Sette sammen pasats for spreytebakst

Forsatsen for spraoytebakst egner seg til forming av
kakedeig eller mardeig.

— Fig. B -EER

Raspepasats

Raspepésatsen er egnet til rasping, riving og skjee-
ring av matvarer, f.eks. ost, frukt, grennsaker, ngtter,
mandler eller torkete rundstykker.

Oversikt

— Fig.

Las for trommelinnsatser

Hus for raspepasats

Steter for raspepésats

Rivetrommel

Skjaeretrommel

Raspetrommel, grov

ol (il

Raspetrommel, fin

Anbefalte hastigheter

Bruk

Rivetrommel
Skjeeretrommel
Raspetrommel, grov
Raspetrommel, fin

Innstilling

max

min/max

min/max

min/max

Trommelinnsatser

Rivetrommel
Til fin riving av matvarer, f.eks. ngtter, hard
ost, poteter.

Skjeeretrommel
Til & skjeere matvarer i tykke skiver, f.eks.
agurker, gulrgtter, redbeter.

Raspetrommel, grov

Raspe matvarene i grove stykker, f.eks.
frukt og grennsaker, f.eks. epler eller gul-
ratter; ost som f.eks. gouda eller edamer.

Raspetrommel, fin

Rasping av matvarer i fine stykker, f.eks.
natter, frukt og grennsaker som epler,
gulratter eller poteter; ost, som gouda el-
ler edamer. Skjeer matvarene i ca.

2 x 2 cm store stykker fgr bearbeiding.




Merknader

® Trommelinnsatsene er ikke egnet til bearbeidning
av sveert myke matvarer eller matvarer med spesi-
elt mye fiber.

m Anbefalt kontinuerlig bruk er 2 minutter.

Bruk av raspepasats
— Fig. KR -EM
Oversikt over rengjaring

Rengjer alle deler rett etter bruk for & hindre at rester
terker inn.

> |kke bruk rengjgringsmidler som inneholder alko-
hol eller sprit.

> |kke bruk skarpe, spisse gjenstander eller metall-
gjenstander.

> |kke bruk skurekluter eller skurende rengje-
ringsmidler.

Merknader

® Fglgende deler skal ikke rengjgres i opp-
vaskmaskin: metallkammerhus, skruring og mate-
skrue. Hvis du rengjer disse delene med rengje-
ringsmidler og vann som er varmere enn 40 °C,
kan det skje en forandring av delenes overflate-
glans. Dette nedsetter ikke delenes funksjon.

m Vanskelig tilgjengelige steder, eller steder med
skarpe kanter, skal rengjgres med rengje-
ringsberste.

Rengjar enkeltdeler som angitt i tabellen.

—Fig. [

Oppbevaring av enkeltdelene

1. Etter at tilbeharsdelene til kjsttkvernpasatsen er
blitt rengjort og terket, skal de oppbevares i opp-
bevaringsrommet til stateren.

— Fig.

2. For & oppbevare hullskivene tas lokket av opp-
bevaringsrommet pa oppsiden av grunnappara-
tet. Legg hullskivene pa de hertil tiltenkte holderne
og lukk lokket igjen.

— Fig. E&1
Merknader om bearbeiding og eksemp-
ler pa bruk

Merknader om bearbeiding

Kjottkvernpasats

® Alle hullskivene er egnet til bearbeiding av ratt
Kjott.

m Skjeer kjgtt og store matvarerica. 2 x 2 cm store
stykker, slik at de passer ned i pafyllingssjakten.

Utbedring av feil

Polsestapperpasats

m Kun finkuttede matvarer skal bearbeides med
pglsestapperpasatsen.

= Naturtarmen ma blgtlegges i lunkent vannica. 10
minutter fgr bearbeiding.

m |kke overfyll palseskinnet slik at det blir for stramt,
da kan pglsene sprekke nar de kokes eller stekes.

Eksempel pa oppskrift

Her finner du et eksempel pa oppskrift som er utvik-

let spesielt for ditt apparat.

Malte peanotter

Ingredienser

® 1500-2000 g ferske, ra peanatter

Tilberedning

® Klargjer og monter kjettkvernpasatsen med den

fine hullskiven.

Ha peangttene pa matebrettet.

Sett dreiebryteren pamax.

® Ha peangttene jevnt pa pafyllingssjakten under
bearbeidingen og trykk dem ned med stateren.

m Bearbeid hele mengden i lepet av 2 minutter.

Merk: Anbefalt kontinuerlig bruk er 2 minutter.

Tips: Med de malte peangttene kan du krydre sala-
ter, sauser og andre matretter, eller du kan tilberede
sprott peanattsmegr med dem.

Sprott peangsttsmor

Tilberedning

m Bearbeid de allerede malte peangttene en gang til
med den fine hullskiven.

m Per 100 g peangtter tilsettes det 10 ml peangattolje
eller vegetabilsk olje.

B Rgr sammen massen med en visp til den er
kremet.

= Nyt det ferdige peangttsmgaret som palegg pa
bradskiven, eller bruk det som krydder.

Laste ned fler oppskrifter

> For & laste ned flere oppskrifter pa nett, kan du
skanne inn QR-koden nedenfor.

Feil Arsak og feilsgking

Apparatet starter ikke be-
arbeidningen.

Dreiebryteren er feil innstilt.
» Sett dreiebryteren pa O far bearbeidningen.

Matvarene bearbeides ikke,
selv om grunnapparatet gar.

Matvarene sitter fast og har blokkert pasatsen.
Merk: Revers-funksjonen ma kun brukes med kjgttkvernpasatsen.

1. Sett dreiebryteren pa O, og vent til apparatet har stanset.

2. Sett dreiebryteren pa® i noen sekunder for & starte revers-funksjonen og
l@sne matvarene som sitter fast.

3. Vent til apparatet har stanset.



Feil Arsak og feilsgking

Matvarene bearbeides ikke, 4. Sett dreiebryteren pamin, og kontroller om matvarene igjen kan bearbei-
selv om grunnapparatet gar. des normalt.

Merk: Fglg punktene nedenfor dersom feilen ikke kan utbedres pa denne
maten.

1. Sett dreiebryteren pa O, og vent til apparatet har stanset.

2. Ta pasatsen av og ta den fra hverandre.

3. Fjern matvarene som sitter fast, og kontroller om det finnes bein, sener
eller andre harde bestanddeler i pasatsen eller i matvarene.

Mateskruens kobling er overbelastet og har brukket i det fastlagte bruda-
stedet.

Merk: Reservedeler med fastlagt bruddsted er ikke inkludert i vare
garantiforpliktelser. Du kan f& en ny kobling hos kundeservice under
bestillingsnummer 10039417.

1. Lasne skruen og ta ut den defekte koblingen.

— Fig. B
2. Settinn og skru fast den nye koblingen.
—Fig. B
Apparatet slas av under be- Motoren er overopphetet.
arbeidningen. 1. Sett dreiebryteren pd O, og vent til apparatet har stanset.

2. La apparatet avkjgles for & deaktivere overlastvernet.

Matvarene kuttes ikke jevnt Skruringen er ikke skrudd korrekt, eller ikke tilstrekkelig, fast.
opp. » Kontroller om skruringen sitter korrekt pa gjengene til metallkammerhu-
set, og om den er skrudd tilstrekkelig godt fast.

Avfallsbehandling av gammelt apparat (waste electrical and electronic equipment — WEEE).
Direktivet angir rammene for innlevering og gjen-

» Kast apparatet pa en miljigvennlig mate. vinning av innbytteprodukter.
Du kan innhente informasjon om aktuelle muligheter .

for avfallsbehandling hos en spesialisert forhandler Kundeservice
eller hos kommuneadministrasjonen der du bor. Du finner informasjonen i henhold til forskrift (EU)
2023/826 pa nettet under www.bosch-home.com pa
produktsiden og servicesiden til apparatet ditt, i
bruksanvisningen og tilleggsdokumenter.

europeiske direktivet 2012/19/EU om av-

E/ Dette apparatet er klassifisert i henhold til det
hending av elektrisk- og elektronisk utstyr

Sikerhet sV

® | s igenom anvisningen noga.

m Fdrvara bruksanvisningen och produktinformationen for senare anvandning eller till
nasta agare.

® Anslut inte enheten om den har transportskador.

Anvand bara enheten fér:

= med originaldelar och originaltillbehdr.

= for tillampningar som beskrivs i den har anvisningen.

= {or finférdelning av raa eller kokta matvaror, t.ex. kott, fisk och gronsaker.

= under tillsyn.

= med de bearbetningsmangder och bearbetningstider som normalt fdrekommer i
hushall.

m  privata hushall och i slutna utrymmen i hemmiljo vid rumstemperatur.

= ypp till max. 2000°moh.

Dra alltid ur natkontakten efter anvandning, nar du inte har enheten under uppsikt, fére

hopsattning, isartagning eller rengdéring, nar du narmar dig roterande delar och vid fel.

Apparaten far anvandas av personer med nedsatt fysisk, sensorisk eller mental forma-

ga eller brist pa erfarenhet och/eller kunskap, om de star under tillsyn eller om de har

instruerats om hur apparaten ska anvandas sakert och har forstatt de risker som sam-
44 Manhanger med detta.
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L&t inte barn leka med enheten.

Barn far inte utféra rengoring och anvandarskotsel.

L&t inte barn anvanda apparaten. Hall barn borta frdn apparaten och anslutningsled-

ningen.

» Anvand inte skadad enhet.

» Anvand aldrig en apparat med sprucken trasig yta.

» Dra aldrig i sladden for att gbra maskinen stromlds. Dra alltid i kontakten, inte slad-
den.

» Dra direkt ur sladdens kontakt eller sla av sakringen i proppskapet om maskin eller
sladd &r skadade.

» Ring service.—Sid. 49

» Anslut och anvéand bara maskinen enligt uppgifterna pa typskylten.

» Mata aldrig maskinen via externbrytare som t.ex. timer eller fjarrkontroll.

» Det ar bara specialutbildad personal som far reparera maskinen.

» Maskinen far bara repareras med originalreservdelar.

» Om apparatens natanslutningsledning blir skadad maste den for att risker ska for-
hindras bytas av tillverkaren eller dennes kundtjanst eller av en person med likvardi-
ga kvalifikationer.

» Sank aldrig ner apparaten eller natanslutningsledningen i vatten och maskindiska
dem inte.

» Anvand bara maskinen i slutna utrymmen.

» Exponera aldrig maskinen for kraftig varme och fukt.

» Anvand inte &ngrengdring eller hdgtryckstvétt for att rengéra apparaten.

» Lat aldrig sladden komma i kontakt med heta maskindelar eller varmekallor.

» Lat aldrig sladden komma i kontakt med vassa spetsar eller kanter.

» Vecka, kldm och andra aldrig sladden.

» Stall aldrig enheten pé eller i ndrheten av heta ytor.

» Lat inte hander, har, klader eller andra husgerdd komma i narheten av roterande de-
lar.

» Tillsatserna far sattas pa och tas av enbart nar drivningen stér stilla och apparaten ar
bortkopplad fran elnatet.

» Stoppa inte ned handen i pafyliningsroret.

» Anvand endast pamataren for att trycka in livsmedel.

» Byt delar som &r spruckna eller skadade pa annat sétt, eller som inte sitter fast kor-
rekt, mot originalreservdelar.

» Sétt aldrig ihop tillsatserna pa motordelen.

» Anvand tillsatsen enbart i komplett ihopsatt tillstand.

» Vidr¢r aldrig de vassa knivarna och kanterna med bara hander.

» Lat inte barn komma i narheten av forpackningsmaterial.

» Lat inte barn leka med férpackningsmaterialet.

» Lat inte barn komma i narheten av smadelar.

» Lat inte barn leka med sméadelar.

» F3lj rengbringsanvisningarna.

» Rengdr fdre varje anvandning de ytor som kan komma i kontakt med matvaror.

Undvika sakskador » Kontrollera fére anvandning att det inte finns fram-

) . o ) mande féremal i pafyliningsréret och hdljet.
> |ataldrig apparaten vara i gang oavbrutet langre

an 10 minuter. Stang darefter av apparaten och lat !,'ar kénna
den svalna till rumstemperatur. Oversikt
» Kor aldrig apparaten pa tomgang. Kontrollera efter uppackningen att inga delar &ar
> Satt inte in foremal, t.ex. slevar, i pafyliningsroret transportskadade och att leveransen ar komplett.
eller holjet. — Fig.
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Motordel
Koéttkvarntillsats

Korvstoppningstillsats
Kebbetillsats'
Rengoringsborste '

Kakspritsmunstycke'

Rivtillsats
— "Rivtillsats”, Sid. 47

Greppurtag for transport

Strémvred

Tillsatsfaste och -drivning

Lasknapp

Lock till férvaringsfack

Férvaringsfack for rivskivor
Kabelfack

Matarbord

Lasring

Halskiva grov

Kniv

Transportskruv med koppling

Metallkammarhus

Halskiva medel

Halskiva fin'

Pamatare med férvaringsfack och lock

Korvstoppningsmunstycke

Lagerring till korvstoppare

Formplat

Hallare for formplat

NEBEEEEEERERESERE NS NENE R | E 0 =8

Lagerring for kakspritstillsats

Beroende pa modell

Notering: Vissa mindre tilloehérsdelar finns i pAma-
taren vid leveransen, t.ex. hélskivor eller delar av
korvstoppningstillsatsen. Oppna pamataren och ta
ut delarna.

— "Forvara delarna”, Sid. 47

Vridreglage

Symbol Funktion

max Bearbeta livsmedel med hogsta hastig-
het.

min Bearbeta livsmedel med lag hastighet.

@] Stoppa bearbetningen.

s} Lossa fastnade matvaror med Rever-

se-funktionen.

Reverse-funktion

Reverse-funktionen anvands for att I6sgora fastnade

matvaror genom att transportskruven kortvarigt kors

bakat.

— "Avhjéipning av fel", Sid. 48

Notering: Anvand reverse-funktionen enbart tillsam-

mans med kéttkvarntillsats.en.

Sékerhetssystem

Overlastskydd

Overlastskyddet férhindrar att motorn och andra

komponenter skadas pa grund av alltfér hog belast-

ning.

— "Avhjdlpning av fel", Sid. 48

Varmeskyddsbrytare

Om du 6verbelastar motorn eller om den blir for

varm sténger varmeskyddsbrytaren av apparaten.

Brottanvisning

Om transportskriven blir blockerad eller 6verbelas-

tad bryts kopplingen av vid den fér &ndamaélet avsed-

da brottanvisningen.

Aterstartspirr

Aterstartspérren forhindrar att apparaten startar be-

arbetningen automatiskt efter ett strombortfall.

Apparaten &r ater inkopplad efter ett strombortfall.

Bearbetningen kan inte startas om forran vridregla-

get har stéllts i lage O.

Anvéandning

Rengéring av apparater och delar fére den

forsta anvéandningen

1. Rengor alla delar som kommer i kontakt med mat-
varor innan du anvander dem forsta gangen.

2. Lagg fram de rengjorda och torkade delarna sa att
de &r klara att anvanda.

Férberedelse av motordelen

—Fig. A-H

Hopsattning av koéttkvarntillsatsen
— Fig. E1-

Montering av tillsatsen

— Fig. E1- Kl

Hastighetsrekommendationer

Instéllning Anvéndning

min/max Kottkvarntillsats (rivskivor 3 mm,
4,5mm, 8 mm)

max Korvstoppningstillsats

max Kebbetillsats

Halskivor

@ Rivskiva, fin (3 mm)

Rivskiva, medel (4,5 mm)

Rivskiva, grov (8 mm)




Notering: Den grova halskivan &r lamplig
for bearbetning av kycklingben.

Bearbeta livsmedel

— Fig. A -KE

Andra anvandningssatt

Kombinera tilloehdr med kéttkvarntillsatsens delar
sa kan de anvandas pa fler sétt.

Notering: Sétt ihop tillsatsen sa att den passar till
den 6nskade anvandningen. Anvand den férberedda
tillsatsen enligt beskrivningen for kottkvarnstillsat-
sen.

Hopséttning nav korvstoppningstillsatsen
Korvstoppningstillsatsen ar lamplig fér fylining av
syntet- och naturfjalster med féars och for formning av
smakorvar, t.ex. for cevapcici.

— Fig. EE1-FA

Satta ihop kebbetillsatsen

Kebbetillsatsen passar for att forma klimp eller kott-
farspiroger.

— Fig. X1 -

Satta ihop kakspritstillsatsen

Kakspritstillsatsen lampar sig for formning av sma-
kaksdeg eller mérdeg.

—Fig. B4 -E
Rivtillsats

Strimlingstillsatsen &r lamplig for strimling, rivning
och skarning a matvaror, t.ex. ost, frukt, gronsaker,
noétter, mandel eller torkat brod.

Oversikt

— Fig. Kl

Sparr for truminsatser
Hélje till strimlingstillsats
Stat till strimlingstillsats
Rivtrumma

B3 skartrumma

6 | Strimlingstrumma, grov
Strimlingstrumma, fin

Hastighetsrekommendationer

Instélining Anvéndning

max Rivtrumma

min/max Skéartrumma

min/max Strimlingstrumma, grov
min/max Strimlingstrumma, fin

Truminsatser

Rivtrumma
Riv matvarorna fint, t.ex. notter, hardost,
potatis.

Skartrumma
Skar matvarorna i skivor, t.ex. gurka, mo-
rétter, rodbetor.

Strimlingstrumma, grov

Strimla matvaror i tjocka bitar, t.ex. frukt,
och grénsaker som &pplen, eller morot-
ter, ost som Gouda eller Edamer.

Strimlingstrumma, fin

Strimla livsmedel till fina bitar, t.ex. nétter,
frukt, och grénsaker, t.ex. dpplen, morot-
ter eller potatis, ost, t.ex. Gouda eller Eda-
mer. Skar livsmedlen fére bearbetning i
ca 2 x 2 cm stora bitar.

Noteringar

® Truminsatserna ar inte lampliga for bearbetning av
mycket mjuka eller mycket fiberrika matvaror.

® Den rekommenderade kontinuerliga drifttiden ar
2 minuter.

Anvéandning av strimlingstillsatsen
— Fig. IR - E
Rengéringsoversikt

Rengor alla delar direkt efter anvandningen sa att
inga rester torkar in.

> Anvand inga alkoholhaltiga rengdéringsmedel.

> Anvand inga vassa, spetsiga eller metalliska fére-
mal.

> Anvand inga trasor eller rengdringsmedel som
kan repa apparaten.

Noteringar

= Maskindiska aldrig féljande delar: metallkammar-
huset, skruvringen och transportskruven. Om du
diskar de har delarna med diskmedel och vatten
som ar varmare an 40 °C kan delarnas ytglans
andras. Det paverkare inte delarnas funktion.

® Rengor svartillgangliga eller vassa stéllen med en
skurborste.

Reng6r de olika delarna enligt anvisningarna i tabel-

len.

— Fig. 5

Férvaradelarna

1. Nér de torkade tillbehdren har rengjorts férvarar
du kéttkvarntillsatsen i stotens férvaringsfack.
—Fig. EA

2. Forvara rivskivorna genom att ta av locket “pa for-
varingsfacken p& motordelens ovansida. Lagg riv-
skivorna i tillhérande hallare och sétt tillbaka lock-

et.
—Fig. X1
Bearbetningsanvisningar och anvand-
ningsexempel
Bearbetningsanvisningar
Kéttkvarntillsats
® Alla rivskivorna ar lampliga for bearbetning av ratt
kott.
® Skar kott och stora livsmedel i ca 2 x 2 cm stora bi-
tar sa att de passar i pafyliningsroret.
Korvstoppningstillsats

® Bearbeta bara fint sonderdelade matvaror med
korvstoppningstillsatsen.
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m B|6tlagg naturtarmsfidlster 10 minuter i ljummet
vatten fore bearbetning.

m Stoppa inte korvskinnet alltfor hart eftersom kor-
ven dé kan spricka vid kokning eller stekning.

Receptexempel

Hér féljer ett receptexempel som har tagits fram spe-

ciellt for din apparat.

Malda jordndétter

Ingredienser

® 1500-2000 g farska, raa jordnotter

Tillagning

® Goriordning koéttkvarntillsatsen med den fina riv-

skivan och montera den.

Hall jordnétterna i pafyliningsroret.

Stall vredet i lage max.

Hall under bearbetningen jordnétterna likformigt i

pafyliningsroret och tryck ned dem med stéten.

® Bearbeta hela mangden inom 2 minuter.

Notering: Den rekommenderade kontinuerliga driftti-
den &r 2 minuter.

Tips!: Anvand de malda jordnétterna for att smaksat-
ta sallader, saser och andra ratter eller for att tillaga
krispigt jordnétssmor.

Krispigt jordnotssmor

Tillagning

m Bearbeta de redan malda jordnétterna ytterligare
tva ganger med den fina halskivan.

m Tillsatt 10 ml jordnétsolja eller vegetabilisk olja per
100 g jordnétter.

® Blanda smeten med en visp tills den ar kramig.

® Njut av det fardiga jordnétssmoret direkt pa bro-
det eller anvand det som smaksattare.

Hamta fler recept

» Skanna féljande QR-kod for att hdmta fler recept
online.

Avhjéalpning av fel

Fel Orsak och felsdkning

Apparaten startar inte bearbet- Vridreglaget ar fel installt.

ningen. » Stéll fore bearbetningen vridreglaget i lage O.

Matvarorna blir inte bearbeta-
de, trots att grundapparaten ar

igang. kvarntillsatsen.

Matvaror har fastnad och satt igen tillsatsen.
Notering: Anvand enbart reverseringsfunktionen tillsammans med kott-

1. Stall vredet i lage O och vénta tills apparaten star stilla.

2. Stéll in der nagra sekunder vredet i lage ©, sa att reverse-funktionen star-
tar och 16sg6r de matvaror som har fastnat.

3. Vanta tills apparaten star stilla.

4. Stall vredet i lage min och kontrollera om matvarorna bearbetas normailt.

Notering: Vidta foljande atgarder om felet inte gar att avhjalpa pa detta sétt.

1. Stall vredet i lage O och véanta tills apparaten stér stilla.

2. Ta av tillsatsen och ta isar den.

3. Ta bort matvaror som har fastnat och kontrollera om ben, senor, eller
andra harda bestandsdelar finns i tillsatsen eller i matvarorna.

Transportskruvens koppling har éverbelastats och gatt av vid brottanvis-

ningen.

Notering: Reservdelar med éverbelastningsskydd ingar inte i vara garantia-
taganden. En ny koppling kan levereras fran kundtjéansten under bestéll-
ningsnumret 10039417.

1. Lossa skruven och ta ut den defekta kopplingen.

— Fig. 24

2. Satt in den nya kopplingen och skruva fast den.

— Fig. 9

Apparaten stéangs av under
bearbetningen.

Motorn &r dverhettad.
1. Stall vredet i lage O och véanta tills apparaten star stilla.

2. Lat apparaten svalna sd att dverlastsdkringen avaktiveras.

Livsmedel finférdelas inte
jamnt.

Lasringen ar inte korrekt eller inte tillrackligt atdragen.
» Kontrollera att lasringen sitter korrekt pa metallkammarhusets géanga

och ar tillrackligt atdragen.




Omhéindertagande av begagnade appa- ter (waste electrical and electronic equipment -

WEEE).
rater Direktivet anger ramarna for inom EU giltigt aterta-
» Omhanderta enheten miljovanligt. gande och korrekt atervinning av uttjanta enheter.

Information om aktuell avfallshantering kan du fa hos Kundtiénst

aterforsaljare och kommun. Information enligt férordning (EU) 2023/826 hittar
Denna enhet &r markt i enlighet med der euro- gy online under www.bosch-home.com pé enhetens

peiska direktivet 2012/19/EU om avfallsom  produkt- och servicesida bland bruksanvisningar
utgdrs av eller innehaller elektroniska produk- och ¢vrig dokumentation.

Turvallisuus fi

m | ue tdma ohje huolellisesti.

m Sailyta ohjeet ja tuotetiedot myohempaa kayttdtarvetta tai mahdollista uutta
omistajaa varten.

m Jos laitteessa on kuljetusvaurioita, ala kytke laitetta kayttoon.

Kéayta laitetta vain:

m valmistajan alkuperaisilla osilla ja varusteilla.

m {4553 kayttbohjeessa kuvattuihin kayttdtarkoituksiin.

® raakojen tai keitettyjen elintarvikkeiden, esim. lihan, kalan ja vihannesten
hienontamiseen.

= valvonnan alaisena.

m kotitalouksissa tavallisten maarien kasittelyyn ja keskeytyksettéd ainoastaan ohjeissa
ilmoitetun ajan.

m yksityisisséa kotitalouksissa ja kodinomaisen ympariston suljetuissa tiloissa
huonelampdtilassa.

m enintddn 2000 m korkeudella merenpinnasta.

Laite on irrotettava verkkovirrasta aina, kun sen kaytto lopetetaan, kun sita ei voi

valvoa, ennen sen kokoamista, purkamista tai puhdistusta, pyérivia osia lahestyttdessa

seka hairidtilanteissa.

Fyysisiltd, sensorisilta tai henkisilta valmiuksiltaan rajoitteiset taikka kokemattomat ja/

tai taitamattomat henkilét voivat kayttéa tata laitetta, jos heidan turvallisuudestaan

vastaava henkil® valvoo heita tai on perehdyttanyt heidét laitteen turvalliseen kayttdéon

ja kaytosté aiheutuviin vaaroihin.

Lapset eivat saa leikkia laitteella.

Lapset eivat saa puhdistaa laitetta tai tehdé sille mitdan kayttajélle kuuluvia huoltotoita.

Lapset eivat saa kayttaa laitetta. Pida lapset poissa laitteen ja litAntdjohdon l&ahettyvilta.

» Al kayté vaurioitunutta laitetta.

» Jos laitteen pinta on haljennut tai murtunut, sita ei saa missaan tapauksessa kayttéa.

» Ala veda verkkojohdosta, kun irrotat laitteen sahkdverkosta. Veda aina verkkojohdon
pistokkeesta.

» Jos laite tai verkkojohto on rikki, irrota heti verkkojohdon pistoke tai kytke sulake
sulakerasiassa pois paalta.

» Soita huoltopalveluun. = Sivu 53

> Liit4 laite ainoastaan tyyppikilvessa olevien tietojen mukaiseen sdhkdverkkoon.

» Ala sybta laitteeseen virtaa ulkoisella kytkentalaitteella, esimerkiksi kellokytkimella tai
kauko-ohjaimella.

» |aitteen korjaustoité saavat tehda vain alan ammattilaiset.

» Laitteen korjaukseen saa kayttaa vain alkuperaisia varaosia.

» Jos laitteen verkkojohto vaurioituu, sen saa turvallisuussyista vaihtaa vain valmistaja,
sen huoltopalvelu tai vastaavan patevyyden omaava henkild.

» |aitetta tai verkkojohtoa ei saa upottaa veteen eika pesta astianpesukoneessa.

» Kayté laitetta vain suljetuissa tiloissa.
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> Al4 altista laitetta voimakkaalle kuumuudelle tai kosteudelle.

» Al4 kayta laitteen puhdistukseen hdyry- tai painepesuria.

» Varmista, etta verkkojohto ei koske laitteen kuumiin osiin tai lammaonlahteisiin.

» Varmista, etta verkkojohto ei koske teraviin ulokkeisiin tai reunoihin.

» Verkkojohtoa ei saa taittaa, jattaa puristuksiin eikd muuttaa.

» Ald koskaan aseta laitetta kuumien pintojen paalle tai laheisyyteen.

» Pida kadet, hiukset, vaatteet tms. loitolla pydrivista osista.

» Irrota ja kiinnita hyllyt vain, kun kayttéliitdnta on pysahtynyt ja laite irrotettu
pistorasiasta.

» Al4 laita sormia tayttdaukkoon.

» Kun lisdat elintarvikkeita, kayta aina vain syéttdpaininta.

» Osat, joissa on halkeamia tai muita vaurioita tai jotka eivat ole kunnolla kohdallaan,
on vaihdettava valmistajan alkuperdisiin varaosiin.

» Ald koskaan kokoa hyllyja peruslaitteesssa.

» Kayté laitetta vain, kun sen kaikki osat ovat paikoilleen kiinnitettyina.

» Ala milloinkaan koske teraviin teriin ja reunoihin paljain kasin.

» Pida pakkausmateriaali poissa lasten ulottuvilta.

» Alda anna lasten leikkia pakkausmateriaalilla.

» Pida pienet osat poissa lasten ulottuvilta.

» Al anna lasten leikkié pienilla osilla.

» Noudata puhdistusohjeita.

» Puhdista aina ennen kayttéa kaikki pinnat, jotka ovat kosketuksissa elintarvikkeiden
kanssa.

Esinevahinkojen vélttdminen Sailytyslokeron kansi

> Laitetta ei saa kayttaa jatkuvasti pidempaan kuin Sailytyslokero reikélevyja varten

10 minuuttia TAman jalkeen kytke laite pois paalta

jaanna sen jadhtya huoneenlampétilaan. Johdon sailytystila

» Ald koskaan kéyté laitetta tyhjakaynnilla. Tayttoastia

» Ald tyénnd tayttdaukkoon tai runkoon esineita,

esim. lastaa. Kiinnitysrengas

> Tarkista ennen kaytto4, ettei tayttéaukossa ja Reikalevy, karkea

rungossa ole ylimaaraisia esineita. -
Tera

Tutustuminen

. Syottéruuvi kytkimella
Yleiskatsaus Y i

Kun olet poistanut kaikki osat pakkauksesta, tarkista Metallikammion kotelo

ettei niissé ole kuljetusvaurioita ja ettd kaikki osat Reikalevy, keskikarkea'

ovat mukana.

NEBEENEEEEERE RN

—Kuvalil] Reikalevy, hieno'
Peruslaite Syé6ttdpainin, séilytyslokero ja kansi
[ Lihamylly Makkarantayttosuutin
Makkarantayttoputki Laakerirengas makkaran tayttolaitetta varten
[B] Kibbeh-varuste' Pursotinlevy
I3l  Puhdistusharja’ Pursotinlevyn pidike
Kakkupursotin' Laakerirengas kakkupursottimelle
Raastinosa’ ' Mallista riippuen

— "Raastinosa", Sivu 51 Huomautus: Joitakin pienid lisdvarusteita, kuten
Kahvat kuljetusta varten reikdlevyja tai makkarantayttdputken osia, on

- ——— toimituksen yhteydessa sijoitettu syottdpainimen

Kierrettava valitsin sailytyslokeroon. Avaa sySttdpainin ja ota osat pois.
Kannatin kyttolaitteelle ja liséosille — "ksittéisten osien séilyttaminen’, Sivu 52
8 Avaamispainike




Kierrettava valitsin

Reikélevyt

Symboli  Toiminto

max Elintarvikkeiden késittely suurimmalla
nopeudella.

min Elintarvikkeiden késittely alhaisella
nopeudella.

O Kasittelyn lopettaminen.

9} Irrota juuttunut ruoka

peruutustoiminnolla.

Peruutustoiminto

Peruutustoiminnon avulla voit irrottaa kiinni

juuttuneet elintarvikkeet pyorittamalla syoéttéruuvia

hetken ajan taaksepain.

— "Toimintahéiriéiden korjaaminen", Sivu 53

Huomautus: Kayta peruutustoimintoa vain

lihamyllyn lisdosan kanssa.

Turvajérjestelmit

Ylikuormitussuoja

Ylikuormitussuoja estéa moottorin ja muiden osien

vioittumisen liian suuren kuormituksen seurauksena.

— "Toimintahéiriéiden korjaaminen", Sivu 53

Lampdsuojakytkin

Jos moottori ylikuormitetaan tai ylikuumenee,

lAmpdsuojakytkin sammuttaa laitteen.

Murtumiskohta

Jos sy6ttéruuvi ylikuormittuu tai jumiutuu, kytkin

murtuu suunnitellusta murtumiskohdasta.

Uudelleenkédynnistymissuoja

Uudelleenkaynnistymissuoja estéa laitteen

kaynnistymisen itsestaan virran katkettua.

Laite kytkeytyy jélleen paalle sdhkdkatkon jéalkeen.

Kasittely voidaan aloittaa uudelleen vasta, kun

kierrettava valitsin on viety asentoon O.

Kaytto

Laitteen ja sen osien puhdistaminen ennen

ensimmaisté kaytt6a

1. Puhdista ennen kéayttéa kaikki laitteen osat, jotka
joutuvat kosketuksiin elintarvikkeiden kanssa.

2. Aseta puhdistetut ja kuivatut osat valmiiksi kayttéa
varten.

Peruslaitteen esivalmistelut
g 7] 2 B 3 |

Lihamyllyn kokoonpano
—Kuveald-id

Lisdosan kiinnittaminen
—KuvalEl- Kl

Nopeussuositukset

Saato Kaytto

min/max

Lihamylly (reikalevyt 3 mm, 4,5 mm,
8 mm)

Reikalevy, hieno (3 mm)

Reikalevy, keskikarkea (4,5 mm)

Reikalevy, karkea (8 mm)

Huomautus: Karkea reikéalevy soveltuu
kananluiden kasittelyyn.

Elintarvikkeiden kasittely

—KuvaliA-EKE1

Muut kayttotavat

Yhdisté lisévarusteet lihamyllyn lisdosien kanssa
mahdollistaaksesi lisdsovelluksia.

Huomautus: Kokoa hylly haluttua sovellusta varten.
Kayté valmistettua hyllya lihamyllylle kuvatulla
tavalla.

Makkarantéyttéputken kokoonpano
Makkarantayttdputki sopii keino- ja luonnonsuolen
tayttamiseen lihamassalla ja kaaryleiden muotoiluun,
esimerkiksi Cevapcicia varten.

—Kuva KEN-EA

Kibbeh-varusteen kokoaminen

Kibbeh-varuste sopii taikina- tai jauhelihataskujen
muotoiluun.

—Kuva Xl -

Kakkupursottimen kokoaminen

Kakkupursotin soveltuu pikkuleipa- tai murotaikinan
muotoiluun.

O] 26 B 29 |

Raastinosa

Raastinosa raastaa, hienontaa ja viipaloi ruoka-
aineet, esim. juuston, hedelmat ja vihannekset, rouhii
pahkinat, mantelit, kuivat sampylat.

Yleiskatsaus

—>Kuvalf[l

Rummun lisdosien sulku

Raastinosan runko

Raastinosan syéttdpainin

Raastinrumpu

Leikkuurumpu

Raastinrumpu, karkea

(4]
6]

Raastinrumpu, hieno

Nopeussuositukset
Saaté

Kaytto
Raastinrumpu

max

min/max Leikkuurumpu

Makkarantayttoputki

min/max Raastinrumpu, karkea

Kibbeh-varuste

min/max Raastinrumpu, hieno
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Rummun lisdosat

Raastinrumpu
Raastaa hienoksi elintarvikkeet, esim.
mantelit, kovan juuston ja perunat.

Leikkuurumpu
Leikkaa elintarvikkeet, esim. kurkut,
porkkanat, punajuuret.

Raastinrumpu, karkea

Raastaa karkeasti elintarvikkeet, esim.
hedelmat, vihannekset tai juustot kuten
goudan tai edamin.

Raastinrumpu, hieno

Raastaa hienosti elintarvikkeet, esim.
pahkinat; hedelmat, vihannekset, kuten
omenat, porkkanat tai perunat seka
juustot kuten goudan tai edamin. Leikkaa
elintarvikkeet ennen kasittelya n.

2 x 2 cm:n kokoisiksi paloiksi.

Huomautukset

B Rummun lisdosat eivéat sovellu erittdin pehmeiden
tai erittéin kuitumaisten elintarvikkeiden
kasittelyyn.

® Syositeltu yhtajaksoinen kayttdaika on 2 minuuttia.

Raastinosan kéaytto
—KuvalEil-E
Puhdistusohjeet

Puhdista kaikki osat kayton jélkeen, jotta
elintarvikkeiden jadnteet eivat kuivu niihin kiinni.

» Al kayta alkoholi- tai spriipitoista
puhdistusainetta.

> Ala kayta teravareunaisia tai -karkisia tai
metalliesineité.

» Ala kayta hankaavia liinoja tai puhdistusaineita.

Huomautukset

® Ald koskaan puhdista seuraavia osia
astianpesukoneessa: metallikammion kotelo,
ruuvirengas ja syottéruuvi. Jos puhdistat naméa
osat pesuaineilla ja vedelld, jonka lampétila on yli
40 °C, osien pinnan kiilto saattaa muuttua. Tdma
ei vaikuta osien toimintaan.

® Pyhdista vaikeasti saavutettavat tai teravat paikat
puhdistusharjalla.

Puhdista yksittéaiset osat taulukon ohjeiden mukaan.
—Kuva il

Yksittéisten osien séilyttdminen

1. Sailyta kuivatut lihamyllyn lisdosat puhdistuksen
jalkeen syottépainimen sailytyslokerossa.
—Kuva

2. Kun haluat sailyttaé reikélevyjg, irrota
peruslaitteen paalla olevan séilytyslokeron kansi.
Aseta reikdlevyt mukana toimitetuille pidikkeille ja
sulje kansi uudelleen.

—KuvallF}

Kasittelyohjeita ja kayttoesimerkkeja

Kasittelyohjeita

Lihamylly

m Kaikki reikalevyt soveltuvat raa'an lihan
kasittelyyn.

m | eikkaa raa'at ja isokokoiset elintarvikkeet n. 2 x 2
cm:n kokoisiksi paloiksi, jotta ne sopivat
syottdsuppiloon.

Makkarantayttéputki

m K3sittele vain hienoksi leikattuja elintarvikkeita
makkarantayttoputkella.

® | jota luonnonsuolta ennen kasittelyd haaleassa
vedessa 10 minuuttia.

® Varo tayttamasta makkaroiden kuorta liian
tayteen, koska makkarat saattavat silloin haljeta
keitettdessa tai paistettaessa.

Reseptiesimerkki

Tasta I16ydat reseptiesimerkin, joka on suunniteltu

erityisesti laitettasi varten.

Jauhetut maapéahkinat

Ainekset

® 1500-2000 g tuoreita, raakoja maapéhkingita

Valmistus

® Valmistele ja kiinnit& lihamyllyn hienon reikalevyn
kanssa.

m Kaada maapéahkinat tayttdastiaan.

Kaanna kierrettava valitsin asentoon max.

® Aseta maapahkinat kasittelyn yhteydesséa
tasaisesti tayttdsuppiloon ja paina alas
sybttdpainimella.

m K3sittele koko maéara 2 minuutissa.

Huomautus: Suositeltu yhtdjaksoinen kayttdaika on
2 minuuttia.

Ohje: Kéyta jauhettuja maapahkindita salaattien,
kastikkeiden ja muiden ruokien maustamiseen tai
rapean maapahkinavoin valmistamiseen.

Rapea maapéahkinévoi

Valmistus

m K3sittele valmiiksi jauhetut maapahkinat viela
kaksi kertaa hienolla reikalevylla.

m | isd3 100 grammaan maapahkingita 10 ml
maapahkinadljya tai kasvidljya.

m Sekoita seosta pallovispilalld, kunnes se on
kuohkeaa.

® Nauti valmis maapahkinévoi suoraan leivan paalla
tai kayta sitd mausteena.

Hae liséa resepteja

> Voit hakea lisda resepteja internetista
skannaamalla seuraavan QR-koodin.




Toimintahéirididen korjaaminen

Vika Syy ja vianhaku
Laite ei aloita kasittelya. Kierrettava valitsin on asetettu vaarin.
» K&anna kierrettava valitsin ennen késittelyn aloittamista asentoon O.
Elintarvikkeita ei kasitell3, Elintarvike on juuttunut ja tukkinut hyllyn.
vaikka perusliate toimii. Huomautus: Kayta peruutustoimintoa vain lihamyllyn kanssa.

1. Aseta kierrettava valitsin asentoon O ja odota laitteen pysahtymista.

2. Kéanné kierrettavé valitsin asentoon © muutamaksi sekunniksi
kaynnistddksesi peruutustoiminnon ja vapauttaaksesi juuttuneen
elintarvikkeen.

3. Odota, kunnes laite pyséhtyy.

4. Aseta kierrettava valitsin asentoon min ja tarkista, etté elintarvikkeet on
taas kasitelty normaalisti.

Huomautus: Jos hairiota ei voida korjata talla tavalla, noudata alla olevia

ohjeita.

1. Aseta kierrettava valitsin asentoon O ja odota laitteen pyséhtymista.

2. Irrota hylly ja poista se.

3. Poista kiinni juuttunut elintarvike ja tarkista, onko hyllyssé tai
elintarvikkeessa luita, janteita tai muita kovia osia.

Syottoruuvin kytkin on ylikuormittunut ja murtunut murtumiskohdasta.

Huomautus: Murtumiskohdalla varustetut varaosat eivat kuulu takuun

piiriin. Uuden kytkimen voit tilata huoltopalvelusta tilausnumerolla

10039417.

1. Irrota ruuvi ja poista viallinen kytkin.

—Kuva 2]

2. Aseta uusi kytkin paikalleen ja kierra kiinni.
—Kuvall]

Laite kytkeytyy kasittelyn Moottori on ylikuumentunut.
aikana pois paalta. 1. Aseta kierrettava valitsin asentoon O ja odota laitteen pysahtymista.
2. Anna laitteen jadhty4, jotta ylikuormitussuoja palautuu normaalitilaan.

Elintarvikkeet eivat pilkkoudu  Kiinnitysrengasta ei ole kiinnitetty oikein tai riittavan tiukasti.

tasaisesti. » Tarkista, ettd kiinnitysrengas on kiinnitetty oikein metallikammion kotelon
kierteeseen ja ettd se on kiristetty riittdvan tiukkaan.
Kéytésté poistetun laitteen and electronic equipment - WEEE) koskevaan

e e . direktiiviin 2012/19/EU.
havittaminen Tama direktiivi maarittaa kaytettyjen laitteiden
> Havité laite ympéristoystavallisesti. palautus- ja kierratys-sédnnokset koko EU:n alueella.
Tarkempia tietoja kierratysmahdollisuuksista saat Huoltopalvelu
kodinkoneliikkeista seka paikkakuntasi jatehuollosta P ) ) R .
vastaavilta viranomaisilta Asetuksen (EU) 2023/826 mukaiset tiedot |6ytyvat

) verkosta osoitteesta www.bosch-home.com laitteesi

Taman laitteen merkinté perustuu kaytettyja tuotesivulta ja huoltosivulta kéyttéohjeen ja
E séhko- ja elektroniikkalaitteita (waste electrical  |isadokumenttien kohdasta.

Seguridad es

m | ea atentamente estas instrucciones.

m Conservar las instrucciones y la informacion del producto para un uso posterior o
para futuros propietarios.

® No conecte el aparato en el caso de que haya sufrido dafios durante el transporte.

Utilizar el aparato unicamente:

® COn piezas y accesorios originales.

m para aplicaciones que no estan descritas en estas instrucciones de uso.
m Para triturar alimentos crudos o cocidos, p €j., carne, pescado o verduras.
® bajo |la supervision de una persona.
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m para cantidades y tiempos de funcionamiento habituales de uso doméstico.

m en el uso doméstico privado y en espacios cerrados del entorno doméstico a tempe-
ratura ambiente.

® hasta una altura de 2000 m sobre el nivel del mar.

El aparato debe desconectarse siempre de la red eléctrica después de cada uso,
cuando se vaya a dejar sin vigilancia, antes del montaje, desmontaje o limpieza, cuan-
do vaya a acercarse a las piezas giratorias y en caso de averia.

Este aparato los pueden manejar personas con facultades fisicas, sensoriales o men-

tales disminuidas o bien con falta de experiencia y/o de conocimientos, si lo hacen ba-

jo supervision o han sido instruidas acerca del uso seguro del aparato y han compren-
dido los peligros resultantes de ello.

No deje que los nifos jueguen con el aparato.

La limpiezay el cuidado del aparato a cargo del usuario no deberan ser efectuados

por ninos.

El aparato no debera ser usado por nifios. Mantenga a los nifios alejados del aparato y

del cable de conexion.

» No poner nunca en funcionamiento un aparato dafado.

» No hacer funcionar nunca un aparato con una superficie agrietada o rota.

» No tirar nunca del cable de conexion a la red eléctrica para desenchufar el aparato.
Desenchufar siempre el cable de conexion de red de la toma de corriente.

» Si el aparato o el cable de conexion de red estan dafiados, desenchufar inmediata-
mente el cable de conexidn de red o desconectar el interruptor automatico del cua-
dro eléctrico.

» Llamar al servicio de atencidn al cliente. —Pdgina 58

» Conectar y poner en funcionamiento el aparato solo de conformidad con los datos
que figuran en la placa de caracteristicas del mismo.

» No alimentar nunca el aparato a través de un dispositivo de conmutacion externo,
como por ejemplo, un reloj avisador o un mando a distancia.

» Solo el personal especializado puede realizar reparaciones e intervenciones en el
aparato.

» Utilizar Unicamente piezas de repuesto originales para la reparacion del aparato.

» Si el cable de conexidn de red de este aparato resulta dafado, debe sustituirlo el fa-
bricante, el Servicio de Asistencia Técnica o una persona cualificada a fin de evitar
posibles situaciones de peligro.

» No sumergir nunca en agua el aparato o el cable de conexion de red niintroducirlos
en el lavavajillas.

» Utilizar el aparato solo en espacios interiores.

» No exponer el aparato a altas temperaturas y humedad.

» No utilizar limpiadores por chorro de vapor ni de alta presién para limpiar el aparato.

» Evitar siempre que el cable de conexion de red entre en contacto con piezas calien-
tes del aparato o fuentes de calor.

» Evite siempre que el cable de conexidn de red entre en contacto con esquinas o bor-
des afilados.

» No doble, aplaste ni modifique nunca el cable de conexion de red.

» No colocar nunca el aparato sobre o cerca de superficies calientes.

» Mantener las manos, el cabello, la ropay otros utensilios alejados de las piezas gira-
torias.

» Montar y desmontar los accesorios solo cuando el accionamiento se haya detenido
completamente y se haya extraido el enchufe del aparato de la toma de corriente.

» No introducir las manos en la boca de llenado.

» Usar solo el empujador para introducir posteriormente los alimentos.



» Piezas que presenten grietas u otros dafnos, o bien que no asienten correctamente,
deben cambiarse por piezas de repuesto originales.

» No montar nunca los accesorios sobre la base motriz.

» Utilizar los accesorios solo completamente ensamblados.

» No tocar nunca las cuchillas ni los bordes con las manos.

» Mantener el material de embalaje fuera del alcance de los nifios.

» No permita que los nifios jueguen con el embalaje.

» Mantener las piezas pequenas fuera del alcance de los nifios.

» No permita que los nifios jueguen con piezas pequefas.

» Respetar las indicaciones de limpieza.

» Antes de cada uso, limpiar las superficies que entren en contacto con alimentos.

Evitar danos materiales

» No hacer funcionar el aparato mas de 10 minutos
sin interrupcion. A continuacion, apagar el apara-
to y dejar que se enfrie a temperatura ambiente.

» No poner nunca en marcha el aparato en vacio.

» No introducir objetos en la boca de llenado o la
carcasa, p. ej. cuchara.

» Antes de utilizar el aparato, comprobar que no ha-
ya objetos extrafios en la boca de llenado nien la
carcasa.

Familiarizandose con el aparato

Vista general

Al desembalar el aparato, comprobar que estén to-
das las piezas y que no presenten dafos ocasiona-
dos durante el transporte.

—Fig.

Base motriz

IZ]  Picadorade camne

Accesorio para llenar embutido
B Accesorio para kebbe'

I3 Cepillo de limpieza'

Accesorio para reposteria’

Accesorio pararallary cortar’
— "Accesorio para rallar y cortar”,
Pdgina 56

o)

Asideros para el transporte

Mando giratorio

Alojamiento y transmision para accesorios

Tecla de desbloqueo

Tapa del compartimento de almacenamiento

Compartimento de almacenamiento para dis-
cos perforados

Recogida del cable

Bandeja de carga

Anillo roscado

Disco perforado, grueso

Cuchilla

REERER &2 8 5ENS

Tornillo de alimentaciéon con acoplamiento

Cuerpo

Disco perforado medio

Disco perforado fino'

Empujador con compartimento para guardar
accesorios y tapa

Boquilla para llenar embutido

Aro de rodamiento para embutidora

Placa de moldeado

Soporte para la placa de moldeado

Aro de rodamiento para accesorio para re-
posteria

En funcion del modelo

Nota: Algunos accesorios pequefios se encuentran
en el compartimento de almacenamiento del empu-
jador en el momento de la entrega, como discos per-
forados o partes del accesorio para llenar embutido.
Abra el empujador y saque las piezas.

— "Guardar las piezas individuales', Pdgina 57

Mando giratorio

N EBEEN B BEES

Simbolo Funcién

max Procesar la comida con la maxima ve-
locidad.

min Procesar la comida con la velocidad
minima.

O Detener la elaboracion.

o) Desprender los alimentos adheridos

con la funcién de marcha atras.

Funcidén de marcha atras

La funcion de marcha atras sirve para desprender
alimentos que hayan podido quedarse adheridos
mediante una breve marcha atras del tornillo de ali-
mentacion.

— "Solucionar pequernias averias", Pdgina 58

Nota: Utilice la funcién de marcha atras Unicamente
con la picadora de carne.
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Sistemas de seguridad

Seguro contra sobrecarga

El seguro contra sobrecarga evita que el motory
otros componentes se dafien debido a una carga
demasiado elevada.

— "Solucionar pequenas averias’, Pdgina 58

Interruptor de proteccion térmica

Si el motor se sobrecarga o se calienta demasiado,
el interruptor de proteccién térmica desconecta el
aparato.

Punto de rotura prescrito

Si el tornillo de alimentacion se bloquea o sobrecar-
ga, el acoplamiento se rompe por el punto de rotura

prescrito previsto.
Proteccion contra puesta en marcha fortuita

La proteccion contra puesta en marcha fortuita evita

que el aparato inicie el procesamiento auténoma-
mente después de una apagon.

Después de un apagon el aparato se conecta otra
vez. El procesamiento se puede volver a iniciar una
vez que el mando giratorio se cologue en posicion
Q.

Manejo

Limpiar el aparato y las piezas antes de usar-

lo por primera vez
1. Limpiar todas las piezas que entren en contacto

con los alimentos antes de usar el aparato por pri-

Otras aplicaciones

Combine accesorios con piezas de la picadora de
carne para obtener otras aplicaciones.

Nota: Monte el accesorio para la aplicacion que de-
see. Utilice el accesorio preparado como se descri-
be para la picadora de carne.

Montar el accesorio para llenar embutido

El accesorio para llenar embutido es adecuado para
embutir piel artificial de salchicha y tripas naturales
con masa de salchicha, asi como para formar rollitos
como, p. €j., cevapcici.

—Fig. EE1-EA

Armar el accesorio para kebbe

El accesorio para kibbe es adecuado para elaborar
empanadas o albdndigas rellenas de carne.
gl 23 B 25

Armar el accesorio para reposteria

El accesorio para reposteria es adecuado para mol-
dear masa de galletas o masa quebrada.

—Fig. B2 -E

Accesorio para rallar y cortar

El accesorio pararallar y cortar es adecuado para
rallar y cortar alimentos, p. ej., queso, fruta, verdura,
nueces, almendras o panecillos secos.

Vista general

— Fig. K1

mera vez. Cierre para accesorios de cono
2. Tener preparadas las piezas limpias y secas para Carcasa del accesorio para rallar y cortar

su utilizacion.
Preparativos de la base motriz Empujador del accesorio pararallary cortar
—Fig. A-H Cono para rallado estrella
Montar la picadora de carne Cono para cortar
—Fig. E3-Kd _ A Cono pararallar grueso
Colocar el accesorio -

) Cono pararallar fino
—Fig. I -l .
Velocidades recomendadas Velocidades recomendadas
A]ustes Utilizacion Aiustes Utilizacion
min/max  Picadora de carne (discos perforados ~ max Cono para rallado estrella
3mm, 4,5mm, 8 mm) min/max Cono para cortar

max Accesorio para llenar embutido min/max Cono pararallar grueso
max Accesorio para kibbe min/max Cono para rallar fino

Discos perforados

Accesorios de cono

Disco perforado fino (3 mm)

Disco perforado medio (4,5 mm)

Disco perforado grueso (8 mm)

Nota: El disco perforado grueso es ade-
cuado para procesar huesos de pollo.

Procesar los alimentos

., ~Fio K-

Cono para rallado estrella
Para el rallado estrella fino de los alimen-
tos, p. €j., nueces, queso duro, patatas.

Cono para cortar
Los alimentos se cortan en rodajas, p. €j.,
pepinos, zanahorias, remolacha.

Cono para rallar grueso
Para rallar los alimentos en trozos grue-
s0s, p. €j., fruta'y verdura, como manza-




nas o zanahorias; quesos tipo gouda o
edamer.

Cono para rallar fino

Rallar alimentos en trozos finos, por ejem-
plo, frutos secos; frutas y verduras como
manzanas, zanahorias o patatas; quesos
como Gouda o Edam. Cortar los alimen-
tos en trozos de aproximadamente

2 x 2 cm antes de procesarlos.

Notas

® | os accesorios de cono no son adecuados para
procesar alimentos muy blandos o fibrosos.

® E|tiempo de funcionamiento continuo recomen-
dado es de 2 minutos.

Uso del accesorio pararallar y cortar

— Fig. KR -

Vista general de la limpieza

Limpiar todas las piezas directamente después de

utilizarlas para evitar que los restos se sequen en la
superficie.

> No utilizar productos de limpieza que contengan
alcohol.

> No utilizar objetos afilados, en punta o metalicos.

> No utilizar pafos ni productos de limpieza abrasi-
VOS.

Notas

® No lavar nunca las siguientes piezas en el lavavaji-
llas: cuerpo, anillo roscado y tornillo de alimenta-
cion. Si estas piezas se lavan con detergente y
agua con una temperatura superior a 40 °C, pue-
de cambiar el brillo de la superficie de las piezas.
Esto no afecta al funcionamiento de las piezas.

® | impiar las zonas de dificil acceso o con bordes
afilados con un cepillo limpiador.

Limpiar todas las piezas como se indica en la tabla.
— Fig. 5N

Guardar las piezas individuales

1. Después de la limpieza, guardar los accesorios

secos de la picadora de carne en el compartimen-
to de almacenamiento del empujador.
—Fig. EA
2. Para guardar los discos perforados, quitar la tapa
del compartimento de almacenamiento en la par-
te superior de la base motriz. Colocar los discos
perforados en la sujecion prevista y volver a cerrar
la tapa.
— Fig. E&1
Indicaciones de procesamiento y ejem-
plos de uso
Indicaciones de procesamiento
Picadora de carne

® Todos los discos perforados son adecuados para
procesar carne cruda.

m Cortar la carney los alimentos de gran tamafio en
trozos de aprox. 2 x 2 cm para que entren en la
boca de llenado.

Accesorio para llenar embutido

m Con el accesorio para llenar embutido solo pue-
den procesarse alimentos finamente picados.

m Reblandecer la tripa natural durante aprox. 10 mi-
nutos en agua templada antes de embutir la carne
enella.

® No introducir demasiada carne en la tripa, ya que
si no se abriria al cocerla o freirla.

Receta de ejemplo

Aqui encontrara una receta de ejemplo especial-

mente desarrollada para su aparato.

Cacahuetes triturados

Ingredientes

® 1500-2000 g de cacahuetes crudos frescos

Preparacion

® Preparar la picadora de carne y colocar el disco
perforado fino.

® Poner los cacahuetes en la bandeja de carga.

® Colocar el mando giratorio en la posicion max.

® Mientras se procesan, introducir uniformemente
los cacahuetes en la boca de llenado y empujar
con el empujador.

m Procesar toda la cantidad en 2 minutos.

Nota: El tiempo de funcionamiento continuo reco-
mendado es de 2 minutos.

Consejo: Usar los cacahuetes molidos para sazonar
ensaladas, salsas y otros platos, o para preparar
mantequilla de cacahuete crujiente.

Mantequilla de cacahuete crujiente

Preparacion

® Pasar los cacahuetes previamente molidos dos
veces mas por el disco de agujeros finos.

® Afadir 10 ml de aceite de cacahuete o aceite ve-
getal por cada 100 g de cacahuetes.

® Mezclar la masa con una varilla batidora hasta
que quede cremosa.

® Untar la mantequilla de cacahuete terminada di-
rectamente sobre el pan o usarla como condi-
mento.

Consultar mas recetas

> Para consultar mas recetas en la web, escanear el
siguiente codigo QR.
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Solucionar pequenas averias

Averia

Causa y resolucion de problemas

El aparato no inicia el procesa-
miento de los alimentos.

El mando giratorio esta mal ajustado.
» Antes de procesar, colocar el mando giratorio en la posicion O.

Los alimentos no son procesa-
dos aunque la base motriz es-
td en marcha.

Los alimentos se han adherido y han obstruido el accesorio.

Nota: Utilizar la funcidon de marcha atras Unicamente con la picadora de
carne.

1. Ponga el mando giratorio en Oy espere hasta que se detenga el apara-
to.

2. Ponga el mando giratorio durante unos segundos en @ para iniciar la
funcion de marcha atras y desprender los alimentos adheridos.

3. Espere hasta que se detenga el aparato.

4. Ponga el mando giratorio en miny compruebe si los alimentos vuelven a
procesarse normalmente.

Nota: Si no puede subsanarse la averia, deben tenerse en cuenta los si-
guientes pasos.

1. Ponga el mando giratorio en Oy espere hasta que se detenga el apara-
to.

2. Retirar el accesorio y desarmarlo.

3. Retirar los alimentos adheridos y compruebe si hay huesos, tendones u
otras partes duras en el accesorio o los alimentos.

El acoplamiento del eje de alimentacion se ha sobrecargado y se ha parti-
do por el punto de rotura prescrito.

Nota: Los repuestos con punto de rotura prescrito no entran dentro de
nuestras obligaciones de garantia. Puede solicitarse un nuevo acoplamien-
to al Servicio de Asistencia Técnica con el n.® de pedido 10039417.

1. Aflojar el tornillo y retirar el acoplamiento defectuosos.

— Fig. 21

2. Colocar y enroscar el nuevo acoplamiento.

—Fig.E3

El aparato se desconecta du-
rante el procesamiento.

El motor se ha sobrecalentado.

1. Ponga el mando giratorio en Oy espere hasta que se detenga el apara-
to.

2. Dejar enfriar el aparato para que se desactive el seguro contra sobrecar-
ga.

Los alimentos no se trituran de
manera uniforme.

El anillo roscado no esta bien apretado o no esta lo suficientemente apreta-

do.

» Comprobar que el anillo roscado esta correctamente asentado en la ros-
ca del cuerpo y que esta suficientemente apretado.

Eliminacion del aparato usado La directiva proporciona el marco general valido en

todo el ambito de la Unidn Europea para la retirada y

> Desechar el aparato de forma respetuosaconel |4 reytilizacion de los residuos de los aparatos eléc-

medio ambiente.

Puede obtener informacion sobre las vias y posibili-
dades actuales de desecho de materiales de su dis-

tribuidor o0 ayuntamiento local.

Este aparato esta marcado con el simbolo de

K cumplimiento con la Directiva Europea
2012/19/UE relativa a los aparatos eléctricos
y electrénicos usados (Residuos de aparatos

eléctricos y electronicos RAEE).

tricos y electrénicos.

Servicio de Asistencia Técnica

La informacion conforme a los reglamentos (EU)
2023/826 se puede encontrar online en
www.bosch-home.com en las secciones referentes
al producto y servicio al cliente, en el area de manua-
les y documentos.

Seguranca

pt

m | eja atentamente este manual.
m Guarde estas instrugdes e as informacdes sobre o produto para posterior utilizagcao
ou para entregar a futuros proprietarios.


https://www.bosch-home.com

m Se detetar danos de transporte, nao ligue o aparelho.

Utilize o aparelho apenas:

B COmM pecas € acessorios originais.

® para utilizacdes que estejam descritas neste manual.

m para triturar alimentos crus ou cozinhados, p. ex. carne, peixe € legumes.

= 50b supervisao.

® para as quantidades e frequéncias normais num lar.

® para uso doméstico e em espacos fechados domésticos a temperatura ambiente.
® 3 uma altitude até 2000 m acima do nivel do mar.

Desligar o aparelho da corrente apds cada utilizagado, sempre que figue sem vigilan-
cia, antes de se montar, desmontar ou limpar, se pecas em rotacao se aproximarem €
em caso de anomalia.

Este aparelho pode ser utilizado por pessoas com capacidades fisicas, sensoriais ou

mentais limitadas ou com falta de experiéncia e/ou conhecimentos, desde que super-

visionadas ou informadas sobre como trabalhar com o aparelho de forma segura e

instruidas sobre os perigos inerentes.

As criancas ndao podem brincar com o aparelho.

A limpeza e a manutencéo pelo utilizador ndo podem ser realizadas por criangas.

O aparelho nédo pode ser utilizado por criangas. Manter as criancas afastadas do apa-

relho e da ficha de ligacao.

» Nunca opere um aparelho danificado.

» Nunca operar um aparelho com a superficie fissurada ou quebrada.

» Para desligar o aparelho da fonte de alimentacdo nunca puxar pelo cabo elétrico.
Remover o cabo elétrico sempre pela ficha.

» Se o aparelho ou o cabo elétrico estiver avariado, puxe o cabo ou a ficha da tomada
ou desligue o fusivel no quadro elétrico.

» Contacte o Servico de Assisténcia Técnica. —>Pdgina 63

» Ligar e operar o aparelho unicamente de acordo com as indicacdes na placa de ca-
racteristicas.

» Nunca alimentar o aparelho através de um comutador externo, p. ex., temporizador
ou telecomando.

» As reparacdes no aparelho apenas podem ser realizadas por técnicos qualificados.

» Para areparacao do aparelho sé podem ser utilizadas pecas sobresselentes origi-
nais.

» Se 0 cabo de alimentacao deste aparelho sofrer algum dano, devera ser substituido
pelo fabricante ou pela sua Assisténcia Técnica, ou por um técnico devidamente
qualificado para o efeito, para se evitarem situacdes de perigo.

» Nunca mergulhar o aparelho ou o cabo elétrico em agua e nunca o lavar na maquina
de lavar loica.

» Utilize o aparelho apenas em espacos fechados.

» Nunca exponha o aparelho a calor intenso e humidade.

» Nao utilizar aparelhos de limpeza a vapor ou de alta pressao para limpar o aparelho.

» N&o permitir, em caso algum, que o cabo elétrico entre em contacto com compo-
nentes do aparelho quentes ou com fontes de calor.

» N&o permitir, em caso algum, que o cabo elétrico entre em contacto com pontas afi-
adas ou arestas vivas.

» N&o permitir, em caso algum, que o cabo elétrico seja dobrado, esmagado ou modi-
ficado.

» Nunca colocar o aparelho sobre ou nas proximidades de superficies quentes.

» Mantenha as méaos, os cabelos, o vestuario e outros utensilios afastados das pecas
em rotacao.
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» Coloque e retire 0s acessorios apenas com o acionamento imobilizado e o aparelho

desligado da tomada.
» Nao tocar no canal de enchimento.

» Utilize apenas o calcador para adicionar alimentos.

» Pecas que apresentem fissuras ou outros danos, ou que nao estejam colocadas cor-
retamente, tém de ser substituidas por pecas sobressalentes originais.

» Nunca monte 0s acessorios no aparelho base.

» Utilize os acessorios apenas em estado totalmente montado.

» Nunca togue com as maos nas laminas e arestas afiadas.

» Manter o material de embalagem fora do alcance das criancas.

» N&o permitir que as criancas brinquem com o material de embalagem.

» Manter as pecas pequenas fora do alcance das criancgas.

» N&o permitir que as criangas brinquem com pecas pequenas.

» Ter em atencdo as indicacgdes de limpeza.

» Limpar as superficies que entram em contacto com os alimentos antes de cada utili-

zagao.
Evitar danos materiais

» Nunca utilize ininterruptamente o aparelho duran-
te mais do que 10 minutos. Em seguida, o apare-
Iho deve ser desligado e arrefecer até atingir a
temperatura ambiente.

» Nunca utilize o aparelho em vazio.

» Nao introduzir objetos no canal de enchimento ou
na caixa, p. ex. colher de cozinha.

» Antes da utilizacao, verificar o canal de enchimen-
to e a caixa quanto a corpos estranhos.

Familiarizacao
Vista geral
Depois de desembalar o aparelho, ha que verificar

todas as pecas quanto a danos de transporte e se 0
material fornecido esta completo.

daeA 1]

Aparelho base

Acessorio para picador de carne

Acessorio para enchidos

Acessorio para bolinhos de carne

Escova de limpeza'

Adaptador para biscoitos

Acessorio para ralar’
— "Acessdrio para ralar", Pdgina 61

Pegas para o transporte

Seletor rotativo

Alojamento e acionamento para acessorios

Botéo de desbloqueio

Tampa do compartimento de arrumacao

Compartimento de arrumagéo para discos
perfurados

Arrumagéao do cabo

o[~ (W-Rol~ll{- MRS o= (>

Recipiente de enchimento

Anel roscado

Disco com furos, grosso

Lamina

Parafuso sem-fim de transporte com acopla-
mento

Caixa com camaras de metal

Disco perfurado, médio"

Disco perfurado, fino'

Calcador com compartimento de arrumagao
e tampa

Bocal para enchidos

Anel de rolamento para acessorio para enchi-
dos

Forma

Suporte para forma

Anel de rolamento para adaptador para bis-
coitos

NBEEENEBEERE R RER

' Conforme o modelo

Nota: Aquando da entrega, algumas pecas acesso-
rias pequenas encontram-se no compartimento de
arrumacao do calcador, p. ex. discos perfurados ou
pecas do acessorio para enchidos. Abra o calcador
e retire as pecas.

— "Guardar pecas individuais", Pdgina 62

Seletor rotativo

Simbolo  Funcao

max Processar os alimentos com a veloci-
dade maxima.

min Processar os alimentos com uma velo-
cidade mais baixa.

O Parar o processamento.

9} Soltar alimentos presos com a fungéo

de inversao.




Funcao de inversao

A funcgédo de inversao permite soltar alimentos pre-
s0s no aparelho, pondo o parafuso sem-fim de trans-
porte a funcionar brevemente para tras.

— "Eliminar falhas", Pdgina 63

Nota: Use a funcao de inversao exclusivamente com
0 acessorio para picador de carne.

Sistemas de seguranga

Protecao contra sobrecarga

A protecéo contra sobrecarga impede que o0 motor e
outros componentes fiquem danificados devido a
uma carga demasiado elevada.

— "Eliminar falhas", Pdgina 63

Interruptor de protecao térmica
Se 0 motor é sobrecarregado ou aquece demasia-

do, o interruptor de protecao térmica desliga o apa-
relho.

Ponto teérico de rutura

Se o parafuso sem-fim de transporte bloguear ou fi-
car sobrecarregado, o acoplamento parte no ponto
tedrico de rutura previsto para o efeito.

Protecao contraligacédo indevida

A protecao contra ligacao indevida impede que o
seu aparelho inicie autonomamente o processamen-
to apés uma falha de energia.

O aparelho esta ligado novamente apds uma falha
de energia. O processamento s6 pode ser reiniciado
depois de o seletor rotativo ser colocado em O.

Utilizacao
Limpar o aparelho e as pecas antes da pri-
meira utilizacao

1. Limpe todas as pecas que entrem em contacto
com alimentos antes da primeira utilizagéo.

Disco perfurado, médio (4,5 mm)

Disco perfurado, grosso (8 mm)
Nota: O disco perfurado grosso € indica-

do para o processamento de 0ssos de
galinha.

Processar os alimentos

—Fig. A -E&

Outras aplicacoes

Combine acessorios com pegas do acessorio para
picador de carne para permitir mais aplicacoes.
Nota: Monte o acessorio para a respetiva aplicagao
desejada. Use 0 acessdrio preparado da forma des-
crita para o acessorio para picador de carne.
Montar o acessorio para enchidos

O acessorio para enchidos é adequado para encher
tripa artificial e natural com carne de enchido e para
moldar rolinhos, p. ex., para Cevapcici.

— Fig. KE1-EA

Monte o acessorio para bolinhos de carne

O acessorio para bolinhos de carne é adequado pa-
ra moldar risséis de massa e de carne.

e 23 B 25|

Monte o adaptador para biscoitos

O adaptador para biscoitos é adequado para moldar
massa para biscoitos ou massa quebrada.

aaeA 26 § 29 |
Acessorio pararalar

O acessorio para ralar serve para ralar, raspar e cor-
tar alimentos, p. ex., queijo, fruta, legumes, nozes,
améndoas ou paezinhos secos.

2. Prepare as pecas limpas e secas para a utiliza- Vista geral

¢céo. — Fig. Kl
Preparar o aparelho base Fecho para insertos de tambor
— [ -

FoH-H - . Caixa para acessorio para ralar
Montar o acessério para picador de carne —
—Fio. - Calcador para acessorio para ralar
Colocar o acessério IZ8  Tambor para raspar
—Fig. - KK Tambor para cortar
Velocidades recomendadas E Tambor para ralar, grosso
Regulagdo Utilizagdo Tambor para ralar, fino

min/max Acessorio para picador de carne (dis-
cos perfurados 3mm, 4,5 mm, 8 mm)

max Acessorio para enchidos

max Acessorio para bolinhos de carne

Discos perfurados
@ Disco perfurado, fino (3 mm)

Velocidades recomendadas
Regulacdo Utilizagdo

max Tambor para raspar
min/max Tambor para cortar
min/max Tambor para ralar, grosso
min/max Tambor para ralar, fino
Insertos de tambor

Tambor para raspar
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Para raspar fino alimentos, p. ex. nozes,
queijo duro, batatas.

Tambor para cortar
Para cortar alimentos em rodelas, p. ex.
pepinos, cenouras, beterraba.

Tambor para ralar, grosso

Para ralar alimentos em pedagos gros-
s0s, p. ex. fruta e legumes, como macas
ou cenouras; queijo como Gouda ou
Edam.

Tambor para ralar, fino

Ralar alimentos em pedacos finos, p. ex.
nozes; fruta e legumes, como magas, ce-
nouras ou batatas; queijo como Gouda
ou Edam. Antes do processamento, corte
os alimentos em pedagos grandes, com
aprox. 2x2cm.

Notas

m QOsinsertos de tambor ndo sdo adequados para o
processamento de alimentos muito macios ou fi-
brosos.

® (O tempo de funcionamento continuo recomenda-
do é de 2 minutos.

Usar o acessorio para ralar
— Fig. KR -E0
Vista geral da limpeza

Limpar imediatamente todas as pecgas apos a utiliza-
¢ao, para que os residuos nao sequem.

» N&o utilizar detergentes que contenham alcool ou
alcool etilico.

> Nao utilizar objetos cortantes, pontiagudos ou me-
talicos.

> Nao utilizar panos ou detergentes abrasivos.

Notas

® Nunca limpar as seguintes pecas na maquina de
lavar loiga: caixa com cdmaras de metal, anel ros-
cado e parafuso sem-fim de transporte. Limpar es-
tas pegas com detergentes e agua mais quente
do que 40 °C, pode causar alteragdes no brilho
da superficie das pegas. A fungdo das pecas nao
fica limitada por isso.

® | impar os locais de dificil acesso ou com arestas
vivas com uma escova de limpeza.

Limpe cada uma das pegas, como indicado na tabe-
la.

— Fig. KXl

Guardar pecas individuais

1. Apds a limpeza, guarde os acessorios secos do
acessorio para picador de carne no compartimen-
to de arrumacéo do calcador.

—Fig.EA

2. Para armazenar os discos perfurados, remova a
tampa do compartimento de arrumagao na parte
de cima do aparelho base. Cologue os discos
perfurados no suportes previstos e volte a fechar
atampa.

— Fig. EE1

Indicacées de utilizagédo e exemplos de

aplicacao

Indicac6es de utilizacao

Acessorio para picador de carne

® Todos os discos perfurados sdo adequados para
0 processamento de carne crua.

® Corte carne e alimentos grandes em pedagos
grandes, com aprox. 2 x 2 cm, para que passem
pelo canal de enchimento.

Acessorio para enchidos

® Processe apenas alimentos triturados com o
acessorio para enchidos.

® Demolhe a tripa natural em agua morna durante
10 minutos antes de a utilizar.

® Nao encha demasiado a tripa do enchido, pois,
caso contrario, os enchidos podem rebentar ao
serem cozidos ou fritos.

Dica de receita

Aqui encontra uma dica de receita que foi desenvol-

vida especialmente para o seu aparelho.

Amendoins moidos

Ingredientes

® 1500-2000 g de amendoins frescos, crus

Preparacéao

® Prepare e coloque 0 acessorio para picador de
carne com o disco perfurado fino.

® Coloque os amendoins no recipiente de enchi-
mento.

m Coloque o seletor rotativo em max.

® Durante o processamento, despeje os amendoins
uniformemente no canal de enchimento e pressio-
ne com o calcador.

® Processe toda a quantidade em 2 minutos.

Nota: O tempo de funcionamento continuo reco-
mendado é de 2 minutos.

Dica: Tempera saladas, molhos ou outros pratos
com os amendoins triturados ou prepare manteiga
de amendoim crocante.

Manteiga de amendoim crocante

Preparagao

® Passar ainda duas vezes os amendoins ja tritura-
dos pelo disco perfurado fino.

m Por cada 100 g de amendoins adicionar 10 ml de
6leo de amendoim ou dleo vegetal.

® Bata a massa com um batedor de claras, até que
fique cremosa.

m Barrar a manteiga de amendoim pronta direta-
mente no p&o ou utilizar como condimento.



Aceder a outras receitas

Eliminar falhas

> Para aceder a outras receitas online, faca a leitura
do seguinte codigo QR.

Avaria Causa e resolucao de problemas
O aparelho néo inicia o pro- O seletor rotativo esta regulado incorretamente.
cessamento. » Coloque o seletor rotativo em O antes de iniciar o processamento.

Os alimentos nédo sdo proces-
sados, apesar de o aparelho

estar a funcionar. carne.

Alimentos est&o presos e entupiram o acessorio.
Nota: Usar a fungéo de inversdo apenas com o acessorio para picador de

1. Coloque o seletor rotativo em O e espere que o aparelho pare.

2. Cologue o seletor rotativo durante alguns segundos em ©, para iniciar a
fungdo de inversao e soltar alimentos presos.

3. Aguarde a paragem do aparelho.

4. Cologue o seletor rotativo em min e verifique se os alimentos sdo nova-
mente processados de forma normal.

Nota: Se ndo for possivel eliminar a falha, observe o0s seguintes passos.

1. Cologue o seletor rotativo em O e espere que o aparelho pare.
2. Retire 0 acessodrio e desmonte o0 acessorio.

3. Retire os alimentos presos e verifique, se existem 0ssos, tenddes ou ou-
tros componentes duros no acessorio ou na comida.

O acoplamento do parafuso sem-fim de transporte fim foi sobrecarregado
e esta partido no ponto tedrico de rutura.

Nota: Pecas de substituicdo com ponto tedrico de rutura nao fazem parte
das nossas obrigagdes de garantia. Um novo acoplamento pode ser ad-
quirido nos nossos Servigcos Técnicos com o nimero de encomenda

10039417.

1. Solte o parafuso e remova o acoplamento com defeito.

— Fig. 3

2. Coloque e enrosque bem o acoplamento novo.

—Fig. E3

O aparelho desliga-se durante
0 processamento.

O motor esta demasiado quente.
1. Cologue o seletor rotativo em O e espere que o aparelho pare.

2. Deixe o aparelho arrefecer para desativar a prote¢cdo contra sobrecarga.

Os alimentos ndo sao tritura-
dos uniformemente.

Anel roscado incorretamente ou insuficientemente enroscado.
» Verifique se 0 anel roscado assenta corretamente na rosca da caixa

com camaras de metal e se esta suficientemente enroscado.

Eliminar o aparelho usado

> Elimine o aparelho de forma ecoldgica.

Para obter mais informagdes sobre os procedimen-
tos atuais de eliminagéo, contacte o seu Agente Es-
pecializado ou os Servigos Municipais da sua zona.

Este aparelho estda marcado em conformidade

com a Directiva 2012/19/UE relativa aos resi-

duos de equipamentos eléctricos e electroni-

cos (waste electrical and electronic equipment
-WEEE).

A directiva estabelece o quadro para a criacao de
um sistema de recolha e valorizagéo dos equipa-
mentos usados valido em todos os Estados Mem-
bros da Unido Europeia.

Assisténcia Técnica

Encontra informacdes de acordo com o Regulamen-
to (EU) 2023/8260nline em www.bosch-home.com,
na pagina do produto e na pagina de servigo do seu
aparelho no manual de instrugoes e documentos
adicionais.
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Acpaheix el

® AIoBGOTE TTPOOEKTIKG QUTEC TIG 0dnyieg.

= QUAGETE TIC 00NYieC KOBWE Kail TIC TTANPOPOPIEC TTPOIOVTOC VIO UETETIEITO XPoN N VIO
TOV ETTOPUEVO KATOXO TNC OUOKEUNG.

® Mn ouvdEETE TN OUOKeEUN O€ TIEPIMTWon (NUIGCS KOTA TN HETOPOPA.

XpnoIUoTIoIgiTE TN OUOKEUN JOVO:

® Me yvnoia e€EapTnua Kol TTPOOCGPTHLIGTO.

B V0 EPAPUOVYEG, TTOU TIEPIYOAPOVTAI G QUTEC TIC 0dNYIeC.

® [0 TOV TEPAXIOUO WUV ) BPOOUEVWV TPOPIHWY, TL.X. KOEAC, YAPI KAI AXXOVIKA.

B KOTW OO eMTHPNON.

® [0 TO0OTNTEC KOl XPOVOUC eMe€epyaioiag, OUVHOEIC VIO TO VOIKOKUPIO.

B OTO IOIWTIKA VOIKOKUPIO KOl O KAEIOTOUC XWPOUC TOU OIKIOKOU TiePIBANOVTOC oe Bep-
HOKPOoIa SWHATIOU.

® ugExpl éva Uwoc omo 2000 m mave oo TNV EMPAvEIR TNG OAAXCOAG.

H ouokeur| petd amo K&Oe Xprion, o€ TIEPITTWON YN emMTHENONG, TIPIV Ao TN OUVOPUO-

AOyYNon, TNV amoouUVoPUOAOYNoN 1 ToV KaBOPIopPo, OTav TANCI&JETE OE TIEPIOTPEPOUEVDL

HEPN KOl O€ TIERITITWON OPAAUOTOC TTPETIEI VO AMOCUVOEETON TTAVTOTE OO TO OIKTUO TOU

PEUUOTOC.

AUTH N CUCKEUN UTTOPEI VO XpNOILOTIoINBEl QMmO ATOUO UE TIEPIOPIOUEVEG PUOIKEG, Q-

0ONTAPIEC ) TIVEUHOTIKES IKAVOTNTEC I HE QVETIOOKI EUTIEINICN KA/ T) AVETIOOKEIC

YVWOEIG, OTOV EMTNEOUVTAI ) £XOUV EVNUEPWOEI OXETIKG PE TNV GOPOAN Xpron TG ou-

OKEUNC KOl €XOUV KOTOVONOEI TOUG TMBavoUC oo TN Xpron TS CUOKEUNC KIvOUVOUG.

Tamaudic dev eMTEETETON VO TIAICOUV IE TN OUOKEUN.

O KabapIopdg Kal N cuvTHENON amd To XPAOTN eV EMTREMETOI VO EKTEASITON QTTO TTON-

Old.

H ouokeur| dev emTpemneTal va Xpnoiyoroleital omd maidic. Koardre To maudid pokpid

armd TN OUOKEUT) Kail TO KOAwDIO ouvdesonG.

> Mn XoNOIUOTIOIEITE TIOTE PIC KATECTPOUUEVN CUOKEUN.

> Mn AEITOUPYEITE TTOTE YICt CUOKEUN UE PAYICLEVN 1) OTIOCHEVN ETIPAVEIO.

> Mnv TpaBdTe MOTE TO KOAWSI0 GUVOEDNC, VI VO ATTOCUVOETETE TN CUOKEUN Ao Tol Oi-
KTUO TOU peUpaToq. TpaBdTe mavToTe TO PIC TOU KoAwdiou ouvdeonc.

» OT0v N ouokeun N To KaAwdI0 ouvdeonc exel CnNUIG, TPARNETE APECWC TO PIC TOU KO-
Awdiou olvdeong 1 KATeRAGOTE TNV OPAAEIO OTO KIBWTIO TWV GOPAAEIWV.

» KaoAeoTe TnVv utinpeoia e€unnpetnong meAatwv. —>2eAida 69

> >UvOEOTE KOl XPNOILOTIOIEITE TN OUOKEUT HOVO CULPWVO PE TO OTOIXEID TIOU OVOIPEPO-
VTOI OTNV TVOKIOa TUTTOU.

> Mnv Tpo@OodOTEITE TN CUCKEUN TIOTE PEOW UIOCG EEWTEPIKNC DIATAENC HETOVWYNG, TI.X.
XPOVOOIAKOTITNG 1) TNAEXEIPIOUOG.

> MOvVOo ekTTAIBEUPEVO YI' AUTO, EIBIKEUUEVO TIPOOWTIIKO ETITPETIETAI VO TTPAYLIATOTIONN-
o€l ETMOKEUEG OTN CUCKEUN.

> M&VO yvNoIo oVTOAOKTIKG ETTITOETIETOI VO XPNOIMOTTOINBOUV VIO TNV EMIOKEUH TNG OU-
OKEUNG.

> Eav To KoAwdIo ouvdeonc oTo SIKTUO TOU PEUPOTOC OUTHC TG CUOKEUNG uttooTei {n-
LI, TTPETIEI VO QVTIKATOOTAOE! armd TOV KOATAOKEUOOTN 1) TNV UTINPeaia e€umnpeTnong
TIEAOTQV TOU 1 OTTO €VA QVTIOTOIXO EIBIKEUUEVO OTOUO, VIO TNV OTTOPUYT) ETIKIVOUVKV
KOTOOTGOEWV.

» H ouoKeur) Kail To KaAwdIo oUvdeong 0To BIKTUO TOU PEUHOTOC DEV ETITPETOVTAI VO
BubBiCovTal TTOTE YeoO 0e vePO OUTE VO TTAEVOVTTI OTO TIAUVTHPIO THIATWV.

» XPpNOILOTIOIEITE TN CUOKEUTN HOVO 0€ KAEIOTOUC XWPOUG.

> Mnv eKOETETE TN CUOKEUT) TIOTE OE PeyaiAn CE0TN KOl UYPOCIa.



» Mn XPNOILOTIOIEITE OUCKEUEC EKTOEEUONC OTUOU I CUOKEUES KABOPIoUOU UWNANG TTie-
onNg, VIO VO KOOOPIOETE TN OUCKEUN.

> Mn pEpveTe TOTE TO KOAWOI0 OUVOEDNC OF ETTOPN UE KAUTO PEPN CUCKEUWV I TTNYEC
BeppdTNTOC.

> Mnv aprvete oTe To KaAwdI0 oUvOeEONC OTo DIKTUO VO €pBEl OE EMTAPN PE AIXLNEEC
HUTEG 1 KOPTEPES OKHEG.

» Mnv TooKiCeTe, un cUVONBETE ) un HETATEETETE TIOTE TO KOAWDIO oUvdeonC OTO Bi-
KTUO.

> Mnv TOTTOBETEITE TN OUCKEUT TTOTE EMMAVW I KOVTG O KAUTEC EMPAVEIEC.

> KpaTaTe TO XEPID, TO HOANIG, TOL POUXO KO OGAAGL QIVTIKEIPEVD HOKPIG OITTO TOL TTIEPIOTPE-
POPEVO PUEPN.

> ToTOOETEITE KO OIPAIPEITE T TTOOOAPTAHATO HOVO E GKIVNTOTIOINLEVO TOV JNXAVI-
OpO Kivnong Kal e omoouvdedeUeEVn TN CUCKEUN).

> Mnv TMAVETE HEOC OTO GTOHIO TTANPWONC.

> Xpnolpormoleite yovo To eEGPTNHA wBNONC, VIO VO EovAoTTPWEETE TO TOOPIUAL.

> AVTIKOTOIOTHOTE eEQPTAHOTO, TO OTTOI eUPaviCouv PYHES 1 GAeC CnUIEC 1) Oev TTPO-
OOPUOCOVTOI OWOTA, PE YVINOIG AVTOMOKTIKA.

» Mn GUVOPUOAOYEITE TO TTOOOGPTAUOTO TTOTE OTN BOICIKI) OUCKEUN.

> XOoNOILOTIOIEITE TG TIPOCOPTHLOTA HOVO O TTANPWES CUVOPLOAOYNUEVN KOTAOTOON.

> MnV OIKOUUTINOETE TTOTE TOL KOPTEPG POAXAIPIO KO TIC KOPTEPEC OKHEC HE YUUVA XEPIAL.

> KpoTaire Ta UAIKG OUCKEUOIOIAG PHOKPIG OTTO T TTOHOI.

» Mnv apnveTe 1o maudIG va Taidouv pe T UMK OUOKEUOIOIAG.

> KpOTATE TO HIKPA KOUPATIO HOKPIG Ao To T OIAN.

» Mnv apnvete Ta moidId v maiouv Pe PIKPG KOPUATIO.

» [pooéxeTe TIC UTTOOEIEEIC KaBaPIoUOU.

> KaboapileTe TIC EMPAVEIES, TIOU EPXOVTAI OE EMTOPT HE TPOPIUQ, TIPIV Ao K&Oe Xpron.

Amo@uyn TwV UMK®V ZnHIOV EE?Oder]ua fuiparog’

> Mn ASITOUPYEITE TIOTE TN OUOKEUT YIG TTEPICOOTEPO flpoodornua {uoluaroc’, 2eNioa 67
amno 10 Aerrd xwpig diakorr). MeTd amevepyoTolr-
OTE TN OUOKEUN KOl aprioTE TNV VO KOUWOE! OTN
OepuoKpaoia TEPIBAMOVTOC.

> Mn ASITOUPYEITE TIOTE TN OUOKEUM XWPIC TPOPILG
(kevn AeiToupyia).

> Mn BadeTe KOVEVQ QVTIKEILEVO (TT.X. KOUTGAQ) Ueoat
OTO OTOWIO TTANPWONG 1) OTO TIEPIBANUO.

> [Tpiv Tn xpnon eAéyEte To OTOUIO TTANPWONG KOl TO
mepiBANUO yia TUXOV EEva OQUOTO.

Mvopipia

Emokonnon

META TO EETTOKETAPIOUA EAEVETE OAQ TOX UEPN VIO EV-

Oexoueveg (NUIEC HETOPOPAC KOOGS KAl VIO TNV TIAN-

pOTNTA TNC TOPGO00NG.

g 1]

AOBEC VIO TN HETOPOP

MeploTpepduevoc dIaKOTTNG

Trmodoxn Kol HNXOVICHOC Kivnong TWV TTOOO0P-
TNUATWV

MANKTPO omaoP&AIong

Kamaki yia 6nkn pUAAENG

OnKn PUAKENC yia SiaTpnToug Siokoug

OUAaEN KoAwdiou

Noxeio TARpwong

BidwTo¢ doKTUANIOG

NGTPNTOC BIOKOC, XOVTPOC

Booikry ouckeun Maxaipi

ENSE1I0 KpETOUNKGVIG EANKoeIBEC ypavadl ue Ceuén

MeToMIKO TepiBAnUa BaAdiuou

AiarpnToc Siokog, peoaiog’

EmiGepa kepme '

AiGTpnTog 8iokog, AenTog’

EEapTNUO wONONG e BnKn PUAGENG Ko KO-
TAKI

BoupTtoa kadapiopou

MPOCGETNHO VIO HIKPG YAUKA PTICYUEVO E
Kopve'

=
EEapTnua TARPWoNG AouKAvIKou
D]
(E |

N B EEEREERRNESEE B NE &

AKPOPUOIO TTANPWONG AOUKAVIKOU
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AOKTUNIOC VIO VEUIOTIKO AOUKAVIKWV

‘EAacpa Siapdppwong

STAPIVHO TOU EAGOUOTOC BIGUOPPWONG

AOKTUNIOC TOU TIPOGOPTHUOTOC VIO HIKPG YAU-
KO PTIOYUEVO UE KOPVE

N BEES

T AvaAoya e TO HOVTEAO

Znpeinon: Mepikd pikpd eEopTrpoTa BpiokovTal
oTn BnKN PUAGENC Tou eEQPTAUATOC WONONG KAT&
v mopddoon, m.x. SITENTOI JIOKOI ) HEEN TOU TIPO-
OOPTAUOTOC TANPWONCG AOUKAVIKWY. Avoi€Te TO e€0p-
TNUO WONONC KO APOIPEDTE TO EEAPTAUOTOL.

— "QuAaén Twv EexwpioTwv eéapTnUdTWV",

Xelpiopog

KaBxpIopOG TNG CUGKEUNG KAI TWV EEXPTN-

HATWV TIPIV TNV TPWTNH XPHoNn

1. KaBapileTe TPOOEKTIKA TIOIV TNV TTRWTN XENAO0N, OAd
TO eEQPTALIATA, TIOU EPXOVTOI OE ETTAPT HE TPOPI-

.

2 lF]pOSTOILJC‘XOTS TO KOOOPIOUEVD KOl OTEYVWUEVD
efapTruaTa yIo TN XPron.

MNPOETOINXGIX TNG PACIKNG CUCKEUNG

nd=4 2 B 3|

zyvappo)\bvnon EMOEUATOG KPEKTOHNX O~

vne

Sehida 67 d=d 4 B 7|

MepIOTPEPOPEVOC SIXKOTITNG Tomo8£TNON MPOCAPTANATOG

ZupBolo  AciToupyia —rEiK. ,ﬂ -l )

max Eme€epyaoio Twv TOOPIUWY e TNV uyn- ZUOTOOEIG TAXUTNTOG
AoTEPN TOXUTNTAL PUBuion  Xprion

min Ensﬁspvaoia TWV TPOPILWVY UE XOUNAN min/max EmiBepa kpeaTounxavig (didrpnTol di-
TOXUTNTO. okol 3mm, 4,5mm, 8 mm)

O TepuaTiopdg TnG emelepyaaiag. max E&&pTnua TARPwoNnG AoukaviKou

9} ATTEUTAEETE TO HOYKWHEVD TPOPIUO e max ECapTnua keume

N AeiToupyia QVTIOTPOPNG.

AeIToupyia avTIoTPOPNAG

H AeiToupyia avTIGTPOPNG XPNOILEUE! VIO TNV OTTE-
UTTAOKT 0V TWV HOYKWHEVKV TOOPIUWY UEOW OUVTO-
UNG Kivnong TPog Ta Tow Tou eNkoeldoUs Ypavo-
Ciou.

— "Anokardoraon BAaBwv', ZeAida 68

Inueiwaon: Xpnolpomoleite Tn AeITOUPYIa OVTIOTPO-
(NG OTTOKAEIOTIKG LE TO EMOEUO KQEATOUNXAVAG.

ZUCTIHATX AOPAAEING

ACPAAEIX UTIEPPOPTWONG

H aopdieia umeppopTWOoNG eUModilel TNV TPOKANGN
ZNUIQV OTOV KIVNTHPO KOl OTO AN eEQPTHHOTO AOYW
evOG TTOAU uynAou popTiou.

— "Anokardoraon BAaBwv', ZeAida 68
AIxKOTITNG OEPUIKNAG TPOOTAOING

OTtav 1o potép empBapuvBei r) BepuavOei oAU, o dia-
KOTITNG BEPUIKNG TIPOOTOCIOG QTEVEPYOTTOIE! TN OU-
OKeun.

ZInueio mpokabopiopEvng Bpaliong

OTav T0 eNIKOEIDES YPaVAT! UTTAOKAPE! 1} UTIEPPOPTW-
Bei, n CeU&n omAiEl 0TO TTPOKAOOPICHEVO VIO QUTO ON-
peio Bpaviong.

AopAAEIX EMAvVEPYOTTOINONG

H aopaleia emavepyomoinong epmodidel TN OUOKeUT
00¢ Vo EeKIvioer amd povn TN TNV EMeEepyaoiar, HETA
amd pia dlakorr) PeUPATOC.

MeTd amd pia SIOKOTTT) PEULATOC N OUOKEUT VEPYO-
moieiTan &ava. H emegepyaoia umopei va Eekivrioel Eo-
V& HOVO, GO TIPWTA O TIEPIOTEEPOUEVOC DIAKOTTNG
¢xel Tefei 010 O.

AixTpnTol diokol
@ NiaTpNTOC BioKOG, AeTITOG (3 mm)

AidTpnTog diokog, peoaiog (4,5 mm)

AiaTpnTOG BioKOG, XOVTPOC (8 mm)

Inpeinon: O xovTpog diaTenTog 8ioKoG
eivall KATGMNAOG via TV eme€epyaoia Ko-
KGAWV KOTOTTOUAOU.

Ene&epyaoia Tpo@ipwv

ad=7d 12 B 18 |

MNepaITEPW EQPAPHOYES

>uvdudoTe Ta eEQPTALIOTA e PEPN TOU EMOEUATOC
KOEOTOLNXAVAG, VIO VO ETITPEWYETE TIEPAITEQW EPOP-
LOVEG.

Inpeinon: SuvapuoAoynoTe To TTPOOAPTNHUA VIO TNV
£KAOTOTE EMOUPNTH EPOPHOYN. XPNOILOTIOINOTE TO
TTPOETOIUOOHEVO TTPOCAPTNHA, OTIWG TIEPIYPXPETA
VIC TO £TMOEUO KOEATOUNXOVAC.

ngappo)\éynon eEapTipaTog MAfRpwong Aou-
KAVIKOU

To e&apTNU TANPWONCS AOUKAVIKOU EiVail KATGAANAO
VIO TNV TTANPWON TEXVNTWY KAl PUOIKWV EVTEQWV HIE
KPEOC KAl VIO OXNUATIOUO POAQV, T.X. B. yia coutdou-
KOKIC (cevapci).

iad=7d 19 B 22 |

JUVOPHOAOYNON TOU EMOEPARTOG KEUTTE

To eEApTNUO KeUTE eival KATAMNAO VIa TN SIGHOPPW-
on mMTwv JUPNG KOl TIITWV KILA.

g 23 B 25 |



JUuVaPHOAGYNON TPOCHPTHHATOG KOPVE

To TPOOGPTNUA VIO HIKPG YAUKG PTIOYLEVOD E KOPVE
eivall KATOMNAO yia To TAGGILO amd CUpN UMOKOTOU
Uun T&PETAG.

e 26 B 29 |

MNpoodpTnuA EUCipATOG

To mpoo&pTnua EucipaTog evdeikvuTal yia EUCILIO,

TPIYIPO Kall KOTTH) TPOPIUWY, T.X. TUPIOU, PPOUTWYV, Aa-
XOVIKQV, KApUdI®V, GHUydAAWY N EEpWV WWHOKIGWV.

Emokonnon

—Eik.

KAeioTpo yia e€apTriuaTa TUPTAvVoU

MepiBANUO v TPOOGETNUG TUPTIAVOU EUCILIO-
T0G

E€apTnua wBnong yio mpoodpTnua EUCIUaTOg

TUpumovo TPIYILOTOG

Bl Tuumovo ko

A Tupmovo xovtpou EugipoTog

TUMOVO AeTToU EUCiaTog

ZuoT&oeIg TaXUTNTOG

PuBupion  Xpnon

max TUpmovo TpIYipoTog
min/max TOpTaVO KOTING

min/max TOpmavo xovTpoU EuoipaTog
min/max TUpmavo Aemrou EuoiyoTog
EEXPTHHUATX TUUTIGVOU

TOuTavVo TEIYINOTOG

AEMTO TPIYILO TPOPIUWY, TT.X. KAPUSIGV,
OKANPQV TUPIWY, TTOTOTWV.

TOuTavVo KOTING

Kormn Tpoiuwv g GETEC, T.X. oyyoUpId,
KOpOTQ, TOVTZAPIAL.

Tuumavo xovTpou EucipoTog

=ZU0IUO TPOPIUWY O XOVTP& KOUHUOTIO TL.X.
(PPOUTO KOl AOKOVIKE, OTIWG LNAG ) KO-
POTA, TUPI, OTIWG YKOUVTO 1) EVTOL.

TUpmoavo Aemtou EuoipaTog

=UOILO TPOPIPWV 08 ASTITA KOPUATIO, TT.X.
KopUdIa, PEOUTH KAl AGXOVIKG, OTTWG Un-
Aat, TTATATEG 1) KOPOTO, TUPI, OTTWG YKOUVTO
) evrap. KoyTte T TOOPILO 08 KOPUATIO
miepimou 2 X 2 cm mpIv amd TNy enelepyo-
oia.

INHEINOEIG

B T eEQPTAPATA TUPTTAVOU OgV EIvVal KATOAANAG VIO
TNV eme&epyooio TOAU HOAGKWV N IVOOWY TPOPI-
LWV, T.X. TG00 1) HAVYKO.

B O OUVIOTWUEVOC XPOVOC OUVEXOUC AeIToupYiog &i-
Vail 2 AeTTTA.

Xprion MPoCAPTHHATOG EUCIUATOG
g0 31§ 40 |

EmoKomnon Kaéxpiopou

KaboapileTe apEow HETA TN XPH0N OAG Ta eEXPTHUO-
TO, VIO VO epmodioeTe TNV &Mpavon TUXWV UTTOASIY-
UATWV.

> Mnv xpnaoiporoleiTe KAOOPIOTIKA TTOU TIEPIEXOUV
OAKOOAN 1 OIVOTIVEUUO.

> Mn XPNOILOTIOINOETE KAVEVD KOPTEPO, AIXUNPEO 1
PETOMIKO QVTIKEILEVO.

> Mn xpnolyornoleite okKANEA& oI 1 AmoPPUTIOVTI-
KA.

INHEIWCEIQ

® Mnv KoBapioeTe TTOTE TA MAPOKATW eEOPTAUOTO
o€ TMAUVTNPI0 TTATWV: MeTaMIKO TTepiBAnua Ba-
Aapou, BIdwTO BaKTUAIO Kail eANIKOEIBES YPaVAC.
Edv kabapioeTe auTd To EQPTAUOTO e KaBapI-
OTIKO TIPOIOV Kail VePO, TO OTI0I0 £xel BepUOKPaOIa
navw oo 40 °C, unopei va aMa&el n Aauyn Tng
EMPAVEING TRV eEaPTNUATWY. AUTO dev emnpedilel
TN ASITOUPYIO TV eEQPTNHATWV.

m KaBopiote To duompdaoITa f Ta XpNEG onueia e
pio BoupToa KaBapIopoU.

KaboapioTe Ta EeEXwPIOTA HEPN, OTIWE AVAPEPETA

OTOV TTVAKOQ.

—Eik.

DUAGEN TWV EEXWPICTWV EEXPTNHATWV

1. MeTd Tov KaBapioyd, omoBnKeUoTe TO OTEYVA
eEAPTALOTA TOU EMOEUOTOC KPEATOUNXAVNG OTN
Onkn eUAAENG Tou eCPTAUOTOC WONONG.
nd=d 42 |

2. [0 TN UAGEN Twv SITENTWY BIOKWV BPAIEDTE TO
KOMAKI TNG BNKNC QUAGENG OTNV eMAVE® TTASUP& TNG
Baolknc cuokeung. TomoBeTroTe Toug SIGTENTOUG
Biokoug oTIg TPoBAemOUevEC UTTOBOXEG Kal KAeioTe
Eava TO KOTTOKI.
d=d 43 |

Ynodei&eig emeEepyaoiong Kol mapa-

deiypara epapuoywyv

MpootETe TIg UTTOdEiEEIg eTEEEpYATiag

Emi@epa KPEATOUNXAVIG

= OAor o1 8i6TpnTo!I BioKol gival KOTAMNAO! yia eTe-
Eepya0io WHOU KPEATOG.

m KOWTE TO KPEOG KA TOH UEYOAG TOOPIUO OE KO-
UATIO TIEPITIOU 2 X 2 ¢, VIO VO XWPOUV OTO OTOUIO
TANPWONG.

EE&pTNUX TTAPWONG AOUK&VIKOU

® EnefepyadeoTe HOVO WIAOKOUHEVA TOOPIUG LE TO
e€APTNUA TTANPWONG AOUKAVIKOU.

® [piv TNV eme€epynoio JOUNGOTE TO PUOIKO EVTEPO
yia 10 AemiTé o XAIopO vepo.

= Mn yepileTe umepBOAIKG TO TIePiBANUA TOU Aou-
KAVIKOU, £TTEION DIOPOPETIKA T AOUKAVIKO PTTOPE
V0 "OK&OOUV" KOT& TO BPACIYO 1) TO YHOILO.

MNop&dEIYPK GUVTAYNG

Edw Oa Bpeite £va Mapadelyua CUVTOYAC, TO OTI0IO

e&eNixTnke eI0IK& yia TN OUCKEUT| 00C.

AANEGPEVA PIOTIKIO

YAIK& ouvTayng

® 1500-2000 yp. pPEOKD, WUG PIOTIKIA
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Mopoaokeur

® [poeToIUGOTE KOI TOTTOBETNOTE TO EMBEUR KPED-
TOUNXOVAG e Tov AemTod didTpnTo Gioko.

B BAATE Ta PIOTIKIO 0TO dOXEI0 TARPWONG.

O¢&oTe ToV TIEPIOTPEPOUEVO DIOKOTTTN OTO max.

B Katd mn didpKela TG eneEepyaoiog 10ayeTe
OHOIOUOP(A T PICTIKIO OTO OTOWIO TARPWONGC Kal
meoTe Pe To e€&PTNUG WONONC.

B EreepyaoTeiTe TN OUVONKT TTOGOTNTO EVTOC 2 Ae-
TITOV.

Inpeiwaon: O CuVIOTWUEVOG XPOVOC CUVEXOUG Ael-

Toupviog eival 2 AeTTTa.

JuppouAn: KapukeloTe 0oAdTEG, OOATOEG KOl GAG

(POYNTA PE GAEOUEVQ QIOTIKIO I TTOPOOKEUAOTE e OU-

T& TPAYOVO PUOTIKOBOUTUPO.

Tpayavo puoTikoBoUTUPO

Mopoaokeur

® EneepyooTeite T NON AeOUEVa PIOTIKIO GMEC
OU0 PoPEC e Tov AertTo didTpnTo dioKO.

AmokaT&oTaon BAXBwV

m 3¢ k&Be 100 g pioTikia mpooBeéaTte 10 ml puOTI-
KEAQIO 1) QUTIKO AGOI.

B AVOKOTEWTE TO UEIVUO UE EVa XTUTINTARI LEXQI VO
vivel pia Kpepa.

® AToAOUGOTE TO £TOILO PUOTIKOBOUTUPO ameubeiog
TTAVW OTO WU 1) XPNOILOTIOIOTE TO WG KAPUKEU-
ua.

KARon mepxiTéEpw GUVTAYWV

> o TNV online KANoN TIEPAITEQW OUVTAYQV, O0-
pwaTe Tov 0kOAOUBO KwdIKO QR.

BA&BN AITIEG KXI AVTIMETWTION TTPOBANHATWV
H ouokeun Oev EekivaTnv eme- O TiepioTpePpdpevoc dIBKOTTNG eivail AdBoC pubuiouévoc.
Eepyaoio. » Mpiv TNV enefepyaioia, BEaTe Tov TIEPIOTPEPOUEVO SlakoTTn oTo O.

Ta TpoQIua dev enmelepyado-
VTQll, TOPOAO TTOU N CUOKEUT)

AEITOUPYEI KAVOVIKA. KOEOTOLNXAVAC.

Ta TPOQIUG €XOUV KOMNOEI Kail el PPAEEI TO TPOOAPTNUA.
Znueiwaon: XpNnoIUoToIEiTe TN ASITOUPYIO AVTIOTPOPAG HOVO LE TO eMBeua

1. ©¢0Te TOV TTIEPIOTPEPOUEVO SIOKOTITN 0TO O KOl TIEPIUEVETE TNV OKIVNTO-
TT0iNoN TNG CUOKEUNC.

2. O¢0TE TOV TIEPIOTPEPOUEVO BIGKOTITN VIO HEPIKG DEUTEPOAETITO OTO ©, VIO
Vo EEKIVIOETE TN ASITOUPYIO OVTIOTPOPNG KO VO OTTEUTAEEETE TO LAYKW-

HEVO TPOPILOL.

3. MepIyéveTe TNV OKIVNTOTIOINON TNG OUOKEUNG.
4. O£0TE TOV IEPIOTPEPOUEVO DIOKOTITN OTO min KAl EASYETE AV UTTOPE! VO OU-
VEXIOTEI KAVOVIKG N EMEEEPYOTIN TWV TOOPIHWV.

Znueinon: EGv dev Pmopei vor ovTILETWTIOTe! N SUCAEITOUPYIO e QUTOV TOV
TPOTO, GKOAOUONOTE TO TOPAKATW BAUOTO.

1. ©¢oTe TOV IEPIOTPEPOUEVO BIOKOTTN 0TO O KOl TTEPIUEVETE TNV OKIVNTO-
T0inon TNG OUOKEUNG.

2. AQOIPEOTE TO TPOOGPTNHO KAl AMOCUVOPUOAOYNOTE TO EEXQTNUOL

3. AQQIPEQDTE TOL HOYKWHEVD TOOPILOG KOl EAEYETE OV UTTAIOXOUV KOKKOAQ,
TEVOVTEG I GMO OKANPG CUCTATIKG OTO TIPOCGARTNUO ) OTO TPOPIUO.

H Cel&n Tou aTépuova KOXAIO UTIEP(POPTWONKE KAl E0TIOOE OTO ONUEIO TTPO-
kabopliopévng Bpavong.

Znueinon: AVTOMOKTIKA e TTPOKABOPIoUEVO anueio Bpauong dev amoTe-
AoUV PEPOC TWV UTTOXPEWOEWV HAG OTA TTAGIOIO TNC TTAPOXN S eyyunonc. Mia
vea CeUEn eival diobgoiun KATW oo Tov apiBuo mopayyeAiag 10039417
oTnV utnpeoia eEummnEETNONG TTEAGTGWV.

1. AUoTe Tn Bid0 KOl opaipeaTe TNV EAATTWUOTIKN eUEn.

—>EIK.

2. TomoBetroTe TN vEa (eU&n Kail opi&Te Tnv.

g 45 |

H ouokeun TiBeTal KOTA TNV
emelepyooio KTOC AEIToUpYyi-
oG.

O KIvNTAPAC gival UTIEPOEPUAOUEVOC.
1. ©¢0Te TOV TTEPIOTPEPOUEVO OIOKOTITN 0TO O KOl TIEPIUEVETE TNV OKIVNTO-
TI0iNoN TNG CUOKEUNC.

2. AQNOTE TN OUOKEUT VO KOUWGEL, VI TNV AMEVEQYOTIOINON TNC OOPAAEING

utePPOPTWONG.




BAGBN AITIEG KOl GVTIMETWTTION TIPOBANHATWV

To Tpogipa Oev TepaxiCovral O BiIdwTOC dakTUANIOG Oev eival 0woTd BIGWHEVOC 1| OV EIVOI ETTAPKWEC OPIY-
OLIOIOHOP(A. PEVOC.
> EAeyETE, OTI 0 BIOWTOC OAKTUAIOG €ivVail OWOTH TOTTOBETNUEVOC OTO OTIEIPWL-
Ha TOU PETOANIKOU TIEPIBAAUOTOC TOU BOAGHOU KAl EIVOI ETTAPKWE OPIY-
PéVoG.

Anboupon ITO(AI('XQ OUOKSUﬁq H odnyia nlpomeopiia Ta nAaiola yia i onjo?u‘pon
. o . Ko a&lomoinon Twv oIV CUOKEUGWV UE I0XU 0° OAn
» AnooUpeTe T OUOKEUN OUUPWVA UE TOUG KOVOVEG v EE.

TPOOTAOIAG TOU TIEPIBAAOVTOC. . , ,
MANPOPOPIEC OXETIKG LIE TOUG ETIKAIPOUC TPOTIOUG YlTl]pSGIO( SEU"nPSTnan TEAGTOV
amdouponc Ba Bpeite 010 e1dIKG KoTdoThUa A otnv O ANPOPOpIEG CULPWVA e TOV Kavovioud (EV)
OPUOBI TOTIKA ANHOTIKA APXA 00G. 2023/826 BpiokovTail online kK&Tw oo www.bosch-
home.com oTn 0eNida TTPOIOVTOC Kol OTN 0eAIdOl O€p-
BIC TNC OUOKeEUNC 0O OTIC 0dNYieC XProng Kai oTa
TTPOOOETO EYYPAPO.

AUTH N OUOKEUM XOPOKTNPICETOI CULPWVA LIE
TNV eupwnaikr odnyio 2012/19/EE mepi nAe-
KTPIKWV KOl NAEKTPOVIKGY CUOKEUWY (waste

electrical and electronic equipment - WEEE).

Giivenlik tr

m Bu kilavuzu dikkatlice okuyunuz.

m Kilavuzu ve Urdn bilgilerini, ileride kullanmak i¢in veya cihazin muhtemel bir sonraki
sahibi icin saklayin.

» Nakliye hasari varsa cihaz baglantilarini kurmayiniz.

Cihazi sadece su amacla kullaniniz:

m orijinal parcalari ve aksesuarlari ile birlikte kullanin.

® bu kilavuzda belirtilen uygulamalar igin.

® Cig veya pismis besinleri dogramak igin, 6rnegin et, balik ve sebze.

® g6zUnUzU cihazdan ayirmadan kullanin.

= evde islenilen miktar ve sureler igin kullanin.

m Ozel konutlarda ve 6zel konutlarin kapali mekanlarinda oda sicakliginda.
® deniz seviyesinden en fazla 2000 m ylkseklige kadar kullanin.

Cihazi her kullanimdan sonra, gézetim altinda degilken, monte etmeden, parcalarina
ayirmadan veya temizlemeden dnce, dénen parcalara yaklastiginizda ve acil
durumlarda mutlaka elektrik sebekesinden ayiriniz.

Bu cihaz fiziksel, algisal veya zihinsel becerileri sinirli olan ya da deneyimi ve bilgisi

yetersiz olan kisiler tarafindan, mutlaka sorumlu bir kisinin nezareti altinda veya ancak

cihazin gtvenli kullanimi konusunda bilgilendirilmis ve kullanimdan kaynaklanan
tehlikeleri anlamis olmalari halinde kullanilabilir.

Cocuklarin cihaz ile oynamasina izin vermeyiniz.

Temizlik ve kullanicinin yapacagi bakim calismalari cocuklar tarafindan yapilmamalidir.

Bu cihaz ¢cocuklar tarafindan kullaniilmamalidir. Cocuklar cihazdan ve baglant

hattindan uzak tutulmalidir.

» Hasarli cihazlar kesinlikle kullaniimamalidir.

» Yizeyi catlamis olan veya Kkirik olan bir cihazi kesinlikle kullanmayin.

» Cihazi elektrik sebekesinden ayirmak icin kesinlikle sebeke baglanti kablosundan
tutularak cekilmemelidir. Her zaman sebeke baglanti kablosunun fisinden tutularak
cekilmelidir.

» Cihaz veya sebeke baglanti kablosu arizallysa fis derhal ¢cekilmeli veya sigorta
kutusundan sigorta kapatiimalidir.

» Misteri hizmetlerini arayiniz. »Sayfa 74

» Cihazi sadece tip plakasindaki bilgilere gbre baglanmali ve isletiimelidir.

» Cihaz zamanlayici veya uzaktan kumanda gibi harici anahtarlama tertibatlari
Uzerinden kesinlikle kullaniimamalidir.
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» Sadece bunun egitimini almis uzman personel cihazda onarimlar yapabilir.

» Cihazin onarimi sirasinda sadece orijinal yedek parcalar kullaniimalidir.

» Bu cihazin elektrik kablosu zarar gérmdisse tehlikenin édnlenmesiicin, Uretici, misteri
hizmetleri veya benzer kalifikasyona sahip bir kisi tarafindan degistirilmelidir.

» Cihazi veya elektrik kablosunu kesinlikle suya sokmayin veya bulasik makinesine
koymayin.

» Cihazi yalnizca kapali alanlarda kullanin.

» Cihazi kesinlikle asiri sicakliga ve islakliga maruz birakmayin.

» Cihazi temizlemek icin buharli temizleyiciler veya yluksek basingli temizleyiciler
kullanmayin.

» Sebeke bagdlanti kablosunun cihazin sicak parcalari veya isi kaynaklari ile temas
etmesine asla izin vermeyiniz.

» Sebeke baglanti kablosunun keskin uclar veya kenarlar ile temas etmesine asla izin
vermeyiniz.

» Sebeke bagdlanti kablosunu asla bliikmeyiniz, ezmeyiniz veya degistirmeyiniz.

» Cihazi kesinlikle sicak ylzeylerin (izerine veya yakinina koymayiniz.

» Ellerinizi, saclarinizi, kiyafetlerinizi ve diger kisisel esyalarinizi déner pargalardan uzak
tutun.

» Ust parcalari sadece tahrik duruyorken ve cihaz gikartiimis durumdayken takiniz ve
clkartiniz.

» Elinizi besin doldurma adzina sokmayin.

» Besinleri eklemek icin sadece tikaci kullaniniz.

» Gozle gorlllr renk dedisimleri, catlaklar veya baska hasarlar olan veya yerine dogru
oturmayan parcalari orijinal yedek pargalarla degistirin.

» Ust parcalan kesinlikle ana cihaz (izerinde monte etmeyiniz.

» Ust parcalar mutlaka komple monte edilmis sekilde kullaniniz.

» Keskin bigaklara ve kenarlara asla ¢iplak elle dokunmayin.

» Ambalaj malzemesini gocuklardan uzak tutun.

» Cocuklarin ambalaj malzemeleri ile oynamasina izin vermeyin.

» KlcUk parcalari cocuklardan uzak tutun.

» Cocuklarin kuiguk parcalarla oynamasina izin vermeyin.

» Temizlik bilgilerini dikkate alin.

» Gida maddeleri ile temas eden ylzeyleri her kullanimdan énce temizleyin.

Maddi hasarlarin 6nlenmesi

» Cihazi kesinlikle 10 dakikadan uzun sire kesintisiz
sekilde calistirmayiniz. Bu sire gegctiginde cihazi
kapatiniz ve oda sicakligina kadar sogumasini
bekleyiniz.

» Cihazi kesinlikle malzemesiz galistirmayin.

» Dolum agzina veya gévdeye herhangi bir cisim
sokmayin, orn. kasik.

» Kullanmadan énce dolum agzinda ve gévdede
yabanci cisim olup olmadigini kontrol edin.

Cihazi tanima

Genel bakis

Ambalajindan ¢ikardiktan sonra tim pargalarda
nakliyeden kaynaklanan hasarlar olup olmadigini ve
parcalarin eksiksiz olup olmadigini kontrol edin.
—Sex.H

Ana cihaz
[ B = kiyma makinesi parcasi

Kebbe tnitesi’

Temizleme firgasi’

Sikma hamur 6n takimi’

Rendeleme Unitesi’
— "Rendeleme (initesi", Sayfa 72

Tasima igin tutma girintisi

Doner salter

Ekler i¢in yuva ve tahrik

Kilidi agma digmesi

Muhafaza gézu igin kapak

Delikli diskler icin muhafaza g6zu

Kablo muhafaza bolimi

Malzeme doldurma kabi

Montaj bilezigi
Kaba delikli disk

ERER2SEENE B =& E
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Bicak

Kuplajli burgu

Metal hazne gévdesi

Orta delikli disk’

ince delikli disk’

Muhafaza gozIi tikag ve kapak

Sosis doldurma agizlidi

Sucuk doldurma Unitesi igin yatak halkasi

Profil levha

Profil levhali tutucu

NE B ENEEEEER

Sikma hamur 6n takimi icin yatak halkasi

Modele bagli

Not: Delikli diskler veya sosis doldurma Unitesinin
parcalari gibi bazi kiigik aksesuarlar teslimat
sirasinda tikacin saklama bdlmesinde bulunur. Tikaci
acginiz ve pargalari gikartiniz.

—> "Ayri parcalarin saklanmasi", Sayfa 72

Déner salter

Sembol Fonksiyon

max Malzemeleri en yiksek hizda igleme.
min Malzemeleri en disik hizda isleme.
0] islemeyi durdurma.

9} Yapismis besinleri ters cevirme

fonksiyonu ile ¢bzme.

Terse cevirme fonksiyonu

Terse gevirme fonksiyonu, burguyu kisa slire geriye
dogru déndurerek yapismis besin maddelerinin
tekrar ¢ézllmesini saglamak icin kullanilir.

— "Arizalar giderme", Sayfa 73

Not: Terse gevirme fonksiyonunu sadece et kiyma
makinesi parcaslyla birlikte kullaniniz.

Emniyet sistemleri

Asiriyiiklenme emniyeti

Asiri ylikleme emniyeti, motorun ve diger pargalarin
cok yuksek ylklenme nedeniyle hasar gérmelerini
onler.

— "Arizalan giderme", Sayfa 73

Termal devre kesici

Motorun asiri yliklenmesi veya asiri isinmasi
durumunda, termal devre kesici cihazi kapatacaktir.

Kirilma noktasi

Burgunun bloke olmasi veya asiri yiklenmesi
durumunda, kuplaj dngérilen kirllma noktasindan
Kirilir.

Tekrar devreye girme emniyeti

Tekrar devreye girme emniyeti, cihazinizin bir elektrik
kesintisi sonrasinda tekrar devreye girerek
kendiliginden islemeye baslamasini engeller.
Cihaz bir elektrik kesintisi sonrasinda tekrar agik
duruma gelir. Isleme ancak, doner salter O
konumuna ayarlandiktan sonra tekrar ¢alistirilabilir.

Kullanim
Cihazin ve parcalarin ilk kullanimdan 6nce
temizlenmesi

1. Gida maddeleri ile temas edecek tim pargalari ilk
kullanimdan énce temizleyin.

2. Temizlenen ve kurutulan pargalari kullanmak
Uzere hazir bulundurun.

Ana cihazin hazirlanmasi

—sek. AA-H

Et kiyma makinesi parcasinin birlestirilmesi
—Sek. -

Ust parcanin takiimasi

—Sek. E1-Kill

Onerilen hiz degerleri

Ayar

min/max

Kullanimi

Et kiyma makinesi parcasi (delikli disk
3mm, 4,5mm, 8 mm)

Sosis doldurma unitesi
max icli kofte aparati
Delikli diskler

@ ince delikli disk (3 mm)

max

Orta delikli disk (4,5 mm)

Kaba delikli disk (8 mm)

o
Not: Kaba delikli disk, tavuk kemiklerinin
islenmesi i¢in uygundur.

Besinlerin islenmesi

el 12 B 18]

Diger uygulamalar

Diger uygulamalarin yapilabilmesini saglamak igin,
et kiyma makinesi parcalarini aksesuarlar ile
birlegtiriniz.

Not: istediginiz uygulama igin olan iist pargay!
birlestirerek olusturunuz. Hazirladiginiz Gst pargayi,
et kiyma makinesi parcasi i¢in agiklanan sekilde
kullaniniz.

Sosis doldurma uinitesinin birlestirilmesi

Sosis doldurma Unitesi, yapay ve dog@al kiliflari sosis
eti ile doldurmak ve ¢rnegin Cevapcici yaparken rulo
olusturmak igin uygundur.

2 19§ 22

Kebbe iinitesinin birlestirilmesi

I¢li kofte aparati, hamur bohgalarinin ve kiymali
bohgalarin yapiimasi igindir.

e 23 B 25

Sikma hamur 6n takiminin birlestirilmesi

Sikma hamur 6n takimi, kurabiye hamuruna veya tart
hamuruna sekil vermek i¢in uygundur.

IeSi2d 26 B 29 |
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Rendeleme linitesi

Rendeleme Unitesi peynir, meyve, sebze, findik,
badem veya kurutulmus kahvaltilik ekmek gibi
besinlerin kesilmesi, dogranmasi ve rendelenmesi
icin uygundur.

Genel bakis

g 30

Tambur ek parcalari icin kapak
Rendeleme unitesi igin gévde
Rendeleme Unitesi igin tikac
A Rendeleme tamburu

Kesme silindiri

I Kabarendeleme silindiri

ince rendeleme silindiri
Onerilen hiz degerleri

Ayar Kullanimi

max Rendeleme tamburu
min/max Kesme silindiri

min/max Kaba rendeleme silindiri
min/max ince rendeleme silindiri

Tambur ek parcalari

Rendeleme tamburu
Findik, sert peynir, patates gibi besinleri
ince sekilde rendeler.

Kesme silindiri
Salatalik, havug, pancar gibi besinleri ince
dilimler halinde keser.

Kaba rendeleme silindiri

Elma veya havu¢ gibi meyve ve sebzeleri,
Gouda veya Edam gibi peynirleri iri
parcalar seklinde rendeler.

ince rendeleme silindiri

Kuruyemisleri, elma, havug veya patates
gibi meyve ve sebzeleri, Gouda veya
Edam gibi peynirleri ince pargalar
seklinde rendeler. Islemeye baslamadan
once besinleri yakl. 2x2cm
buyukliginde pargalar halinde kesiniz.

Notlar

® Tambur ek pargalari ok yumusak veya gok lifli
besinlerin islenmesi igin uygun degildir.

® QOnerilen kesintisiz calistirma siresi 2 dakikadir.

Rendeleme (initesinin kullaniimasi

s 31 B 40|

Temizlige genel bakis

Artiklarin kuruyarak yapismasini engellemek i¢in tim
parcalari kullandiktan hemen sonra temizleyiniz.

» Alkol veya ispirto igeren temizleme maddeleri
kullanmayiniz.

» Keskin, sivri uclu veya metalik cisimler
kullanmayiniz.

» Asindirici nitelikte bez veya temizleme maddeleri
kullanilmamalidir.

Notlar

= Su parcalari kesinlikle bulasik makinesinde
yikamayiniz: Metal hazne gbvdesi, montaj bilezigi
ve burgu. Bu pargalari deterjan ve 40 °C lzerinde
sicak su ile temizlerseniz parcalarin ylizey
parlaklidi degisebilir. Bu durum parcalarin iglevini
etkilemez.

m Ulaslimasi zor veya keskin kenarli alanlari bir
temizleme fircasi ile temizleyiniz.

Her bir parcay tabloda belirtilen sekilde temizleyiniz.
— Sek. Eill
Ayri parcalarin saklanmasi

1. Temizledikten sonra, et kiyma makinesi pargasinin
kurumus aksesuarlarini tikacin muhafaza géziinde
saklayiniz.

— Sek.

2. Delikli diskleri muhafaza etmek igin, ana cihazin
st tarafindaki muhafaza g6zi kapagini gikartiniz.
Delikli diskleri buradaki tutuculara yerlestiriniz ve
kapagdi tekrar kapatiniz.

—Jek.

Isleme uyarilari ve uygulama érnekleri

Isleme uyarilari

Et kiyma makinesi parc¢asi

® T{Om delikli diskler ¢ig etin islenmesiigin
uygundur.

® Ftleri ve blyik besinleri, dolum hiicresine
sigabilecek pargalar halinde yakl. 2x2 cm
buyukligunde kesiniz.

Sosis doldurma linitesi

® Sosis doldurma unitesinde sadece ince kiyllmig
besinleri igleyiniz.

® Dogal bagirsagi islemeden dnce 10 dakika ilik
suda yumusatiniz.

® Sosis sarmalarini "tika basa" doldurmayiniz, aksi
halde sosisler piserken veya kizarirken
patlayabilir.

Ornek tarif

Burada cihazinizigin 6zel olarak gelistiriimis olan bir

Ornek tarif bulabilirsiniz.

Cekilmis yer fistig

Malzemeler

m 1500-2000 g taze, ¢ig yer fistidi

Hazirlama

m Et kiyma makinesi pargasini ince delikli diski
takarak hazirlayiniz ve cihaza takiniz.

= Yer fistiklarint malzeme doldurma kabina
yerlestiriniz.

® Doner galterimax konumuna getiriniz.

m |sleme sirasinda fistiklari dolum hiicresine esit
sekilde koyunuz ve tikag ile bastiriniz.

= T{m miktari 2 dakika boyunca igleyiniz.

Not: Onerilen kesintisiz calistirma stiresi 2 dakikadir.

ipucu: Ogiitulmis fistiklarla salatalari, soslari ve
diger yemekleri baharatlayin veya gitir ¢itir fistik
ezmesi hazirlamak i¢in kullanin.



Citir citir fistik ezmesi
Hazirlama

Bagska tariflerin cagriimasi
> Baska tarifleri cevrimici gagirmak icin QR kodunu

= Oguitilmus fistiklar iki kere daha ince delikli disk tarayiniz.

ile isleyiniz.

m 100 g fistik 10 ml fistik yagi veya bitkisel yag ilave

ediniz.

m Karisimi bir girpma teliyle krema kivamina gelene

dek karistiriniz.

® Hazir fistik ezmesini dogrudan ekmege surebilir
veya baharat olarak kullanabilirsiniz.

Arizalari giderme

Hata

Neden ve sorun giderme

Cihaz islemeyi baslatmiyor.

Déner salter yanlis ayarlanmis.
> |sleme 6ncesinde doner salteri O konumuna getirin.

Ana cihaz caligiyor ancak
yiyecekler islenmiyor.

Besin maddeleri yapismis ve Ust pargayi ttkamis.

Not: Terse ¢evirme fonksiyonunu yalnizca et kiyma makinesi parcasi ile
kullaniniz.

1. Déner salteri O konumuna getiriniz ve cihazin durmasini bekleyiniz.

2. Terse gevirme fonksiyonunu baslatmak ve yapismig besinlerin
¢oziilmesini saglamak igin doner salteri birkag saniye © konumunda
tutunuz.

3. Cihazin durmasini bekleyiniz.

4. Doéner galteri min konumuna getiriniz ve besinlerin tekrar normal sekilde
islenip islenmedigini kontrol ediniz.

Not: Arizay bu sekilde gideremezseniz asagdidaki adimlari uygulayiniz.

1. Doner salteri O konumuna getiriniz ve cihazin durmasini bekleyiniz.

2. Ust parcayi cikartiniz ve parcalarina ayiriniz.

3. Yapismis besinleri temizleyiniz ve Ust par¢cada veya besinin icinde kemik,
tendon veya baska sert parcalarin olup olmadigini kontrol ediniz.

Burgunun kuplaji asir yiiklenmis ve dngdrilen nominal kirllma noktasindan
kiriimis.

Not: Nominal kirlma noktasina sahip olan yedek pargalar, bizim garanti
sorumlulugumuz kapsaminda degildir. Yeni bir kuplaji, 10039417 siparis
numarasityla musteri hizmetlerinden temin edebilirsiniz.

1. Vidayi s6kinuz ve arizali kuplaji ¢ikartiniz.

— Sex.

2. Yeni kuplaji yerlestiriniz ve sikica vidalaymniz.

—SexEH

Cihaz isleme esnasinda
kapaniyor.

Motor asiri isinmis.

1. Doner salteriO konumuna getiriniz ve cihazin durmasini bekleyiniz.

2. Asiryiiklenme emniyetinin devre disi kalmasi igin cihazin sogumasini
bekleyiniz.

Besinler esit sekilde
dogranmiyor.

Montaj bilezigi dogru sekilde vidalanmamis veya yeterince sikilmamis.
» Montaj bileziginin, metal hazne gévdesindeki vida disine dogru sekilde
oturdugunu ve yeterince sikilarak vidalandigini kontrol ediniz.

Eski cihazlar atiga verme Bu Urlin TC (;evrei Sehircilik ve Tklim
) o Degisikligi Bakanl@i tarafindan yayimlanan

> Cihazi gevreye zarar vermeyecek sekildeimha /=4 “E|ektrikii ve Elektronik Esyalarda Bazi Zararl

ediniz. Maddelerin Kullaniminin Kisitlanmasina iliskin
Gtincel imha yol ve yontemleri hakkinda bilgi Yénetmeligi'nde belirtilen zararli ve yasakli
edinmek icin lutfen yetkili saticiniza veya bagli maddeleri igermez”.
oldugunuz belediyeye ya da sehir idaresine AEEE ydnetmelidine uygundur.
bagvurunuz. Bu Urtin, geri dontsumli ve tekrar kullanilabilir

nitelikteki ylksek kaliteli par¢a ve malzemelerden 73



Gretilmistir. Bu nedenle, tGrind, hizmet émrindn
sonunda evsel veya diger atiklarla birlikte atmayin.
Elektrikli ve elektronik cihazlarin geri déndsimd igin
bir toplama noktasina gétiriin. Bu toplama
noktalarini bélgenizdeki yerel ydnetime sorun.
Kullanilmis Grinleri geri kazanima vererek gevrenin
ve dogal kaynaklarin korunmasina yardimai olun.
Urlini atmadan 6nce gocuklarin glvenligiigin
elektrik fisini kesin ve kilit mekanizmasini kirarak
galismaz duruma getirin.

Miisteri hizmetleri

ithalatgi Firma: BSH Ev Aletleri ve Sanayi Ticaret A.S.

Fatih Sultan Mehmet Mah. Balkan Cad. No:51
Umraniye-Istanbul-Turkiye

Tel: 0216 528 90 00

Fax:0216 528 99 99

Uretici Firma : BSH Hausgerate GmbH

Carl-Wery StraBe 34

81739 Minchen, Germany
www.bosch-home.com

TUm yetkili servis istasyonlarinin iletisim bilgilerine
asagidaki web sitemizden ulasabilirsiniz.
https://www.bosch-yetkiliservisi.com/

Ayrica yetkili servis istasyonlarina ait bilgiler, ilgili
bakanlik tarafindan olusturulan www.servis.gov.tr
adresli web sitesinde yer almaktadir.
SGM-2024/5 yonetmeligine uygun bilgileri,
cihazinizin Griin sayfasinda ve servis sayfasinda

www.bosch-home.com altinda ¢evrimigi olarak ilgili
kullanim talimatlarinda ve ek belgelerde
bulabilirsiniz.

Garanti Sartlan

Kullanim Siiresi: 10 YIL (Urtintin fonksiyonunu yerine

getirebilmesi igin gerekli yedek parga bulundurma

suresi).

Malin ayipl oldugunun anlasiimasi durumda tiketici,

6502 sayil TUketicinin Korunmasi Hakkinda

Kanunun 11 inci maddesinde yer alan;

® Sozlesmeden dénme

® Satig bedelinden indirim isteme,

m {Jcretsiz onarilmasini isteme,

® Satilanin ayipsiz bir misli ile degistirilmesini
isteme,

haklarindan birini kullanabilir.

Tlketici, garantiden dogan haklarinin kullaniimasi ile

ilgili olarak ¢ikabilecek uyusmazliklarda yerlesim

yerinin bulundugu veya tlketici isleminin yapildidi

yerdeki Tuketici Hakem Heyetine veya Tlketici

Mahkemesine bagvurabilir.

C€

AEEE Yonetmeligine Uygundur. PCB igermez.

Bezpieczenstwo

pl

m Nalezy doktadnie przeczytac niniejszg instrukcije.
m [nstrukcje nalezy zachowad i starannie przechowywac jako zrodto informacji, a takze

z mysla o innych uzytkownikach.

m Jezeli w trakcie transportu urzgdzenie zostato uszkodzone, nie wolno go podtaczac.

Urzadzenia nalezy uzywac wytgcznie:
m z oryginalnymi czesciami i akcesoriami.

» do zastosowan opisanych w tej instrukgiji.

» do rozdrabniania surowych lub gotowanych artykutéw spozywczych, np. miesa, ryb i

warzyw.
= ciggle je nadzorujgc.

m do przetwarzania ilosci typowych dla gospodarstw domowych w typowym dla gospo-

darstw domowych czasie.

= w prywatnym gospodarstwie domowym i zamknietych otoczeniach domowych w

temperaturze pokojowej.

® do wysokosci 2000 m nad poziomem morza.

Urzadzenie musi zostac¢ odtgczone od sieci po kazdym uzyciu, w razie braku nadzoru,

przed ztozeniem, roztozeniem i rozpoczeciem czyszczenia, przy zblizaniu sie do obra-

cajgcych sie czesci oraz w razie wystgpienia btedu.

Osobom o zredukowanych zdolnosciach fizycznych, sensorycznych i umystowych lub

nieposiadajgcym odpowiedniego doswiadczenia i/lub wiedzy wolno uzywac urzgdze-

nia tylko pod warunkiem, ze znajduja sie pod opieka innych oséb lub zostaty poinstru-

owane w zakresie bezpiecznej obstugi urzadzenia i rozumiejg zagrozenia z niej wynika-

jace.

Dzieciom nie wolno bawic¢ sie urzgdzeniem.

Dzieciom nie wolno wykonywac¢ zadnych przewidzianych dla uzytkownika czynnosci z
74 Zakresu czyszczenia i konserwacji urzgdzenia.
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Tego urzadzenia nie wolno obstugiwac dzieciom. Dzieciom nalezy uniemozliwi¢ do-

step do urzadzenia i jego przewodu zasilajacego.

» Nigdy nie wtgczac uszkodzonego urzgdzenia.

» Nigdy nie uzywac urzadzenia, jezeli jego powierzchnia jest peknieta lub ztamana.

» Nigdy nie ciggnac za przewdd przytgczeniowy, aby odtgczy¢ urzadzenie od sieci. Za-
wsze ciggnac za wtyczke przewodu przytaczeniowego.

» W przypadku uszkodzenia urzgdzenia lub przewodu przytgczeniowego nalezy na-
tychmiast wyciggna¢ wtyczke przewodu przytgczeniowego lub wytgczy¢ bezpiecznik
w skrzynce bezpiecznikowe;.

» Skontaktowac sie z serwisem. —Strona 79

» Urzadzenie nalezy podigczy¢ i uzytkowaé zgodnie z informacjami podanymi na ta-
bliczce znamionowe;.

» Nigdy nie zasila¢ urzgdzenia poprzez zewnetrzne urzgdzenie przetgczajace, np. wy-
tacznik czasowy lub pilot zdalnego sterowania.

» Naprawy urzgdzenia moga by¢ wykonywane wytgcznie przez wykwalifikowany perso-
nel.

» Do naprawy urzgdzenia nalezy uzywacé wytgcznie oryginalnych czesci zamiennych.

» W przypadku uszkodzenia przewodu sieciowego tego urzgdzenia nalezy zlecié jego
wymiane przez producenta, jego serwis lub przez odpowiednio wykwalifikowang
osobe, co jest koniecznym warunkiem wykluczenia zagrozen.

» Nigdy nie zanurzac urzadzenia lub przewodu sieciowego w wodzie ani nie umiesz-
czac ich w zmywarce do naczyn.

» Uzywac urzgdzenia wytgcznie w zamknietych pomieszczeniach.

» Nigdy nie narazac¢ urzadzenia na dziatanie wysokiej temperatury i wilgoci.

» Nie uzywac do czyszczenia urzgdzenia myjek parowych ani cisnieniowych.

» Nigdy nie dopuszczac¢ do kontaktu przewodu przytgczeniowego z gorgcymi czescia-
mi urzadzenia lub zrodtami ciepta.

» Nigdy nie dopuszczaé do kontaktu przewodu przytgczeniowego z przedmiotami za-
konczonymi ostrym czubkiem i ostrymi krawedziami.

» Nigdy nie zatamywac, nie zgniatac ani nie modyfikowac przewodu przytaczeniowe-
go.

» Nigdy nie ustawia¢ urzadzenia na gorgcych powierzchniach ani w ich poblizu.

» Do obracajacych sie czesci nie zblizad rgk, wtosdw, czesci odziezy oraz innych przy-
borow.

» Zaktadad i zdejmowac przystawki tylko przy nieruchomym napedzie i wtyczce urza-
dzenia odtgczonej od sieci elektrycznej.

» Nie wktadac palcéw do otworu do napetniania.

» Do popychania sktadnikow uzywac tylko popychacza.

» Czesci posiadajgce pekniecia lub inne uszkodzenia albo niepoprawnie zamocowane
muszg zosta¢ wymienione na oryginalne czesci zamienne.

» Nigdy nie sktadac przystawek na korpusie urzadzenia.

» Uzywac tylko catkowicie zmontowanych przystawek.

» Nigdy nie dotykac ostrych nozy i krawedzi gotymi rekoma.

» Materiaty z opakowania nalezy trzymacd poza zasiegiem dzieci.

» Nie pozwalac¢ dzieciom na zabawe opakowaniem, a szczegolnie folig.

» Drobne czesci nalezy trzymacd poza zasiegiem dzieci.

» Nie nalezy pozwalac¢ dzieciom na zabawe drobnymi czesciami.

» Nalezy przestrzega¢ wskazéwek dotyczacych czyszczenia.

» Powierzchnie majgce kontakt z zywnoscig nalezy czyscic¢ przed kazdym uzyciem.
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Zapobieganie szkodom materialnym

» Nie wigczac urzadzenia bez przerw na czas diuz-
szy niz 10 min. Po tym czasie urzadzenie nalezy
wytaczy¢ i zaczekad, az ostygnie do temperatury
pokojowe;j.

» Nigdy nie wtgczac¢ pustego urzadzenia.

» Nie wktadaé do otworu do napetniania ani do obu-
dowy zadnych przedmiotéw, np. chochli.

» Przed uzyciem sprawdzié, czy w otworze do napet-
niania i obudowie nie ma ciat obcych.

Poznawanie urzadzenia

Przeglad

Po rozpakowaniu nalezy sprawdzi¢ wszystkie czesci
pod katem ewentualnych uszkodzen podczas trans-

portu.
—Rys. i

Korpus urzgdzenia

Maszyna do mielenia miesa

Nasadka masarska

Przystawka do kebbe'

Szczotka do czyszczenia'

Przystawka do wyciskania ciastek

Szatkownica'
— "Szatkownica", Strona 77

Uchwyty do transportowania

Przetgcznik obrotowy

Uchwyt do napedu i przystawek

Przycisk zwalniajgcy

Pokrywa schowka

Schowek do przechowywania sitek
Schowek dla kabla

Taca wsypowa

Nakretka

Sitko do grubego tarcia

N6z

Slimak ze sprzegtem

Metalowa obudowa komory mielenia

Sitko do $redniego mielenia’

Sitko do drobnego mielenia’

Popychacz ze schowkiem i pokrywa

Dysza nasadki masarskiej

Piersécien do przechowywania nasadki masar-
skiej

Wzornik

Uchwyt wzornika

Pierécien nosny przystawki do wyciskania cia-
stek

RNBEE R EEEEEFNESEEEEZT NN Q &nELEE

T W zalezno$ci od modelu

Uwaga: W przypadku nowego urzadzenia niektore
drobne akcesoria, np. tarcze perforowane czy czesci
przystawki masarskiej znajdujg sie z schowku na po-
pychacz. Otworzy¢ schowek i wyjaé te czesci.

— "Przechowywanie elementow wyposazenia’,
Strona 78

Przetacznik obrotowy

Symbol Funkcja

max Kroétkie mieszanie artykutéw spozyw-
czych przy najwyzszej predkosci obro-
towej.

min Mieszanie artykutéw spozywczych przy
niskiej predkosci obrotowe;j.

(@] Przerwacd przetwarzanie.

o Odblokowac zablokowane artykuty

spozywcze przy uzyciu funkcji revers.

Funkcja revers

Funkcja revers stuzy do odblokowywania artykutéw
spozywczych przez krétkotrwate odwrdcenie kierun-
ku obrotéw slimaka.

— "Usuwanie usterek", Strona 78

Uwaga: Funkcji revers nalezy uzywac wytgcznie w
potaczeniu z maszyna do mielenia miesa.
Systemy zabezpieczajace

Zabezpieczenie przed przeciazeniem
Zabezpieczenie przed przecigzeniem zapobiega
uszkodzeniu silnika i innych czesci przez nadmierne
obciazenie.

— "Usuwanie usterek", Strona 78

Bezpiecznik termiczny

Bezpiecznik termiczny wytacza urzgdzenie w przy-
padku przegrzania lub nadmiernego nagrzania silni-
ka.

Miejsce przewidzianego przetomu

W przypadku zablokowania lub przecigzenia slimaka

sprzegto tamie sie w przewidzianym konstrukcyjnie

miejscu.

Zabezpieczenie przed ponownym wigczeniem

Zabezpieczenie przed ponownym witaczeniem unie-

mozliwia samoczynne rozpoczecie pracy przez urza-

dzenie po przerwie w zasilaniu pragdem.

Po przerwie w zasilaniu pradem urzadzenie jest po-

nownie wigczone. Prace mozna jednak ponownie

rozpoczac dopiero po ustawieniu przetacznika obro-

towego w potozeniu O.

Obstuga

Czyszczenie urzadzeniai jego czesci przed

pierwszym uzyciem

1. Wszystkie czesci, ktore stykaja sie z artykutami
spozywczymi, nalezy przed uzyciem doktadnie
umyc.

2. Przygotowac wyczyszczone i wysuszone czesci
do uzycia.

Przygotowywanie korpusu urzadzenia

—Rys. A-H




Sktadanie maszyny do mielenia migsa Obudowa szatkownicy
—>Rys. ﬂ: ) Popychacz do szatkownicy
Zakladanie przystawki IZ8  Beben do przecierania
s Nl Beben do szatkowania na plasterki
Zalecane predkosci gben do szatkowania na plasterki
Ustawie-  Zastosowanie 6 | Beben do szatkowania na grubo
nie Beben do szatkowania na drobno
min/max Maszyna do mielenia miesa (sitka Zalecane predkosci
3mm, 4,5mm, 8 mm) pre
Ustawie- Zastosowanie
max Nasadka masarska nie
max Przystawka do kebbe max Beben do przecierania
min/max Beben do szatkowania na plasterki
Sitko do drobnego mielenia (3 mm) min/max Beben do szatkowania na grubo
min/max Beben do szatkowania na drobno

Sitko do sredniego mielenia (4,5 mm)

‘ Sitko do grubego mielenia (8 mm)

& Uwaga: Sitko do grubego mielenia nada-
je sie do przetwarzania kosci kurzych.

Wkiady bebnowe

Beben do przecierania

Drobne przecieranie artykutéw spozyw-
czych, np. orzechéw, twardych seréw,
ziemniakow.

Przetwarzanie produktéw spozywczych

—Rys. EA-EA

Inne zastosowania

Aby umozliwi¢ korzystaé z dalszych funkcji przysta-
wek, mozna je tgczy¢ z czesciami maszyny do miele-
nia miesa.

Uwaga: Ztozy¢ przystawke potrzebna do wykonania
potrzebnej funkcji. Uzy¢ przygotowanej przystawki w
sposob opisany w czesci dotyczgcej maszyny do
mielenia miesa.

Sktadanie nasadki masarskiej

Nasadka masarska jest przeznaczona do napetnia-
nia sztucznych i naturalnych ostonek miesem oraz
do formowania nadzienia w rulon, np. do cevapcici.

—Ays. EE1-EA

Montaz przystawki do kebbe

Przystawka do kebbe jest przeznaczona do formo-
wania ciasta lub zmielonego migsa w ten sposoéb,
aby umozliwi¢ wypetnienie go dowolnym nadzie-
niem.

A 23 B 25
Montaz przystawki do formowania ciastek

Przystawka do wyciskania ciastek nadaje sie do for-
mowania ciasta na drobne wypieki i ciasta kruchego.

—Rys. EX-E

Szatkownica

Szatkownica jest przeznaczona do szatkowania,
przecierania i krojenia artykutéw spozywczych, np.
sera, owocow, warzyw, orzechéw, migdatéw czy wy-
suszonych butek.

Przeglad

— Ays. Kl

Zamek wktadéw bebnowych

Beben do szatkowania na plasterki
Krojenie artykutéw spozywczych, np.
0gorkéw, marchewek, burakéw, na pla-
sterki.

Beben do szatkowania na grubo
Szatkowanie artykutéw spozywczych, np.
owocow i warzyw takich jak jabtka albo
marchew lub seréw takich jak gouda czy
edamer, na grube lub drobne kawatki.

Beben do szatkowania na drobno
Szatkowanie artykutéw spozywczych, np.
orzechdw, owocow i warzyw takich jak
jabtka, marchew czy ziemniaki albo seréw
takich jak gouda czy edamer na drobne
kawatki. Przed przetworzeniem pokroic
artykuty spozywcze na kawatki o wielko-
$ciok. 2x2cm.

Uwagi

m \Wktady bebnowe nie nadajg sie do przetwarzania
bardzo miekkich lub bardzo wtdknistych produk-
tow.

m Zalecany czas pracy ciggtej wynosi 2 min.

Uzywanie szatkownicy

— fiys. -

Przeglad procesu czyszczenia

Po uzyciu od razu czysci¢ wszystkie czesci, aby nie

dopusci¢ do zasychania resztek sktadnikow.

> Nie uzywac srodkow czyszczacych zawierajgcych
alkohol lub spirytus.

> Nie uzywac ostrych, spiczastych czy metalowych
przedmiotow.

> Nie stosowac szorstkich Sciereczek ani srodkow
do szorowania.
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Uwagi
® Nigdy nie myé w zmywarce nastepujacych czesci:
metalowa obudowa komory mielenia, nakretka i

slimak. Mycie tych czesci przy uzyciu detergentéw
i wody o temperaturze przewyzszajgcej 40°C mo-
ze naruszy¢ btyszczaca optyke ich powierzchni.
Nie ma to jednak wptywu na sposéb dziatania tych
czesci.

® Miejsca trudno dostepne i posiadajace ostre kra-
wedzie czysci¢ szczoteczkg do czyszczenia.

Wyczysci¢ poszczegdine czesci zgodnie z opisem

podanym w tabeli.

—Rys. 51

Przechowywanie elementow wyposazenia

1. Po wyczyszczeniu przechowywac suche elementy
maszyny do mielenia miesa przechowywac w
schowku popychacza.

—Rys. EA

2. Aby umiescic sitka w miejscu ich przechowywa-
nia, zdja¢ pokrywe schowka w goérnej czesci kor-
pusu urzgdzenia. Umiesci¢ sitka w odpowiednich
uchwytach i zamkna¢ pokrywe.

—Rys. K]

Wskazowki dotyczace przygotowywania
artykutow i przyktady zastosowan
Wskazowki dotyczace przygotowywania
Maszyna do mielenia miesa
® \Wszystkie sitka nadaja si¢ do przetwarzania suro-

wego miesa.

® Migso i duze artykuty spozywcze pokroi¢ na ka-
watki o wielkosci ok. 2 x 2 cm, pasujace do otworu
Wsypowego.

Nasadka masarska

® Przy uzyciu nasadki masarskiej przetwarzac tylko
drobno rozdrobnione produkty.

® Przed napetnieniem jelita naturalnego moczyc¢ je
w letniej wodzie przez okoto 10 minut.

m Ostonki do kietbas nie wypetnia¢ nadmiernie, po-
niewaz podczas gotowania lub smazenia kietbasy
mogtyby zostac¢ rozerwane.

Przyktadowy przepis

W tym miejscu zostat podany przyktadowy przepis

przystosowany specjalnie do posiadanego urzgdze-

nia.

Usuwanie usterek

Mielone orzeszki ziemne

Sktadniki

m 1500-2000 g $wiezych, surowych orzeszkéow
ziemnych

Przyrzadzanie

m Przygotowac maszyne do mielenia miesa z sit-
kiem do drobnego mielenia i zatozyc¢ ja.

® Umiescic¢ orzeszki ziemne na tacy wsypowej.

m stawic przetgcznik obrotowy namax.

® Podczas przetwarzania réwnomiernie wsypywac
orzeszki ziemne do otworu wsypowego i dociskaé
popychaczem.

B Catgilosé przetworzy¢ w ciggu 2 min.

Uwaga: Zalecany czas pracy ciggtej wynosi 2 min.

Wskazéwka: Zmielonymi orzechami przyprawiac sa-
tatki, sosy i inne potrawy albo przygotowywac z nich
chrupiace masto orzechowe.

Chrupiagce masto orzechowe

Przyrzadzanie

® Zmielone juz orzechy przemieli¢ jeszcze dwukrot-
nie przy uzyciu sitka do drobnego mielenia.

= Na 100 kazde g orzeszkéw ziemnych dodac¢ 10 ml
oleju z orzeszkdw ziemnych lub oleju roslinnego.

® Ubija¢ mase koncowka do ubijania do momentu
uzyskania kremowej konsystencji.

® Gotowego masta orzechowego uzywac bezpo-
Srednio do smarowania chleba albo jako przypra-
wy.

Pobieranie dodatkowych przepisow

» W celu pobrania z Internetu dodatkowych przepi-
séw zeskanowac pokazany nizej kod QR.

Usterka Przyczynairozwigzanie problemu
Urzadzenie nie zaczyna praco- Nieprawidtowo ustawiony przetacznik obrotowy.
wac. » Przed rozpoczeciem przetwarzania ustawic przetgcznik obrotowy na O.

Produkty nie sg przetwarzane,
mimo ze urzadzenie dziata.

do mielenia migsa.

Artykuty spozywcze zostaty zablokowane i zatkaty przystawke.
Uwaga: Funkcji reverse nalezy uzywac wytacznie w potgczeniu z maszyng

1. Ustawié przetgcznik obrotowy na O i zaczekaé na zatrzymanie napedu

urzadzenia.

2. Ustawié przetgcznik obrotowy na kilka sekund na®, aby uruchomic funk-
cje revers i odblokowad artykuty spozywcze.
3. Zaczekac na zatrzymanie napedu urzadzenia.



Usterka

Przyczynairozwigzanie problemu

Produkty nie sa przetwarzane,
mimo ze urzadzenie dziata.

4. Ustawic przetacznik obrotowy namini sprawdzic, czy jest znowu mozliwe
normalne przetwarzanie artykutow spozywczych.

Uwaga: Jezeli problemu nie mozna usuna¢ w ten sposob, wykonac opisa-

ne nizej czynnosci.

1. Ustawié przetgcznik obrotowy na O i zaczekad na zatrzymanie napedu

urzadzenia.

2. Zdjaé i roztozy¢ przystawke.
3. Usung¢ zablokowane artykuty spozywcze i sprawdzic, czy w przystawce i
w artykuiach spozywczych nie ma kosci, Sciegien i innych twardych cze-

Sci.

Sprzegto Slimaka zostato przecigzone i pekto w miejscu przewidzianym

konstrukcyjnie.

Uwaga: Czgsci zamienne z miejscem przewidzianego przetomu nie sg ob-
jete zobowigzaniem gwarancyjnym. Nowe sprzegto mozna naby¢ w serwi-
sie pod numerem katalogowym 10039417.

1. Odkrecic srube i wyjac uszkodzone sprzegto.

—Rys.

2. Zatozy¢ i przykreci¢ nowe sprzegto.

—FRys. ER

Urzadzenie wytacza sie pod-
czas przetwarzania sktadni-

kow. urzadzenia.

Silnik jest przegrzany.
1. Ustawic przetgcznik obrotowy naO i zaczekac na zatrzymanie napedu

2. Zaczekac, az urzadzenie ostygnie, co spowoduje dezaktywacje systemu
zabezpieczajgcego przed przecigzeniem.

Artykuty spozywcze nie sg
réwnomiernie rozdrabniane.

Nakretka nie jest poprawnie lub dostatecznie dokrecona.
» Sprawdzi¢, czy nakretka jest poprawnie osadzona na gwincie metalowej

obudowy komory mielenia i dostatecznie dokrecona.

Utylizacja zuzytego urzadzenia

» Urzadzenie utylizowac zgodnie z przepisami o
ochronie srodowiska naturalnego.

Informacije o aktualnych mozliwos$ciach utylizacji

mozna uzyskac od sprzedawcy lub w urzedzie mia-

sta lub gminy.

To urzadzenie jest oznaczone zgodnie z Dyrek-
tywa Europejska 2012/09/UE oraz polska
Ustawa z dnia 29 lipca 2005r. ,,O zuzytym
sprzecie elektrycznym i elektronicznym” (Dz.U.
z2005r. Nr 180, poz. 1495) symbolem przekreslo-
nego kontenera na odpady. Takie oznakowanie in-
formuje, ze sprzet ten, po okresie jego uzytkowania
nie moze by¢ umieszczany tgcznie z innymi odpada-
mi pochodzgacymi z gospodarstwa domowego. Uzyt-
kownik jest zobowigzany do oddania go prowadza-

cym zbieranie zuzytego sprzetu elektrycznego i elek-
tronicznego. Prowadzacy zbieranie, w tym lokalne
punkty zbiérki, sklepy oraz gminne jednostka, tworzg
odpowiedni system umozliwiajacy oddanie tego
sprzetu. Wtasciwe postepowanie ze zuzytym sprze-
tem elektrycznym i elektronicznym przyczynia sie do
unikniecia szkodliwych dla zdrowia ludzi i Srodowi-
ska naturalnego konsekwencji, wynikajgcych z obec-
nosci sktadnikéw niebezpiecznych oraz niewtasciwe-
go sktadowania i przetwarzania takiego sprzetu.

Serwis

Informacije zgodne z Rozporzadzeniem (EU)
2023/826 mozna znalezé online pod adresem
www.bosch-home.com na stronie produktu i stronie
serwisowej urzadzenia, w obszarze instrukcji obstugi
i dodatkowych dokumentéw.

Bezpeénost
m Pedlive si prectéte tento navod.

Cs

m Uschovejte navod a také informace o vyrobku pro pozdéjsi pouziti nebo pro nasledu-

jiciho majitele.

m \/ pfipadé poSkozeni pfi pfeprave spotfebié nepfipojujte.

Spotfebi¢ pouzivejte pouze:
® s originalnimi dily a pfislusenstvim.

® pro pouziti, ktera jsou popsana v tomto navodu.
m k sekani syrovych nebo varenych potravin, napf. masa, ryb a zeleniny.

= pod dozorem.
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® pro mnozstvi zpracovavana bézné v domacnosti a jim odpovidajici doby.

® pro soukromé pouziti v domacnosti a v uzavienych mistnostech domova pfi prosto-
rové teploté.

= do maximalni nadmorské vysky 2000 m nad morem.

Spotiebi& musi byt po kazdém pouziti, v nepfitomnosti dozoru, pfed smontovanim,

demontazi nebo &isténim, pokud se pfibliZite rotujicim soudastem a v pfipadé poruchy

vzdy odpojen od elektrické sité.

Tento spotfebi¢ mohou pouZivat osoby s omezenymi fyzickymi, senzorickymi nebo du-

Sevnimi schopnostmi nebo s nedostateénymi zkuSenostmi a/nebo znalostmi, pokud

jsou pod dohledem nebo byly instruovany o bezpeéném pouZziti spotfebice a pochopily

z toho vyplyvajici nebezpedi.

Déti si nesmi se spotfebicem hrat.

Cisténi a udrzbu spotiebi¢e nesmi provadét déti.

Spotfebi& nesmi pouzivat déti. Détem zabrarite v pfistupu ke spotfebici a pfivodnimu

kabelu.

» \V Zadném pfipadé nepouzivejte poSkozeny spotfebic.

» Nikdy nepouzivejte spotfebi€ s natrzenym nebo zlomenym povrchem.

» Pfi odpojovani spotfebice z elektrické sité nikdy netahejte za sifovy kabel. VZdy tahej-
te za sitfovou zastréku sitového kabelu.

» Pokud je spotfebi¢ nebo sitovy kabel poskozeny, ihned odpojte sitovou zastréku ze
zasuvky nebo vypnéte pojistku v pojistkové skfifce.

» Kontaktujte zakaznicky servis. —Strana 84

» SpotfebiC zapojujte a pouZzivejte pouze v souladu s Udaji na typovém Stitku.

» Spotfebi¢ nikdy nenapajejte prostfednictvim externiho spinaciho zafizeni, napt. a-
sového spinaée nebo dalkového ovladani.

» Opravy spotfebiCe smi provadét pouze odborny personal, ktery je ktomu vySkoleny.

» K oprave spotfebice se smi pouzivat pouze originalni nahradni dily.

» Pokud je sitovy kabel tohoto spotfebice poskozeny, musi ho vyménit vyrobce, jeho
zakaznicky servis nebo podobné kvalifikovana osoba, aby se zabranilo ohrozeni.

» Spotfebi¢ nebo sitovy kabel nikdy neponofujte do vody a nedavejte ho do myc¢ky na
nadobi.

» SpotfebiC pouzivejte pouze v uzavienych mistnostech.

» Spotfebi¢ nikdy nevystavujte velkému teplu a vihkosti.

» Pri Cisténi spotfebiCe nepouzivejte parni nebo vysokotlakeé Cistice.

> Zajistéte, aby se sitovy kabel nikdy nedostal do kontaktu s horkymi ¢astmi spotiebice
nebo zdroji tepla.

> Zajistéte, aby se sitovy kabel nikdy nedostal do kontaktu s ostrymi rohy nebo hrana-
mi.

» Sitovy kabel nikdy nelameite, nestlacujte a neprovadeéjte na ném zmeény.

» Spotrebic nikdy neumistujte na horkém povrchu nebo v blizkosti horkych povrchd.

» Ruce, vlasy, odév a ostatni pfedméty neumistujte do blizkosti rotujicich dild.

» Nasady nasazujte a vyndavejte pouze v klidovém stavu pohonu a u odpojeného spo-
trebice.

» Nesahejte do plnici Sachty.

» PFi posunovani potravin pouzivejte pouze péchovadlo.

» Dily, které vykazuiji trhliny nebo jina poskozeni nebo dily, které spravné nesedi, vy-
ménte za originalni nahradni dily.

» Nastavce nikdy nesestavujte na zakladnim spotrebidi.

» Nastavce pouzivejte jen v kompletné sestaveném stavu.

» Ostrych nozd a hran se nikdy nedotykejte holyma rukama.

» Obalovy material uchovavejte mimo dosah déti.



» Nedovolte détem, aby si hraly s obalovym materialem.

» Malé &asti uchovavejte mimo dosah déti.

» Nedovolte détem, aby si hraly s malymi ¢astmi.

» Dodrzujte pokyny pro Cisténi.

» Pfed kazdym pouzitim Cistéte povrchy, které maji kontakt s potravinami.

Zabranéni vécnym Skodam

» Spotfebi¢ nikdy neprovozujte bez pferuseni déle
nez 10 minut. Poté spotfebi¢ vypnéte a nechte vy-
chladnout na pokojovou teplotu.

» Spotfebi¢ nikdy neprovozuijte ve volnobéhu.

» Do plnici Sachty nebo krytu nevsunujte zadné
pfedméty, napf. varechy.

» Pred pouzitim zkontrolujte, zda se v plnici Sachté a

Seznameni

Prehled

Po vybaleni zkontrolujte v§echny dily na poskozeni
vznikla pfi pfeprave a jejich kompletnost.

—Obr.

Zakladni spotfebic

Nastavec na mlynek na maso

Nastavec plnicky salamu

Néastavec na kibbehy'

Cistici kartagek '

Nastavec na vyrobu stfikaného pediva’

Vlozka na krouhani’
— "Vlozka na krouhani", Strana 82

Prepravni Uchyty

Otocny prepinac

Uchyceni a pohon pro nastavce

Uvolnovaci tlagitko
Viko pfihradky

Prihradka na dérované kotouce

UloZeni kabelu

Plnici miska

Sroubovaci prstenec

Dérovany kotoug, hruby

NGz

Dopravni $nek se spojkou

Pouzdro s kovovymi komorami

Dé&rovany kotoud, stfedni”

Dérovany kotou¢, jemny '

Péchovadlo s pfihradkou a vikem

Tryska plnicky salamu

Loziskovy krouzek pro pInicku salam

BENEEEENEERE RS NERE R RLELES

Formovaci plech

Drzak formovaciho plechu

LoZiskovy krouZek pro nastavec na vyrobu
stfikaného pediva
"V zévislosti na modelu

Poznamka: Nékteré malé dily pfislusenstvi se pfi do-
davce nachazi v pfihradce péchovadla, napt. dé-
rované kotouce nebo ¢asti nastavce plnicky salamda.
Otevrete péchovadlo a dily vymérite.

— "UloZen/ jednotlivych soucdsti", Strana 83

Otocny prepinac

Symbol Funkce

max Potraviny zpracujte s maximalni rych-
losti.

min Potraviny zpracuijte s nizkou rychlosti.

O Zastaveni zpracovani.

9] Usazené potraviny uvolnéte pomoci
zpétné funkce.

Zpétna funkce

Zpétna funkce slouZzi k uvolnéni usazenych potravin

tak, Ze kratce provede zpétny chod dopravniho Sne-

ku.

— "Odstranéni poruch", Strana 83

Poznamka: Zpétnou funkci pouzivejte vyhradné s

nastavcem na mlynek na maso.

Bezpecénostni systémy

Pojistka proti pfetizeni

Pojistka proti pfetizeni zabrani tomu, aby nedoslo k

poskozeni motoru a jinych soucasti pfilis vysokym

zatizenim.

— "Odstranéni poruch", Strana 83

Spinac tepelné ochrany

V pfipadé pretizeni motoru nebo jeho nadmérného

zahtati vypne spinac tepelné ochrany spotiebic.

Misto zlomu

V pfipadé zablokovani nebo pretizeni dopravniho

Sneku se spojka zlomi na uréeném misté zlomu.

Pojistka proti opétovnému zapnuti

Pojistka proti opétovnému zapnuti zabrani tomu, aby

vas spotfebi€ po vypadku proudu samovolné spustil

zpracovani.

Spotrebic je po vypadku proudu opét zapnuty. Zpra-

covani je mozné opét spustit jen po nastaveni

otoéného piepinace na O.

Ovladani

Cisténi spotiebice a soucasti pred prvnim

pouzitim

1. V8echny soucasti, které pfichazi do kontaktu s po-
travinami pfed prvnim pouzitim vyCistéte.

2. Vycisténé a suché soucasti si pfipravte pro pouziti. g1
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Priprava zakladniho spotrebice Buben struhadla
—orH E ] El  Rezacibuben
Sestaveni nastavce na mlynek na maso @ Buben na krouhan, hruby
ndold 4 B 7 | 5 N rounan p
Nasazeni nastavce uben na krouhdni, jemny
—0br. F1- Kl Doporucené rychlosti
Doporucené rychlosti Nastaveni Pouziti
Nastaveni Pouziti max Buben struhadla
min/max  N&stavec na mlynek na maso (dé- min/max  Rezaci buben

rovane kotouce 3mm, 45mMm, 8MM)  in/max Buben na krouhani, hruby
max Nastavec pinicky salamd min/max Buben na krouhani, jemny
max Nastavec na kibbehy Viozky bubnu
Dérované kotouce

Dérovany kotoug, jemny (3 mm)

L

Dérovany kotoug, stfedni (4,5 mm)

Dérovany kotoug, hruby (8 mm)

‘l
Poznamka: Hruby dérovany kotou¢ je
vhodny ke zpracovani kufecich kosti.

Zpracovani potravin

me%2d 12 B 18|

Dalsi pouziti

K umoznéni dalSich pouZziti kombinujte dily pfislusen-
stvi s dily nastavce na mlynek na maso.

Poznamka: Sestavte ndstavec pro pfislusné poza-
dované poufziti. PouZijte pfipraveny nastavec, jak je
popsano pro nastavec na mlynek na maso.
Sestaveni nastavce plnicky salamu

Nastavec pIni¢ky salam je vhodny pro pinéni umé-
lych nebo pfirodnich stfivek masovou hmotou a pro
tvarovani Sisek, napf. na ¢evabcici.

ma%2d 19 B 22|

Smontovani nastavce na kibbehy

Nastavec na kibbehy je vhodny pro tvarovani téstovi-
novych tasti¢ek nebo dutych SiSek zmletého masa.
%2 23 B 25 |

Sestaveni nastavce na vyrobu stfikaného peciva
Nastavec na vyrobu stfikaného peciva je vhodny k
tvarovani tésta na cukrovi nebo kfehkého tésta.

—0br. EX-EE}

Vlozka na krouhani

Vlozka na krouhani je vhodna ke krouhani, strouhani
a fezani potravin jako je napf. syr, ovoce, zelenina,
ofechy, mandle nebo suché housky.

Prehled

—Obr.
Uzavér viozek bubnu

Pouzdro viozky na krouhani

Pé&chovadlo pro vioZzku na krouhani

Buben struhadla
Jemné strouhani potravin, napt. ofechl,
tvrdého syra, brambor.

Rezaci buben
Krajeni potravin na platky, napf. okurky,
mrkev, ervena fepa.

Buben na krouhani, hruby

Krouhani potravin na hrubé kousky, napf.
ovoce a zelenina jako jsou jablka nebo
mrkeyv, syry napf. gouda nebo edamer.

Buben na krouhani, jemny

Krouhani potravin na jemné kousky, napf.
ofechy, ovoce a zelenina jako jsou jablka,
mrkev nebo brambory; syry napf. gouda
nebo edamer. Pfed zpracovanim nakra-
jejte potraviny na kousky velké cca
2x2cm.

Poznamky

® V]ozky bubnu nejsou vhodné ke zpracovani velmi
meékkych nebo velmi viaknitych potravin.

® Doporucéena doba nepretrzitého provozu &ini 2 mi-
nuty.

Pouziti vlozky na krouhani

—Obr. Fi1-Ed

Prehled cisténi

Po pouZiti ihned vSechny soucasti vyCistéte, aby ne-
dochézelo k zasychani zbytkd.

> Nepouzivejte Cistici prostfedky obsahujici alkohol
nebo lih.

» Nepouzivejte ostré, Spicaté nebo kovové predmé-
ty.

> Nepouzivejte drsné utérky ani abrazivni Cistici
prostfedky.

Poznamky

® Tyto Gasti nikdy nedistéte v mycce nadobi: pouz-
dro s kovovymi komorami, Sroubovaci prstenec a
dopravni $nek. Pokud budete tyto dily &istit istici-
mi prostredky a vodou teplejsi nez 40 °C, muZe se
zménit lesk povrchu dild. Funkce dild tim neni
ovlivnéna.

® H{fe dosazitelna mista nebo mista s ostrymi
hranami Gistéte Cisticim kartackem.



Ocistéte jednotlivé dily podle Gidaji uvedenych
vtabulce.

—Obr. 51

Ulozeni jednotlivych soucasti

1. Po vycisténi uloZte suché dily pfisluSenstvi nastav-
ce na mlynek na maso do pfihradky v péchovadle.
—0br. A3

2. K uskladnéni dérovanych kotoucut sejméte viko
pfihradky na horni strané zékladniho spotfebice.
Dérované kotouce umistéte na uréené drzaky a
viko opét uzavrete.

—Obr. X}

Pokyny pro pouziti a priklady pouziti

Pokyny pro pouziti

Nastavec na mlynek na maso

m VSechny dérované kotouce jsou uréeny ke zpra-
covani syrového masa.

= Maso a velké potraviny nakrajejte na kousky velké
cca 2 x2 cm, aby prosly plnici Sachtou.

Nastavec plni¢ky salamu

® Pomoci nastavce plnicky salami zpracovavejte
pouze jemné nasekané potraviny.

m Pred plnénim nechte pfirodni stfivko 10 minut
namocené ve vlazné vodeé.

m Neplrite pfili§ ,napéchované®, jinak mohou kloba-
sy pfi pe¢eni nebo vareni prasknout.

Pfiklad receptu

Zde najdete prikladny recept, ktery byl vyvinut speci-

alné pro vas spotfebic.

Mieté burské ofiSky

Pfiprava

® Pfipravte si nastavec na mlynek na maso s jem-
nym dérovanym kotou¢em a nasadte ho.

® Do plnici misky nasypte burské ofisky.

Nastavte oto¢ny prepina¢ do polohy max.

® Bséhem zpracovani dopliujte do plnici Sachty
rovnomeérné burské ofisky a pritlaéte je péchova-
dlem.

® Celé mnozstvi zpracujte béhem 2 minut.

Poznamka: Doporucena doba neptetrzitého provo-

zu Gini 2 minuty.

Tip: Namletymi burskymi ofi§ky mudZzete ochucovat

salaty, omacky a jiné pokrmy nebo mdzete pfipravit

kfupavé burakové maslo.

Kfupavé burakové maslo

Priprava

® Namleté burskeé ofiSky jesté dvakrat zpracujte jem-
nym dérovanym kotoucem.

® Na 100 g burskych ofiskd pridejte 10 ml arasi-
dového nebo rostlinného oleje.

m Metlickou na snih vymichejte hmotu do krému.

® Hotové burakové maslo si vychutnejte pfimo na
chlebu nebo ho pouZijte jako kofeni.

Vyvolani dalSich receptt

» K vyvolani dalSich receptl online naskenuijte nize
uvedeny QR-kdd.

Prisady
® 1500-2000 g Cerstvé, nezpracované burské ofis-
ky
Odstranéni poruch
Zavada Pric¢ina a feSeni zavady
Spotrebi¢ nespusti zpra- Otocny prepinac je chybné nastaven.
covan. » Pfed zpracovanim nastavte otogny pfepinac¢ do polohy O.

Nedochazi ke zpracovani po-
travin presto, Ze zakladni spo-
trebi¢ bézi. maso.

Potraviny jsou usazené a ucpaly nastavec.
Poznamka: Zpétnou funkci pouZzivejte pouze s nastavcem na mlynek na

1. Nastavte oto¢ny prepinac na O a vyckejte, aZ se spotrebic zastavi.

2. Nastavte otoény pfepinaé na nékolik sekund na© pro spusténi zpétné
funkce a uvolnéni usazenych potravin.

3. Pockejte, dokud se spotfebi¢ nezastavi.

4. Otoc¢ny prepinaé nastavte namin a zkontrolujte, zda jsou potraviny opét
normalné zpracovavany.

Poznamka: Pokud nelze chybu timto zplisobem odstranit, postupujte podle

nize uvedenych krokd.

1. Nastavte oto€ny prepinac na O a vyCkejte, az se spotfebi¢ zastavi.

2. Sejméte nastavec a rozloZte ho.

3. Odstrarite usazené potraviny a zkontrolujte, zda se v nastavci nebo v po-
travinach nenachazi kosti, Slachy nebo jiné tvrdé ¢asti.
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Zavada Pricina a feSeni zavady

Nedochazi ke zpracovani po-  DoSlo k pfetizeni spojky dopravniho $neku a jejimu zlomeni v misté zadané-

travin pfesto, Ze zakladni spo- ho zlomu.

trebic beézi. Poznamka: Nahradni dily s mistem Zzadaného zlomu nejsou soucasti na-
Sich zarucnich povinnosti. Nova spojka je k dostani v zakaznickém servisu
pod obj. €. 10039417,

1. Uvolnéte Sroub a vyjméte defektni spojku.

— Obr. 23
2. VloZte novou spojku a sesroubuijte.
—Obr. 4
Spotfebi¢ se béhem pouzivani Motor je pfehraty.
vypne. 1. Nastavte otoény prepina¢ na O a vyCkejte, az se spotfebi¢ zastavi.

2. K deaktivaci pojistky proti pfetiZzeni nechte spotfebi¢ vychladnout.

Potraviny nejsou rozsekané Sroubovaci prstenec neni spravné zasroubovan nebo je zagroubovan ne-
rovnomerné. dostate¢né.
» Zkontrolujte, zda je Sroubovaci prstenec spravné umistén na zavitu pouz-
dra s kovovymi komorami a je dostate¢né nasroubovan.

Likvidace starého spotiebice (waste electrical and electronic equipment - WEEE).
Ly . Lo Tato smérnice stanovi jednotny evropsky (EU) ramec
> SpotfebiC ekologicky zlikvidujte. pro zpétny odbér a recyklovani pouzitych zafizeni.

Informace o aktualnich moznostech likvidace obdrzi- p . .
te u specializovaného prodejce nebo na obecnim ne- Zakaznwky servis

bo méstském Gfadu. Informace podle nafizeni (EU) 2023/826 najdete on-
line na www.bosch-home.com na strance vyrobku
astrance k servisu vaseho spotiebice unavodu k po-

skou smérnici 2012/19/EU o nakladani s pou- uziti a dalsich doplfiujicich dokumentd,

E Tento spotfebic je oznacen v souladu s evrop-
zitymi elektrickymi a elektronickymi zafizenimi

Bezpeénost sk

m Starostlivo si precitajte tento navod.

= Navod, ako aj dalSie informacie o produkte uschovajte pre neskorSie pouZzitie alebo
dalSieho majitela.

» Nepripdjajte spotrebi&, ak doslo k poSkodeniu pocas prepravy.

Tento spotrebic pouzivajte len:

® s originalnymi dielmi a prisluSenstvom.

® na druhy pouZitia, ktoré su opisané v tomto navode,

= na mletie surovych alebo varenych potravin, napr. mésa, ryb a zeleniny,

= pod dozorom.

® pre mnozstva bezne spracivané vdomacnosti a pri beznych ¢asoch spracovania.

® v sukromnych domacnostiach av uzavretych priestoroch domaceho prostredia pri iz-
bovej teplote.

= maximalne do vySky 2000 m nad morom.

Odpojte spotrebi¢ od elekirickej siete po kazdom pouziti, alebo ak je spotrebic bez do-
zoru, pred jeho zmontovanim, rozoberanim alebo &istenim, ked' sa priblizuju rotujuce
diely, ako aj v pripade poruchy.

Tento spotrebi¢ mdzu pouzivat osoby so znizenymi fyzickymi, senzorickymi alebo men-
talnymi schopnostami alebo osoby s nedostatoénymi skiisenostami a/alebo vedomos-
tami iba vtedy, ak st pod dozorom, alebo ak boli pouc¢ené o bezpecénej obsluhe
spotrebita a porozumeli pripadnym nebezpedenstvam.

Deti sa so spotrebi¢om nesmu hrat.

Cistenie a pouzivatelsku tdrzbu nesmu vykondvat deti.

Spotrebi¢ nesmu pouzivat deti. Deti sa musia zdrziavat v bezpecnej vzdialenosti od
spotrebita a privodného vedenia.

» Nikdy nepouzivajte poSkodeny spotrebic.


https://www.bosch-home.com

» Nikdy nepouzivajte spotrebi¢ s prasknutym alebo zlomenym povrchom.

» Nikdy netahajte za sietové privodné vedenie, ked ho chcete odpojit od elektricke;
siete. Vzdy odpojte sietovu zastréku sietového privodného vedenia.

» Ked je spotrebic alebo sietfové privodné vedenie poSkodené, okamzite vytiahnite za-
stréku sietového privodného vedenia alebo vypnite poistku v poistkovej skrini.

» Zavolajte na zakaznicky servis. —Strana 89

» Spotrebi€ pripojte a prevadzkujte len podla udajov na vyrobnom Stitku.

» Nikdy spotrebi¢ nenapajajte cez externy spinaci mechanizmus, napr. spinacie hodiny
alebo dialkové ovladanie.

» Spotrebi¢ mbze opravovat iba prislusne vyskoleny personal.

» Pri oprave spotrebi¢a sa smu pouzivat len origindlne nahradné sudiastky.

» Ked sa poskodi sietovy pripojny kabel tohto spotrebica, musi ho vymenit vyrobca
alebo jeho zakaznicky servis alebo podobne kvalifikovana osoba, aby sa zabranilo
ohrozeniam.

» Spotrebi¢ ani napajaci kabel nikdy neponarajte do vody ani ho neumyvajte v umyvac-
ke riadu.

» Spotrebi¢ pouZivajte iba v uzavretych priestoroch.

» Nikdy nevystavujte spotrebi¢ vysokym teplotam alebo vihkosti.

» Na gistenie spotrebica nepouzivajte parny Cisti¢ ani vysokotlakovy Cistic.

» Sietové privodné vedenie sa nikdy nesmie dostat do kontaktu s horticimi ¢astami
spotrebica alebo tepelnymi zdrojmi.

» Sietové privodné vedenie sa nikdy nesmie dostat do kontaktu s ostrymi Spicami
alebo hranami.

» Nikdy neohybajte, nestlacajte ani nevymienajte sietové privodné vedenie.

» Nikdy neumiestriujte spotrebi¢ na hortce povrchy ani doich blizkosti.

» Ruky, vlasy, obleCenie a iné predmety drzte pre¢ od rotujucich gasti.

» Nadstavce nasadzujte a odoberajte len vtedy, ked je pohon zastaveny a spotrebic je
odpojeny.

» Nesiahajte do plniaceho hrdla.

» Na pridavanie potravin pouzivajte vyhradne posuvac.

» Casti, ktoré vykazuju praskliny alebo iné poskodenia alebo nie su spravne usadené
sa musia vymenit za originalne nahradné diely.

» Nadstavce nikdy nezostavujte na zakladnom spotrebidi.

» Nadstavce pouzivajte len vtedy, ak su kompletne zmontované.

» Ostrych nozov a hran sa nikdy nedotykajte holymi rukami.

» Obalovy material uchovavajte mimo deti.

» Nenechajte deti hraf sa s obalovym materidlom.

» Drobné Casti uchovavajte mimo dosahu deti.

» Nenechajte deti hraf sa drobnymi dielmi.

» Dodrziavajte pokyny tykajuce sa Cistenia.

» Plochy, ktoré prichadzaju do styku s potravinami, vyCistite pred kazdym pouzitim.

Zabranenie vecnym Skodam Oboznamenie sa
» Nikdy nepouivajte spotrebi¢ neprerugovane dih- ~ Prehlad
Sie ako 10 minut. Potom nechajte spotrebi¢ vyc- Po vybaleni skontrolujte vSetky diely na eventudine
hladnut na izbovu teplotu. poskodenia vzniknuté pri preprave a Uplnost pri do-
» Spotrebic¢ nikdy neprevadzkujte v chode napraz- dani.
dno. — Obrazok il

» Nezavadzajte do plniaceho hrdla alebo krytu Ziad- ZaKladny spotrebid
ne predmety, napr. varechy. Y

» Pred pouzitim skontroluijte, i sav piniacomhrdle  [El Nadstavec mlynéek na méso
a kryte nenachadzaju cudzie predmety. Nadstavec plnicky klobés
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Nadstavec na vyrobu fagirok '

Kefa na Cistenie

Nadstavec na vyrobu striekaného pediva’

Strihadlo’
— "Strdhadlo", Strana 87

Uchytka na prepravu

Otocny prepinac

Uchytka a pohon pre nadstavce

Tlagidlo pre odblokovanie

Kryt na odkladaciu priehradku

Odkladacia priehradka na dierkované kottce

UloZenie kabla

Plniaca miska

Skrutkovaci krizok

Disk s velkymi otvormi

N6z

Zavitovkovy dopravnik so spojkou

Kryt kovovej komory

Dierkovany kotu¢ so strednymi otvormi’

Dierkovany kott¢ s malymi otvormi’

Piest s odkladacou priehradkou a vekom

Dyza na plnenie klobas

LoZiskovy krizok pre plni¢ku klobas

Tvarovaci plech

DrZiak pre tvarovaci plech

Krizok loZiska pre nadstavec na vyrobu
striekaného peciva

N EBEENEREESEEEENDNENE B B

Poznamka: Funkciu spatného chodu pouZite vyhrad-
ne na nadstavec mlynéek na maso.
Bezpecnostné systémy

Poistka proti pretazeniu

Poistka proti pretaZeniu zabrariuje, aby sa motor a
dalSie konstrukéné diely poSkodili nasledkom vyso-
kého zatazenia.

— "Odstranenie portch", Strana 88

Tepelny istic¢

Ked sa motor pretazi alebo sa silno zohreje, tepelny
isti€ spotrebic vypne.

Preduréené miesto zlomenia

Ak sa zavitovkovy dopravnika zablokuje alebo preta-
Zi, spojka sa zlomi na preduréenom mieste zlomenia.
Poistka proti opatovnému zapnutiu

Poistka proti opatovnému zapnutiu brani, aby vas
spotrebi€ po vypadku prudu sam spustil spracova-
nie.

Spotrebic je po vypadku prudu znovu zapnuty.
Spracovanie sa moze znovu spustit az vtedy, ked sa
oto¢ny spinac nastavi na O.

Obsluha

Cistenie spotrebica a dielov pred prvym po-

uzitim

1. VSetky diely, ktoré su v kontakte s potravinami,
pred prvym pouzitim vycistite.

2. Pripravte vycCistené a vysuSené diely na pouZitie.

Priprava zakladného spotrebica

—Obrazok - K

Zmontovanie nadstavca mlynéeka na maso

—Obrézok 1 - K

Nasadenie nadstavca

—Obrazok|E] - KK

Odporucané rychlosti

" Podlamodelu

Poznamka: Niektoré malé &asti prisluSenstva sa pri
dodani nachadzaju v odkladacej priehradke posuva-
¢a, napr. dierkované kotuce alebo ¢asti nadstavca
plnicky klobas. Otvorte posuvac a tieto Casti vyberte.
— "Skladovanie jednotlivych dielov", Strana 87

Otocny prepinaé

Symbol Funkcia

max Potraviny spracujte pri najvy$sej rych-
losti.

min Potraviny spracujte pri nizkej rychlosti.

@] Zastavenie spracovania.

9] Uvolnit pevne usadené potraviny s fun-
kciou spatného chodu.

Funkcia spatného chodu

Funkcia spatného chodu sluzi na to, aby sa pevne
usadené potraviny uvolnili kratkodobym chodom
zavitovkového dopravnika dozadu.

— "Odstranenie portch", Strana 88

Nastave- Pouzivanie

nie

min/max Nadstavec mlyncek na maso (dier-
kovany kotu¢ 3 mm, 4,5 mm, 8 mm)

max Nadstavec plni¢ky klobas

max Nadstavec na vyrobu fasirok

Dierkované kotuce

Dierkovany kotu¢ s malymi otvormi
(3mm)

Dierkovany kotu¢ so strednymi otvormi
(4,5mm)

o (8 mm)
Poznamka: Dierkovany kotuc¢ s velkymi
dierkami je vhodny na spracovanie kura-
cich kosti.
Spracovanie potravin
—Obrazok | I -EEX

\ Dierkovany kotu¢ s velkymi otvormi
5




Dalsie pouzitie

Skombinujte diely prisluSenstva s dielmi nadstavca
mlyn¢eka na maso, aby boli mozné dalSie pouzitia.
Poznamka: Zmontujte nadstavec pre Zelané pouzi-
tie. PouZite pripraveny nadstavec podla popisu pre
nadstavec mlynéeka na maso.

Zmontovanie nadstavca plnicky klobas

Nadstavec plni¢ky klobas je vhodny na plnenie ume-
lych a prirodnych &rievok masom a na tvarovanie
roliek, napr. ¢evapdici.

—Obrazok [ - EA

Zmontovanie nadstavca na vyrobu fasirok
Nadstavec na vyrobu fasirok je vhodny na tvarovanie
pirdzkov alebo tastic¢iek plnenych mletym masom.

— Obrazok | EER - I}

Zmontovanie nadstavca na vyrobu striekaného pe-
Civa

Nadstavec na striekané cesto sa hodi na tvarovanie
susSienkového alebo krehkého cesta.

— Obrazok ER - IEE}
Strahadlo

Struhadlo sa hodi na strihanie, trenie a rezanie po-
travin, napr. syra, ovocia, zeleniny, orechov, mandli
alebo suchych zemli.

Prehlad
— Obréazok KWl

Uzaver na nadstavce bubna

Kryt na strihadlo

Posuvac na struhadlo

Struhaci bubon

Rezaci bubon

Struhaci bubon hruby

~lloffofl~ el

Struhaci bubon jemny

Odporucané rychlosti

Nastave- Pouzivanie

nie

Strihaci bubon
Rezaci bubon
Struhaci bubon hruby
Strihaci bubon jemny

max

min/max

min/max

min/max

Nadstavce bubna

Struhaci bubon
Jemné struhanie potravin, napr. orechov,
tvrdého syra, zemiakov.

Rezaci bubon
Krajanie potravin na platky, napr. uhorky,
mrkva, Servena repa.

Struhaci bubon hruby

Struhanie potravin na hrubé kusky, napr.
ovocia a zeleniny ako su jablka alebo
mrkva, syr ako gouda alebo eidam.

Struhaci bubon jemny

Struhanie potravin na malé kusky, napr.
orechy, ovocie a zelenina ako su jablka,
mrkva alebo zemiaky, syr ako gouda
alebo eidam. Potraviny pred spracovanim
nakrajajte na kusky velké cca 2 x 2 cm.

Poznamky

® Nadstavce bubna su vhodné na spracovanie vel-
mi mékkych alebo velmi vliaknitych potravin.

® Qdporuc¢any ¢as nepretrzitej prevadzky je 2 minut.

Pouzitie struhadla
— Obrazok [l -]
Prehl'ad ¢istenia

Po pouZiti okamZite vycistite vSetky diely, aby zvySky
neprischli.

> Nepouzivajte Cistiace prostriedky s obsahom
alkoholu alebo liehu.

> Nepouzivajte ostré, Spicaté alebo kovové predme-
ty.

> Nepouzivajte drsné utierky ani Cistiace prostried-
ky.

Poznamky

® Tieto diely neumyvajte v umyvacke riadu: kryt
kovovej komory, skrutkovaci krizok a zavitovkovy
dopravnik. Ak Cistite tieto diely Cistiacim prostried-
kom a vodou teplejSou ako 40 °C, mbze sa lesk
povrchu dielu zmenit. Funkcia dielov sa tym ne-
zment.

® Tazko dostupné miesta alebo miesta s ostrymi
hranami vycistite kefou na Cistenie.

Jednotlivé diely vydistite podla tdajov v tabulke.

— Obrazok Xl

Skladovanie jednotlivych dielov

1. Po vycisteni vysuSené diely prislusenstva ulozte
do odkladacej priehradky postvaca.
— ObrézokIEA

2. Na uskladnenie dierkovanych koti¢ov odoberte
veko odkladacej priehradky na hornej strane za-
kladného spotrebica. Dierkované kottc¢a poloZte
na uréené drziaky a veko znova zatvorte.
— Obrézok IR

Pokyny na spracovanie a priklady pouzi-

tia

Pokyny na spracovanie

Nadstavec mlynéek na méaso

m V/Setky dierkované kotuce su vhodné na spracova-
nie surového masa.

® Méso a velké potraviny nakrdjajte na kusky velké
cca 2 x 2 cm, aby presli piniacim hrdlom.

Nadstavec plni¢ky klobas

® Pomocou nadstavca plni¢ky klobas spracuvajte
len jemne nasekané potraviny.

® Pred spracovanim namodte prirodné ¢rievko na
cca 10 minut do vlaznej vody.
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® Obal klobasy neplfte prili§ doplna, inak sa méze
stat, Ze klobasy pri vareni alebo pec¢eni prasknu.

Nazorny recept

Tu najdete nazorny recept, ktory bol vytvoreny Spe-

cialne pre vas spotrebic.

Mieté orechy

Ingrediencie

® 1500-2000 g &erstvych surovych orechov

Priprava

® Pripravte a pripevnite nadstavec mlynéek na méaso
s dierkovanym kotu¢om s malymi dierkami.

® Qrechy dajte do plniacej misky.

m Otocny prepinac nastavte namax.

m Poc¢as spracovania orechy pridavajte do plniace-
ho hrdla rovhomerne a pritlacajte ich postvacom.

m Celé mnozstvo spracujte do 2 mindt.

Poznamka: Odporucany ¢as nepretrzitej prevadzky
je 2minut.

Tip: Zomletymi araSidmi mdZzete posypat Salaty,
omacky a iné pokrmy, pripadne ich mdzete pouzit na
pripravu chrumkavého arasidového masla.

Chrumkavé arasidové maslo

Priprava

m |z zomleté arasidy spracujte eSte dvakrat s pouzi-
tim jemného dierovaného kotuca.

® Na kazdych 100 g araSidov pridajte 10 ml arasido-
vého alebo rastlinného oleja.

= Masu premiesSajte metli¢kou na sneh az do krémo-
va.

= Hotové arasidové maslo si mbzete vychutnat
priamo na chlebe alebo ho mézete pouzit ako po-
sypku.

Vyvolanie dalSich receptov

» Ak chcete online vyvolat dalSie recepty, oskenujte
nasledujuci kod QR.

Odstranenie poruch

Porucha Pri¢ina arieSenie problémov

Spotrebi¢ nespustil spracova- Nespravne nastavenie otoéného spinaca.

nie. » Oto&ny spinac pred spracovanim nastavte do polohy O.

Potraviny sa nespracuju, aj
ked zakladny spotrebi¢ bezi.

Ceka na maso.

Potraviny st pevne usadené a upchali nadstavec.
Poznamka: Funkciu spatného chodu pouzivajte len s nadstavcom mlyn-

1. Oto¢ny prepinac prepnite do polohy O a poc¢kajte, kym sa spotrebi¢

nezastavi.

2. Oto¢ny prepinac¢ na niekolko sekund prepnite do polohy ©, &im sa spusti
funkcia spatného chodu a uvolnia sa usadené potraviny.

3. Pockajte, kym spotrebi¢ zastavi.

4. Oto¢ny prepinaé prepnite do polohy min a skontrolujte, ¢i sa potraviny
opat spracuvaju normalne.

Poznamka: Ak nie je poruchu mozné takto odstranit, dodrzte tieto kroky.

1. Otoc¢ny prepinac prepnite do polohy O a poc¢kajte, kym sa spotrebi¢

nezastavi.

2. Odoberte nadstavec a rozoberte ho.
3. Odstrarite usadené potraviny a skontrolujte, ¢i sa v nadstavci alebo po-
travinach nenachadzaju kosti, Slachy alebo iné tvrdé Casti.

Spojka zavitovkového dopravnika sa pretazila a zlomila sa na uréenom

mieste zlomu.

Poznamka: Na nahradné diely s preduréenym zlomom sa nevztahuje nasa
zaruka. Novu spojku si moZete objednat cez nas zakaznicky servis pod obj.

Cislom 10039417.

1. Uvolnite skrutku a odoberte chybnu spojku.

— Obrazok |23

2. Nasadte a pevne naskrutkujte novu spojku.

— Obrazok ]

Spotrebi¢ sa pocas pouzivania
vypne.

Motor je prehriaty.

nezastavi.

1. Otoény prepinac prepnite do polohy O a poc¢kajte, kym sa spotrebic



Porucha Pri¢ina arieSenie problémov

Spotrebic¢ sa pocas pouzivania 2. Nechajte spotrebic vychladnut, ¢im sa poistka proti pretazeniu deaktivu-
vypne. je.

Potraviny sa nenakrajaju rov-  Skrutkovaci krizok nie je spravne alebo dostato¢ne naskrutkovany.

nomerne. » Skontrolujte, &i skrutkovaci krizok spravne sedi na zavite krytu kovove;j
komory a Ci je dostato€ne utiahnuty.
Likvidacia starého spotrebi¢a riadeniami (waste electrical and electronic equip-
e . R ment - WEEE).
> Spotrebic zlikvidujte ekologickym sposobom. Tato smernica stanovi jednotny eurépsky (EU) ra-
O aktualnych spésoboch likvidacie sa informujte mec pre spatny odber a recyklovanie pouzitych za-

uvasho $pecializovaného predajcu alebo uorganov  riadeni.

obecnej, prip. mestskej spravy. Zékaznl’cky servis
E 1ento Spolrebic e gzraceny y suiade SO Informécie v siilade s predpismi (EU) 2023/826 ndj-
ouzitymi elektrickymi a elektronickymi za- dete online v Easti www.bosch-home.com na produk-
P Y Y Y tovej stranke a servisnej stranke vasho spotrebica -
pozrite navody na pouzivanie a dalSie dokumenty.

Siguranta ro

m Citifi cu atentie acest manual.

m P3strati instructiunile, precum si informatiile producéatorului in vederea utilizarii ulteri-
oare sau inmanarii acestora urmatorului proprietar.

= Nu este permisa punerea in functiune a aparatului daca acesta a fost deteriorat in
timpul transportului.

Utilizati acest aparat numai:

= Impreuna cu piesele si accesoriile originale.

® pentru aplicatiile care sunt descrise in aceste instructiuni.

= pentru maruntirea alimentelor crude sau fierte, de ex. carne, peste silegume.

® sub supraveghere.

® pentru cantitdti si durate uzuale de procesare.

= in locuinta proprie siin incaperi inchise din mediul casnic, la temperatura camerei.
® pand la o Tnalfime de 2000 m deasupra nivelului marii.

Aparatul trebuie intotdeauna deconectat de la refeaua electrica dupa fiecare utilizare,
cand este nesupravegheat, inainte de asamblare, dezasamblare sau curatare, la apro-
pierea de piese rotative siin caz de defectiune.

Acest aparat poate fi utilizat de persoane cu capacitafi fizice, senzoriale sau mentale

reduse sau fard experienta si/sau cunostinte, daca sunt supravegheate sau au fost in-

struite in legatura cu utilizarea in siguranta a aparatului si au infeles pericolele care re-
zultd din aceasta.

Copiii nu trebuie 1asati sa se joace cu aparatul.

Curatarea siintretinerea aparatului nu trebuie sa fie efectuate de copii decat sub supra-

veghere.

Acest aparat nu trebuie utilizat de copii. Copiii trebuie finuti la distanta de aparat si de

cablul de alimentare electrica al acestuia.

» Nu utilizati niciodata un aparat deteriorat.

» Nu utilizati un aparat care are suprafafa cu fisuri sau sparta.

» Nu trageti niciodata de cablul de alimentare electrica pentru a deconecta aparatul de
la reteaua de alimentare electrica. Scoateti intotdeauna din priza stecherul cablului
de alimentare electrica.

» Dacd aparatul sau cablul de alimentare electrica este deteriorat, scoateti imediat ste-
cherul din prizd sau decuplati siguranta din cutia cu sigurante.

» Contactati unitatea de service abilitata. —Pagina 94
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» Aparatul se va conecta si utiliza numai conform datelor de pe placuta cu date tehni-
ce.

» Nu racordali aparatul la o alta sursa de comutare, de exemplu, la un comutator tem-
porizat sau la un sistem de comanda de la distanta.

» Numai personalul de specialitate are permisiunea de a efectua lucrari de reparatii la
nivelul aparatului.

» La reparatia aparatului trebuie utilizate numai piese de schimb originale.

» Dacd se deterioreaza cablul de racordare la retea al acestui aparat, acesta trebuie n-
locuit de catre producator, de catre serviciul sdu pentru clienti sau de catre o persoa-
na calificata Tn mod similar, pentru a evita pericolele.

» Nu cufundati niciodatd aparatul sau cablul de alimentare de la retea in apa sau nu le
curatati in masina de spalat vase.

» Utilizati aparatul numaiin spatii inchise.

» Nu expuneti niciodata aparatul la caldura si umiditate excesive.

» Nu utilizati pentru curatarea aparatului aparate de curatat cu jet sub presiune sau cu
jetde abur.

» Cablul de alimentare electrica nu trebuie sa intre niciodata in contact cu surse de cal-
dura sau cu componentele fierbinti ale aparatului.

» Cablul de alimentare electrica nu trebuie sa intre niciodata in contact cu varfuri sau
muchii ascutite.

» Nu este permisa indoirea, strangularea sau modificarea cablului de alimentare elec-
trica.

» Nu agezati aparatul niciodata pe sau in apropiere de suprafete fierbinti.

» Nu tineti mainile, parul, imbrdcamintea si alte ustensile Tn apropierea pieselor care se
rotesc.

» Montati si scoateti accesoriile numai cand mecanismul de actionare este oprit si apa-
ratul este decuplat.

» Nu introduceti mainile in canalul de alimentare.

» Utilizati numai impingdatorul pentru a impinge alimentele care trebuie adaugate.

» Piesele care prezinta rupturi sau alte deteriorari sau care nu sunt fixate corect vor fi
schimbate cu piese de schimb originale.

» Nu asamblati niciodatd accesoriile cu aparatul de baza.

» Utilizali accesoriile numai in stare complet montata.

» Nu atingeti niciodata cutitul si muchiile ascutite cu mainile goale.

» Nu lasati copii Tn apropierea ambalajului.

» Nu lasati copii sa se joace cu materialul de ambalaj.

» Nu lasati copii In apropierea pieselor mici.

» Nu lasati copii sa se joace cu piesele mici.

» Respectati indicatiile privind curatarea.

» Curatati inainte de fiecare utilizare suprafetele care intrd in contact cu alimentele.

Evitarea deteriorarilor Cunoasterea

» Nu lasati niciodatd aparatul sa lucreze neintrerupt
timp de mai mult de 10 minute. Apoi, opriti apara-
tul si 1&sati-l s se réceasca la temperatura came-
rei.

» Nu lasati niciodata aparatul sa functioneze in gol.

» Nu introduceti obiecte n canalul de alimentare
sau in carcasd, de ex, lingura de lemn.

» Inainte de utilizare verificati s& nu fie obiecte stréi-
ne in canalul de alimentare siin carcasa.

Vedere de ansamblu

Dupa despachetare verificati ca livrarea sa fie com-
pleta si ca toate piesele sa nu prezinte eventuale de-
teriorari din transport.

—Fig.

Aparatul de baza

IE]  Accesoriu masina de tocat carne
Atasament de umpluturd pentru carnai
3] Accesoriu pentru chiftele




Perie de curatare’

Dispozitiv pentru biscuiti gpritati’

Accesoriu pentru rdzuit’
— "Accesoriu pentru razuit", Pagina 92

Placi-maner pentru transport

Comutatorul rotativ

Suport si mecanism de actionare pentru ac-
cesorii

Tasta de deblocare

Capac pentru compartimentul de depozitare

Compartiment de depozitare pentru discuri
perforate

Pastrarea cablului

Cupa de umplere

Inel filetat

Disc perforat mare

Cutit

Snec de pompare cu cupla

Carcasa metalica a camerei

Disc perforat mediu'’

Disc perforat fin'

Impingétor cu compartiment de depozitare si
capac

Duza pentru umplut carnafi

Inel de rulment pentru accesoriu pentru um-
plerea cérnatilor

Placa de format

Suport pentru placa de format

NEE ENEEEESEEREN S8 8 NS 2 &

Inel de rulment pentru dispozitiv pentru bis-
cuiti spritati

' Tnfunctie de model

Observatie: La livrare, unele accesorii mici se afl& in
compartimentul de depozitare al impingatorului, de
ex. discuri perforate sau piese ale accesoriului de
umplut carnati. Deschideti impingatorul si scoateti
piesele.

— "Depozitarea pieselor individuale", Pagina 92

Comutatorul rotativ

Simbol Functie

max Prelucrati alimentele la cea mai mare
viteza.

min Prelucrati alimentele cu viteza redusa.

(@] Oprirea prelucrarii.

9} Desprindeti alimentele blocate folosind

functia inversa.

Functie inversa

Functia inversa serveste la desprinderea alimentelor
blocate prin deplasarea inapoi de scurta a duratd a
snecului de pompare.

— "Remediafi defectiunile", Pagina 93

Observatie: Utilizati functia inversa exclusiv cu acce-
soriul masinii de tocat carne.

Sisteme de siguranta

Siguranta la suprasarcina

Siguranta la suprasarcina previne ca motorul si cele-
lalte componente sa se deterioreze datorita unei su-
prasolicitari.

— "Remediati defectiunile", Pagina 93

Comutator de protectie termica

Daca motorul este suprasolicitat sau daca se incal-
zeste prea tare, comutatorul de protectie termica
opreste aparatul.

Punctul nominal de ruptura

Dacé snecul de pompare este blocat sau este supra-
solicitat, cupla se rupe la punctul nominal de rupere,
prevazut in acest sens.

Siguranta la repornire

Siguranta pentru o repornire accidentald impiedica
repornirea automata a prepararii efectuate de apara-
tul dvs. dupé o intrerupere de curent.

Dupa o intrerupere de curent aparatul este din nou
conectat. Prelucrarea poate fi repornitd numai dupa
ce comutatorul rotativ a fost pozitionat pe O.

Utilizarea

Curatarea aparatului si a pieselor acestuia

inainte de prima utilizare

1. Toate piesele care intrd in contact cu alimentele
se curafa inainte de prima utilizare.

2. Asezati laindemana piesele curatate si uscate in
vederea utilizarii.

Pregatirea aparatului de baza

—fig. A-H

Asamblarea accesoriului masinii de tocat
—fig. -4

Montarea accesoriului

—Fig. E1-EE

Recomandari cu privire la viteza

Setare

Utilizare

Accesoriu masina de tocat carne (dis-
curi perforate 3mm, 4,5 mm, 8 mm)

Atasament de umplutura pentru carnati
Accesoriu pentru chiftele

min/max

max

max

Discuri perforate

@ Disc perforat fin (3 mm)




92 min/max

Disc perforat mediu (4,5 mm)

Disc perforat mare (8 mm)
Observatie: Discul perforat mare este
adecvat pentru procesarea oaselor de
pui.

Procesarea alimentelor

—Fig. A -K&

Alte utilizari

Combinati piese de accesorii cu piese ale accesoriu-
lui masinii de tocat carne pentru a permite alte utili-
zari.

Observatie: Asamblati accesoriul pentru utilizarea
respectiva. Utilizati accesoriul pregatit asa cum este
descris pentru accesoriul masinii de tocat carne.
Asamblarea atagamentului de umplutura pentru
carnati

Atasamentul de umplutura pentru carnati este adec-
vat pentru umplerea intestinelor sintetice si intestine-
lor naturale cu carne tocata si pentru formarea de ru-
louri, de exemplu, pentru cevapcici.

— Fig. KE1-EA

Asamblarea accesoriului pentru chiftele
Accesoriul pentru chiftele este adecvat pentru forma-
rea umpluturilor cu carne tocata si aluaturilor cu car-
ne tocata.

i 23 B 25|

Asamblarea dispozitivului pentru biscuiti gpritati
Dispozitivul pentru biscuiti spritafi este adecvat pen-
tru modelarea aluatului pentru fursecuri sau al alua-
tului sfardmicios.

—Fig. B -

Accesoriu pentru razuit

Accesoriul pentru razuit este adecvat pentru razui-
rea, maruntirea si tdierea alimentelor, de ex. branza,
fructe, legume, nuci, migdale sau chifle uscate.
Vedere de ansamblu

— Fig. 1l

Capac pentru insertii tambur

Carcasa pentru accesoriu pentru razuit
Impingator pentru accesoriu pentru rézuit
Tambur razatoare

Tambur de taiere

I Tambur de raspatoare mare

Tambur de raspatoare fin
Recomandari cu privire la viteza

Setare Utilizare

max Tambur razatoare

min/max Tambur de taiere

min/max Tambur de raspatoare mare

Tambur de raspatoare fin

Insertii tambur

Tambur razatoare
Maruntirea find a alimentelor, de ex. nuci,
branzeturi de consistenta tare, cartofi.

Tambur de taiere
Taiati alimentele in felii groase sau subtiri,
de ex. castraveti, morcovi, sfecla rosie.

Tambur de raspatoare mare

Razuiti alimentele grosier, de ex. fructe si
legume precum mere sau morcovi; cas-
caval, cum ar fi cel de tip Gouda sau
Edamer.

Tambur de raspatoare fin

Razuiti alimentele fin, de ex. nuci; fructe si
legume, precum mere, morcovi sau car-
tofi; cbranzé, cum ar fi gouda sau
edamer. Inainte de prelucrare, taiati ali-
mentele in bucati de cca. 2x 2 cm.

Observatii

= |nsertiile tambur nu sunt adecvate pentru prelucra-
rea alimentelor foarte moi sau foarte fibroase.

® Durata de functionare continua recomandata este
de 2 minute.

Utilizarea accesoriului pentru razuit
— Fio. Eill-EX
Vedere de ansamblu curatare

Curatati toate piesele imediat dupa utilizare, pentru
ca resturile sd nu se usuce pe ele.

» Nu utilizati agenti de curatare cu continut de alcool
sau alcool etilic.

» Nu utilizati obiecte tdioase, ascutite sau metalice.

» Nu utilizati lavete abrazive sau detergenti.

Observatii

= Nu curatali niciodatd urmatoarele piese in masina
de spélat vase: carcasa metalica a camerei, inelul
filetat si snecul de pompare. In cazul in care curé-
tati aceste piese cu detergenti si apa la o tempera-
tura de peste 40 °C, luciul suprafetei pieselor se
poate modifica. Functionarea pieselor nu este
afectata prin aceasta.

® Curatati cu o perie zonele greu accesibile sau cele
cu margini ascutite.

Curatati piesele individuale conform specificatiilor
din tabel.

— Fig. 5N

Depozitarea pieselor individuale

1. Dupad curatare, depozitati piesele uscate ale acce-
soriului masinii de tocat carne in compartimentul
de depozitare al impingatorului.

— Fig. A1

2. Pentru a depozita discurile perforate, scoateti ca-
pacul compartimentului de depozitare de pe par-
tea superioara a aparatului de baza. Asezali discu-
rile perforate pe suporturile prevazute si inchideti
laloc capacul.
adaed 43 |



Indicatii de prelucrare si exemple de uti-

lizare

Indicatii de prelucrare

Accesoriu masina de tocat carne

® Toate discurile perforate sunt adecvate pentru
procesarea carnii rosii.

® Tdiati In bucili de cca. 2 x 2 cm carnea si alimente-
le mari, ca sa intre in canalul de alimentare.

Atasament de umplutura pentru carnati

® Procesati cu atasamentul de umplutura pentru
carnati doar alimente méruntite fin.

® |nmuiati intestinele naturale in apa calduta cu
aproximativ 10 minute Tnainte de preparare.

= Nu umpleti carnatul pana la refuz, in caz contrar,
acesta ar putea plesni in timpul prepararii.

Exemplu de reteta

Aici gasiti o reteta-exemplu, care a fost devoltata

special pentru aparatul dvs.

Arahide macinate

Ingrediente

® 1500-2000 g arahide crude, proaspete

Preparare

® Pregatiti si atasati accesoriul magina de tocat car-
ne cu discul perforat fin.

® |ntroduceti arahidele in tava de umplere.

® Aduceti comutatorul rotativ in pozitia max.

= |n timpul procesarii, introduceti uniform arahidele
n canalul de alimentare si presati din nou cu im-
pingatorul.

Remediati defectiunile

® Procesali intreaga cantitate in decurs de 2 minute.

Observatie: Durata de functionare continua reco-
mandata este de 2 minute.

Recomandare: Presarati arahidele macinate peste

salate, sosuri si alte preparate sau pregatiti cu aces-

tea un unt de arahide crocant.

Unt de arahide crocant

Preparare

® Procesali arahidele deja macinate inca de doua
ori, cu discul perforat fin.

® Per 100 g arahide, addugati 10 ml ulei de arahide
sau ulei vegetal.

® Bateti masa cu un tel de batut pana cand aceasta
este cremoasa.

® Savurati untul de arahide direct pe paine sau folo-
siti-l ca produs de asezonare.

Accesarea altor retete

» Pentru a accesa online alte retete, scanati urmato-
rul cod QR.

Defectiune Cauzele si remedierea defectelor
Aparatul nu porneste prelucra-  Comutatorul rotativ este setat incorect.
rea. » Inainte de prelucrare pozitionati comutatorul rotativ pe O.

Alimentele nu sunt procesate,
cu toate ca aparatul de baza

functioneaza. ne.

Alimentele stau pe loc si au infundat accesoriul.
Observatie: Utilizati functia inversa doar cu accesoriul maginii de tocat car-

1. Aduceti comutatorul rotativ in pozitia O si asteptati oprirea aparatului.

2. Aduceti comutatorul rotativ timp de cateva secunde in pozitia @ pentru a
porni functia inversa si a desprinde alimentele blocate.

3. Asteptati oprirea aparatului.

4. Aduceti comutatorul rotativ in pozitiamin si verificati daca alimentele sunt
procesate din nou normal.

Observatie: Dacé defectiunea nu poate fi remediata astfel, respectati urma-

torii pasi.

1. Aduceti comutatorul rotativ in pozitia O si asteptati oprirea aparatului.

2. Scoateti accesoriul si dezasamblati-l.

3. Indepartati alimentele blocate si verificati daca in accesoriu sau in ali-
mente exista oase, tendoane sau alte componente dure.

Cupla snecului de pompare a fost suprasolicitatad si este rupta in punctul

nominal de rupere.

Observatie: Piesele de schimb cu punct de rupere prestabilit nu fac parte
din obligatiile noastre de garantie. Puteti procura o noua cupla de la unita-
tea de service abilitatd, cu numarul de comanda 10039417.

1. Desfaceti surubul si scoateti cupla defecta.

— Fig. 3
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Defectiune Cauzele si remedierea defectelor

Alimentele nu sunt procesate, 2. Introduceti si insurubati bine noua cupla.
cu toate ca aparatul de bazd ~ — Fig. &}

functioneaza.
Aparatul se deconecteaza in Motorul este supraincalzit.
timpul prepararii. 1. Aduceti comutatorul rotativ in pozitia O si asteptati oprirea aparatului.
2. | safi aparatul sa se raceasca pentru a dezactiva siguranta la suprasar-
cina.
Alimentele nu sunt maruntite  Inelul filetat nu este insurubat corect sau nu este insurubat suficient.
uniform. » Verificati daca inelul filetat este pozitionat corect pe filetul carcasei meta-
lice a camerei si dacd este suficient de bine insurubat.
Predarea aparatului vechi lor electrice si electronice vechi (waste electrical and
VA ) electronic equipment - WEEE).
> Eliminatiin mod ecologic aparatul. o Directiva prescrie cadrul pentru o preluare inapoi, va-
Informatii despre modalitatile curente de eliminare labil in intreaga UE, si valorificarea aparatelor vechi.

ecologica a aparatelor pot fi obtinute de la distribui- . . .
torii comerciali de specialitate, éar si de la primaria Serviciul cllenp

sau administratia locala. Informatiile conform directivei (EU) 2023/826 sunt
disponibile online la www.bosch-home.com pe pagi-
na de produs si pe pagina de service a aparatului
dumneavoastra, in sectiunea rezervata instructiunilor
— de utilizare si documentelor suplimentare.

Acest aparat este marcat corespunzator direc-
tivei europene 2012/19/UE in privinta aparate-

BesonacHocT bg

m [IpoyeTeTe BHUMATENHO TOBA PbKOBOACTRO.

» 3anaseTe pbKOBOACTBOTO, KAKTO M NPOAyKTOBaTa MHPpOpMaLMA, 3a No-HaTaTblHA
cnpasKa wiu 3a crneasallmTe COOCTBEHULM.

m He cBbp3BaTe ypeaa B Cayyan Ha noBpeaa, NoayYeHa no BPeEMe Ha TpaHcnopThpa-
HeTo.

M3nonasanTe ypena camo:

B C OPUIMHA/IHX YaCTW U NPUHALIEXHOCTH.

B 33 MPUIOXKEHWMA, ONMUCAaHK B HACTOALLOTO PbKOBOACTBO.

® 33 pa3apobABaHe Ha CYPOBM WM TOTBEHW XPAHWUTENHM MPOAYKTH, Harnp. Meco, puda 1
3eneHUyLM.

® 10/ HaA30p.

® 33 [JOMaKMHCKM KOMIMYECTBa U BpeMeHa Ha ofpabdoTka.

B B [JOMaKWHCTBOTO 1 B 3aTBOPEHM NOMELLEHWA B AoMallHa 0OCTaHOBKA NpU cTanHa
Temneparypa.

® Ha B1coumnHa A0 2000 M Haa MOPCKOTO paBHULLE.

YpensT BUHArK TpAdBa Aa ce U3KJIKuBa 0T Mpexara, Korato He e noj HadsoaeHue,
npeau crnodasaHe, pasrnodABaHe UK MoYMCTBaHe, Korato ce fodnuxKasarte 40 BbPTa-
LM CE YacTw, KakTo 1 B Cyyait Ha noBpeaa.

To3u ypes MOXe Aa Cce U3Moa3Ba OT SMLA C OrPaHUYEHU NCUXMUECKU, CETUBHU MU YMC-
TBEHM CNOCOOHOCTH Wn 6E3 OMUT /WK 3HaHWA, aKo ca nog HadNtoAeHWe UK Ca UHCT-
PYKTUPaHU Mo oTHOLLEHWe Ha Be3onacHaTa ynoTpeda Ha ypeaa v ca pasdpany onac-
HOCTUTE, Mpou3THUaLLM OT padoTaTa C Hero.

[euaTta He TpABBa fa urpanT ¢ ypeaa.

MouncTBaHETO M NoAAPBKKATA OT CTPaHa Ha noTpeduTenda He TpAdBa Ja ce M3BbPLUBAT
oT Jeua.

YpensT He TpAdBa Aa ce M3non3ea oT Aela. [dpbxTe Aelara aaned oT ypeaa v 3axpaH-
BaLma kabden.

» Hukora He U3non3BaKiTe NoBpeeH ypea.

» Hukora He U3non3BanTe ypea ¢ HanykaHa uam cuyrneHa noBbPXHOCT.


https://www.bosch-home.com

» Hukora He abpnaiiTe kabena 3a CBLP3BAHE KbM MpexaTa, 3a a OTAenuTe ypeaa oT
enekTposaxpaHeallaTta Mpexa. BuHaru xsallaiiTe Lencena Ha kabena 3a CBbp3Ba-
He KbM Mpexarta.

> AKO ypednT unv KabebT 3a CBbP3BaHE KbM MpexaTa ca noBpeaeHu, HesabaBHo 13-
ObpnanTe wencena Ha kadena 3a CBbP3BaHE KbM MPeXaTa 0T KOHTaKTa Uu U3K/Ito-
yeTe NpeanasuTena B KyTATa C NpeanasuTenu.

» CBbpXEeTe ce ¢ oTAena no odcnyxsaHe Ha KaneHTn. —Crparuia 99

» Cebp3BaiiTe K excnioatMpanTe ypeaa camo B CbOTBETCTBME C JaHHUTE Ha hadpuu-
HaTta Tadenka.

» Hukora He 3axpaHBanTe ypeaa NoCPeaCTBOM BbHLLIHO KOMYTaLMOHHO YCTPOWCTBO,
Hanp. TakMep UK AMCTaHLMOHHO YrpaB/eHue.

» Camo oByuyeH 3a LienTa cneuvanuanpaH nepcoHan TpadBa Ja M3BbPLUIBA PEMOHTH Ha
ypeaa.

» 3a peMoHTa Ha ypeaa TpAdBa [1a ce U3N03BaT CaMo OPUTMHAIHW PE3EPBHM YacTu.

> Ako KabenbT 3a CBbP3BaHe KbM MpexaTa Ha To3u yped 6bae noBpeaeH, To Tpadea
[la ce CMeHU OT NPOWU3BOANTENA UM HErOBKA OTAEN NO 0OCTY)XBaHE Ha K/IMEHTH, UK
OT ApYro funue ¢ noaoBHa KBanupukaLms, 3a aa ce nsderHar onacHocTy.

» Hukora He noTtanAanTe ypena wnv kadena 3a CBbP3BaHe KbM MPexXara BbB BoJa U He
M NOCTaBANTE B CbOMUANHATA MalLMHa.

» anon3BaiTe ypena camo B 3aTBOPEHW MOMELLEHNA.

» Hukora He uanarante ypeaa Ha CuiHa TonauHa 1 Bnara.

» 3a NouMCTBaHe Ha ypeaa He W3non3BanTe MallinHa 3a NoYncTBaHe C napa um C Bu-
COKO HanAraHe.

> Hukora He aonyckanTe KOHTakT Ha kabena 3a CBbP3BaHe KbM Mpexara C U3TOYHULIM
Ha TOMN/MHA WK TOPEeLLM YacTu Ha ypeaa.

» Hukora He gonyckanTe KOHTakT Ha kabena 3a CBbP3BaHe KbM Mpexara C OCTPH Bbp-
XOBe wnn prooBe.

» Hukora He nperbBanTe, He MPUTUCKANTE U He NPOMeHANTe Kabena 3a CBbP3BaHE
KBbM Mpexara.

» Hukora He nocTaBsAnTe ypeaa BbpXy Win B 6/IM30CT 40 FOPEeLLY NOBbPXHOCTH.

» [lpbXTe Aaney oT BbPTALLM Ce YacTu pbLeTe, KocuTte, 001eKN0TO U APYTY NPUHAa-
JIEXHOCTH.

» [NocTaBanTe 1 cBaNANTE NPUCTABKUTE CaMO KOraTo 3aBMXKBAHETO € B MOKOW v Wen-
CeNbT Ha ypeaa € U3K/YEeH OT KOHTaKTa.

» He nocAraiTe B 0TBOpa 3a Mb/IHEHE.

» 3a n3TnackBaHe Ha XpaHUTeNHW NPOAYKTU M3NON3BaNTE camo M3byTBaua.

» CMEHeTe yacTu, KOUTO MMaT HanyKBaHWA UK APYTM MOBPEIN UK HE Ca Pasnosioxe-
HW MPAaBW/IHO, C OPUTMHATHX PE3EPBHK YaCTH.

» Hukora He crnofsaBanTe NpUCTaBKUTE BbPXY OCHOBHWA ypeq.

» M3nons3BaiTe NpUCTaBKUTE CaMO B HAMb/IHO Cr/I00EHO ChCTOAHME.

» Hukora He JOKOCBaWTe OCTPUTE HOXOBE 1 PHOOBE C HEe3aLMTEHN PBLE.

» [IpbXKTe ganed OT Aela onakoBbYHMA MaTepuan.

» He nonyckavTe geua fa MrpanT ¢ OnakoBbYHUA MaTepuar.

» [IpbXKTe ganedy OT Aela Mankute yacTy.

» He nonyckavTe geua fa urpanT C Masku YacTu.

» CnasBaunTe yKkagdaHuATa 3a MoYnCTBaHe.

» [ouncTteaiTe npeam BcAka ynotpeda NoBbPXHOCTUTE, BIM3ALLM B KOHTAKT C XpaHu-
TEJHU NPOAYKTH.
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npenOTBpaTﬂBaHe Ha MaTepUuasiHU LeTHu

» Hukora He ekcrnnoatupanTe ypeaa no-abaro ot
10 muHyTa. Cnep ToBa U3K/It0UeTe ypena v ro oc-
TaBeTe [la Ce 0xN1aaM [10 CTalHa Temneparypa.

» Hukora He ocTaBAlTe ypeaa aa padoTv Ha npaseH
Xxon.

> He BkapBaliTe NpeaMeTH, Hamnp. roTBApPCKHU TbXu-
L1, B OTBOPA 3a Mb/IHEHE UK Kopryca.

» [peav ynoTtpeda npoBepeTe 0TBOPA 3a Mb/HEHE U
Kopnyca 3a uyxau Tena.

[Ibpskay 3a NnacTHaTa ¢ ¢ OpMMUIKH

OnopeH NPLCTEH 3a NPUCTABKA 38 WNPHLIO-
BaHW cnagku

' B 3aBMCMMOCT OT MoJena

3abenexnka: Mpy focTaBkaTa HAKOW MasKu MPUHAL-

JIEXHOCTU CE HAMMPAT BbB BLTPELUHOCTTA Ha H3GYT-

Baua, Hanp. NephOPUPaHIA AUCKOBE MM UacTh Ha

npucTaekaTa 3a mbiHeHe Ha konéacn. OTsopeTe 1a-

OyTBaua 1 3BaeTe yacTuTe.
—> "CrxpaHABaHe Ha o0Tae/IHuTe YyacTu'”,

3anosHaBaHe Crparmiya 98
06wy npernen BbpTALL ce NpeBKntouBarten
Cnen pasonakoBaHeTo NpoBepeTe BCUUKM YacTi 3a
LLeTH, NOYUYEHM NPU TPAHCTIOPTUPAHETO, U KOMMN/eK- Cumson PyHKUMA
THOCTTA Ha fioCTaBkara. max OBpaboTeTe XpaHUTENHUTE NPOAYKTH
—>Qur. Ha HawW-B1MCOKa CKOpOCT.
OcHoBeH ypea min Of)paf)OTeTe XPaHUTENHUTE NPOAYKTHU
Ha HUCKa CKOPOCT.
IE]  pucraska 3a mecomenauka
O Cnpete obpabdoTkaTa.
Mp1cTaBKa 3a Mb/HEHe Ha Konbacw
o) OcBoBo/eTe 3akeLleHn XpaHUTENHN
B} pucraska 3a kube ! NPOAYKTH Upes peBepcuBHaTa GYHK-
I3  Yerka 3a nouncreare’ unA.
MpuCTaBKa 3a LWNPULOBaHM CRaaku' PesepcuBHa gpyHKuMA
- PeBepcuBHaTa GyHKLMA CyXKM 3a 0CBOOOX1aBaHe
EE":]CT&BKa saHakwiysaqe Ha 3aK/IeLLEeHN XPaHUTEHU NPOAYKTH Upes KpaTk-
[loncTaska 3a Hakb/1LBaHe", PaNHO ABWXEHWE Ha 3aAEH XOA Ha LHeKa.
Crparniya 97 — "OT1CTPaHABAHE Ha HEeM3NPaBHOCTH",
BobOHaTHHM 3a XBallaHe ¢ Lesl NpeMecTsa- Crpannia 98
He

BbpTAw ce npesktouBaten

[NocTaBka 1 3aaBwXBaHe 3a NPUCTaBKUTE

ByToH 3a Bk/ItOUBaHe

Kanak 3a otaeneHneTo 3a CbxpaHeHune

OtaeneHmne 3a ChxpaHeHue Ha NepdopupaHm-
T€ MCKOBE

MACTO 3a CbXxpaHeHWe Ha 3axpaHBalLMa Ka-
6en

Cba 3a Nb/iHeHe

Pe36oBswu npbcTeH

[lnck ¢ ronemu otBOpU

Hox

LLIHek cbC cbeanHuTen

Kopnyc ¢ metanHu kamepu

MepdopupaH auck, cpeaeH

MepdopupaH auck, puH'

M36yTBay ¢ OTAENeH1e 3a ChbXPaHeH e 1 Ka-
nak

[io3a 3a nMbaHeHe Ha kondacw

OnopeH NPbCTEH 3a HakpalHUKa 3a Mb/IHEHE
Ha konbacw

B EEEREESREEE RN 2 EEBEE B

MnactmHa c popmuukm

3abenexmka: VanosassanTe pesepcuBHaTa hyHKLMA
€[IMHCTBEHO C NpucTaBkaTa MecoMenavka.

3alUUTHHU CUCTEMH

3awuTa cpelly npeToBapBaHe

3auwuTara cpelly npeToBapeaHe npeaoTspaTasa
nospea Ha ABuraTena v Apyri KOMMNOHEeHTU nopaan
TBBbP/E BUCOKO HAaTOBapBaHe.

— "OrcTpaHAaBaHe Ha HenarpasHocTh",

Crpaxuia 98

MpeBKkntouBaTen 3a TepMo3alLLmTa
lMpeBK/ItOYBATENAT 38 TEPMO3ALLMTA U3K/TIOUBA Ype-
[1a B C/lyuaii Ha NpeToBapBaHe v CUIHO 3arpABaHe
Ha ABuratens.

3afafeHo MACTO 3a cuynBaHe

B cyyait Ha npeToBapsaHe uan 610K1paHe Ha LiHe-
Ka CbeaAMHUTENAT Ce OTuUynBa N1 NPeasuaeHoTo 3a
LenTa MACTO 3a CUynBaHe.

BnoKMpoBKa cpeLly NOBTOPHO BKAIOUBaHe
BnoknposkaTa cpelly NOBTOPHO BK/IIOUBAHE NPeaoT-
BpATABA CaMOCTOATENIHO CTapTUpaHe Ha Batuna
ypes cnel NpekbCeBaHe Ha enekTpo3axpaHBaHeTo.
YpedbT OTHOBO € BK/OYeH Cef NpekbeaaHe Ha
enekTposaxpaHeaHeTo. O6padoTkaTa Moxe Aa ce
cTapT1pa OTHOBO e/lBa e/l NOCTaBAHe Ha BbpTA-
wwA ce npesktousarten Ha O.



Pa6oTa c ypena

MouucTeaHe Ha ypea v yacTuUTe Npeau mbp-

BaTa ynotpe6a

1. Mpeau nbpaata ynotpeda NoYnCTeTE BCUUKM Yac-
T, BNK3ally B KOHTAKT C XPaHUTENHN NPOAYKTH.

2. [loaroTBeTe MOYUCTEHNUTE U MOACYLLEHN YacTH Ta-
Ka, ye f1a ca noAa pbka 3a ynortpeoa.

MNMoaroToBKa Ha OCHOBHUA ypen
—onr.HA-H

Crno6aBaHe Ha NpUCTaBKaTa Mecomenayka
—our. -

MNocTaBAHe Ha NpUcTaBKa

g7 8 B 11|

MNpenopbKM OTHOCHO CKOPOCTTA

Hactpon-
Ka

Ynotpeba

min/max MNpuctaBka Mmecomenayka (nepdopu-

panu anckose 3 mm, 4,5 mm, 8 mm)

max MpucTaBka 3a MbAHeHe Ha kondacu

max MNMpucTtaBka 3a kebe
MNepdopupanu auckose

Mepdopupan anck, duH (3 mm)

MepdopupaH auck, cpeaeH (4,5 mm)

Mepdopupar auck, rpyd (8 mm)

3abenemka: [pyGUAT neppopupaH anck
e noaxoaAl 3a 06padoTKa Ha NUNEeLLKH
KOCTH.

O6paboTKa Ha XpaHUTENHU NPOAYKTH

aZe 12 B 18 |

Opyrv npunomeHus

3a AOMbAHUTENHW NPUIOXKEHUA KOMOUHUPaNiTE Npu-
HaANEXHOCTUTE C YaCTH Ha NpuUcTaBkaTa MeCoMe-
navka.

3abenemka: Crnobete npucraskara cnopes CuoT-
BETHO XEMaHOTO NPUIoXeHue. ManonseanTe noaroT-
BeHaTa NpucTaBKa, KakTo € ONWcaHo 3a npucTaekaTta
mMecomenavka.

CrnobsaBaHe Ha NPUCTaBKaTa 3a MbJIHEHE Ha KO-
6acu

MpucTaskara 3a MbiHeHe Ha konbacw e noaxoaaila
3a Mb/IHEHE Ha M3KYCTBEHW 1 eCTECTBEHU OOBUBKHM C
Mb/HeXHa Maca 1 3a 0hopMAHE Ha PosLa, Hamp. Ke-
6anuerta.

aia 19 B 22
Crno6aBaHe Ha npucTaBKaTa 3a kube

MpucTaskaTa 3a kebe e noaxoanlia 3a 0GopMAHe
Ha TeCTeHn MHKOBOBE, HAaMP. C Mb/IHEX OT Kaima.

dlg 23 B 25|

Crno6aBaHe Ha NpUCTaBKaTa 3a LUNPULIOBAHH
cnajku

MpucTaBkaTa 3a WNPULOBaHK Caaku e noaxoaalla
3a 0pOpMAHE Ha OUCKBUTEHO TECTO WM MaCIEHO
TecTo.

maAlg 26 B 29|
lMpucTaBKa 3a HaKbNLBaHe

MpucTaBkaTa 3a Hakb/LBaHe e noaxoadlla 3a Ha-
Kb/LBaHe, HAaCTbPrBaHe U HapA3BaHe Ha XPaHWUTeN-
HW NPOAYKTH, HANp. CUPEHE, NI0A0BE, 3E1EeHUYLM,
A0KW, 6agemu unu cyxu xnedueta.

06w npernen
—>our. K

BnokupoBska 3a 6apabdaHHWUTe NPUCTaBKK

Kopnyc 3a npucTaskara 3a Hakb/iLBaHe

M36yTBaH 3a npucrtaBkaTta 3a Hakb/lLBaHe

BapabaH 3a HacTbpreaHe

BapabaH 3a HapAsBaHe

BapabaH 3a Hakb/LBaHe Ha eapo

4]
6]

BapabaH 3a Hakb/LBaHe Ha CUTHO

Mpenopbku OTHOCHO CKOpOCTTa

Hactpoii- Ynotpe6a

Ka

max BapabaH 3a HacTbpreaHe

min/max BapabaH 3a HapAsBaHe

min/max BapabaH 3a Hakb/LBaHe Ha eapo

min/max BapabaH 3a Hakb/LBaHe Ha CUTHO

BapabaHHU np1cTaBKK

BapabaH 3a HacTbpraaHe

OUHO HaCTbPrBaHe Ha XPaHUTENHU NPO-
OYKTHW, HaNp. A4KK, TBBPAO CUPEHE, KapTo-
on.

BapabaH 3a HapA3BaHe

HapAasBaHe Ha XpaHUTEIHK NPOAYKTH Ha
wai6u, Hanp. KpacTaBuLM, MOPKOBH, Uep-
BEHO LIBEK/O.

BapabaH 3a Hakb/LBaHe Ha eapo
HakbnusaHe Ha eapo Ha XpaHUTenHu
NPOAYKTH, HAaNp. N1040BE W 3e/1eHYYLN
(kaTo AGBAKK UM MOPKOBM), KAKTO U CH-
peHa (kato Gouda nav Edam).

Bapa6aH 3a Hakb/LBaHe Ha CUTHO
HakbnLBaHe Ha CUTHO Ha XPaHUTEsHM
NPO/YKTH, HANP. AAKK, NI0AOBE U 3e/1eH-
yyum (Kato AOBIKK, MOPKOBH WM KapTO-
®u), KaKkTo M cupeHa (kato Gouda nm
Edam). MNpeau o6paboTtkaTa HapexeTe
XPaHWUTENIHATE NPOAYKTH Ha NapyeTta ¢
pasmepu 0Koo 2 x 2 cm.

3abenemku

® BapabaHHWTe NPUCTaBKK He ca NoaxoafALLM 3a 06-
paboTBaHe Ha MHOrO MEKM UK CUIHO BNaKHECTH
XPaHWUTENHU NPOAYKTH.
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= [penopbunTeNHOTO BpeMe Ha HenpekbcHaTa pa-
60Ta e 2 MUHYTH.

Ynotpe6a Ha npucTaBKaTa 3a HaKbALBaHe
a2 31 B 40
YKa3aHuA 3a nouncTBaHe

Cnefn ynotpeba He3abaBHO NOUMCTETE BCHUUKM Yac-
T, 3a 1a M30ErHeTe 3aChXBaHe Ha OCTaTbUMTE.

» He n3nonseaiTe Chabpxally ankoxon nouncTaa-
M npenaparw.

» He nsnonssainTte 0CTPU, PEXELLY UK METATHM
npeameTy.

» He nsnonssaite abpasnBHW KbPNU UK MOYUCTBA-
l npenaparw.

3abenemku

® HyKora He NoYMCTBaNTe B ChAOMWANHA MallMHa
CNefHWTE YacTu: KOPMyC C MEeTasHU KaMepH, pes-
60B NPBLCTEH U LHEK. AKO MOYMCTBATE TE3W YACTH
C MOYMCTBALLM CPeACTBa v BoJa C Temneparypa
Hap 40 °C, NOBbPXHOCTHUAT BNIACHK Ha YacTuTe
MOXe [ia ce NPOMeHU. ToBa He Hapywasa yHKUK-
OHa/IHOCTTa Ha yacTuTe.

® [ouncTBaWTe TPYAHOOOCTBIHUTE MECTA UK MEC-
TaTa c ocTpu pLOOBE C UETKA 3a NMOUNCTBAHE.

[TouncTBanTE OTAENHUTE YACTM CNOPEed NOCOYEHOTO
B Tabnuuara.

—our. K

C'bXpaHHBaHe Ha oTAEeJIHUTe HacTHU

1. Criefl NOUMCTBAHETO ChXpaHABaMTE MOACYIIEHUTE
NPUHAANEXHOCTU Ha NPUCTaBKaTa MecoMesadka
B OTAE/IEHMETO 3a CbXpaHeHWe Ha usbyTaava.
—our. A

2. 3a npu6upaHe Ha nepdopUpaHnTe AMCKOBE CBa-
IeTe Kanaka Ha OTAeNEeHNeTO 3a ChXpaHeH e Ha
ropHarta cTpaHa Ha OCHOBHMA ypeql. [ocTaseTe
nepdOpUpPaHnTE IMCKOBE BbPXY NMPEABUAEHHTE 3a
Lie/ITa IbPXKauM 1 OTHOBO 3aTBOPETE Karnaka.

<7 43 |
YKa3aHuA 3a 06paboTka U npumepHU
npunoxeHun
YKazaHus 3a 06paboTka
MNpucraBKa mecomenayka
= Bcyuku nepdopupaHu AMCKOBe ca NoAXOAALM 3a
06paboTka Ha CypoBO MECO.
= HapeeTe MeCcoTO U rONIEMUTE XPaHUTETHW NPO-
[IYKTW Ha napueTa ¢ pasmepu 0Kono 2x 2 cm, 3a
[1a ce noOupar B 0TBOPA 3a Mb/HEHE.
MpucTaBKa 3a MbHeHe Ha Konbacu
= C npucTaskara 3a mb/HeHe Ha kondacu 06padoT-
BaiiTe camo GUHO pasnpoBeHn XpaHHUTeHW Npo-
LIYKTH.

OTCTpaHHBaHe Ha Heu3npaBHOCTHU

= [Tpeau o6padoTkaTta HaKUCHeTe ecTeCTBeHNUTE 00-
BMBKM 3a 0K0/10 10 MUHYTHM B XxNaaka Boaa.

® He npenbnsaiTe 06BKUBKAaTa, B NPOTUBEH CyYai
KonbacuTe Morart ja ce crykar no Bpeme Ha Bape-
He UK neyeHe.

MpumepHa peuenTa

TyK LLie HamepuTe NpuMepHa peLenTa, pagpadoTeHa

crneuuanHo 3a BawwA ypen.

CmneHu ¢bCTbUM

CbeTaBku

® 1500-2000 g npecHu, cyposu GbCTbLM

MpuroteAHe

® [JoaroTeeTe NpucTaskara MecoMesnavuka ¢ GuH1A
nepgopupaH AMCK U A NocTaBeTe.

B CuneTe GbCThUMTE BbB BaHWuKaTa 3a Mb/HeHe.

MocTaBeTe BbPTAWWMA Ce NPEBK/I0YBATEN Hamax.

® []o Bpeme Ha oOpadoTkara cuneTe PpaBHOMEPHO
OBCTLUMTE B OTBOPA 38 Mb/IHEHE U M MPUTUCHETE
Hafony ¢ usdyTeaua.

® O6padoTeTe LUAN0TO KO/IMUECTBO B PAMKUTE Ha
2 MUHYTU.

3abenexKa: [1penopLUNTENIHOTO BPEME Ha Hemnpe-
KbcHaTa padoTa e 2 MUHYTH.

CbBeT: CbC CcMneHuTe ®BCTHUM NOANPaBeTe canatu,
CcocoBe 1 apyru ACTUA UK NMPUTrOTBETE XPYNKaBo
$BCTBYEHO Macno.

XpynkaBo ¢pbCTbUEHO Macno

MpuroteAHe

®m O6padoTeTe Beye CMIEHUTE GbCTHLUM OLLiE ABa
NbTU C PUHKA NepdopupaH AnCK.

® Jlo6aBeTe cb0TBETHO 10 Ml @ BCTHYEHO ONIMO MK
pactuTenHo onmo Ha Bcekun 100 g bCThUM.

® Pa3fuiiTe Macara Ha Kpem ¢ Ten 3a pasduBaHe.

® HacnajeTe Ce Ha roTOBOTO GbCTbYEHO MAC/O An-
PEKTHO BbPXY GUAUA X1AO UK ro U3NON3BanTe Ka-
TO NnoAanpaska.

U3BUKBaHe Ha AOMBAHUTENHH peuentu

> 3a 13BMKBaHEe Ha JOMb/HUTETHU PeLenTy OHNanH
ckaHupaknTe cnegHua QR kog.

HeusnpaeHocTt MpuumnHa U oTcTpaHABaHe Ha HEU3NPaABHOCTH
YpeawT He cTapTipa 00padoT-  BBbpTAWMAT Ce NPeBK/oYBATEN € HACTPOEH HeNpPaBuHO.
Kara. » [locTaBeTe BbPTAWMA ce npeskaouBaten Ha O npean obpadoTkara.




HeusnpaBHocT

MpuunHa U oTCTpaHABaHe Ha HeU3NPaBHOCTH

XpaHuTeHUTe NPOAYKTHU He ce
06paboTBaT, BbMPEKM Ue 0C-
HOBHMAT ype/ padoTu.

MpuctaBkata e 3anyuleHa nopaau 3akneleHn XxpaHnuTeiIHM NpoayKTH.

3abenenka: VanonasaiTe pesepcuBHaTa GyHKLMA camo C MpucTaekarta
Mecomesnauka.

1. MNocTaBeTe BLPTAWWMA Ce NpeBkoYBaTen Ha O U n3yakanTe CnMpaHeTo
Ha ypeaa.

2. [MocTaBeTe BLPTALMA Ce NPEBK/OYUBATEN Ha = 3@ HAKO/IKO CEKYH.M, 3a
[la cTapTupaTte pesepcuBHaTa GpyHKLMA v Aa 0CBOOOAUTE 3aK/1eLieHnTe
XPaHUTENHW NPOAYKTH.

3. MayakaiTe cnupaHeTo Ha ypeaa.

4. [locTaBeTe BbPTALMA Ce NPEBK/OYBATEN HA min M NPOBEPETE Janu Xpa-
HUTEHWUTE NPOAYKTU OTHOBO Ce NpepadoTBaT HopPMasHO.

3abenemka: Ako HEeu3npaBHOCTTa He MOXe fla Ce OTCTPaHu rNo TO3M Ha4umH,
B3emMeTe noa BHMMaHwe cneaHnTe CThlKU.

1. MocTaBeTe BLPTALMA Ce Npeskatousaren Ha O 1 3yakamTe CrnmpaHeTo
Ha ypea.

2. CBanete npucraskata 1 A pasrnoderte.

3. OTCTpaHeTe 3ak/1eLieHn XPaHUTeIHK NPOAYKTH U NPOBepeTe Aasu B
npucTaskaTta uin B XPaHUTEeHUTE NPOAYKTU Ce HaMMPAT KOCTH, CYXOXW-
JIMA UK APYTY TBBPAU KOMIMOHEHTH.

CbenHWTENAT Ha WHeka e 6un NpeToBapeH 1 ce e oT4ynua Npu 3anageHo-
TO MACTO 3a c4ynBaHe.

3abenexmka: PesepBHM YaCcTv ChC 334a1EHO MACTO 3a CUYNBaHE He Ce MNoK-
pvBaT OT HallaTa rapaHuua. HoB cbeanHUTEeN MOXeE [a Ce 3aKynu OT oTAena
no 06CnyXBaHe Ha KSIMeHTH upes katanoxHua Homep 10039417,

1. OTBMITE BUHTA 1 U3BaAETE AEPEKTHUA ChEANHUTEN.
—our. 23

2. [NocTaBeTe HOBUA CbEAMHNUTEN U TO 3aBUHTETE.
—our. I

YpeabT ce M3k/1ouBa no Bpe-
Me Ha obpadoTkara.

[Burarenar e nperpsan.

1. MocTaseTe BLPTALMA Ce NpeBkousaTen Ha O 1 n3uakaiTe CnpaHeTo
Ha ypeaa.

2. OcTaBeTe ypesa Aa ce oxnaau, 3a fa eakTueupare salmrara cpelly
npeToBapeaHe.

XpaHUTeHUTE NPOAYKTH He ce
pasapobaBaT paBHOMEPHO.

Pe360BMAT MPBCTEH HE € 3aBUHTEH NPAaBWUIHO UK He € 3aTerHaT 4oCcTaTby-

HO.

» MpoBepeTe Aanu Pe3OOBUAT NPBLCTEH € PA3NOMOXEH NPaBUIHO BbPXY
pesbara Ha Kopryca C METaIH1 KaMepu 1 e 3aTerHar 4oCTaTbyHo.

MNpenaBaHe 3a OTNagbUM HA U3NE3NN OT  E/1EKTDUUECKM 1 @NEKTPOHHN YDA (waste electrical

and electronic equipment - WEEE).
y"°TpeGa ypeau Tasu aMpekTvBa pernameHTMpa Ba/IMAHUTE B paMKm-
> [lpenaiiTe ypena s3a oTnagbLiy No eKoI0rocsos- Te Ha EC npaBuna 3a npremaHe 1 u3nonssaHe Ha

paseH HaumH.

AKTyasiHa MHPOPMaLMA OTHOCHO HAUUMHUTE Ha Npe-
[laBaHe 3a 0TNagbUM Lie nonyuute ot Baima cneuuma-
JI3MPaH TbProBseL|, KakTo 1 OT CbOTBETHATa OOLLMH-

cKa unv rpaacka ynpasa.

Tosu ypen e 0603HaUeH B CbOTBETCTBHE C EB-
E ponenckaTa anpektuBa 2012/19/EC 3a ctapu

cTapu ypeau.

Otaen no o6cnyiBaHe Ha KIMEHTH

MHpopmaumaTa cernacHo PernameHt (EU)
2023/826 e HamepuTe oHNawH Ha www.bosch-
home.com Ha cTpaHuuaTa Ha NpoaykTa v CTpaHula-
Ta 3a CepBM3HO 0OCNyXBaHe Ha Balma ypea npu pb-
KoBofcCTBaTa 3a ynorpeda v JOMbIHUTENHWATE AOKY-
MEHTMU.

Besneka

uk

® byab nacka, yBaxKHO NPOYUTaNTE L0 IHCTPYKLLO.

m 36epexiTb IHCTPYKLO 1 iHpopMaLjito Npo Npunaa ana nisHiloro KopUcTyBaHHA ado
[71A HACTYMHOr O BNacHWKa npunaay.

= He nigkntovarTe npunaa, AKLO KOro NOLKOMKEHO Mif Yac TPaHCMOPTYBaHHA.
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KopwucTyrTteca npunaaom TinbKu:

B 3 OPUTIHA/TbHMMKM YacTUHaAMK W NPUAaaasamM.

® 171A LiNen, onmMcaHux y Ui iHCTPYKLT.

® [1/1A NoApiOHIOBaHHA CHPUX aB0 BapeHuX NPOdyKTiB, Hanpukaag M'aca, puou i1
OBOUIB.

® i HarNAgoM.

® 117 06pOoOKM NPOAYKTIB Y KifIbKOCTI | 3 TOMBANICTIO, 3BUYANHUMM 1A JOMALIHBOMO
rocrnoaapcTaa.

By MPUBATHMX JOMOrOCNOAaPCTBAX i B 3aKPUTHUX MPUMILLIEHHAX NOOYTOBOro NpuaHaye-
HHA 3a KIMHaTHOI TeEMneparypu.

® Ha BUCOTI LWoHanbinbwe 2000 M Ha piBHEM MOPA.

OB0B’A3KOBO BifKtOYaWTe NPUNAA Bil E1EKTPOMEPEXI B TAKMX BUNAAKAX: NICA KOX-
HOrO BUKOPWUCTAHHA; AKLLO BM 3a/MLIaETe npunan 6es Harnaay; nepes ckaaaaHHAaAM,
PO30UPaHHAM 200 OUMLLEHHAM; y Pasi HAOMXKEHHA [0 YACTUH, AKi 0BepTaloTLCH; AKLLO
BMHWKA HECMPAaBHICTb.

Ocobu 3 GpisnUHUMK, CEHCOPHUMK aB0 MEHTaNbHUMK Bafamu aBo ocodu, AkuM Opakye

3HaHb Ta JOCBiY, MOXYTb KOPUCTYBATUCA NPUAAAOM AKLLE Mia HarnaaoM ado AKLO

BOHW NPOWULLAM MiArOTOBKY 3 O€3MEeYHOro KOPUCTYBAHHA MPUIAA0M Ta PO3YMItOTb MOX-

NvBYy HeBeaneky.

[itam 3a6opoHeHo rpaTtuca 3 npunagom.

[itam 3a60POHEHO UNCTUTHU 1 0OCIYroBYyBaTH NPUNAaA.

[itam 3a60opoHeHo KopUcTyBaTUCA LM NpunaaoM. Mounag i kadenb XUBAeHHs cnig

Oepertv Big AiTen.

> HiKO/IM He BUKOPWUCTOBYWTE MOLLIKOMKEHWUHI NMPUCTPIN.

» 3a60pOHEHO KOPUCTYBATUCH NPUIAA0M, MOBEPXHA AKOro TRICHYNa UM 3namanaca.

» He TArHIiTb 32 MepexHuii kadenb, Woo Bia’eaHaTV Npunaa Bia Mepexi. 3aBxam TArHITb
TiNIbKW 38 MEPEXHWUI LUTEKED MEPEXHOro kabento.

» Hkuo npunan abo MepexHni kadenb NOLIKOIXKEHWH, HeraHo Bia'eaHaWTe Mepexe-
BWI LUTEKEP PO3MNO0AINLHOro 6,10ka ado BUMKHITh 3ano0iKHUK Y PO3MOAiNEHOMY
onoui.

» 3atenedoHyiTe A0 CepBicHOI cnyxoOu. —CropiHka 105

» [Tpunaa A03BOJIEHO MiAKAKYATH 10O €NEKTPOMEPEXI M eKCrayaTyBaTy NnLLE BiANOBIA-
HO [0 AaHKX, 3a3HaUYEeHUX Ha 3aBOACHKIM TadnnuLli.

> 3a00pOHAETLCA BUKOPUCTAHHA Npuaady B NPUMILLEHHAX, e eNeKTpUUYHa Mepexa He
oBnagHaHa 3a3em/1toBasbHUM NPOBOAOM.

> B xoaHOMy pasi He migkatouanTe npunaa 40 30BHIWHBOrO PO3MNOAITbHOMO MPUCTPO
LNA XXUBNEHHA, Hanpuknaa, Tanmepa ado nynbTa AMCTaHLIMHOro KepyBaHHA.

» PeMoHTyBaTV Mpuiaa A03BOJIEHO TiNlbKKU haxiBLAM.

> [1nA pemMOoHTy Npunaay A03BOAETLCA BUKOPUCTOBYBATH NIULLIE OPUTiHA/bHI 3anyacTu-
HMW.

> LLl06 yHUKHYTM Hebe3nek, y pasi NOLIKOAXKEHHA Ka®esto XUBEHHA LibOro npunaay
¥ioro 3amiHy Mae BUKOHYBaTH BUPOOHKK, CEPBICHMI LieHTp a®o ocoBa 3 BiANOBiAHOO
kBanidpikauieto.

» Hikonu He 3aHyptonTe Hi npunag, Hi kabenb XXMBAEHHA y BOAY 1 He MUIATE B NOCYA0-
MWIHIV MaLLWHI.

» BUKOPWCTOBY#WTE NpKNaa NnLLE B 3aKPUTUX MPUMILLIEHHAX.

» HepexiTb Mpuaaa Bia BUCOKOI TeMNepaTypu i BOMOIU.

> He MOXHa UMCTUTM Npunaa 3a A0NOMOro NapoBoro abo BUCOKOTUCKOBOrO Npuna-
ay.

» He nonyckanTe KOHTaKTy Kabesto XXMBAEHHA 3 rapAYMMM YacTMHAMM Npraaay Y
iHWKMK xepenamv Tenna.

100 ™ He gonyckanTte KOHTakTy MepexHoro kabesto 3 rocTpUMMU npeaMeTamu.



» He neperuHaiiTe, He nepeTuckanTe i He nepeodnagHyinTe Kade b XXUBAEHHA.

> Y x0OHOMY pagi He cTaBTe npunaa Ha rapadi noBepxHi ado NoBANSY HUX.

» Pyku, BOSIOCCA, OAr TOLLO Cif TPMMAaTK Ha 6e3neyHin BiacTaHi Bia YacTuH npunaay,
o obepTatoTheA.

> YCTaHOBOBATH i 3HIMATW HACaAKM MOXHA Ti/TbKK TOAi, KO/ NPUBOA HEPYXOMUH, a
npwnag Bio’ eaAHaHWK Bia €NEKTPOMEPEXI.

» He npocoBy#iTe pyKy B 3aBaHTaxXyBasibHy FOP/I0BUHY.

> [igWTOBXYMTE NPOAYKTH TiNIbKM LUTOBXAYEM.

> YacTuHM, O MatoThb NMOMITHI TPILLMHM UM iHLLI NOLWWKOAXKEHHA ad0 X He TPUMatoTbCA AK
cnif, HeoOXiAHO 3aMIHUTK OPUTiHANBHYMM 3anYacTUHAMM.

» CknanaTv Hacaakv 6e3nocepeHbL0 Ha 0CHOBHOMY 610U npunagy 3ab60pOHEHO.

» KopucTyBaTucA HacaakaMu MOXHa TiflbKK B MOBHICTIO CKNaAeHOMY CTaHi.

» Hiko/n He TopKanTeca HOXIB | KpanoK ronMMu pyKkamu.

» BepexiTb NakyBabHIi MaTepiany Big AiTen.

» He no3BonAnTe OiTAM rpatuca 3 nakyBasbHUM Matepianiom.

» bepexiTh ApiGHI neTani Big OiTen.

» He nossonaiTe OiTAM rpatuca 3 ApiOHUMK AeTaIAMM.

> BrKOHYNMTE BKA3IBKM 3 UMLLIEHHS.

> [ToBEPXHI, AKi KOHTAKTYIOTb 3 XapUYOBUMK MPOAYKTAMM, CNif YUNCTUTU Nepen KOXHUM
KOPUCTYBaHHAM.

BinnineHHa ana 3éepiraHHA nepdopoBaHux

AIK YHUKHYTH MaTepianbHUX 30UTKIB '
ANCKIB

» KopwucTyBaTtuca npunanom 6es nepepsn MoxHa

makcumyMm 10 xB. [1icna LbOro BUMKHITL Npunag i Micue ana sbepiraHHa kabento

naWnTe oMy OXONIOHYTH A0 KiMHATHOT 3asaHTaxyBasbHa Yala

Temneparypu.

» 3a60pOHEHO BMUKATH MOPOXHIl npunaa. 'BUHTOBE KiNbLie

> He BCcTaBnawTe NnpeameTy, AK-OT Yepnaku, y

MepdopoBaHui AUCK i3 BEIMKUMU OTBOPaMU
3aBaHTaxyBasibHy rop/I0BUHY 200 Kopryc.

» epen KOPUCTYBAHHAM MEepesipTe, UM HeMae B Hix

3aBaHTaXyBa/IbHiM FOPIOBUHI i KOPMYCi CTOPOHHIX MonaBanbHi WHEK 3i 34enneHHAM

npeamerTiB.
3HallOMCTBO MeTanesum Kopnyc i3 kamepamu
ornan MepdopoBaHni AMCK i3 cepeaHiMu

1

. ) TBOPaMM
MicnAa po3nakyBaHHA NEPEBIPTE, Y KOMMNNEKT orBopa
MOBHWW i UM HE MOLLIKOAMO AKICb YaCTWHM Mif Yac MepdopoBaHuit AUCK i3 APIOGHUMK OTBOPaMM
EwC”OEyBaHHH' LLiToBXay 3 BiACIKOM i KpULLKOIO AnA 30epiraH-

1. HA

OcHoBHuit 6nok Npunagy KoBBaCHMI HaKOHEUHNK

Hacanka-m’acopy6ka MigWMnHUKOBE KinbLe An8 KoBOACHOrO WNPK-

ua

Hacanka ana ko6acok

Hacanka ana kebbe! @ODMyBaﬂbHa nnactmHa

LLliTKa 7R WLIGHHA' Tpvmay ana popMyBanbHOI NNACTUHK

NEE BB R B SRR 2

Hacagka ana neunsa’ OnopHe KinbLe nig Hacanky anqa neynMsa

LLlaTkyBanbHa Hacaaka' 3anexHo Bin Moaeni

— "llatkyBasibHa Hacaaka', CtopiHka 102 Hotatka: MNpu noctauaxHi geaki ApidHi aetani npu-
Nangs WToBxava, AK-0T, HOXOBI peLliTkv ado aetani
Hacafku Ana koBOacoK, 3HaX0AATLCA Y BiACIKY ANnA
IMoBOPOTHMI Nepemukay 30epiraHHA. BigkpuiTe LWUTOBXaY | BUAMITL aeTani.
— "B6epirarHaA okpemnx getanen”, Cropitka 103

PyKOHTKI/I ANA TpaHCNopTyBaHHA

KpinneHHa Ta npuBoA AnA Hacanok

KHonka po3610KyBaHHA

BEANE @ |« s e

Kpuwika BigagineHHs ana 3éepiraHHa
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MoBopOTHMI NepeMuKay

PexkomeHaauii Woao0 WBUAKOCTI

Cumson DyHKUIA Hana- 3acTocyBaHHA
max O6pobka NPoaAyKTiB Ha HareMwii wey-  LTYBaHHA
OKOCTI. min/max Hacanka-m'acopy6ka (nepgoposaHi
min O6pobka NPoayKTIB Ha HUKUIN LWBK- anckn 3 MM, 4,5 MM, 8 Mm)
KOCTI. max Hacanka ana ko6acok
O 3ynuHka 0BpobKHu. max Hacapnka ans ke66e
9) 3BiNbHEHHA 3aCTPAMIUX NPOLYKTIB Y- MepdoposaHi AMCKM

HK L€t peBepcy.

dyHKUiA peBepcy

DyHKLiA peBepcy Cyrye AnA 3Bi/IbHEHHA 3aCTPAMMUX
NPOAYKTIB KOPOTKOUACHUM 3BOPOTHUM 0OEpPTaHHAM
noJaBasbHOro LWHeKa.

— "VeyHeHHA HecripasHocTen", CropiHka 104
Hotatka: BukopucToByiTte dyHKLitO peBepcy nuule 3
Hacaakoto-M’AcopyoKot.

Cucrtemu 6esneku

3axucT BiA NnepeBaHTaXeHHA

3axuCT Bifl NepeBaHTaXeHHA 3anobirae NOLWKOIKEH-
HIO ABUIYHA W IHWWX YaCTUH Yepes 3aBUCOKE
HaBaHTaXXEHHA.

— "VeyHeHHA HecripasHocTen", CropiHka 104
TennosaxucHU BUMUKaY

Y pasi nepeBaHTaxeHHs abo neperpisy ABUryHa Te-
N103aXMCHWI BUMMKAY BUMWKAE Npuiag.

Micue 3anaHoro snomy

AKwo nofaBanbHWM WHeK 61oKyeTbCA abo nepe-
BAHTaXXYETbCA, 3YEMIEHHA TAMAETLCA Y CheLiasbHO
nependaveHomy MicLyi.

3axucT BiZi NOBTOPHOro BBIMKHEHHA

3axuCT Bifl MOBTOPHOIO BBIMKHEHHA 3anobirae aBTo-
MaTUYHOMY 3anycky 00po0Ku Nicaa 3HECTPYMIEHHA
npunagay.

[MicnA 3HECTPYMNEHHA Npuaaa 3HOBY BMUKAETLCA.
3anyctuT 06po0KY MOXHA TiflbKK NICAA TOro, AK BU
nosepHeTe nepemukay y noauuito O.

ExkcnnyaTauif

OuuLleHHA npunagy i horo getaneun nepea

nepLIUM BUAKOPUCTaHHAM

1. Vci petani, AKi KOHTaKTYIOTh i3 XapyoBUMHU
npoaykTamu, nepea nepLumMm KOPUCTYBaHHAM CNig
NMOMUTH.

2. MigroTyiTe BUMWTI K BUCYLLEHI AeTani [0 3a-
CTOCYBaHHA.

MiarotToBKka ocHoBHOro 610Ka
—Mar. F-F

CKnajaaHHA HacaaKU-M ACOPYBKU
—Mar. E1-Kd

Po3milleHHA HacagKu

—Ma. - KR

MepdopoBaHwit AKCK i3 APIOHUMM
oTBOPaMH (3 Mm)

MepdopoBaHui AUCK i3 cepeHiMu
oTBOpPamMu (4,5 Mm)

MepdopoBaHui AMCK i3 BEIMKUMM
oTBOPaMH (8 Mm)

Hotatka: [epdopoBaHnmM auckom 3
BE/IMKMMU OTBOPAMU MOXHE 00poOnATH
KypAuYi KiCTKK.
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O6pobka npoayKTie
g/C7 12 B 18 |

HopatKoBi cnocobu 3acTocyBaHHA

1|06 yMOXNMBMTM OAATKOBI COCOGM 3aCTOCYBaH-
HA, NOEAHYITE 3 YaCTUHAMM HAacaaKU-M'ACOPYOKM
crleuiaane npunagaA.

Hotatka: Cknaaitb Hacanky ana 6axaHoro crnocoby
3acToCyBaHHA. BUKOPWUCTOBYWTE NiArOTOBAEHY
HacafKy TaK, AK OnMcaHo ANnA Hacaaku-M’ACOPYOKM.

CKnaaaHHA HacaaKu ana Kosbacok

Hacapaka ana koBbacok npuaHavueHa, o6 3anoBHIO-
BaTh GapLIeM NPUPOAHI Ta LWTYYHi koBOacHi 060n10-
HKU i 06 G opMyBaTH KOBOACKM, AK-OT YeBamnymnui.

— Mav. -EA

36upaHHA Hacaaku ana kebbe

Hacazka ana ke66e npuaatHa Ana G opMyBaHHA
KOHBEPTHKIB 3 TicTa abo papuuy.

—>Man. [EER- B

36upaHHA KOHAUTEPCLKOI HacaaKK

Hacazka ana neursa nigxoanTs, Wo6 GopmysaTy
nicoYHe 1 iHLwe neunso.

g7 26 B 29 |

LLlaTkyBanbHa HacaaKa

LLlaTkyBanbHa Hacaaka npuaHayeHa AnAa WarkysaH-
HA, HAaTUPaHHA 1 Hapi3aHHA NPOAYKTIB, AK-OT CHUPY,

HPYKTIB T OBOYIB, MUrAAMIO 1 iHLLMX ropixis abo
YyepcTBuX By04OK.

®ikcaTop Ans 6apadaHHKWX BCTABOK

Kopnyc ana watkyBanbHOi Hacaaku

LLItoBxayu anA waTkyBanbHOI Hacaaku

HatupanbHuit 6apabdaH

PiganbHui 6apabdar




6 LLlaTkyBanbHUi BapadaH 3 BENMKUMK
oTBOpaMM

LLlaTkyBanbHui BapabdaH i3 ApiGHUMM
oTBOPaMM

PekomeHaaLii Lo a0 LIBUAKOCTI

Hana- 3acTocyBaHHA

LUTYBaHHA

max HatupanbHuit 6apadaH

min/max PigansHuit 6apabdar

min/max LLlaTkyBanbH1i BapadaH 3 BEMKUMK
oTBOpaMu

min/max LLlaTkyBanbHui BapabdaH i3 ApiGHAMM
oTBOpaMM

BapabaHHi BCTaBKH

HaTupanbHuiti 6apadaH
[pi6He HaTMpaHHA NPOAYKTIB, HaNpuKaa
ropixiB, TBEPAOrO CUPY, KApTOmMi.

PizanbHuit 6apabax
HapizaHHA NpoAayKTiB, AK-OT OripKHy,
MOPKBa un BypAk, CKubKamu.

LLlaTkyBasibHMiA BapadaH 3 BeMKUMK
0TBOpPaMM

LllaTkyBaHHA NPOAYKTIB, AK-OT GPYKTU W
0BoOui (Hanpwvknan, AGyKa UM MOpPKBa)
abo cup (Hanpuknap, rayna abo enam),
BE/IMKMMU LUMATKAMM.

LLlaTkyBasibHuiA BapadaH i3 ApiGHUMK
oTBOpamu

[pi6He waTkyBaHHA TakMx NPOAYKTiB, AK
ropixu, oBOui 1 GpyKTH (Hanpuknaa, A6.ny-
Ka, MOPKBa, kKapTonsd) ado cup (Hanpu-
knan, rayna aéo eaam). NMepen 06podkoto
HapisanTe NPOAyKTH WmaTkamu npu-
6113HO 2 X 2 CM.

Hortatku

B BapabaHHUMK BCTaBKaMK1 He MOXHa 00po0bATH
nyxe M'AKi aBo Ay»e BOSIOKHUCTI MPOAYKTH.

B PekoMeH0BaHui uac 6esnepepBHOi poHoTH
CTaAHOBUTb 2 XBU/MH.

BuKkopucTaHHA LIaTKyBanbHOI HacaaKu
— Ma. [ - ES
ornap YMLeHHnA

Oppagy nicnA KOPUCTyBaHHA OUUCTLTE BCi AeTani,
1100 3aNMLLIKK HE MPUCUXaTN.

> He BUKOPUCTOBYITE 3aCOOM /1A OUMLLEHHS, IO
MICTATb CMMPT.

» He BUKOPUCTOBYMTE 3arocTpeHi abo meTanesi
npeameTu.

» He BUKOPHCTOBYMTE XOPCTKI raHuipky abo 3acobu
[NA OUMLLIEHHA.

HotaTku

B Y MOCYyAOMWIHIN MaLLMHI HE MOXHa MUTH TaKi Ya-
CTUHW: MEeTaIeBMIA KOPNYC i3 KaMepamu, rBUHTOBE
KisbLie ¥ noaaBanbHUi LWHEK. MUTTA LiMX YacTuH
MUIHWMK 3acoBamu i BOAOIO 3 TEMNEPaTyporo

noHaa 40 °C Moxe Np13BECTH A0 TOrO, LWO iXHA
NoBepPXHA BTPaTUTL 6acK. Ha GpyHKLiHY npuaat-
HICTb YaCTWH Lie He BnMBae.

B Baxk0o[oCTyrHi MiclA aBo MicLa 3 rOCTPUMM Kpas-
MU C/1iQl YUCTUTK LWITKOO 1A YMLLEHHA.

MouncTbTe OKpemi aeTani, AK yKasaHo B Tabnui.

— Ma. 51

36epiraHHA oKpeMHx AeTanen

1. YucTe i cyxe npunanan Hacaaku-m'acopyoku
noknafiTh Ha 3GepiraHHA BCepeanHy WToBxauya.
—Man. A3

2. lLlo6 nomicTuTv Ha 36epiraHHA NepdOpPOoBaHi
[IMCKU, 3HIMITb KPULLIKY BifaineHHs ana sbepiraHHa
3Bepxy OCHOBHOro 610ka npunagy. Noknaaits
nepgopoBaHi AMCKHK Ha crelianbHo nepeadaveHi
TpVMMaui; 3HOBY 3aUMHITb KPULLKY.
ad VEYA 43 |

BkasiBKku Wwoa0 o6pobKu i npuknaam 3a-
CTOCYBaHHA
BKasiBKH LoA0 06pobKu
Hacagka-m’acopy6ka
= Yci nepdopoBaHi AMckK npuaaTHi, Wwod o6pobnATH
cupe M’Aco.
= Be/uki lUMaTKi M'Aca 1 iHWWKMX NPOoAYKTiB cAid pi-
3aTh KyOrkamu NpuOn3HO 2 X 2 CM, LLI0O BOHM
MPOWLLM B 3aBAHTaXyBa/IbHY FOP/IOBUHY.
Hacapgka ansa kos6acok
® Hacaakoto An1A KoBOacoK MoXHa 00pobATH Ti-
JIbKW ApiOHO NepemMeneHi npoayKTH.
® 3amouiTb HaTypasbHy 06010HKY Nepe 06podKoto
Ha 10 XBWAWH y Tenin BoAi.
® He 3anoBHoiTe KoBOACHY 00600HKY 3aHaATO Lii-
NIbHO, iHaKLWe KoBOaCKu MOXYTb IOMHYTH Mia Yac
BapiHHA a00 CMaXKeHHA.
Mpuknaa peuenty
TyT HaBeeHO NpuKNaa peuenTy, CKNaaeHun cnedi-
anbHOro AnA Lboro npunagy.
MeneHum apaxic
[HrpegieHTH
® 1500-2000 r cBixOro cMporo apaxicy
MpurotyBaHHA
B YcTaTKyiTe Hacadky-M'acopyoKy nepdopoBaHUM
[IMCKOM i3 PIOHMMM OTBOPAMM 1 YCTAHOBITh
Hacaaky Ha npunap.
B 3acunTe apaxic y 3aBaHTaxyBaslbHy vallly.
[NoBEPHITL MepemMuKay y NoM0XeHHA max.
® [1ig uac 06poBKHM PIBHOMIPHO AoAaBaNTe apaxic y
3aBaHTaXyBaslbHy FOP/IOBUHY M MNiALLTOBXYHTE KO-
ro LUTOBXaYeM.
® O6pobnaAnTe BCIO KifbKiCTb 2 XB.

Hotatka: PekomeraoBanuii yac 6e3nepepBHoi
p06GOTH CTAHOBKTb 2 XBU/IUH.

Mopana: MeneHnM apaxicom MoXHa nocunartv cana-
TW, HOro MOXHa 40/1aBaTh 40 COYCiB ado iHLIUX
CTpaB, 3 HLOrO MOXHA roTyBaTV apaxicose Macso 3
XPYCTKMMM KPUXTaMM.
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ApaxicoBe macno 3 XxpyCTKUMU KpUXTaMK1 JonpaTKosi peuenTu

MpuroTyBaHHA

» (1|06 oTpumaTH 4OAATKOBI peLenTH, 3ickaHyiTe

® |l|e ABivi NPONYCTITb Y)Ke NepemeneHuii apaxic ueit QR-kop.
Kpi3b NepdopoBaHuit AnCK i3 APIOHKUMM OTBOPAMM.
® Ha 100 r apaxicy nogarnte 10 mn apaxicosoi onii

a60 iHLLOI POCMHHOT Ol

® 36uBaiTe Lto Macy BiHUUKOM An1A 30MBaHHA, AOKK
BOHa Habyae KpemonoaiéHOT KOHCUCTEHLY.
® [[0TOBe apaxicoBe Mac/0 MOXHa HamadyBaTh Ha

xni6 abo noaaBaTtv 40 CTPaB.

YcyHeHHA HecnpaBHOCTEN

HecnpaBHicTb

MpuuyrHa h ycyHeHHA HecnpaBHOCTI

Mpunan He 3anyckae 06po6-
KYy.

HenpaBu/ibHO BCTAHOBNEHO NMOBOPOTHWUI NEpemMuKau.
> [Mepen 00pPOBKOIO NOBEPHITL Nepemukay y noaudito O.

Mpwnan npawoe, ane
NPOAYKTH HE NepPeMeso0ThCA.

MpoayKT 3aCTPAMM 1 3aBUM Hacaaky.

HotaTtka: OyHKLjito peBepcy 3aCTOCOBYHTE TiflbkM 3 HAacaaKOto-M'ACOPYO-
Koto.

1. YCTaHoBITb MOBOPOTHWUM Nepemukay y nonoxeHHa O | 3auekanTte, AOKK
npwnag NoBHICTIO 3YMUHUTLCA.

2. Ha Kinbka ceKyH yCTaHOBITh MOBOPOTHUI NepemMmKkay y NMosIoKeHHA ©,
W06 3anycTUTH GYHKLiLO PEBEPCY i 3BiNbHUTK 3aCTPAMI NPOAYKTH.

3. BauekanTte, AOKM NpUaa NOBHICTIO 3YMUHUTLCA.

4. YCTaHOBITb MOBOPOTHMI MepemMrKay y NOMNOXEHHA min i NEPEBIPTE, UM Bil-
HoBMMacA 3BMYaiiHa 06pobka NPoayKTIB.

HoTaTtKa: AKL0 HECNPABHICTb HE 3HMKNA, BUKOHAWTE OnucaHi Huxue aii.

1. YcTaHOBITL NOBOPOTHUI Nepemukay y nonoxeHHa O i 3auekanTe, JOKK
npunaz NoBHICTIO 3YMUHUTLCA.

2. 3HiMiTb | po36epiTb Hacaaky.

3. MpnbepiTb 3aCTPArNI NPOAYKTH; NepekoHanTecs, Wo Hi B Hacaaui, Hi B
npoAyKTax Hemae TBepanx YacTok, AK-OT 3ePHUH ab0 KICTOYOK.

3uenneHHA NoJaBanbHOro LHeKa NepeBaHTaxnnoca 1 nonamanocs B 3a-
[aHoMy Micui.

HotaTka: Ha 3anacHi aeTani 3 3a4aH1M MiCLIEM 3/10MY Halli rapaHTiviHi
3000B'A3aHHA HE NOLWKUpPIOOTLCA. HOBE 3uenieHHA MOXHa 3aMOBUTH B
cepBicHin cnyx6i 3a Homepom 10039417,

1. BianycTiTb rBMHT i 3HIMiTb 3iNCOBAHe 34eNEHHA.

— Man.

2. YCTaHOBITb | MPUIBUHTITb HOBE 3UENIEHHA.

g VYA 45 |

Mpvnaa BUMUMKAETLCA Nif Yac
00poOKH.

[1BuryH neperpieca.

1. YcTaHOBITL NOBOPOTHUI Nepemukay y nonoxeHHa O | 3auekanTe, JOKK
npunaa NoBHICTIO 3YMUHUTLCA.

2. [laiiTe npunaay OXonoHyTH, OO JeaKTUBYBATH 3aXMCT Bif NepeBaHTaxe-
HHA.

MpoayKTv He ApiOHATLCA Pi-
BHOMIiPHO.

['BUHTOBE KifbLie 3aTArHyTEe XMOHO ab0 HeJOCTATHLO TYro.
» [lepeBipTe, UM NPaBUILHO PO3MILLEHE MBUHTOBE KifbLie Ha Pi3bOi
MEeTaneBoro KOprycy 3 kamMepamu # Uv 40CTaTHO TYro BOHO 3aTATHyTE.

YTunisauia crapux npunagis
> YTunisyite npunan ekonoriyHum cnocoOom.

Lle# nprnaa mapkipoBaHo 3rifHO NOOXEHb
eBponencebkoi Aupektnen 2012/19/EU
CTOCOBHO €/1eKTPOHHWX Ta eNleKTponpuiaais,

IHdopmaLiio WOAO akTyansHIX Criocobis yTunisauii wo Bym y BukopucTanHi (waste electrical and
MOXHa OTpMMaTH y NpoAaBsLA Npunaay ado oprais electronic equipment - WEEE). [InpekTnBoto Br-

MICLIEBOIO CaMOBPAdYBaHHA.

3HaYatoTbCA MOXJIMBOCTI, AKi € AIMCHUMM Yy Mexax



€BpOoNencbLKOro cotay, LWoa0 NPUAHATTA Ha3ad Ta ImnopTep: TOB "BCX MNobyTosa TexHika", 03124,
yTunizaLii 6yBLIMX Y BAKOPUCTaHHI Npuiaais. M.KwiB, Byn.BonHosackka, 10/14 kopn.b, YkpaiHa
CepBiCHi LeHTpH IHdopmadito 3riaHo 3 pernamerTom (EU) 2023/826
MOXXHa 3Ha1TV B Mepexi [HTepHEeT 3a aapecoto
www.bosch-home.com Ha CTOpiHLi BUpOOy ¥
CEPBICHIM CTOPIHLIi BaLLOro npuaaay B iHCTPYKLiAX 3
ekcnayatadii i B J04aTKOBUX AOKYMEHTAX.

Bupobhuk: "BCX Xayarepete MMOX" Byn. Kapn-Bepi-
Ltpace, 34, M. MtoHxeH, 81739, HimeuunHa

Be3onacHOCTb ru

® BHuMaTebHO NpoYnTanTe JaHHOe PyKOBOACTRO.

m COoXpaH1Te MHCTPYKLIMIO M MHD OPMaLMIO 0 Npubope AnA AasbHERLLIEro NCnoib30Ba-
HUA UKW 1A Nepenaun cneayowemMy BnaaesnbLy.

® B cnyyae oOHapyXeHUA NOBPEXAEHWH, CBA3AHHbIX C TPAHCNOPTUPOBKOW, HE Noj-
KntoyanTe npuoop.

NcnonbayiTe Npuoop TONLKO:

B C OPUrMHASbHBIMKY YACTAMM M MPUHAANEXHOCTAMM.

B 71717 AONONHWUTEbHbIX MPUKAAAHbIX 38484, ONUCaHHbLIX B 3TOW MHCTPYKLIMK.

B 71717 U3ME/IbYEHUA ChIPbIX UKW BapEHbIX MPOAYKTOB, TAKMX Kak MACO, pbi®a 1 OBOLLM.

® 10 NPUCMOTPOM;

® /1A NepepadoTki KONIMYecTBa NPOAYKTOB U BpeMeHn 00padoTKu, XapakTepHbIX A1A
JOMaLIHEro Xo3AnCTBa;

® B ObITOBbIX YC/TOBHAX U B 3aKPbIThIX MOMELLEHMAX AOMALLIHWX XO3ANCTB NP KOMHAT-
HOW Temneparype.

® Ha BbicoTe He 6onee 2000 M Haa ypOBHEM MOPSA.

Mocne Kaxaoro NnpuMeHeHus, BO BpeMA 0Tbesaa, nepea cOopKor, pasdopKom uam
OUMCTKOW, ECNM Bbl KACAETECH BPALLAIOLWMXCA AETANIEN,, @ TAKXKE B CllyYae HeEMCNpas-
HOCTW 00A3aTEe/IbHO OTCOEAMHUTE NPUOOP OT CETH.

OTOT NPMBOP MOTYT UCMOML30BATL LA C OrPAHUYEHHBIMUA HUINYECKUMU, CEHCOPHbI-

MU UM YMCTBEHHBIMU CMIOCOBHOCTAMM UK HE UMEIOLLMMI I0CTATOYHOTO OMbiTa UK

3HaHWM, eCNM OHWM HAXOAATCA MO NPUCMOTPOM UK MOC/E NOYUYEHWA YKa3aHui No

6e30nacHOMyY UCMONL30BaHMIO Nprdopa K Nocse TOro, Kak OHW 0CO3HAM OMaCHOCTH,

CBA3aHHbIE C HEMPaBW/bHbIM UCMOb30BAHWUEM.

[eTaAm 3anpeLleHo urpatb ¢ npruOopom.

OuncTky 1 obcnyxuBarue npubopa 3anpeLiaeTca BuiNoAHATb AETAM.

Mpubop Henb3A MCNoNbL30BATL AETAM. He fonyckaiTe aeten K npubopy 1 ero ceTeso-

My MpoBoay.

» Hukoraa He Ucnonb3ynTe NOBPEXaeHHbIN NPUOoP.

» KaTeropuuecku sanpeLyaerca akcnayartauma npudopa, NOBEPXHOCTb KOTOPOro nMe-
eT TPeLWUHbI UK NOBPeXaeHa.

» 3anpeljaeTca TAHYTb 32 CEeTeBOW Kadeb, YToObl OTCOEANHUTL MPUOOP OT CETU B/1eK-
TponuTaHWA. BelHUMaMTe U3 PO3ETKM BU/IKY CETEBOrO Kadens.

» B cnyyae nospexaeHus npudopa unm ceteBoro kadena Hemea1IeHHO BbIHLTE BUIKY
ceTeBoro kabena us poseTKM UK OTKOUNTE NPEAOXPaHUTE b B O/10Ke NpefoxXpaHu-
Tenew.

» O6patnTech B cepBUCHYto cnyx0y. —CrpaHuya 110

» [puv nogktoueHun npubopa 1 ero akcnayaTauum codntoganTe AaHHbIe, NpUBeaeH-
Hble Ha PUPMEHHOW Tabnnuke.

» 3anpeujaeTtca ocHallaTk NPMOOP BHELIHUM Nepek/toyaTenemM, Hanpumep, TakMepom
WM NYSIbTOM AUCTAHLUMOHHOIO YNpaBaeHus.

> PeMOHTHpOBaTL NPUOOP paspeLlasTca TONbKO KBaIMpULMPOBAHHLIM CreumanucTam.

» [1ns pemoHTa nprubopa MOXHO UCMO/b30BAaTL TO/IBKO OPUIMHA/IbHBIE 3aNYacTy.
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» Bo nsbexaHue onacHoOCTel 3aMeHa NoBPeXAeHHOro ceteBoro kabens gaHHOro npu-
Bopa MOXET ObITb BbINOHEHA TOMBLKO NMPOU3BOAUTENIEM UK aBTOPU30BAHHON UM
CEePBUCHON CNYXO0K MO0 NIMLIOM, UMEIOLLIMM aHANOTMUHYIO KBaSIMPUKALMIO.

> Kateropuuecku sanpeLlaeTca norpyxats npuéop B BOY WM NOMELLATL ero B Nocy-
[OMOEYHYIO MalLLMHY.

> McnonbayiTe NpUoop TOBLKO B 3aKPLITOM NMOMELLEHUH.

» He nonbayntech MpnOOPOM MpU CAMLLKOM BbICOKOW TEMMNEPATYPE WU BAAXHOCTH.

> He ncnonb3yinTte ana ouMcTki nprdopa napooUnCTUTENM UK OUUCTUTENM BLICOKOMO
[aBfeHuA.

> Hu B KOEM Cnyyae He [JonyckanTe KOHTakTa CeTeBoro Kadesns ¢ ropAYMMM YaCTAMM
nprdopa UK ¢ UCTOYHUKaMu Tenna.

> Hu B KOEM Cnyyae He AomnyckanTe KoHTakTa ceTeBoro kadesns ¢ OCTPLIMKU KOHLaMK
WK KPOMKaMK.

» 3anpellaeTca neperubartb, 3alieMnaTs an nepeo®opyaoBaTh ceTeBor kabe k.

» Hukoraa He cTaBbTe NPUOOP Ha ropAYne NOBEPXHOCTU UK PALOM C HAMM.

» He nonyckanTe KoHTakTa pykK, BOSIOC, OAEX/Abl M APYrMX NPEeAMETOB C BpaLlaloLLUMu-
cA getanamu.

» Hacaaku MOXHO yCTaHaBAMBaTb M CHUMATh TO/IbKO MOC/e OCTaHOBKM NpUBoAa U OT-
coeanHeHrda npudopa oT CeTH.

> He onyckanTe pyku B 3arpy30YHbIf CTBOS.

» [1nA noATankuBaH1aA NPOAYKTOB MCMONb3YWTE TOIbKO TONKATESb.

» YacTtu npudopa ¢ TpelmHamMmu Uamn ApyruMu NOBPEXAEHUAMM, a TAKXKE C HEMNTOTHOM
nocaakow JOMKHbI ObITh 3aMEHEHbl OPUTMHASTBHBIMU YaCTAMMU.

» Cobupatb Hacaaku NpAMO Ha B10oKe ABWraTtess 3anpeLleHo.

» cnonb3oBaTh HACaaKM MOXHO TO/ILKO B YXKE NMOSIHOCThIO COOPaHHOM COCTOAHMM.

> He TporanTe 0CTpble HOXM U KPOMKHM FO/TbIMKU PYKaMMK.

» He noanyckanTe AeTen K ynakoBOYHOMY Matepuany.

> He no3BonAnTe AeTAM Urpath C yNaKkOBOUHLIM MaTEPUAOM.

> He noanyckanTe geten K Menkum aetanam.

> He no3BonAnTe AeTAM Urpath C MENKUMU AETANIAMM.

» CobntoganTe ykasaHua Nno OUnCTKe.

> [TOBEPXHOCTH, KOHTAKTUPYIOLWIME C MPOAYKTaMu MMTaHWA, CNeayeT oumLlaTh nepea
KaKabIM MCMONb30BAHUEM.

MpenoTepalieHne MaTepuanbHoro
ywepba

» He ncnoneayite npudop 6e3 nepepbiBa Ao/blIE
yem 10 MuH. MNMocne aToro BhiKUUTE NPUOOP K1
[navite emy OCTbITb O KOMHATHOW TeMnepaTtypb!.

» Hukoraa He Bk/toYaTe Nprdop BXONOCTYIO.

» He BBOAMTE Kakne-nMOO NpeameThl B 3arpy304HbIi
CTBOJ1 UM KOPIYC, HAaNprUMep, PasnBaTesibHy
JIOXKKY.

> [Nepen MCNoNbL30BaHMEM NPOBEPLTE 3arpy30UHbI
CTBOJ1 M KOPMYC Ha HasMume NoCTOPOHHKX Npea-

Hacagka-macopyOka

Hacapgka ans Habueku konbdac

Hacanka-ke6be’

LLeTka ana oumcTku'

Hacanka-WwabnoH ana Beineyku !

Hacaaka ang W1HKOBKK'
— "Hacagka and wmrkoskun", Ctpaxmya 108

Haknagkv pykoATOK A4/1A nepemeLleHnA

[TOBOPOTHBIV NepekatoyaTens

METOB.
3HaKoMCTBO ¢ npubopom Kpennerue 1 np1eos Hacaaku
0630p KHonka pukcaumm

Mocne pacnakoBkn MPOBEPbTE BCe AeTaM Ha OTCyT-
CTBME TPAHCMOPTHBIX MOBPEXAEHHNH, & TaKxKe
KOMMNEKTHOCTb NOCTABKM.

— Puc.

Bnok gsurarena

KpbilwKa oTaeneHua ana xpaHeHua

Otoenenune onA xpaHeHua $HOPMOBOYHBIX
[INCKOB

~IHoRoll IS - Mol iTiiofiofio

Otcek ans xpaHeHuda kabens




3arpy30uHbivi TOTOK

KonbLo ¢ pessboi

DOPMOBOUHBIV AUCK AR KPYMHOW PyOKu

Hox

LLIHek co cuennexunem

MeTannnueckui Kopnyc

DOPMOBOYHbINA AUCK 1A CPEAHEN PYyOKK '

DOPMOBOUHBIM AUCK A1 MEKOM PyOKK '

TonkaTenb ¢ 0TCEKOM A1 XPaHEHWA U KPbiLl-
KoM

Tpy6ka konbacHoro wnpuua

OnopHbI AMCK And Kon6acHoro Wnpuua

DopMOBOYHAA NNaHka

[epxatens ¢ OPMOBOYUHOM NnaHKK

OnopHbIM AMCK Hacaaku-labnoHa anq Bbiney-
Ku

N BREE B REEEEERER

' B 3aBMCMMOCTH OT MOLE/N

Mpumeuanune: HekoTopble HeBOMbLUME NPUHAANEX-
HOCTM HAXOAATCA NPK NOCTaBKe B OTCEKe AA XpaHe-
HWA TONKaTeNA, Hanpumep, AMCKKU C OTBEPCTUAMMU
WK KOMMNOHEHTBI HacaaKu Ans HabuBkK Konbac.
OTKpoWTe ToNKaTe b M JOCTAHETE KOMMOHEHTI.

— "XpareHue getanes npnoopa’, Ctparuya 108

3agaHHOe MecTo crnoma

B cnyuae 6/10KMPOBKM MK Neperpysku aepxarens
LIHeKa cuenieHne 1oMaeTca B creumanbHo npeay-
CMOTPEHHOM MecTe.

Bnok1poBKa NOBTOPHOIO BKAOUYEHUA
BroknMpoBKa NOBTOPHOIO BK/IKOUEHWA NMPENATCTBYET
TOMy, YTO NPUOOP cam 3anycTuT nepepadoTKy nocsne
c60A B OHEPrOCHAOXKEHMH.

Mocne c6on B aHeprocHabxeHnn Nnpudop cHoBa
Bk/ItoueH. OiHako nepepadoTKy MOXHO 3amnyCTUTb
CHOBA /ML NMOC/1e YCTAHOBKM MOBOPOTHOMO
nepeksntoyarens B nonoxerue O.

3kcnnyaTtauma

Ouuctka npubopa 1 oTAeNbHbLIX fgeTanen

nepen nepebiM UCNOJIb3OBAHUEM

1. Bce netanu, conpukacatolwmeca ¢ npoaykTamu,
cnegyet OYMCTUTL Nepea nepBbiM KCMNOTIB30BaHK-
eM.

2. QumuieHHblE U NPOCYyLlEeHHbIe AeTanun NoI0XnTe
Harotose An1A UCNoJ1Ib30BaHKUA.

MoaroTtoeka 6noka asuratens
—pPuc. 1-H

C6opka HacaaKn-MACOpyGKM
gl 4 B 7 |

YcTaHOBKa HacagKu

—Puc.[F1- KK

PexomeHpauuu no HaCTPOﬁKe CKOpPOCTH

MoBopOTHLIN NepeKntoyaTenb Hactpoit- MpumeHeHne

Cumeon  ®yHKuuA ka

max MepepaboTka NPOAYKTOR Ha MaKCH- min/max Hacagka-macopyoka (¢ opMOBOUHbIE
MasibHOW CKOPOCTU. ancku 3 mm, 4,5 Mm, 8 Mm)

min MepepaboTka NPOAYKTOB Ha HU3K OV max Hacanka ana Haduekw kondac
CKOPOCTH. max Hacanka-ke66e

@) OcTtaHoBka nepepadoTku. ®opMOBOUHbIE AUCKH

) OcBoboX/AEHME 3aCTPABLUMX NPO/YK-

TOB QYHKLMel pesepca.

DYHKLMA peBepca

DyHKLMA peBepca CNYXHUT 18 TOro, YToObl NyTem
KpaTKoOBpeEMEeHHOro Of)paTHOI'O BpalleHnA WWHeKa
0CBOBOXAATb 3aCTPABLIME NPOAYKTHI.

— "YeTpaHenne HeucripasHocTen", Ctpaquya 109

MpumeuaHue: Micnonb3ynte GyHKLMIO peBepca
TO/LKO C HACaaKOU-MACOPYOKOM.

CucTemsl 6e3onacHocTH

3aluuTa oT neperpysku

3aluta oT neperpyaku NPenATCTBYET NOBPEXAEHWIO
3N1EKTPOMOTOPA W IPYruX KOMNOHEHTOB BCIEACTBUE
CMLLIKOM BbICOKOM HarpysKkMu.

— "YeTpaHenne HeucrpasHocTen", Ctpaquya 109
BbikntouaTtenb TeNno3awuThl

B Cnyvae neperpyskun unm neperpesa Asuratena Bbl-
Kawouareb Ten103almTbl BbIK/1IOYaeT I'IDI/I60D.

DOPMOBOUHbIM AWCK ANA MENKOU pyOKK
(3 mm)

DOPMOBOUHBIV AWUCK ANA CPEAHEN PyOKK
(4,5 Mm)

DOPMOBOUHBIV AUCK ANA KPYNHOW PyOKu
(8 Mm)
Mpumeuanme: DOPMOBOUHBIM AUCKOM

[11A KPYMHOM pyBKK MOXHO nepepadartbi-
BaTb KYPUHbIE KOCTH.

O6paboTka npoayKToB

g 12 B 18

JononHutenbHble GYHKLUUH

Coueran NPUHAONEXHOCTH C YaCTAMKU HacadkU-MA-
COpy()KM, MOXXHO BbINOJIHATL AONONHUTENbHbIE PYHK-
LnK.

npumeqauue: CO@BDMTG Hacaiky and BbINO/JIHEHUA

xenaemon GyHKLMK. Mcnonb3ynTe NoAroTOBEHHYIO
HacafKy, Kak onucaHo /1A HacaaKKU-MACOPYOKHU.
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C6opka Hacagku ana Habueku konbac

Hacanka ana Habu1BKK KONGAC NOAXOAUT /A 3anos-
HEHWA GapLUIEM MCKYCCTBEHHBIX 1 HATYPasTbHbIX 060-
NOYEK, a TaKKe [NA G OPMUPOBAHKMA KONBACOK, Ta-
KMX KaK YeBanymuu.

—ruc. EE1-EA

C6opka Hacanku-ke66e

Hacagka-ke66e ncnons3yeTca npu BblenMBaH1m
W3AEeNWA U3 TecTa UK MACHOTO daplua.

—Puc. 825 |

C6opka Hacanku-lwabnoHa AnA BbINEUKH

Hacanka-wabnoH ana Beineyki NoaxoauT Ana dop-
MOBaH/A NeCOYHOrro U ApPYyroro nevyeHbA.

e 26 B 29|

Hacapaka Ans LLUHKOBKM

Hacaaka anA WMHKOBKM CMO/b3YETCA NPU LUMHKOB-
Ke, HaTupaHui M HapesaHuk NPOAYKTOB, HaNpUMep

Cbipa, OBOLLEN U GPYKTOB, MUHAATbHBIX M MPOYMX
OPEXOB, a TakxXe Cyxux Oynouek.

0630p
—Puc. Fl

3aTBop Ans 6apadaHHbIX BCTABOK

Kopnyc Hacazku AnA WMHKOBKK

Tonkatens Hacaaku AnA WUHKOBKK

TepouHbl HapabdaH

BapabaHuunk ana Hapesku

BapabaH ana KpyrnHoM WUHKOBKK

Sfloffofls il

BapabaH 4na Menkom WUHKOBKK

PexomeHnpgauuu no HachoFu(e CKOpPOCTH

Hactpon-
Ka

MpumeHeHue

max TepouHblit HapabdaH

min/max BapabaHu1k ana Hapesku

min/max bapa6aH A1A KPYNHOW LWIMHKOBKK

min/max BapabaH onA Menkow LWKMHKOBKH

BapabaHHbIe BCTaBKM

TepouHbli BapabdaH
Menkoe HaTWpaHue NPoayKTOB, HanpK-
Mep 0PexoB, TBEPAOro Chipa, KapTopess.

BapabaHuurk ana Hapesku
Hapeska nomT1kamu npoayKToB, Hanpu-
Mep OrypLioB, MOPKOBM, CBEK/IbI.

bapabaH 1A KpynHOM WWHKOBKM
LLInHkoBKa NpoayKToB, HANpUMEpP G PyK-
TOB M 0BOLLEN (ABGIOK, MOPKOBHM 1 T. 1)
WK Cbipa (Takoro Kak rayaa, 3aam), Kpyn-
HbIMM KYCOUKaMM.

BapabaH 1A Menkow LMHKOBKK
LLInHkOBKa NpoayKTOB, HAMPUMEpP ope-
XOB, GPYKTOB 1 OBOLLEN (ABIOK, MOPKOBM
WK KapTodPENA) UK Chipa (Takoro Kak
rayaa, 34am), MeKMMK KyCoukamu.

Al

Mepen nepepadoTKoi NopexsTe
6onblUMe NPOYKThLI Ha KYCOUKK pasme-
POM MPUM. 2 X 2 CM.

YKaszaHuA

® bapabaHHble BCTABKW HE MPWUIOaHbI 1A nepepa-
6O0TKM OUEHb MATKWX UK OUEHB BOSIOKHUCTBIX MPO-
[lyKTOB.

B PeKOMEHyeMOe BPEMA HeMpepbIBHOM paboThl Co-
CTaBNAET 2 MUHYTHI.

Ucnonb3oBaHue Hacagku AnA WUHKOBKU
g 31 8 40|
0630p OUUCTKH

Cpasy nocne UCnob30BaHWA OULLiaiTe Bce YacTu
npr6opa, UToOkl OCTATKK NPOAYKTOB HE MPUCHIXaIM.

» He ucnonb3ynTe MotolLme CpeacTBa, Coaepxalipe
anKorosb UM CrvpT.

> He Mcnonb3ynTe MeTaIM4yecKmne u 0OCTPOKOHEY-
HblE MPeAMETbI, a TakXXe NPeaMETbl C OCTPbIMU
KpOMKaMM.

» He npumeHsaiiTe rpyOyto TkaHb 1iv abpasuBHbIe
unCTALME CPeacTBa.

YKaszaHufA

B CrleflytolLMe YacTv HeMb3A MbiTb B MOCYA0OMOEY-
HOW MalLMHE: METaNI/IMYECKKUI KOPMNYC, KOMbLLIO C
pe3bOOW 1 LHEK. MbITbe 3TUX YacTel C NOMOLLbIO
MOIOLLMX CPEACTB W BOAbI Temneparypoit 6onee
40 °C MOXeT NMWHTL UX NOBEPXHOCTL Bnecka. Ha
bYHKLMOHaNbHYO NPUrOAHOCTL YacTeN 3TO He
BAMAET.

B TpyAHOAOCTYMHbIE MECTA UM MECTa C OCTPbIMU
KpaAMu cneflyeT ounllaTh C NOMOLLbHO LETKK ANA
OUUCTKM.

OTaeNbHbIE AETA/M OUMLIAIOTCA COTIACHO Tabsuue.
— Puc.

XpaHeHue aetanen npubopa

1. TTocne OUMCTKM M CYLLKKM NOMECTUTE NPUHALNEX-
HOCTK HacaaKU-MACOPYOKM Ha XpaHEHWE BHYTPb
TonKartens.

—Puc. A

2. Y1006bl NOMECTUTL Ha XPaHEeHNEe GOPMOBOYHbIE
[MCKM, CHAMUTE KPbILLIKY OTAENEHUA ANA XPaHEHWA
cBepxy 610ka asuratens. Monoxure GpopmMoBoY-
Hble AMCKK Ha CNeLnanbHO NPeayCMOTPEHHbIE
KPENIEeHUA 1 CHOBA 3aKPOWTE KPbILLKY.

— Puc. X1

PekomeHgauuu no o6paboTke U npume-

pbl UCNONIb30BaHUA

PexomeHgaumu no obpaboTke

Hacaaka-macopy6ka

= Bce pOPMOBOYHbIE AWCKM NOAXOAAT AnA obpa-
60TKM CbIPOro MAca.

= Ho/blKe KYCKW MACA W APYrvX NPOAYKTOB Creay-
€T pesaTb Ha MEHbLLME KYCOUYKM Pa3MEPOM MPUM.
2 X 2 CM, uTOObl OHM NMPOLL/K B 3arpy304HYHO Kame-
py.



Hacagka ana Habueku Konbac

= C nNoMOoLLbto Hacaaku AnAa HaBWBKK KONBaC MOXHO
o6pabdatbiBaTh TO/IKO XOPOLLIO U3MENbYEHHBIE
npPoAyKTHI.

® [lepen 06paboTKOW 3aMOUMTE HaTypasibHbIe 000-
NoYKK B Tennon Boae Ha 10 MUHYT.

= He HabuanTe 060/104KY 1A KONOAC CULLKOM
NA0THO, MHaYe KonBacku MOryT NIONHYTL NPY Bap-
Ke WK xapke.

Mpumep peuenta

3aech NpuBeAeH NpUMEp peLenTa, COCTaBAeHHbIN

cneuuanbHo AnA Batero npudopa.

MonoThiv apaxuc

MHrpeaneHTsl

® 1500-2000 r cBexero cblporo apaxuca

I'IperTOBneHme
® [loAroToBbTE HAacaAKY- MﬂcopyéKy yCTaHOBMB
HOPMOBOUHBIN AUCK ANA MENKOW PYOKM.

B HacbINbTe apaxuc B 3arpy304Hbli 10TOK.

® YCTaHOBWTE NMOBOPOTHbLIM NepekioyaTteb B Nosio-
KEHWEe max.

= Bo Bpema 06padoTku paBHOMepHO fo0aBnanTe
apaxwvc B 3arpy304Hyto Kamepy v noatankusanTe
Tonkarenem.

® O6paboTaiTe BCIO NOPLMIO 3@ 2 MUHYT(bI).

MpumeuaHue: PekomeHiyemoe BpeMA HENPePbIB-
HoW pPaboThl COCTABNAET 2 MUHYTHI.

YcTpaHeHWe HeucnpaBHOCTEN

PekomeHgauma: Mcnonbaynte M3mMenbyeHHbI apa-
XUC B KAYeCTBE NPUMNpaBbl K canaram, coycam v Apy-
rvm 6n1oaam UK ANA NPUrOTOBNEHWA XPYCTALLEH
apaxucoBOM NacTbl.

XpycTauana apaxucoBan nacrta

I'lpverTosneHme
m [lepepaboTaiiTe 3apaHee U3ME/bYEHHbIV apaxuc
ellle ABaXAbl, MCMOb3YA G OPMOBOYHLIM AUCK ANA
MenKow pyoKu.

® [lo6aBbTe Ha 100 r apaxvca no 10 M1 apaxucoBo-
ro WK PacTUTENBLHOMO Macha.

® BabeiTe Maccy BEHUMKOM 10 KPeEMOOOPa3HOro
COCTOAHMA.

® [OTOBYHO apaxuCcoBYH NacTy MOXHO HaMasaTb Ha
xneb m MCrnonb3oBaTh Kak Nnpunpasy.

3anpoc apyr1x peuenTtoB

» [InA 3anpoca Apyrix peuenToB OHNanH CocKaHu-
py#Te cneaytowmii QR-koa.

HeuncnpaBHocTb MpuunHa U ycTpaHeH1e HeucnpaBHOCTEN
MpuBop He 3anyckaeT nepe-  [OBOPOTHbIN NepekoyaTens yCTaHOBNEH B HENPaBubHOE NOOXEHWE.
paboTKy. » YcTaHOBWTE NOBOPOTHBIN Nepekovatens nepe nepepadotkon Ha O.

MepepadoTka NpoayKTOB He
BbINO/IHAETCA, XOTA OCHOBHOM

6nok padoTaer. PyBKOM.

MpoayKThl 3aCTPANN U 3a0KUINCh B HACA/KE.
MpumeyuaHue: McrnonbayiTe GyHKLMIO peBEpCa TOMbKO C HAacaaKkon-MAco-

1. YcTaHoBWTE NOBOPOTHbIN Nepektoyatess B nonoxeHue O U JOXANTECH
NOSIHOM OCTAHOBKM Npubopa.

2. Ha Heckonbko CeKkyHa yCTaHOBKTE NMOBOPOTHbIN NepekiioyaTtes B Noso-
XeHue ©, UToBbl 3aMyCTUTbL GYHKLIMIO peBepca M 0CBOOOUTL 3aCTPAB-

e npoayKTbl.

3. [loxauTeck NosHoW 0cTaHoBKM nNpubopa.

4, YCTaHOBMTE MOBOPOTHLIM NepekatoyaTeb B NOMOXEHUE min U NPOBEPbLTE,

BO3MOXHa /i CHOBa HopMasibHas 06padoTka NpoayKToB.

Mpumeyanune: Ecnv HeMcnpaBHOCTb He YAANOCh YCTPaHUTL Takum 00-
pasoM, CM. UHCTPYKLMKM fanee.

1. YcTaHoBWTE NOBOPOTHbIN Nepektovatesb B nonoxerue O M JOXANTECH
NOSIHOM OCTaHOBKM Npubopa.

2. CHUMHTE 1 pasbepuTe Hacaaky.

3. Yoanute 3acTpABLIME NPOAYKTLI M MPOBEPLTE, HET I B NPOAYKTaX UK B
Hacaake KOCTOYeK, 3epeH U T. N. TBePAbIX YacTuLy.

CuenneHue WwHeka neperpyxeHo 1 csioManochb B 3a4aHHOM MeCTe.

MpumeyaHune: Ha 3anacHble 4acT1 ¢ 3ajaHHbLIM MECTOM C/lOMa HallK ra-
paHTWiiHble 06A3aTEeNbCTBA HE pacnpocTpaHAtoTcA. HoBoe cuenneHue
MOXHO NProBPECcTU B cepBrUCHOK cyxobe no Homepy 10039417,

1. OTI'IYCTI/ITe BUHT ¥ CHUMUTE HEMCNPABHOE CLENIEHNE.

— Puc. 23

2. YCTaHOBMTE W NPUBMHTUATE HOBOE CLIENEHME.

—Puc.
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HeucnpaBHocTb

MpuumnHa U ycTpaHeHHWe HeucnpaBHOCTEN

Bo Bpema nepepadoTku npu-
Bop OTK/II0YaeTcA.

Meperpes asuratens.
1. YcTaHoBKWTE NOBOPOTHbINA Nepektoyates B nonoxexue O 1 JOXINTECH

NOMHOM OCTaHOBKM Npuoopa.
2. Y1006l 1€aKTUBMPOBATH 3aLUMTY OT Neperpysku, HeoOX0AUMO AaTb NpPU-

60py OCTbITh.

MPOoayKTbl U3MENLUYAIOTCA He
PaBHOMEPHO.

KosnbLo ¢ pe3bboi 3aTAHYTO HEMPaBUILHO MM HEJOCTATOUYHO.
> [TpoBepbTe, MPaBUILHO M PACTIONOXKEHO KOJbLIO C pe3bBoi Ha pesbbe

MeTanIM4yeckKoro Kopnyca v 40CTaTo4HO /it OHO 3aTAHYTO.

YTunusauma ctaporo 6biToBoro npuéo-

pa

> YTUNNU3MPYIATE MPUMOOP B COOTBETCTBUM C 3KOJOMM-
YECKUMU HOPMaMMU.

CBe/1eHnA 0 BOSMOXHbIX CMIOCO0ax YTUM3aLMU MOX-

HO MOMYYNTb B CMIELMATN3UPOBAHHOM TOPrOBOM

NPEANPUATUK, & TaKXKE B PAROHHbIX MM FOPOACKMX

opraHax ynpasfieHua.

[aHHbii NpMOOp MMEeT 0TMETKY O COOTBET-
E\/ CTBMM eBponevickum Hopmam 2012/19/EU yTu-
NU3aLMK SNEKTPUYECKMX U SNEKTPOHHBIX MPU-
6opos (waste electrical and electronic
equipment - WEEE).
[laHHble HOpMbI ONPeAenaAtT AeUCTBYIOLIME Ha Tep-
putopuu EBpocoto3a npaeuia Bo3epara v ytununsa-
Umm CTapbix NPUOOPOB.

CepBsucHas cnym6ba
Mmnoptep/OpranHunsaums, NprHrMatoLan NpeTeH3uu
no kauectBy: TOO «BSH Home Appliances (BCX
Xoym AnnaraHcac)», 050040, Pecnybnuka Kazax-
cTaH, r. Anmatsl, boctaHabikckui paroH, Mukpopai-
oH KOKTEM-1, nom 15A, 5 atax

e-mail; ala-infokz@bshg.com

Cpok cnyx0Obl ycTpoWcTBa — 7 NET.

Ha tepputopumn Pecnybnuku KasaxcTaH, npu obHa-
PY>XEHWUW HEWCTIPABHOCTH, 3BOHWUTE B CEPBUCHbI
KOHTaKT-UeHTP 5454 (Tonbko AnA MOBUIbHbIX TENe-
HOHOB).

CaenaHo B Kutae

Kayincisaik

® Byn HyCKaybIKTbl MyKMAT OKbIM LbIFbIHbI3.

kk

® HyckaynblKThbl XX8HE 6HIM MaNIMETTEPIH KenelweKTe naiaanaHy yiiH cakran

KOMbIHbI3.

m KypbI/FbIHBl TACkIManday 3aKkbiMaapsl 00aFaHaa KOChaHbI3.

KypbINFbIHBI TEK TOMEHEriner nanaanaHbiHbI3:

® TyMHycka GeneKTepMEH XaHe Kepek-KapakTapmeH ipre.

B OCbl HYCKay/biKTa cUnaTTasFaH naaanady agictepi yiiH.

® |IKKi HEMECe KarHaTbIIFaH ac eHiMaepiH Maiaanay yuliH, Meicasbl, eT, Hasblk XoHe

XKEMiC.
® kafaranaynaycray kepek.

® Ka/bINTbl TYPMBICTbIK BHAEY KONEeMAEPI XaHe 8HAeY YyaKbIThl YLLIH.
® XeKe yi-xahnapaa xaHe yiuaeri xadolik 6envenepae 6enMe temnepatypacsiHaa.

® TeHi3 aeHrenineH 2000 M OuikTikke aewiH.

KypbinFbIHbI 8P NaiaanaHrFaHHaH KewiH, OHbl 6akbinaychl3 kanaslipraHaa,
KypacTblpyaaH, 6enwekTeyaeH Hemece TasanaynaH OypbiH, KO3Fabin TypFaH
BenikTepiHe XakblHAaFaH Ke3ae XXaHe akay/blk OpbiH anFaH )xaraanaa apaanbim

3NEKTP XENICIHEH aXblpaTbliHbI3.

ATanMblLL KYPbIUIFbIHLI AEHE, CESIM XBHE akbli-01 KabineTTepi LekTeyni, COHbIMEH
Bipre Taxipubeci xaHe BiniMi XeTKinikcia agamaap Tek dakbinayaa 6onrFaH xaraanna
HEMeCe KYPbINFLIHBI KAyinci3 Typae konaaHy OovblHWa HyCKay anbif, KongaHyaa
navina 6onatbiH Toyekenaepai TYCIHIeH XaFaanaa FaHa KonaaHa anasl.

Bananapra oCbl KypbIIFEIMEH OMHAYFa pyKcaT eTNeHi3.

bBananapra epecekTep kaaaranaybICbl3 Ta3anay xaHe anablH any KbISMeTi yLUiH
opblHAaNaTbiH 8PEKETTEPAI OPbIHAAYFA pyKCaT ETNEHI3.

KypblnFbiHbI Oananapabiy naiaanaHybiHa xon éepmey kepek. bananapbl KypbliaFbidaH

xaHe GannaHbic kabeniHeH aynak yCTaHbI3.



> Tek KaHa 3akbiMdasiFaH KypbliFbiHbl NanaanaHbiHbI3.

» KypbINFbIHbI elKaLlaH Chi3blFaH Hemece ByabiiFaH OeTTepMeH nanaanaHoaHbIa.

> KypbINFbIHBI 3NEKTP XENICIHEH axblpaTy YLLiH Xeninik kadenbaeH TapTyFa ThirbIM
canblHaabl. YXenire kocy kabenai awacbiHaH TapThiHbI3.

» KypblnFbl Hemece xeninik kabenb 3aKkbiMaaHFaH Xaraanaa, xeni kadeniHiy awacbiH
pO3eTKaaaH Aepey WhlFapbin afbliHbli3 HeMece cakTaHablPFbILW G10rbIHAaFbI
CcakTaHAbIPFbILWTHI BLLIPIHI3.

» TyThIHYLLbINAPFa KbIBMET KOPCETY OpTasbiFbiHa xadapnacbiHbia. —=6er 115

» BylibiMabl TEK KaHa OyibIM TakTallackiHaa KepceTinreH ManimeTTepi 6onbIHLLIA icke
KOChIM KOAaHbIHbI3.

> KypbINFbIHbI ChIPTKbI KOCKbILLMEH, MblCasbl, TAMMEPMEH HEMeCE KallblkTaH Gackapy
nynbTIMEH Xa0ablkTayFa ThiVibiM CasbiHaabI.

» KypbliFblOaFbl XXeHAEeY XYMbICTapbiH TeK BinikTi Mamanaap opbiHAan anaasbl.

> KypbINFbIHBI XKOHAEY VLLIH TeK TyNHycka 6enlekTepi FaHa nanaanaHbiiybl MyMKiH.

» Ocbl ByrbIMHBIH Xeni kadeni Gy3blnbin 3akbiMaaHFaH Kyrae éonca, kayintepaiy
nanna 60nybiH 60nabIpMay YLLiH, OHbIH LWbIFAPYLLILI HEMECE TEXHUKAbIK KbI3MET
KepceTy opTanblFbiHbIH MamaHbl apkbl/ibl, HEMECE OCblNapFa yKcac apHavibl Binimi
6ap agam TapadbiHaH ayblCTbIPbINYbI KAXET.

» KypbliFbIHEI HEMECE Xenire KOCy ChiMbIH ellkalliaH cyFa 6aTblpMaHbl3 HEMECE biAbIC
XYFbILLI MalliMHarFa casiMaHbI3.

» KypbliFbiHbl TEK xadblk 6enmenepae nanaanaHbiHbI3.

> Kypbl/FbIFa KaTTbl XblyAblH HEMECE biFasIAbIH TUOIHE X0 BepMeHi3.

» KypbliFbIHBI Ta3anay yLiH Bynan TasapTkblll HEMeCE XXOFapsl 6acbiMabIbIKThl Gynan
TasapTKbILTLI NanfanaHtaHbIa.

» Ew xarnaiaa xeni kadeniH bICTbIK KypbliFsl 6enikTepiHe HEMeCe Xbly KesaepiHe
TUri3OEHi3.

» XXeni kabeniH eTKip ylWTapFa HeMece LWeTTepre TUristeHis.

» XKeni kabeniH BykneHis, 6acnaHbi3 HeMece 83repTneHis.

» Ewixarnanna KypblifbiHbl bICTbIK OeTTepiH YCTiHE HEMECE XaHblHa KOMMaHbI3.

» Kon, wall, kvim meH 6acka aa xadabikTapasl aiHanbin TypraH 6enikTepaeH aniak,
yCTaHbI3.

» CanTtamanapabl XeTek TOKTaraHa XXeHe KyPbI/IFbl LbIFAPbIIFAHIa FaHa eHTi3yre
SHe WhiFapbin anyra 6onaisl.

» ToNTbIPy HayachklHa KO/ CyKnaHbI3.

» TanTaybILWThl TEK aC 6HIMAEPIH Cany YLIiH NanaanaHbiHbI3.

» ChizaTTapbl HeMece Gacka fa 3akbiMaapsl 6ap Hemece [ypbic TypmaraH 6enikTep
TYMHYCKa Kocasnkbl 66MiKTEPMEH aMaCTbIPbIHbI3.

» CanTamanapfbl ellkallaH Heriari 6110KTa kypacTbipMaHbl3.

» Cantamanapabl TEK TOJbIK KypacTbipblIFAH KyWae nakaanaHbiHbi3.

» EwixaFaaraa eTkip nbilak NeH XXUeKTepre xanaH KOMeH TUMEH,3.

» Opama matepuanabl 6ananapaaH aabic ycTaHbl3.

» bananapra opam MatepuanaapbiMEH OWHayFa pykcar eTrneHia.

» Kiwwi 6enwekTepai 6ananapaaH anbiC yCTaKbi3.

» bananapra Kiwi 6enwekTepai ofiHayFa pykcar eTneHis.

» Tazanay OoMblHLIA HyCKayapFa Hasap ayaapbiHbia.

» Ac eHiMaepiMeH aHacaTbiH OeTTepAi op NnanganaHy anasiHga Tasanay Kepex.

MaTepMannblu 3ananabliH angblH any > TOﬂTpry Hayaobnja HemMece Kopnycka ac Kachblk
CUAKTLI ellkaHdan 3aTTap Ca/iMaHbI3.

> KypbinrbiHbl elwkallad 10 M1uHyTTaH apTblk y3aikcis  » MarganaH6ac GypbiH TONTLIPY Hayackl MeH
navnanaq6atpia. Copa KemiH KypbinFbiHbI ewipin, KopnycTa Gerze 3aTrapablH 6ap-KOFbIH TEKCepin
6eMe TeMnepaTypackiHAa CybITbiHbI3. WBIFBIHbIS.

» Ew xaFnaiaa KypblnFbiHbl 60C Xypic KydiHae
nannanaHéaHbI3.



TaHbICy

LLlony

XKeTkisin anFaH coH 6apneik BenlekTep i
Tackimanaay 3akbiMaapbiH XaHE XUHaK TO/bIFbIHA
TEKCEPIHI3.

= Cyp.

Heriari 6nok

ET TapTKbil KOHALIPMACHI

LLyKbIK TONTBIPFBIL canTama

Kebbe cantamacsl’

Tagzanay Kbinwarb! '

[NeyeHbe KOHALIPFLICH !

YKkitw cantama’
— "Ykkiw canrama', bet 113

TacbiMangayFa apHasFaH TyTka kantapsi

AlHanmanbl axolpaTkblLL

CanTtamanapra apHasFaH OekiTKill xaHe
XeTek

Bocarty Tyimeci

CakTay yAllbIFbIHA apHasIFaH kaknak

CaHblnaynsl Auckinepre apHanfFaH cakray
VALLbIFbI

Kabenbai caktay OpHbl

TonTbipy Tabarbl

Bypangansl cakuHa

Ipi caHblnaybl AncK

[Mbilak

MydTacs! 6ap wHek

Metann kamepasisl Kopnyc

Opratua caHblnaysbl anck '

blkLam caHblnaysibl AuckK

CakTay yALbIFbl MEH kaknarsl 6ap TanTaybiL

|_L|¥)KbIK TONTBIPFbILW WYMEK

LLIy>KbIK TONTBIPFLILLKA apHaIFaH MOMBbIHTIPEK
cakuHachbl

Kanbin

Kanbin YCTafblIlWbl

NEE B NEREENEEEER 2 EEE NS R EHEE RS

MeyueHbe KOHAIPFLICHIHA apHaFaH
MOWBIHTIPEK CakuHachl

' Ynrire GainaHbICTbl

Eckeptne: Keibip warbiH kypamaac éeniiektep
KETKI3y KesiHAe TanTaybllWTbiH cakTay yALbIFbIHAA
opHanackaH (Mbicansl, 6enril Terepiktep Hemece
WYKbIK TONTHIPFBIL canTaMmaHblH 6enwekTepi).
TanTtaybllWThl allbin, GenwekTepai anbiHbi3.

— "besiektepsi caktay", ber 114

AiHanmanbl aXbipaTK biLL

TaHb6a ®yHKUMA

max AC eHimMIEepPIH eH XOFapbl
XblnaamablkneH eHaey.

min AC BHIMIEPIH TOMEH XblnaamablKneH
eHaey.

O ©Haeyai TokTarty.

9} TypbIn KanFaH ac eHiMAEpPiH Kepi
aviHanabipy GYHKLMACHIHBIH KEMeriMeH
6ocarty.

Kepi anHanabipy pyHKUHACHI

Kepi aitHanablpy GyHKUMACH TypbIN KanFaH ac

OHIMAEPIH WHEKTI Kbicka yakblTTa Kepi aiHanasipy

apKbiibl 6ocaTyrFa apHasFaH.

— "Akaynapasl xor", ber 114

Eckeptne: Kepi aiHanabipy GyHKUMACHIH €T

TapTKbIL canTamameH FaHa naaanaHblHbI3.

Kayincisgik myueci

ApTbIK lYKTeMeieH KOpFaHbIC

APTbIK XXYKTEMEEH KOPFaHbIC KO3FaITKbIL MEH

Gacka kypamaac 6enikTepaiH XoFapbl XykTemeaeH

3akbiMaanybiHa xon 6epmeni.

— "Akaynapawl xor", ber 114

X biny amblpaTKbillbl

KosFanTkbllika apTbik XYKTEME TYCKEH HEMECE 0N

ThIM KaTTbl KbI3bIN KETKEH XarFaanaa, xblny

aXbIPATKbILLbI KYPbIIFLIHBI eLWipeai.

BenrineHreH cbiHAbIPY OPHbI

LLIHek ByFaTTanFaH HeMece OFaH apTblk XyKTeMe

TYCKEH xaraanaa, MydTa apHavbl 6enrineHreH

CbIHAbIPY OPHbIHAA CbIHAabI.

Ka#Taicke KocbllyAaH KopFaHbIC

KawTa icke KocblyaH KOPFaHbIC KYPbIIFbIFA TOK

Bepinyi y3inreHHeH KewiH exaeyai e3airiveH 6acTtayra

xon 6epmeidi.

KypbinFbl TOK Gepinyi y3inreHHeH KeriH kanTta

kocblnaabl. OHAeyAi TeK aHanMasbl axblpaTKbILWUTI

O nosuuMACkIHa KOMFaHHaH KeWiH kaiTadaH icke

kocyra 6onagsl.

Backapy

Kypbinfbl meH 6enikTepai anfaw pet

KonaaHap anabiHAa Tasanay

1. Ac eHimaepiMeH xaHacaTbiH 6apsbik 6enikTepai
anFauw pet namaanaHoéac BypbiH Tasanan
LWbIFbIHbI3.

2. TasanaHraH xaHe KenTipinreH Geniktepai
nanganaHyra aambiHaan KOMbIHbI3.

Heriari 6noKTbl gaibiHgay
—cvw.H-H

ET TapTKbILL canTamaHbl KypacTbipy
—Cyo.1-H

CantamaHbl opHaTy

—Cyo.H-i



XbingamaslK yCbiHbICTapbI I3 1piykiw 6apabaH
Pettey Manganany blkwam ykkiw 6apada
min/max ET TapTkbiw cantama (3 MM, 4,5 M,
8 MM Catinay sl AMCKinep) MeinpaamablK yCbiHbICTapbI
max LLIyKbIK TONTLIPFLILL canTama Petrey Mainanaxy
max Ke66e cantamacsl max ¥carkbiw 6apada
. min/max Keckiw 6apabdaH
CaHbInaynel gucKinep —
o 3 min/max Ipi ykKiw GapabdaH
@ Klliam CaHeinay/bl ek (3 M) min/max blkwam ykkiw 6apabaH

Oprala caHpslnaynbl auck (4,5 mm)

Ipi caHblnaybl AUCK (8 Mm)

Eckeprne: Ipi nbilwakTsl TOp TayblK
CYWMEKTEPIH eHAeyre apHasFaH.

Ac eHimaepiH eHaey

—Cyo. A -EE

Koceimwia konaaHy Typnepi

KocbIMLWa KonaaHy Typnepi yLWiH Kepek-xapakTapas!
€T TapTKbllW canTaMmaHblH f)OJ'ILLIeKTeDiMeH
KubICThIpYFa 6onafbl.

Eckeprne: CantamaHbl 63iHi3 kananTblH KOMOaHbIC
TYPi YLWiH KypacTbipbiHbI3. [aibiHaanfaH cantamabi
eT TapTKbILL canTama yiliH cunatTanFaHaan
KO/aHbIHbI3.

LUy X bIK TONTBIPFbILL CanTamMaHbl KypacTbipy
LLIy>blK TONTLIPFLILL canTama XacaHabl XaHe TabuFu
kaoblKLianapabl €TNEH TONTLIPY XeHe opaManapis!
(MbICansbl, yeBanunum) xacay YyLiH xapamasi.

—Cyp.EE1-EA

Ke66e cantamacbiH KypacTbIpy

Ke66e cantamackl kambipiaH HeMece TapTbl/IFaH
eTTeH KanTanap xacay yLuiH xapamabl.

27 23 B 25 |

MeueHbe KOHABIPFLICHIH KypacTbipy

MeueHbe KOH/bIPFLICH NeUeHbere apHanfFaH
KaMblpAbl HeMece foMaereH yrimeni kambipas!
)acayra apHasFaH.

—Cyo. B -

YKKiw cantama

YKKiL canTama ac eHiMAepiH (Mblcanbl, ipiMLLIK,
Xemic, KeKeHic, xaHrak, 6aam Hemece

KYPFaTbIIFAH HaH) yry, ycaTy XaHe Typay YLUiH
xapamabl.

Wony

—Cyp.EX

BapabaH eHgipmenepiHe apHanfFaH Kyibin
YKKil canTamara apHasFaH Kopnyc
YKKil canTamara apHasFaH TanTaybil
Ycatkbiw 6apadaH

Keckiw 6apabaH

Bapa6aH engipmenepi

Ycartkbllw 6apadaH
Ac eHiMAaepiH ycaTy, Mbicassbl, XXaHrFak,
KaTTbl ipiMLLIK, KapTOom.

Keckiw 6apaban
AC eHimaepiH Tinimaen Kecy, Mbicasbl,
KuAp, cabis, Kbi3blLia.

Ipi ykKiw 6apabaH

Ac eHiMIEPIH ipi Tinimaepre yry, Mbicansi,
anmMa Hemece cabi3 CUAKTHI XKEMICTep
MeH KeKeHicTep; rayna Hemece aaam
ipIMLUIFT CUAKTHI ipIMLLIK.

blkwam ykkiw 6apadaH

Ac eHiMAepiH ycak Tinimaepre yry,
MbICasbl, )KaHFakTap, anma, cabis Hemece
KapTOn CUAKTLI XXEMICTED MEH
KOKeHiCTep; rayaa HEMece 3aam ipimLuiri
CUAKTHI ipiMLWiK. OHAey anasliHaa ac
©6HIMAEPIH WamMaMeH 2 X 2 CM KECEKTepre
KECIHi3.

EckepTtnenep

® BapabaH eHaipMenepi eTe xymcak Hemece eTe
Ta/lWbIKTLl aC eHIMAEPIH 8HAeyre xapamaniabl.

B YChIHbINATbIH Y3AIKCI3 XKYMbIC YaKbiTbl 2 MUHYTTbI
Kypanasl.

YKKilW canTamaHbl nanganaHy

—Cyo. Kl -EX

Tasanayra wony

Kanablkrap Keyin kanmaysbl YLiH, XyMbICTbI

anAKTaFaHHaH keWiH Gapnblk GenwekTepai GipaeH
Tazanan LWblFbiHbI3.

» KypamblHaa cnvpT Hemece ankoronb 6ap Tasanay
KypaniapbiH naiaanaHoaHbIa.

> OTKip, YWTblK HEMece MeTansl 3aTTapibl
nannanaHoéaHbI3.

> ElikaHaai KblpFoill WyBepekTepadi Hemece
Tasanarbil KypanaapAabl namaanaHéaHbls.

EckepTnenep

= MbiHa GeslekTep i elwKalliaH biablc-aak xyy
MallMHacklHAa TasanamaHbl3: MeTasl Kamepasibi
Kopnyc, BypaHiansl cakuHa xaHe WHeK. ATasMbll
BenwekTepai Tazanarbil KypanaapMeH xaHe
40°C-TaH bICTbIK CyMEH TasanaraH xxaraanaa,
BenwekTepdiH 6eTKi XanTblpbl 63repyi MyMKiH.
Byn BenwekTepaiH XyMbICbiHa 8Cep eTnenai.

® K0/ KeTKi3y KMbIH HEMECE XHUEKTEPI eTKIp
Xepnepai Tasanay WeTkacbiIMEH TasanaHbia.
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Benek GenwiekTepai, kecteae KepceTinreHaen
TasanaHpl3.

—Cyp.

BenwexTtepai cakray

1. ET TapTKbil canTamaHblH KENTIPIAreH Kepek-
XapakTapblH TadanaraHHaH KewiH TantayblThbiH
cakTay yAllbIFbIHAA CaKTaHbl3.

—Cyp.EA

2. CaHblnaynbl AMckinepai cakray YLWiH Heriari
BNOKTbIH XOFaPFbl XaFblHAaFbl cakTay YALIbIFbIHbIH
kaknarblH anbin TactaHbl3. Canblnaybl auckinepai
apHaibl yCTaFbILTapFa Kowbin, kaknakTsl kanTta
XaBblHbI3.

—Cyp. E&1
©Hpey 6oMbIHLLA HYCKaynap HaHe

KonaaHy mbicangapbl

©Hpey 6oiibiHLWA HYCKaynap

ET TapTKbiW canTama

B bapnblK caHblnaybl AWCKINep WuKi eTTi eHaeyre
apHasFaH.

B ETneH ipi ac eHiMaepiH TOATLIPY HayacblHa cany
MYMKiH ©0nybl YLUiH, Onapasl WamameH 2 X 2 CM
Bonatbit BenikTepre TiniMaen TypaHbIa.

LLIy M bIK, TONTBIPFBILL cCanTaMa

B ||l\>KblK TONTBIPFBILW CanTamMaMeH Tek ycak
maijanaHraH ac eHiMaepiH eHaeHis.

® Taburv ek kabblKLlachiH eHaey anabiHaa
10 MUHYT GOVl XbiNbl Cyaa XIOiTin anbiHbI3.

® | |lyxblK KaOblKLIACKIH "ThbIFbI3" TONTLIPMAHbI3,
cebebi WyxbikTap kaHaTy Hemece Kyblpy KesiHae
Xapblaybl MyMKIH.

PeuenT mbicanbl

Ocbl Benimae KypbinFbIHbI3 YLWiH apHavibl 83ipaeHreH

peLenT Mbicabl 6epinreH.

YHTaKTanfaH epxaHrax,

NHrpeaneHTtTep

® 1500-2000 r 6anfblH, WKKi XXepXXaHFaK

AKaynapabl o

O3ipney

B ETTapTKbil cantamaHbl biKLIam caHbliay b
IMcKiMeH Bipre fanbiHaan, OpHaTbIHbI3.

= YKepaHFaKTbl TONTLIPY TabaFbliHa caslbiHbI3.

B AjiHaMasibl @XbIpaTKbilLThbl max NO3KULMACKIHA
KOMbIHbI3.

B Oxaey GapbiChiHAA XePXaHFaKThl TONTLIPY
HayacblHa GipKesKi canbin, TanTaybILNeH UTepin
TYPbIHbI3.

® ByKin Menwepai 2 MUHYT B0vbl eHAEHi3.

EckepTne: YCbiHbINATLIH Y34iKCi3 XXYMbIC YaKbITbl

2 MUHYTTbI Kypansi.

KeHec: Canatrapasbl, Ty3ablikTapabl xaHe 6acka

TarFamaapabl YHTaKTaFaH XepKaHFakneH 1aMaeHi3

Hemece onapabl KbITbip/ak )XepxaHFak ManblH

[avblHAay YLWiH nannanaHbiHbI3.

KbiTblpnak, MepaHrax Maibl

o3ipney

B YHTaKTa/IFaH XepXXaHFakTapabl XyKa nbillakThl
TOPMEH TaFbl eKi PeT 6HOEHI3.

= Spbip 100 rxepxaHFak yiiH 10 Mn xepxKaHFak
Mavibl HemMece eCiMUiK MarbliH KOChIHbI3.

m KocnaHbl kpeM Tapiaai 6onFaHLla GynFaybilineH
apanacTbipbiHbI3.

® JlaiibiH )XepXXaHrFak MaviblH Tikenen HaHFa
XaFblHbI3 HEMECE OHbl AaMAeYill peTiHae
KON AaHbIHbI3.

Kocbimwa peuentep any

> KocbiMLLa peLenTtepai OHNanH any yiliH Keneci
QR KOoAbIH CKaHepPEeHi3.

AKaynblK, AxaynapabiH ce6ebi oHe onapabl Koo
KypbiiFbl eHaeyai AVHanmanbl axblpaTKbill KaTe PeTTenreH.
BacTamanbl. > AliHanmarsbl axblpaTkbiWTbl eHAeY andbiHaa O NosULMACKIHA KOWbIHbIS.

Heriari 610K xyMbiC icTen
Typca fia, ac eHiMaepi
eHaenmvenai.

Ac eHiMAepi TypbIN Kandbl aHe cantamaHbl ByFatran Kon/bl.

EckepTne: Kepi aiHanabipy GYHKLUMACHIH €T TAPTKbILL KOHABIPMACHIMEH
FaHa nanjanaHblHbI3.

1. AliHanMasbl axblpaTtkbllThl O NO3MLMACHIHA KOMbIM, KYPbIIFbI

TOKTaraHLa KyTiHi3.

2. Kepi aiiHanablpy GyHKUMACHIH iCKe KOCY X8He Typbin KasiFaH ac
eHiMaepiH BocaTy yLiH aiHaIMabl @KbIPaTKbILLITH GipHeLe CeKyHaKa ©
NO3MUMACHIHA KOMbIHbI3.

3. Kypblnfbl TOKTaFaHLWa KYTiHi3.

4. AviHanmansl axblpaTkbilWTbl min MO3WUUMACHIHA KOWbIM, ac eHIMAEPIHIH
kalTagaH KanbinTsl ©HAENIN XKaTKaHbIH TEKCEpPIHi3.

Eckeptne: byn aaic akayabl XotoFa KeMekTecnece, ToMeHaer|
Kagamaapabl OpbiHAaHbI3.



AKaynblk,

AxaynapabiH ce6ebi maHe onapabl Mo

Heriari 610K »yMbIC icTen
Typca aa, ac eHimaepi
eHaenvenai.

1. AliHanmansl axblpatkbiluTsl O MO3MUMACHIHA KOMbIM, KYPbLIFbI
TOKTarFaHLLa KYTiHi3.

2. CantamaHbil WbIFapbIn, OenwekTeHis.

3. Typbin KanFaH ac eHiMAepiH anbin TacTaHbl3 XaHe CyHeK, CiHip Hemece
Backa kaTTbl 6enikTep cantamana HemMece ac eHimaepiHae 6oaMaraHbIH
TEKCEepIHia.

LLHek MypTackiHa apThlk XyKTEME TYCTi X8He 0N GeNrineHreH CoiHabIpy
OPHbIHAA ChIHAbI.

EckepTne: benrineHreH cblHabIpy OpHbl 6ap Kocankbl 6enwekTep isai
keninaik GoiblHWAa MiHaeTTEMenepiMiare KipMenai. XXaHa mydpTa KbiameT
kepceTy opTanbiFbiHga 10039417 Tanchipbic HEMIPI OOMbIHLLIA KOMKETiMAII.

1. BypaHaaHbl 6ocatbin, akaybl MypTaHbl LWbIFAPbIHbI3.
—Cyp. 24

2. )XaHa MydTaHbl eHrisin, Bypan 6ekiTiHia.

—Cyp.E

KypblnFel eHaey kesiHae ewwin
Kanagsbl.

KO3FaNnTKbILL KATThl KbI3bIM KETTI.

1. AliHanmMansl axblpaTkbiWThl O NO3MUMACHIHA KOWbIM, KYPbIIFbI
TOKTarFaHLLa KyTiHi3.

2. ApTbIK XYKTEMEAEH KOPFAHBICTbI @KbIPATY YLLIiH KYPbIIFbIHBI CYbITbIHbI3.

Ac eHimaepi Gipkeski
ycakTanmanasl.

BypaHaansi cakuHa aypbic BypanmaraH HEMece XeTKIiNiKTi Typae

BypanvaraH.

» BypaHaanbl cakuMHaHbIH WbIPbIH CbIKKbILW cantama KOpnyCblHbIH
BypaHaackiHa AypbiC opHaTbIFaHABIFbIH XaHE XETKINIKTI Typae
OypanFaHablFbiH TEKCEPIHI3.

EcKi KypbInFbIHbI K94 ere waparty
> KyprJ'IFbIHbI KopLwaraH opTaHbl CaKTaﬁTbIH

XOJIMEH KaJere XapaTblHbl3.

AFbIMIAFbI Kaere xaparty osaapbl Typasbl
ManimMeTTepai MamaHaaHabIPbIIFaH AYKEHHEH XaHe
KOFaMAablK Hemece KanablK aKiMLinikTeH 6inin

a/blHbI3.

Byn TOHa3bITKbIW DNEKTP XeHe

E\/ 3M1EKTPOHMKabIK Kypaniapabiy
kanasikTapbiHa (WEEE) katbicTel 2012/19/EU
(EO) Eypona 3aHHamacbiHa CaUKeC KeneTiH

TaHOackiMeH GenrineHreH.

Byn saHHama Eyponaaa kypanaapibiH KanasiKTapsiH
KanTbIN anybliH X8He KopLuaraH opTaHbl KOpFan

Kejere xaparyblH peTTeni.

CepBUCTIK KbI3MeT KepceTy
MmnopTTaywbl/Cana warbiMaapbiH KadblaanuTsiH
ynbim: XXLC «BSH Home Appliances (BCX Xoym
AnnaiaHxcac)», 050040, KasakctaH Pecnybnvkachi,
Anmarsl K., boctanablk ayaaHsl, LLaFsiH ayaaHsl

KOKTEM-1, yi1 15A, 5 atax
e-mail; ala-infokz@bshg.com

KyPbIFBIHBIH KbIBMET €Ty MEP3iMi — 7 XbIf.
Akaynblk aHblKTaNFaH xaraania, KasakcraH
Pecnybnukacsl aymarsiHaa 5454 cepBucTik
GainaHbiC opTasbiFbiHa KOHbIPAY LasbiHbI3 (TEK

yAbl TENedOHAAp YLLIH).
KblTanna xacanraH
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Many thanks for choosing a Bosch
home appliance!

2o

MyBosch

Register your new appliance now on MyBosch and benefit directly from:

» Expert advice and tips to make the most of your appliance
» Options for warranty extension

* Discounts on spare parts and accessories

 Digital information for use and all appliance data to hand
» Easy access to Bosch Home Appliance Service

Simple to register, free of charge — including on mobile devices:
www.bosch-home.com/welcome

Need some help?
You can find it here.

Expert advice on your Bosch home appliances, help with problems or repairs by professionals
from Bosch.

Discover all the different ways Bosch can assist you:
www.bosch-home.com/service

The contact details of all countries are listed in the attached service directory.

Valid within Great Britain:

BSH Hausgerite GmbH Imported to Great Britain by
Carl-Wery-StraBe 34 BSH Home Appliances Ltd.
81739 Miinchen, GERMANY Grand Union House

Old Wolverton Road
Wolverton, Milton Keynes
MK12 5PT

United Kingdom

www.bosch-home.com
A Bosch Company

8001401249 (060918)
de, en, fr, it, nl, da, no, sv, fi, es, pt, el, tr, pl, cs, sk, ro, bg, uk, ru, kk, ar


https://www.bosch-home.com/welcome
https://www.bosch-home.com/service
https://www.bosch-home.com
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