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1 Biztonsag

Tartsa be a kdvetkezd biztonsagi elbirasokat.

1.1 Altalanos utmutatasok

Gondosan olvassa el ezt az Utmutatot.
Orizze meg az utmutatot és a termékinfor-
maciokat a késGbbi hasznalat céljara, vagy

az Ujabb tulajdonos szamara.

Ha szallitas kdzben megsérilt a készllék,
ne csatlakoztassa.

1.2 Rendeltetésszeri hasznalat

A csatlakozddugd nélkili késziléket csak hi-

vatalos engedéllyel rendelkez8d szakember

csatlakoztathatja. Hibas csatlakoztatas miatt

keletkezett karokra nem vonatkozik a garan-

cia.

Csak a szerelési utmutatonak megfeleld, szak-

szerli beszerelés esetén garantalt az Uzembiz-

tonsag. A szereld felelSs a felallitasi helyen

valo kifogastalan m(ikodésert.

A készUlléket csak a kdvetkezbkre hasznalja:

m ¢Stelek és italok készitésere.

® haztartasi vagy hasonld hasznalatra, mint
példaul: konyhaban bolti dolgozok szama-
ra, irodakban, vagy egyéb kereskedelmi he-
lyiségekben, mezdgazdasagi létesitmények-
ben, hotelek és egyéb szallashelyek vendé-
gei szamara, reggelizépanziokban.

m |egfeljebb 4000 méter tengerszint feletti
magassagig.

Ez a készulék megfelel az EN 55011, ill. a
CISPR 11 szabvanynak. Ez a 2. csoport, B
osztaly terméke, ami azt jelenti, hogy a készu-
lék a mikrohullamot éleimiszer felmelegitésé-
hez allitja el6. A B osztaly azt jelenti, hogy a
készllék maganhaztartasok szamara készlilt.

1.3 A hasznalok korének korlatozasa

Ezt a készuléket 8 év feletti gyermekek és
csOkkent testi, érzékszervi vagy mentalis ké-
pesseégekkel, illetve kevés tapasztalattal és/
vagy ismerettel rendelkez8 személyek is hasz-
nalhatjak felligyelet mellett, vagy ha megtani-
tottak nekik a készulék biztonsagos hasznala-
tat és megértették a lehetséges veszélyeket.
Gyermekek nem jatszhatnak a készllékkel.

A tisztitast és a felhasznaldi karbantartast
gyermekek nem, ill. csak 15 év felett, kizaro-
lag feligyelet mellett végezhetik.

8 évnél fiatalabb gyerekeket ne engedjen a
készllék és a csatlakozovezeték kdzelébe.

1.4 Biztonsagos hasznalat

/A FIGYELMEZTETES - Tiizveszély!

A sUt6térben tarolt gyulékony targyak langra

lobbanhatnak.

» Soha ne tartson gyulékony targyakat a sU-
t6térben.

» Ha flst jelenik meg, ki kell kapcsolni a ké-
szuléket vagy ki kell huzni a halozatbdl és
zarva kell tartani az ajtajat az esetlegesen
felcsapo langok elfojtasa érdekében.



Az oldott ételmaradék, zsir és sllt zsir langra

lobbanhat.

» Uzembe helyezés el6tt tavolitsa el a stté-
térbdl, a fltdelemekrdl és a tartozékokrdl a
nagyobb szennyezddéseket.

A készulékajtd nyitasakor légaramlat keletke-

zik. A sUt6papir hozzaérhet a flitéelemekhez

s meggyulladhat.

» Az el6melegités és a sités ideje alatt soha
ne helyezzen rogzités nélkul sttépapirt a
tartozékra.

» A sutépapirt mindig pontosan vagja méret-
re €s nehezékként helyezzen ra egy edényt
vagy egy sutéformat.

A készilék tulhevllése tlzet okozhat. Ha a

készuléket dekor- vagy butorajtdé mogé épitik

be, akkor Uzem kbézben a zart dekor- vagy bu-
torajtd esetén hétorlasz keletkezik.

» A készlléket csak nyitott dekor- vagy butor-
ajté esetén lzemeltesse.

A\ FIGYELMEZTETES - Egési sériilések

veszélye!

Hasznalat soran a készulék felforrosodik (a

megeérinthetd részei is).

» A készulék hasznalata soran legyen elévi-
gyazatos és ne érintse meg annak f(itGele-
meit.

» A 8 év alatti gyermekeket tartsa tavol a ké-
szlléktdl.

A tartozék vagy az edény nagyon forro.

» A forrd edényt vagy tartozékot mindig fogo-
kesztylivel vegye ki a sutétérbdl.

Az alkoholg6z6k meggyulladhatnak a forrd

sutétérben.

» Az ételekhez csak kis mennyiségld magas
alkoholtartalmu italt hasznaljon.

» Ovatosan nyissa ki a készUulék ajtajat.

/A FIGYELMEZTETES - Forrazasveszély!

A hozzaférhetd részek miikodés kdzben felfor-
rosodnak.

» Soha ne érintse meg a forrd részeket.

» Tartsa tavol a gyermekeket.

A készulék ajtajanak kinyitasakor forrd g6z ta-
vozhat a készulékbdl. A g6z a hédmérséklettdl
figgben nem lathatd.

» Ovatosan nyissa ki a készilék ajtajat.

» Tartsa tavol a gyerekeket.

A forrd sutétérben 1évd vizbdl forrd vizgdz
képzddhet.

» Soha ne ontson vizet a forrd paroldtérbe.

Biztonsag hu

A\ FIGYELMEZTETES - Sériilésveszély!

A készllék ajtajanak Osszekarcolt Uvege el-

pattanhat.

» A készilékajtd Uvegének tisztitasahoz ne
hasznaljon éles vagy dorzsold hatasu tiszti-
tot vagy éles fémbdl készilt kaparot, mert
ezek megkarcolhatjak a fellletet.

Az ajtd csuklépantjai az ajtd nyitasakor és

csukasakor mozognak, és becsiphetik az uj-

jat.

» Ne nyuljon a zsanérok kornyékére.

Az Uveg forgotanyéron keletkezett repedések,

szilankok vagy torések veszélyesek.

» Ugyeljen arra, hogy kemény targyak ne
Utédjenek a forgotanyérhoz.

» A forgotanyér hasznalata soran legyen el6-
vigyazatos.

/A FIGYELMEZTETES - Aramiités

veszélye!

A szakszer(tlen javitas veszélyes.

» A készuléket csak szakképzett személyek
javithatjak.

» A készilék javitasahoz csak eredeti potal-
katrészeket szabad hasznalni.

» Ha a készulék haldzati csatlakozdovezetéke
megsérul, akkor azt a veszélyek elkerllése
érdekében csak a gyarto, a gyartd vevo-
szolgalata vagy egy hasonldan képzett sze-
meély cserélheti ki.

A haldzati csatlakozovezeték sérilt szigetelé-

se veszélyes.

» A haldzati csatlakozovezeték soha ne érint-
kezzen a készulék forrd részeivel vagy hé-
forrasokkal.

» A haldzati csatlakozovezeték soha ne érint-
kezzen hegyes és éles széll targyakkal.

» A haldzati csatlakozdévezetéket soha ne tor-
je meg, ne nyomja 6ssze, ne valtoztassa
meg.

A behatold nedvesség aramutést okozhat.

» A készulék tisztitasahoz ne hasznaljon ma-
gasnyomasu vagy gézsugaras tisztitogépet.

A sérllt készulék és a sérilt haldzati csatlako-

zOvezeték veszélyes.

» Soha ne hasznaljon megsérult késziléket.

» Soha ne hasznaljon olyan készuléket,
amelynek a felllete repedt vagy toratt.

» Mikdzben a késziléket levalasztja az elekt-
romos haldzatrdl, soha ne a haldzati csatla-
kozdvezetéket huzza. Mindig a haldzati
csatlakozovezeték dugojat huzza.



hu Biztonsag

» Ha a készilék vagy a haldzati csatlakozo-
vezeték megsérllt, azonnal huzza ki a halo-
zati csatlakozovezeték csatlakozddugojat,
vagy kapcsolja le a biztositékszekrényben
lévd biztositékot.

» Forduljon a vev@szolgalathoz. — Oldal 36

A FIGYELMEZTETES - Fulladasveszély!

A gyermekek a csomagoldanyagokat a fejuk-

re huzhatjak vagy magukra tekerhetik, és

megfulladhatnak.

» Gyermekektdl tartsa tavol a csomagolo-
anyagot.

» Ne engedje, hogy gyermekek jatsszanak a
csomagoléanyaggal.

A gyermekek az apr6 alkatrészeket belélegez-

hetik vagy lenyelhetik, és megfulladhatnak t6-

lUk.

» Gyermekektdl tartsa tavol az apro alkatré-
szeket.

» Ne engedje, hogy gyermekek jatsszanak az
apro alkatrészekkel.

1.5 Mikrohullam

FONTOS BIZTONSAGI ELOIRASOK. GONDO-
SAN OLVASSA EL ES TARTSA MEG A KE-
SOBBI HASZNALAT ESETERE.

A FIGYELMEZTETES - Tiizveszély!

A keészulék nem rendeltetésszer(i hasznalata

veszélyes és séruléseket okozhat. Példaul a

felmelegitett parafa és a magvakkal vagy ga-

bonaval toltott parnak meég orak mulva is
meggyulladhatnak.

» Soha ne szaritson ételeket vagy ruhanemdu-
ket a készllékben.

» Soha ne melegitsen a készulékben papu-
csot, magokkal vagy gabonaval toltott par-
nat, szivacsot, nedves torlbkenddt vagy ha-
sonlokat.

» A készlléket kizardlag ételek és italok ké-
szitésére hasznalja.

Az élelmiszerek, azok csomagolasai és tarta-

Iyal meggyulladhatnak.

» Soha ne melegitse az ételt hdszigetel§ cso-
magolasban.

» Soha ne melegitse felligyelet nélkul a mu-
anyag-, papir- vagy mas gyulékony csoma-
golasban levd élelmiszert.

» Soha ne allitson be tul magas mikrohulla-
mu teljesitményt vagy idét. Tartsa be az eb-
ben a hasznalati utmutatdban feltlintetett
utasitasokat.

» Soha ne szaritson élelmiszert a mikrohulla-
mu sutében.

» Alacsony viztartalmu ételeket, pl. kenyeret,
soha ne olvasszon ki vagy melegitsen tul
nagy mikrohullam-teljesitményen, illetve tul
hosszu ideig.

Az étolaj meggyulladhat.

» Soha ne melegitsen tiszta étolajat a mikro-
hullamu sutében.

/A FIGYELMEZTETES - Robbanasveszély!

Folyadékok vagy mas élelmiszerek a szoro-

san lezart edényekben kénnyen felrobbanhat-

nak.

» Soha ne melegitsen folyadékot vagy mas
élelmiszert szorosan lezart edényben.

/A\ FIGYELMEZTETES - Egési sériilések

veszélye!

A kemény héju vagy bbros élelmiszerek a fel-

melegités alatt, de még utana is robbanassze-

rden szétpukkadhatnak.

» Soha ne f6zz6n tojast héjaban vagy ne me-
legitsen keménytojast héjaban.

» Ne f6zzOn héjas allatokat és rakot.

» TUkoOrtojas vagy buggyantott tojas készité-
sekor el6bb szurja ki a tojassargajat.

» A kemény héju vagy béros élelmiszerek
esetében, mint pl. alma, paradicsom, bur-
gonya vagy virsli, a héj megrepedhet. Ezért
melegités elbtt szurja ki a héjat vagy a bért.

A hé nem oszlik el egyenletesen a bébiétel-

ben.

» Soha ne melegitse a bébiételeket zart
edényben.

» Mindig vegye le a fedelet vagy a cumit.

» Melegités utan alaposan razza fel vagy ka-
varja meg.

» Ellen8rizze a hdmérsékletet, mielbtt a gyer-
meknek adna az ételt.

A forro ételek hét adnak le. Az edény forro le-

het.

» Az edényt vagy a tartozékokat mindig fogo-
kesztylivel vegye ki a sutétérbdl.

Légmentesen lezart élelmiszerek esetén a

csomagolas szétdurranhat.

» Mindig Ugyeljen a csomagolason talalhato
utasitasokra.

» Az ételt mindig edényfogdval vegye ki a su-
tétérbdl.

A hozzaférhet6 részek mikddés kdzben felfor-

rosodnak.

» Soha ne érintse meg a forro részeket.



» Tartsa tavol a gyermekeket.

A készilék nem rendeltetésszer(i hasznalata

veszélyes. Példaul a tulmelegedett papucs,

magokkal vagy gabonaval t6ltott parna, szi-
vacs, nedves torléruha stb. égési sérulések-
hez vezethet.

» Soha ne szaritson ételeket vagy ruhanem(-
ket a készllékben.

» Soha ne melegitsen a készllékben papu-
csot, magokkal vagy gabonaval toltott par-
nat, szivacsot, nedves térl6kenddét vagy ha-
sonlokat.

» A készuléket kizardlag ételek és italok ké-
szitésére hasznalja.

A\ FIGYELMEZTETES - Forrazasveszély!
Folyadékok felforralasakor el6fordulhat a kés-
leltetett forras. Ez azt jelenti, hogy a folyadék a
jellegzetes gbzbuborékok megjelenése nélkul
éri el a forrasi hdmérsékletet. Legyen elbvi-
gyazatos mar az edény kismértékd megmoz-
duldsa esetén is. A forro folyadék hirtelen ki-
futhat vagy kifréccsenhet.
» Melegitéskor mindig tegyen egy kanalat az
edénybe. Igy elkerilhetd a késleltetett for-
ras.
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A\ FIGYELMEZTETES - Sériilésveszély!

A nem alkalmas edény szétrepedhet. Porce-

lan- és keramiaedények esetében el6fordul-

hat, hogy a fogantyukon és a fedeleken apro

lyukak talalhatok. A lyukak mogott dreg van.

Az Uregbe bejutott nedvesség szétfeszitheti az

edényt.

» Csak mikrohullamu sutéhdz megfeleld
edényt hasznaljon.

Dologi karok elkerlilése hu

A fémbdl készllt, illetve fém alkatrészeket tar-

talmazo edényekhél teljesen mikrohullamu

Uzemmod esetén szikrak képzddhetnek. A ké-

szulék megsérdl.

» A csak mikrohullamu tzemmadd esetén so-
ha ne hasznaljon fémtartalyokat.

» Csak mikrohullammal hasznalhatd edényt
hasznaljon, vagy kombinalja a mikrohulla-
mot egy fdtési moddal.

A FIGYELMEZTETES - Aramiités
veszélye!

A készulék nagyfesziltséggel mikodik.

» Soha ne tavolitsa el a készulék burkolatat.

A FIGYELMEZTETES - Komoly

egészségkarosodas veszélye!

A nem megfeleld tisztitas hatasara karosodhat

a készulék felulete, csokkenhet az élettarta-

ma, és veszélyes helyzetek alakulhatnak ki, pl.

a mikrohullamu energia kijuthat a késztlékbdl.

» Rendszeresen tisztitsa a készlléket, és az
élelmiszermaradékokat azonnal tavolitsa el.

» A sUt6teret, az ajtotomitést, az ajtot és az
ajtoltkdzét mindig tartsa tisztan.

— "Tisztitas és apolds”, Oldal 19

Soha ne Uzemeltesse a készuléket, ha a sut6-

tér ajtaja vagy az ajtétomités sérllt. Ekkor

mikrohullamu energia léphet ki rajta.

» Soha ne hasznalja a készuléket, ha a sut6-
tér ajtajanak tdmitése vagy annak mdanyag
kerete sérdlt.

» A javitast csak az ugyfélszolgalattal végez-
tetheti.

Boritas nélkili készulékeknél mikrohullamu

energia tavozik.

» Soha ne vegye le a készllék boritasat.

» Karbantartasi vagy javitasi munkakhoz hivja
az ugyfélszolgalatot.

2 Dologi karok elkerllése

2.1 Altalanos

FIGYELEM!

A forré sitétérben 1évé vizbdl vizgdz képz8dik. A hé-
mérséklet-valtozas miatt sérlilések keletkezhetnek a si-
tétér aljan.

» Soha ne 6ntsdn vizet a forrd paroldtérbe.

A nedvesség a sltétérben hosszu tavon korrdzidt ered-

ményez.

» Minden parolas utan torodlje le a kicsapddott vizet.

» Ne taroljon hosszabb ideig nedves élelmiszereket a
zart sitétérben.

» Ne taroljon ételt a stt6térben.



hu Kornyezetvédelem és takarékossag

A nyitott készilékajtoval vald lehdlés id6vel karositja a

szomszédos butorfrontokat.

» Magas hémérsékleten vald mikodtetés utan a sité-
teret csak zart ajténal hagyja lehdini.

» Vigyazzon, hogy semmi ne ragadjon be a sut6étér aj-
tajahoz.

» Kizardlag magas paratartalommal vald mikodtetés
utan hagyja a sutéteret nyitott ajtd mellett megsza-
radni.

Ha a tomités erésen szennyezett, akkor hasznalat koz-

ben a készllék ajtaja nem zar megfeleléen. A szomszé-

dos butor-el6lapok megsérilhetnek.

» Mindig tartsa tisztan a tomitést.

» Soha ne lUzemeltesse a készlléket sériilt tomitéssel
vagy toémités nélkdl.

Ha 016- vagy rakoddfeliiletként hasznalja a készllék aj-

tajat, akkor az karosodhat.

» Soha ne élljon, Uljén, kapaszkodjon vagy tamasz-
kodjon a készllék ajtajara.

A készuléktipustdl fliggben a készllékajtd zarasakor

osszekarcolhatja az ajtélapot.

» A tartozékokat mindig tolja be Utkdzésig a sutétér-
be.

2.2 Mikrohullam

Tartsa be ezeket az el6irasokat, amikor hasznalja a

mikrohullamot.

FIGYELEM!

Ha a sutétér fala fémmel érintkezik, akkor szikrak kép-

z8dnek, amelyek karositjak a késziléket vagy tdnkrete-

szik az ajto bels6 Uvegét.

» Ugyeljen arra, hogy a fémtargy - pl. egy kanal a po-
harban - legalabb 2 cm-re legyen a parolétér falatdl
és az ajtd belsd oldalatol.

Az aluminiumtalak szikrat okozhatnak. A késziilék karo-

sodhat a |étrejové szikraképzddés miatt.

» Ne hasznaljon aluminiumtalat a stt6ben.

A készllék étel nélkili Uzemelése tulterheléshez vezet-

het.

» Soha ne inditsa el a mikrohullamu sutét ugy, hogy
nincs benne étel. Ez aldl csak a révid ideig tartd
edényellenbrzés lehet kivétel.

Al
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Amennyiben egymast kdvetden tébbszor, tul nagy mik-

rohullamu teljesitményt valasztva készit pattogatott ku-

koricat, az a sutétér karosodasat okozhatja.

» Két hasznalat kdzo6tt hagyja a készlléket tobb per-
cen keresztul lehdlni.

» Soha ne allitson be tul nagy mikrohullamu teljesit-
meényt.

» Maximum 600 wattot hasznaljon.

» A pattogatott kukorica zacskojat mindig helyezze
Uvegtanyérra.

A burkolat eltavolitasa esetén a mikrohullam betaplala-

sa megsérdl.

» Soha ne tavolitsa el a mikrohullam betaplalasanak
burkolatat.

A készllék belsejébe beszivargd folyadék karosithatja

a forgotanyér hajtasat.

» Figyelje a f6zési folyamatot.

» Legkoézelebb allitson be révidebb idétartamot, majd
amennyiben szikséges, novelje.

» Soha ne hasznadlja a készlléket forgotanyér nélkdl.

A nem megfeleld edények kart okozhatnak.

» Grill funkcio, kombinalt Gzemmadd, illetve forrd leve-
g6 hasznalata soran csak olyan edényt hasznaljon,
ami birja a magas hémérsékletet.

3 Kornyezetvédelem és takarékossag

3.1 A csomagolasi hulladék artalmatlanitasa

A felhasznalt csomagoldanyagok kornyezetkiméldk és

Ujrahasznosithatok.

» Az egyes 0sszetevBket fajtanként szétvalogatva ar-
talmatlanitsa.

3.2 Energiamegtakaritas

Ha megfogadja ezeket a tanacsokat, késziléke keve-
sebb aramot fogyaszt.

A készlléket csak akkor melegitse el8, ha ez szerepel

a receptben vagy a bedllitasi javaslatoknal.

m Ha nem melegiti el a készlléket, akar 20%-0s
energiamegtakaritast is elérhet.

Hasznaljon sotét, feketére lakkozott vagy zomancozott
sttéformakat.
m Ezek a stt6formak kilondsen jol veszik fel a hét.

MUkddés kdzben lehetbleg ritkan nyissa ki a készllék

ajtajat.

m A siit6tér h6mérséklete igy allandd marad, és a ké-
sziléknek nem kell utanflitenie.

Slsson tdébb ételt egyszerre vagy kdzvetlenll egymas

utan.

= A s{it6tér az elsé siités utan el van melegitve. Igy
a kdévetkezd slitemeények slitési ideje rovidebb lesz.

Hosszabb slitési id6k esetén 10 perccel a sitési id6
vége el6tt kapcsolja ki a késziléket.
m A maradék hé elegendd az étel készre sitéséhez.

Vegye ki a nem hasznalt tartozékokat a sttétérbdl.
m A felesleges tartozékokat nem kell felmelegiteni.

A mélyh(itétt ételeket hagyja kiolvadni elkészités el6tt.

m Ezzel megtakaritja az ételek kiolvasztasahoz szik-
séges energiat.

Megjegyzés:

A készlléknek az aldbbiakra van sziiksége:

m  bekapcsolt kijelz8vel t6rténd Uzemeltetés esetén
max. 1 W

= kikapcsolt kijelz6vel torténd Uzemeltetés esetén
max. 0,5 W
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4 Ismerkedés

4.1 Kezeloelemek

A kezel6panelen beallithatja készllékének dsszes funkciodjat, és informaciokat kaphat az Gzemallapotrdl.

h:min

00:686 888,

C=

min:sec

«

)

»
T o) =
ﬁ S @@
0_ @

B ®m & O i

start

kg

stop

A készlléktipustol fliggéen a kép részletei eltérhetnek, pl. a szin és a forma.

Funkciovalaszto

Erint6panelek

Kijelzb

Forgatdvalasztd

Funkciovalaszto
A funkcidvalasztdval allithatja be a flitési médokat, illet-
ve a tovabbi funkcidkat.

Egyes készlléktipusoknal a funkcidvalasztd sillyeszt-
hetd.

Erintépanelek

Ha a funkciovalasztot nulla allasbol egy funkcidra for-
gatja, akkor néhany masodpercbe telik, amig a min-
denkori funkcié rendelkezésre all.

Forgatovalaszté

A forgatdvalasztoval modosithatja a kijelzén kiemelt be-
allitott értékeket.

Egyes készlléktipusoknal a forgatdvalaszté slllyeszthe-
t6.

A listak, pl. a programok listaja az utolsd pont elérése
utan ismét az elsére ugrik.

Egyes értékeknél, pl. a suly esetében a forgatovalasztot
Ujra vissza kell forgatni a minimalis vagy a maximalis
érték elérése utan.

Az érintémezlk érintésérzékeny fellletek. Egy-egy funkcid kivalasztasahoz koppintson a megfelel6 mezdre.

Szimbo- Név Hasznalat

lum

g Mikrohullam Valassza ki a mikrohullamu sité teljesitményfokozatait, vagy kap-
csolja be kiegészitésképpen a mikrohullam funkciot.

Programautomatika A programautomatika valasztékanak megjelenitése.

g Gyors elémelegités/gyermekzar  Roéviden megnyomva: gyors elémelegités be- vagy kikapcsolasa.
Hosszan megnyomva: gyermekzar be- vagy kikapcsolasa.

® |d6funkciok A jelz86ra, id6tartam vagy pontos id6 beallitasa.
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Szimbo- Név Hasznalat

lum

8 Hémérseklet Hémeérséklet beallitasanak kivalasztasa.
kg Suly Suly bedllitasanak kivalasztasa.

startDstop  Inditas/ledllitas

Réviden megnyomva: Gzemmadd inditasa vagy leallitasa.

Hosszan megnyomva: izemmad befejezése. A beallitasok visszaalli-

tasra kerulnek.

Kijelz6

A Kijelzén az aktualis beallitasok vagy a valaszthato le-

het6ségek lathatok.

min:sec

) )
111
o

Kijelz6elemek

Aktiv érték

A kozvetlenll beallithato értéket fehér
szin és egy piros vonal emeli ki. Az ak-
tiv értéket a forgatdvalasztéval modosit-
hatja.

Passziv ér-
ték

A nem zardjelben 1évd értékek nem mo-
dosithatdok kézvetlentl. Ha mddositani
szeretne egy értéket, akkor el6szdr akti-
valnia kell.

Az alabbiakban a kuldnféle kijelz6elemek jelentésének révid leirasa olvashato.

Szimbdélum Név Jelentés

JelzBora Ha a szimbdlum meg van jeldlve, a
Kijelzd a jelzbdra idejét jeleniti meg.

® |[d6tartam Ha a szimbdélum meg van jeldlve, a
kijelz6 az id6tartamot jeleniti meg.

® Pontos id& Ha a szimbdlum meg van jeldlve, a
kijelzd a pontos id6t jeleniti meg.

h:min Ora/perc A pontos id6 draban és percben jele-
nik meg.

min:sec Perc/masodperc A pontos id6 percben és masodperc-
ben jelenik meg.

C= Gyermekzar Ha a szimbdlum meg van jeldlve, a
gyermekzar be van kapcsolva.

& Gyors felflités Ha a szimbdlum meg van jeldlve, a
gyors felf(ités be van kapcsolva.

°C H&mérséklet A hémérséklet kijelzése °C-ban torté-
nik.

kg Suly A suly kijelzése kilogrammban torté-

nik.




Hoémérséklet-kijelz6
A hémérséklet-kijelzd a felf(ités elérehaladasat mutatja.

4.2 Fiitési modok

Ismerkedés hu

Az Gzemmodtdl fliggben a kijelzé alsé részén talalhato
piros vonal illusztralja a sut6tér hdmérséklet-emelkedé-
sét. A vonal a felf(ités el6rehaladtanak fliggvényében
t61tédik fel piros szinnel. Ha a vonal teljesen feltoltédott
piros szinnel, a késziilék felmelegedett. Grill izemmadd-
ban a felf(itési vonal azonnal feltdltédik piros szinnel.
Mikrohullam hasznalata esetén nincs hémérséklet-kijel-
z6.

A hétehetetlenség miatt a megjelenitett hémérséklet a
sutétérben 1évl tényleges hémérséklettdl kicsit eltérhet.

Ejszakai lizemmod
Energiatakarékossagi okokbdl a kijelzé fényereje 22

ora és 5:59 kozott automatikusan a legalacsonyabb ér-
tékre kapcsol.

Itt a flitési médok attekintését talalja. Javaslatokat kaphat a flitési médok hasznalatahoz.

Szimbo- Név

Hoémérséklet/fo- Hasznalat

lum kozatok

S Mikrohullam Mikrohulldm-tel- Etelek és italok kiolvasztdsdra, paroldsara és felforrdsitasara.
jesitmények:
= OO0 W
= 180 W
= 360 W
= 600 W
= 900 W

Forrd leveg6 40 °C Kelt tészta kelesztése, tejszines tortak felolvasztasa.
100-230 °C Sltés egy szinten.

x Légkeveréses 100-230 °C Szarnyas, egész hal vagy nagyobb hidsdarabok siitése.

grillezés
2 Pizzafokozat 100-230 °C Pizza és egyéb ételek elkészitéséhez, amelyek sok hét igényelnek
alulrdl.

(il Grill Grillfokozatok:  Lapos grilleznivald, pl. steak, virsli vagy piritds grillezése. Sitében
m 1 =gyenge s(tés.
= 2 =normal
m 3 =erls

Programok - Szamos ételhez talalhat elére programozott beallitasokat.

Megjegyzés: A készllék minden f(itési médhoz megad
eqgy javasolt hdmérsékletet. Ezt az értéket atveheti,
vagy az adott tartomanyban maddosithatja.

4.3 Sutoter

A sitétér funkcioi leegyszer(sitik készlléke kezelését.
Sutétér-vilagitas

Ha kinyitja az ajtét, bekapcsol a vilagitas a stt6étérben.
Ha az ajtd 15 percnél tovabb nyitva marad, a vilagitas
megint kikapcsol.

A legtébb uzemmaddban a sutétér-vilagitas bekapcsol,
amint elinditja az Gzemmaddot. Amikor az lzem véget
ér, a sutétér vilagitasa kikapcsol.

Az alapbeallitasoknal megadhatja, hogy a siitétér vilagi-
tasa ne kapcsoljon be mikddés kdzben. — Oldal 18

Hitoventilator

A h(it6ventilator sziikség szerint kapcsol be és ki. A
meleg levegd elillan a készilék ajtaja folotti szell§zbré-
seken.

FIGYELEM!

Ha letakarja a szell6z8réseket, az a készllék tulmele-
gedéséhez vezet.

» Ne fedje le a szell6z6réseket.

A h(téventilator meghatarozott ideig még mikodik,
hogy a mikodést kdvetben a sitétér gyorsabban leh(il-
jon. Ha a készilék mikrohullamu Gzemmaddban mika-
dik, akkor a készllék hideg marad, de a h(téventilator
mégis bekapcsol. A h(itéventilator akkor is tovabbm-
kddhet, ha a mikrohullamu Gzemmaod mar befejez8dbt.
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Kondenzviz

Parolas soran a stt6étérben és a készilék ajtajan kicsa-
podhat a viz. A viz kicsapddasa normalis, és nem befo-
lyasolja a készilék mikodését. Parolas utan toérolje le a
kicsapodott vizet.

4.4 A készilék ajtaja

Ha Uzem kozben kinyitja a készlilék ajtajat, akkor az
lzemelés ledll. Ha becsukta az ajtot, a startDstop elem-
mel folytathatja az Uzemet.

5 Tartozékok

Eredeti tartozékokat hasznaljon. Azok a készllékhez
készUlltek.

Tartozékok Hasznalat
Felsd rostély m  Rostély grillezéshez és
atsiitéshez
m  Rostély edény elhelye-
zésére

®  Rostély a forgdtanyér-
ra val6 elhelyezésre

Forgotanyér m  Forgdtanyér rostélyok
ala helyezésre
m  Forgdtanyér olyan éte-
lek kdzvetlen elhelye-
zésére, amelyek kilo-
ndsen sok hét igényel-
nek alulrol

Also rostély m  Rostély mikrohullamu
sitéhoz
m  Rostély siitd lzem-
modban vald sitéshez
m  Rostély a forgotanyér-
ra valo elhelyezésre

5.1 Egyéb tartozékok

Egyéb tartozékokat a vevészolgalatnal, a szakkereske-
désekben vagy az interneten vasarolhat.

Készlilékéhez atfogo kinalatot talal a prospektusaink-
ban vagy az interneten:

www.bosch-home.com

A tartozékok készllékspecifikusak. Vasarlaskor mindig
pontosan adja meg késziiléke azonositészamat (E-Nr.).
Az online shopban vagy a vevészolgalatnal megtudhat-
ja, hogy melyik tartozék all rendelkezésre az On készU-
lékéhez.

Uveg siitétal

Hasznalat
= Rakott ételek
= Felfujtak

Pizzatepsi

Hasznalat
= S{télapon silt sitemény
= Aprositemény

6 Az elso hasznalat elott

Végezze el az els§ Gizembe helyezéshez sziikséges be-
allitasokat. Tisztitsa meg a késziléket és a tartozéko-
kat.

6.1 Forgoétanyér behelyezése

A készlléket csak behelyezett forgotanyérral hasznalja.

A forgotanyérnak minden f(itési Gzemmaodban forognia

kell. A forgotanyért legfelijebb 5 kg sullyal terhelje meg.

» Helyezze a forgdtanyért [@ a sut6tér aljanak kdzepén
lévé [b] tanyérforgatd csillagra.

A forgdtanyér pontosan illeszkedjen a tanyérforgatd
csillagra.

10

Megjegyzés: A forgétanyér jobbra és balra forog, és
vagasallo. Kozvetlenll a forgotanyéron is felszeletelheti.

6.2 Az els6 Gizembe helyezés elvégzése

Az elektromos haldzathoz vald csatlakoztatas vagy egy

aramszlnet utan a kijelzén megjelenik egy felszolitas a

pontos id8 beallitasara. Néhany masodpercbe telhet,

amig megijelenik a felszolitas.

» Csatlakoztassa a készliléket az aramra.

v A 200 érték villog a kijelzdn, és a ® szimbdlum vi-
lagit.

A pontos id6 beallitasa

1. A forgatdvalasztéval allitsa be az idét.

2. Nyomja meg a ® gombot.

v A pontos id6 ezzel be van allitva.

Megjegyzés: A készilék Standby allapotban torténd fo-

gyasztasanak csdkkentéséhez eltlintetheti az idét.



6.3 A késziilék tisztitasa az els6 hasznalat
elott

Miel6tt el8szor készitene ételt a készllékkel, tisztitsa
meg a sltbteret és a tartozékokat.

1. Ellendrizze, hogy a sitétérben nem talalhatok cso-
magoldanyag-maradvanyok, tartozékok vagy mas
targyak.

Csukja be a készllék ajtajat.

A funkciovalasztéval dllitsa be a forrd levegét @,
A forgatdvalasztoval allitsa be a kdvetkezd hémér-
sékletet: 180 °C.

pODN
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Nyomja meg a startDstop gombot.

A készllék elinditja az izemmaodot.

Egy 6ra elteltével nyomja meg a startDstop gombot.
Forgassa a funkcidvalasztét a nulla allasba.

A készillék tisztitasa befejez8dott.

A készllék ki van kapcsolva.

< NoCo

6.4 A tartozékok tisztitasa

» A tartozékokat alaposan tisztitsa meg mosogatdsze-
res vizzel és puha mosogatéruhaval.

7 A kezelés alapjai

7.1 A készilék bekapcsolasa

» Forgassa el a funkcidvalasztot a készilék bekap-
csolasahoz.

v A készllék Uzemkész.

v A Kkijelz6n megjelenik egy javasolt érték.

7.2 A késziilék kikapcsolasa

Ha nem hasznalja a készlléket, akkor kapcsolja ki. Ha
hosszabb ideig nem allit be semmit, a készllék auto-
matikusan kikapcsol.

» Forgassa a funkcidvalasztot a nulla allasba.

A készllék megszakitja a futd funkciokat.

A kijelz6n megjelenik a pontos idé.

Néhany kijelzés kikapcsolt késziilék esetén is latha-
to a kijelzén.

< < <

7.3 Flitési mod és homérséklet beallitasa

1. A funkcidvalasztdval allitsa be a kivant f(itési modot.
v A kijelz6n megjelenik egy javasolt érték.

2. Szikség esetén modositsa a beallitdsokat. Enhez
nyomja meg a megfeleld mez6t, majd a forgatova-
lasztéval médositsa az értéket.

Nyomja meg a startDstop gombot.

A készllék elinditja az lzemmaodot.

A startDstop vilagit.

Beallitott h6mérsekletl fitési modnal a hémeérséklet-
kijelz6 vonala megtelik.

Szlkség esetén a forgatdvalasztoval modositsa a
hémérsekletet Gzem kdzben.

Uzem kdzben nem éllithat be 40 °C-0s hémérsékle-
tet.

< < < W

>

7.4 A mukodés sziineteltetése

A késziilék mikodését barmikor szlineteltetheti.

1. Nyomja meg a startDstop gombot vagy nyissa ki a
készllék ajtajat.

v A készllék mikddése megall.

A startDstop villog.

2. Az Gzem folytatasahoz csukja be a késziilék ajtajat
és nyomja meg a startDstop gombot.

v A készllék mikddése megall.

A startDstop vilagit.

<

<

7.5 A miik6dés megszakitasa

A készulék miikddését barmikor megszakithatja.

» Forgassa a funkcidvalasztét a nulla allasba.
Az Uzemmodd szlneteltetése vagy megszakitasa
utan tovabb mikddhet a hlitventilator.

v A készllék megszakitja a futd funkciokat.

7.6 Gyors felf(ités

|d6takarékossag céljabol egyes flitési modoknél
100 °C feletti h6mérsékleten lerdviditheti a felf(itési
idét.

Ezeknél a flitési mdédoknal hasznalhatja a gyors
felf(itést:

n Forrd levegd, kivéve: Forro levegé 40 °C

" Légkeveréses grillezés

L] Pizzafokozat

Gyors felflités beallitasa

Az egyenletes sitési eredmény érdekében csak akkor

helyezze az ételt és a tartozékokat a sttétérbe, amikor

a gyors felf(ités befejez6dott. Csak akkor allitson be

egy id6tartamot, ha a gyors felflités mar befejez8dott.

1. Megfelel§ flitési mddot és 100 °C feletti h6mérsék-

letet allitson be.

Nyomja meg a & gombot.

A kijelzén a § vilagit.

Nyomja meg a startDstop gombot.

A gyors felf(ités elkezdddik.

A startDstop vilagit.

Ha a készlilék elérte a beallitott hémérsékletet, befe-

jez6dik a gyors felflités. Hangjelzés hallatszik és a

kijelzén kialszik a § szimbdlum. A készilék a bedlli-

tott fitési moddal és hémérséklettel miikddik to-

vabb.

v A gyors felf(ités legkésébb 15 perc elteltével auto-
matikusan kikapcsol.

C S W

A gyors felfiités megszakitasa
» Nyomja meg a & gombot.
v A Kijelzén kialszik a §§ szimbdlum. A késziilék a be-

allitott fitési mdéddal és hémérséklettel mikodik to-
vabb.
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7.7 Biztonsagi lekapcsolas

Készlléke az On védelme érdekében biztonsagi lekap-
csolassal van felszerelve. Ha hosszabb ideje nem Uze-
mel, a készllék automatikusan kikapcsol.

A kikapcsolasig hatralévé id6tartam a beallitastol fligg:
= Forrd levegd, 40 °C: 24 dra

m Forrd leveg8 100-230 °C és Légkever8s grill és Piz-
zafokozat: 5 dra
= Grill: 90 perc

Ha a biztonsagi lekapcsolas lekapcsolta a készlléket,
a kijelz6n megjelenik a kovetkezs: £2. A startDstop
megnyomasaval jovahagyhatja ezt az Gzenetet.

8 Mikrohullam

A mikrohullammal az ételeket kiloéndsen gyorsan lehet f6zni, felmelegiteni, sitni és felolvasztani. A mikrohullamot
magaban, vagyis onalléan vagy egy masik f(itési mdéddal kombinalva is hasznalhatja.

8.1 Mikrohullam-teljesitmények

Itt a mikrohullam-teljesitmények és hasznalatuk attekintését talalja.

Mikrohullam-telje- Maximalis id6tartam
sitmény wattban

Hasznalat

90 W 1:30 dra Kényes ételek kiolvasztasa.

180 W 1:30 dra Etelek kiolvasztasa és tovabbpdaroldsa.

360 W 1:30 dra Hus és hal parolasa vagy kényes ételek felmelegitése.
600 W 1:30 ¢ra Etelek felmelegitése és f6zése.

900 W 30 perc Folyadékok felforralasa.

A maximalis teljesitmény nem alkalmas ételek felmelegitésére.

Ajanlott értékek

A készllék minden mikrohullam-teljesitményhez javasol
egy id6tartamot. Ezt a javasolt értéket atveheti, vagy az
adott tartomanyban maddosithatja.

8.2 Mikrohullamu siitéh6z megfelel6
edények és tartozékok

Eteleinek egyenletes felmelegitése és a készllék karo-
sodasanak elkerllése érdekében csak megfelel§ edé-
nyeket és tartozékokat hasznaljon.

Miel6tt az edényt a mikrohullamu sitében hasznalna,
vegye figyelembe a gyartdi utasitasokat. Kétség esetén
hajtson végre edényellenérzést. Edény mikrohullamu
sutéhoz vald alkalmassaganak ellenérzése

— Oldal 13

Mikrohullamu siit6ben valé hasznalatra alkalmas

Tartozékok és edények  Indoklas

Mellékelt tartozékok: ros- A mellékelt rostély a ké-

tély szUlékhez van tervezve,
ezért alkalmas a mikrohul-
lamu sUtében vald hasz-
nalatra.

Tartozékok és edények  Indoklas

HBalld és mikrohullamu
stitében hasznalhato
anyagbdl készilt edé-
nyek:

= Uveg

Uvegkeramia
Porcelan

Héallo mlanyag
Teljes fellletén mazas
keramia, repedések
nélkdl

A héallé anyagokat a mik-
rohullam nem karositja.

A késedelmes forras elke-
rilésére hasznalhat fém
evBeszkdzt, pl. egy kana-
lat az Uvegben.
Megjegyzés: A fémekbdl
szikra képz&dhet, amely
karositja a készliléket
vagy tonkreteszi az ajto
belsd Uvegét. Ugyeljen ar-
ra, hogy a fémtargy leg-
alabb 2 cm-re legyen a
sutétér falatol és az ajto
belsé oldalatdl.

Fém ev6eszkdzok

12



Nem alkalmas mikrohullamu siitében valoé
hasznalatra

Tartozékok és edények  Indoklas

Fémedények A mikrohullam nem képes
athatolni a fémeken. Az
ételek nem vagy csak alig

melegszenek fel.

Arany- vagy ezustdiszitési Az arany- vagy ezustdiszi-

edények téseket a mikrohullamok
karosithatjak. Csak akkor
hasznalja ezeket, ha a
gyarté garantalja, hogy az
edények alkalmasak mik-
rohullamu sitében vald
hasznalatra.

Mikrohullamu siit6ben hasznalhaté mikrokombi
tizemmodban

Mikrokombi Uzemmoddban legfeljebb 600 W wattos
mikrohullam-teljesitmény kapcsolhatd be egy flitési
mod mellé. A fém sttéformak ezért hasznalhatok mik-
rokombi Uzemmaddban.

Tartozékok és edények  Indoklas

Mellékelt tartozékok A mellékelt tartozékok, pl.
a rostély nem gerjeszte-

nek szikrakat mikrokombi

Uzemmodban.
Fémbdl készult sttbfor- A sutemények alulrdl is
mak pirulnak, mivel a fém sité-
formak jobban vezetik a
hét.

Megjegyzés: A fémekbdl
szikra képz&dhet, amely
karositja a készuléket
vagy tonkreteszi az ajto
belsé tUvegét. Ugyeljen ar-
ra, hogy a fémtargy leg-
alabb 2 cm-re legyen a
sutétér falatol és az ajtd
belsd oldalatdl.

8.3 Edény mikrohullamu siit6h6z valé
alkalmassaganak ellenérzése

Az edény mikrohullamu sitéhéz vald alkalmassagat
edényellenbrzéssel vizsgalja meg. A mikrohullam tGzem-
modot kizardlag edényellenbrzés esetén szabad étel
nélkdl hasznalni.

/\ FIGYELMEZTETES - Forrazasveszély!

A hozzaférhetd részek midkodés kdzben felforrésodnak.
» Soha ne érintse meg a forrd részeket.

» Tartsa tavol a gyermekeket.

1. Az Ures edényt helyezze a sit6térbe.

2. A készlléket 2—1 percre allitsa maximalis teljesit-

meényre.

A startDstop szimbolummal inditsa el az izemmaodot.

Tébbszdr ellenbrizze az edényt:

- Ha az edény hideg vagy kézmeleg, akkor alkal-
mas mikrohulldamu sttében vald hasznalatra.

Eall o

Mikrohullam hu

— Ha az edény forré vagy ha szikrak képz&dnek,
szakitsa félbe az edényellendrzést. Az edény
nem alkalmas mikrohullamu sttében valé hasz-
nalatra.

8.4 A mikrohullamu siito beallitasa

A kllonféle ételfajtakhoz és elkészitési mdédokhoz ki-

16nbdz6 teljesitmények és beallitasok allnak rendelke-

zésére.

FIGYELEM!

A készllék étel nélkili Uzemelése tulterheléshez vezet-

het.

» Soha ne inditsa el a mikrohullamu sutét dgy, hogy
nincs benne étel. Ez aldl csak a révid ideig tartd
edényellendrzés lehet kivétel.

=JIE

v | X

1. Vegye figyelembe a Biztonsagi Utmutatot — Oldal 4
és Az anyagi karok elkertilésére vonatkozd Utmuta-
tét —» Oldal 6.

2. Vegye figyelembe a mikrohullamhoz alkalmas edé-
nyekre vonatkoz6 utmutatot. - Oldal 12

3. Allitsa a funkciovalasztot & allasba.

4. A kivant mikrohullam-teljesitmény beallitasahoz
nyomja meg a & gombot.

5. A forgatdvalasztdval allitsa be a kivant idétartamot.

6. A startDstop szimbolummal inditsa el az Gzemmaodot.
A forgatdvalasztdval barmikor mddosithatja az izem
id6tartamat.

v Az id6tartam lefut és a mikrohullamu Gzemmad elin-
dul.

v Ha az id6tartam letelt, a mikrohullamu dzemmad au-
tomatikusan befejez8dik és hangjelzés hallatszik.

7. Ha az étel elkészllt, ugy kapcsolhatja ki készllékét,
hogy a funkcidvalasztot nulla allasba forgatja.

8.5 Az iddbeallitasok intervallumai

A mikrohullam Uzemmaoddban bedllitott id6tartam inter-
valluma az id6tartam hosszanak fliggvényében valtozik.

Uzemelési id6 Intervallum

0-1 perc 5 masodperc
1-3 perc 10 masodperc
3-15 perc 30 masodperc
15 perc - 1 dra 1 perc

1 6ra — 1 6ra 30 perc 5 perc

8.6 Mikrohullam-teljesitmény modositasa

» Nyomja meg a & gombot.
A gombot tdbbszdr megnyomva atkapcsolhat a fo-
kozatokon a legmagasabb mikrohullam-teljesitmény-
t6l a legalacsonyabbig.
Ha a mikrohullam funkcidt csak az inditas utan adja
hozza, a készllék szlnetelteti a mikoddést. A
startDstop  szimbdlummal inditsa el az tzemmaddot.
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hu Mikrohullam

8.7 A mukodés sziineteltetése

A készilék mikddését barmikor szlineteltetheti.

1. Nyomja meg a startDstop gombot vagy nyissa ki a
készllék ajtajat.

v A készilék mikodése megall.

v A startDstop villog.

2. Az Uzem folytatasahoz csukja be a készllék ajtajat
és nyomja meg a startDstop gombot.

v A készilék mikodése megall.

v A startDstop vildgit.

8.8 A miik6dés megszakitasa

A készllék mikddését barmikor megszakithatja.

» Forgassa a funkcidvalasztot a nulla allasba.
Az Uzemmod szlneteltetése vagy megszakitasa
utan tovabb mikodhet a hitéventilator.

v A készilék megszakitja a futd funkciokat.

8.9 Mikrokombi

A sltési id8 leroviditésére egyes flitési médokat hasz-
nalhat mikrohullammal kombinalva is.

A mikrokombi Uzemmodd a kovetkez6 flitési moédoknal
alkalmazhato:

. Forré levegd

u Légkeveréses grillezés

s [ Grill

L Pizzafokozat

Kivétel:
. Mikrohullam-teljesitmény 900 W
u Forré leveg6 40 °C

Mikrokombi beallitasa

Kapcsolja be a mikrohullamot egy f(itési mdédhoz.

1. Allitsa a funkciévalasztét egy kombindlhaté fitési
maodra.

Megjelenik egy javasolt h6mérsékleti érték.

A forgatévalasztoval dllitsa be a h6mérsékletet.

A kivant mikrohullam-teljesitmény beallitdsahoz
nyomja meg a & gombot.

Megijelenik egy javasolt id6tartam-érték.

A forgatdvalasztoval allitsa be az id6tartamot.

A startDstop szimbolummal inditsa el az izemmaodot.
Az id6tartam letelik és a mikrokombi-lzemmaod elin-
dul.

Ha az id6tartam letelt, a mikrokombi-lGzemmodd befe-
jezédik és felhangzik egy hangjelzés.

CORC W<

<

Mikrohullam-teljesitmény modositasa

» Nyomja meg a & gombot.
A gombot tobbsz6r megnyomva atkapcsolhat a fo-
kozatokon a legmagasabb mikrohullam-teljesitmény-
tél a legalacsonyabbig.
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Ha a mikrohullam funkcidt csak az inditas utan adja
hozza, a készllék szlinetelteti a mikodést. A
startDstop  szimbdlummal inditsa el az izemmadot.

A mikodés sziineteltetése

A készllék mikodését barmikor szlineteltetheti.

1. Nyomja meg a startDstop gombot vagy nyissa ki a
készllék ajtajat.

v A készilék miikodése megall.

v A startDstop villog.

2. Az Uzem folytatasahoz csukja be a készllék ajtajat
és nyomja meg a startDstop gombot.

v A készilék mikodése megall.

v A startDstop vildgit.

A miik6dés megszakitasa

A készllék mikddését barmikor megszakithatja.

» Forgassa a funkcidvalasztot a nulla allasba.
Az Uzemmod szlneteltetése vagy megszakitasa
utan tovabb mikodhet a hitéventilator.

v A készilék megszakitja a futd funkcidkat.

8.10 A sutétér felmelegitése és kiszaritasa

Minden m(ikddés utan szaritsa ki a sitét, hogy ne ma-

radjon benne semmilyen nedvesség.

1. Hagyija lehdlni a készuléket.

2. Azonnal tavolitsa el a sutétérbdl a nagyobb szeny-
nyezédéseket.

3. Tordlje fel a nedvességet a sutbtér aljarol.

4. A funkcidvalasztoval dllitsa be a fiitési modot X,

5. Nyomja meg a § gombot.

6. A forgatdvalasztoval allitsa be a kdvetkezd hémér-
sékletet: 150 °C.

7. Nyomja meg kétszer a ® gombot.

v A Kkijelzén a @ van megjelolve.

8. A forgatdvalasztoval allitson be 15 perces idétarta-

mot.

9. A startDstop szimbolummal inditsa el az Gzemmaddot.

v A szaritas elkezd6dik, és 15 perc elteltével fejezddik
be.

10. Nyissa ki a készllék ajtajat, hogy a vizg6z tavozhas-
son a sitétérbdl.

8.11 A siitotér kiszaritasa kézzel

Minden m(koddés utan szaritsa ki a sutét, hogy ne ma-
radjon benne semmilyen nedvesség.

1. Hagyija leh(ini a készlléket.

2. Tavolitsa el a stt6térbdl a nagyobb szennyezddése-
ket.

3. Szivaccsal tordlje szarazra a sitéteret.

4. A készllék ajtajat hagyja nyitva egy éran keresztil,
hogy a sutétér teljesen kiszaradjon.
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9 Programautomatika

A programautomatika segitséget nyujt a kilonféle éte- m  Csak kdzvetlendl a fagyasztdbdl kivett mélyh(itott
lek elkészitésében, és automatikusan kivalasztja az op- ételeket hasznaljon.
timalis beallitasokat. m Vegye ki az élelmiszert a csomagolasbdl, és mérje

le. Ha nem tudja beallitani a készliléken a pontos
9.1 Beallitasi Utmutat6 az egyes ételekhez sulyt, akkor kerekitsen felfele vagy lefelé.

m Tegye az élelmiszert a hideg sut6étérbe.

Az optimalis sutesi eredmeny eérdekeben vegye figye- = A programokhoz csak mikrohulldmu siitében hasz-
lembe ezt az utmutatot. nalhatd edényt, pl. liveg- vagy kerdmiaedényt hasz-
m  Csak kifogastalan allapotu élelmiszert hasznaljon. naljon.

m  Csak h(itott hdst hasznaljon.

9.2 Az ételek attekintése
A készllék felszdlitja a suly megadasara. Csak a meg-
adott sulytartomanyon beldl allithat be sulyt.

Tipp: Ragassza a programmatricat a késztilékre. igy
egyszerlbben és gyorsabban megtalalja a programo-
kat.

Felolvasztas

Sz. Etelfélék Tartozékok Sulytartomany Megjegyzések
kg-ban
PO Daralt hus lapos, nyitott edény 0,2-1,0 A mar kiolvadt daralt
az also rostélyon hust forgatas utan vegye
Ki.
PoZ Husszeletek lapos, nyitott edény 0,2-1,0 A folyadékot megforditas-
az also rostélyon kor tavolitsa el, semmi-

képpen sem szabad fel-
hasznalni, és Ugyeljen ar-
ra, hogy ne érintkezzen
mas élelmiszerekkel.

PL3 Csirke, darabolt csirke lapos, nyitott edény 0,4-1,8 A folyadékot megforditas-
az also rostélyon kor tavolitsa el, semmi-
képpen sem szabad fel-
hasznalni, és Ggyeljen ar-
ra, hogy ne érintkezzen
mas élelmiszerekkel.

POH Kenyér lapos, nyitott edény 0,2-1,0 A kenyérbdl csak a sziik-
az also rostélyon séges mennyiséget ol-
vassza fel. Gyorsan mas-
napossa valik. Lehet§ség
szerint vélassza szét a
szeleteket.
F6z6programok
Sz. Etelfélék Tartozékok Sulytartomany Megjegyzések
kg-ban
05 Rizs edény fedével 0,05-0,2 Ne hasznaljon f6z6tasa-
az also rostélyon kos rizst. A rizs parolas-

nal erésen habzik. Allitsa
be a nyers sulyt (folya-
dék nélkul). A rizshez ad-
ja hozza a két-két és fél-
szeres folyadékmennyi-
séget.
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Sz. Etelfélék Tartozékok Sulytartomany Megjegyzések
kg-ban
FPOG Burgonya edény fedGvel 0,15-1,0 Egyenl6 nagysagu dara-
az also rostélyon bokra vagja. Adjon hozza
100 g-onként 1 ek vizet.
P Z06ldségek edény fedével 0,15-1,0 Egyenl6 nagysagu dara-

az also rostélyon

bokra vagja. Adjon hozza
100 g-onként 1 ek vizet.

Kombinalt f6zési programok

Sz. Etelfélék Tartozékok Sulytartomany Megjegyzések
kg-ban
FoE Felfujt, fagyasztott nyitott edény 0,4-1,2 A felfujt ne legyen 3 cm-
az also rostélyon nél magasabb.
Fos Csirke, egész nyitott edény 0,5-2,0 A mellrész nézzen lefelé.
az also rostélyon
P Silt hatszin, kbzepesen  nyitott edény 0,5-1,5
atsltve az also rostélyon
Pl Silt sertéstarja edény fed@vel 0,5-2,0
az also rostélyon
Pic Barany, kdzepesen atslt- edény fedével 0,8-2,0 Csont nélkdli lapocka
ve az also rostélyon vagy comb baranyhusbdl
Fi3 Fasirozott nyitott edény 0,5-1,5 A vagdalt ne legyen 7
az also rostélyon cm-nél magasabb.
Pl Hal, egész nyitott edény 0,3-1,0 Vagdossa be elére a hal
az also rostélyon bérét. Tegye a halat
,Uszd” pozicidban az
edénybe.
5 Rizses egytalétel friss magas edény fedbvel 0,05-0,2 Egy rész rizshez harom-

hozzavalokbol

az also rostélyon

szoros adag vizet és
négyszeres adag zoldsé-
get adjon hozza. Csak
friss dsszetevlket hasz-
naljon. Csak a rizs sulyat
adja meg.

9.3 Etel beallitasa

1. Allitsa a funkcidvélasztot [ dllasba.
v A kijelz6n megjelenik az els§ étel szama és egy ja-

vasolt suly.

2. A forgatdvalasztoval éllitsa be a kivant ételt.

3. Nyomija meg a kg gombot.
4. Allitsa be a sulyt a forgatévalasztoval.
Inditas el6tt a B0 és a kg gombbal valthat az étel és a

suly k6zott.

- Egy hangjelzés hallhato. A készilék nem f(it to-

vabb.

- Forgassa a funkcidvalasztét a nulla allasba.

9.4 A muikodés sziineteltetése

A készilék mikddését barmikor szlineteltetheti.
1. Nyomja meg a startDstop gombot vagy nyissa ki a

v

v A készllék automatikusan beallitia a megfeleld id6-

tartamot.

5. Nyomja meg a startDstop gombot.
Inditas utan az étel és a suly mar nem maodosithatd.

A bedllitott suly a kg megnyomasaval jelenithetd

meg.

€ X X <

A készllék elinditja az izemmadot.
A startDstop vilagit.

Az id6tartam letelte kdvethetd.
Egyes programoknal rovid hangjelzés hallatszik, ha >

meg kell keverni vagy forditani az ételt.

o
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Ha az id6tartam letelt:

v
2.

v
v

készllék ajtajat.

A készllék mikodése megall.

A startDstop villog.

Az Uzem folytatasahoz csukja be a készllék ajtajat
és nyomja meg a startDstop gombot.

A készilék mikodése megall.

A startDstop vilagit.

9.5 A miikédés megszakitasa
A készllék mikddését barmikor megszakithatja.

v

Forgassa a funkcidvalasztét a nulla allasba.

Az Uzemmod szlneteltetése vagy megszakitasa
utan tovabb mikodhet a hitéventilator.

A készllék megszakitja a futd funkciokat.
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10 Idofunkciok

A készilék id6funkcidkkal rendelkezik, amelyekkel be-
allithatja a mikddés id6tartamat, illetve a jelz6orat.

10.1 Id6funkcidk megjelenitése

Kovetelmény: Ha tobb id6funkcio van beallitva, a kijel-

z6n a megfelel§ szimbolumok vilagitanak. Uzem kdz-

ben a jelz6dra és az id6tartam all rendelkezésre. Ké-

szenléti izemmaddban a jelz6ora és a pontos idé all

rendelkezésre.

» Nyomja meg a ® gombot, amig a G, a & vagy a ®
szimbdlum nem lesz kiemelve.

v A kijelz6n megjelenik az aktuadlis érték.

10.2 A pontos id6 mdédositasa

Kévetelmény: A pontos id6 médositdsahoz a készllék-
nek kikapcsolt allapotban kell lennie.

1. Nyomja meg kétszer a ® gombot.

v A kijelz6n megjelenik a ® szimbdlum és a pontos
idé.

A forgatdvalasztoval allitsa be az id6t.

Nyomja meg a ® gombot.

A pontos id§ ezzel be van allitva.

Ha nem nyomja meg a ® gombot, akkor néhany
masodperc elteltével a készilék atveszi a beallitott
értéket.

Megjegyzés: A készllék Standby allapotban térténd fo-
gyasztasanak csdkkentéséhez eltiintetheti az idét.

< wp

10.3 Id6tartam

Megadhat egy idétartamot, amely utan a mikodés au-
tomatikusan leall. Az id&tartam értéke legfeljebb 23:59
lehet.

Idétartam beallitasa

1. F(itési mdd és hémérséklet beallitasa.

2. Nyomja meg a ® gombot, amig a ® szimbdlum
nem lesz kiemelve.

A forgatévalasztoval allitsa be a kivant idétartamot.
Nyomja meg a startDstop gombot.

A készllék elinditja az izemmaodot.

A startDstop vildgit.

Az id6tartam letelte kdvethetd.

< W

Id6étartam befejezése
Koévetelmény: Egy hangjelzés hallhatd. A késziilék

nem f(it tovabb. A kijelz6n megjelenik a kdvetkezd: Oi:
mr
e,

1. Nyomja meg a ® gombot.
v A hangjelzés ki van kapcsolva.

2. Forgassa a funkcidvalasztot a nulla allasba.
v A késziilék ki van kapcsolva.

Id6tartam modositasa

» A forgatdvalasztoval mddositsa az id6tartamot.

v Néhany perc elteltével megjelenik a kijelz6n a mo-
dositott id&tartam.

v Az id6tartam letelte kdvethetd.

Az id6tartam torlése

1. Ha be van éllitva a jelz8d6ra funkcio, nyomja meg a
® gombot.

2. A forgatdvalasztoval allitsa az idétartamot a kdvetke-
z6 értékre: 0000,

v Néhany perc elteltével a kijelz8 torl6dik. A készilék
nem szakitja meg a mikodést.

7 7

10.4 Jelz60ra

Beallithat egy jelzési id6t, amelynek elteltével hangjel-
zés hallatszik. A jelzési id6 értéke legfeljebb 24 déra le-
het.

A funkcid az Uzemmadtdl és a tdbbi idéfunkciotdl flig-
getlendl midkadik. A jelz6dra hangjelzése eltér a tébbi
hangjelzéstél.

Jelz6ora beallitasa

1. Nyomja meg a ® gombot, amig a & szimbdlum nem
lesz kiemelve.

2. A forgatdvalasztoval allitsa be a kivant jelzési idét.

v Néhany masodperc elteltével a készilék megjeleniti
a beallitott jelzési idét.

v A jelzédra elindul.

v A kijelzén vilagit a & szimbdlum.

v A jelzési id§ leteltét mindig mutatja a kijelzd.

Jelz6o6ra befejezése
Koévetelmény: Egy hangjelzés hallhato. A kijelzé6n meg-

jelenik a kdvetkezd: G000

» Nyomjon meg egy tetszéleges szimbdlumot.
v A jelz6ora ezzel ki van kapcsolva.

Jelzési id6 modositasa

» A forgatdvalasztéval mddositsa a jelzési id6t.

v Néhany masodperc elteltével a készilék megjeleniti
a beallitott jelzési idbt.

Jelzési ido torlése

» A forgatovalasztoval allitsa a jelzési id6t a kovetkezd
értékre: 0000

v A jelz6dra ezzel ki van kapcsolva.
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11 Gyermekzar

Biztositsa készllékét a gyermekzarral, hogy gyermekek
ne kapcsolhassak be vagy ne moédosithassak a bealli-
tasokat véletlendl.

11.1 A gyermekzar bekapcsolasa

Koévetelmény: A készllék ki van kapcsolva.

» Tartsa nyomva kb. 4 masodpercig a & gombot.
v A kezel6felllet le van zarva.

v A kijelz6n megjelenik a C» szimbdlum.

v Ha beadllitott jelzési id6t, akkor az tovabb fut. Amig a
gyermekzar aktiv, a jelzési id6 nem mddosithato. A
hangjelzések, pl. amelyik jelzési idd letelte utan hall-
hatd, egy tetszéleges gomb megnyomasaval allitha-
tok le

11.2 A gyermekzar kikapcsolasa

» Tartsa nyomva kb. 4 masodpercig a & gombot.
v A kezel6felllet zarolasa fel van oldva.

12 Alapbeallitasok

Készllékét beallithatja a sajat igényei szerint.

12.1 Az alapbeallitasok attekintése

Itt attekintést talal az alapbeallitdsokrdl és a gyari beallitasokrol. Az alapbeallitdsok készlléke felszereltségétdl fligg-

nek.
Kijelzés Alapbeallitas Kivalasztas Leiras
cil Hangjelzés hossza { =rovid = 10 masodperc  Egy id6tartam vagy jelzési
c = kOzepes = id8 letelte utani hangjelzés
30 méasodperc' hosszanak bedllitasa.
3 =hosszl = 2 perc
che Gomb hangjelzése o =ki Gombok hangjelzésének
! =pe' bekapcsolasa és kikapcso-
lasa.
i3 Kijelz6 fényereje ! = csekély A Kijelz6 fényerejének bedl-
£ = normal litdsa.
3 = nagy
i Id6kijelzés 0=ki Pontos id6é megjelenitése a
! = be' kijelzén.
cl Sutétér-vilagitas = ki A sUt6tér-vilagitas bekap-
! = be' csolasa vagy kikapcsolasa.
b Gyari bedllitas 0=k Modositott bedllitasok visz-
i =be szaallitasa a gyari beallitas-
ra.
el Bemutaté méd o= ki Bemutatéd méd bekapcsola-
i =Dbe sa és kikapcsolasa.
Megjegyzés: A bemutatd
mod csak a készllék csat-
lakoztatasa utani elsé 5
percben lathato.
chf Hangjelzés er6ssége { = csekély Jelzések hangerejének be-
£ = normal’ allitasa.
3 = nagy

' Gyari beallitas (a készuléktipustdl fliggben eltérd lehet)

12.2 Alapbeallitasok moédositasa

Koévetelmény: A készllék legyen kikapcsolva.

1. Tartsa lenyomva a ® gombot néhany masodpercig.
A kijelzén megjelenik az els§ alapbeallitas.

A forgatdvalasztoval médositsa az alapbeallitast.
Nyomija meg a ® gombot.

A kijelzén megjelenik a kdvetkezd alapbeallitas.

< WM<

4. A ® gombbal vélassza ki az 6sszes kivant alapbeal-
litast, és modositsa az értékeket.

5. Tartsa lenyomva a ® gombot néhany masodpercig
a modositasok mentéséhez.

Megjegyzés: Az alapbeallitdsokon végrehajtott modosi-

tdsai aramkimaradas utan is megmaradnak.



12.3 Alapbeallitasok modositasanak
megszakitasa

Tisztitas és apolas hu

» Forgassa el a funkcidvalasztot.
v A készilék elveti és nem tarolja a médositasokat.

13 Tisztitas és apolas

Annak érdekében, hogy készliléke hosszu ideig mUikd-
déképes maradjon, tisztitsa és apolja gondosan.

13.1 Tisztitoszerek

Csak megfeleld tisztitdszereket hasznaljon.

A\ FIGYELMEZTETES - Aramiités veszélye!

A behatolé nedvesség aramutést okozhat.

» A készllék tisztitasahoz ne hasznaljon magasnyo-
masu vagy gézsugaras tisztitogépet.

FIGYELEM!

A nem megfelel§ tisztitdszerek karosithatjak a készilék

fellletét.

» Ne hasznaljon karcold vagy surol¢ tisztitoszereket.

» Ne hasznaljon magas alkoholtartalmu tisztitoszert.

» Ne hasznaljon kemény suroléparnat vagy tisztitdoszi-
vacsot.

» Ne hasznaljon specialis tisztitdt a melegen tisztitas-
hoz.

» Csak akkor hasznaljon Uvegtisztitot, lvegkaparot
vagy nemesacél-apoldszert, ha ezeket a tisztitasi ut-
mutaté megfeleld része ajanlja.

» A szivacskend@ket hasznalat el6tt alaposan mossa
Ki.

Az egyes tisztitasi utmutatdbdl megtudhatja, hogy mely

tisztitdszerek alkalmasak az egyes fellletekhez és ré-

szekhez.

13.2 A késziilék tisztitasa

A készlléket a megadott modon tisztitsa, hogy a kuldn-
boz6 részek és fellletek ne karosodjanak a hibas tiszti-
tas vagy a nem megfelel§ tisztitdszer miatt.

/\ FIGYELMEZTETES - Egési sériilések veszélye!

Haszndlat soran a készulék felforrésodik (a megérinthe-

t6 részei is).

» A készllék hasznalata soran legyen el6vigyazatos
és ne érintse meg annak f(itéelemeit.

» A 8 év alatti gyermekeket tartsa tavol a készUléktél.

A\ FIGYELMEZTETES - Tiizveszély!

Az oldott ételmaradék, zsir és siilt zsir langra lobban-

hat.

» Uzembe helyezés elétt tavolitsa el a siitétérbél, a fii-
t6elemekrdl és a tartozékokrol a nagyobb szennye-
z6déseket.

1. Vegye figyelembe a tisztitoszerekre vonatkozé atmu-
tatast. = Oldal 19

2. Vegye figyelembe a készllék alkatrészeinek és fell-
leteinek tisztitasara vonatkozo utmutatast.

3. Ha nincs mas megadva:
- A készilék alkatrészeit forr6 mosogatoszeres viz-

zel és mosogatoruhaval tisztitsa.

— Puha torl6ruhaval térélje szarazra.

13.3 Sitoteér tisztitasa

FIGYELEM!

A szakszer(tlen tisztitas karosithatja a stt6teret.

» Ne hasznaljon sutétisztitd sprayt, mas mard hatasu
stit6tisztitdt vagy suroldszert.

1. Vegye figyelembe a tisztitdszerekre vonatkozé utmu-
tatast. = Oldal 19

2. Forré mosogatodszeres vizzel vagy ecetes vizzel tisz-
titsa.

3. Er6s szennyez8désnél hasznaljon sutétisztitd szert.
A sutétisztitdt csak hideg sut6térben hasznalja.

Tipp: A kellemetlen szagok ellen egy csésze vizbe
tegyen néhany csepp citromlevet, majd 1-2 percig
hevitse maximalis mikrohullam-teljesitményen. He-
lyezzen mindig egy kanalat az edénybe a késleltetett
forras elkertlése érdekében.

4. Puha ronggyal torolje ki a sut6teret.

5. Az ajtot kinyitva hagyja kiszaradni a stt6teret.

A sitétérben lévé mélyedés tisztitasa

1. Vegye figyelembe a tisztitdszerekre vonatkozo utmu-
tatast. = Oldal 19
2. FIGYELEM!
Forgotanyérral miikdédé Gzemben viz kertlhet a ké-
szllék belsejébe, és karosithatja azt.
» A siit6étérben 1évé mélyedést soha ne tisztitsa vi-
zes ronggyal.

A sutétérben [év6 mélyedést nedves ronggyal tisztit-
sa.

A késziilék tisztitasa

1. Vegye figyelembe a tisztitoszerekre vonatkozé utmu-
tatast. > Oldal 19

2. Vegye ki a forgétanyért.

3. Forré mosogatdszeres vizzel és puha mosogato-
ronggyal tisztitsa meg a forgotanyért.

4. Puha térl6ruhaval torolje szarazra.

5. Helyezze vissza a forgotanyért.
Ugyeljen ra, hogy a forgdtanyér megfeleléen bepat-
tanjon.

13.4 A késziilék eliilso oldalanak tisztitasa

FIGYELEM!

A szakszerltlen tisztitas karosithatja a készilék el6lap-

jat.

» Ne hasznaljon Uvegtisztitdt, fém- vagy Uvegkaparoét a
tisztitashoz.

» Azonnal tavolitsa el a vizk6-, zsir-, keményité- vagy
tojasfenérje-foltokat a nemesacél ellaprdl a korro-
Zio elkerllése érdekében.

» Nemesacél fellleteknél hasznaljon specialis, meleg
fellletekhez alkalmas nemesacél-apoldszert.

1. Vegye figyelembe a tisztitdszerekre vonatkozé utmu-
tatast. = Oldal 19

2. A készllék elllsé oldalat forré mosogatdszeres viz-
zel és mosogatéruhaval tisztitsa.
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hu Zavarok elharitasa

Megjegyzés: A készllék elején eléfordulé enyhe
szineltéréseket kulénb6z8 anyagok, pl. dveg, md-
anyag vagy fém felhasznalasa eredményezi.
3. A nemesacél-apoldszert leheletvékonyan vigye fel
egy puha kenddvel.
A vev(@szolgalatnal vagy a szakkereskedésekben
szerezhet be specialis nemesacél-apoldszereket.
4. Puha térl6ruhaval torolje szarazra.

13.5 A kezelo6feliilet tisztitasa

FIGYELEM!
A szakszer(tlen tisztitas karosithatja a kezel6felliletet.
» A kezel6mez6t soha ne tordlje le vizzel.

1. Vegye figyelembe a tisztitdszerekre vonatkozé utmu-
tatast. - Oldal 19

2. A kezel6mez6t mikroszalas térl6kendével vagy pu-
ha, nedves ronggyal tisztitsa.

3. Puha torl6ruhaval tordlje szarazra.

13.6 A tartozékok tisztitasa

1. Vegye figyelembe a tisztitdszerekre vonatkozé utmu-
tatast. - Oldal 19

2. Az odaégett ételmaradvanyokat forré mosogatdsze-
res vizzel és mosogatéruhaval lazitsa fel.

3. A tartozékokat alaposan tisztitsa meg forré6 mosoga-
tdszeres vizzel és mosogatdruhaval vagy kefével.

4. A rostélyt nemesacél-tisztitoszerrel vagy mosogato-
gépben tisztitsa.
Erés szennyezédésnél hasznaljon nemesacél spiralt
vagy sUtétisztitd szert.

5. Puha térl6ruhaval t6rdlje szarazra.

13.7 Ajtoétomités tisztitasa

FIGYELEM!
A szakszer(tlen tisztitas karosithatja az ajtotomitést.
» Ne hasznaljon fém- vagy tvegkapardt a tisztitdshoz.

» Ne hasznaljon surold tisztitoszert.

1. Vegye figyelembe a tisztitdszerekre vonatkozo utmu-
tatast. — Oldal 19

2. Forré mosogatoszeres vizzel és mosogatéruhaval
tisztitsa az ajtotomitést.

3. Puha térl6ruhaval torolje szarazra.

13.8 A siitotér kiszaritasa kézzel

/\ FIGYELMEZTETES - Egési sériilések veszélye!
A készulék tzem kozben felforrosodik.
» Tisztitas el6tt hagyja lehdini a késziléket.

Tavolitsa el a szennyez8déseket a sitétérbél.

Puha t6rl6kendd@vel torolje szarazra a sitbteret.

A készllék ajtajat hagyja nyitva, amig a sutétér telje-
sen kiszarad.

LN

13.9 Tisztitasi segéd

A tisztitasi segéd a sutétér atmeneti tisztitasanak gyors
alternativaja. A tisztitasi segéd mosogatdszeres viz pa-
rologtatasaval fellazitja a szennyez6déseket. A szeny-
nyezédések ezutan kbnnyebben eltavolithatok.

A tisztitasi segéd beallitasa

1. Adjon néhany csepp mosogatdszert egy csésze viz-
hez.

2. Helyezzen egy kanalat is az edénybe a késleltetett

forras elkertlése érdekében.

A csészét helyezze a sUtétér kdzepére.

A mikrohullamu teljesitményt allitsa 600 W-ra.

Allitson be 5 perces id6tartamot.

Inditsa el a mikrohullamot.

Az id6tartam letelte utan tovabbi 3 percig hagyja

zarva az ajtokat.

Nedves ruhaval t6rélje ki a sutbteret.

Az ajtét nyitva hagyva hagyja kiszaradni a sutéteret.

Noasrw

© ®

14 Zavarok elharitasa

A készlléken fellépd kisebb zavarokat sajat maga is el-
harithatja. Tanulmanyozza a zavarelharitasrél szold in-
formaciokat, miel6tt a vevészolgalathoz fordulna. Ily
maodon elkerdli a felesleges koltségeket.

A\ FIGYELMEZTETES - Sériilésveszély!

A szakszer(tlen javitas veszélyes.

» A készlléket csak szakképzett személyek javithat-
jak.

» Ha a készllék meghibasodott, hivja a vevészolgala-
tot.

14.1 Miikodési zavarok

/\ FIGYELMEZTETES - Aramiités veszélye!

A szakszer(tlen javitas veszélyes.

» A készlléket csak szakképzett személyek javithat-
jak.

» A készllék javitasahoz csak eredeti pdtalkatrészeket
szabad hasznalni.

» Ha a készulék haldzati csatlakozovezetéke megsé-
ril, akkor azt a veszélyek elkerilése érdekében
csak a gyartd, a gyarté vev@szolgalata vagy egy ha-
sonldan képzett személy cserélheti ki.

Hiba Ok és hibaelharitas

A készUIék nem md- A haldzati csatlakozdvezeték csatlakozddugdja nincs bedugva.
kodik. » Csatlakoztassa a késziiléket a villamos haldzatra.

A biztosité meghibasodott.

» Ellenbrizze a biztositét a biztositddobozban.
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Zavarok elharitasa hu

Hiba

Ok és hibaelharitas

A készllék nem mU-
kodik.

Az aramellatas kimaradt.
» Ellendrizze, hogy a helyiség vilagitasa vagy a helyiségben l1év6 mas készulékek mikod-
nek-e.

Mdkodési zavar

1. Kapcsolja ki a biztositékot a biztositékszekrényben.

2. Kb. 10 masodperc mulva ismét kapcsolja be a biztositékot.

v Ha egyszeri zavarrdl volt szo, az lzenet elt(inik.

3. Ha az Uzenet Ujra megjelenik, hivja a vev8szolgalatot. A telefonhivas soran adja meg a
pontos hibaulzenetet.
- "Vevdszolgalat", Oldal 36

A készllék nem f(it, a
kijelzén villog a ket-
téspont.

A Bemutatd mod be van kapcsolva az alapbeallitasoknal.

1. Valassza le a készlléket az elektromos haldzatrdl ugy, hogy rovid idére kikapcsolja a biz-
tositékot a biztositékszekrényben.

2. Ezutan 3 percen belll kapcsolja ki a bemutatd lzemmaoddot az alapbeallitasoknal.

A mikrohullamu
Uzemmaod megsza-
kad.

M(kodési zavar

1. Kapcsolja ki a biztositékot a biztositékszekrényben.

2. Kb. 10 masodperc mulva ismét kapcsolja be a biztositékot.

v Ha egyszeri zavarrdl volt szd, az lzenet eltlinik.

3. Ha az Uzenet Ujra megjelenik, hivja a vev@szolgalatot. A telefonhivas soran adja meg a
pontos hibalzenetet.
- "Vevdszolgdlat", Oldal 36

Az ételek lassabban
melegszenek fel, mint
korabban.

Tul kicsi mikrohullam-teljesitményt allitott be.
» Allitson be magasabb mikrohulldm-teljesitményt.

A szokasosnal nagyobb mennyiséget tett a készilékbe.

» Hosszabb id6tartamot allitson be.
Kétszeres mennyiséghez kétszeres idére van szikség.

Az ételek hidegebbek voltak a szokasosnal.
» Etelkészités kdzben forditsa vagy keverje meg az ételt.

A mikrohullamu suté
nem mukodik.

Az ajtd nincs egészen becsukva.
» Ellendrizze, nem ragadt-e ételmaradék, vagy valamilyen idegen test az ajtdba.

Nem nyomta meg a gombot.
» Nyomjamega gombot.

A 12:00 érték villog a
kijelzén, és az ®
szimbdlum vilagit.

Az aramellatas kimaradt.

» Allitsa be ismét a pontos idét.
— "A pontos idd bedllitdsa”, Oldal 10

A készllék nincs
Uzemben. A kijelzén
egy idétartam lathatd.

Nem nyomta meg a gombot.
» Nyomjamega gombot.

14.2 Utmutatasok a kijelzén

Hiba Ok és hibaelharitas
A Kijelz6n megjelenik A termikus biztonsagi lekapcsolas aktivalodott.
az £ Uzenet.

» Hivja a vev8szolgalatot.
- "Vevd@szolgdlat", Oldal 36

A kijelz6n megjelenik
az E2 Uzenet.

Az automatikus biztonsagi lekapcsolas aktivaldodott.
» Nyomjon meg egy tetsz8leges gombot.

A kijelzén megijelenik
az € 3 Gzenet.

A sttéfunkcio nem mukodik

» Hivja a vev8szolgalatot.
- "Vevdszolgdlat", Oldal 36

A kijelz6n megjelenik
az £4 Uzenet.

A termikus biztonsagi lekapcsolas aktivalddott.

» Hivja a vev@szolgalatot.
- "Vevdszolgdlat”, Oldal 36

A kijelz6n megjelenik
az £ 1! (zenet.

Nedvesség a kezelbfellleten.
» Hagyja megszaradni a kezel&fellletet.
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hu Artalmatlanitas

Hiba Ok és hibaelharitas
A kijelzbn megijelenik A gyors felfités nem mikodik
az £17 Uzenet. » Hivja a vevészolgédlatot.

- "Vevdszolgdlat", Oldal 36

15 Artalmatlanitas

Itt megtudhatja, hogyan artalmatlanitsa megfelel6 mo-
don régi készilékét.

15.1 A régi készulék artalmatlanitasa

A kornyezetkiméld artalmatlanitasnak készdnhetéen az

értékes nyersanyagok ujra felhasznalhatok.

1. Huzza ki a haldzati csatlakozovezeték dugdjat.

2. Vagja el a haldzati csatlakozévezetéket.

3. Koérnyezetkimél6 modon artalmatlanittassa a készU-
léket.

Az aktualis artalmatlanitasi lehetéségekrél a szakke-
reskeddnél, ill. a telepllési kézigazgatasnal vagy 6n-
kormanyzatnal tajékozodhat.

Ez a készllék az elhasznalt villamos-
sagi és elektronikai készilékekrdl
]

sz6l6 2012/19/EU iranyelvnek meg-
feleld jelolést kapott.

Ez az iranyelv a mar nem hasznalt ké-
szllékek visszavételének és haszno-
sitasanak EU-szerte érvényes kereteit
hatarozza meg.

16 Igy sikeriilni fog

A kllonbdzé ételekhez itt megtaldlja a megfeleld bealli-
tasokat, illetve a legalkalmasabb tartozékokat és edé-
nyeket. Az ajanlasokat az On készllékére optimalizal-
tuk.

16.1 igy jarhat el a legjobban

Itt megtudhatja, hogyan haladhat |épésrél Iépésre a be-

allitasi javaslatok ideadlis kihasznalasa érdekében. Sza-

mos ételhez kap adatokat informaciokkal és tippekkel,
hogy a késziléket hogyan hasznalhatja és allithatja be
idealisan.

Tipp: Készilléke szamos ételhez rendelkezik programo-

zott beallitasokkal. Ha szeretné, hogy a késziilék vezes-

se az ételkészités soran, akkor hasznalja a programau-
tomatikat.
Kévetelmény: A sutétér hideg.
1. Valasszon egy alkalmas ételt az attekintésbdl.
Tippek
= Ha el6szor hasznalja a készlléket, vegye
figyelembe ezeket az alapvet§ informaciokat:
— - "Biztonsdg", Oldal 2
— - "Energiamegtakaritds”, Oldal 6
— — "Kondenzviz", Oldal 10

= Ha nem talalja meg pontosan azt az ételt vagy al-
kalmazast, amelyet késziteni ill. hasznalni kivan,
akkor vegyen alapul egy hasonld ételt.

2. Vegye ki a tartozékokat a sitétérbél.

3. Vdlassza ki a megfeleld tartozékokat és edényeket.
- A készilékkel szallitott tartozékokat hasznalja fel.
Azokat a tartozékokat és edényeket hasznalja, ame-
lyek a beallitasi javaslatokban szerepelnek. Tovabbi
tartozék a vev@szolgalatnal, vagy szaklzletben kap-
hatd.

4. A készlléket csak akkor melegitse eld, ha ez szere-
pel a receptben vagy a beallitasi javaslatoknal.

- A tartozékot csak az el6melegités utan bélelje ki
sUtépapirral.
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5. A készlléket a bedllitasi javaslatoknak megfeleléen
allitsa be.

6. /A FIGYELMEZTETES - Egési sériilések
veszélye!
A forr¢ ételek hét adnak le. Az edény forrd lehet.
» Az edényt vagy a tartozékokat mindig fogokesz-
tylvel vegye ki a sutétérbdl.
FIGYELMEZTETES - Forrazasveszély!
A készllék ajtajanak kinyitasakor forré g6z tavozhat
a készulékbdl. A gbz a hémérseéklettdl figgden nem
lathato.
» Ovatosan nyissa ki a készllék ajtajat.
» Tartsa tavol a gyerekeket.

Ha az étel elkésziilt, kapcsolja ki a késziléket.

16.2 Tippek az akrilamid-szegény
ételkészitéshez
Az akrilamid egészségkarositd hatasu, és akkor kelet-

kezik, ha gabona- vagy burgonyatermékeket készit na-
gyon magas hémérsékleten.

Etel Tipp

Altalanos = A siitési idék lehetéleg

legyenek roévidek

Az ételeket aranysar-
gara piritsa, ne tul so-
tétre.

= Nagy, vastag darabo-
kat slisson. Ezek keve-
sebb akrilamidot tartal-
maznak.




Etel

Tipp

Slutemény és aprdstite-
meény

Allitson be max. 180
°C-0s hémérsékletet
Forré levegd hasznala-
taval.

A siiteményt és apro-
stuteményt kenje meg
tojassal vagy tojassar-
gajaval. Ez csdkkenti
az akrilamid-képz6-
dést.

igy sikertilni fog hu

probalja meg az alacsonyabb értékkel, és ha sziksé-
ges, legkdzelebb eggyel magasabbal. Lehetseges,
hogy On a tablazatban megadottdl eltéré mennyisége-
ket hasznal. Hasznalja a gyakorlati szabalyt; kétszer ak-
kora mennyiség kétszer annyi idé, fele akkora mennyi-

ség feleannyi idé.

Tippek felolvasztashoz, felmelegitéshez és
parolashoz mikrohullammal

Tartsa szem el6tt ezeket a tippeket 6 felolvasztasi, fel-
melegitési és parolasi eredményekhez mikrohullammal.

Siutében késziilt hasab-
burgonya

A hasabburgonyat
egyenletesen és egy
rétegben ossza el a
siitétepsin.

Legalabb 400 g-ot
slisson sutétepsinként,
hogy a hasabburgonya
ne szaradjon ki.

16.3 Felolvasztas, felmelegités és parolas

mikrohullammal

Beadllitasi javaslatok mikrohullammal térténé felolvasz-
tashoz, felmelegitéshez és parolashoz.

Az id6tartam az edénytdl, illetve az élelmiszer hémér-
sékletétdl, min6ségétdl és mennyiségétdl fligg. Ezért

tartomanyokat adtunk meg a tablazatokban. El§szor

Felolvasztas mikrohullammal

Beallitasi javaslatok mikrohullammal t6rténé kiolvasztashoz.

Megjegyzés:
Elkészitési javaslatok

Helyzet

Tipp

A tablazatban megadottdl

eltéré mennyiségl ételt
szeretne késziteni.

Az alabbi gyakorlati sza-
baly szerint hosszabbitsa
meg vagy roviditse le a
parolasi idéket:

m  Kétszeres mennyiség
= csaknem kétszeres
idd

m  Fél mennyiség = fele
idé

Nyitott, mikrohullamu sitéhdz megfelelé edényt hasznaljon.

Az ételt id6kodzben 2-3-szor forditsa meg vagy keverje meg. Forgatasnal a kiolvadd folyadékot tavolitsa el.

n
m Az ételeket kiolvadas utan pihentesse 10-60°percig.
n

Kényes darabokat, mint pl. csirkelab és -szarny vagy a hus zsiros részét takarja le egy kis aluféliaval. Az alufélia

nem érhet hozza a sUt6tér falahoz. A felolvasztasi idd fele utan vegye le az aluféliat.

A fagyasztott élelmiszert nyitott edényben tegye a rostélyra.
m Az edényt helyezze az also rostély kdzepére, hogy a mikrohullamok minden oldalrdl elérjék az ételeket.

Etel Suly g-ban Mikrohullam-teljesit- Id6tartam percben
mény W-ban

Hus egészben, marha, borju vagy sertés 800 1. 180 1. 15’

csonttal vagy csont nélkdl 2. 90 2.10-20

Hus egészben, marha, borju vagy sertés 1000 1. 180 1. 20'

csonttal vagy csont nélkil 2. 90 2.15-25

Hus egészben, marha, borju vagy sertés 1500 1. 180 1. 30’

csonttal vagy csont nélkul 2. 90 2.20-30

Hus darabokban vagy szeletekben marhabdl, 200 1. 180 1. 3%

borjubdl vagy sertésbdl 2. 90 2.10-15

' Forditsa meg tobbszor az ételt.

2
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Forgatasnal a kiolvasztott részeket valassza el egymastol.
Laposan fagyassza le az ételt.

Tavolitsa el a mar kiolvadt hust.

A kiolvasztott részeket valassza el egymastdl.
Kdzben dvatosan keverje meg az ételt.

A csomagolast teljesen tavolitsa el.

Kdzben forditsa meg az ételt.

Csak maz, tejszin, zselatin vagy krém nélkili siteményeket olvasszon Ki.

Valassza el egymastdl a stiiteménydarabokat.
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Etel Suly g-ban Mikrohullam-teljesit- Id6tartam percben

mény W-ban
Hus darabokban vagy szeletekben marhabdl, 500 1. 180 1. 5%
borjubdl vagy sertésbdl 2. 90 2.15-20
Hus darabokban vagy szeletekben marhabdl, 800 1. 180 1. 8°
borjubdl vagy sertésbdl 2. 90 2.15-20
Vagdalt hus, vegyesen® * 200 920 10"
Vagdalt hus, vegyesen®* 500 1. 180 1. 5!

2. 90 2.10-15
Vagdalt hus, vegyesen®* 800 1. 180 1. 8’

2. 90 2.15-20
Szarnyas vagy darabolt szarnyas® 600 1. 180 1.8

2. 90 2.10-15
Széarnyas vagy darabolt szarnyas® 1200 1. 180 1. 15

2. 90 2.25-30
Kacsa 2000 1. 180 1. 20’

2.90 2. 30-40
Halfilé, halkotlett vagy halszeletek® 400 1. 180 1.5

2. 90 2.10-15
Hal egészben 300 1. 180 1.3

2.90 2.10-15
Hal egészben 600 1. 180 1.8

2. 90 2.10-15
Z06ldség, pl. borso 300 180 10-15
Z6ldség, pl. borso 600 1. 180 1. 10

2.90 2.10-15°
Gylumolcs, pl. malna® 300 180 7-10°
Gyumélcs, pl. malna® 500 1. 180 1. 8°

2.90 2.5-10
Vaj felolvasztasa’ 125 1. 180 1.1

2. 90 2.2-4
Vaj felolvasztasa’ 250 1. 180 1.1

2. 90 2.2-4
Egész kenyér 500 1. 180 1.6

2.90 2.5-10
Egész kenyér 1000 1. 180 1. 128

2. 90 2.15-25
Sutemeény, szaraz, pl. kevert tésztabdl készult 500 90 15-20
stutemény® '°
SlUtemeény, szaraz, pl. kevert tésztabol készilt 750 1. 180 1.5
stitemény® 2. 90 2.10-15
Sitemény, lédus, pl. gyimdlcsds stitemény, 500 1. 180 1.5
turods lepény® 2. 90 2.10-15
Slutemeény, lédus, pl. gyimdlcsds stitemény, 750 1. 180 1.7
turds lepény® 2.90 2.10-15

' Forditsa meg t6bbszor az ételt.

Forgatasnal a kiolvasztott részeket valassza el egymastol.

Laposan fagyassza le az ételt.

Tavolitsa el a mar kiolvadt hust.

A kiolvasztott részeket valassza el egymastdl.

Kdzben dvatosan keverje meg az ételt.

A csomagolast teljesen tavolitsa el.

Kbézben forditsa meg az ételt.

Csak maz, tejszin, zselatin vagy krém nélkuli siteményeket olvasszon Kki.
°Valassza el egymastdl a siteménydarabokat.
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Mélyhiitétt ételek melegitése mikrohullammal

Vegye figyelembe a beallitasi javaslatokat mélyhiitétt ételek mikrohullammal torténé felmelegitéséhez.
Megjegyzés:

Elkészitési javaslatok

m  Zart, mikrohullamu siit6hdz megfeleld edényt hasznaljon. Fedélként hasznalhat egy tanyért vagy egy specialis,
mikrohullamu sitébe valod foliat is. Vegye ki a készételt a csomagolasbdl.

m Az ételeket laposan teritse el az edényben. A lapos ételek gyorsabban parolddnak, mint a magasabbak.

= Az ételeket kdzben 2-3-szor forditsa meg vagy keverje meg.

m Az ételeket felmelegités utan pihentesse 2-5°percig.

m Az ételek hét adnak le az edénynek. Az edény nagyon forrd lehet. Hasznaljon edényfogot.

m Az ételek sajat ize messzemen8en megmarad. Csak enyhén sdzzon és fliszerezzen.

m Az edényt helyezze az alsé rostély kdzepére, hogy a mikrohullamok minden oldalrél elériék az ételeket.

Etel Suly g-ban Mikrohullam-teljesit- Id6tartam percben
mény W-ban

Mend, egytalétel, készétel 2-3 6sszetevbvel 300 - 400 600 10-15

leves 400 - 500 600 8-10

Egytalétel 500 600 10-15

Egytalétel 1000 600 20-25

Husszeletek vagy husdarabok martasban, pl. 500 600 15-20

porkolt

Husszeletek vagy husdarabok martasban, pl. 1000 600 25-30

porkolt

Hal, pl. filé 400 600 10-15

Hal, pl. filé 800 600 18 - 20

Koretek, pl. rizs, tészta' 250 600 2-5

Koretek, pl. rizs, tészta' 500 600 8-10

Z6ldség, pl. borsd, brokkoli, répa? 300 600 8-10

Z6ldség, pl. borso, brokkoli, répa? 600 600 15-20

Spendtkrém?® 450 600 11-16

' Adjon az ételhez kevés folyadékot.

2 Adjon hozza annyi vizet, hogy ellepje az edény aljat.

% Viz hozzaadasa nélkll f6zze az ételt.

Felmelegités mikrohullammal

Vegye figyelembe a beallitasi javaslatokat ételek mikro- FIGYELEM!

hullammal torténd felmelegitéséhez.

/\ FIGYELMEZTETES - Forrazasveszély!
Folyadékok felforralasakor el6fordulhat a késleltetett
forras. Ez azt jelenti, hogy a folyadék a jellegzetes g6z-
buborékok megjelenése nélkil éri el a forrasi hémér-
sékletet. Mar az edény kismérték( razkddasa esetén is
hirtelen kifuthat és kifrocskdlhet a forrd folyadék.
» Melegitéskor mindig tegyen egy kanalat az edény-
be. Igy elkerilhetd a késedelmes forras.

v X

Ha a sutétér fala fémmel érintkezik, akkor szikrak kép-

z6dnek, amelyek karositjak a készlléket vagy tonkrete-

szik az ajto belsé lUveget.

» Ugyeljen arra, hogy a fémtargy — pl. egy kanal a po-
harban - legalabb 2 cm-re legyen a parolétér falatol
és az ajtd belsd oldalatol.

Megjegyzés:

Elkészitési javaslatok

m  Zart, mikrohullamu siitéhdz megfelel§ edényt hasz-
naljon. Fedélként hasznalhat egy tanyért vagy egy
specialis, mikrohullamu sttébe vald féliat is. Vegye
ki a készételt a csomagolasbal.

m Az ételeket laposan teritse el az edényben. A lapos
ételek gyorsabban parolddnak, mint a magasabbak.

m Az ételeket kdzben 2-3-szor forditsa meg vagy ke-
verje meg.
Az ételeket felmelegités utan pihentesse 2-5°¢percig.
Az ételek hét adnak le az edénynek. Az edény na-
gyon forrd lehet. Hasznaljon edényfogot.
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= Bébiétel: - Melegités utan alaposan razza fel vagy kavarja
— A cumisiveget cumi és fedél nélkll helyezze a meg.
rostélyra. - Feltétlendl ellendrizze a bébiétel hEmérsékletét.

m Az edényt helyezze az alsé rostély kdzepére, hogy a
mikrohulldamok minden oldalrdl elérjék az ételeket.

Etel Suly g-ban Mikrohullam-teljesit- Id6tartam percben
mény W-ban
Mend, egytalétel, készétel 2-3 dsszetevdvel 350 - 500 600 5-10
talok’ 150 900 1-2%3
Italok’ 300 900 2-3%3
Italok’ 500 900 3-4%3
Bébiételek, pl. tejestiveg” 50 360 kb. 1%¢
Bébiételek, pl. tejestiveg” 100 360 1-2%6
Bébiételek, pl. tejesiiveg” 200 360 2-3%°
Leves, 1 csésze 175 900 2-3
Leves, 2 csésze 2x175 900 4-5
Leves, 4 csésze 4 x175 900 5-6
Hus martasban’ 500 600 10-15
Egytalétel 400 600 5-10
Egytalétel 800 600 10-15
Z6ldség, 1 adag® 150 ¢ 600 2-3
Zo6ldség, 2 adag® 300 g 600 3-5

Tegyen egy kanalat az edénybe.

Az alkoholtartalmu italokat nem szabad tulheviteni.
Kdzben ellenbrizze az ételt.

A bébiételt cumi vagy fedd nélkil melegitse.
Felmelegités utan mindig jol razza dssze az ételt.
Feltétlendl ellenérizze a hémérsékletet.

Valassza el egymastdl a husszeleteket.

Adjon az ételhez kevés folyadékot.

©® N O g A W N =

Parolas mikrohullammal

Beallitasi javaslatok mikrohullammal t6rténé parolashoz.

Megjegyzés:

Elkészitési javaslatok

= Zart, mikrohullamu siitéhdz megfelelé edényt hasznaljon. Fedélként hasznalhat egy tanyért vagy egy specialis,
mikrohullamu sitébe vald foliat is. Vegye ki a készételt a csomagolasbal.

Az ételeket laposan teritse el az edényben. A lapos ételek gyorsabban parolédnak, mint a magasabbak.

Az ételeket felmelegités utan pihentesse 2-5°percig.

Az ételek hét adnak le az edénynek. Az edény nagyon forrd lehet. Hasznaljon edényfogot.

Az ételek sajat ize messzemenden megmarad. Csak enyhén sézzon és f(iszerezzen.

Az edényt helyezze az alsé rostély kdzepére, hogy a mikrohulldmok minden oldalrdl elérjék az ételeket.

A zdldséget és a burgonyat egyforma darabokra vagja. 100 grammonként adjon hozza 1-2 evékanal vizet. Kbz-
ben keverje meg.

m A rizshez kétszeres mennyiség( folyadékot adjon hozza.

Etel Suly g-ban Mikrohullam-teljesit- Id6étartam percben
mény W-ban

Egész csirke, friss, bels6ségek nélkdl 1500 600 30 - 35!

Halfilé, friss 400 600 5-10

Z6ldség, friss? 250 600 5-10°

Z6ldség, friss® 500 600 10-15°

' Kozben forditsa meg az ételt.

2 Egyenl6 nagysagul darabokra vagja.

3 Kbzben dvatosan keverje meg az ételt.

4 Kétszeres mennyiség(i folyadékot adjon hozza.
5 Koézben 2-3-szor keverje meg a habverével.
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Etel Suly g-ban Mikrohullam-teljesit- Id6tartam percben
mény W-ban

Burgonya?® 250 600 8-10°

Burgonya?® 500 600 11 - 148

Burgonya® 750 600 15-22°

Rizs 125* 1.600 1.7-9
2.180 2.15-20

Rizs 250* 1.600 1.10-12
2.180 2.20-25

Edességek, pl. puding (porbdl)® 500 600 7-9

Gyumolcs, befétt 500 600 9-12

' Kézben forditsa meg az ételt.

2 Egyenld nagysagu darabokra vagja.

3 Kozben dévatosan keverje meg az ételt.

4 Kétszeres mennyiség(i folyadékot adjon hozza.

5 Kozben 2-3-szor keverje meg a habverdvel.

Mikrohullammal készitheté popcorn

Beadllitasi javaslatok mikrohullammal torténé parolas- Megjegyzés:

hoz.

/\ FIGYELMEZTETES - Forrazasveszély!

A készllék ajtajanak kinyitasakor forré g6z tavozhat a
készulekbdl.

» Ovatosan nyissa ki a popocorn zacskojat.

» Soha ne édllitsa be a teljes mikrohullam-teljesitményt.

Elkészitési tanacsok

®m |apos, hdalld lvegedényt hasznaljon. Ne hasznaljon
porcelan- vagy mélytanyért.

= Az Uvegedényt mindig a rostélyra helyezze.
A mennyiségnek megfeleléen dllitsa be az id6tarta-
mot.

= Hogy a popcorn ne égjen oda, 1 perc és 30 masod-
perc elteltével rovid idére vegye ki a popcornos
zacskot, és razza 6ssze. Vigyazat, forro!

Etel Suly g-ban Tartozékok Mikrohullam-teljesit- Id6tartam percben
mény W-ban

Mikrohullammal ké- 100 Edény 600 3-5

szithetd popcorn Rostély

Tippek a kévetkez6 felolvasztashoz, Helyzet Tipp

felmelegitéshez és parolashoz mikrohullammal

Tartsa szem el6tt ezeket a tippeket j6 felolvasztasi, fel-
melegitési és parolasi eredményekhez mikrohullammal.

Helyzet Tipp
Az étel tul szarazra sike- m Valasszon roévidebb
rilt. idétartamot vagy ala-

csonyabb mikrohullam-
teljesitményt.

m Fedje le az ételt és ad-
jon hozza tébb folya-
dékot.

Valasszon hosszabb id6-
tartamot. A nagyobb
mennyiségekhez és ma-
gasabb ételekhez hosz-
szabb id6 sziikséges.

Az étel az id6 lejartakor
meég nem olvadt fel, nem
melegedett at vagy puha.

Az étel az id6 lejartakor m  Kdzben keverje meg.
belll még nem készilt el, = Valasszon alacso-
kivdl viszont mar tulmele- nyabb mikrohullam-tel-
gedett. jesitményt és hosz-
szabb id&tartamot.

Valasszon alacso-
nyabb mikrohullam-tel-
jesitményt.

A nagy darabokat
tobbszor forditsa meg.

Felolvasztas utan a szar- =
nyas vagy a hus belll

meég nem olvadt ki, kivl
viszont elkezdett f6ni. u

16.4 Tortak és slitemények

Beadllitasi javaslatok sitemények és aprésitemények
szamara.

A hémérséklet és a sitési id§ a tészta mennyiségétdl
és mindségétdl fligg. Ezért tartomanyokat adtunk meg
a tablazatokban. El6szdr prébalja meg az alacsonyabb
értékkel, és ha szlikséges, legkdzelebb eggyel maga-
sabbal. Az alacsonyabb hémérséklet egyenletesebb pi-
rulast biztosit.

Sitési tippek
Itt 6sszegydjtottink néhany tippet a kivald sitési ered-
ményeért.
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Helyzet

Tipp

A siteménynek egyenle-
tesen kell megkelnie.

m A kapcsos sut6forma-
nak csak az aljat kenje
ki.

m  Siités utan dvatosan,
késsel lazitsa fel a sU-
teményt.

A kis méretl sttemények-
nek nem szabad 0ssze-
sulnidk.

Az egyes sttemények ké-
zGtt hagyjon legalabb

2 cm tavolsagot. Igy van
elég hely, hogy a siitemé-
nyek felemelkedjenek, és
kdrds-korul megpirulja-
nak.

Annak ellenérzése, hogy

A sitemény legmagasabb

Helyzet

Tipp

Sajat recept szerint sze-
retne sutni.

Tajékozddjon a stitési tab-
lazatokban bemutatott ha-
sonld sitemények alap-
jan.

Szilikon, Uveg, manyag
vagy keramia sttéformak
hasznalata.

A s(téformanak
250°C-ig héallonak
kell lennie.

m Ezekben a formakban
a sUtemények kevésbé
barnulnak meg.

= A mikrohullammal a
tablazatban megadott
értékhez képest eset-
leg rovidebb lesz az

a sltemény készre siilt-e.  részébe szurjon egy fog- idGtartam.
piszkalét. Ha nem ragad
mar tészta a fogpiszkalo-
ra, akkor a sitemény
kész.
Siutemények formaban
Megjegyzés:
Elkészitési javaslatok
m A bedllitasi javaslatok az ételek elémelegitett sit6be helyezése esetén érvényesek.
= A siteményformat mindig a rostély kbzepére tegye.
= Mikrohullammal hasznalhatd, héallé edényt hasznaljon.
= A fémbdl készllt sitéformak csak mikrohullam nélkili sitéshez alkalmasak.
= A sotét, fémbdl készilt stitéformak a legalkalmasabbak.
= Az idBértekek nem elémelegitett sitére vonatkoznak.
Etel Edény / tartozék Flitési Hoémérséklet, Mikrohullam- Id6tartam,
maod °C teljesitmény perc
wattban
Kevert tésztabdl készilt si- Koszord vagy négyszogle- 170-180 90 40-50
temény, egyszerl tes sutéforma
Kevert tészta, finom, pl. om- Koszoru vagy négyszogle- 150-170 - 70-90
l0s slitemény’ tes siit6forma
Tortalap kevert tésztabol GyUmodlcstortaforma 160-180 - 30-40
Gylumoélcsos sutemény, fi-  Kapcsos kerek vagy kug- 170-180 90 35-45
nom, kevert tészta [6fforma
Piskdtalap, 2 tojasos sotét kerek siutéforma 160-170 - 20-25
Piskdtalap, 6 tojasos sotét kerek sltéforma 170-180 - 35-45
Omlds tésztalap peremmel  sotét kerek sit6forma 170-190 - 30-40
GyUumaélcs- vagy turotorta sotét kerek siutéforma 170-190 180 35-45
omlds tésztalappal’
Wahe (svajci stitemény) sotét kerek sitéforma 2 190-200 - 45-55
Kuglof Kugldéfforma 170-180 - 40-50
Pizza, vékony tészta, kevés Kerek pizzatepsi 220-230 - 15-25
feltét
Pikans sitemény sotét kerek sltéforma 2 200-220 - 50-60
Dios sltemény sOtét kerek sutéforma 170-180 90 35-45
Kelt tészta szaraz toltelék-  Kerek pizzatepsi 160-180 - 50-60
kel
Kelt tészta |édus toltelékkel Kerek pizzatepsi 170-190 - 55-65
Kelesztett fonott kalacs Kerek pizzatepsi 170-190 - 35-45

500 g lisztbdl

' A stiteményt kb. 20 percig hagyja h(lni a sttében.
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Etel Edény / tartozék Flitési Homérséklet, Mikrohullam- Id6tartam,
maéd °C teljesitmény perc
wattban
Karacsonyi plspokkenyér  Kerek pizzatepsi 160-180 - 60-70
500 g lisztbdl
Rétes, édes Kerek pizzatepsi 190-210 180 35-45

' A sUteményt kb. 20 percig hagyja hdilni a sttében.

Aprositemény

Megjegyzés:

Elkészitési javaslatok

m A beadllitasi javaslatok az ételek elémelegitett sitébe helyezése esetén érvényesek.
= A slteményformat mindig a rostély kdzepére tegye.

= A sétét, fémbdbl készilt stitéformak a legalkalmasabbak.

Etel Edény / tartozék Flitési Hémeérséklet, Id6tartam, perc
maod °C

Aprosttemény Kerek pizzatepsi 150-170 25-35

Macaron Kerek pizzatepsi 110-130 35-45

Habcsok Kerek pizzatepsi 100 80-100

Muffin Muffintepsi rostélyon 160-180 35-40

Egetett tésztabdl készilt siite- Kerek pizzatepsi 200-220 35-45

mény

Leyeles tésztabdl készult site- Kerek pizzatepsi 190-200 35-45

mény

Kelt tésztas siitemény Kerek pizzatepsi 200-220 25-35

Kenyér- és zsemlefélék

Megjegyzés:

Elkészitési javaslatok

m A beadllitasi javaslatok az ételek elémelegitett sitébe helyezése esetén érvényesek.
= A siteményformat mindig a rostély kdzepére tegye.

= A sétét, fémbdl készilt stitéformak a legalkalmasabbak.

Etel Edény / tartozék Fiitési Hémérséklet, IdGtartam, perc
mod °C

Kovaszos kenyér 1,2 kg lisztb8l  Kerek pizzatepsi 210-230 50-60
Lepénykenyér Kerek pizzatepsi 220-230 25-35

Zsemle Kerek pizzatepsi 210-230 25-35

Zsemle kelt tésztabdl, édes Kerek pizzatepsi 200-220 15-25

Tippek a kévetkez6 siitéshez Helyzet Tipp

Ha valami nem sikerUlt, itt talal tippeket a kovetkez§ su- A slitemény tul szarazra  Allitson be 10 °C-kal ma-
téshez. sikerdilt. gasabb sitési hémérsék-

- letet és révidebb sutési

Helyzet Tipp idét.

A sltemény dsszeesik. = Vegye figyelembe a re-

Ellen6rizze a betolasi

ceptben megadott hoz-
zavaldkat és elkészité-
si javaslatokat.
Hasznaljon kevesebb
folyadékot.

Vagy:

Allitson be 10 °C-kal
alacsonyabb sitési h6-
meérsékletet és hosz-
szabb sitési id6t.

A sitemény 0sszességeé- =

ben tul vilagos.

magassagot és a tarto-
zékot.

= Allitson be 10 °C-kal
magasabb siitési hé-
mérsékletet.

Vagy:
= Allitson be hosszabb
sUtési idét.

A sitemény felll tul vila-
gos, alul viszont tul sétét.

A siiteményt tolja be egy
szinttel magasabbra.
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Helyzet

Tipp

A sUtemény felll tul sotét,

alul viszont tul vilagos.

A sUteményt tolja be
eqgy szinttel alacso-
nyabbra.

Allitson be alacso-
nyabb sitési hémér-
sékletet és hosszabb
sutési idét

A sltemény egyenetlen(l
pirult meg.

Allitson be alacso-
nyabb sitési hémér-
sékletet.

Vagja méretre a suté-
papirt.

A sUt6format a sutétér
kdzepén helyezze el.
A kis méret( sitemé-
nyeket azonos méret(-
re és vastagsagura for-
mazza.

A sitemény kivll elké-
szllt, belll viszont még
nem silt at.

Allitson be alacso-
nyabb sitési hémér-
sékletet és hosszabb
sitési idét.
Hasznaljon kevesebb
folyadékot.

Lédus toltelékkel késziilg
stteménynél:

sisse el8 az also la-
pot.

A kisUlt also lapot
szdrja meg mandulaval
vagy zsemlemorzsaval.
Hordja fel a tolteléket
az also lapra.

A suteményt nem lehet ki-

boritani.

Sités utan

5-10 percig pihentes-
se a siteményt.
Ezutan dvatosan, kés-
sel lazitsa fel a sUte-
meény szélét.

Boritsa ki Ujra a site-
ményt, és a sitéforma
aljat tdbbszor t6rdlje at
hideg, nedves tdrlével.
A kdvetkezd sltésnél
kenje ki a format, és
szdrja be zsemlemor-
zsaval.

A sit6forma és a rostély
k6z6tt szikrak keletkez-
nek.

Ellenérizze, hogy a sU-
t6forma kilseje tiszta-
e.

Valtoztassa meg a for-
ma helyzetét a sutétér-
ben.

Slisse tovabb mikro-
hullam nélkll és va-
lasszon hosszabb sU-
tési id6tartamot.
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16.5 Sités és grillezés

Beadllitasi javaslatok sitéshez és grillezéshez

A hémérséklet és a sittési id§ az ételek mingségétdl és
mennyiségétdl fligg. Ezért tartomanyokat adtunk meg a
tablazatokban. El&sz6r probalja meg az alacsonyabb
értékkel, és ha sziikséges, legkdzelebb eggyel maga-
sabbal.

Siités edényben

Ha edényben készit ételeket, azokat egyszeribben ki-
veheti a sutétérbdl, és kdzvetlendl az edényben szolgal-
hatja fel. Zart edényben készitett ételek esetén a suté-
tér tisztabb marad.

Altalanos tanacsok edényben siités esetére

= Mikrohulldmmal hasznalhato, héallé edényt hasznal-
jon.

m A fémbdl készllt sitéformak csak mikrohullamu su-
t6 nélkuli sutéshez alkalmasak.

= Az edényt dllitsa a rostélyra.
El6tte ellendrizze, hogy az edény illik-e a sitébe.
Leginkabb az Gvegbdl készllt edények alkalmasak.
A forré Uvegedényt szaraz alatétre tegye. Ha az ala-
tét nyirkos vagy hideg, az iveg megrepedhet.

m Az edény nagyon forrd lehet. Hasznaljon edényfogdt
vagy konyharuhat a kivételéhez.

= Vegye figyelembe a sitéedényére vonatkozd gyartdi
utasitasokat.

Nyitott edény
Hasznaljon magas stitéformat.

Zart edény

= |lleszkedd, jol zard fed6t hasznaljon.

= HUs sitésénél legyen legalabb 3 cm tavolsag az
étel és a fedd kdzott. A hus megemelkedhet.

m A szarnyas, hus és hal egy zart serpenyében is ro-
pogosra sllhet. Hasznaljon tvegfeddvel rendelkez6
serpenyét. Allitson be magasabb hémérsékletet.

/\ FIGYELMEZTETES - Forrazasveszély!

Amikor f6zés utan felemeli a fedét, nagyon forré géz

csaphat ki. A g6z a hémérséklettdl figgben nem latha-

to.

» A fed6t ugy emelje meg, hogy a forrd géz a testétd|
tavol csapjon Ki.

» Tartsa tavol a gyerekeket.

Megjegyzések
= Sovany husok vagy rostélyosok
— Kb. 1/2 cm magasan 6ntson folyadékot az
edénybe, pl. vizet, bort, ecetet vagy hasonlét.
A folyadék mennyisége fiigg a hus fajtajatol, az
edény anyagatdl, illetve attél, hasznal-e fedét.
Zomancozott vagy sotét szind fém sitéedények-
ben tébb folyadékra van szikség, mint az Uveg-
edényekben.
Rostélyoshoz kicsivel tdbb folyadékot hasznaljon.
— Siutés kdzben a folyadék elparolog. Szikség ese-
tén dvatosan 6ntsdn hozza folyadékot.
— Az id6tartam felénél forditsa meg a husdarabo-
kat.
= Hal
— Hal parolashoz tegyen az edénybe 1-3 evékanal
folyadékot, pl. citromlevet vagy ecetet.



Grillezés

Azokat az ételeket grillezze, amelyeket ropogdsan sze-
ret.
m A készilék ajtaja mindig legyen csukva grillezés
kézben.
Ne melegitse el6 a készlléket.
Azonos sulyu és vastagsagu darabokat grillezzen.
Akkor egyenletesen pirulnak meg és szaftosak ma-
radnak.
A grilleznivalét helyezze kbzvetlenll a rostélyra.
A grilleznivaldt grillfogoval forditsa meg.
Ha villaval szurja meg a hust, kifolyik a szaftja és tul
szaraz lesz.
® A grilleznival6t csak grillezés utan sézza meg.
A s6 vizet von el a hustdl.

Megjegyzés: A sotét hus, pl. a marha gyorsabban
megpirul, mint a vilagos hus, pl. borju vagy sertés. A vi-
lagos husbdl vagy halbol vald grillszeletek felllete
gyakran csak vilagosbarna, belll azonban puha és Ié-
dus.

A grillfdtétest mindig bekapcsol és kikapcsol. Ez nor-
malis. A gyakorisag a beallitott grillfokozattol figg.
Grillezés kdzben flst keletkezhet.

Tippek siitéshez és parolashoz

Tartsa szem el6tt ezeket a tippeket a jo sUtési és paro-
lasi eredményekhez.

Marhahus

Megjegyzés:
Elkészitési javaslatok
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Helyzet

Tipp

A sovany husnak nem
szabad kiszaradni.

m A hust izlés szerint

kenje meg zsirral vagy
tlizdelje meg szalonna-
darabokkal.

Ropogods kéreggel szeret-
ne hust sitni.

A bért keresztben vag-
ja be.

A slltet el6szor a béré-
vel lefelé sisse.

A sUt6tér maradjon a le-
het8ségekhez képest tisz-
ta.

A siiltet zart serpeny6-
ben készitse, magas
h&fokon.

A hus maradjon forr6 és
szaftos, pl. sllt hatszin.

Ha a sltéssel elké-
szUlt, hagyja az ételt
10 percig pihenni a ki-
kapcsolt sutétérben.
Igy jobban eloszlik a
hus szaftja. A meg-
adott sttési id6k az
ajanlott pihentetési id6t
nem tartalmazzak.

Az ételt stités utan
csavarja alufdliaba.

m A beadllitasi javaslatok az ételek elémelegitett sitébe helyezése esetén érvényesek.
m  Forditsa meg a parolt marhasultet az id§ 1/3-anak és 2/3-anak letelte utan. Az ételeket a végén még kb. 10 per-

cig hagyja allni.

m Az id6tartam felénél forditsa meg a sllt hatszint vagy a marhaszeletet. Az ételeket a végén még kb. 10 percig

hagyja allni.
m Forditsa meg a steaket az id6 2/3-anak letelte utan.

Etel Edény / tartozék Flitési Homérséklet, Mikrohullam- Id6tartam,

mod °C teljesitmény perc
wattban

Parolt marhasiilt, kb. 1 kg Zart edény 180-200 - 120-143

Marhafilé, kbézepes, kb. 1 Nyitott edény 180-200 90 30-40

kg

Sult hatszin, kézepesen at-  Nyitott edény 210-230 180 30-40

sutve, kb. 1 kg

Steak, kdzepes, 3 cm vas-  Felsé rostély (il 3 - 10-25

tag

Borjuhus

Megjegyzés:

Elkészitési javaslatok

m A beadllitasi javaslatok az ételek elémelegitett sitébe helyezése esetén érvényesek.

= A borjusultet és -csulkét félidénél forditsa meg. Az ételeket a végén még kb. 10 percig hagyija allni.

Etel Edény / tartozék Flitési Homérséklet, Mikrohullam- Id6tartam,
mod °C teljesitmény perc

wattban
Borjusult, kb. 1 kg Zart edény 180-200 - 110-130
Borjucsllok, kb.1,5 kg Zart edény 200-220 - 120-130
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Sertéshus

Megjegyzés:
Elkészitési javaslatok
m A bedllitasi javaslatok az ételek elémelegitett sitébe helyezése esetén érvényesek.

= A bér nélkili sultet félidénél forditsa meg. A siltet a végén még kb. 10 percig hagyja allni.
= A slltet bérével felfelé tegye az edénybe. Vagdalja be a bért. Ne forditsa meg a siltet. A sliltet a végén még

kb. 10 percig hagyja allni.

A sertésfilét és a fustolt karajt ne forditsa meg. Az ételt a végén még kb. 5 percig hagyja allni.

A tarjabol készilt steaket az idé 2/3-a utan forditsa meg.

Etel Edény / tartozék Flitési Hémérséklet Mikrohullam-  Idétartam,
mod °C-ban/grillfo- teljesitmény perc
kozat wattban
Sult bér nélkdl, pl. tarja, Zart edény 220-230 180 40-50
kb. 750 g
BG&ros stilt, pl. lapocka, Nyitott edény 190-210 - 130-150
kb. 1,5 kg
- "Stités", Oldal 000
Sertésfilé, kb. 500 g Zart edény 220-230 90 25-30
- "Stités", Oldal 000
Sertéssiilt, sovany, kb. 1 kg Zart edény 210-230 90 60-80
- "Stités", Oldal 000
Flstolt tarja csonttal, kb. 1 Nyitott edény - - 360 45
kg
- "Stités", Oldal 000
Tarjabdl készilt steak, 2 i 3 - 15-20
cm vastag 10-15
- "Grillezés", Oldal 000
Baranyhus
Megjegyzés:
Elkészitési javaslatok
= A beadllitasi javaslatok az ételek el6melegitett stitBbe helyezése esetén érvényesek.
= A baranycombot a félidénél forditsa meg.
Etel Edény / tartozék Flitési Hémérséklet Mikrohullam-  Idétartam,
mod °C-ban/grillfo- teljesitmény perc
kozat wattban
Baranygerinc csonttal, kb.  Nyitott edény 210-230 - 40-50
1 kg
Baranycomb csont nélkil,  Zart edény 190-210 - 90-95
kdzepes, kb.1,5 kg
Egyéb husételek
Megjegyzés:
Elkészitési javaslatok
= A beadllitasi javaslatok az ételek elémelegitett sitébe helyezése esetén érvényesek.
= A vagdalt hust a végén még kb. 10 percig hagyja alini.
= Avirslit az id6 2/3-anak letelte utan forditsa meg.
Etel Edény / tartozék Flitési Hémérséklet Mikrohullam-  Idétartam,
mod °C-ban/grillfo- teljesitmény perc
kozat wattban
Fasirt, kb. 1 kg Nyitott edény 180-200 600+180 -
- "Stités", Oldal 000
Virslik grillezéshez 4-6 db, - ] 3 - 10-15

egyenként kb. 150 g
— "Grillezés", Oldal 000
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Szarnyasok

Megjegyzés:

Elkészitési javaslatok

m A beadllitasi javaslatok az ételek elémelegitett sitébe helyezése esetén érvényesek.

®m Az egész csirkét, csirkemellet mellével lefelé tegye az edénybe. Az id§ 2/3-anak letelte utan forditsa meg.

m A jércét mellével lefelé tegye az edénybe. Az 30 perc eltelte utan forditsa meg, és a mikrohullam-teljesitményt allit-
sa 180 wattra.

m A fél vagy darabolt csirkét, a kacsa- és a libamellet a béros oldalaval felfelé tegye az edénybe. Ne forditsa meg az
ételeket.
A libacombot félidénél forditsa meg. Szurkalja meg a bért.

= A pulykamellet és pulykafelsécombot a b8ros felével lefelé tegye az edénybe. Az id6 2/3-anak letelte utan forditsa
meg.

Etel Edény / tartozék Fitési Hémérséklet Mikrohullam-  Idétartam,
mod °C-ban/grillfo- teljesitmény perc
kozat wattban

Csirke, egész, kb. 1,2 kg Zart edény 220-230 360 35-45

Jérce, egész, kb. 1,6 kg Zart edény 220-230 360 30
180 20-30

Csirke, fél, egyenként 500  Nyitott edény x 180-200 360 30-35

g

Darabolt csirke, kb. 800 g  Nyitott edény 210-230 360 20-30

Csirkemell bérrel és csont-  Nyitott edény 190-210 180 30-40

tal, 2 db, kb. 350-450 g

Kacsamell bérrel, 2 db, da- Nyitott edény (i 3 90 20-30

rabja 300-400 g

Libamell, 2 darab, darabja  Nyitott edény X 210-230 90 25-30

500 g

Libacomb, 4 darab, kb. 1,5 Nyitott edény 210-230 180 30-40

kg

Pulykamell, kb. 1 kg Zart edény 200-220 - 90-100

Pulyka fels6comb, kb. 1,3  Zart edény X 200-220 180 50-60

kg

Hal

Megjegyzés:

Elkészitési javaslatok

m A bedllitasi javaslatok az ételek el6melegitett stit6be helyezése esetén érvényesek.
m  Grillezéshez tegye az egész halat, pl. lazacot vagy pisztrangot a rostély kdzepére.
m  E|Btte kenje meg a rostélyt olajjal.

Etel Edény / tartozék Flitési Hoémérséklet, Id6tartam, perc
maod °C

Halkotlett, pl. lazac, 3 cm vastag, Felsé rostély ™ 3 20-25

grillezve

Hal, egész, 2-3 db, darabja 300 Felsd rostély (d 3 20-30

g, grillezve

Tippek a kévetkez6 siitéshez Helyzet Tipp

Ha valami nem sikerUlt elsére, itt taldl tippeket a kdvet- A siilt tul szaraz. = Allitson be alacso-

kezd slteshez. nyabb hémérsékletet.

= Allitson be révidebb

Helyzet Tipp siitési idétartamot.
A sllt tul sétét és a bér = Allitson be alacso- A sillt bére tal vékony = Vdlasszon magasabb
helyenként megégett. nyabb hémérsekletet. ' hémérsékletet

= Allitson be révidebb Vagy: '

sUtési id6tartamot. = A sUtési idé Vége utan
révid idére kapcsolja
be a grillt.
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Helyzet Tipp
A sUlt szaftja odaégett. = Valasszon kisebb
edénvt.

m  S{téskor adjon hozza
tobb folyadékot.

A sllt szaftja tul vilagos
és vizes.

m Valasszon nagyobb
edényt, hogy tébb fo-
lyadék parologhasson
el.

m  Sitéskor adjon hozza
kevesebb folyadékot.

16.6 Felfujtak

Megjegyzés:
Elkészitési javaslatok

Helyzet

Tipp

Hus parolasakor odaég a

hus.

Ellenérizze, hogy a sU-
téedény illeszkedik-e a
fed6hdz, illetve ol zar-
e.

CsoOkkentse a hémér-

sékletet.

Parolaskor adjon hoz-
za folyadékot.

A sUlt nem st at.

Vagja fel a siltet.

A szoszt stt6edényben
készitse.

A slltszeleteket helyez-
ze a szoszba.

A slltszeleteket mikro-
hullam hasznalataval
slsse készre.

m  Felfujtakhoz és burgonyafelfujthoz 4-5 cm magas mikrohullamus(ité- és héallé felfujtformat hasznaljon.

= A felfujtakat és csBben silteket hagyja a készllék lekapcsolasa utan még 5 percig pirulni.

= A piritdsszeleteket piritsa el6.

m Tegye a felfujtatat az also rostélyra.

= A bedllitasi javaslatok az ételek elémelegitett sit6be helyezése esetén érvényesek.

Etel Edény / tartozék Fiitési Hoémérséklet,  Mikrohullam- Id6tartam,
maod °C teljesitmény perc

wattban

Felfujt, édes, kb. 1,5 kg Nyitott edény X 140-160 360 25-35

Felfujt, pikans f6tt 6sszete-  Nyitott edény 150-170 600 20-25

v6kbél, kb. 1 kg

Lasagne, friss Nyitott edény 200-220 360 25-35

Burgonyafelfdjt nyers hoz-  Nyitott edény X 180-200 600 25-30

zavalokbol, kb. 1,1 kg

Piritos készitése, 4 darab Felsd rostély ™ 3 - 8-10

16.7 Mélyhiitétt készételek

Megjegyzés:
Elkészitési javaslatok

= (gyelien a csomagoldson talalhatd gyartdi utasitasokra.

= A hasabburgonyat, krokettet és a piritott burgonyat ne tegye egymasra és a félidé letelte utan forgassa at.
= Tegye az élelmiszert kbzvetlenll a forgdtanyérra.
m A bedllitdsi javaslatok az ételek elémelegitett sit6be helyezése esetén érvényesek

Etel Edény / tartozék Flitési Hémeérséklet Mikrohullam-  Id6tartam,
maéd °C-ban/grillfo- teljesitmény perc
kozat wattban
Pizza vékony tésztaval Forgdtanyér 220-230 - 10-15
Pizza vastag tésztaval Forgotanyér S - 600 3
220-230 - 13-18
Minipizza Forgoétanyér 220-230 - 10-15
Pizzas bagett Forgdtanyér S - 600 2
220-230 - 13-18
Hasabburgonya Forgotanyér 220-230 - 8-13
Krokett Forgoétanyér 210-220 - 13-18
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Etel Edény / tartozék Flitési Hémérséklet Mikrohullam-  Id6tartam,

maéd °C-ban/grillfo- teljesitmény perc
kozat wattban

Roszti, tOltott burgonyatas-  Forgdtanyér 200-220 - 25-30

ka

Atmelegitett zsemle vagy Alsé rostély 170-180 - 13-18

bagett

Halrudacskak Forgotanyér 210-230 - 10-20

Csirke alsécomb, darabok  Forgoétanyér 200-220 - 15-20

Rétes Forgotanyér 210-220 180 20-30

Lasagne, kb. 400 g Alsd rostély 220-230 600 12-17

16.8 Probaételek

Ezeket az attekintéseket a vizsgald intézmények szamara készitettiik, hogy megkénnyitsiik a készllék EN
60350-1:2013 ill. IEC 60350-1:2011, valamint az EN 60705:2012, IEC 60705:2010 szabvany szerinti ellenbrzését.

Felolvasztas mikrohullammal
Beallitasi javaslatok mikrohullammal t6rténé kiolvasztashoz.

Etel Mikrohullam-teljesitmény Id6tartam percben Megjegyzés
W-ban

Hus 1.180 1.5 A @ 22 cm-es pyrexformat
2.90 2.10-15 tegye a forgdétanyérra. Kb.

13 perc mulva a felolvadt
hust tegye kulon.

Parolas mikrohullammal

Beallitasi javaslatok mikrohullammal térténd parolashoz.

Etel

Mikrohullam-teljesitmény
W-ban

Id6tartam percben

Megjegyzés

tojas/tej keverék 1.600 1.10-13 A 24 x 19 cm pyrexformat
2.180 2.25-30 tegye az alsd rostélyra.
Piskota 600 9-10 A @ 22 cm pyrexformat te-
gye az also rostélyra.
Fasirozott 600 18-283 A 28 cm pyrexformat tegye

az also rostélyra.

Parolas mikrohullammal kombinalva
Beallitasi javaslatok mikrohullammal t6rténd parolashoz.

Etel Mikrohullam-tel-  Fitési mod Id6tartam perc- HOmérséklet, °C Megjegyzés
jesitmény W-ban ben

Csében siilt bur- 600 25-30 210-220 A @ 22 cm pyrex-

gonya format tegye az
also rostélyra.

Sitemény 180 15-20 180-200 A @ 22 cm pyrex-
format tegye az
also rostélyra.

Sitemény 360 35-40 200-220 Az id6 2/3-anak

letelte utan fordit-
sa meg.

35



hu Vevészolgalat

Siités
Beallitasi javaslatok probaételek sitéséhez.

Megjegyzés: A bedllitasi javaslatok az ételek el6melegitett sit6be helyezése esetén érvényesek.

Etel Edény / tartozék Flitési mod Hoémérséklet, °C Id6tartam, perc
Vizes piskdta Kapcsos kerek siit6- 160-180 30-40

forma, @ 26 cm

Alsd rostély
Almas lepény Kapcsos kerek siit6- 190-210 50-60

forma, @ 20 cm

Also rostély
Grillezés
Beadllitasi javaslatok probaételek grillezéséhez.
Etel Edény / tartozék Fiitési mod Grillfokozat Idétartam, perc
Piritos készitése Felsd rostély (il 3 4-5
Marhahusos hambur- Felsd rostély ™ 3 30-35

ger, 9 darab

17 Vevoszolgalat

Ha a hasznalattal kapcsolatban barmilyen kérdése van,
ha nem tudja dnalldan elharitani a zavart a készuléken,
vagy ha a készlléket meg kell javitani, forduljon vevé-
szolgalatunkhoz.

Az On orszagaban érvényes garanciaidérél és garanci-
alis feltételekrdl vevGszolgalatunktol, kereskeddjétdl
vagy weboldalunkrdl szerezhet részletes informaciokat.
Ha a vevdszolgalathoz fordul, tartsa kéznél késziléke
termékszamat (E-Nr.) és gyartasi szamat (FD).

A vev(@szolgalat elérhetéségét megtalalja a vevészolga-
latok mellékelt jegyzékében vagy a weboldalunkon.

Ez a termék G energiahatékonysagi osztalyu fényforra-
sokat tartalmaz. A fényforrasok cserealkatrészként ren-
delkezésre allnak, cseréjiket csak megfelel6en képzett
szakszemélyzet végezheti.

17.1 Termékszam (E-Nr.) és gyartasi szam
(FD)

A termékszamot (E-Nr.) és a gyartasi szamot (FD) a ké-
szllék tipustablajan talalja.

A szamokat tartalmazé adattablat akkor latja, ha kinyitja
a készllék ajtajat.

[ e FD. ZNr | CE g

Type

Készlléke adatait és a vev@szolgalat telefonszamat
gyorsan megtalalja, ha feljegyzi maganak az adatokat.

18 Szerelési utmutato

Vegye figyelembe ezeket az informaciokat a készulék
Osszeszerelésénél.
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18.1 A szallitmany tartalma

Kicsomagolas utan ellendrizze az dsszes alkatrészt
szallitasi karok tekintetében, valamint a szallitmany tel-
jességét.
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18.2 Biztonsagos 6sszeszerelés

A termék Osszeszerelése soran tartsa be eze-

ket a biztonsagi eléirasokat.

m Csak a szerelési utmutatonak megfeleld,
szakszer( beszerelés esetén garantalt az
Uzembiztonsag. A szereld felel8s a felallita-
si helyen valo kifogastalan mikodésért.

m Kicsomagolas utan ellenérizze a készulé-
ket. Szallitasi sérllés esetén ne csatlakoz-
tassa.

= Jzembe helyezés elétt tavolitsa el a csoma-
goldanyagokat és az Ontapadds foliat a su-
t6térbdl és az ajtorol.

m A tartozékok beszereléséhez vegye figye-
lembe a szerelési utmutatot.

= A beépitett butoroknak 90 °C-ig, a szom-
szédos butorlapoknak 65 °C-ig hdallonak
kell lennitk.

m A készlléket ne épitse be dekor- vagy bu-
torajtd mogé. Tulhevilés miatti veszély all
fenn.

m A butor kivagasi munkait a készulék behe-
lyezése elbtt kell elvégezni. Tavolitsa el a
forgacsot. Akadalyozhatja az elektromos ré-
szek mikddését.

m A csatlakozddugo nélkuli készuléket csak
hivatalos engedéllyel rendelkezd szakem-
ber csatlakoztathatja. Hibas csatlakoztatas
miatt keletkezett karokra nem vonatkozik a
garancia.

/A FIGYELMEZTETES - Sériilésveszély!

A szerelésnél hozzaférhetd részek széle éles
lehet és vagasi sériléseket okozhat.

» Viseljen véddkesztydit.

A\ FIGYELMEZTETES - T(izveszély!

Meghosszabbitott haldzati csatlakozdovezeték

és nem engedélyezett adapterek hasznalata

veszélyes.

» Ne hasznaljon hosszabbitd kabelt vagy
tObbszoros csatlakozdaljzatot.

18.3 Elektromos csatlakoztatas

A késziilék biztonsagos elektromos csatlakoztatasa ér-
dekében tartsa be ezeket az elbirasokat.

A\ FIGYELMEZTETES - Aramiités veszélye!

A szakszerltlen beszerelés veszélyes.

» A dugaszoldaljzat athelyezését vagy a csatlakozdve-
zeték cseréjét csak villanyszerel® végezheti el, az er-
re vonatkozo el8irasok figyelembe vételével.

» A készlléket csak el6irasszerlen felszerelt véds-
érintkez8s dugaszoldaljzathoz csatlakoztassa.

Szerelési Utmutatdé hu

» Ha a csatlakozodugd a beszerelést kbvetben nem
érhetd el, szerelési oldalrdl tobbpdlusu elvalasztd
berendezést kell beépiteni legalabb 3 mm-es érint-
kezBkozzel. Az érintésvédelmet a beszereléssel biz-
tositani kell.

18.4 Beépitett butor

Ez a készulék kizardlag beépitésre késziilt. A készllé-
ket nem asztalon vagy szekrény belsejében vald hasz-
nalatra tervezték.

A beépitett szekrénynek a készllék mogdtt nem lehet
hatfala. A fal és a szekrény alja vagy a felette 1évé
szekrény hatfala k6zétt tartson legalabb 35 mm tavol-
sagot.

A beépitett szekrény el6lapjan 50 cm2-es szell6z6nyi-
lasnak kell lennie. Ehhez a nyilaszard aljat kell vissza-
vagni vagy szell6zéracsot kell felszerelni. A szell6ztetd
nyilasokat és a szivényilasokat ne fedje le.

18.5 Beépités magas szekrénybe

Vegye figyelembe az allo szekrényre vonatkozd beépi-
tési méreteket és a biztonsagi tavolsagokat.
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18.6 Beépités munkalap ala

Munkalap ala térténd beépitésnél vegye figyelembe a
beépitési méreteket és a biztonsagi tavolsagokat.

A készllék szell6zéséhez az elvalasztdlapon egy szells-
z6nyilasnak kell lennie.

Ha a késziléket f6z8lap ala épiti be, tartsa be a f6z6lap
Osszeszerelési Utmutatdjaban leirtakat.
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18.7 Sarokbeépités

Vegye figyelembe a sarokbeépitésre vonatkozd beépi-
tési méreteket és a biztonsagi tavolsagokat.

min. 90
N

min. 90

18.8 A késziilék beszerelése

1. Igazitsa kdzépre a késziléket.
2. Csavarozza fel a készlléket a butorra.

18.9 A késziilék kiszerelése

1. Fesziltségmentesitse a késziiléket.
2. Csavarja ki a rogzit6écsavarokat.
3. Kissé emelje fel a készlléket és teljesen huzza ki.
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1 Bezpieczenstwo

Przestrzegac ponizszych wskazowek bezpie-
czenstwa.

1.1 Wskazéwki ogdine

m Nalezy doktadnie przeczytac niniejszg inst-
rukcje.

® |nstrukcje nalezy zachowac i starannie prz-
echowywac jako zrodto informaciji, a takze
z myslg o innych uzytkownikach.

m Jezeli w trakcie transportu urzgdzenie zos-
tato uszkodzone, nie wolno go podtgczac.

Bezpieczenstwo pl

1.2 Uzytkowanie zgodne z przeznaczeniem

Urzgdzenie bez wtyczki moze podtgczyC wy-

tgcznie specijalista z odpowiednimi uprawnie-

niami elektrycznymi. Gwarancja nie obejmuje

szkodd wynikajgcych z nieprawidtowego podtag-

czenia urzadzenia.

Bezpieczenstwo podczas uzytkowania zapew-

nione jest tylko po prawidtowym zamontowa-

niu zgodnie z instrukcjg montazu. Monter jest

odpowiedzialny za prawidtowe dziatanie w

miejscu instalacji urzgdzenia.

Urzagdzenia nalezy uzywac wytgcznie:

= do przygotowywania potraw i napojow.

®m W gospodarstwie domowym i podobnych
zastosowaniach, jak na przyktad w kuchni
dla pracownikow w sklepach, biurach oraz
innych obszarach handlowych; w gospo-
darstwach rolnych, przez klientow w hotel-
ach i innych obiektach mieszkalnych i
pensjonatach.

®» do wysokosci 4000 metrow nad poziomem
morza.

To urzadzenie jest zgodne z normg EN 55011
wzgl. CISPR 11. Jest to produkt Grupy 2 i kla-
sy B. Grupa 2 oznacza, ze mikrofale wytwa-
rzane sg w celu ogrzania artykutow spozyw-
czych. Klasa B oznacza, ze urzgdzenie prze-
znaczone jest do uzytku domowego.

1.3 Ograniczenie grupy uzytkownikow

To urzgdzenie moze by¢ obstugiwane przez
dzieci powyzej lat 8 oraz przez osoby o ogra-
niczonych zdolnosciach fizycznych, sensorycz-
nych lub umystowych albo osoby nieposiada-
jace wymaganego doswiadczenia i/lub wiedzy
tylko pod warunkiem, ze znajdujg sie one pod
nadzorem lub zostaty doktadnie poinformowa-
ne o0 sposobie bezpiecznej obstugi urzgdzenia
oraz zrozumiaty wynikajgce stgd zagrozenia.
Dzieciom nie wolno bawi¢ sie urzgdzeniem.
Dzieciom nie wolno wykonywac zadnych prze-
widzianych dla uzytkownika czynnosci z zakre-
Su czyszczenia i konserwacji urzgdzenia, chy-
ba ze sg wieku co najmniej 15 lat i wykonujg
te czynnosci pod nadzorem.

Urzadzenie i jego przewdd sieciowy nalezy
trzymac poza zasiegiem dzieci ponizej 8 roku
zycia.
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1.4 Bezpieczne uzytkowanie

/A\ OSTRZEZENIE - Ryzyko pozaru!
Przechowywane w komorze piekarnika tatwo-
palne przedmioty mogg sie zapalic.

» Nigdy nie przechowywac tatwopalnych
przedmiotdw w komorze piekarnika.

» Gdy w urzgdzeniu pojawia sie dym, wyta-
czy¢ urzadzenie lub wyciggngc¢ wtyczke a
drzwi zostawi¢ zamkniete, by ugasi¢ ewen-
tualne ptomienie.

Resztki jedzenia, ttuszcz i sos z pieczenia mo-

ga sie zapalic.

» Przed uruchomieniem nalezy usungc¢ wiek-
Sze zanieczyszczenia w komorze piekarnika
z elementow grzewczych i wyposazenia.

W przypadku otwarcia drzwiczek powstaje

przecigg. Papier do pieczenia moze dotkngc

elementow grzejnych i zapali€ sie.

» Podczas podgrzewania piekarnika i piecze-
nia nigdy nie ktas¢ papieru do pieczenia na
wyposazenie nie przymocowujac go.

» Papier do pieczenia nalezy zawsze odpo-
wiednio przycigc i obcigzac naczyniem lub
formag do pieczenia.

Przegrzanie urzgdzenia moze spowodowac

pozar. Jesli urzadzenie jest zamontowane za

drzwiami dekoracyjnymi lub za drzwiami me-
bla, podczas pracy urzgdzenia przy zamknie-
tych drzwiach dekoracyjnych lub drzwiach me-
bla dochodzi do kumulacji ciepta.

» Uzytkowac urzgdzenie wytgcznie, gdy drzwi
dekoracyjne lub drzwi mebla sg otwarte.

A\ OSTRZEZENIE - Ryzyko oparzen!
Urzgdzenie i jego czesci, ktoére mozna do-
tkng¢, nagrzewajg sie.

» Zachowac ostroznos¢, aby unikngc¢ do-
tkniecia goragcych elementow.

» Nie pozwalac, aby dzieci ponizej 8 roku zy-
cia zblizaty sie do urzadzenia.

Akcesoria i naczynia bardzo sie nagrzewaja.

» Do wyjmowania gorgcego wyposazenia lub
naczyn z komory piekarnika zawsze uzywac
tapek kuchennych.

Opary alkoholowe mogg zapali¢ sie w gorgcej

komorze piekarnika.

» Do potraw uzywac wytgcznie niewielkich ilo-
Sci wysokoprocentowych napojow.

» Ostroznie otwieraC drzwi urzgdzenia.
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/A OSTRZEZENIE - Ryzyko oparzenia!
Dostepne elementy nagrzewajg sie podczas
eksploatacii.
» Nie dotyka¢ gorgcych elementdw.
» Nie zezwala¢ dzieciom na zblizanie sie.
Podczas otwierania drzwiczek urzgdzenia mo-
ze wydostawac sie gorgca para. W zaleznosci
od temperatury para moze by¢ niewidoczna.
» Ostroznie otwieraC drzwi urzgdzenia.
» Nie pozwalac¢ dzieciom na zblizanie sie.
Woda w gorgcej komorze piekarnika moze
prowadzi¢ do powstania gorgcej pary wodnej.
» Nigdy nie wlewac¢ wody do gorgcej komory
piekarnika.

/A OSTRZEZENIE - Ryzyko odniesienia

obrazen!

Porysowane szkto lub drzwiczki urzadzenia

mogq sie rozprysngc.

» Nie nalezy uzywac ostrych srodkdéw czysz-
czacych o wtasciwosciach sciernych ani
ostrych metalowych skrobakdw do czysz-
czenia szyby drzwi urzgdzenia, poniewaz
mogg one porysowac powierzchnie.

Zawiasy drzwi urzgdzenia poruszajg sie pod-

czas otwierania i zamykania drzwi, w zwigzku

z tym istnieje ryzyko przytrzasniecia sie.

» Nie dotykacé zawiasow.

Rysy, wyszczerbienia i pekniecia na talerzu

obrotowym sg zagrozeniem.

» Nigdy nie uderzac¢ twardymi przedmiotami
w talerz obrotowy.

» Ostroznie obchodzi¢ sie z talerzem obroto-
wym.

/A OSTRZEZENIE - Ryzyko porazenia

pradem!

Nieprawidtowo przeprowadzane naprawy sta-

nowig powazne zagrozenie.

» Naprawy urzgdzenia mogg by¢ wykonywa-
ne wytgcznie przez wykwalifikowany perso-
nel.

» Do naprawy urzgdzenia nalezy uzywac wy-
tagcznie oryginalnych czesci zamiennych.

» W przypadku uszkodzenia przewodu siecio-
wego tego urzgdzenia nalezy zlecic¢ jego
wymiane wymieniony przez producenta, je-
go serwis lub przez odpowiednio wykwalifi-
kowang osobe, co jest koniecznym warun-
kiem wykluczenia zagrozen.



Uszkodzona izolacja lub uszkodzony przewdd

sieciowy stanowig powazne zagrozenie.

» Nigdy nie dopuszczac¢ do kontaktu przewo-
du przytgczeniowego z gorgcymi czesciami
urzgdzenia lub zrodtami ciepta.

» Nigdy nie dopuszczac¢ do kontaktu przewo-
du przytgczeniowego z przedmiotami za-
konczonymi ostrym czubkiem i ostrymi kra-
wedziami.

» Nigdy nie zatamywac, nie zgniata¢ ani nie
modyfikowac przewodu przytgczeniowego.

Whnikajgca wilgo¢ moze prowadzi¢ do poraze-

nia prgdem.

» Nie uzywac do czyszczenia urzgdzenia my-
jek parowych ani cisnieniowych.

Uszkodzone urzgdzenie lub uszkodzony prze-

wod przytgczeniowy stanowig zagrozenie.

» Nigdy nie wigczac¢ uszkodzonego urzgdze-
nia.

» Nigdy nie uzywac urzadzenia, jezeli jego
powierzchnia jest peknieta lub ztamana.

» Nigdy nie ciggnac¢ za przewdd przytgczenio-
wy, aby odtgczy¢ urzadzenie od sieci. Za-
wsze ciggngc za wtyczke przewodu przyta-
czeniowego.

» W przypadku uszkodzenia urzgdzenia lub
przewodu przytgczeniowego nalezy natych-
miast wyciggngc¢ wtyczke przewodu przytg-
czeniowego lub wytgczyC¢ bezpiecznik w
skrzynce bezpiecznikowe].

» Wezwac serwis. — Strona 76

/A OSTRZEZENIE - Ryzyko uduszenia sie!

Dzieci mogg sobie naciggngc¢ materiaty opa-

kowania na gtowe lub zawing¢ sie w nie i udu-

si¢ sie.

» Materiaty z opakowania nalezy trzymac po-
za zasiegiem dzieci.

» Nie pozwala¢ dzieciom na zabawe opako-
waniem, a szczegolnie folig.

Dzieci mogg potkng¢ drobne czesci lub zadta-

wic sie nimi, co moze doprowadzi¢ do udu-

szenia.

» Drobne czesci nalezy trzymacd poza zasie-
giem dzieci.

» Nie nalezy pozwalac¢ dzieciom na zabawe
drobnymi czesciami.

Bezpieczenstwo pl

1.5 Mikrofale

PRZECZYTAC UWAZNIE WAZNE INFORMA-
CJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA | ZA-
CHOV\[AC DO WYKORZYSTANIA W PRZY-
SZLOSCI

/A\ OSTRZEZENIE - Ryzyko pozaru!

Uzycie urzgdzenia niezgodnie z przeznacze-

niem jest niebezpieczne i moze spowodowac

szkody. Na przyktad podgrzane kapcie lub
poduszki wypetnione ziarnem lub zbozem mo-
ga sie zapali¢ nawet po kilku godzinach.

» Nigdy nie suszyC zywnosci ani odziezy za
pomocg urzgdzenia.

» Nigdy nie podgrzewac¢ w urzgdzeniu kapci,
poduszek wypetnionych ziarnem lub tuska-
mi zbdz, ggbek, wilgotnych Sciereczek itp.

» Urzadzenia nalezy uzywac¢ wytgcznie do
przygotowywania potraw i napojow.

Produkty spozywcze, ich opakowania i pojem-

niki mogg sie zapalic.

» W zadnym wypadku nie wolno podgrzewac
produktow w opakowaniach izotermicz-
nych.

» Nigdy bez nadzoru nie podgrzewac potraw
w pojemnikach z tworzywa sztucznego, pa-
pieru lub z innych palnych materiatow.

» W zadnym wypadku nie wolno nastawiac
zbyt duzej mocy mikrofal ani zbyt dtugiego
czasu grzania. Nalezy przestrzegac¢ wska-
zowek podanych w instrukcji obstugi.

» W zadnym wypadku nie wolno suszy¢ pro-
duktow spozywczych przy uzyciu mikrofal.

» Nie podgrzewac ani nie rozmrazac produk-
tow spozywczych o niskiej zawartosci wo-
dy, np. chleba, z zastosowaniem zbyt duzej
mocy lub przez zbyt dtugi czas.

Olej spozywczy moze sie zapalic.

» W zadnym wypadku nie wolno podgrzewac
w kuchence mikrofalowej samego oleju ja-
dalnego.

/A\ OSTRZEZENIE - Ryzyko wybuchu!

Ptyny lub pozywienie w szczelnie zamknietych

naczyniach mogg lekko eksplodowad.

» Nigdy nie podgrzewac ptyndw ani pozywie-
nia w szczelnie zamknietych naczyniach.
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/A\ OSTRZEZENIE - Ryzyko oparzen!

W trakcie podgrzewania, ale rowniez juz po

podgrzaniu, produkty ze skorupka, tuping lub

skorka mogaq sie rozprysnac.
» Nigdy nie gotowac jajek w skorupkach ani
nie podgrzewac¢ w skorupkach jaj ugotowa-
nych na twardo.

» Nigdy nie gotowac skorupiakdw.

» W przypadku jajek sadzonych lub w szklan-
ce trzeba najpierw naktuc¢ zottko.

» tupina lub skorka produktow, np. jabtek,
pomidordw, ziemniakow lub kietbasek, mo-
ze popekac. Przed podgrzewaniem nalezy
naktuc¢ tupine lub skorke.

Ciepto w pozywieniu dla niemowlat rozprowa-

dza sie nierownomiernie.

» W zadnym wypadku nie wolno podgrzewac
pozywienia dla niemowlgt w zamknietych
naczyniach.

» Zawsze nalezy zdejmowac pokrywke lub
smoczek.

» Po podgrzaniu dobrze wymieszac lub
wstrzgsnac.

» Przed podaniem dziecku nalezy sprawdzi¢
temperature pozywienia.

Podgrzane potrawy oddajg ciepto. Naczynie

moze byc¢ gorgce.

» Do wyjmowania naczyn lub wyposazenia z
komory piekarnika zawsze uzywac tapek
kuchennych.

W przypadku podgrzewania produktow w her-

metycznych opakowaniach moze dojs¢ do po-

rozrywania opakowania.

» Zawsze przestrzega¢ wskazdwek podanych
na opakowaniu.

» Do wyjmowania potraw z komory piekarni-
ka zawsze uzywac tapek kuchennych.

Dostepne elementy nagrzewajg sie podczas

eksploatacii.

» Nie dotyka¢ gorgcych elementdw.

» Nie zezwala¢ dzieciom na zblizanie sie.

Uzycie urzadzenia niezgodnie z przeznacze-

niem jest niebezpieczne. Zbyt gorgce kapcie,

poduszki wypetnione ziarnami lub tuskami
zbdz, wilgotne Sciereczki i tym podobne mogg
spowodowac oparzenia.

» Nigdy nie suszy¢ zywnosci ani odziezy za
pomocg urzadzenia.

» Nigdy nie podgrzewac w urzgdzeniu kapci,
poduszek wypetnionych ziarnem lub tuska-
mi zbdz, ggbek, wilgotnych Sciereczek itp.
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» Urzgdzenia nalezy uzywac¢ wytacznie do
przygotowywania potraw i napojow.

/A OSTRZEZENIE - Ryzyko oparzenia!
Podczas podgrzewania ptyndow moze dojs¢
do zahamowania wrzenia. Oznacza to, ze tem-
peratura wrzenia jest osiggana bez powstawa-
nia typowych pecherzykdw powietrza. Zacho-
wac ostroznosc nawet przy niewielkim wstrzg-
sie naczynia. Gorgcy ptyn moze nagle wyki-
pieC i rozpryskiwac sie.
» Podczas podgrzewania ptynu zawsze nale-
zy wktadac tyzke do naczynia. W ten spo-
sOb zapobiega sie zahamowaniu wrzenia.

v’ X

/A OSTRZEZENIE - Ryzyko odniesienia

obrazen!

Nieodpowiednie naczynia mogg popekac. Na-

czynia porcelanowe lub ceramiczne mogg

mie¢ drobne pory w uchwytach lub pokryw-
kach. Za tymi otworami znajduje sie pusta
przestrzen. Wilgod, ktora wnikneta do pustej
przestrzeni, moze spowodowac pekniecie na-
czynia.

» Nalezy uzywac wytacznie naczyn nadajg-
cych sie do uzycia w kuchenkach mikrofa-
lowych.

Naczynia i pojemniki wykonane z metalu lub

naczynia z metalowymi elementami mogg po-

wodowac iskrzenie w przypadku stosowania
trybu samych mikrofal. Urzgdzenie ulegnie
uszkodzeniu.

» Nigdy nie uzywac¢ metalowych pojemnikow
w trybie samych mikrofal.

» Uzywac wytgcznie naczyn nadajgcych sie
do stosowania w kuchenkach mikrofalo-
wych lub uzywac trybu mikrofal w potgcze-
niu z rodzajem grzania.

/A OSTRZEZENIE - Ryzyko porazenia
pradem!

Urzadzenie pracuje pod wysokim napieciem.
» Zdejmowanie obudowy jest zabronione.




/A\ OSTRZEZENIE - Ryzyko znacznego
uszczerbku na zdrowiu!
Niedostateczne czyszczenie moze zniszczy¢
powierzchnie urzgdzenia, skroci¢ czas jego
uzytkowania i doprowadzi¢ do niebezpiecz-
nych sytuaciji, jak np. wydostawanie sie mikro-
fal.
» Regularnie czysci¢ urzadzenie i natych-
miast usuwac z niego resztki pozywienia.
» Dopilnowac, aby komora piekarnika,
uszczelka drzwiczek, drzwiczki i przylga
drzwiowa byty zawsze czyste.
— "Czyszczenie i pielegnacja”, Strona 58

Wykluczanie szkod materialnych  pl

Nigdy nie uzywac urzgdzenia, jesli drzwiczki

komory gotowania lub uszczelka drzwiczek sg

uszkodzone. Z urzadzenia mogg wydostawac

sie mikrofale.

» Nigdy nie uzywac urzadzenia, jesli drzwi ko-
mory piekarnika, uszczelka drzwi lub rama
z tworzywa sztucznego sg uszkodzone.

» Naprawy przeprowadzac jedynie za posred-
nictwem serwisu.

Z urzgdzen bez pokrywy obudowy wydobywa-

ja sie mikrofale.

» Nigdy nie zdejmowac pokrywy obudowy.

» W sprawie konserwacji lub naprawy urzg-
dzenia zwrdcic sie do serwisu.

2 Wykluczanie szkéd materialnych

2.1 Informacje ogélne

UWAGA!

Woda w goragcej komorze piekarnika moze prowadzié¢

do powstania pary wodnej. Zmiany temperatury moga

by¢ przyczyng uszkodzen.

» Nigdy nie wlewa¢ wody do gorgcej komory piekarni-
ka.

Wilgo¢ utrzymujgca sie przez diugi czas w piekarniku

prowadzi do korozji.

» Po kazdym gotowaniu wytrze¢ skondensowang wo-
de.

» Wilgotnych produktéw spozywczych nie przechowy-
wac przez dtuzszy czas w zamknietej komorze pie-
karnika.

» Nie przechowywac potraw w komorze piekarnika.

Studzenie przy otwartych drzwiach urzadzenia powodu-

je z czasem uszkodzenie frontéw sgsiadujgcych mebli.

» Po zakonczeniu trybu z uzyciem wysokiej temperatu-
ry komora piekarnika powinna by¢ podczas studze-
nia zawsze zamknieta.

Nie wktadac niczego pomiedzy drzwi a urzgdzenie.
Tylko po zakonczeniu trybu z uzyciem wysokiego
stopnia wilgotnosci komora piekarnika pozostaje
otwarta podczas osuszania.

Jesli uszczelka jest mocno zabrudzona, podczas eks-

ploatacji drzwi urzadzenia nie zamykajg sie szczelnie.

Fronty sasiadujgcych mebli mogg ulec uszkodzeniu.

» Zawsze utrzymywac uszczelke w czystosci.

» Nigdy nie uzywac urzadzenia z uszkodzong uszczel-
ka lub bez uszczelki.

Uzywanie drzwi urzgdzenia jako miejsca do siedzenia

lub odktadania przedmiotéw moze spowodowaé uszko-

dzenie drzwi urzadzenia.

» Nie stawac, nie siadac, nie wieszac sie ani nie opie-
ra¢ sie na drzwiach urzgdzenia.

W zaleznosci od typu urzadzenia akcesoria elementy

wyposazenia mogg zarysowac szybe w drzwiach pod-

czas zamykania drzwi.

» Elementy wyposazenia wsuwac¢ zawsze do oporu do
komory piekarnika.

2.2 Mikrofale

Podczas uzywania mikrofal nalezy przestrzegac¢ poda-

nych nizej zasad bezpieczenstwa.

UWAGA!

Jesli metal dotyka scianki komory piekarnika, powstajg

iskry, ktére moga uszkodzi¢ urzadzenie lub zniszczy¢

wewnetrzng szybe drzwi.

» Odstep przedmiotu wykonanego z metalu, np. tyzki
w szklance, od Scianek i drzwi komory piekarnika
musi wynosi¢ minimum 2 cm.

Tacki aluminiowe w urzgdzeniu mogg powodowac po-

wstawanie iskier. Powstajgce iskry mogg uszkodzic

urzgdzenie.

» Nie uzywac tacek aluminiowych.

Eksploatacja urzgdzenia bez potraw w komorze piekar-

nika prowadzi do przecigzenia.

» Nigdy nie wtaczac¢ mikrofal, jesli w komorze piekar-
nika nie ma zadnej potrawy. Wyjatek stanowi krotki
test naczyn.

&l

v | X

Podczas wielokrotnego, nastepujgcego bezposrednio
PO sobie przygotowywania popcornu za pomocg mikro-
fal zastosowanie zbyt duzej mocy mikrofal moze spo-
wodowac uszkodzenie komory piekarnika.
» Pomiedzy przygotowaniami pozostawi¢ urzgdzenie
przez kilka minut do ostudzenia.
Nigdy nie nastawiac¢ zbyt duzej mocy mikrofal.
Uzywac¢ maksymalnie mocy 600 W.
Torebke z popcornem ktas¢ zawsze na szklanym ta-
lerzu.
Uszkodzenie generatora mikrofal nastepuje po zdjeciu
pokrywy.
» Nigdy nie usuwac pokrywy generatora mikrofal w
komorze piekarnika.
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pl Ochrona srodowiska i 0szczednos¢

Whnikajace do wnetrza urzadzenia ptyny moga uszka- » Nigdy nie uzywac urzgdzenia bez talerza obrotowe-

dzac¢ naped talerza obrotowego. ~go. . _ .

» Obserwowaé proces gotowania. Nieodpowiednie naczynia mogg spowodowac uszko-

» Nastawi¢ najpierw krotki czas i wydtuzy¢ go jesli jest dzenia. o _ .
taka potrzeba. » Przu uzywaniu grilla, trybu pracy mikrofale-kombi lub

gorgcego powietrza uzywac wytacznie naczyn, ktére

sg odporne na wysokie temperatury.

3 Ochrona srodowiska i oszczednos$¢é

3.1 Usuwanie opakowania

Materiaty opakowaniowe sg przyjazne dla srodowiska i

nadajg sie do recyklingu.

» Poszczegodlne elementy utylizowac zgodnie z rodza-
jem materiatu.

3.2 Oszczedzanie energii

Urzadzenie uzytkowane zgodnie z tymi wskazdwkami

zZuzywa mniej pradu.

Urzadzenie nagrzewac tylko wtedy, gdy jest to wyraz-

nie podane w przepisie lub w zalecanych ustawie-

niach.

m Pominiecie nagrzewania urzgdzenia pozwala zaosz-
czedzi¢ do 20% energii.

Stosowac ciemne, lakierowane na czarno lub emalio-
wane formy do pieczenia.
= Formy te nagrzewajg sie wyjgtkowo dobrze.

W trakcie pracy jak najrzadziej otwiera¢ drzwi urzgdze-

nia.

m Dzieki temu temperatura w komorze piekarnika zo-
stanie utrzymana, a urzadzenie nie bedzie wymaga-
to ponownego podgrzewania.
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Piec kolejno kilka potraw bezposrednio po sobie lub

rownolegle.

m Komora piekarnika jest nagrzana po pierwszym pie-
czeniu. Dzieki temu skraca sie czas pieczenia na-
stepnego ciasta.

W przypadku dtuzszych czasdw gotowania/pieczenia

nalezy wytaczy¢ urzgdzenie na 10 minut przed zakon-

czeniem czasu gotowania/pieczenia.

m Ciepto resztkowe wystarczy, aby dogotowaé potra-
we.

Nieuzywane elementy wyposazenia nalezy wyja¢ z ko-

mory piekarnika.

= Nie ma potrzeby podgrzewania zbednych elemen-
tow wyposazenia.

Zamrozone potrawy rozmrozi¢ przed przyrzadzaniem.

= W ten sposdb oszczedzana jest energia potrzebna
do rozmrozenia potraw.

Uwaga:

Urzgdzenie zuzywa:

= 7z witgczonym wyswietlaczem maks. 1 W

= 7 wytgczonym wyswietlaczem maks. 0,5 W



Poznawanie urzadzenia pl

4 Poznawanie urzadzenia

4.1 Elementy obstugi

Panel obstugi stuzy do sterowania funkcjami urzadzenia i zapewnia informacje o jego stanie.
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W zaleznosci od typu urzadzenia przedstawione na ilustracji szczegoty, takie jak kolor czy ksztatt, mogg sie roznic.

Przetgcznik funkgji

Pola dotykowe

Wyswietlacz

Przetgcznik obrotowy

Przetacznik funkciji

Przetgcznik funkcji stuzy do ustawiania rodzajow grza-
nia oraz pozostatych funkcji.

W przypadku niektdrych wariantdw urzadzenia prze-
tacznik funkcji moze by¢ chowany.

Jesli przetgcznik funkcji zostanie przestawiony z poto-
zenia zerowego na funkcje, udostepnienie funkcji zaj-
muje kilka sekund.

Pola dotykowe

Przetacznik obrotowy

Przetacznik obrotowy umozliwia zmiane wartosci usta-
wien, ktdre sg wyrdznione na wyswietlaczu.

W przypadku niektdrych wariantdw urzgdzenia prze-
tacznik obrotowy jest chowany.

W przypadku list wyboru, np. listy programow, po prze-
winieciu do ostatniego punktu pojawia sie ponownie
punkt pierwszy.

Jezeli osiggnieta zostata minimalna lub maksymalna
wartos¢, w przypadku niektdrych list wyboru, np. warto-
Sci wagowych, nalezy obracac przetgcznik obrotowy w
przeciwnym Kierunku.

Pola dotykowe to powierzchnie reagujgce na dotyk. Aby wybra¢ odpowiednig funkcje, nalezy dotkng¢ odpowiedniego

pola.

Symbol  Nazwa

Zastosowanie

g Mikrofale

Wybdr poziomdéw mocy mikrofal, wzgl. dotgczenie funkcji mikrofal do

rodzaju grzania.

Programy automatyczne

Wywotanie wyboru programow automatycznych.
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pl Poznawanie urzadzenia

Symbol Nazwa Zastosowanie
& Szybkie nagrzewanie / zabezpie- Krdtkie nacisniecie: aktywacja lub dezaktywacja szybkiego nagrze-
czenie przed dzie¢mi wania.

Dtugie nacisniecie: aktywacja lub dezaktywacja zabezpieczenia
przed dzie¢mi.

C) Funkcje zegara Wprowadzanie ustawien minutnika, czasu trwania lub godziny.

8 Temperatura Wybor ustawienia temperatury.

kg Waga Wybdr ustawienia wagi.

startDstop  Start/Stop Krotkie nacisniecie: uruchomienie lub zatrzymanie trybu pracy.
Dtugie nacisniecie: zakonczenie trybu pracy. Ustawienia sg reseto-
wane.

Wyswietlacz Aktywna Wartosc, ktdrej ustawienie mozna bez-

Na wyswietlaczu wyswietlane sg aktualne wartosci usta- wartosc posrednio zmienic, jest podswietiona na

wien lub mozliwosci wyboru. biato i podkreslona czerwonym pa-

skiem. Aktywng warto$¢ mozna zmieni¢
Za pomoca przetacznika obrotowego.

Wartos¢ pa- Wartosci, ktére nie sg umieszczone w
. sywna nawiasach, nie mogg by¢ zmieniane
min:sec bezposrednio. Aby zmieni¢ wartos¢, naj-

-, - e pierw nalezy jg aktywowac.
B NIN
CINNENIN

D L 4 L 4

Elementy wyswietlacza
Ponizej opisane jest krotko znaczenie réznych elementdow wyswietlacza.

Symbol Nazwa Znaczenie

Minutnik Gdy symbol jest zaznaczony, na wy-
Swietlaczu pojawia sie czas odliczany
przez minutnik.

® Czas trwania Gdy symbol jest zaznaczony, na wy-
Swietlaczu widoczny jest czas trwa-
nia.

® Godzina Gdy symbol jest zaznaczony, na wy-
Swietlaczu widoczna jest godzina.

h:min Godziny/minuty Czas jest wyswietlany w godzinach i
minutach.

min:sec Minuty/sekundy Czas jest wyswietlany w minutach i
sekundach.

C= Zabezpieczenie przed dzie¢mi Gdy symbol jest zaznaczony, zabez-
pieczenie przed dzieémi jest aktywo-
wane.

g Szybkie nagrzewanie Gdy symbol jest zaznaczony, szybkie
nagrzewanie jest aktywowane.

°C Temperatura Temperatura wyswietlana jest w °C.

kg Waga Waga jest wyswietlana w kilogra-
mach.
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Wskaznik temperatury

Wskaznik temperatury pokazuje postep nagrzewania.

4.2 Rodzaje grzania

Ponizej zamieszczony jest przeglad rodzajow grzania. Otrzymasz zalecenia dotyczgce korzystania z rodzajow grzania.

Poznawanie urzadzenia pl

Po wtgczeniu trybu pracy czerwona linia w dolnej cze-
sci wyswietlacza wskazuje postep nagrzewania, czyli
wzrost temperatury komory piekarnika. Linia wypetnia
sie kolorem czerwonym w miare postepu procesu na-
grzewania. Gdy cata linia jest wypetniona na czerwono,
urzadzenie jest nagrzane. W przypadku grilla linia na-
grzewania od razu ma kolor czerwony.

W przypadku mikrofal wskaznik temperatury nie ma za-
stosowania.

Inercja termiczna powoduje, ze wskazywana temperatu-
ra moze nieco odbiega¢ od rzeczywistej temperatury w
komorze piekarnika.

Tryb nocny

Aby zaoszczedzi¢ energie, jasnos¢ wyswietlacza jest
automatycznie redukowana do nizszej wartosci w go-
dzinach miedzy 22:00 a 5:59.

Symbol  Nazwa Temperatura/ Zastosowanie
poziomy

S Mikrofale Poziomy mocy Do rozmrazania, gotowania oraz podgrzewania potraw i ptynow.
mikrofal:
= O0 W
= 180W
= 360 W
= 600 W
= 900 W

Gorgce powie- 40 °C Wyrastanie ciasta drozdzowego, rozmrazanie tortdw smietanowych.

trze 100-230 °C Do pieczenia na jednym poziomie.
Grill z cyrkula-  100-230 °C Smazenie drobiu, catych ryb lub wiekszych kawatkow miesa.
Cja powietrza
Pizza 100-230°C Do przyrzadzania pizzy i potraw, ktdére wymagajg duzej ilosci ciepta
od spodu.

] Grill Stopnie mocy Do grillowania ptaskich kawatkdw, np. stekow, kietbasek i tostow.
grilla; Do zapiekania potraw.
= 1 =gstaby
m 2 = gredni
= 3 =mocny

Programy - Urzadzenie ma zaprogramowane ustawienia dla wielu potraw.

Uwaga: Dla kazdego rodzaju grzania urzgdzenie poda-
je proponowang temperature. Mozna jg zaakceptowad
lub zmieni¢ w podanym zakresie.

4.3 Komora piekarnika

Funkcje w komorze piekarnika utatwiajg prace urzgdze-
nia.

Oswietlenie komory piekarnika

Po otwarciu drzwi urzgdzenia wigcza sie oswietlenie ko-
mory piekarnika. Jezeli drzwi urzgdzenia pozostang
otwarte przez ponad 15 minut, oswietlenie ponownie
wytgczy sie.

W przypadku wiekszosci trybdw pracy oswietlenie ko-
mory piekarnika wigcza sie w momencie uruchomienia
danego trybu. Po zakoriczeniu trybu pracy oswietlenie
komory piekarnika wytgcza sie.

Czy oswietlenie komory piekarnika wtgcza sie podczas
pracy, mozna zapisa¢ w ustawieniach podstawowych.
— Strona 57

Wentylator

Wentylator witgcza sie i wytgcza, gdy jest to konieczne.
Ciepte powietrze wydostaje sie przez szczeliny wentyla-
cyjne nad drzwiami urzadzenia.

UWAGA!

Zastoniecie szczelin wentylacyjnych spowoduje prze-
grzanie urzadzenia.

» Nie zakrywa¢ szczelin wentylacyjnych.

Aby po zakonczeniu trybu pracy komora piekarnika
szybciej ostygta, wentylator pozostaje jeszcze przez pe-
wien czas witgczony. Jesli urzgdzenie pracuje w trybie
mikrofal, pozostanie zimne, ale wentylator wigczy sie
mimo to. Wentylator moze pracowac dalej nawet po za-
koriczeniu pracy w trybie mikrofal.
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Skropliny

Podczas gotowania/pieczenia moze dojs¢ do konden-
sacji pary wodnej w komorze piekarnika oraz przy
drzwiach urzadzenia. Wystepowanie wody skondenso-
wanej jest normalnym zjawiskiem i nie ma wptywu na
dziatania urzgdzenia. Po zakonczeniu gotowania/pie-
czenia skondensowang wode nalezy wytrzec.

4.4 Drzwi urzadzenia

W przypadku otwarcia drzwi urzadzenia w trakcie trybu
pracy, praca zostaje zatrzymana. Po zamknieciu drzwi

urzgdzenia mozna kontynuowac tryb pracy za pomocg
start[Dstop |

5 AKkcesoria

Uzywac oryginalnych elementdw wyposazenia. Sg one
doktadnie dostosowane do urzgdzenia.

Akcesoria Zastosowanie

Wysoki ruszt = Ruszt do grillowania i
zapiekania
m  Ruszt jako powierzch-
nia do postawienia na-
czynia
= Ruszt do postawienia
na talerzu obrotowym

Talerz obrotowy = Talerz obrotowy jako
podstawka pod ruszt
®  Talerz obrotowy bez-
posrednio do naktada-
nia potraw, ktdre wy-
magajg duzej ilosci
ciepta od spodu

Niski ruszt = Ruszt do kuchenki mi-
krofalowej
m Ruszt do pieczenia i
zapiekania w trybie
piekarnika
»  Ruszt do postawienia
na talerzu obrotowym
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5.1 Pozostale elementy wyposazenia

Pozostate elementy wyposazenia mozna naby¢ w ser-
wisie, w sklepie specjalistycznym lub przez Internet.
Obszerng oferte wyposazenia do zakupionego urzgdze-
nia mozna znalez¢ w Internecie lub naszych prospek-
tach:

www.bosch-home.com

Wyposazenie jest dostosowane do danego urzadzenia.
Podczas dokonywania zakupu nalezy zawsze podawac
doktadne oznaczenie (nr E) urzgdzenia.

Informacje na temat dostepnych elementéw wyposaze-
nia urzadzenia mozna uzyskac¢ w sklepie internetowym
lub w serwisie.

Brytfanna szklana

Zastosowanie
= Potrawy duszone
= Zapiekanki

Blacha do pizzy

Zastosowanie
= (Ciasta z blachy
m  Ciasteczka
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6 Przed pierwszym uzyciem

Dokonac ustawiern wymaganych przed pierwszym uru-
chomieniem. Wyczysci¢ urzadzenie i akcesoria.

6.1 Montaz talerza obrotowego

Uzywac urzadzenia wytgcznie z zamontowanym tale-

rzem obrotowym. Talerz obrotowy musi sie obracac

przy wszystkich rodzajach grzania. Maksymalne obcig-

zenie talerza obrotowego to 5 kg.

» Natozy¢ talerz obrotowy [@] na zabierak [b] na $rodku
dna komory piekarnika.

Talerz obrotowy musi by¢ prosto ustawiony na krzy-
zaku obrotowym.
Uwaga: Talerz obrotowy obraca sie w prawo i w lewo
oraz jest odporny na przeciecia. Mozna cigé bezpo-
Srednio na talerzu.

6.2 Pierwsze uruchomienie urzadzenia

Po podtaczeniu do instalacji elektrycznej lub awarii za-

silania na wyswietlaczu pojawi sie komunikat o koniecz-
nosci ustawienia godziny. Odpowiedni komunikat poja-
wia sie na 0got sie po uptywie kilku sekund.

» Podtgczy¢ urzadzenie do zrédta pradu.

v Na wyswietlaczu miga warto$¢ i2:00 i Swieci sie ©.

Ustawianie godziny

1. Za pomocg przetgcznika obrotowego nastawi¢ go-
dzine.

2. Nacisngé Q.

v Godzina zostata ustawiona.

Uwaga: Aby zmniejszy¢ zuzycie energii przez urzadze-

nie podczas czasu czuwania, mozna zgasi¢ zegar.

6.3 Czyszczenie urzadzenia przed
pierwszym uzyciem

Przed pierwszym uzyciem urzadzenia do przygotowania
potraw, wyczysci¢ komore piekarnika wraz z wyposaze-
niem.

1. Upewnic¢ sig, ze w komorze piekarnika nie znajdujg
sie pozostatosci opakowania, elementy wyposazenia
lub inne przedmioty.

Zamknac¢ drzwi urzadzenia.

Za pomocg przetgcznika funkcji ustawi¢ Gorgce po-
wietrze @,

4. Za pomoca przetacznika obrotowego ustawic¢ tem-
perature na 180°C.

Nacisng¢ startDstop

Urzadzenie uruchamia tryb pracy.

Po uptywie jednej godziny nacisngé startDstop |
Przetacznik funkciji ustawi¢ w pozyciji zero.
Czyszczenie urzadzenia zostato zakoriczone.
Urzgdzenie jest wytgczone.

w N

< No<c o

6.4 Czyszczenie wyposazenia

» Doktadnie wyczysci¢ wyposazenie roztworem wody
z detergentem oraz miekkg Sciereczka.

7 Podstawowy sposob obstugi

7.1 Wiaczanie urzadzenia

» Obrdcic przetgcznik funkciji, aby wigczy¢ urzadzenie.
v Urzadzenie jest gotowe do pracy.
v Na wyswietlaczu pojawia sie proponowana wartosc.

7.2 Wylaczanie urzadzenia

Jesli urzadzenie nie jest uzywane, nalezy je wytgczyc.

Jezeli przez dtuzszy czas nie sg wprowadzane zadne

ustawienia, urzgdzenie wytgczy sie automatycznie.

» Przetgcznik funkcji ustawi¢ w pozyciji zero.

v Urzadzenie przerywa dziatajgce funkcje.

v Na wyswietlaczu pojawia sie godzina.

v Niektore wskazniki sg widoczne na wyswietlaczu
réwniez po wytgczeniu urzadzenia.

7.3 Ustawianie rodzaju grzania i
temperatury

1. Ustawi¢ zgdany rodzaj grzania za pomocg przetgcz-
nika funkciji.

v Na wyswietlaczu pojawia sie proponowana wartosc.

2. W razie potrzeby zmieni¢ ustawienia. W tym celu na-

cisng¢ odpowiednie pole i zmieni¢ wartosé za po-

mocq przetgcznika obrotowego.

Nacisng¢ startDstop

Urzadzenie uruchamia tryb pracy.

Swieci sig startDstop .

W przypadku rodzaju grzania z ustawieniem tempe-

ratury, wskaznik temperatury wypetnia sie.

4. W razie potrzeby zmieni¢ temperature za pomoca
przetgcznika obrotowego w trakcie biezgcego trybu
pracy.

W trakcie biezacego trybu pracy nie mozna ustawic
temperatury na 40°C.

€ < ®»
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7.4 Zatrzymanie trybu pracy

W kazdej chwili mozna wstrzymac prace urzadzenia.
1. Nacisng¢ startDstop |ub otworzyé drzwi urzgdzenia.
v Praca urzadzenia zostaje wstrzymana.

v Miga startDstop

2. Aby kontynuowac tryb pracy, zamkng¢ drzwi urzg-
dzenia lub nacisng¢ startDstop

Tryb pracy bedzie kontynuowany.

v Swieci sie startDstop

<

7.5 Przerwanie pracy urzadzenia

W kazdej chwili mozna przerwaé prace urzadzenia.
» Przetgcznik funkcji ustawi¢ w pozyciji zero.
Po przerwaniu lub zatrzymaniu pracy urzgdzenia
dmuchawa moze nadal dziatac.
v Urzadzenie przerywa dziatajgce funkcje.

7.6 Szybkie nagrzewanie

Aby zaoszczedzi¢ czas, mozna skroci¢ czas nagrzewa-

nia w przypadku niektérych rodzajéw grzania z tempe-

raturg powyzej 100°C.

Stosowanie szybkiego nagrzewania jest mozliwe w

przypadku nastepujgcych rodzajow grzania:

L] Gorgce powietrze, wyjatek: Gorgce powietrze
40°C

u Grill z cyrkulacjg powietrza

. Funkcja pizza

Ustawianie szybkiego nagrzewania

W celu uzyskania rGwnomiernego rezultatu gotowania/
pieczenia umiesci¢ wyposazenie oraz potrawe w komo-
rze piekarnika dopiero, gdy zakonczone zostanie szyb-
kie nagrzewanie. Ustawienia czasu trwania wprowadzi¢
dopiero po zakoriczeniu szybkiego nagrzewania.

—

Ustawi¢ odpowiedni rodzaj grzania oraz temperature
od 100°C.

Nacisngc &.

Na wyswietlaczu $wieci sie $.

Nacisngé start[stop

Witgcza sie szybkie nagrzewanie.

Swieci sie startDstop .

Szybkie nagrzewanie zostaje zakoriczone po osig-
gnieciu ustawionej temperatury. Rozlega sie sygnat,
a na wyswietlaczu gasnie §. Urzgdzenie kontynuuje
dziatanie z ustawionym rodzajem grzania i tempera-
tura.

v Szybkie nagrzewanie zostanie automatycznie dezak-
tywowane najpdzniej po uptywie 15 minut.

€ €« « WD

Przerwanie szybkiego nagrzewania

» Nacisnaé &.

v Na wyswietlaczu gasnie . Urzadzenie kontynuuje
dziatanie z ustawionym rodzajem grzania i tempera-
tura.

7.7 Wylacznik bezpieczenstwa

W celu zapewnienia bezpieczenstwa urzadzenie wypo-

sazone jest w wytgcznik bezpieczenstwa. Urzgdzenie

wytgcza sie automatycznie, jezeli byto zbyt dtugo uzyt-

kowane.

Czas trwania do momentu wytgczenia zalezy od

wprowadzonego ustawienia:

m  Gorgce powietrze 40 °C : 24 godz.

= Gorgce powietrze 100-230 °C, grill z obiegiem po-
wietrza i funkcja pizzy: 5 godz.

= Grill: 90 minut

Jesli urzadzenie zostato wytgczone przez wytacznik

bezpieczenstwa, na wyswietlaczu pojawia sie £2. Ko-

munikat mozna potwierdzi¢, naciskajgc startDstop .

8 Mikrofale

Mikrofale umozliwiajg wyjatkowo szybkie przygotowanie, podgrzanie upieczenie lub rozmrozenie potraw. Mozna wia-
czy¢ same mikrofale lub w kombinacji z wybranym rodzajem grzania.

8.1 Poziomy mocy mikrofal

Ponizej zamieszczony jest przeglad poziomdw mocy mikrofal oraz ich zastosowania.

Moc mikrofal w wa- Maksymalny czas trwa- Zastosowanie

tach nia

90 W 1:30 godziny Rozmrazanie delikatnych potraw.

180 W 1:30 godziny Rozmrazanie i dogotowywanie potraw.

360 W 1:30 godziny Gotowanie miesa i ryb lub podgrzewanie delikatnych potraw.
600 W 1:30 godziny Podgrzewanie i gotowanie potraw.

900 W 30 minut Podgrzewanie ptyndw.

Maksymalna moc nie jest przeznaczona do podgrzewania potraw.

Proponowane wartosci

W odniesieniu do kazdego poziomu mocy mikrofal
urzgdzenie proponuje czas trwania. Proponowang war-
tos¢ mozna zaakceptowac lub zmieni¢ w ramach do-
zwolonego zakresu wartosci.
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8.2 Naczynia i wyposazenie nadajace sie do
uzycia w kuchenkach mikrofalowych

Aby rownomiernie podgrzac potrawy i nie uszkodzic¢
urzadzenia, nalezy uzywac¢ odpowiednich naczyn i ak-
cesoriow.

Wybierajgc naczynia do stosowania w trybie mikrofal,
nalezy uwzgledni¢ wskazowki producenta. W razie wat-
pliwosci przeprowadzi¢ test naczyn. Testowanie naczyn
pod katem przydatnosci do stosowania w trybie mikro-
fal — Strona 51

Mozliwos$¢ stosowania w trybie mikrofal

Naczynia i wyposazenie

Uzasadnienie

Naczynia wykonane z za-
roodpornego materiatu
odpowiedniego do stoso-

Zaroodporny materiat nie
zostanie uszkodzony
przez mikrofale.

wania w trybie mikrofal:

= szkio

m ceramika szklana

= porcelana

= fworzywo sztuczne od-
porne na wysokg tem-
perature

m  szkliwiona ceramika
bez peknied

Dotaczone wyposazenie:  Dotgczony ruszt jest prze-

ruszt znaczony do stosowania
w urzadzeniu i dlatego na-
daje sie do uzytkowania w
trybie mikrofal.

Sztucce metalowe Aby zapobiec zahamowa-
niu wrzenia, mozna uzy¢
metalowych sztuécow,
np. wtozy¢ do szklanki ty-
zeczke.

Uwaga: Metal moze po-
wodowac iskrzenie, do-
prowadzajgc w rezultacie
do uszkodzenia komory
piekarnika i wewnetrznej
szyby w drzwiach. Odstep
przedmiotu wykonanego z
metalu od s$cianek i drzwi
komory piekarnika musi
wynosi¢ co najmnigj

2. cm.

Brak mozliwosci stosowania w trybie mikrofal

Naczynia i wyposazenie Uzasadnienie

Metalowe naczynia Metal nie przepuszcza mi-
krofal. Potrawy sg pod-
grzewane w nieznacznym

stopniu lub wcale.

Ztote i srebrne zdobienia
moga zostac uszkodzone
przez mikrofale. Stosowac
wytgcznie, gdy producent
gwarantuje, ze naczynia
nadajg sie do stosowania
w kuchenkach mikrofalo-
wych.

Naczynia ze ztotymi lub
srebrnymi zdobieniami

Mikrofale pl

Mozliwos¢ stosowania w trybie MikroKombi z
uzyciem mikrofal

W trybie MikroKombi mozliwe jest potgczenie rodzaju
grzania z mocg mikrofal do 600 W W. Dlatego formy
metalowe mogg by¢ stosowane w trybie MikroKombi.

Uzasadnienie

Dotgczone wyposazenie,
np. ruszt, nie powoduje
powstawania iskier w try-
bie MikroKombi.

Metalowe formy do pie- Ciasta zostajg zrumienio-

czenia ne rowniez od spodu, po-
niewaz metalowe formy
do pieczenia lepiej prze-
wodzg ciepto.
Uwaga: Metal moze po-
wodowac iskrzenie, do-
prowadzajac w rezultacie
do uszkodzenia komory
piekarnika i wewnetrznej
szyby w drzwiach. Odstep
przedmiotu wykonanego z
metalu od $cianek i drzwi
komory piekarnika musi
wynosi¢ co najmnigj
2 cm.

Naczynia i wyposazenie
Dotgczone wyposazenie

8.3 Testowanie naczyn pod katem
przydatnosci do stosowania w trybie
mikrofal

Sprawdzi¢, czy naczynia nadajg sie do stosowania w
trybie mikrofal, przeprowadzajac test naczyn. Urzadze-
nie moze by¢ eksploatowane w trybie mikrofal bez
umieszczenia potrawy w komorze piekarnika wytgcznie
podczas testu naczyn.

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko oparzenia!

Dostepne elementy nagrzewajg sie podczas eksploata-
Cji.

» Nie dotykac¢ goracych elementow.

» Nie zezwala¢ dzieciom na zblizanie sie.

Wstawi¢ do komory piekarnika puste naczynie.

Ustawi¢ maksymalng moc urzgdzenia na 2 - 1 min.

Witaczy¢ tryb pracy za pomocg startDstop |

Kilkakrotnie sprawdzi¢ naczynie:

— Jesli naczynie jest zimne lub letnie, nadajg sie do
stosowania w trybie mikrofal.

— Jesli naczynie jest gorgce lub powstajg iskry, na-
lezy przerwacd test naczyn. Naczynie nie nadaje
sie do stosowania w trybie mikrofal.

pPONM
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8.4 Nastawianie mikrofal

Dla réznych rodzajow potraw i sposobdéw ich przyrza-

dzania dostepne sg rézne poziomy mocy oraz ustawie-

nia.

UWAGA!

Eksploatacja urzagdzenia bez potraw w komorze piekar-

nika prowadzi do przecigzenia.

» Nigdy nie wtgcza¢ mikrofal, jesli w komorze piekar-
nika nie ma zadnej potrawy. Wyjatek stanowi krotki
test naczyn.

==

v | X

1. Przestrzegac¢ wskazdwek dotyczgcych bezpieczen-
stwa — Strona 41 oraz wskazéwek umozliwiajgcych
zapobieganie szkodom materialnym — Strona 43.

2. Przestrzegac¢ wskazowek dotyczacych naczyn i ak-
cesoriow przystosowanych do kuchenek mikrofalo-
wych. = Strona 51

3. Przetgcznik funkgji ustawié na &,

4. W celu ustawienia zgdanego poziomu mocy mikrofal
nacisngé Bl

5. Za pomocg przetacznika obrotowego nastawic¢ zg-
dany czas trwania.

6. Wigczyd tryb pracy za pomocg startDstop
Ustawiony czas trwania mozna w kazdej chwili zmie-
ni¢ za pomoca przetgcznika obrotowego w trakcie
trybu pracy.

v Rozpoczyna sie odliczanie czasu trwania i wtgcza
sie tryb mikrofal.

v Po uptywie czasu trwania tryb pracy mikrofal wytg-
cza sie i rozlega sie sygnat.

7. Gdy potrawa jest gotowa, obréci¢ przetgcznik funk-
Cji na pozycje zero.

8.5 Interwaly ustawien zegara

Interwat w przypadku ustawiania czasu trwania w trybie
mikrofal zmienia sie wraz z dtugoscig czasu trwania.

Czas pracy Interwat
0-1 min 5 sek.
1-3 min 10 sek.
3-15 min 30 sek.
15 min - 1 godz. 1 min

1 godz. - 1 godz. 30 min 5 min

8.6 Zmiana mocy mikrofal

» Nacisngé &,
Wielokrotne naciskanie umozliwia przetgczenie z
najwyzszej na najnizszg moc mikrofal.
Jezeli funkcja mikrofal zostanie wybrana dopiero po
witgczeniu zgdanego trybu, urzgdzenie przerywa pra-
ce. Wigczy¢ tryb pracy za pomocg startDstop
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8.7 Zatrzymanie trybu pracy

W kazdej chwili mozna wstrzymac prace urzadzenia.
1. Nacisngé startDstop |ub otworzyé drzwi urzadzenia.
v Praca urzadzenia zostaje wstrzymana.

v Miga startDstop

2. Aby kontynuowac tryb pracy, zamkng¢ drzwi urzag-
dzenia lub nacisngé startDstop

Tryb pracy bedzie kontynuowany.

v Swieci sie startDstop

<

8.8 Przerwanie pracy urzadzenia

W kazdej chwili mozna przerwaé prace urzadzenia.
» Przetgcznik funkcji ustawi¢ w pozyciji zero.
Po przerwaniu lub zatrzymaniu pracy urzgdzenia
dmuchawa moze nadal dziataé.
v Urzadzenie przerywa dziatajgce funkcje.

8.9 MikroKombi

Aby skréci¢ czas gotowania/pieczenia, mozliwe jest
stosowanie niektérych rodzajéw grzania w potaczeniu z
mikrofalami.

Tryb MikroKombi jest mozliwy w przypadku
nastepujgcych rodzajéw grzania:

= Gorgce powietrze

L Grill z cyrkulacjg powietrza

= [ Grill

. Funkcija pizza

Wyjatki:

L Moc mikrofal 900 W

= Gorgce powietrze 40°C

Ustawianie trybu MikroKombi

Wybrany rodzaj grzania mozna potgczy¢ z mikrofalami.

1. Przetgcznik funkcji ustawi¢ na rodzaj grzania umozli-
wiajgcy dotaczenie mikrofal.

v Pojawia sie proponowana wartos¢ temperatury.

2. Za pomocg przetacznika obrotowego ustawi¢ zada-
ng temperature.

3. W celu ustawienia zgdanej mocy mikrofal nacisngé

v Pojawia sie proponowana wartos¢ czasu trwania.

4. Za pomocg przetgcznika obrotowego ustawi¢ czas
trwania.

5. Wigczyc tryb pracy za pomocg startDstop

v Rozpoczyna sie odliczanie czasu trwania i wtgcza
sie tryb MikroKombi.

v Po uptywie czasu trwania tryb MikroKombi wytgcza
sie i rozlega sie sygnat.

Zmiana mocy mikrofal

» Nacisngé &,
Wielokrotne naciskanie umozliwia przetgczenie z
najwyzszej na najnizszg moc mikrofal.
Jezeli funkcja mikrofal zostanie wybrana dopiero po
wtgczeniu zgdanego trybu, urzgdzenie przerywa pra-
ce. Wigczy¢ tryb pracy za pomocg startDstop

Zatrzymanie trybu pracy

W kazdej chwili mozna wstrzymac prace urzadzenia.
1. Nacisng¢ startDstop |ub otworzy¢ drzwi urzgdzenia.
v Praca urzadzenia zostaje wstrzymana.

v Miga startDstop



2. Aby kontynuowac tryb pracy, zamkng¢ drzwi urza-
dzenia lub nacisngé startDstop

v Tryb pracy bedzie kontynuowany.

v Swieci sig startDstop

Przerwanie pracy urzadzenia
W kazdej chwili mozna przerwa¢ prace urzgdzenia.
» Przetgcznik funkcji ustawi¢ w pozyciji zero.
Po przerwaniu lub zatrzymaniu pracy urzadzenia
dmuchawa moze nadal dziatad.
v Urzadzenie przerywa dziatajgce funkcje.

8.10 Podgrzewanie i osuszanie komory
piekarnika

Po zakonczeniu kazdego trybu pracy osuszy¢ komore

piekarnika, aby nie pozostata w nigej wilgod.

1. Poczekac, az urzgdzenie ostygnie.

2. Wieksze zanieczyszczenia nalezy natychmiast usu-
na¢ z komory piekarnika.

3. Wytrze¢ wilgo¢ z dna komory piekarnika.

4. Za pomocy przetagcznika funkcji ustawi¢ rodzaj grza-
nia (.

Programy automatyczne pl

5. Nacisngc i.

6. Za pomocg przetgcznika obrotowego ustawic¢ tem-
perature na 150°C.

7. Dwukrotnie nacisng¢ O©.

v Na wyswietlaczu zaznaczone jest O.

8. Za pomocg przetgcznika obrotowego ustawi¢ czas
trwania 15 minut.

9. Za pomocy startDstop wigczy¢ tryb pracy.

v Rozpoczyna sie suszenie, kidre zostanie zakonczo-
ne po uptywie 15 minut.

10. Otworzy¢ drzwi urzadzenia, aby para wodna mogta
wydostac sie z komory piekarnika.

8.11 Reczne osuszanie komory piekarnika

Po zakoriczeniu kazdego trybu pracy osuszy¢ komore

piekarnika, aby nie pozostata w nigej wilgod.

1. Poczekac, az urzadzenie ostygnie.

2. Usung¢ wieksze zanieczyszczenia z komory piekar-
nika.

3. Komore piekarnika wytrze¢ do sucha gabka.

4. Drzwi urzgdzenia pozostawi¢ na 1 godzine otwarte,
aby komora piekarnika mogta catkowicie wyschngc.

9 Programy automatyczne

Programy automatyczne wspomagaja przygotowanie
roznych potraw i automatycznie wybierajg optymalne
ustawienia.

9.1 Wskazowki dotyczace ustawien potraw

W celu uzyskania optymalnego rezultatu gotowania na-

lezy przestrzegac ponizszych wskazowek.

»  Uzywac wytgcznie produktdw dobrej jakosci.

m  Uzywacé wytgcznie schtodzonego miesa wyjetego z
lodowki.

9.2 Przeglad potraw

Urzadzenie wyswietli komunikat o koniecznosci wpro-
wadzenia wagi. Wage mozna ustawi¢ wytacznie w za-
programowanym przedziale wagowym.

Wskazowka: Naklei¢ naklejke z programem na urza-
dzenie. W ten sposdéb mozna tatwiej i szybciej mie¢ do-
step do programow.

Rozmrazanie

m  Uzywac wytgcznie mrozonych potraw wyjetych bez-
posrednio z zamrazarki.

= Wyjg¢ produkty spozywcze z opakowania i zwazyc.
Jesli nie mozna ustawi¢ doktadnej wagi na urzadze-
niu, nalezy zaokragli¢ wage w gore lub w dot.

®»  Produkty spozywcze nalezy wstawia¢ do zimnej ko-
mory piekarnika.

m  Stosowac wytgcznie zaroodporne naczynia nadajgce
sie do uzywania w kuchence mikrofalowej, np. ze
szkta lub ceramiki.

Nr Rodzaj potrawy

Wyposazenie

Przedziat wago- Wskazowki
wy w kg

P Mieso mielone

krywki

ptaskie naczynie bez po- 0,2-1,0

Rozmrozone migeso mie-
lone wyjmowac po obro-

na niskim ruszcie ceniu.

Foz Kawatki miesa
krywki

na niskim ruszcie

ptaskie naczynie bez po- 0,2-1,0

Nagromadzony ptyn nale-
zy wyla¢ podczas obra-
cania i w zadnym wypad-
ku nie wykorzystywac do
konsumpcji ani nie dopu-
sci¢ do zetkniecia z inny-
mi produktami spozyw-
czymi.
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Rodzaj potrawy

Wyposazenie

Przedziat wago-
wy w kg

Wskazowki

Kurczak, porcje kurczaka

ptaskie naczynie bez po-
krywki
na niskim ruszcie

0,4-1,8

Nagromadzony ptyn nale-
zy wyla¢ podczas obra-
cania i w zadnym wypad-
ku nie wykorzystywac do
konsumpcji ani nie dopu-
sci¢ do zetkniecia z inny-
mi produktami spozyw-
czymi.

(/N
lc'l_l

Chleb

ptaskie naczynie bez po-
krywki
na niskim ruszcie

0,2-1,0

Rozmrazac¢ tylko takg
ilos¢ chleba, jaka jest po-
trzebna. Rozmrozony
chleb szybko czerstwieje.
Jezeli to mozliwe, roz-
dzieli¢ kromki.

Programy gotowania

Nr

Rodzaj potrawy

Wyposazenie

Przedziat wago-
wy w kg

Wskazowki

Ryz

Naczynie z pokrywkag
na niskim ruszcie

0,05-0,2

Nie uzywac ryzu w wo-
reczkach. Podczas goto-
wania ryzu powstaje pia-
na. Nalezy ustawi¢ wage
suchego produktu (bez
wody). Na 1 miarke ryzu
dodac¢ 2-2,5 miarki wo-
dy.

Ziemniaki

Naczynie z pokrywkag
na niskim ruszcie

0,15-1,0

Warzywa pokroi¢ na ka-
watki tej samej wielkosci.
Dodac 1 tyzke stotowg
na 100 g.

Warzywa

Naczynie z pokrywkg
na niskim ruszcie

0,15-1,0

Warzywa pokroi¢ na ka-
watki tej samej wielkosci.
Dodac¢ 1 tyzke stotowg
na 100 g.

Programy w trybie kombinacji roznych rodzajow grzania

Nr Rodzaj potrawy Wyposazenie Przedziat wago- Wskazowki
wy w kg
PR Zapiekanka, mrozona Naczynie bez pokrywki 0,4-1,2 Forma nie powinna by¢
na niskim ruszcie wyzsza ni¢ 3 cm.
FOS Kurczak, caty Naczynie bez pokrywki 0,5-2,0 Uktadac piersig do dotu.
na niskim ruszcie
Pl Rostbef, srednio wypie-  Naczynie bez pokrywki 0,5-1,5
czony na niskim ruszcie
Pl Pieczen z karkowki Naczynie z pokrywkag 0,5-2,0
na niskim ruszcie
Pz Jagniecina, srednio wy- Naczynie z pokrywkg 0,8-2,0 Jagniecina z topatki lub
pieczona na niskim ruszcie udziec jagniecy bez ko-
Sci
FPi3 Pieczen rzymska Naczynie bez pokrywki 0,5-1,5 Pieczen rzymska nie po-

na niskim ruszcie

winna by¢ wyzsza niz 7
cm.
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Nr Rodzaj potrawy Wyposazenie Przedziat wago- Wskazowki
wy w kg
P Ryba, cata Naczynie bez pokrywki 0,3-1,0 Najpierw usung¢ skore
na niskim ruszcie ryby. Rybe utozyé w na-
czyniu w “pozycji ptywa-
jacej”.
Fis Potrawa z ryzu ze swie-  wysokie naczynie z po- 0,05-0,2 Na jedng miarke ryzu do-

zych sktadnikow krywka

na niskim ruszcie

dac trzy miarki wody i
cztery miarki warzyw.
Stosowac tylko swieze
sktadniki. Wprowadzi¢
tylko wage ryzu.

9.3 Wprowadzanie ustawien potrawy

1. Przetacznik funkcji ustawic na [,

v Na wyswietlaczu pojawi sie pierwszy numer potrawy
i proponowana waga.

2. Za pomocg przetgcznika obrotowego ustawi¢ zada-
ng potrawe.

3. Nacisnagé kq.

4. Za pomocg przetgcznika obrotowego wprowadzi¢
ustawienie wagi.
Przed wtgczeniem mozna za pomoca [ i kg przeta-
cza¢ miedzy potrawg a waga.

v Urzadzenie automatycznie ustawia odpowiedni czas
trwania.

5. Nacisngé startDstop

Po wigczeniu nie mozna juz zmieni¢ potrawy ani wa-

gi. Ustawiong wage mozna wyswietli¢ za pomoca kq.

Urzadzenie uruchamia tryb pracy.

Swieci sie startDstop

Czas trwania jest odliczany na wyswietlaczu.

W przypadku niektdrych programoéw krotki sygnat

dzwiekowy sygnalizuje koniecznos¢ zamieszania lub

obrécenia potrawy.

X X

6. Po uptywie czasu trwania:
- Rozlega sie sygnat. Urzadzenie przestaje sie na-
grzewad.
- Przetgcznik funkcji ustawi¢ w pozycji zero.

9.4 Zatrzymanie trybu pracy

W kazdej chwili mozna wstrzymac prace urzadzenia.

1. Nacisng¢ startDstop |ub otworzyé drzwi urzgdzenia.

v Praca urzadzenia zostaje wstrzymana.

v Miga startDstop

2. Aby kontynuowac tryb pracy, zamkng¢ drzwi urza-
dzenia lub nacisng¢ startDstop

v Tryb pracy bedzie kontynuowany.

v Swieci sig startDstop

9.5 Przerwanie pracy urzadzenia

W kazdej chwili mozna przerwac prace urzgdzenia.
» Przetgcznik funkcji ustawi¢ w pozyciji zero.
Po przerwaniu lub zatrzymaniu pracy urzadzenia
dmuchawa moze nadal dziatac.
v Urzadzenie przerywa dziatajgce funkcje.

10 Funkcje zegara

Urzadzenie posiada zaprogramowane funkcje zegara,
ktore umozliwiajg wprowadzenie ustawien czasu trwa-
nia trybu pracy, jak réwniez minutnika.

10.1 Sprawdzanie funkcji zegara

Wymaganie: Jesli nastawiono kilka funkcji zegara,
Swiecg sie odpowiednie symbole. W trybie pracy do-
stepny jest minutnik i czas trwania. W trybie czuwania
dostepny jest minutnik i godzina.

> IC\l)aciskac’@, az wyrdzniony zostanie symbol ®, & lub
v Na wyswietlaczu pojawi sie odpowiednia wartosc.

10.2 Zmiana ustawionej godziny

Wymaganie: Aby zmieni¢ godzine, urzgdzenie musi
by¢ wytgczone.

1. Dwukrotnie nacisng¢ O.

v Na wyswietlaczu pojawia sie ® oraz godzina.

2. Za pomocg przetgcznika obrotowego nastawi¢ go-
dzine.

Nacisng¢ O.

@

v Godzina zostata ustawiona.

v Jezeli nie zostanie nacisniety symbol ®, po uptywie
kilku sekund zapisana zostanie ustawiona wartosc.

Uwaga: Aby zmniejszy¢ zuzycie energii przez urzadze-

nie podczas czasu czuwania, mozna zgasic¢ zegar.

10.3 Czas trwania

Mozliwe jest ustawienie przedziatu czasowego, po ktd-
rym tryb pracy zakoriczy sie automatycznie. Czas trwa-
nia mozna ustawi¢ maksymalnie na 23 godziny i 59 mi-
nut.

Ustawianie czasu trwania

1. Ustawi¢ rodzaj grzania oraz temperature.

2. Naciskac¢ ®, az wyrdzniony zostanie symbol ©.

3. Za pomocg przetgcznika obrotowego nastawié zg-
dany czas trwania.

Nacisng¢ startstop

Urzgdzenie uruchamia tryb pracy.

Swieci sie startDstop .

Czas trwania jest odliczany na wyswietlaczu.

< < < »
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Zakonczenie czasu trwania

Wymaganie: Rozlega sie sygnat. Urzadzenie przestaje
sie nagrzewac. Na wyswietlaczu pojawia sie G000

1. Nacisng¢ O.

v Sygnat jest wytgczony.

2. Przetgcznik funkcji ustawi¢ w pozyciji zero.

v Urzadzenie jest wytgczone.

Zmiana ustawionego czasu trwania

» Za pomocg przetgcznika obrotowego zmieni¢ czas
trwania.

v Po uptywie kilku sekund na wyswietlaczu pojawi sie
zmieniony czas trwania.

v Czas trwania jest odliczany na wyswietlaczu.

Kasowanie ustawionego czasu trwania
1. W przypadku ustawionej funkcji minutnika, nacisngé
®

2. Za pomocg przetgcznika obrotowego ustawic¢ czas
trwania na G000

v Po uptywie kilku sekund czas trwania zostanie ska-
sowany. Tryb pracy urzgdzenia nie zostanie prze-

rwany.

10.4 Minutnik

Mozliwe jest ustawienie czasu odliczanego przez minut-
nik, po ktdrym rozlega sie sygnat dzwiekowy. Czas odli-
czany przez minutnik mozna ustawi¢ maksymailnie na
24 godziny.

Funkcja dziata niezaleznie od trybu pracy oraz innych
funkcji zegara. Sygnat minutnika rézni sie od innych sy-
gnatéw.

Ustawianie minutnika

1. Naciskac¢ ®, az wyrdzniony zostanie symbol &.

2. Za pomocg przetagcznika obrotowego nastawi¢ za-
dany czas odliczany przez minutnik.

v Po uptywie kilku sekund na urzadzeniu wyswietlony
zostanie ustawiony czas odliczany przez minutnik.

v Minutnik wigcza sie.

Na wyswietlaczu $wieci sie &.

v Czas odliczany przez minutnik jest widoczny na wy-
Swietlaczu.

<

Wytaczanie minutnika
Wymaganie: Rozlega sie sygnat. Na wyswietlaczu po-

jawia sie O0:00.

» Nacisnac¢ dowolny symbol.
v Minutnik jest wytgczony.

Zmiana ustawien minutnika

» Za pomocg przetgcznika obrotowego zmieni¢ usta-
wienie czasu odliczanego przez minutnik.

v Po uptywie kilku sekund na urzadzeniu wyswietlony
zostanie ustawiony czas odliczany przez minutnik.

Kasowanie ustawien minutnika
» Za pomocg przetacznika obrotowego ustawic¢ czas

odliczany przez minutnik na S5O0,

v Minutnik jest wytgczony.

11 Zabezpieczenie przed dzieCmi

Zabezpieczy¢ urzadzenie, aby uniemozliwi¢ przypadko-
we wigczenie urzgdzenia przez dzieci lub zmiane usta-
wien.

11.1 Aktywacja zabezpieczenia przed
dzieé¢mi

Wymaganie: Urzadzenie jest wytgczone.

» Naciskac & przez ok. 4 sekundy.

v Pulpit obstugi jest zablokowany.

v Na wyswietlaczu pojawia sie symbol C=.
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v Jezeli ustawiony zostat czas minutnika, jego odlicza-
nie bedzie kontynuowane. Dopodki zabezpieczenie
przed dzie¢mi jest aktywne, nie mozna zmieni¢ cza-
su odliczanego przez minutnik. Sygnaty dzwiekowe,
np. po uptywie czasu odliczanego przez minutnik,
mozna wytgczy¢ przez nacisniecie dowolnego przy-
cisku.

11.2 Dezaktywacja zabezpieczenia przed
dzieémi

» Naciskac & przez ok. 4 sekundy.
v Pulpit obstugi jest odblokowany.
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12 Ustawienia podstawowe

Uzytkownik moze dopasowac urzgdzenie do swoich potrzeb.

12.1 Przeglad ustawien podstawowych

W tym miejscu mozna znalezé przeglad ustawiert podstawowych i fabrycznych. Ustawienia podstawowe sg zalezne
od wyposazenia posiadanego urzgdzenia.

Widok Ustawienie podstawowe Wybor Opis
ciil Czas trwania sygnatu i = krétki = 10 sekund Ustawianie czasu trwania
£ = $redni = 30 sekund’ sygnatu po uptywie czasu
3 = diugi = 2 minuty trwania lub czasu odlicza-
nego przez minutnik.
chc Dzwiek przyciskow = wyt. Wigczanie i wytaczanie
{=wt' dzwiekow przyciskow.
ci3 Jasnosé wyswietlacza i = niska Ustawianie jasnosci wy-
c = $rednia’ $wietlacza.
3 = wysoka
ciH Wskaznik czasu = wyt. Prezentacja godziny na wy-
{=wt' Swietlaczu.
ciis Oswietlenie komory piekar- & = wyt. Witagczanie lub wytgczanie
nika {=wt! oswietlenia komory piekar-
nika.
clib Ustawienie fabryczne 0 =wyt! Resetowanie zmienionych
{ = wh ustawien i przywracanie
ustawien fabrycznych.
cil Tryb demo O =wyt! Witaczenie lub wytgczenie
i =wl. trybu demo.
Uwaga: Tryb demo jest wi-
doczny tylko w ciggu pierw-
szych 5 minut po podtgcze-
niu urzadzenia.
clif Gtosnosé sygnatu i = niska Ustawianie gtosnosci sy-
Z = $rednia’ gnatow.
3 = wysoka

' Ustawienie fabryczne (moze byc¢ rézne zaleznie od typu urzgdzenia)

12.2 Zmiana ustawien podstawowych

Wymaganie: Urzadzenie musi by¢ wytgczone.
1. Nacisngé ® i przytrzymad przez kilka sekund.
v Na wyswietlaczu pojawia sie pierwsze ustawienie

podstawowe.

2. Za pomocg przetgcznika obrotowego zmieni¢ usta-

wienie podstawowe.
3. Nacisng¢ C.

v Na wyswietlaczu pojawia sie nastepne ustawienie

podstawowe.

4. Za pomocyg ®© wybraé wszystkie zgdane ustawienia
podstawowe i zmieni¢ wartosci.

5. Aby zapisaé zmiany, nacisnaé ® i przytrzymac przez

kilka sekund.

Uwaga: Po awarii zasilania zmienione ustawienia pod-
stawowe pozostajg zapisane.

12.3 Anulowanie zmian ustawien

podstawowych

» Obrdci¢ przetgcznik funkciji.
v Wszystkie zmiany zostang odrzucone i nie beda za-

pisywane.
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13 Czyszczenie i pielegnacja

Aby urzadzenie dtugo zachowato sprawnosg¢, nalezy je
starannie czyscic i pielegnowac.

13.1 Srodek czyszczacy

Uzywac wytgcznie odpowiednich srodkéw czyszcza-
cych.

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko porazenia pradem!

Whnikajgca wilgo¢ moze prowadzi¢ do porazenia pra-

dem.

» Nie uzywac do czyszczenia urzgdzenia myjek paro-
wych ani cisnieniowych.

UWAGA!

Nieodpowiednie srodki czyszczgce mogg uszkodzi¢

powierzchnie urzgdzenia.

» Nie nalezy stosowac ostrych ani ciernych srodkow
czyszczacych.

» Nie uzywac srodkow czyszczacych o duzej zawarto-

sci alkoholu.

» Nie uzywac¢ poduszeczek ciernych ani szorstkich ga-

bek.

» Nie uzywac specjalnych srodkéw czyszczacych do
czyszczenia na ciepto.

» Ptynéw do mycia szyb, skrobaczek do szkta lub

srodkow do pielegnaciji stali nierdzewnej uzywac wy-
tgcznie, jezeli sg one zalecane w instrukcji czyszcze-

nia w odniesieniu do odpowiedniej czesci.
» Zmywaki przed uzyciem doktadnie wyptukad.

Informacje o tym, jakie srodki czyszczace sg odpowied-

nie w odniesieniu do poszczegolnych powierzchni i

czesci, mozna znalezé w odnosnych instrukcjach czysz-

czenia.

13.2 Czyszczenie urzadzenia

Urzgdzenie nalezy czysci¢ zgodnie z zaleceniami, aby
zapobiec uszkodzeniu réznych czesci i powierzchni w
wyniku nieprawidtowego czyszczenia lub stosowania

nieodpowiednich srodkow czyszczgcych.

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko oparzen!
Urzadzenie i jego czesci, ktdre mozna dotkngé, nagrze-
wajg sie.

>

>

Zachowac ostroznoscé, aby unikng¢ dotkniecia gorg-
cych elementow.

Nie pozwalac, aby dzieci ponizej 8 roku zycia zbliza-
ty sie do urzadzenia.

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko pozaru!
Resztki jedzenia, ttuszcz i sos z pieczenia mogg sie za-
palic.

>
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Przed uruchomieniem nalezy usungé¢ wieksze zanie-
czyszczenia w komorze piekarnika z elementow
grzewczych i wyposazenia.

Przestrzegac¢ wskazdowek dotyczacych srodkow

czyszczgcych. — Strona 58

Przestrzega¢ wskazowek dotyczacych czyszczenia

elementow lub powierzchni urzgdzenia.

Jesli nie podano innych wskazéwek:

- Elementy urzadzenia czysci¢ zmywakiem oraz
goragcg wodg z detergentem.

- Wytrze¢ do sucha miekka sciereczka.

13.3 Czyszczenie komory piekarnika

UWAGA!

Nieprawidtowe czyszczenie moze uszkodzi¢ komore

gotowania.

» Nie uzywac sprayow do piekarnika, srodkéw do szo-
rowania ani innych agresywnych srodkéw do czysz-
czenia piekarnikow.

1. Przestrzegad¢ wskazdwek dotyczacych srodkéw
czyszczacych. — Strona 58

2. Czyscic¢ gorgcg wodg z detergentem lub roztworem
wody z octem.

3. W przypadku silnego zabrudzenia stosowac srodek
do czyszczenia piekarnikow.
Srodek do czyszczenia piekarnikéw stosowacd wy-
tgcznie w zimnej komorze gotowania.
Wskazowka: Aby wyeliminowac nieprzyjemne zapa-
chy, podgrzewac filizanke wody z kilkoma kroplami
soku z cytryny przez 1 do 2 minut, ustawiajac mak-
symalng moc mikrofal. Aby zapobiec zahamowaniu
wrzenia, do naczynia zawsze wktadac tyzeczke.

4. Komore gotowania wytrze¢ miekkg sciereczka.

5. Pozostawi¢ komore gotowania do wyschniecia przy
otwartych drzwiach.

Czyszczenie zagtebiania w komorze piekarnika

1. Przestrzegac wskazowek dotyczacych srodkow
czyszczgcych. — Strona 58

2. UWAGA!
Woda moze dostac sie przez naped talerza obroto-
wego do srodka urzadzenia i uszkodzi¢ je.
» Nigdy nie czysci¢ zagtebienia w komorze piekar-

nika za pomoca mokrej sciereczki.

Zagtebienie w komorze piekarnika czysci¢ za pomo-
cq wilgotnej sciereczki.

Czyszczenie talerza obrotowego

1. Przestrzega¢ wskazowek dotyczacych srodkow
czyszczgcych. — Strona 58

2. Wyjac talerz obrotowy.

3. Talerz obrotowy czysci¢ miekkim zmywakiem z go-
rgcg wodg z detergentem.

4. Wytrze¢ do sucha miekka sciereczka.

5. Ponownie wtozy¢ talerz obrotowy.
Upewni¢ sig, ze talerz obrotowy jest prawidtowo za-
mocowany.

13.4 Czyszczenie frontu urzadzenia

UWAGA!

Nieprawidtowe czyszczenie moze uszkodzi¢ front urza-

dzenia.

» Do czyszczenia nie uzywac ptynu do mycia szyb
skrobakéw metalowych ani skrobaczek do szkta.

» W celu unikniecia korozji na frontach ze stali nie-
rdzewnej natychmiast usuwacd z nich osady z kamie-
nia, plamy ttuszczu, skrobi i biatka.

» W przypadku powierzchni ze stali nierdzewnej stoso-
wac specjalne srodki do pielegnaciji stali nierdzew-
nej, przeznaczone do czyszczenia rozgrzanych po-
wierzchni.



1. Przestrzegac¢ wskazdwek dotyczacych srodkdw
czyszczacych. — Strona 58

2. Front urzgdzenia czysci¢ goracg wodg z detergen-
tem i zmywakiem.

Uwaga: Nieznaczne réznice kolordw z przodu urzg-
dzenia sa wynikiem zastosowania réznych materia-
tédw, np. szkta, tworzyw sztucznych lub metalu.

3. W przypadku frontéw ze stali nierdzewnej rozprowa-
dzi¢ miekkg sciereczkg cienkg warstwe srodka do
pielegnacji stali nierdzewne;j.

Srodki do pielegnaciji stali nierdzewnej mozna naby¢
w serwisie lub w sklepie specjalistycznym.
4. Wytrze¢ do sucha miekkg Sciereczka.

13.5 Czyszczenie panelu obstugi

UWAGA!

Nieprawidtowe czyszczenie moze uszkodzi¢ panel ob-
stugi.

» Nigdy nie wyciera¢ panelu obstugi n mokro.

1. Przestrzegac¢ wskazdwek dotyczgcych srodkdow
czyszczacych. — Strona 58

2. Panel obstugi czyscic¢ sciereczkg z mikrofibry lub
miekka, wilgotng sciereczka.

3. Wytrze¢ do sucha miekka Sciereczka.

13.6 Czyszczenie wyposazenia

1. Przestrzegac¢ wskazdwek dotyczacych srodkdw
czyszczacych. — Strona 58

2. Przypalone resztki potraw namoczy¢ za pomoca wil-
gotnej Sciereczki i gorgcej wody z detergentem.

3. Wyposazenie czysci¢ gorgcg wodg z detergentem
oraz zmywakiem lub szczoteczka.

4. Ruszt czysci¢ srodkiem do czyszczenia stali nie-
rdzewnej lub my¢ w zmywarce do naczyn.
W przypadku silnego zabrudzenia stosowac druciak
ze stali nierdzewnej lub srodek do czyszczenia pie-
karnikow.

5. Wytrze¢ do sucha miekka Sciereczka.

13.7 Czyszczenie uszczelki drzwi

UWAGA!

Niepoprawne czyszczenie moze uszkodzi¢ urzadzenie.

» Nie uzywac skrobaczek do metalu czy szkta do
czyszczenia.

3.

Usuwanie usterek pl

Nie stosowac zadnych szorujgcych srodkow czysz-
czacych.

Przestrzega¢ wskazowek dotyczacych srodkdow
czyszczacych. — Strona 58

Uszczelke drzwi doktadnie wyczysci¢ goracym roz-
tworem wody z detergentem oraz miekkg Scierecz-
ka.

Wytrze¢ do sucha miekkg Sciereczka.

13.8 Reczne osuszanie komory piekarnika

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko oparzen!
Urzadzenie silnie nagrzewa sie podczas pracy.

>

—

Przed przystgpieniem do czyszczenia odczekac, az
urzadzenie ostygnie.

Usungc¢ zanieczyszczenia z komory piekarnika.
Komore piekarnika wytrze¢ do sucha miekka Scie-
reczka.

Drzwi urzgdzenia pozostawi¢ otwarte, aby komora
piekarnika mogta catkowicie wyschnac.

13.9 Funkcja wspomagania czyszczenia

Funkcja wspomagania czyszczenia jest szybkg alterna-
tywa dla czyszczenia komory piekarnika pomiedzy ko-
lejnymi trybami pracy. Funkcja wspomagania czyszcze-
nia umozliwia namoczenie zabrudzen w wyniku parowa-
nia wody z detergentem. Dzieki temu zabrudzenia moz-
na pozniej tatwiej usunad.

Ustawianie funkcji wspomagania czyszczenia

1.

2.

N ok

© ®

Kilka kropli ptynu do mycia naczyn wla¢ do filizanki
z woda.

Aby zapobiec zahamowaniu wrzenia, wtozy¢ do fili-
zanki tyzeczke.

Filizanke ustawi¢ na srodku komory piekarnika.
Nastawi¢ moc mikrofal 600 W.

Ustawi¢ czas trwania 5 minut.

Witgczy¢ mikrofale.

Po uptywie czasu pozostawi¢ drzwi zamknigte przez
kolejne 3 minuty.

Komore piekarnika wytrze¢ miekka sciereczka.
Suszy¢ komore piekarnika przy otwartych drzwiach.

14 Usuwanie usterek

Mniejsze usterki urzgdzenia mozna usuwac samodziel-
nie. Przed skontaktowaniem sie z serwisem nalezy sie
zapoznac sie z informacjami na temat samodzielnego
usuwania usterek. Pozwoli to unikng¢ niepotrzebnych
kosztow.

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko odniesienia obrazen!

Nieprawidtowo przeprowadzane naprawy stanowig po-

wazne zagrozenie.

» Naprawy urzgdzenia moze przeprowadzac tylko wy-
szkolony i wykwalifikowany personel.

» Jezeli urzadzenie jest uszkodzone, nalezy wezwac
serwis.

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko porazenia pradem!
Nieprawidtowo przeprowadzane naprawy stanowig po-
wazne zagrozenie.

>

Naprawy urzadzenia mogg by¢ wykonywane wytgcz-
nie przez wykwalifikowany personel.

Do naprawy urzgdzenia nalezy uzywac wytacznie
oryginalnych czesci zamiennych.

W przypadku uszkodzenia przewodu sieciowego te-
go urzadzenia nalezy zleci¢ jego wymiane wymienio-
ny przez producenta, jego serwis lub przez odpo-
wiednio wykwalifikowang osobe, co jest koniecznym
warunkiem wykluczenia zagrozen.
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14.1 Zaklocenia dziatania

Usterka

Przyczyna i rozwigzywanie problemoéow

Urzadzenie nie dziata.

Wtyczka przewodu przytgczeniowego nie jest wiozona.
» Podtgczy¢ urzadzenie do sieci elektrycznej.

Uszkodzony bezpiecznik.
» Sprawdzi¢ bezpiecznik w skrzynce bezpiecznikowej.

Przerwa w dostawie pradu.
» Sprawdzi¢, czy dziatajg inne urzadzenia i oswietlenie pomieszczenia.

Zaktécenie dziatania

1. Wytaczy¢ bezpiecznik w skrzynce bezpiecznikowe;.

2. Po uptywie ok. 10 sekund ponownie wtgczy¢ bezpiecznik.

v Jezeli usterka miata charakter jednorazowy, komunikat znika.

3. Jesli komunikat pojawi sie ponownie, wezwac serwis. Podac serwisowi doktadng tres¢
komunikatu o btedzie.
- "Serwis", Strona 76

Urzadzenie nie na-
grzewa sig, na wy-
Swietlaczu miga dwu-
kropek.

W ustawieniach podstawowych aktywowany jest tryb demo.

1. Odtaczy¢ urzgdzenie od zasilania, wytgczajgc na krotko bezpiecznik w skrzynce bez-
piecznikowe;j.

2. W ciggu 3 minut dezaktywowad tryb demo w ustawieniach podstawowych.

Tryb mikrofal zostaje
przerwany.

Zaktdcenie dziatania

1. Wyltgczy¢ bezpiecznik w skrzynce bezpiecznikowej.

2. Po uptywie ok. 10 sekund ponownie wtgczy¢ bezpiecznik.

v Jezeli usterka miata charakter jednorazowy, komunikat znika.

3. Jesli komunikat pojawi sie ponownie, wezwac serwis. Podac¢ serwisowi doktadng tres¢
komunikatu o btedzie.
- "Serwis", Strona 76

Potrawy podgrzewajg
sie wolniej niz zwykle.

Ustawiona moc mikrofal jest zbyt mata.
» Ustawi¢ wiekszg moc mikrofal.

Do urzadzenia wtozono wiekszg ilos¢ potrawy niz zwykle.
» Ustawi¢ dtuzszy czas trwania.
W przypadku dwukrotnie wiekszej ilosci produktdw wymagane jest podwojenie czasu.

Potrawy sg chtodniejsze niz zwykle.
» W trakcie podgrzewania obrdci¢ lub zamieszac¢ potrawe.

Kuchenka mikrofalo-
wa nie dziata.

Drzwi nie sg doktadnie zamkniegte.
» Sprawdzi¢, czy resztki potraw lub jakis przedmiot nie zostaty przytrzasniete drzwiami.

Nie nacisnieto
» Nacisngé

Na wyswietlaczu mi-
ga 12:00 i Swieci sie
symbol ©.

Przerwa w dostawie pradu.

» Ponownie ustawi¢ godzine.
— "Ustawianie godziny", Strona 49

Urzadzenie nie zosta-
to uruchomione. Na
wyswietlaczu widocz-
ny jest czas trwania.

Nie nacisnieto
» Nacisngé

14.2 Wskazdéwki na wyswietlaczu

Usterka

Przyczyna i rozwigzywanie problemow

Na wyswietlaczu po-
jawia sie komunikat £
1

I

Aktywowany zostat termiczny wytgcznik bezpieczenstwa.

» Wezwad serwis.
- "Serwis", Strona 76

Na wyswietlaczu po-
jawia sie komunikat £

Aktywowany zostat automatyczny wytacznik bezpieczenstwa.
» Nacisna¢ dowolny przycisk.
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Usterka Przyczyna i rozwigzywanie problemow
Na wyswietlaczu po-  Funkcja piekarnika jest zaktdcona
jawia sie komunikat € » \Wezwaé serwis.
— "Serwis", Strona 76
Na wyswietlaczu po-  Aktywowany zostat termiczny wytgcznik bezpieczenstwa.
jaWia SlQ komunikat E » Wezwad serwis.
H. - "Serwis”, Strona 76
Na wyswietlaczu po-  Wilgo¢ na pulpicie obstugi.
jawia si¢ komunikat £ > Osuszyé pulpit obstugi.
e,

Na wyswietlaczu po-_ Szybkie nagrzewanie nie powiodto sie
jawia si¢ komunikat £ » \Wezwad serwis.
. - "Serwis", Strona 76

15 Utylizacja

W tym miejscu mozna tu rowniez znalez¢ informacije o
sposobie prawidtowej utylizacji zuzytych urzadzen.

To urzadzenie jest oznaczone zgod-
nie z Dyrektywg Europejska
2012/09/UE oraz polskg Ustawg z
dnia 29 lipca 2005r. ,,O zuzytym
sprzecie elektrycznym i elektronicz-

By

15.1 Utylizacja zuzytego urzadzenia

Przyjazna dla srodowiska utylizacja urzadzenia pozwala nym” (Dz.U. z 2005 r. Nr 180, poz.

odzyskac wartosciowe surowce. 1495) symbolem przekreslonego

1. Odtaczy¢ wtyczke przewodu sieciowego od gniazda kontenera na odpady. Takie oznako-
sieciowego. wanie informuje, ze sprzet ten, po

2. Przecia¢ przewdd sieciowy. okresie jego uzytkowania nie moze

3. Urzadzenie utylizowac¢ zgodnie z przepisami o by¢ umieszczany tgcznie z innymi od-
ochronie srodowiska naturalnego. padami pochodzacymi z gospodar-
Informacje o aktualnych mozliwosciach utylizacji stwa domowego. Uzytkownik jest zo-
mozna uzyskac¢ od sprzedawcy lub w urzedzie mia- bowigzany do oddania go prowadzg-
sta lub gminy. cym zbieranie zuzytego sprzetu elek-

trycznego i elektronicznego. Prowa-
dzacy zbieranie, w tym lokalne punkty
zbiorki, sklepy oraz gminne jednost-
ka, tworzg odpowiedni system umozli-
wiajgcy oddanie tego sprzetu. Wtasci-
we postepowanie ze zuzytym sprze-
tem elektrycznym i elektronicznym
przyczynia sie do unikniecia szkodli-
wych dla zdrowia ludzi i srodowiska
naturalnego konsekwencji, wynikaja-
cych z obecnosci sktadnikdw niebez-
piecznych oraz niewtasciwego skta-
dowania i przetwarzania takiego
sprzetu.
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16 Tak to dziala

Tutaj podane sg odpowiednie ustawienia oraz najlep-
sze akcesoria i naczynia do réznych potraw. Zalecenia
zostaty przez nas optymalnie dostosowane do danego
urzgdzenia.

16.1 Optymalny sposéb postepowania

Tutaj opisany jest krok po kroku sposdb postepowania,
ktory umozliwia najbardziej efektywne wykorzystanie za-
lecanych ustawien. Zamieszczone sg informacije na te-
mat wielu potraw wraz ze wskazdéwkami dotyczgcymi
optymalnego uzywania i regulowania urzgdzenia.
Wskazowka: Urzgdzenie ma zaprogramowane ustawie-
nia umozliwiajgce przyrzadzenie wielu potraw. W celu
wykorzystania zaprogramowanych ustawien urzadzenia
nalezy dokonad¢ wyboru jednego z programow automa-
tycznych.

Wymaganie: Komora piekarnika jest zimna.

1. Wybraé odpowiednie danie z przegladu.

Wskazowki

= W przypadku uzywania urzgdzenia po raz
pierwszy, uwzgledni¢ podstawowe zasady oraz
informacije:

— - "Bezpieczenstwo", Oldal 39
— — "Oszczedzanie energii", Oldal 44
— - "Skropliny”, Oldal 48

= Jedli nie uda sie znalez¢ doktadnie takiego dania
lub zastosowania, o jakie chodzito, nalezy suge-
rowac sie opisem przygotowania podobnej potra-
wy.

Wyjac¢ wyposazenie z komory piekarnika.

Wybrac¢ odpowiednie naczynie i wyposazenie.

- Uzy¢ dotgczonego wyposazenia.

Uzywac naczyn i elementow wyposazenia, ktdre sg

podane w zalecanych ustawieniach. Wyposazenie

dodatkowe mozna naby¢ w serwisie lub sklepie spe-
cjalistycznym.

4. Urzgdzenie nagrzewac wytgcznie, gdy jest to wyraz-
nie podane w przepisie lub w zalecanych ustawie-
niach.

- Wyposazenie wytozy¢ papierem do pieczenia do-
piero po rozgrzaniu.

5. Wprowadzi¢ na urzgdzeniu zalecane ustawienia.

6. /A OSTRZEZENIE - Ryzyko oparzen!
Podgrzane potrawy oddajg ciepto. Naczynie moze
by¢ gorace.
» Do wyjmowania naczyn lub wyposazenia z komo-
ry piekarnika zawsze uzywac tapek kuchennych.

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko oparzenia!

Podczas otwierania drzwiczek urzgdzenia moze wy-
dostawac sie gorgca para. W zaleznosci od tempe-
ratury para moze by¢ niewidoczna.

» Ostroznie otwierac¢ drzwi urzgdzenia.

» Nie pozwala¢ dzieciom na zblizanie sie.

Gdy potrawa jest gotowa, wytgczy¢ urzadzenie.

« N
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16.2 Wskazowki umozliwiajace ograniczenie
powstawania akrylamidu
Akrylamid jest szkodliwy dla zdrowia i powstaje gtdwnie

podczas przyrzadzania produktdw zbozowych i ziem-
niaczanych w wysokich temperaturach.

Potrawa Porada

Informacje ogdlne m  Czas smazenia i piec-
zenia powinien by¢
mozliwie krotki.

m  Potrawy nalezy zrumi-
enia¢ na kolor ztoty,
nie za ciemny.

»  Uzywac duzych,
grubych kawatkéw. Za-
wierajg one mniej akry-
lamidu.

Wypieki i ciasteczka m  Ustawi¢ Gorgce po-
wietrze i temperature
maks. 180°C.

m  Wypieki i ciasteczka
smarowac jajkiem lub
zOttkiem. W ten spo-
sdb ograniczone jest
powstawanie akrylami-
du.

Frytki pieczone w piekar- = Frytki roztozy¢ rowno-
niku miernie na blasze w
jednej warstwie.
= Piec co najmniej
400 g na blache, aby
frytki nie staty sie su-
che.

16.3 Rozmrazanie, podgrzewanie i
gotowanie z wykorzystaniem mikrofal

Zalecane ustawienia dotyczgce rozmrazania, podgrze-
wania i gotowania z wykorzystaniem mikrofal.

Czas trwania zalezy od uzytego naczynia, jak rowniez
od temperatury, ilosci i konsystencji produktéw spozyw-
czych. Dlatego w tabelach podane sg przedziaty czaso-
we. Nalezy zaczynac¢ od ustawienia krotszego czasu
pieczenia, a w razie potrzeby, ustawi¢ nastepnym ra-
zem wyzszg wartos¢. Czasami przyrzadzana jest inna
ilos¢ potrawy, niz podano w tabeli. Wowczas obowigzu-
je zasada: podwajna ilos¢ - prawie dwukrotnie dtuzszy
czas trwania, potowa ilosci - potowa czasu.

Porady dotyczace rozmrazanie, podgrzewania i
gotowania z wykorzystaniem mikrofal
Postepowac zgodnie z ponizszymi wskazdwkami, aby
uzyskacé zadowalajgce rezultaty rozmrazania, podgrze-
wania i gotowania z wykorzystaniem mikrofal.
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Cel Porada

Przygotowanie innej ilosci  Czas gotowania lub pie-
potrawy, niz podano w ta- czenia nalezy wydtuzy¢
beli. lub skréci¢ zgodnie z na-

stepujgca reguta:

m  Podwdjna ilos¢ = pra-
wie podwdjny czas

m  Potowa ilosci = potowa
czasu

Rozmrazanie przy uzyciu mikrofal
Zalecane ustawienia dotyczgce rozmrazania przy uzyciu kuchenki mikrofalowej.

Uwaga:
Wskazowki dotyczgce przygotowywania potraw

Nalezy uzywac wytgcznie naczyn nadajgcych sie do stosowania w kuchenkach mikrofalowych, bez pokrywki.
W miedzyczasie 2-3 razy zamieszac lub obrdci¢ potrawy. Przy obracaniu wyla¢ wode powstajgcg podczas rozm-
razania.

®  Po rozmrozeniu potrawy odczeka¢ 10-60 minut.

m  Delikatne czesci, np. udka i skrzydetka kurczaka lub ttuste czesci pieczeni mozna przykry¢ kawatkami folii alumin-
iowej. Folia aluminiowa nie moze dotykac¢ scianek komory piekarnika. Po uptywie potowy czasu rozmrazania moz-
na zdjgc¢ folie.

Zamrozone artykuty spozywcze postawi¢ na ruszcie w naczyniu bez przykrywki.

Postawi¢ naczynie na srodku niskiego rusztu, aby mikrofale mogty dotrze¢ do potrawy ze wszystkich stron.
Potrawa Wagaw ¢ Moc mikrofal w W Czas trwania w min
Mieso wotowe w catosci, cielece lub wieprzo- 800 1. 180 1. 15’
we z kosémi i bez 2. 90 2.10-20
Mieso wotowe w catosci, cielece lub wieprzo- 1000 1. 180 1. 20'
we z kosémi i bez 2. 90 2.15-25
Mieso wotowe w catosci, cielece lub wieprzo- 1500 1. 180 1. 30'
we z kosémi i bez 2. 90 2.20-30
Mieso wotowe w kawatkach lub plastry ciele- 200 1. 180 1. 3?
ciny lub wieprzowe 2. 90 2.10-15
Mieso wotowe w kawatkach lub plastry ciele- 500 1. 180 1. 5%
ciny lub wieprzowe 2. 90 2.15-20
Mieso wotowe w kawatkach lub plastry ciele- 800 1. 180 1. 82
ciny lub wieprzowe 2. 90 2.15-20
Mieso mielone, mieszane®* 200 90 10"

Mieso mielone, mieszane® * 500 1. 180 1.5

2. 90 2.10-15

Mieso mielone, mieszane® * 800 1. 180 1.8’

2. 90 2.15-20

Dréb i czesci drobiu® 600 1. 180 1.8

2. 90 2.10-15

Drob i czesci drobiu® 1200 1. 180 1. 15

2. 90 2.25-30

Kaczka 2000 1. 180 1. 20'

2. 90 2.30-40

Filet rybny, kotlet rybny lub plastry ryby® 400 1. 180 1.5

2. 90 2.10-15

© o N O a b~ W N =

Kilkakrotnie obroci¢ potrawe.

Podczas obracania porozdziela¢ rozmrozone czesci.

Potrawy zamrazac¢ na ptasko.

Juz rozmrozone mieso wyjmowac.

Porozdziela¢ rozmrozone czesci.

Od czasu do czasu ostroznie zamieszac¢ potrawe.

Catkowicie usung¢ opakowanie.

Od czasu do czasu obréci¢ potrawe.

Rozmrazac tylko ciasta bez polewy, Smietany, zelatyny i kremu.

©Porozdziela¢ kawatki ciasta.
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Potrawa Wagaw g Moc mikrofal w W Czas trwania w min
Ryba w catosci 300 1. 180 1.3

2. 90 2.10-15
Ryba w catosci 600 1. 180 1.8

2. 90 2.10-15
Warzywa, np. groszek 300 180 10-15
Warzywa, np. groch 600 1. 180 1. 10

2. 90 2.10-15°
Owoce, np. maliny® 300 180 7-10°
Owoce, np. maliny® 500 1. 180 1. 8°

2.90 2.5-10
Masto, roztapianie’ 125 1. 180 1.1

2. 90 2.2-4
Masto, roztapianie’ 250 1. 180 1. 1

2. 90 2.2-4
Chleb w catosci 500 1. 180 1.6

2. 90 2.5-10
Chleb w catosci 1000 1. 180 1. 128

2. 90 2.15-25
Ciasto, suche, np. ciasto ucierane® ' 500 90 15-20
Ciasto, suche, np. ciasto ucierane® ' 750 1. 180 1.5

2. 90 2.10-15
Ciasto, mokre, np. ciasto z owocami, sernik® 500 1. 180 1.5

2.90 2.10-15
Ciasto, mokre, np. ciasto z owocami, sernik’® 750 1. 180 1.7

2. 90 2.10-15

' Kilkakrotnie obrdécic¢ potrawe.

Potrawy zamrazac¢ na ptasko.
Juz rozmrozone mieso wyjmowac.
Porozdziela¢ rozmrozone czesci.

Catkowicie usung¢ opakowanie.
Od czasu do czasu obrdcic¢ potrawe.
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9 Porozdziela¢ kawatki ciasta.

Podczas obracania porozdziela¢ rozmrozone czesci.

Od czasu do czasu ostroznie zamieszac potrawe.

Rozmrazac¢ tylko ciasta bez polewy, Smietany, zelatyny i kremu.

Podgrzewanie gtebokomrozonych potraw za pomoca kuchenki mikrofalowej
Przestrzegac zalecen ustawien dla odgrzewania gtebokomrozonych potraw za pomocg kuchenki mikrofalowe;.

Uwaga:

Wskazowki dotyczgce przygotowywania potraw

= Uzywac naczyn nadajgcych sie do stosowania w kuchenkach mikrofalowych, z pokrywka. Do przykrycia mozna
uzy¢ talerza lub specjalnegj folii do kuchenek mikrofalowych. Gotowe dania wyja¢ z opakowania.

m  Potrawy utozy¢ ptasko w naczyniu. Potrawy ptaskie podgrzewajg sie szybciej niz wysokie.

= W miedzyczasie potrawe 2-3°razy obrdcic¢ lub zamieszad.

= Po podgrzewaniu potraw odczekac¢ 2 do 5 minut.

= Potrawy oddajg ciepto naczyniom. Naczynie moze by¢ bardzo gorgce. Uzywac tapek kuchennych.

= Smak potraw pozostaje w duzej mierze zachowany. Oszczednie uzywac soli i przypraw.

m  Postawi¢ naczynie na srodku niskiego rusztu, aby mikrofale mogty dotrze¢ do potrawy ze wszystkich stron.
Potrawa Wagaw g Moc mikrofal w W Czas trwania w min
Menu, potrawa na talerzu, danie gotowe z 300 - 400 600 10-15

2-3 sktadnikami

Zupa 400 - 500 600 8-10

Potrawa jednogarnkowa 500 600 10-15

' Dodaé do potrawy troche ptynu.

2 Do naczynia wlaé tyle wody, aby przykry¢ jego dno.

% Potrawe gotowad, nie dodajgc wody.
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Potrawa Waga w g Moc mikrofal w W Czas trwania w min
Potrawa jednogarnkowa 1000 600 20-25
Plastry lub kawatki miesa w sosie, np. gulasz 500 600 15-20
Plastry lub kawatki miesa w sosie, np. gulasz 1000 600 25-30
Ryba, np. filety 400 600 10-15
Ryba, np. filety 800 600 18 - 20
Dodatki, np. ryz, makaron’ 250 600 2-5
Dodatki, np. ryz, makaron’ 500 600 8-10
Warzywa, np. groszek, brokuty, marchewka® 300 600 8-10
Warzywa, np. groch, brokuty, marchew? 600 600 15-20
Szpinak ze $mietang® 450 600 11-16

' Dodac do potrawy troche ptynu.
2 Do naczynia wlaé tyle wody, aby przykry¢ jego dno.
% Potrawe gotowad, nie dodajgc wody.

Podgrzewanie z zastosowaniem mikrofal

Przestrzegac zalecen ustawien dla podgrzewania za
pomocg kuchenki mikrofalowe;.

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko oparzenia!

Podczas podgrzewania ptyndow moze dojs¢ do zahamo-

wania wrzenia. Oznacza to, ze temperatura wrzenia jest

osiggana bez powstawania typowych pecherzykéw po-

wietrza. Nawet mate wstrzgsniecie moze spowodowad,

ze gorgcy napdj nagle zaczyna kipiec¢ i rozpryskiwac

sie.

» Podczas podgrzewania ptynu zawsze nalezy wkta-
dac tyzke do naczynia. W ten sposodb zapobiega sie
zahamowaniu wrzenia.

UWAGA!

Jesli metal dotyka scianki komory piekarnika, powstajg

iskry, ktére moga uszkodzi¢ urzadzenie lub zniszczyd

wewnetrzng szybe drzwi.

» Odstep przedmiotu wykonanego z metalu, np. tyzki
w szklance, od scianek i drzwi komory piekarnika
musi wynosié¢ minimum 2 cm.

Uwaga:

Wskazowki dotyczgce przygotowywania potraw

m  Uzywac naczyn nadajgcych sie do stosowania w ku-
chenkach mikrofalowych, z pokrywka. Do przykrycia
mozna uzy¢ talerza lub specjalnej folii do kuchenek
mikrofalowych. Gotowe dania wyja¢ z opakowania.

m  Potrawy utozy¢ ptasko w naczyniu. Potrawy ptaskie
podgrzewajg sie szybciej niz wysokie.

= W miedzyczasie potrawe 2-3°razy obrdéci¢ lub zami-
eszac.
Po podgrzewaniu potraw odczeka¢ 2 do 5 minut.

= Potrawy oddajg ciepto naczyniom. Naczynie moze
by¢ bardzo gorgce. Uzywac tapek kuchennych.

= Pokarmy dla dzieci:
— Butelki bez smoczkdw i pokrywek ustawi¢ na

ruszcie.
- Po podgrzaniu dobrze wstrzgsnaé lub wymie-
szac.

— Koniecznie sprawdzi¢ temperature pokarmu.

m  Postawi¢ naczynie na srodku niskiego rusztu, aby
mikrofale mogty dotrze¢ do potrawy ze wszystkich
stron.

Potrawa Waga w g Moc mikrofal w W Czas trwania w min
Menu, potrawa na talerzu, danie gotowe z 350 - 500 600 5-10

2-3 sktadnikami

Napoje' 150 900 1-2%3

Napoje' 300 900 2-3%8

Napoje' 500 900 3-423

' Wiozyé tyzke do szklanki.
2 Nie przegrzewac napojéw alkoholowych.
W miedzyczasie kontrolowac potrawe.

Koniecznie sprawdzi¢ temperature.
Plastry miesa porozdzielac.
Dodac¢ do potrawy troche ptynu.

© N o o »~ W

Jedzenie dla dzieci podgrzewac bez smoczka i pokrywki.
Po podgrzaniu nalezy zawsze dobrze wstrzgsngc¢ potrawa.
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Potrawa Wagaw g Moc mikrofal w W Czas trwania w min
Pokarmy dla dzieci, np. butelki z mlekiem* 50 360 ok. 1%
Pokarmy dla dzieci, np. butelki z mlekiem* 100 360 1-2%6
Pokarmy dla dzieci, np. butelki z mlekiem* 200 360 2-3%°
Zupa 1 filizanka 175 900 2-3
Zupa, 2 filizanki 2x175 900 4-5
Zupa, 4 filizanki 4 x175 900 5-6
Mieso w sosie’ 500 600 10-15
Potrawa jednogarnkowa 400 600 5-10
Potrawa jednogarnkowa 800 600 10-15
Warzywa, 1 porcja® 150 g 600 2-3
Warzywa, 2 porcje® 300 g 600 3-5

' Wiozyé tyzke do szklanki.

N

W miedzyczasie kontrolowac potrawe.

Koniecznie sprawdzi¢ temperature.
Plastry miesa porozdzielac.
Dodac¢ do potrawy troche ptynu.

©® N o g b~ W

Nie przegrzewacé napojow alkoholowych.

Jedzenie dla dzieci podgrzewad bez smoczka i pokrywki.
Po podgrzaniu nalezy zawsze dobrze wstrzgsngc¢ potrawa.

Gotowanie/pieczenie przy uzyciu mikrofal
Zalecane ustawienia dotyczgce gotowania/pieczenia przy uzyciu mikrofal.

Uwaga:

Wskazowki dotyczgce przygotowywania potraw

= Uzywac naczyn nadajgcych sie do stosowania w kuchenkach mikrofalowych, z pokrywka. Do przykrycia mozna
uzy¢ talerza lub specjalnegj folii do kuchenek mikrofalowych. Gotowe dania wyja¢ z opakowania.

czasu do czasu zamieszac.
= Do ryzu dodac¢ podwdjng ilos¢ wody.

Potrawy utozy¢ ptasko w naczyniu. Potrawy ptaskie podgrzewajq sie szybciej niz wysokie.
Po podgrzewaniu potraw odczekac¢ 2 do 5 minut.
Potrawy oddajg ciepto naczyniom. Naczynie moze by¢ bardzo gorgce. Uzywac tapek kuchennych.

Smak potraw pozostaje w duzej mierze zachowany. Oszczednie uzywac soli i przypraw.

Postawi¢ naczynie na srodku niskiego rusztu, aby mikrofale mogty dotrze¢ do potrawy ze wszystkich stron.
Warzywa i ziemniaki pokroi¢ na kawatki jednakowej wielkosci. Na kazde 100 g dodac¢ 1-2 tyzki stotowe wody. Od

Potrawa Wagaw g Moc mikrofal w W Czas trwania w min
Caty kurczak, swiezy, bez wnetrznosci 1500 600 30 - 35!
Filet rybny, swiezy 400 600 5-10
Warzywa, $wieze? 250 600 5-10°
Warzywa, $wieze? 500 600 10 - 15°
Ziemniaki? 250 600 8-10°
Ziemniaki? 500 600 11-14°
Ziemniaki? 750 600 15-22°
Ryz 125¢ 1.600 1.7-9
2.180 2.15-20
Ryz 250* 1.600 1.10-12
2.180 2.20-25
Desery, np. pudding (instant)® 500 600 7-9
Owoce, kompot 500 600 9-12

Od czasu do czasu obrdci¢ potrawe.

1
2
3
‘5‘ Dodaé podwdjng ilo$é wody.

Warzywa pokroi¢ na kawatki tej samej wielkosci.
Od czasu do czasu ostroznie zamieszac potrawe.

Od czasu do czasu zamieszac trzepaczkg 2-3 razy.
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Prazona kukurydza do przyrzadzenia w kuchence mikrofalowej

Zalecane ustawienia dotyczgce gotowania/pieczenia Uwaga:
przy uzyciu mikrofal. Wskazéwki dotyczgce przyrzgdzania

A OSTRZEZENIE — Ryzyko oparzenia! m  Uzywac ptaskiego, odpornego na wysokie tempera-

) ) . . L tury naczynia szklanego. Nie uzywac porcelany ani
Przy otwieraniu torebki z popcornem, moze pojawic sie mocno wklestych talerzy
gorgca para. i

» Ostroznie otwierac torebke z popcornem Szklane nagzynie zawsze stawiag’ na.ruszc@e., .
. Nigdv ni o 3 . ' Dopasowac czas trwania odpowiednio do ilosci pot-
gdy nie nastawiac petnej mocy mikrofal. rawy
= Aby prazona kukurydza nie przypalita sie, nalezy po
1 minucie i 30 sekundach na krétko wyjgé torebke z
kukurydzg i wstrzgsngé. Uwaga gorgce!

Potrawa Wagaw g Wyposazenie Moc mikrofal w W Czas trwania w min
Prazona kukurydza 100 Naczynia 600 3-5
do przyrzadzenia w Ruszt

kuchence mikrofalo-
wej

Porady dotyczace nastepnego rozmrazania,

podgrzewania i gotowania z przy uzyciu mikrofal

Postepowac zgodnie z ponizszymi wskazdwkami, aby
uzyskac¢ zadowalajgce rezultaty rozmrazania, podgrze-
wania i gotowania z wykorzystaniem mikrofal.

Cel

Porada

Potrawa jest zbyt sucha.

m  Skréci¢ czas trwania
lub ustawi¢ nizszg moc
mikrofal.

m  Przykry¢ potrawe i do-
dac¢ do niej wiecej wo-
dy.

Po uptywie ustawionego
czasu potrawa nadal nie
jest rozmrozona, podgrza-
na lub ugotowana.

Wydtuzy¢ czas trwania.
Wieksze ilosci i wysokie
potrawy wymagajg dtuz-
Szego przyrzadzania.

Po uptywie ustawionego
czasu potrawa jest prze-
grzana przy brzegach, na-
tomiast w srodku nie jest
jeszcze gotowa.

m  (Od czasu do czasu za-
mieszac.

= Zmniejszy¢ moc mikro-
fal i wydtuzy¢ czas tr-
wania.

Porady dotyczace pieczenia

W celu uzyskania zgdanego rezultatu pieczenia warto
korzystac¢ z zamieszczonych ponizej rad.

Cel

Porada

Réwnomierne wyrastanie
ciasta.

= Nasmarowad ttusz-
czem tylko dno tortow-
nicy.

m  Po upieczeniu ostroz-
nie oddzieli¢ nozem
ciasto od formy.

Drobne wypieki sklejajg
sie podczas pieczenia.

Wokadt kazdego wypieku
pozostawi¢ minimalny
margines 2 cm. Zapewni
to wystarczajgco duzo
miejsca do wyrosniecia i
rownomiernego zrumie-
nienia wypiekow.

Po rozmrozeniu dréb lub
mieso jest z zewnatrz
podgotowane, natomiast
w srodku nadal nieroz-
mrozone.

= Zmniejszy¢ moc mikro-
fal.

= Duze potrawy kilkak-
rotnie obracad pod-
czas rozmrazania.

Sprawdzenie, czy ciasto
jest juz upieczone.

Whbi¢ drewniany patyczek
w ciasto w jego najwyz-
szym punkcie. Jesli ciasto
nie przykleja sie do pa-
tyczka, jest upieczone.

16.4 Ciasta i wypieki

Zalecane ustawienia do ciast i wypiekdw.
Temperatura i czas pieczenia zalezg od konsystencji i
ilosci ciasta. Dlatego w tabelach podane sg przedziaty
czasowe. Nalezy zaczynac¢ od ustawienia krotszego
czasu pieczenia, a w razie potrzeby, ustawi¢ nastep-

nym razem wyzszg wartos¢. Nizsza temperatura sprzyja

uzyskaniu bardziej rownomiernego zrumienienia.

Pieczenie wedtug wtasne-
go przepisu.

Nalezy kierowac sie za-
mieszczonymi w tabelach
pieczenia wskazéwkami
dotyczgcymi podobnych
wypiekow.

Stosowac formy do pie-
czenia wykonane z siliko-
nu, szkta, tworzywa
sztucznego lub ceramiki.

= Forma musi by¢ od-
porna na dziatanie
temperatury do
250°C.

= W takich formach cias-
to bedzie mniej rumi-
ane.

= Uzycie mikrofal umozli-
wia skrécenie czasu
pieczenia w porowna-
niu z czasem podanym
w tabeli.
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Ciasto w formach
Uwaga:

Wskazowki dotyczgce przygotowywania potraw
m  Zalecane ustawienia dotyczg potraw wsuwanych do nienagrzanego urzadzenia.

= Forme do ciasta zawsze stawiac¢ posrodku rusztu.
»  Uzywac wytgcznie naczyn zaroodpornych, nadajgcych sie do uzywania w kuchenkach mikrofalowych.
= Metalowe formy do pieczenia nadajg sie wytgcznie do pieczenia bez uzycia mikrofal.
m Do pieczenia najlepiej nadajg sie ciemne formy metalowe.
»  Podane dane dot. czasu odnoszg sie do artykutéw wstawionych do zimnego piekarnika.
Potrawa Wyposazenie/naczynia Rodzaj Temperaturaw Moc mikrofal w Czas
grzania °C watach trwania w
min.
Ciasto ucierane, proste Forma z kominkiem lub for- 170-180 90 40-50
ma prostokagtna
Ciasto ucierane, delikatne, Forma z kominkiem lub for- 150-170 - 70-90
np. ciasto piaskowe' ma prostokatna
Spdd tortu z ciasta uciera- Forma do tarty 160-180 - 30-40
nego
Ciasto owocowe, delikatne, Tortownica z kominkiem 170-180 90 35-45
ucierane lub bez
Spdd biszkoptowy z 2 jaj Ciemna tortownica 160-170 - 20-25
Spdéd biszkoptowy z 6 jaj Ciemna tortownica 170-180 - 35-45
Spdd z ciasta kruchego, z  Ciemna tortownica 170-190 - 30-40
krawedzig
Tort owocowy lub serowy Ciemna tortownica 170-190 180 35-45
ze spodem z ciasta
kruchego'
Placek szwajcarski Ciemna tortownica 190-200 - 45-55
Babka Forma z kominkiem 170-180 - 40-50
Pizza, cienki spdd, mato Okragta blacha do pizzy 220-230 - 15-25
farszu
Ciasto pikantne Ciemna tortownica 200-220 - 50-60
Ciasto orzechowe Ciemna tortownica 170-180 90 35-45
Ciasto drozdzowe z suchg  Okragta blacha do pizzy 160-180 - 50-60
wierzchnig warstwg
Ciasto drozdzowe z wilgot- Okrggta blacha do pizzy 170-190 - 55-65
ng warstwg wierzchnig
Chatka z 500 g maki Okragta blacha do pizzy 170-190 - 35-45
Strucla z 500 g maki Okragta blacha do pizzy 160-180 - 60-70
Strudel, stodki Okragta blacha do pizzy 190-210 180 35-45
' Ciasto przestudzi¢ w piekarniku przez ok. 20 minut.
Wypieki drobne
Uwaga:
Wskazdwki dotyczace przygotowywania potraw
m  Zalecane ustawienia dotyczg potraw wsuwanych do nienagrzanego urzadzenia.
= Forme do ciasta zawsze stawia¢ posrodku rusztu.
= Do pieczenia najlepiej nadajg sie ciemne formy metalowe.
Potrawa Wyposazenie/naczynia Rodzaj Temperaturaw Czas trwania w
grzania °C min.
Ciasteczka Okragta blacha do pizzy 150-170 25-35
Makaroniki Okragta blacha do pizzy 110-130 35-45
Bezy Okragta blacha do pizzy 100 80-100
Muffiny Blacha do muffindw na ruszcie 160-180 35-40
Wypieki z ciasta parzonego Okragta blacha do pizzy 200-220 35-45
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Potrawa Wyposazenie/naczynia Rodzaj Temperaturaw Czas trwania w
grzania °C min.

Wypieki z ciasta francuskiego Okragta blacha do pizzy 190-200 35-45

Wypieki drozdzowe Okragta blacha do pizzy 200-220 25-35

Chleb i butki
Uwaga:

Wskazowki dotyczgce przygotowywania potraw
m  Zalecane ustawienia dotyczg potraw wsuwanych do nienagrzanego urzadzenia.

» Forme do ciasta zawsze stawiac

®m Do pieczenia najlepiej nadajg sie ciemne formy metalowe.

posrodku rusztu.

Potrawa Wyposazenie/naczynia Rodzaj Temperaturaw Czas trwania w
grzania °C min.

Chleb na zaczynie z 1,2 kg maki  Okragta blacha do pizzy 210-230 50-60

Chleb pita Okragta blacha do pizzy 220-230 25-35

Butki Okragta blacha do pizzy 210-230 25-35

Butki z ciasta drozdzowego, stod- Okragta blacha do pizzy 200-220 15-25

kie

Porady dotyczace nastepnego pieczenia

Jesli rezultat pieczenia nie jest zadowalajgcy, warto
skorzystac z ponizszych wskazowek.

Cel

Porada

Wypiek jest nierdwnomier-
nie zrumieniony.

= Zmniejszy¢ tempera-
ture pieczenia.

Cel

Porada

Ciasto zapada sie.

m  Uzywac tylko sktadni-
kow podanych w prze-
pisie, stosowac sie
doktadnie do opisane-
go w nim sposobu
postepowania.

= Nastepnym razem do-
dac¢ mnigj ptynu.

Lub:

= Zmniejszy¢ tempera-
ture pieczenia o0 10°C
i wydtuzy¢ czas piec-
zenia.

Ciasto jest zbyt suche.

Zwiekszy¢ temperature
pieczenia o0 10°C i skro-
ci¢ czas pieczenia.

Cate ciasto jest zbyt ja-
sne.

= Skontrolowac wyso-
kos¢ wsuniecia oraz
wyposazenie.

= Zwiekszy¢ temperature
pieczenia o 10°C.
Lub:

= Wydtuzy¢ czas piecze-
nia.

Ciasto jest za jasne u go-
ry, za ciemne u dotu.

Wsung¢ ciasto o jeden
poziom wyzej.

Ciasto jest za ciemne u
gory, za jasne u dotu.

= \Wsung¢ ciasto o jeden
poziom nizej.

= 7Zmnigejszy¢ tempera-
ture pieczenia i
wydtuzy¢ czas piecze-
nia.

Odpowiednio przycigc
papier do pieczenia.
Forme do pieczenia
ustawi¢ na srodku.
Uformowac niewielkie
wypieki tej samej wiel-
kosci i grubosci.

Ciasto wyglagda od ze- L]
wnatrz na upieczone, jed-
nak wewnatrz jest niedo-

pieczone.
n

Zmniejszy¢ tempera-
ture pieczenia i
wydtuzy¢ czas piecze-
nia.

Dodac¢ mniegj ptynu.

Ciasto z wilgotng warstwg
wierzchnig:

Podpiec spdd.
Podpieczony spdd
posypac¢ migdatami
lub butka tarta.
Utozy¢ na spodzie
warstwe wierzchnia.
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Cel Porada

Ciasto nie odchodzi od m  Po upieczeniu pozosta-
formy przy przechyleniu. wi¢ ciasto do ostygnie-
ciana5-10 minut.
= Po upieczeniu ostroz-
nie oddzieli¢ nozem
brzegi ciasta od formy.
= Ponownie przechyli¢
ciasto i kilkakrotnie
przykry¢ forme wilgot-
nym, zimnym reczniki-
em.
= Przy nastepnym piec-
zeniu nattuscicé forme |
posypac¢ dno butkg
tarta.

Miedzy forma a rusztem ®  Sprawdzi¢, czy forma
powstajg iskry. jest z zewnatrz czysta.
m  Przestawi¢ forme w in-
ne miejsce komory pi-
ekarnika.
»  Kontynuowac piecze-
nie bez uzycia mikrofal
i wydtuzy¢ czas piec-
zenia.

16.5 Pieczenie mies i grillowanie

Zalecane ustawienia dotyczgce pieczenia mies i grillo-
wania

Temperatura i czas pieczenia zalezg od konsystenciji i
ilosci potrawy. Dlatego w tabelach podane sg przedzia-
ty czasowe. Nalezy zaczynac od ustawienia krotszego
Czasu pieczenia, a w razie potrzeby, ustawi¢ nastep-
nym razem wyzszg wartosc.

Pieczenie w naczyniu

W przypadku potraw przyrzadzanych w naczyniu moz-
na je tatwiej wyja¢ z komory piekarnika i podac¢ w tym
samym naczyniu bezposrednio na stot. W przypadku
pieczenia w naczyniu z pokrywka komora piekarnika
jest bardziej czysta.

Ogolne informacje na temat pieczenia w naczyniu
Uzywac wytacznie naczyn zaroodpornych, na-
dajgcych sie do uzywania w kuchenkach mikrofa-
lowych.

= Metalowe formy do pieczenia nadajg sie wytgcznie
do pieczenia bez uzycia mikrofal.

Ustawic¢ naczynie na ruszcie.

= \Wczesniej sprawdzi¢, czy naczynie miesci sie w ko-
morze piekarnika.

= Najbardziej nadajg sie naczynia ze szkta lub cerami-
ki szklane;.

Gorgce naczynia szklane stawia¢ na suchej pod-
stawce. Wilgotne lub zimne podtoze moze spowodo-
wac pekniecie szkia.

= Naczynie moze by¢ bardzo gorgce. Do wyjmowania
uzywac tapek kuchennych.

m  Przestrzega¢ wskazéwek producenta dotyczgcych
uzywanego naczynia do pieczenia.

Naczynie bez pokrywki
Uzywac wysokiej formy do pieczenia.
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Naczynle z pokrywka
Uzywac¢ dopasowanej, szczelnie przylegajgce;j
pokrywki.

= W przypadku miesa odlegtos¢ miedzy pieczong pot-
rawg a pokrywkg powinna wynosi¢ co najmnie;
3 cm. Podczas pieczenia mieso moze zwiekszy¢
objetosc.

= Mieso drob i ryby mogg uzyskad chrupigcg skorke
takze w zamknietej brytfannie. W tym celu uzy¢ bryt-
fanny ze szklang pokrywa. Ustawi¢ wyzszg tempera-
ture.

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko oparzenia!

Przy otwieraniu pokrywy po zakoriczeniu pieczenia z

naczynia moze ujs¢ bardzo gorgca para. W zaleznosci

od temperatury para moze by¢ niewidoczna.

» Podnies¢ pokrywe w taki sposéb, aby gorgca para
nie zostata skierowana na ciato.

» Nie pozwala¢ dzieciom na zblizanie sie.

Uwagi
= Chude mieso lub pieczen duszona
— Wilac¢ do naczynia ptyn na wysokos¢ ok. 1/2 cm,
np. wode, wino, ocet itp.
llos¢ ptynu zalezy od rodzaju miesa, materiatu, z
ktérego wykonane jest naczynie oraz od tego,
czy podczas pieczenia uzywana jest pokrywka.
Do emaliowanych lub ciemnych brytfanek meta-
lowych nalezy wlac¢ wiecej ptynu niz do naczyn
szklanych.
Do pieczeni duszonej dodac¢ nieco wiecej ptynu.
— Podczas pieczenia ptyn z naczynia wyparowuije.
W razie potrzeby ostroznie podlaé¢ mieso ptynem.
— Mieso nalezy obrdéci¢ po uptywie potowy czasu
pieczenia.
= Ryby
— W przypadku duszenia ryby wla¢ do naczynia od
jednej do trzech tyzek stotowych ptynu, np. soku
z cytryny albo octu.

Grillowanie

Grillowanie potraw, ktdre powinny by¢ chrupigce.

m  Drzwi urzadzenia muszg by¢ zawsze zamkniete pod-
czas grillowania.
Nie podgrzewad piekarnika.

= Grillowad¢ kawatki o podobnej wadze i grubosci.
Dzieki temu zostang one réwnomiernie zrumienione
i pozostang soczyste.

= Kawatki miesa do grillowania nalezy uktadac bez-
posrednio na ruszcie.

= Grillowane kawatki odwracac¢ szczypcami do grillo-
wania.
Naktucie miesa widelcem powoduje utrate soku i
mieso bedzie suche.

= Mieso posoli¢ dopiero po zakonczeniu grillowania.
Sdl wycigga z miesa wode.

Uwaga: Ciemne mieso, np. wotowina, rumieni sie szyb-
ciej niz jasne mieso, jak np. jagniecina lub wieprzowina.
Grillowane kawatki jasnego miesa lub ryby sg na po-
wierzchni jasnobrgzowe, a w srodku upieczone i soczy-
ste.

Przez caty czas grzatka grilla na przemian wtgcza sie i
wytgcza. Jest to normalne zjawisko. Czestotliwos¢ zale-
zy od ustawionego stopnia mocy grilla.

Podczas grillowania moze powstawac¢ dym.
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Porady dotyczace pieczenia i duszenia Cel
Postepowac zgodnie z tymi wskazdwkami, aby uzyskacd

Porada
m  Jezeli potrawa przyrza-

Komora piekarnika powin-

zadowalajgce rezultaty pieczenia i duszenia.

Cel

Porada

Zapobieganie wysychaniu
chudego miesa.

= Chude mieso nasma-
rowac¢ wedtug uznania
ttuszczem lub obtozyd

na pozosta¢ mozliwie czy-
sta.

dzana jest w zamknie-
tej brytfannie, ustawi¢
wyzszg temperature.

Mieso powinno pozostad
gorace i soczyste, np. ro-
stbef.

Gdy pieczen jest goto-
wa, pozostawic¢ jg na
10 minut w zamknietej,

plasterkami boczku.

Stonine ponacina¢ na
krzyz.

= Mieso piec najpierw
stoning do dotu.

wytgczonej komorze
piekarnika. Utatwi to
rozprowadzenie soku
W upieczonym miesie.
Jest to dodatkowy
czas, ktérego nie
uwzgledniono w poda-
nym czasie pieczenia.

= Gdy potrawa jest goto-
wa, owina¢ jg folig alu-
miniowa.

Przygotowanie pieczeni u
ze stoning.

Wolowina

Uwaga:

Wskazoéwki dotyczgce przygotowywania potraw

m  Zalecane ustawienia dotyczg potraw wsuwanych do nienagrzanego urzgdzenia.

m  Obréci¢ sztufade po 1/3 i 2/3 czasu. Na koniec pozostawi¢ potrawy w komorze piekarnika na ok. 10 minut.

m  Rostbef i steki wotowe obrdci¢ po uptywie potowy czasu pieczenia. Na koniec pozostawi¢ potrawy w komorze pie-
karnika na ok. 10 minut.

m  QObréci¢ steki po 2/3 czasu.

Potrawa Wyposazenie/naczynia Rodzaj Temperaturaw Moc mikrofal w Czas
grzania °C watach trwania w
min.

Sztufada, ok 1 kg Naczynie z pokrywkag 180-200 - 120-143
Filet wotowy, srednio wypie- Naczynie bez pokrywki 180-200 90 30-40
czony, ok. 1 kg

Rostbeef, $rednio wypie- Naczynie bez pokrywki 210-230 180 30-40
czony, ok. 1 kg

Stek Srednio wypieczony, Wysoki ruszt (i 3 - 10-25

3 cm grubosci

Cielecina

Uwaga:

Wskazéwki dotyczgce przygotowywania potraw

m  Zalecane ustawienia dotyczg potraw wsuwanych do nienagrzanego urzgdzenia.

®m  Po uptywie potowy czasu obrdci¢ pieczen cieleca. Na koniec pozostawié potrawy w komorze piekarnika na ok.
10 minut.

Potrawa Wyposazenie/naczynia Rodzaj Temperaturaw Moc mikrofal w Czas

dgrzania °C watach trwania w
min.
Pieczen cieleca i gicz ciele- Naczynie z pokrywkag 180-200 - 110-130
ca, ok. 1 kg
Gicz cieleca, ok. 1,5 kg Naczynie z pokrywkag 200-220 - 120-130

Wieprzowina

Uwaga:
Wskazéwki dotyczgce przygotowywania potraw
m  Zalecane ustawienia dotyczg potraw wsuwanych do nienagrzanego urzgdzenia.

71



pl Tak to dziata

m  Pieczen bez stoniny obrdci¢ po uptywie potowy czasu pieczenia. Na koniec pozostawi¢ pieczen w komorze pie-

karnika na ok. 10 minut.

®m  Pieczen wtozy¢ do naczynia, stoning do gory. Ponacina¢ stonine. Nie obracac pieczeni. Na koniec pozostawic¢ pie-
czen w komorze piekarnika na ok. 10 minut.

Nie obracac filetu wieprzowego i schabu peklowanego. Na koniec odstawi¢ potrawe na okoto 5 minut.

Steki z karkdwki po uptywie 2/3 czasu.

Potrawa Wyposazenie/naczynia Rodzaj Temperaturaw Moc mikrofal w Czas
grzania °C / stopien watach trwania w
mocy grilla min.
Pieczen bez stoniny, Naczynie z pokrywkg 220-230 180 40-50
np. karkéwka, ok. 750 g
Pieczen wieprzowa ze sko- Naczynie bez pokrywki 190-210 - 130-150
ra, np. topatka, 1,5 kg
— "Pieczenie", Strona 000
Filet wieprzowy, ok. 500 g  Naczynie z pokrywka 220-230 90 25-30
— "Pieczenie", Strona 000
Pieczen wieprzowa, chuda, Naczynie z pokrywka 210-230 90 60-80
ok. 1 kg
— "Pieczenie", Strona 000
Schab peklowany, z koscig, Naczynie bez pokrywki - - 360 45
ok. 1 kg
— "Pieczenie", Strona 000
Stek z karkdéwki, 2 cm gru- il 3 - 15-20
bosci 10-15
— "Grillowanie", Strona 000
Jagniecina
Uwaga:
Wskazowki dotyczgce przygotowywania potraw
m  Zalecane ustawienia dotycza potraw wsuwanych do nienagrzanego urzadzenia.
=  Udziec jagniecy obrdéci¢ po uptywie potowy czasu.
Potrawa Wyposazenie/naczynia Rodzaj Temperaturaw Moc mikrofal w Czas
dgrzania °C / stopien watach trwania w
mocy grilla min.
Schab jagniecy z koscia, Naczynie bez pokrywki 210-230 - 40-50
ok 1 kg
Udziec jagniecy bez kosci, Naczynie z pokrywka 190-210 - 90-95
srednio wypieczony, ok.
1,5 kg
Pozostate potrawy migsne
Uwaga:
Wskazdwki dotyczace przygotowywania potraw
= Zalecane ustawienia dotyczg potraw wsuwanych do nienagrzanego urzgdzenia.
= Na koniec pozostawi¢ pieczen rzymskag w komorze piekarnika na ok.10 minut.
= Kietbaski obroci¢ po uptywie 2/3 czasu.
Potrawa Wyposazenie/naczynia Rodzaj Temperaturaw Moc mikrofal w Czas
grzania °C / stopien watach trwania w
mocy grilla min.
Pieczen rzymska, ok. 1 kg  Naczynie bez pokrywki 180-200 600+180 -
— "Pieczenie", Strona 000
Kietbaski do grillowania, 4 - ] 3 - 10-15

do 6 sztuk, kazda po 150 g
- "Grillowanie", Strona 000
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Dréb

Uwaga:

Wskazoéwki dotyczgce przygotowywania potraw

m  Zalecane ustawienia dotyczg potraw wsuwanych do nienagrzanego urzadzenia.

m  Cate kurczaki uktadacd piersig do dotu. Obréci¢ po uptywie 2/3 czasu.

m  Pularde utozy¢ piersig do dotu. Po 30 minutach obréci¢ i nastawi¢ moc mikrofal na 180 Watt.

m  Potowki kurczaka, czesci kurczakow, piers z kaczki i piers z gesi uktadac skérg do goéry. Nie obracac potraw.

m  Udka gesi obrdci¢ po uptywie potowy czasu. Ponaktuwaé skorke.

m  Piers z indyka i udziec indyka uktadac skoérg do dotu. Obrécié po uptywie 2/3 czasu.

Potrawa Wyposazenie/naczynia Rodzaj Temperaturaw Moc mikrofal w Czas
grzania °C / stopien watach trwania w

mocy grilla min.

Kurczak, caty, ok. 1,2 kg Naczynie z pokrywkg 220-230 360 35-45

Pularda, w catosci, ok. 1,6  Naczynie z pokrywkag 220-230 360 30

kg 180 20-30

Kurczak, potéwki, po 500 g Naczynie bez pokrywki 180-200 360 30-35

Kawatki kurczaka, Naczynie bez pokrywki 210-230 360 20-30

ok. 800 g

Piers kurczaka ze skorg i Naczynie bez pokrywki % 190-210 180 30-40

koscig, 2 szt.,

ok. 350-450 g

Piers kaczki ze skorg, 2 Naczynie bez pokrywki (] 3 90 20-30

sztuki, po 300-400 ¢

Piers gesi, 2 sztuki, po 500 Naczynie bez pokrywki 210-230 90 25-30

g

Udka gesi, 4 sztuki, ok. 1,5 Naczynie bez pokrywki 210-230 180 30-40

kg

Piers indyka, ok. 1 kg Naczynie z pokrywkg 200-220 - 90-100

Udziec indyka, ok. 1,3 kg Naczynie z pokrywkag X 200-220 180 50-60

Ryby

Uwaga:

Wskazéwki dotyczace przygotowywania potraw

m  Zalecane ustawienia dotyczg potraw wsuwanych do nienagrzanego urzgdzenia.
= Do grillowania potozy¢ catg rybe, np. tososia lub pstraga, posrodku rusztu.

m  \Wczesniej nasmarowad ruszt olejem.

Potrawa Wyposazenie/naczynia Rodzaj Temperaturaw Czas trwania w
grzania °C min.
Kotlet rybny, np. tosos, 3 cm gru- Wysoki ruszt Ol 3 20-25
bosci, grillowany
Ryba, cata, 2-3 sztuki po 300 g, Wysoki ruszt ] 3 20-30
grillowana
Porady dotyczace nastepnego pieczenia Cel Porada
Jesli rezultat pieczenia ‘nie jest w petni zadowalajacy, Warstwa chrupigcej skorki ®  Zwiekszy¢ tempera-
warto skorzystac¢ z ponizszych porad. jest zbyt cienka. ture.
Lub:

Cel Porada = Po uplywie czasu piec-
Pieczen jest zbyt ciemna i ® Wybrac¢ nizszg tempe- zenia wtaczy¢ na krot-
miejscami ma przypieczo- rature. ko funkcije grilla.
ng skorke. = Skrdci¢ czas piecze- Sos pieczeniowy jest przy- = Wybraé mniejsze na-

nia. palony. czynie.
Pieczen jest zbyt sucha. = Wybrac¢ nizszg tempe- ®»  Podczas pieczenia do-

rature. dac¢ wiecej ptynu.

m  Skrdci¢ czas piecze-
nia.
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Cel Porada

Sos pieczeniowy jest zbyt ® W celu odparowania

jasny lub zbyt wodnisty. wiekszej ilosci ptynu
wybra¢ wieksze naczy-
nie.

m  Podczas pieczenia do-
da¢ mniej ptynu.

16.6 Zapiekanki

Uwaga:
Wskazdwki dotyczace przygotowywania potraw

Cel

Porada

Mieso przypala sie pod-
czas duszenia.

m  Sprawdzi¢, czy
pokrywka jest szczelna
i dopasowana do na-
czynia.

®  Zmniejszy¢ tempera-
ture.

®» Podczas duszenia
podlewac¢ migso.

Pieczen nie jest dopieczo-
na.

Pokroi¢ pieczen.
Przygotowac¢ sos w na-
czyniu do pieczenia.

= Witozy¢ plastry piecze-
ni do sosu.

»  Dogotowaé mieso przy
uzyciu mikrofal.

= Zapiekanki i suflety ziemniaczane zapieka¢ w zaroodpornej formie do zapiekanek przeznaczonej do kuchenek

mikrofalowych o wysokosci od 4 do 5 cm.

m  Zapiekanki i suflety pozostawi¢ po upieczeniu jeszcze na 5minut w wytgczonym piekarniku.

= Podpiec kromki chleba tostowego.

m  Zapiekanki ustawié¢ na niskim ruszcie.

®m  Zalecane ustawienia dotyczg potraw wsuwanych do nienagrzanego urzadzenia.

Potrawa Wyposazenie/naczynia Rodzaj Temperaturaw Moc mikrofal w Czas

dgrzania °C watach trwania w

min.

Zapiekanka na stodko, ok.  Naczynie bez pokrywki 140-160 360 25-35

1,5 kg

Zapiekanka pikantna z go- Naczynie bez pokrywki 150-170 600 20-25

towanych sktadnikéw,

ok. 1 kg

Lasagne, swieza Naczynie bez pokrywki 200-220 360 25-35

Zapiekanka ziemniaczana z Naczynie bez pokrywki 180-200 600 25-30

surowych sktadnikdw,

ok. 1,1 kg

Tosty zapiekane, 4 sztuki Wysoki ruszt ™ 3 - 8-10

16.7 Mrozone produkty gotowe

Uwaga:
Wskazowki dotyczgce przygotowywania potraw

m  Przestrzegac¢ wskazdwek producenta podanych na opakowaniu.

= Nie ktas¢ na sobie frytek, krokietdw i rosti a po uptywie potowy czasu obrdcic.

= Artykuty spozywcze uktadac bezposrednio na talerzu obrotowym.

m  Zalecane ustawienia dotycza potraw wsuwanych do nienagrzanego urzadzenia.

Potrawa Wyposazenie/naczynia Rodzaj Temperaturaw Moc mikrofal w Czas
grzania °C / stopien watach trwania w

mocy grilla min.

Pizza z cienkim spodem Talerz obrotowy 220-230 - 10-15

Pizza na grubym spodzie Talerz obrotowy - 600 3
220-230 - 13-18

Minipizza Talerz obrotowy 220-230 - 10-15

Pizza-bagietka Talerz obrotowy - 600 2
220-230 - 13-18
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Potrawa Wyposazenie/naczynia Rodzaj Temperaturaw Moc mikrofal w Czas
grzania °C / stopien watach trwania w

mocy grilla min.

Frytki Talerz obrotowy 220-230 - 8-13

Krokiety Talerz obrotowy 210-220 - 13-18

Rosti, pierogi ziemniaczane Talerz obrotowy 200-220 - 25-30

z farszem

Butki lub bagietka do pie- Niski ruszt 170-180 - 13-18

czenia

Paluszki rybne Talerz obrotowy 210-230 - 10-20

Paluszki z kurczaka, nuget- Talerz obrotowy 200-220 - 15-20

sy

Strudel Talerz obrotowy 210-220 180 20-30

Lasagne, ok. 400 g Niski ruszt 220-230 600 12-17

16.8 Potrawy testowe

Ponizsze tabele zostaty sporzadzone dla instytutdw testujgcych w celu utatwienia im przeprowadzenia kontroli urzg-
dzenia zgodnie z normg EN 60350-1:2013 wzgl. IEC 60350-1:2011 oraz normg EN 60705:2012, IEC 60705:2010.

Rozmrazanie przy uzyciu mikrofal
Zalecane ustawienia dotyczgce rozmrazania przy uzyciu kuchenki mikrofalowej.

Potrawa Moc mikrofal w W Czas trwania w min Wskazowka
Mieso 1.180 1.5 Ustawi¢ naczynie zarood-
2.90 2.10-15 porne, @ 22 cm, na talerzu

obrotowym. Po ok. 13 mi-
nutach usungé rozmrozone
mieso.

Gotowanie/pieczenie przy uzyciu mikrofal
Zalecane ustawienia dotyczgce gotowania/pieczenia przy uzyciu mikrofal.

Potrawa Moc mikrofal w W Czas trwania w min Wskazowka
Mleczko jajeczne 1.600 1.10-13 Ustawi¢ naczynie zarood-
2.180 2.25-30 porne, 24 x 19 cm, na ni-

skim ruszcie.

Biszkopt 600 9-10 Ustawi¢ naczynie zarood-
porne, @ 22 cm, na niskim
ruszcie.

Pieczen rzymska 600 18-23 Ustawi¢ naczynie zarood-

porne, 28 cm, na niskim
ruszcie.

Gotowanie w potaczeniu z mikrofalami
Zalecane ustawienia dotyczgce gotowania/pieczenia przy uzyciu mikrofal.

Potrawa Moc mikrofal w W Rodzaj grzania Czas trwaniaw  Temperatura w Wskazowka
min °C
Zapiekanka ziem- 600 25-30 210-220 Ustawi¢ naczynie
niaczana zaroodporne,
@ 22 cm, na ni-
skim ruszcie.
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Potrawa Moc mikrofal w W Rodzaj grzania Czas trwaniaw  Temperatura w Wskazéwka
min °C
Ciasto 180 15-20 180-200 Ustawi¢ naczynie
zaroodporne,
@ 22 cm, na ni-
skim ruszcie.
Ciasto 360 X 35-40 200-220 Obroci¢ po upty-
wie 2/3 czasu.
Pieczenie

Zalecane ustawienia dotyczgce pieczenia potraw testowych.

Uwaga: Zalecane ustawienia dotyczg potraw wsuwanych do nienagrzanego urzgdzenia.

Potrawa Wyposazenie/naczy- Rodzaj grzania Temperaturaw °C Czas trwania w min.
nia

Biszkopt na wodzie Tortownica & 26 cm 160-180 30-40
Niski ruszt

Szarlotka z pierzynkg Tortownica & 20 cm 190-210 50-60
Niski ruszt

Grillowanie

Zalecane ustawienia dotyczgce grillowania potraw testowych.

Potrawa Wyposazenie/naczy- Rodzaj grzania Stopien mocy grilla  Czas trwania w min.
nia

Opiekanie tostow Wysoki ruszt ™ 3 4-5

Hamburger wotowy,  Wysoki ruszt ™ 3 30-35

9 sztuk

17 Serwis

Jesli uzytkownik ma pytania dotyczgce sposobu korzy-
stania z urzgdzenia, nie potrafi samodzielnie usung¢ za-
ktécenia albo urzgdzenie wymaga naprawy, powinien
sie zwrdci¢ do naszego serwisu.

Doktadne informacje na temat okresu i warunkéw gwa-
rancji mozna uzyskac¢ od naszego serwisu, od sprze-
dawcy urzgdzenia lub na naszej stronie internetowe;.
Kontaktujgc sie z serwisem nalezy podac¢ numer pro-
duktu (E-Nr.) i numer fabryczny (FD) urzadzenia.

Dane kontaktowe serwisu mozna znalez¢ tutaj lub w
dotgczonym wykazie punktéw serwisowych albo na na-
szej stronie internetowe;.

Ten produkt zawiera zrodta Swiatta klasy energetycz-
nej G. Zrodta sSwiatta sg dostepne jako czesci zamien-
ne i moga by¢ wymieniane tylko przez odpowiednio
przeszkolony i wykwalifikowany personel.

17.1 Numer produktu (E-Nr) i numer
fabryczny (FD)

Numer produktu (E-Nr) i numer fabryczny (FD) znajduja
sie na tabliczce znamionowej urzgdzenia.

Tabliczke znamionowg z numerem wida¢ po otworze-
niu drzwiczek urzadzenia.

[ Ew FD. Zr | CE E

Type

Dane urzadzenia i numer telefonu serwisu mozna zano-
towac oddzielnie, aby zapewni¢ sobie do nich szybki
dostep.

18 Instrukcja montazu

Nalezy przestrzegad tych informacji podczas montazu
urzgdzenia.
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18.1 Zakres dostawy

Po rozpakowaniu nalezy sprawdzi¢ wszystkie czesci
pod katem ewentualnych uszkodzen podczas transpor-
tu.

N
\.

18.2 Sichere Montage

Podczas montazu urzgdzenia nalezy prze-

strzegac zasad bezpieczenstwa.

m Bezpieczenstwo podczas uzytkowania za-
pewnione jest tylko po prawidtowym za-
montowaniu zgodnie z instrukcjg montazu.
Monter jest odpowiedzialny za prawidtowe
dziatanie w miejscu instalacji urzgdzenia.

® Po rozpakowaniu nalezy sprawdzi¢ stan
urzgdzenia. Nie podtgczac, jesli urzgdzenie
zostato uszkodzone podczas transportu.

® Przed uruchomieniem usungc¢ z komory go-
towania oraz z drzwi materiaty opakowanio-
we i folie klejgce.

m Przestrzega¢ wskazowek podanych na kar-
tach dotyczgcych montazu elementéw wy-
posazenia.

= Meble do zabudowy muszg by¢ odporne
na temperature do 90°C, a przylegajgce do
urzgdzenia fronty mebli do 65°C.

= Nie montowac urzgdzenia za drzwiami de-
koracyjnymi ani za drzwiami mebla. Istnieje
ryzyko przegrzania.

» Meble nalezy docinac przed wstawieniem
urzgdzenia. UsungC widry. Mogg one zakto-
cac funkcjonowanie elementow
elektrycznych.

m Urzgdzenie bez wtyczki moze podtaczy¢
wytacznie specjalista z odpowiednimi up-
rawnieniami elektrycznymi. Gwarancja nie
obejmuje szkdd wynikajgcych z niepra-
widtowego podtagczenia urzgdzenia.

Instrukcja montazu pl

/A\ OSTRZEZENIE - Ryzyko odniesienia
obrazen!

Czesci, ktore sg dostepne podczas montazu,
mogg mie¢ ostre krawedzie i powodowac ska-
leczenia.

» NosiC rekawice ochronne

/A\ OSTRZEZENIE - Ryzyko pozaru!

Uzywanie przedtuzonego przewodu sieciowe-

go i niezaaprobowanych adapterdow stanowi

zagrozenie.

» Nie uzywac przedtuzaczy ani rozgateznikow
wielogniazdowych.

18.3 Przytacze elektryczne

Aby moc bezpiecznie podtgczy¢ urzgdzenie do sieci
elektrycznej, nalezy przestrzegac ponizszych wskazo-
wek.

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko porazenia pradem!
Nieprawidtowo wykonane instalacje stanowig powazne
zagrozenie.

» Tylko wykwalifikowany elektryk moze zainstalowac
gniazdo lub wymieni¢ przewdd przytgczeniowy,
uwzgledniajgc odpowiednie przepisy.

» Urzagdzenie podtgczad tylko do gniazdka wtykowego
ze stykiem ochronnym (uziemieniem), zamontowa-
nego w sposob zgodny z obowigzujgcymi przepisa-
mi.

» Jesli po zabudowaniu nie bedzie dostepu do wtycz-
ki, wowczas w instalacji elektrycznej musi znajdo-
wac wielobiegunowy roztacznik od sieci elekiryczne;
z rozwarciem stykéw wynoszgcym minimum 3 mm.
Montaz musi zapewni¢ ochrone przed niezamierzo-
nym dotknieciem.

18.4 Meble do zabudowy

To urzgdzenie jest przeznaczone wytgcznie do zabudo-
wy. To urzgdzenie nie jest urzgdzeniem stacjonarnym i
nie nadaje sie do montazu w szafce.

Szafka do zabudowy nie moze mie¢ tylnej scianki. Od-
legtos¢ miedzy sciang a spodem szafki lub tylng Scian-
ka szafki znajdujgcej sie nad urzadzeniem musi wyno-
si¢ minimum 35 mm.

Szafka do zabudowy musi mie¢ z przodu otwoér wenty-
lacyjny o powierzchni 50 cm2. W tym celu przycigé
ostone cokotu lub zamontowad kratke wentylacyjna.
Nie zastania¢ szczelin wentylacyjnych i otworéw dopro-
wadzajgcych powietrze.
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18.5 Montaz w szafce wysokiej 2. Przykreci¢ urzadzenie do mebla.

Przestrzega¢ wymiardw montazowych i odstepow bez-
pieczenstwa w szafce wysokiej.

~600-
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%H 18.9 Demontaz urzadzenia

CMI 450+2
1. Wytgczy¢ zasilanie urzadzenia.

550

*

L]
2. Odkreci¢ sruby mocujgce.

18.6 Montaz pod blatem roboczym 3. Urzadzenie lekko uniesc¢ i catkowicie wyciagnac.

Podczas montazu pod blatem roboczym przestrzegacé
wymiarow montazowych i bezpiecznych odstepdw.

min. +8
550 ~260"_

W celu zapewnienia wentylacji urzgdzenia w ptytach
przegradzajgcych muszg by¢ otwory wentylacyjne.
Jezeli urzgdzenie ma by¢ zamontowane pod ptytg
grzewcza, przestrzegad instrukcji montazu.

18.7 Zabudowa narozna

W przypadku zabudowy naroznej, przestrzegac¢ wymia-
row montazowych i bezpiecznych odstepdw.

min. 90
N

min. 90

18.8 Montaz urzadzenia
1. Ustawi¢ urzadzenie posrodku.
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1 Siguranta

Respectati urmatoarele instructiuni de sigu-
ranta.

1.1 Instructiuni generale

= Cititi cu atentie acest manual.

m Pastrati instructiunile, precum si informatiile
producatorului in vederea utilizarii ulterioare
sau Inméanarii acestora urmatorului proprie-
tar.

= Nu este permisa punerea in functiune a
aparatului daca acesta a fost deteriorat in
timpul transportului.

Siguranta ro

1.2 Utilizarea conform destinatiei

Racordarea fara stecher a aparatelor poate fi

efectuatd numai de catre personal de speciali-

tate autorizat. In cazul avariilor rezultate in ur-

ma unei conectari eronate, dreptul de garantie

este anulat.

Numai la montajul regulamentar corespunza-

tor instructiunii de montaj este garantata sigu-

ranta la utilizare. Instalatorul este responsabil

pentru functionarea ireprosabila la locul de in-

stalare.

Utilizati acest aparat numai:

® pentru prepararea de alimente si bauturi.

® in cazul uzului casnic si al utilizarilor simil-
are, de exemplu: in bucatariile pentru anga-
jatii din centrele comerciale, birouri si alte
domenii comerciale; in medii agricole; de
catre clientii din hoteluri si alte cladiri rezi-
dentiale; in pensiuni cu mic dejun inclus.

® pana la o inalfime de 4000 m deasupra ni-
velului marii.

Acest aparat este in conformitate cu standar-
dul EN 55011, respectiv CISPR 11. Acesta
este un produs din grupa 2, clasa B. Grupa 2
inseamna ca microundele sunt generate in
scopul incalzirii alimentelor. Clasa B indica
faptul ca aparatul este adecvat pentru uzul
casnic.

1.3 Limitare a cercului de utilizatori

Acest aparat poate fi folosit de copii cu varsta
de peste 8 ani si de persoane cu capacitati fi-
zice, senzoriale sau mintale reduse sau fara
experienta si/sau cunostinte numai daca sunt
supravegheati sau au fost instruiti referitor la
utilizarea in siguranta a aparatului si au inteles
pericolele care rezulta din aceasta.

Copiii nu trebuie lasati sa se joace cu apara-
tul.

Curatarea si intretinerea realizata de catre uti-
lizator nu trebuie facuta de copii, in afara de
cazul In care ei au varsta de 15 ani si mai
mari si sunt supravegheati.

Copiii mai mici de 8 ani trebuie tinuti la dis-
tanta de aparat si de cablul de alimentare
electrica al acestuia.
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1.4 Utilizarea in siguranta

/A AVERTISMENT - Pericol de incendiu!
Obiectele inflamabile depozitate in interiorul
cuptorului se pot aprinde.

» Nu depozitati niciodata obiecte inflamabile
in interiorul cuptorului.

» Daca iese fum, opriti aparatul sau scoateti
stecherul din priza si lasati usa aparatului
inchisa pentru a stinge eventualele flacari.

Resturile libere de alimente, grasimea si zea-

ma de friptura se pot aprinde.

» Tnainte de functionare, indepértati murdarii-
le grosiere din interiorul cuptorului si de pe
accesorii.

La deschiderea usii aparatului se creeaza cu-

renti de aer. Hartia de copt se poate atinge

de elementele de incalzire si se poate aprin-
de.

» La preincalzire si in timpul prepararii, nu
asezati niciodata hartie de copt peste acce-
sorii fara ca aceasta sa fie fixata.

» Hartia de copt trebuei taiata intotdeauna la
dimensiunea corespunzatoare si asezata in-
tr-un vas sau intr-o forma de copt.

Supraincalzirea aparatului poate duce la in-

cendiu. Daca aparatul este montat in spatele

unei usi decorative sau de mobilier, in timpul
functionarii acestuia se vor produce acumulari
de caldura daca usa decorativa sau usa cor-
pului de mobilier este inchisa.

» Utilizati aparatul numai daca usa decorativa
sau usa corpului de mobilier este deschisa.

A\ AVERTISMENT - Pericol de arsuri!

In timpul utilizarii, aparatul si piesele care pot

fi atinse se infierbanta.

» Se recomanda precuatie, pentru se a evita
atingerea elementelor de incalzire.

» Copiii cu varsta de sub 8 ani trebuie sa fie
tinuti la distanta.

Accesoriile sau vesela vor deveni foarte fier-

binti.

» Scoateti intotdeauna accesoriile sau vasele
fierbinti cu ajutorul unei manusi de bucata-
rie.

Vaporii de alcool din interiorul fierbinte al cup-

torului se pot aprinde.

» Turnali peste alimente numai cantitati mici
de bauturi cu continut ridicat de alcool.

» Deschideti cu atentie usa aparatului.
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/A AVERTISMENT - Pericol de oparire!

In timpul utiliz&rii, partile accesibile devin fier-

binti.

» Nu atingeti niciodata suprafetele fierbinti.

» Tineti copiii la distanta.

La deschiderea usii aparatului poate iesi abur

fierbinte. In functie de temperatura, aburii pot

fi uneori greu de observat.

» Deschideti cu atentie usa aparatului.

» Tineti copiii la distanta.

Apa din interiorul fierbinte al cuptorului poate

duce la formarea de aburi fierbinti.

» Nu turnati niciodata apa in interiorul cupto-
rului fierbinte.

/A AVERTISMENT - Pericol de ranire!

n cazul in care este zgariat, geamul usii apa-

ratului se poate crapa.

» Nu utilizati detergenti agresivi si abrazivi
sau raclete metalice ascutite pentru a cura-
ta geamul usii aparatului, in caz contrar, su-
prafata se poate zgaria.

Balamalele usii aparatului se misca la deschi-

derea si inchiderea usii si va puteti prinde ma-

na.

» Nu introduceti méainile in zona balamalelor.

Crapaturile, cioburile sau fisurile in platanul ro-

tativ din sticla sunt periculoase.

» Nu loviti niciodata obiecte dure de platanul
rotativ.

» Manevrati platanul rotativ cu grija.

/\ AVERTISMENT - Pericol de

electrocutare!

Reparatiile executate incorect sunt periculoa-

se.

» Numai personalul de specialitate are permi-
siunea de a efectua lucrari de reparatii la
nivelul aparatului.

» La reparatia aparatului trebuie utilizate nu-
mai piese de schimb originale.

» Daca se deterioreaza cablul de racordare
la retea al acestui aparat, acesta trebuie in-
locuit de catre producator, de catre servici-
ul sau pentru clienti sau de catre o persoa-
na calificatd in mod similar, pentru a evita
pericolele.

O izolatie deteriorata a cablului de alimentare

electrica este periculoasa.

» Cablul de alimentare electrica nu trebuie sa
intre niciodata in contact cu surse de cal-
dura sau cu componentele fierbinti ale apa-
ratului.



» Cablul de alimentare electrica nu trebuie sa
intre niciodata in contact cu varfuri sau mu-
chii ascultite.

» Nu este permisa indoirea, strangularea sau
modificarea cablului de alimentare electri-
ca.

Patrunderea umiditatii in interiorul aparatului

poate provoca electrocutarea.

» Nu utilizati pentru curatarea aparatului apa-
rate de curatat cu jet sub presiune sau cu
jet de abur.

Un aparat deteriorat sau un cablu de alimen-

tare de la retea deteriorat este periculos.

» Nu utilizati niciodata un aparat deteriorat.

» Nu utilizati un aparat care are suprafata cu
fisuri sau sparta.

» Nu trageti niciodata de cablul de alimentare
electrica pentru a deconecta aparatul de la
refeaua de alimentare electrica. Scoateti in-
totdeauna din priza stecherul cablului de
alimentare electrica.

» Daca aparatul sau cablul de alimentare
electrica este deteriorat, scoateti imediat
stecherul din priza sau decuplati siguranta
din cutia cu sigurante.

» Contactati unitatea de service abilitata.

— Pagina 115

/A AVERTISMENT - Pericol de asfixiere!

Copiii se pot infasura in ambalaj sau si-l pot

trage pe cap, asfixiindu-se.

» Nu lasati copii in apropierea ambalajului.

» Nu lasati copii sa se joace cu materialul de
ambalaj.

Copii pot aspira sau inghiti piesele mici si se

pot asfixia.

» Nu lasati copii in apropierea pieselor mici.

» Nu lasati copii sa se joace cu piesele mici.

1.5 Cuptor cu microunde

CITITI CU ATENTIE INFORMATIILE MPOR-
TANTE PRIVIND SIGURANTA Sl PASTRATI-LE
IN VEDEREA CONSULTARII ULTERIOARE

/A AVERTISMENT - Pericol de incendiu!
Alte utilizari ale aparatului decéat cea prevazu-
ta sunt periculoase si pot provoca pagube.
De exemplu papucii de casa, pernele medici-
nale cu cereale incalzite se mai pot aprinde si
dupa cateva ore.

» Nu uscati alimente sau articole de imbraca-

minte n interiorul aparatului.

Siguranta ro

» Nu incalziti in interiorul aparatului pantofi,
perne umplute cu cereale sau boabe, bu-
reti, lavete umede sau alte articole similare.

» Utilizati aparatul numai pentru prepararea
mancarurilor si a bauturilor.

Alimentele, ambalajele si recipientele in care

se afla acestea se pot aprinde.

» Nu incalziti niciodata alimente in ambalaje
izoterme.

» Nu incalziti niciodata fara supraveghere ali-
mente in recipiente din plastic, hartie sau
alte materiale inflamabile.

» Nu setati niciodata o putere sau o durata
excesiv de mari la cuptorul cu microunde.
Orientati-va dupa indicatiile din aceste in-
structiuni de utilizare.

» Nu uscati niciodata alimentele in cuptorul
cu microunde.

» Alimentele cu continut scazut de apa, de
exemplu, painea, nu trebuie niciodata
dezghetate sau incalzite la o treapta de pu-
tere prea mare a microundelor sau pentru
un timp prea indelungat.

Uleiul alimentar se poate aprinde.

» Nu incalziti niciodata exclusiv ulei alimentar
la cuptorul cu microunde.

/A AVERTISMENT - Pericol de explozie!

Lichidele sau alte alimente aflate in recipiente

inchise etans pot exploda cu usurinta.

» Nu incalziti niciodata lichide sau alte ali-
mente in recipiente inchise etans.

A\ AVERTISMENT - Pericol de arsuri!

Alimentele cu coaja sau pielita dura pot plesni

exploziv in timpul, sau chiar dupa incalzire.

» Nu preparati niciodata oua in coaja si nu in-
calziti oua fierte tari in coaja.

» Nu preparati niciodata scoici sau crusta-
cee.

» In cazul oualor ochi sau al oualor in pahar,
trebuie ca mai intai sa infepati galbenusul.

» In cazul alimentelor cu coaja sau invelis ta-
re, de exemplu, mere, rosii, cartofi sau car-
naciori; coaja poate crapa. Inainte de incal-
zire, intepati coaja sau invelisul.

Caldura nu se distribuie uniform in mancarea

pentru bebelusi.

» Nu incalziti niciodata alimentele pentru be-
belusi in vase inchise.

» Indepartati intotdeauna capacul sau tetina.

» Dupa incalzire, amestecati sau agitati bine.
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» Verificali temperatura inainte de a oferi
mancarea copilului.

Alimentele incalzite emit caldura. Vesela se

poate infierbanta foarte puternic.

» Scoateti intotdeauna accesoriile sau vasele
fierbinti cu ajutorul unei manusi de bucata-
rie.

In cazul alimentelor inchise intr-un ambalaj

etans, ambalajul poate crapa.

» Respectali intotdeauna specificatiile de pe
ambalaj.

» Scoateti intotdeauna preparatele din interio-
rul cuptorului utilizand o manusa de bucata-
rie.

In timpul utilizarii, partile accesibile devin fier-

binti.

» Nu atingeti niciodata suprafetele fierbinti.

> Tineti copiii la distanta.

Alte utilizari ale aparatului decat cea prevazu-

ta sunt periculoase. De exemplu, supraincalzi-

rea papucilor, a pernelor umplute cu cereale

sau boabe, a buretilor, a lavetelor umede si a

altor articole similare duce la arsuri.

» Nu uscati alimente sau articole de imbraca-
minte in interiorul aparatului.

» Nu Tncalziti in interiorul aparatului pantofi,
perne umplute cu cereale sau boabe, bu-
reti, lavete umede sau alte articole similare.

» Utilizati aparatul numai pentru prepararea
mancarurilor si a bauturilor.

/A AVERTISMENT - Pericol de opirire!

in cazul Incalzirii lichidelor, este posibil& intar-

zierea fierberii. Aceasta inseamna ca se atin-

ge temperatura de fierbere fara sa se produ-

ca bulele tipice de vapori. Actionati cu atentie

chiar si in cazul unei miscari mici a vasului.

Lchidul fierbinte se poate revarsa brusc si

poate fi improscat.

> Laincalzire, puneti intotdeauna o lingura in
vas. In acest fel, evitati fenomenul de intar-
ziere a fierberii.

v’ X
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/\ AVERTISMENT - Pericol de ranire!
Vesela neadecvata se poate sparge. Vesela
din portelan si ceramica poate avea orificii fi-
ne in manere si capac. In spatele acestor orifi-
cii, exista cavitati. Umiditatea care patrunde in
cavitali poate provoca spargerea veselei.

» Utilizali numai vesela adecvata pentru mi-
crounde.

In cazul functionarii cu microunde, vesela si

recipientele din metal sau vesela cu ornamen-

te metalice pot genera scantei. Aparatul poate
suferi deteriorari.

» In cazul function&rii doar cu microunde, nu
utilizati niciodata recipiente din metal.

» Utilizati numai vesela adecvata pentru utili-
zarea in cuptorul cu microunde sau pentru
utilizarea cu functia de preparare cu micro-
unde in combinatie cu un mod de incalzire.

/\ AVERTISMENT - Pericol de
electrocutare!

Aparatul functioneaza cu tensiune inalta.
» Nu inlaturati niciodata carcasa.

/\ AVERTISMENT - Pericol de afectare

grava a sanatatii!

In cazul curatarii necorespunzatoare, suprafa-

ta aparatului poate suferi deteriorari, durata

de viata a aparatului se poate reduce si pot
rezulta situatii periculoase, de exemplu, iesi-
rea energiei produse de microunde.

» Curatati cu regularitate aparatul si indepar-
tati imediat resturile de alimente.

» Mentineti intotdeauna curate interiorul cup-
torului, garnitura usii, usa si balamaua usii.
— "Curatare si ingrijire", Pagina 96

Nu utilizati niciodata aparatul daca usa aces-

tuia sau garnitura usii este deteriorata. Este

posibil ca energia produsa de microunde sa
iasa.

» Nu utilizati niciodata aparatul daca usa cup-
torului, garnitura usii sau cadrul din plastic
al usii prezinta deteriorari.

» Reparatiile trebuie efectuate numai de uni-
tatea de service abilitata.

La aparatele fara carcasa este emisa energie

produsa de microunde.

» Nu indepartati niciodata carcasa.

» Pentru lucrari de intretinere sau reparatii,
chemati unitatea service abilitata.
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2 Prevenirea pagubelor materiale

2.1 Generalitati

ATENTIE!

Daca in interiorul aparatului fierbinte exista apa, se for-

meaza aburi. Din cauza variatiei de temperatura se pot

produce deteriorari.

» Nu turnali niciodata apa in interiorul cuptorului fier-
binte.

Umiditatea prelungita din interiorul aparatului duce la

coroziune.

» Indepartati prin stergere apa de condens dupa finali-
zarea fiecarui proces de preparare.

» Nu pastrati alimente umede pentru un timp mai lung
in interiorul cuptorului inchis.

» Nu depozitati preparate in interiorul cuptorului.

Racirea aparatului cu usa acestuia deschisa provoaca

deteriorarea in timp a partilor frontale ale mobilierului

adiacent.

» Dupd un mod de functionare cu temperaturi ridicate,
lasati cuptorul sa se rdceasca numai cu usa acestu-
ia inchisa.

Nu fixati nimic in usa aparatului.

Numai dupa un mod de functionare cu multa umidi-
tate lasali cuptorul sa se raceasca cu usa acestuia
deschisa.

Daca garnitura este foarte murdara, usa aparatului nu

se mai inchide corect in timpul functionarii. Partile fron-

tale ale mobilierului adiacent pot suferi deterioréari.

» Meniineti garnitura Intotdeauna curata.

» Nu utilizati niciodata aparatul cu o garnitura de

_ etansare deterioratd sau fara garnitura de etansare.

In cazul utilizarii usii cuptorului pe post de suprafata de

asezare sau de depozitare, aceasta poate suferi deteri-

orari.

» Nu va urcali, nu va asezati, nu agatati si nu sprijiniti

_ obiecte pe usa aparatului.

In functie de tipul de aparat, accesoriile pot zgéria gea-

mul usii in momentul inchiderii usii aparatului.

» Introduceti intotdeauna accesoriile pana la opritor in
interiorul aparatului.

2.2 Cuptor cu microunde

Respectali aceste instructiuni atunci cand utilizati cup-

torul cu microunde.

ATENTIE!

Metalul aflat Tn contact cu peretii aparatului provoaca

producerea de scantei,deteriorarea aparatului sau dis-

trugerea geamului interior al usii.

» Metalul, de exemplu, lingurita din pahar - trebuie sa
se afle la o distantd minima de 2 cm fata de peretii
interiori ai cuptorului si fata de partea interioara a
usii.

Vesela din aluminiu introdusa n aparat poate provoca

scantei. Aparatul se va deteriora prin formarea de

scantei.

» Nu utilizati vesela din aluminiu in aparat.

Functionarea aparatului fara alimente duce la suprasar-

cina.

» Nu pornifi niciodata cuptorul cu microunde daca nu
exista preparate in interiorul acestuia. Exceptlia o re-
prezinta un test scurt pentru vesela.

&l
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Prepararea multipla, succesiva de popcorn la microun-

de la o treapta de putere prea mare a microundelor

poate determina deteriorarea interiorului cuptorului.

» Lasati aparatul sa se raceasca timp de mai multe
minute intre procesele de preparare.

» Nu setali niciodata o putere prea mare a microunde
lor.
Utilizati o putere de maximum 600 W.
Asezati intotdeauna punga cu popcorn pe o farfurie
din sticla.

Prin scoaterea capacului, rezultatul procesului de pre-

parare cu microunde este compromis.

» Nu scoateti niciodatd capacul vasului aflat in interio-
rul cuptorului cu microunde.

Patrunderea lichidului In interiorul aparatului poate de-

teriora sistemul de actionare al platoului rotativ.

» Supravegheati procesul de preparare.

» Folositi initial o duratd mai scurtd, apoi mariti durata
daca este necesar.

» Nu folosili niciodata aparatul fara platanul rotativ.

Vesela neadecvata poate cauza deteriorari.

» In cazul utilizarii grillului, modului de functionare
combinat cu microunde sau aerului fierbinte, folositi
numai vesela care rezista la temperaturi inalte.

3 Protectia mediului si economisirea

3.1 Predarea la deseuri a ambalajului

Ambalajele sunt ecologice si reciclabile.

» Eliminati componentele separat, in functie de tipul
acestora.
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3.2 Economisirea de energie

Daca respectati aceste instructiuni, aparatul dvs. va
consuma mai putina energie electrica.

Preincalziti aparatul numai daca acest lucru este pre-

vazut n retetd sau In cadrul recomandarilor de regla-

re.

m Daca optati s& nu preincélzili aparatul, realizali o
economie energetica de 20%.

Utilizati forme de copt de culoare inchisa, vopsite in
negru sau emailate.
= Formele de copt absorb foarte bine caldura.

Deschideti usa aparatului cat mai rar posibil in timpul

functionarii acestuia.

= Astfel, temperatura din interiorul cuptorului este
mentinutd constantd, iar aparatul nu trebuie sa se
reincdlzeasca.

In cazul unui num&r mai mare de alimente, acestea

pot fi coapte succesiv sau in paralel.

= Dupa primul proces de preparare, interiorul cupto-
rului este incalzit. Astfel se reduce timpul de prepa-
rare pentru urmatoarea prajitura.

Tn cazul unor durate de preparare mai lungi, puteti de-

conecta aparatul cu 10 minute Thainte de expirarea

duratei de preparare.

m Caldura reziduala poate fi utilizata pentru finalizarea
prepararii.

Scoateti accesoriile neutilizate din interiorul cuptorului.
= Componentele care ies in afard ale accesoriilor nu
trebuie Incalzite.

Alimentele congelate trebuie decongelate inainte de

preparare.

m Astfel, se economiseste energia necesara pentru
decongelarea alimentelor.

Nota:

Aparatul necesita:

= max. 1 W in regimul de functionare, cu display-ul ac-
tivat

= max. 0,5 W in regimul de functionare, cu display-ul
dezactivat

4 Cunoasterea

4.1 Elemente de actionare

Prin intermediul elementului de operare setati toate functiile aparatului dvs si primiti informatii

cu privire la stadiul de

operare.
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Tn functie de tipul aparatului, unele detalii pot sa difere de cele prezentate in imagine, de exemplu, culoarea si forma.

Selector de functii
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Campuri tactile
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Display

Selector rotativ

Selector rotativ

Cu selectorul rotativ puteti modifica valorile de setare
care sunt evidentiate pe display.

Selector de functii

Cu ajutorul selectorului de functii puteti seta modurile

de incélzire si alte funciii.

La unele variante de aparate, selectorul de functii este

retractabil.

Daca aduceti selectorul de functii din pozitia neutra in

La unele variante de aparate, selectorul rotativ este re-
tractabil.

La listele de selectare, de exemplu, la programe, dupa
ultimul punct se incepe din nou cu primul punct.

La valori, ca de exemplu, greutatea, trebuie sa rotiti din
nou selectorul rotativ inapoi imediatcand s-a atins va-
loarea minima sau cea maxima.

dreptul pozitiei unei functii, dureaza cateva secunde pé-

na cand funciia respectiva va fi disponibila.

Campuri tactile

Campurile touch sunt suprafete sensibile la atingere. Pentru a selecta o functie atingeti campul aferent.

Simbol Nume Utilizare

S Cuptor cu microunde Selectati treptele de putere ale cuptorului cu microunde sau functia

de microunde pentru a porni modul de incélzire.

Programele automate Accesali modul de selectare a programelor automate.

8 Preincalzirea rapida/Sistemul de  Apasare scurta: activarea sau dezactivarea preincalzirii rapide.
siguranta Tmpotriva accesului co- Apdasare lunga: activarea sau dezactivarea sistemului de siguranta
piilor impotriva accesului copiilor.

® Functii de timp Setali temporizatorul, durata sau ora.

8 Temperatura Selectati reglarea temperaturii.

kg Greutate Selectati reglarea greutatii.

startDstop  Pornire/Oprire Apasare scurtd: porniti sau opriti functionarea.

Apasare lunga: finaliuzati functionarea. Setérile sunt resetate.

Display Valoare ac- Valoarea care poate fi reglata direct es-

Pe display puteti vizualiza valorile curente de setare tiva te afisata cu alb si subliniata cu o linie

sau posibilitatile de selectare. rosie. Valoarea activa poate fi modifica-

ta cu ajutorul selectorului rotativ.
Valoare pa- O valoare care nu este incadrata de pa-
siva ranteze nu poate fi modificata. Daca do-

Elemente de pe display

riti s& modificati o valoare, trebuie sa
activati mai intai valoarea respectiva.

In continuare sunt prezentate explicatii pe scurt cu privire la diversele elemente de pe display.

Simbol Nume Semnificatie

Temporizator Daca simbolul este marcat, pe dis-
play se afiseaza temporizatorul.

® Durata Daca simbolul este marcat, pe dis-
play se afiseaza durata.

® Ora Daca simbolul este marcat, pe dis-
play se afiseaza ora.

h:min Ore/Minute Timpul este indicat in ore si minute.

min:sec Minute/Secunde Timpul este inidcat in minute si se-

cunde.
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ro Cunoasterea

Simbol Nume

Semnificatie

C= Sistemul de siguranta impotriva acce- Daca simbolul este marcat, in-

sului copiilor

seammna ca sistemul de siguranta
impotriva accesului copiilor este acti-
vat.

$

& Incélzire rapida Daca simbolul este marcat, inseam-
na ca incalzirea rapida este activata.

°C Temperatura Temperatura este indicatd in °C.

kg Greutate Greutatea este indicata in kilograme.

Indicatorul de temperatura

Indicatorul de temperaturd prezinta progresul procesu-
lui de incalzire.

4.2 Moduri de incalzire

Dupa pornire, linia rosie din partea inferioara a display-
ului indica cresterea temperaturii din interiorul cuptoru-
lu. Linia se coloreaza progresiv in rosu in functie de
cresterea temperaturii. Daca linia este complet colorata
cu rosu, inseamna ca aparatul este incalzit. In cazul
grill-ului, linia de incalzire se coloreaza imediat complet
in rosu.

In cazul microundelor, indicatorul de temperatura nu se
activeaza.

Din cauza inertiei termice, temperatura afisata poate sa
difere putin de temperatura efectiva din interiorul cupto-
rului.

Modul de functionare pe timp de noapte

Pentru a economisi energie, luminozitatea display-ului
se reduce automat la o valoare mica de la ora 22 pana
la ora 5.59.

Aici este disponibila o prezentare generald a modurilor de incalzire. Aceasat cuprinde recomandari privind utilizarea

modurilor de incalzire.

Simbol Nume Temperatura/

Trepte

Utilizare

S Cuptor cu mi-
crounde microunde:

= OO0 W

= 180 W

= 360 W

= 600 W

= 900 W

Puterile pentru  Pentru decongelarea, coacerea si incalzirea alimentelor si lichidelor.

&

Convectie de 40 °C

Lasali aluatul sa creascd, decongelati prajiturile cu frisca.

aer fierbinte 100-230 °C Coaceti sau prajiti pe un nivel.
Grill cu conve-  100-230 °C Prajiti carne de pasare, peste intreg sau bucéti mari de carne.
clie de aer
Treapta pentru  100-230 °C Pentru prepararea pizzei si a alimentelor care necesita multa caldura
pizza din partea inferioara.
0 Grill Trepte pentru Pentru prepararea pe grill a bucatilor de carne taiate felii, precum
grill: fripturi, a carnaciorilor si a painii prajite. Gratinati preparatele.
= 1 =glab
= 2 =mediu
= 3 = puternic
Programe - Pentru multe preparate sunt disponibile setari preprogramate.

Nota: Pentru fiecare mod de incalzire, aparatul indica o
temperaturd propusa. Puteti prelua aceste propuneri
sau puteti efectua modificari in domeniul respectiv.
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4.3 Interiorul cuptorului

Functiile din interiorul cuptorului faciliteaza utilizarea
aparatului.

Sistemul de iluminare a interiorului cuptorului

Céand deschideti usa aparatului, sistemul de iluminare
din interiorul cuptorului se activeaza. In cazul in care
usa aparatului ramane deschisa timp de peste 15 mi-
nute, sistemul de iluminare se dezactiveaza din nou.

La inceperea procesului de preparare, sistemul de ilu-
minare din interiorul cuptorului se activeaza in cazul ce-
lor mai multe dintre modurile de functionare. Atunci
cand procesul de preparare s-a finalizat, sistemul de
iluminare a interiorului cuptorului se dezactiveaza.

Din cadrul setarilor de baza puteti stabili daca dorii ca
sistemul de iluminare a interiorului cuptorului sa se acti-
veze in timpul functionarii aparatului. = Pagina 95

Suflanta de racire

Suflanta de racire se conecteaza si se deconecteaza in
functie de necesitati. Aerul cald este degajat pe deasu-
pra usii prin intermediul fantelor de ventilare.
ATENTIE!

Acoperirea fantelor de ventilare determina supraincalzi-
rea aparatului.

» Nu acoperiti fantele de ventilare.

Accesorii  ro

Pentru o racire mai rapida a interiorul cuptorului dupa
finalizarea procesului de preparare, suflanta de racire
continua sa functioneze pentru o anumita perioada de
timp. Atuinci cand aparatul functioneaza cu mocroun-
de, acesta ramane rece, insa suflanta de racire se acti-
veazd. Suflanta de racire poate continua sa functioneze
si dupa finalizarea procesului de preparare cu icroun-
de.

Apa de condens

Tn timpul procesului de preparare, in interiorul cuptoru-
lui si pe usa acestuia se poate acumula apa de con-
dens. Acumularea apei de condens este un fenomen
normal care nu afecteaza funciionarea aparatului. Inde-
partati prin stergere apa de condens dupa finalizarea
procesului de preparare.

4.4 Usa aparatului

Daca deschideti usa aparatului in timpul desfasurarii
unui proces de preparare, acest proces va fi intrerupt.
Dupa inchiderea usii aparatului, puteti continua proce-
sul de preparare ap&sand pe startDstop

5 Accesorii

Utilizati accesorii originale. Acestea sunt adaptate pen-
tru aparatul dumneavoastra.

Accesorii Utilizare
Gratar nalt = Gratar pentru prajire Si
rumenire

m  Gratar de sustinere
pentru vase

= Gratar pentru asezarea
pe suportul rotativ

Suportul rotativ = Suport rotativ pentru
sustinerea gratarelor
= Suport rotativ pentru
asezarea directa pe
acesta a alimentelor
care necesita foarte
multa caldura din par-
tea inferioara

Gratar jos = Gratar pentru regimul
Cu microunde
= Gratar pentru coace-
rea si prajire in regimul
simplu de coacere
= Gratar pentru asezarea
pe suportul rotativ

5.1 Alte accesorii

Puteti achizitiona alte accesorii de la unitatile de servi-
ce abilitate, din comertul de specialitate sau de pe in-
ternet.

O oferta cuprinzatoare pentru aparatul dumneavoastra
puteti gasi pe internet sau in brogurile noastre:
www.bosch-home.com

Accesoriile sunt concepute special pentru aparat. La
achizitionare, precizati intotdeauna numarul de identifi-
care exact al aparatului dumneavoastra (Nr. E).

Pentru a afla care accesorii sunt corespunzatoare pen-
tru aparatul dumneavoastra, accesati magazinul online
sau adresati-va reprezentantei locale.

Vas de sticla termorezistent

Utilizare
m  Preparate indbusite
= Sufleuri

Tava pentru pizza

Utilizare
m  Prgjituri la tava
= Fursecuri
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ro Inainte de prima utilizare

6 Inainte de prima utilizare

Efectuati setarile necesare pentru prima punere in fun-
ctiune. Curatali aparatul si accesoriile.

6.1 Montarea suportului rotativ

Utilizati aparatul numai cu suportul rotativ montat. Su-

portul rotativ trebuie sé& se roteasca la orice tip de in-

célzire. Incarcati suportul rotativ cu maximum 5 kg.

» Asezati suportul rotativ [@] pe piesa de cuplare [b] din
centrul bazei interiorului cuptorului.

Suportul rotativ trebuie sa fie pozitionat drept pe pie-
sa de cuplare.

Nota: Suportul rotativ se roteste spre stanga si spre
dreapta si este rezistent la taiere. Puteti taia alimentele
direct pe suportul rotativ.

6.2 Efectuarea primei puneri in functiune

Dupa conectarea la o sursa de alimentare sau dupa o
pana de curent, pe display apare solicitarea de setare
a orei. Poate dura cateva secunde pana apare solicita-
rea.

» Conectali aparatul la sursa de alimentare electrica.
13,007

v Valoarea il se aprinde intermitent pe display si
® de aprinde.

Setarea orei

1. Setati ora cu selectorul rotativ.
2. Apasati pe O.

v Ora este setata.

Nota: Pentru a reduce consumul in regimul de standby
al aparatului, puteti ascunde afisajul orei.

6.3 Curatarea aparatului inainte de prima
utilizare

Tnainte de a prepara pentru prima dat& alimente cu aju-

torul aparatului, curatati interiorul acestuia si accesorii-

le.

1. Asigurati.va ca in interiorul cuptorului nu exista res-
turi de ambalaj, accesorii sau alte obiecte.

2. Inchideti usa aparatului.

3. Cu ajutorul selectorului de functii setati convectia de
aer fierbinte @.

4. Cu ajutorul selectorului rotativ setati temperatura la

180 °C.

Apasati pe startDstop .

Aparatul porneste modul de functionare.

Dupa o ora, apasati pe startDstop

Rotiti selectorul de funcitii in pozitia neutra.

Aparatul este curatat.

Aparatul este deconectat.

< C No<c o

6.4 Curatarea accesoriilor

» Curatati temeinic accesoriile utilizand o solutie de
apa cu detergent de vase si o laveta moale.

7 Utilizarea de baza

7.1 Pornirea aparatului

» Rotili selectorul de functii pentru a conecta aparatul.

v Aparatul este pregatit pentru functionare.

v Pe display este prezentata o valoare propusa pentru
greutate.

7.2 Deconectarea aparatului

Daca nu mai utilizali aparatul, deconectafi-l. In cazul in

care nu se efectueaza nicio setare pentru o perioada

mai indelungata de timp, aparatul se deconecteaza

automat.

» Rotiti selectorul de funciii in pozitia neutra.

v Aparatul intrerupe functiile aflate in derulare.

v Pe display este afisata ora curenta.

v Anumite indicatoare raman vizibile pe display chiar
si cand aparatul este deconectat.
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7.3 Setarea modului de incalzire si a
temperaturii

1. Cu ajutorul selectorului de functii setati modul de in-
calzire dorit.

v Pe display este prezentata o valoare propusa pentru
greutate.

2. Modificati setérile daca este necesar. Pentru aceas-

ta, apasati pe campul corespunzator si modificali

valoarea cu ajutorul selectorului rotativ.

Apasati pe startDstop

Aparatul porneste modul de functionare.

startDstop se aprinde.

Tn cazul unui mod de incélzire cu temperaturd, indi-

catorul de temperaturd se completeaza.

Daca este necesar, modificati cu ajutorul selectoru-

lui rotativ temperatura modului de preparare aflat in

desfasurare.

< C <« W
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In modul de functionare aflat in desfasurare tempe-
ratura nu poate fi setatd la 40 °C.

7.4 intreruperea functionarii

Puteti intrerupe in orice moment modul de functionare .

1. Apasati pe statDstop sau deschideti usa aparatului.

v Functionarea este intrerupta.

v startDstop se aprinde intermitent.

2. Pentru a continua modul de functionare, inchideti
usa aparatului si apasati pe startpstop

v Modul de functionare va fi continuat.

v startDstop se aprinde.

7.5 Anularea modului de functionare

Puteti anula Tn orice moment modul de functionare.

> Rotiti selectorul de functii in pozitia neutra.
Dupa intreruperea sau anularea functionarii, suflanta
de racire poate functiona in continuare.

v Aparatul intrerupe functiile aflate in derulare.

7.6 incalzire rapida

Pentru a economisi timp, puteli reduce durata de incal-
zire a tipurilor de incalzire de la o temperatura de
100 °C.
La aceste moduri de incélzire poate fi utilizata functia
de incalzire rapida:
" Convectie de aer fierbinte, exceptie: convectie de
aer fierbinte la 40 °C
Preparare pe grill-ul cu convectie de aer
Treapta pentru pizza

Setarea incalzirii rapide

Pentru a obtine un rezultat uniform al prepararii, intro-
duceti accesoriul si preparatul in cuptor numai dupa fi-
nalizarea functiei de incalzire rapida. Setali o duratd de
preparare numai in momentul in care procesul de incal-
zire rapida s-a finalizat.

Cuptor cu microunde ro

—

Setati un tip de incalzire adecvat si o temperatura
incepand de la 100 °C.

Apésati pe &.

Pe display se aprinde $.

Apasati pe startDstop .

Incepe procesul de incalzire rapida.

startDstop se aprinde.

Cand este atinsa temperatura setata, procesul de
incalzire rapida este oprit. Este emis un semnal so-
nor, iar pe display se aprinde . Aparatul dumnea-
voastra functioneaza mai departe cu modul de n-
pélzire si temperatura setate.

v Incalzirea rapida este dezactivatd automat dupa cel
mult 15 minute.

€ € K« WD

intreruperea incalzirii rapide

» Apasati pe &.

v Pe display apare . Aparatul dumneavoastra functio-
neaza mai departe cu modul de incalzire si tempe-
ratura setate.

7.7 Deconectare automata de siguranta

Pentru protectia dumneavoastra, aparatul este dotat cu

un sistem de deconectare automata de siguranta. Da-

ca aparatul functioneaza pentru o perioada mai inde-

lungata de timp, acesta se deconecteaza automat.

Durata pana la deconectare depinde de setarea:

m  Convectie de aer fierbinte la 40 °C: 24 ore

= Convectie de aer fierbinte la 100-230 °C, grill cu
convectie de aer si treapta pentru pizza: 5 ore

= Grill: 90 minute

Daca aparatul este deconectat de sistemul de deco-
nectare automaté de sigurantd, pe display apare £Z.
Puteti confirma acest mesaj apasand pe startDstop

8 Cuptor cu microunde

Microundele va ajuta sa preparati, sa incalziti, s coaceti sau sa decongelati deosebit de rapid alimentele. Puteti utili-
za regimul cu microunde singur, sau in combinaiie cu un mod de incalzire.

8.1 Puterile pentru microunde

Aici este disponibila o prezentare generala a puterilor pentru microunde si a utilizarii acestora.

Puterea microun- Durata maxima

delor exprimata in

Utilizare

wati

90 W 1:30 ore Decongelati alimente delicate.

180 W 1:30 ore Decongelati alimente si continuati prepararea acestora.
360 W 1:30 ore Preparati carne si peste sau incalzifi alimente delicate.
600 W 1:30 ore Incalziti si preparati alimente.

900 W 30 de minute Incalziti lichide.

Puterea maxima nu este prevazuta pentru incalzirea alimentelor.
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ro Cuptor cu microunde

Valori propuse

Pentru fiecare treapta de putere a microundelor, apara-
tul propune o durata. Puteti prelua valoarea propusa
sau puteti efectua modificari in domeniul respectiv.

8.2 Vesela si accesoriile adecvate pentru
microunde

Pentru a incalzi uniform alimentele si a nu deteriora
aparatul, utilizati vase si accesorii adecvate.

Inainte de a utiliza vase pentru cuptorul cu microunde,
respectati informatiile oferite de producétori. Daca aveti
dubii, efectuati o testare a vaselor. Testarea vaselor in
ceea ce priveste compatibilitate cu cuptorul cu micro-
unde — Pagina 90

Adecvate pentru cuptorul cu microunde

Vase si accesorii Rationament

Vase realizate din materi- Materialele termorezisten-
ale termorezistente si te nu sunt deteriorate de
adecvate pentru utilizarea actiunea microundelor.
in cuptorul cu microunde:
= Pahar
vitroceramica
portelan
material plastic termo-
rezistent
®  ceramica complet
smalfuita, fara fisuri

Accesorii livrate iTmpreuna Gratarul inclus In pachetul

cu aparatul: gratar de livrare este realizat
special pentru acest apa-
rat, fiind astfel adecvat
pentru preparare cu mi-
crounde.

Pentru a evita fenomenul
de Intarziere a fierberii,
puteti utiliza tacaAmuri din
metal, de exemplu, o lin-
gura introdusa in pahar.
Nota: Metalul poate pro-
voca producerea de scan-
tei care pot deteriora inte-
riorul cuptorului si geamul
interior al usii acestuia.
Tacamul din metal trebuie
sa se afle la o distanta de
minimum de 2 cm fata de
peretii interiori ai cuptoru-
lui si fatd de partea interi-
oara a usii.

Tacamuri din metal
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Neadecvate pentru cuptorul cu microunde

Vase si accesotrii
Vesela din metal

Rationament

Metalul nu permite trece-
rea microundelor. Alimen-
tele nu sunt incélzire sau
sunt incélzite foarte putin.

Decoratiunile din aur sau
argint pot fi deteriorate de
microunde. Acest tip de
vesela trebuie utilizat nu-
mai daca producatorul
garanteaza caracterul
adecvat al veselei pentru
cuptorul cu microunde.

Vase cu decoratiuni din
aur sau argint

Adecvate pentru cuptorul cu microunde in modul
MicroCombi

In modul MicroCombi poate fi conectat un mod de in-
calzire cu o treapta de putere a microundelor de pana
la 600 W W. De aceea, in modul de functionare Micro-
Combi pot fi utilizate forme metalice.

Vase gi accesorii Rationament

Accesorii livrate impreuna Accesoriile livrate impreu-

cu aparatul na cu aparatul nu genere-
aza scantei in modul de
functionare MicroCombi,
de exemplu, gratarul.

Prajiturile sunt rumenite si
din partea inferioara deo-
arece formele de copt din
metal permite trecerea
mai usoara a caldurii.
Nota: Metalul poate pro-
voca producerea de scan-
tei care pot deteriora inte-
riorul cuptorului si geamul
interior al usii acestuia.
Tacamul din metal trebuie
s se afle la o distanta de
minimum de 2 cm fafa de
peretii interiori ai cuptoru-
lui si fatd de partea interi-
oara a usii.

Forme de copt din metal

8.3 Testarea vaselor in ceea ce priveste
compatibilitate cu cuptorul cu microunde

Verificati daca vasele sunt adecvate pentru utilizarea in
cuptorul cu microunde efectudnd o testare a acestora.
Aparatul poate fi pus in functiune cu functia de prepe-
rare cu microunde si fara alimente numai in cazul testa-
rii vaselor de gatit.

/\ AVERTISMENT - Pericol de opirire!

In timpul utiliz&rii, partile accesibile devin fierbinti.
» Nu atingeti niciodata suprafetele fierbinti.

» Tineti copiii la distanta.

1. Introduceti vasul gol in interiorul cuptorului.

2. Setali puterea maxima a aparatului si lasafi-l sa fun-
ctioneze timp de 2 - 1 minut.

Porniti modul de functionare cu startDstop .

Verificati mai multe aspecte privind vasul:

el o



— Daca vasul este rece sau caldut, acesta este
adecvat pentru cuptorul cu microunde.

— Daca vasul este fierbinte sau genereaza scantei,
intrerupeti testarea acestuia. Vasul nu este adec-
vat pentru cuptorul cu microunde.

8.4 Setarea functionarii cu microunde

Pentru diverse tipuri de alimente si moduri de prepara-

re, pot fi utilizate diferite trepte de putere si setéari.

ATENTIE!

Functionarea aparatului fara alimente duce la suprasar-

cina.

» Nu porniti niciodata cuptorul cu microunde daca nu
exista preparate in interiorul acestuia. Exceptlia o re-

rezintd un test scurt pentru vesela.

=I5
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1. Respectati instructiunile privind siguranta
— Pagina 81 si instructiunile privind evitarea ranirilor
— Pagina 83.

2. Respectati indicatiile privind vasele si accesoriile
adecvate pentru utilizarea in cuptorul cu microunde.
— Pagina 90

3. Aduceti selectorul de functii in pozitia &,

4. Pentru a seta treapta de putere doritd a microunde-
lor, ap&sati pe E.

5. Reglali durata de preparare dorita cu ajutorul selec-
torului rotativ.

6. Porniti modul de functionare cu startDstop
Puteti modifica in orice moment durata cu ajutorul
selectorului rotativ.

v Durata incepe sa se deruleze, iar procesul de pre-
parare cu microunde incepe.

v Dupa expirarea duratei de preparare, procesul de
preparare cu microunde este finalizat automat si se
emite un semnal sonor.

7. Cand preparatul este gata, rotiti selectorul de functii
in pozitia neutra.

8.5 Intervalele setarilor de timp

Intervalul de la setarea unei durate in regimul de fun-
ctionare cu microunde se schimb& cu lungimea dura-
tei.

Durata de functionare Interval

0-1 minute 5 secunde

1-3 minute 10 secunde
3-15 minute 30 de secunde
15 minute - 1 ora 1 minut

1 ora-1orasi 30 de mi- 5 minute
nute

Cuptor cu microunde ro

8.6 Modificarea treptei de putere a
microundelor

» Apésati pe Bl
Prin apasarea repetata se trece de la treapta cea
mai Tnaltda de putere a microundelor la treapta cea
mai redusa de putere a microundelor.
Daca functia de preparare cu microunde este adau-
gata doar dupa pornire, aparatul intrerupe procesul

de preparare. Porniti modul de functionare cu
start D stop |

8.7 intreruperea functionarii

Puteti intrerupe Tn orice moment modul de functionare .
1. Apésati pe startDstop sau deschideti usa aparatului.
v Functionarea este intrerupta.

v startDstop se aprinde intermitent.

2. Pentru a continua modul de functionare, inchideti
usa aparatului si apasatii pe startDstop ,

Modul de functionare va fi continuat.

v startDstop se aprinde.

<

8.8 Anularea modului de functionare

Puteti anula in orice moment modul de functionare.

» Rotiti selectorul de functii in pozitia neutra.
Dupa intreruperea sau anularea functionarii, suflanta
de racire poate functiona in continuare.

v Aparatul intrerupe functiile aflate in derulare.

8.9 MicroCombi

Pentru a reduce durata de preparare, puteti utiliza un
mod de incalzire Tn combinatie cu modul de preparare
Cu microunde.

Utilizarea modului de preparare cu microdune este
posibila Tn combinatie cu urmatoarele moduri de
incalzire:

u Convectie de aer fierbinte

. Grill cu convectie de aer

» [ Grill

u Treapta pentru pizza

Exceptii:

n Puterea microundelor 900 W

. Convectie de aer fierbinte 40 °C

Setarea regimului MicroCombi

Comutati la un al mod de incalzire cu microunde.

1. Pozitionali selectorul de functii in dreptul unui mod
de Incalzire care poate fi combinat.

Apare o valoare implicitd pentru temperatura.

Setati temperatura cu ajutorul selectorului rotativ.
Pentru a seta treapta de putere doritd a microunde-
lor, ap&sati pe El.

Apare o valoare implicitd pentru durata.

Setali durata cu ajutorul selectorului rotativ.

Porniti modul de functionare cu startDstop

Durata Incepe sa se deruleze, iar procesul Micro-
Combi incepe.

Dupa expirarea duratei de preparare, modul de fun-
ctionare MicroCombi seste finalizat si se emite un
semnal sonor.

OB PN
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ro Programele automate

Modificarea treptei de putere a microundelor

» Apasati pe &,
Prin apasarea repetata se trece de la treapta cea
mai inalta de putere a microundelor la treapta cea
mai redusa de putere a microundelor.
Daca functia de preparare cu microunde este adau-
gata doar dupa pornire, aparatul intrerupe procesul

de preparare. Porniti modul de functionare cu
startDstop |

intreruperea functionarii

Puteti intrerupe in orice moment modul de functionare .
1. Apésati pe startDstop sau deschideti usa aparatului.
v Functionarea este intrerupta.

v startDstop se aprinde intermitent.

2. Pentru a continua modul de functionare, inchideti
usa aparatului si apasati pe startDstop

Modul de functionare va fi continuat.

v startDstop se aprinde.

<

Anularea modului de functionare
Puteti anula Tn orice moment modul de functionare.

» Rotiti selectorul de functii in pozitia neutra.
Dupa intreruperea sau anularea functionarii, suflanta
de racire poate functiona in continuare.

v Aparatul intrerupe functiile aflate in derulare.

8.10 incalzirea si uscarea interiorului
cuptorului

Uscati interiorul cuptorului dupa fiacre utilizare, astfel
incat sa nu rdamana urme de umezeala.

1. Lasali aparatul sa se raceasca.

2. Indepartati imediat depunerile de murdarie din interi-
orul cuptorului.

3. Stergeti umezeala de pe baza aparatului.

4. Setali modul de incalzire [Z] cu ajutorul selectorului
de functii.

5. Apasati pe i.

6. Cu ajutorul selectorului rotativ setati temperatura la
150 °C.

7. Apasati de doua ori pe O.

v O este evidentiat pe afisaj.

8. Cu ajutorul selectorului rotativ setati o duratd de 15
minute.

9. Porniti modul de functionare cu startDstop

v Incepe procesul de uscare si se finalizeaza dupa
15 minute.

10. Deschideti usa aparatului pentru ca vaporii de apa
din interiorul cuptorului sa iasa afara.

8.11 Uscarea manuala a interiorului
cuptorului

Uscati interiorul cuptorului dupa fiacre utilizare, astfel
incat sa nu ramana urme de umezeala.

1. Lasati aparatul sa se raceasca.

2. Indepartati depunerile de murdarie din interiorul
cuptorului.

3. Uscalti interiorul cuptorului cu un burete moale.

4. |asati usa aparatului deschisa timp de o ora pentru
ca interiorul cuptorului sa se usuce complet.

9 Programele automate

Programele automate va ajuta sa gatiti diverse prepara-
te si selecteaza automat setarile optime.

9.1 Recomandari privind setarile pentru
preparate

Pentru obtinerea unor rezultate de preparare opimte, ti-
neti cont de aceste indicatii.
= Utilizati numai alimente aflate in stare optima.

9.2 Prezentare generala a preparatelor

Aparatul va solicita sa specificali greutatea. Puteli seta
numai greutati cuprinse in intervalulul de greutati preva-
zut.

Recomandare: Lipiti pe aparat eticheta autocolanta cu
programele. Astfel puteti accesa mai usor si mai rapid
programele.
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Utilizati numai carne la temperatura frigiderului.
In cazul preparatelor congelate, utilizati numai ali-
mente scoase direct din congelator.

m  Scoateti alimentele din ambalaj si cantarifi-le. Daca
nu puteli seta greutatea exacta la aparat, rotunjiti-o
in sus, respectiv in jos.

= |ntroduceti alimentele in interiorul rece al cuptorului.
Utilizati numai vase de gatit termorezistente, adecvat
pentru utilizarea In cuptorul cu microunde, de exem-
plu, din sticlda sau ceramica.



Decongelarea

Programele automate ro

Nr. Alimente Accesorii Interval de greu- Observatii
tate in kg
PO Carne tocata vesela plata, descoperita 0,2-1,0 Dupa intoarcere, indepar-
pe gratarul jos tati carnea tocata deja
decongelata.
Foc Bucati de carne vesela platd, descoperitd 0,2-1,0 Scurgeti zeama cand in-
pe gratarul jos toarceti carnea si nu o
folositi in niciun caz si nu
0 aduceti in contact cu
alte alimente.
PO Pui, bucati de pui veseld platd, descoperitda  0,4-1,8 Scurgeti zeama cand in-
pe gratarul jos toarceti carnea si nu o
folositi in niciun caz si nu
0 aduceti in contact cu
alte alimente.
PO Paine vesela plata, descoperita 0,2-1,0 Decongelati painea nu-

pe gratarul jos

mai In cantitatea de care
aveti nevoie. Se inve-

cheste repede. Daca es-
te posibil, separati feliile.

Programe de preparare

Nr.

Alimente

Accesorii

Interval de greu-
tate in kg

Observatii

05

Orez

Vesela cu capac
pe gratarul jos

0,05-0,2

Nu utilizati orez in sac de
fierbere. Orezul produce
multd spuma la prepara-
re. Setafi greutatea bruta
(fara lichid). Adaugati o
cantitate de doua pana la
de doua ori si jumatate
mai mare de lichid la
orez.

Cartofi

Vesela cu capac
pe gratarul jos

0,15-1,0

Taiati in bucaii egale.
Adaugati 1 lingura de
apa pentru fiecare 100 g.

]
ICLII

Legume

Vesela cu capac
pe gratarul jos

0,15-1,0

Taiati in bucéati egale.
Adaugati 1 lingura de
apa pentru fiecare 100 g.

Programe de preparare combinate

Nr. Alimente Accesorii Interval de greu- Observatii
tate in kg

Fog Sufleu, congelat vesela neacoperita 0,4-1,2 Sufleul nu trebuie sa fie
pe gratarul jos mai Tnalt de 3 cm.

FOS Pui, intreg vesela neacoperita 0,5-2,0 Partea cu pieptul orienta-
pe gratarul jos ta n jos.

P Fripturd de vita, medie veseld neacoperita 0,5-1,5
pe gratarul jos

Pl Friptura din ceafa de Vesela cu capac 0,5-2,0

porc pe gratarul jos

Fic Miel, mediu Vesela cu capac 0,8-2,0 Carne de miel de pe spa-

pe gratarul jos ta sau pulpa de miel fara
oS
Fi3 Friptura din carne tocata vesela neacoperita 0,5-1,5 Friptura din carne tocata

pe gratarul jos

nu trebuie sa fie mai inal-
td de 7 cm.
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Nr. Alimente Accesorii Interval de greu- Observatii
tate in kg
P Peste, intreg vesela neacoperita 0,3-1,0 Crestati pielea pestelui in
pe gratarul jos prealabil. Asezati pestele
in vas in ,pozitia de inot”.
Fi5 Pilaf din ingrediente vesela Tnaltd cu capac 0,05-0,2 Introduceti o cantitate de
proaspete pe gratarul jos orez cu o cantitate tripla

de apa si o cantitate cva-
drupla de legume. Utiliza-
ti numai ingrediente
proaspete. Introduceti nu-
mai greutatea orezului.

9.3 Setarea preparatului

1. Aduceti selectorul de functii in pozitia [{.

v Pe display apare primul numar al preparatului si o
propunere de greutate.

2. Setati preparatul dorit cu ajutorul selectorului rotativ.

3. Apasati pe ka.

4. Setati greutatea cu ajutorul selectorului rotativ.
Tnainte de pornire, cu ajutorul tastelor [ si kg uteti
comuta intre preparat si greutate.

v Aparatul seteaza automat durata adecvata.

5. Apasati pe startDstop

Dupa inceperea programului, preparatul si greutatea

nu mai pot fi modificate. Greutatea setata poate fi in-

dicatad ap&sand pe kg.

Aparatul porneste modul de functionare.

startDstop se aprinde.

Derularea duratei de preparare este afisata.

La unele programe, este emis un semnal sonor

scurt atunci cand trebuie sa amestecali sau sa in-

toarceti preparatul.

6. Atunci cand durata de preparare a expirat:

< X <

- Se emite un semnal sonor. Aparatul nu mai incal-
zegste.
- Rotiti selectorul de functii in pozitia neutra.

9.4 intreruperea functionarii

Puteti intrerupe in orice moment modul de functionare .
1. Apésati pe startDstop sau deschideti usa aparatului.
v Funciionarea este intrerupta.

v startDstop se aprinde intermitent.

2. Pentru a continua modul de functionare, inchideti
usa aparatului si apasati pe startDstop

Modul de functionare va fi continuat.

v startDstop se aprinde.

<

9.5 Anularea modului de functionare

Puteti anula in orice moment modul de functionare.

» Rotili selectorul de functii in pozitia neutra.
Dupa intreruperea sau anularea functionarii, suflanta
de racire poate functiona in continuare.

v Aparatul intrerupe funcfiile aflate in derulare.

10 Functii de timp

Aparatul dumneavoastra este dotat cu functiie de timp
cu ajutorul carora puteti seta durata de functionare si
temporizatorul.

10.1 Accesarea functiilor de timp

Cerinta: Cand sunt setate mai multe functii de timp, se
vor aprmde simbolurile respective. In t|mpul functionarii
sunt disponibile ceasul cu alarmé si durata. In standby
sunt disponibile numai temporizatorul si ora.

» Apasati pe ® pana cand se evidentiaza ©, & sau O.
v Pe display se afiseaza valoarea corespunzatoare.

10.2 Modificarea orei

Cerinta: Pentru a putea modifica ora, aparatul trebuei
sa fie deconectat.

1. Apasati de doua ori pe ©.

Pe display apar ® si ora curenta.

Setali ora cu selectorul rotativ.

Apasati pe ©.

Ora este setata.

Dacé tasta ® nu este apasats, valoarea setatd va fi
preluatd dupa cateva secunde.

< WML
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Nota: Pentru a reduce consumul in regimul de standby
al aparatului, puteti ascunde afisajul orei.

10.3 Durata

Puteti stabili durata de timp dupa finalizarea regimului
automat de functionare. Durata poate fi setata la maxi-
mum 23:59 ore.

Reglarea duratei

1. Setarea modului de incélzire si a temperaturii.

2. Apasati pe ® pana cand se evidentiaza ©.

3. Reglali durata de preparare doritd cu ajutorul selec-
torului rotativ.

4. Apasati pe startDstop

v Aparatul porneste modul de functionare.

v statDstop se aprinde.

v Derularea duratei de preparare este afisata.

Expirarea duratei

Cerinta: Se emite un semnal sonor. Aparatul nu mai in-
calzeste. Pe display se afiseaza 05:05.

1. Apasati pe ©.

v Semnalul este deconectat.



2. Rotili selectorul de functii Tn pozitia neutra.
v Aparatul este deconectat.

Modificarea duratei de preparare

» Modificati durata de preparare cu ajutorul selectoru-
lui rotativ.

v Dupa céateva secunde, pe display apare durata mo-
dificata.

v Derularea duratei de preparare este afisata.

Stergerea duratei
1. Daca este setata functiade temporizare, apasati pe

2. Cu ajutorul selectorului rotativ, setati durata la Jif:
oo,

v Dupa cateva secunde durata este stearsa. Aparatul
nu intrerupe procesul de functionare.

10.4 Temporizator

Dupa emiterea semnalului sonor puteti stabili o durata
de temporizare. Durata de temporizare poate fi setata

la maximum 24 de ore.

Aceasta functie se desfasoara independent de functio-
narea aparatului si de celelalte functii de timp. Semna-
lul temporizatorului se deosebeste de celelalte semna-
le.

Sistemul de siguranta Tmpotriva accesului copiilor ro

Setarea temporizatorului

1. Apasati pe ® pana cand se evidentiaza &.

2. Cu ajutorul selectorului rotativ setati timpul durata
de temporizare dorita.

v Dupa cateva secunde, aparatul afiseaza durata de
temporizare setata.

v Temporizatorul porneste.

v Pe display se aprinde &.

v Decrementarea timpului pentru alarméa este vizibila.

Finalizarea duratei de temporizare

Cerinta: Se emite un semnal sonor. Pe display se afi-
S sNaixi

Seaza i,

» Apasati pe un simbol oarecare.

v Temporizatorul este dezactivat.

Modificarea duratei temporizatorului

» Modificati durata temporizatorului cu ajutorul selec-
torului rotativ.

v Dupa céateva secunde, aparatul afiseaza durata de
temporizare setata.

Stergerea duratei de temporizare

» Setati temporizatorul la J0:00 cu ajutorul selectorului

rotativ.
v Temporizatorul este dezactivat.

11 Sistemul de siguranta impotriva accesului copiilor

Asigurati aparatul impotriva conectarii accidentale a
acestuia de catre copii sau pentru a preveni modifica-
rea setdrilor de catre acestia.

11.1 Activarea sigurantei impotriva
accesului copiilor

Cerinta: Aparatul este deconectat.

» Apasati timp de aproximativ 4 secunde pe &.
v Panoul de comanda este blocat.

v Pe display este prezentat simbolul C=.

v Daca este setat temporizatorul, acesta continua sa
ruleze. Atat timp cat este activat sistemul de sigu-
ranta Tmpotriva accesului copiilor, ora de alarma nu
poate fi modificata. Semnalele sonore, de exemplu,
dupa expirarea duratei de temporizare, pot fi dezac-
tivate unei taste oarecare.

11.2 Dezactivarea sistemlui de siguranta

impotriva accesului copiilor

» Apasati timp de aproximativ 4 secunde pe &.
v Panoul de comanda este deblocat.

12 Setarile de baza

Puteti seta aparatul dvs. in functie de necesitatile dvs.

12.1 Prezentare generala a setarilor de baza

Aici gasiti o privire de ansamblu asupra setérile de baza si setarile din fabricatie. Setarile de baza depind de dotarea

aparatului dvs.

Indicator Setare de baza Selectie Descriere

chli Durata semnalului i =scurt = 10 secunde Setati durata semnalului la
2 = mediu = 30 de sfarsitul unei durate sau la
secunde’ sfarsitul duratei de tempori-
3 =lung = 2 minute zare.

chc Semnal sonor taste L = dezactivat Activati sau dezactivati
! = activat’ semnalele sonore ale taste-

lor.

' Setarile din fabricatie (pot fi diferite in functie de tipul aparatului)
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Indicator Setare de baza Selectie Descriere
ch3 Luminozitatea display-ului i =redusa Setati luminozitatea display-
£ = medie' ului.
3 =1naltd
ciH Indicatorul de timp ! = dezactivat Afisati ora pe display.
! = activat'
cd5 Sistemul de iluminare a in- {0 = dezactivat Activati sau dezactivati sis-
teriorului cuptorului ! = activat' temul de iluminare din inte-
riorul cuptorului.
clb Setare din fabrica 0 = dezactivat' Resetati setarile modificate.
{ = activat
cdi Modul Demo 0 = dezactivat' Activati sau dezactivati mo-
! = activat dul Demo.
Nota: Modul Demo este vi-
zibil numai in primele 5 mi-
nute dupa conectarea apa-
ratului.
cli Intensitatea semnalului = redusa Reglali intensitatea semna-
£ = medie' lului.
3 =1naltd

' Setérile din fabricatie (pot fi diferite in functie de tipul aparatului)

12.2 Modificarea setarilor de baza

Cerinta: Aparatul trebuie sa fie deconectat.

1. Mentineti apasat © timp de céateva secunde.

v Pe display apare prima setare de baza.

2. Modificati setarea de baza cu ajutorul selectorului
rotativ.

3. Apasati pe C.

v Pe display apare urmatoarea setare de baza.

4. Cu O© selectati toate toate setérile de baza dorite si
modificati valorile.

5. Pentru a salva modificarile, mentineti apasata timp
de céateva secunde tasta ©.

Nota: Modificarile setarilor de baza sunt pastrate chiar
si dupa producerea unei pene de curent.

12.3 intreruperea modificarii setarilor de
baza
Rotiti selectorul de functii.

v Toate modificarile se vor pierde si nu vor fi memora-
te.

13 Curatare si ingrijire

Pentru a asigura functionarea optima a aparatului pen-
tru o perioada indelungata de timp, curatati-l si ingrijiti-I
cu atentie.

13.1 Produse de curatare

Utilizati numai produse de curatare adecvate.

A AVERTISMENT - Pericol de electrocutare!

Patrunderea umiditatii in interiorul aparatului poate pro-

voca electrocutarea.

» Nu utilizafi pentru curatarea aparatului aparate de
curatat cu jet sub presiune sau cu jet de abur.

ATENTIE!

Agentii de curatare neadecvali pot deteriora suprafata

aparatului.

» Nu folositi mijloace de curdtare ascutite sau abrazi-
ve.

» Nu folositi agenti de curatare cu continut mare de
alcool.

» Nu folositi niciodata bureti din s&rma sau bureti de
vase duri.

» Nu utilizati produse speciale pentru curatare la cald.
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» Ultilizati solutii de curatare pentru sticla, raclete pen-
tru sticla sau produse de ingrijire pentru inox numai
daca acestea sunt recomandate in cadrul instructiu-
nilor de curatare ale anumitor componente.

» Spalati bine lavetele noi inainte de utilizare.

Produsele de curatare pentru fiecare tip de suprafata si
componenta sunt specificate in instructiunile de curata-
re individuale.

13.2 Curatarea aparatului

Curatati aparatul conform indicatiilor pentru a evita de-
teriorarea diverselor componente si suprafete in urma
curatarii necorespunzatoare cu produse de curatare
neadecvate.

/\ AVERTISMENT - Pericol de arsuri!

Tn timpul utiliz&rii, aparatul si piesele care pot fi atinse

se infierbanta.

» Se recomanda precualie, pentru se a evita atingerea
elementelor de incélzire.

» Copiii cu varsta de sub 8 ani trebuie sa fie {inuti la
distanta.



/\ AVERTISMENT - Pericol de incendiu!

Resturile libere de alimente, grasimea si zeama de frip-

turéd se pot aprinde.

» Inainte de functionare, indepartati murdariile grosie-
re din interiorul cuptorului si de pe accesorii.

1. Respectati indicatiile privind produsele de curdtare.
— Pagina 96

2. Respectali indicatiile privind curatarea componente-
lor aparatului sau suprafetelor acestuia.

3. Daca nu este specificat altfel:
- Curétati componentele aparatului utilizadnd o solu-

tie fierbinte de detergent de vase si cu o laveta.

- Apoi uscati cu o laveta moale.

13.3 Curatarea interiorului cuptorului

ATENTIE!

Curdtarea incorecta poate cauza deteriordri ale interio-

rului cuptorului.

» Nu utilizati sprayuri pentru cuptoare, agenti de cura-
tare abrazivi sau alte produse agresive de curafare
pentru cuptoare.

1. Respectali indicatiile privind produsele de curatare.
— Pagina 96

2. Curatati cu o solutie fierbinte de apa cu detergent
sau apa cu otet.

3. In cazul depunerilor de murdarie persistente, utilizati
produse de curatare pentru cuptoare.
Nu aplicati niciodata produse de curatare pentru
cuptoare in interiorul cuptorului atunci cand acesta
este rece.
Recomandare: Pentru a elimina mirosurile neplacu-
te, Incalziti o canad cu apa cu céteva picaturi de zea-
ma de lamaie timp de 1 pana la 2 minute la treapta
de putere maxima a microundelor. Pentru a evita in-
tarzierea fierberii, introduceti intotdeauna o lingura in
vas.

4. Stergeti cu o lavetd moale interiorul cuptorului.

5. Lasalti interiorul cuptorului s se usuce cu usa aces-
tuia deschisa.

Curatarea adéanciturii din interiorul cuptorului

1. Respectati indicatiile privind produsele de curdtare.
— Pagina 96

2. ATENTIE!
Apa poate patrunde in sistemul de antrenare a su-
portului rotativ din interiorul cuptorului si deteriora
aparatul.
» Nu curafati niciodata cu o laveta uda adancitura

din interiorul cuptorului.

Nu curatati niciodata cu o laveta umeda adancitura
din interiorul cuptorului.

Curatarea suportului rotativ

1. Respectali indicatiile privind produsele de curatare.
— Pagina 96

2. Scoateti suportul rotativ.

3. Curatati suportul rotativ cu o solutie fierbinte de apa
cu detergent de vase si cu o laveta moale.

4. Stergeti ulterior cu o laveta moale.

5. Asezati la loc suportul rotativ.
Aveti grija ca suportul rotativ sa fie fixat corect.

Curatare si ingrijire  ro

13.4 Curatarea magtii din fata a aparatului

ATENTIE!

Curatarea incorecta poate cauza deteriorari ale partii

frontale a aparatului.

» Nu utilizati produse de curatare pentru geamuri, ra-
clete metalice sau raclete pentru geamuri.

» Pentru a evita corodarea suprafetelor frontale din
inox, indepartati imediat urmele de calcar, grasime,
amidon si albus de ou.

» Pentru curatarea suprafetelor din inox utilizafi produ-
se de ingrijire speciale pentru inox, adecvate pentru
suprafete calde.

1. Respectati indicatiile privind produsele de curatare.
— Pagina 96

2. Curatati partea frontald a aparatului utilizand o solu-
tie fierbinte de detergent de vase si o laveta.

Nota: Pot aparea diferente mici de culoare ale pariiii
frontale a aparatului de la diverse materiale, de
exemplu, sticld, materiale plastice sau metal.

3. Aplicati produsul de ingrijire pentru inox in strat su-
btire, cu o laveta moale pe partea frontala a apara-
tului.

Produsele de ingrijire pentru inox pot fi achizitionate
de la unitatile de service sau din comertul de spe-
cialitate.

4. Stergeti ulterior cu o laveta moale.

13.5 Curatarea panoului de comanda

ATENTIE!

Curatarea incorecta poate cauza deteriorari ale panou-

lui de comanda.

» Nu stergetli niciodata cu o laveta uda panoul de co-
manda.

1. Respectali indicatiile privind produsele de curatare.
— Pagina 96

2. Curatati panoul de comanda cu o laveta din microfi-
bre sau cu o lavetd moale, umeda.

3. Stergeti ulterior cu o laveta moale.

13.6 Curatarea accesoriilor

1. Respectati indicatiile privind produsele de curatare.
- Pagina 96

2. Inmuiati resturile alimentare arse si aderente utili-
zand o laveta umeda si solufie de apa cu detergent
de vase.

3. Curatati accesoriile utilizand o solutie de apa fierbin-
te cu detergent de vase si o0 laveta sau o perie.

4. Curatali gratarul utilizand detergent pentru inox sau
in masgina de spalat vase.
In cazul depunerilor de murdarie persistente, utilizati
o spirala din inox sau produse de curatare pentru
cuptoare.

5. $tergeti ulterior cu o lavetd moale.

13.7 Curatarea garniturii de etangare a usii

ATENTIE!

Curatarea incorecta poate cauza deteriorari ale garnitu-

rii de etansare a usii.

» Pentru curdtare nu utilizati raclete metalice sau ra-
clete pentru geamuri.

» Nu folositi detergenti abrazivi.
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1. Respectati indicaliile privind produsele de curatare.
— Pagina 96

2. Curatati garnitura de etansare a usii utilizadnd o solu-
tie fierbinte de detergent de vase si o lavetda moale.

3. Stergeti ulterior cu o lavetd moale.

13.8 Uscarea manuala a interiorului
cuptorului

/\ AVERTISMENT - Pericol de arsuri!
Aparatul se incalzeste in timpul functionarii.
» Inainte de curétare, lasali aparatul sa se raceasca.

1. Tndepérta@i murdaria din interiorul cuptorului.

2. Uscati interiorul cuptorului utilizadnd o laveta moale.

3. Lasali usa aparatului deschisa pana cand interiorul
cuptorului este uscat complet.

13.9 Programul de curatare

Programul de curatare este o alternativa rapida pentru
curatarea ocazionald a interiorului cuptorului. Progra-
mul de curdfare inmoaie depunerile de murdarie prin
evaporarea solutiei de apa cu detergent. Ulterior, depu-
nerile de murdarie pot fi indepartate cu usurinta.

Setarea programului de curatare

1. Turnali cateva picaturi de detergent intr-o cana cu
apa.

2. Pentru a evita intarzierea fierberii, asezati o lingura

in cana.

Asezati cana in mijlocul interiorului cuptorului.

Setali puterea microundelor la 600 W.

Setali durata la 5 minute.

Porniti microundele.

Dupéa expirarea duratei, Iasati usa inchisa pentru in-

ca 3 minute.

Stergeti cu o laveta moale interiorul cuptorului.

Lasali interiorul cuptorului sa se usuce cu usa aces-

tuia deschisa.

NooOs®
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14 Remediati defectiunile

Defectiunile minore pot fi remediate chiar de dumnea-
voastrd. Inainte de a contacta unitatea de service, con-
sultafi informatiile privind remedierea defectiunilor. Ast-
fel evitati cheltuielile inutile.

A AVERTISMENT - Pericol de ranire!

Reparatiile executate incorect sunt periculoase.

» Numai personalul de specialitate are dreptul de a
executa reparatii ale aparatului.

» Daca aparatul este defect, instiintati unitatea de ser-
vice abilitata.

14.1 Erori de functionare

A AVERTISMENT - Pericol de electrocutare!

Reparatiile executate incorect sunt periculoase.

» Numai personalul de specialitate are permisiunea
de a efectua lucrari de reparatii la nivelul aparatului.

» La reparatia aparatului trebuie utilizate numai piese
de schimb originale.

» Daca se deterioreaza cablul de racordare la retea al
acestui aparat, acesta trebuie inlocuit de catre pro-
ducator, de catre serviciul sdu pentru clienti sau de
catre o persoand calificatd in mod similar, pentru a
evita pericolele.

Defectiune

Cauzele si remedierea defectelor

Aparatul nu functione- Fisa de retea a cablului de alimentare nu este introdusa in priza.
aza. » Conectali aparatul la refeaua de curent.

Siguranta este defecta.

» Verificali siguranta din panoul de sigurante.

Alimentarea cu curent electric a fost intrerupta.
» Verificati functionarea iluminarii interiorului si altor aparate din incapere.

Deficiente de functionare

1. Deconectati siguranta din tabloul de sigurante.

2. Reconectati siguranta dupa aproximativ 10 secunde.

v Daca eroarea a fost remediata prin acest procedeu, mesajul dispare. .

3. Daca anuntul apare din nou, contactali unitatea de service pentru clienii. In acest caz,
specificati cu exactitate mesajul de eroare.

- "Serviciul clienti", Pagina 115

Aparatu_l nu incdlzes- In setdrile de bazi este activat modul Demo.
te, pe display se 1. Deconectali aparatul de la reteaua de alimentare cu energie electrica deconectand pen-

aprind intermitent do-

tru scurt timp siguranta de la tabloul cu sigurante.

ua puncte. 2. |n interval de 3 minute, dezactivati modul Demo din setérile de baza.
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Remediati defectiunile

ro

Defectiune

Cauzele si remedierea defectelor

Functionarea cu mi-
crounde se intrerupe.

Deficiente de functionare

1. Deconectati siguranta din tabloul de sigurante.

2. Reconectati siguranta dupa aproximativ 10 secunde.

v Daca eroarea a fost remediata prin acest procedeu, mesajul dispare.

3. Dac& anuntul apare din nou, contactati unitatea de service pentru clienti. In acest caz,
specificati cu exactitate mesajul de eroare.
- "Serviciul clienti", Pagina 115

Alimentele se incal-
zesc mai incet decat
de obicei.

Puterea microundelor este setatad la o valoare prea mica.
» Setati o putere mai mare a microundelor.

In aparat a fost introdusd o cantitate mai mare decat de obicei.

» Setati o duratd mai lunga.
O cantitate dubla necesita un timp dublu.

Alimentele sunt mai reci decét de obicei.
» Amestecali sau intoarceti ocazional alimentele.

Microundele nu fun-
clioneaza.

Usa nu este inchisa complet.
» Verificali daca usa nu este blocata de resturi de alimente sau de corpuri straine.

Nu s-a apasat pe
» Apasati pe

Pe display se aprinde
intermitent ora 12:00,
iar simbolul ®© se
aprinde.

Alimentarea cu curent electric a fost Intrerupta.

» Setati din nou ora.
- "Setarea orei", Pagina 88

Aparatul nu este in
functiune. Pe display
este prezentatd o du-
rata.

Nu s-a apasat pe
» Apasati pe

14.2 Indicatii pe display

Defectiune

Cauzele si remedierea defectelor

Pe display apare me-
sajul £1.

Deconectarea automata de siguranta termica a fost activata.

» Apelati la unitatea de service abilitata.
- "Serviciul clienti”, Pagina 115

Pe display apare me-
sajul £2.

Deconectarea automata de siguranta a fost activata.
» Apdsati o tastd oarecare.

Pe display apare me-
sajul € 3.

Functia cuptorului este defecta

» Apelati la unitatea de service abilitata.
- "Serviciul clienti", Pagina 115

Pe display apare me-
sajul M.

Deconectarea automata de siguranta termica a fost activata.

» Apelati la unitatea de service abilitata.
- "Serviciul clienti”, Pagina 115

Pe display apare me-
sajul £11

oo,

Umezeala la panoul de comanda.
» Lasali panoul de comand& sa se usuce.

Pe display apare me-
sajul £17.

Functia de incalzire rapida a esuat
» Apelati la unitatea de service abilitata.
- "Serviciul clienti”, Pagina 115
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ro Evacuarea ca deseu

15 Evacuarea ca deseu

Aflati aici cum eliminati aparatele uzate corect ca si
deseu.

15.1 Predarea aparatului vechi

Datorita reciclarii ecologice se pot refolosi materii pri-

me valoroase.

1. Scoateli stecherul cablului de racordare la retea din
priza.

2. Separati cablul de alimentare.

3. Eliminati in mod ecologic aparatul.

Informatii despre modalitatile curente de eliminare
ecologica a aparatelor pot fi obtinute de la distribui-
torii comerciali de specialitate, dar si de la primaria
sau administratia locala.

B

Acest aparat este marcat corespun-
zator directivei europene 2012/19/
UE in privinta aparatelor electrice si
electronice vechi (waste electrical

and electronic equipment — WEEE).
Directiva prescrie cadrul pentru o

preluare Thapoi, valabila in intreaga
UE, si valorificarea aparatelor vechi.

16 Procedati astfel

Pentru diverse preparate, gasiti aici setarile corespun-
zatoare, precum si cele mai bune accesorii si vase. Re-
comandarile sunt speciale pentru aparatul dumnea-
voastra.

16.1 Procedati, cel mai bine, dupa cum
urmeaza

Aici aflati pas cu pas cum puteti utiliza in mod optim re-
comandarile de reglare. Acestea contin informatii referi-
toare la o multitudine de preparate, precum si informatii
si recomandari, cum ar fi modul ideal de utilizare si re-

glare manuala a aparatului.

Recomandare: Aparatul este prevazut cu setari specia-
le pentru selectarea preparatelor. Daca doriti ca setari-

le s& fie efectuate direct de aparat, utilizali programele

automate.

Cerinta: Interiorul cuptorului este rece.

1. Selectali o greutate corespunzatoare din cadrul pre-

zentarii generale.

Recomandari

= | a prima utilizare a aparatului, respectati aceste
informatii de baza:
— — "Siguranta”, Oldal 79
— - "Economisirea de energie”, Oldal 84
— — "Apa de condens”, Oldal 87

= Daca nu stiti cu exactitate care preparatul pe ca-
re doriti sa-l gatiti sau care este modul de utiliza-
re pe care doriti sa-l utilizati, orientati-va spre un
preparat asemanator.

2. Scoateti accesoriile din interiorul cuptorului.

3. Alegeti vase si accesorii adecvate.

- Utilizati accesoriile furnizate impreuna cu apara-
tul.

Utilizati vasele si accesoriile specificate in cadrul re-

comandarilor de reglare. Accesorii suplimentare pot

fi achizitionate ca accesorii speciale de la unitatile

service abilitate sau din comerjul de specialitate.

4. Preincalziti aparatul numai daca acest lucru este
prevazut in reteta sau in cadrul recomandarilor de
reglare.

- Acoperiti accesoriul cu hartie de copt numai du-
pa preincalzire.

5. Reglafi aparatul conform recomandarilor de reglare.
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6. A AVERTISMENT - Pericol de arsuri!
Alimentele incalzite emit caldura. Vesela se poate in-
fierbanta foarte puternic.

» Scoateti intotdeauna accesoriile sau vasele fier-
binti cu ajutorul unei manusi de bucatarie.

/\ AVERTISMENT - Pericol de oparire!

La deschiderea usii aparatului poate iesi abur fier-

binte. In functie de temperatura, aburii pot fi uneori

greu de observat.

» Deschideti cu atentie usa aparatului.

» Tineti copiii la distanta.

Atunci cand preparatul este gata, aparatul se deco-

necteaza.

16.2 Recomandari privind prepararea
alimentelor cu pastrarea unui nivel minim de
amida acrilica

Acrilamida este nociva pentru sanatate si se dezvolta

in timpul prepararii la temperaturi foarte Tnalte a produ-
selor din cereale si cartofi.

Preparatul Recomandare:

Generalitafi = Mentineti duratele de
preparare cat mai
scurte posibil

= Rumenti usor prepa-
ratele, pana capata o
culoare aurie, nu una
intunecata.

m  Utilizatli preparate groa-
se, de dimensiuni ma-
ri. Acestea contin can-
titdti mai mici de acrila-
mide.




Preparatul Recomandare:

Prajituri si fursecuri L]

Setali temperatura ae-
rului fierbinte la maxi-
mum 180 °C.
Acoperiti prajiturile si
fursecurile cu ou sau
galbenus de ou. Astfel
se reduce formarea
acrilamidelor.

Cartofi prajiti pentru pre- =
parare in cuptor

Cartofi prajiti repartizati
uniform in tava si pe
un singur strat.

Coaceti minimum
400g per tava, pentru
a evita uscarea cartofil-
or prajiti.

16.3 Decongelarea, incalzirea si prepararea

cu microunde

Recomandari de reglare privind decongelarea, incalzi-
rea si prepararea cu microunde.

Durata depinde de vasul de gatit si de temperatura, ti-
pul si cantitatea alimentelor. Din acest motiv, in tabele

sunt indicate domenii. Tncepeti cu valoarea mai mica i

Decongelarea cu microunde

Recomandari de reglare pentru decongelarea cu microunde.

Nota:

Recomandari privind prepararea
m  Utilizati numai vesela fara capac, adecvata pentru microunde.
»  Amestecati sau intoarceti ocazional alimentele, de 2-3 ori. Cand intoarceti preparatele, scurgeti lichidul rezultat in

urma decongelarii.

Procedati astfel ro

setati data urmatoare o valoare mai mare, daca este
necesar. Este posibil sa aveli alte cantitati decét cele
indicate in tabele. Pentru acestea este valabila o regula
empirica: cantitate dubla - timp aproape dublu, jumata-
te din cantitate - jumatate din timp.

Recomandari privind decongelarea, incalzirea si
prepararea cu microunde

Tineti cont de recomandarile privind obtinerea de rezul-

tate optime la decongelare,
microunde.

incalzire si prepararea cu

Amplasare

Recomandare:

Doriti sa preparatii o alta
cantitate de alimente de-
céat cea specificata in ta-
bel.

Cresteti sau reduceti du-

ratele de preparare dupa

urmatoarea regula empiri-

ca:

= Cantitate dubld = timp
aproape dublu

= Jumatate din cantitate
= jumatate din timp

Dupa decongelare, lasati alimentele sa se odihneasca timp de 10-60 de minute.
Puteti acoperi cu folie de aluminiu bucalile delicate, precum pulpele si aripile de pui sau marginile grase ale friptu-
rii. Folia de aluminiu nu trebuie s& atinga peretii spatiuinteriori ai cuptorului. La jumatatea timpului de decongelare,
puteti scoate folia de aluminiu.
Introduceti alimentele congelate intr-un vas deschis asezat pe gratar.
Asezati vasul pe centrul gratarului jos, astfel incat microundele sa ajunga la alimente din toate direcitiile.

Aliment Greutateain g Puterea microunde- Durata in min
lor exprimata in W

Bucata intreaga de carne de vitg, vitel sau 800 1. 180 1. 15!

porc, cu si fard os 2. 90 2.10-20

Bucata intreaga de carne de vita, vitel sau 1000 1. 180 1. 20"

porc, cu si fara os 2. 90 2.15-25

Bucata intreaga de carne de vita, vitel sau 1500 1. 180 1. 30'

porc, cu si fard os 2. 90 2.20-30

Bucati sau felii de carne de vita, vitel sau 200 1. 180 1. 3?

porc 2. 90 2.10-15

© o N O a b~ W N =

Intoarceti de mai multe ori alimentele.
Cénd intoarceti, desprindeti bucatile decongelate unele de celelalte.
Congelati alimentele in pachete plate.

Scoateti carnea gata decongelata.

Desprindeti bucatile decongelate.

Amestecati din cand in c&nd cu atentie alimentele.
Indepartati complet ambalajul.

Intoarceti din cand in cand alimentele.
Decongelati numai prajituri fara glazura, frisca, gelatind sau creme.

' Separati bucétile de prajitura unele de celelalte.
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ro Procedali astfel

Aliment Greutateain g Puterea microunde- Durata in min

lor exprimata in W
Bucati sau felii de carne de vita, vitel sau 500 1. 180 1. 5%
porc 2. 90 2.15-20
Bucali sau felii de carne de vita, vitel sau 800 1. 180 1. 8°
porc 2. 90 2.15-20
Carne tocatd, amestecatg® * 200 90 10’
Carne tocata, amestecatad®* 500 1. 180 1. 5!

2. 90 2.10-15
Carne tocatd, amestecata® * 800 1. 180 1. 8'

2. 90 2.15-20
Pasare sau bucéti de pasare® 600 1. 180 1.8

2. 90 2.10-15
Pasare sau bucéti de pasare® 1200 1. 180 1. 15

2. 90 2.25-30
Rata 2000 1. 180 1. 20’

2.90 2. 30-40
File de peste, medalioane de peste sau feli 400 1. 180 1.5
de peste® 2.90 2.10-15
Peste intreg 300 1. 180 1.3

2.90 2.10-15
Peste intreg 600 1. 180 1.8

2. 90 2.10-15
Legume, de exemplu, mazare 300 180 10-15
Legume, de exemplu, mazare 600 1. 180 1. 10

2.90 2.10-15°
Fructe, de exemplu, zmeura® 300 180 7-10°
Fructe, de exemplu, zmeura® 500 1. 180 1. 8°

2.90 2.5-10
Unt, decongelare’ 125 1. 180 1.1

2. 90 2.2-4
Unt, decongelare’ 250 1. 180 1.1

2. 90 2.2-4
Paine intreaga 500 1. 180 1.6

2.90 2.5-10
Paine intreaga 1000 1. 180 1. 128

2. 90 2.15-25
Prajituri, uscate, de exemplu, pandispan®'™ 500 90 15-20
Prajituri, uscate, de exemplu, pandigspan®'™ 750 1. 180 1.5

2. 90 2.10-15
Prajituri insiropate, de exemplu, prajituri cu 500 1. 180 1.5
fructe, cu branza de vaci® 2. 90 2.10-15
Prajituri insiropate, de exemplu, prajituri cu 750 1. 180 1.7
fructe, cu branza de vaci® 2. 90 2.10-15

' Tntoarceti de mai multe ori alimentele.

Congelati alimentele in pachete plate.
Scoateti carnea gata decongelata.
Desprindeti bucalile decongelate.

Indepértat,i complet ambalajul.
Intoarceti din cand in cand alimentele.

© o N O g b~ W N

Céand intoarceti, desprindeti bucétile decongelate unele de celelalte.

Amestecati din cand in cand cu atentie alimentele.

Decongelati numai prajituri fara glazura, frisca, gelatind sau creme.

" Separati bucatile de prajiturd unele de celelalte.
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incalzirea cu microunde a alimentelor congelate

Procedati astfel ro

Respectali recomandarile de reglare privind incalzirea cu microunde a alimentelor congelate.

Nota:
Recomandari privind prepararea

m  Utilizafi numai vesela acoperitd, adecvata pentru microunde. Pentru acoperirea vaselor de gatit puteti utiliza chiar
si o farfurie sau o folie speciald pentru utilizarea in cuptorul cu microunde. Scoateti din ambalaj produsele gata

preparate.

Repartizati cat mai plan alimentlee in vasul de gatit. Alimentele feliate se prepara mai rapid decéat cele groase.
Pe parcurs, intoarceti sau amestecati preparatele de 2-3 ori.

Dupa incélzire, lasati alimentele sa se odihneasca timp de 2-5 minute.

Preparatele cedeaza caldura catre veseld. Vesela poate deveni foarte fierbinte. Utilizati manusi de bucatarie.
Gustul propriu al alimentelor se pastreaza considerabil. Utilizali cu economie sarea si condimentele.

Asezali vasul pe centrul gratarului jos, astfel incat microundele sa ajunga la alimente din toate direciiile.

Aliment

Greutateain g

Puterea microunde- Durata in min

lor exprimata in W

Meniu, portii de mancare, mancaruri gata 300 - 400 600 10-15
preparate, cu 2-3 componente

Supa 400 - 500 600 8-10
Tocana 500 600 10-15
Tocana 1000 600 20-25
Felii sau bucati de carne cu sos, de exem- 500 600 15-20
plu, gulas

Felii sau bucati de carne cu sos, de exem- 1000 600 25-30
plu, gulas

Peste, de exempluy, fileuri de peste 400 600 10-15
Peste, de exempluy, fileuri de peste 800 600 18 - 20
Garnituri, de exemplu, orez, paste’ 250 600 2-5
Garnituri, de exemplu, orez, paste’ 500 600 8-10
Legume de exemplu mazare, broccoli, 300 600 8-10
morcovi?

Legume de exemplu, mazare, broccoli, 600 600 15-20
morcovi’

Spanac cu smantana?® 450 600 11-16
' Turnati putin lichid peste preparat.

2 Adaugati apa in vas céat sa acopere baza acestuia.

3 Gatiti preparatul fard a adduga apa.

incalzirea cu microunde

Respectati recomandarile de reglare privind incalzirea ATENTIE!

cu microunde.

/\ AVERTISMENT - Pericol de oparire!

In cazul incalzirii lichidelor, este posibild intarzierea fier-

berii. Aceasta Inseamna ca se atinge temperatura de fi-

erbere fara sa se produca bulele tipice de vapori. La

cea mai mica miscare a vasului, lichidul fierbinte se

poate revarsa brusc si poate fi improscat. .

» Laincalzire, puneti intotdeauna o lingura in vas. In
acest fel, evitati fenomenul de intarziere a fierberii.

v X

Metalul aflat in contact cu perelii aparatului provoaca
producerea de scantei,deteriorarea aparatului sau dis-
trugerea geamului interior al usii.

» Metalul, de exemplu, lingurita din pahar - trebuie sa
se afle la o distantda minima de 2 cm fata de peretii
interiori ai cuptorului si fatd de partea interioara a
usii.

Nota:

Recomandari privind prepararea

m Utilizafi numai veseld acoperitd, adecvata pentru
microunde. Pentru acoperirea vaselor de gatit puteti
utiliza chiar si o farfurie sau o folie speciala pentru
utilizarea in cuptorul cu microunde. Scoateti din
ambalaj produsele gata preparate.

®  Repartizati cat mai plan alimentlee in vasul de gatit.
Alimentele feliate se prepara mai rapid decéat cele
groase.

m  Pe parcurs, intoarceti sau amestecati preparatele de
2-3 ori.
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ro Procedali astfel

= Dupd incalzire, |asati alimentele sa se odihneasca

timp de 2-5 minute.

m  Preparatele cedeaza caldura catre vesela. Vesela
poate deveni foarte fierbinte. Utilizati manusi de

Mancare pentru bebelusi:

- Asezali pe gratar biberoanele fara tetina sau ca-
pac.

- Dupad incalzire, amestecati sau agitati bine.

bucéatarie. - Verificati neaparat temperatura mancarii pentru
bebelusi.
Asezati vasul pe centrul gratarului jos, astfel incat
microundele s& ajunga la alimente din toate directii-
le.
Aliment Greutateaing Puterea microunde- Durata in min

lor exprimata in W

Meniu, portii de mancare, mancaruri gata 350 - 500 600 5-10
preparate, cu 2-3 componente

Bauturi’ 150 900 1-2%3
Bauturi’ 300 900 2-3%3
Bauturi’ 500 900 3-4%3
Mancare pentru bebelusi, de exemplu, sticlu- 50 360 aprox. 1°°¢
te de lapte*

Mancare pentru bebelusi, de exemplu, sticlu- 100 360 1-2%6
te de lapte*

Mancare pentru bebelusi, de exemplu, sticlu- 200 360 2-35%¢6
te de lapte*

Supa, 1 cana 175 900 2-3
Sup3, 2 cani 2x175 900 4-5
Sup3, 4 cani 4x175 900 5-6
Carne in sos’ 500 600 10-15
Tocana 400 600 5-10
Tocana 800 600 10-15
Legume, 1 portie® 150 g 600 2-3
Legume, 2 portii® 300 g 600 3-5

Introduceti o lingurd in pahar.
Nu supraincalziti bauturile alcoolice.
Controlati din c&nd in cand preparatul.

Controlati neaparat temperatura!
Separati intre ele feliile de carne.
Turnati putin lichid peste preparat.

® N O O bW N =

Incalziti mancarea pentru bebelusi fara tetind sau capac.
Agitati intotdeauna bine alimentele dupa incalzire.

Prepararea cu microunde

Recomandari de reglare pentru prepararea cu microunde.

Nota:
Recomandari privind prepararea

= Utilizafi numai vesela acoperitd, adecvata pentru microunde. Pentru acoperirea vaselor de gatit puteti utiliza chiar
si o farfurie sau o folie speciald pentru utilizarea in cuptorul cu microunde. Scoateti din ambalaj produsele gata

preparate.

din cand in cand.
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Repartizati cat mai plan alimentlee in vasul de gatit. Alimentele feliate se prepara mai rapid decéat cele groase.
Dupa incalzire, lasati alimentele sa se odihneasca timp de 2-5 minute.

Preparatele cedeaza caldura catre vesela. Vesela poate deveni foarte fierbinte. Utilizali manusi de bucéatarie.
Gustul propriu al alimentelor se pastreaza considerabil. Utilizati cu economie sarea si condimentele.

Asezati vasul pe centrul gratarului jos, astfel incat microundele sa ajunga la alimente din toate direcifiile.

Taiali legumele si cartofii in bucati de grosimi egale. Pentru fiecare 100 g, adaugati 1-2 linguri de apa. Amestecati



®  Pentru orez addugati o cantitate dubla de lichid.

Procedati astfel ro

Aliment Greutatea in g Puterea microunde- Durata in min
lor exprimata in W
Pui intreg, proaspat, fard maruntaie 1500 600 30 - 35'
File de peste, proaspat 400 600 5-10
Legume, proaspete? 250 600 5-10°
Legume, proaspete® 500 600 10 - 15°
Cartofi? 250 600 8-10°
Cartofi? 500 600 11-143
Cartofi? 750 600 15-22°
Orez 125* 1.600 1.7-9
2.180 2.15-20
Orez 250* 1.600 1.10-12
2.180 2.20-25
Deserturi, de exemplu, budinca (instant)® 500 600 7-9
Fructe, compot 500 600 9-12

' Intoarceti din cand in cand alimentele.

Taiati in bucéti egale.

® Amestecati din cand in cand cu atentie alimentele.
* Ad&ugati o cantitate dubla de lichid.

5 Pe parcurs amestecati cu telul de 2 - de 3 ori.

N

Popcorn pentru microunde

Recomandari de reglare pentru prepararea cu microun-
de.

/\ AVERTISMENT - Pericol de oparire!

La deschiderea pungii de popcorn, poate iesi abur fier-
binte.

» Deschideli cu atentie punga cu popcorn.

» Nu setali niciodatd puterea maxima a microundelor.

Nota:

Recomandari privind prepararea

m  Utilizali doar vesela din sticla platd, rezistenta la cal-
durd. Nu folositi vase din porielan sau farfurii foarte
adanci.

®  Asezati intotdeauna vasul de sticla pe gratar.
Modificati durata in functie de cantitate.
Pentru a evita lipirea popcornului, dupa 1 minut si
30 de secunde scoateti putin punga cu popcorn Si
scuturati-o. Atentie, este fierbinte!

Aliment Greutateaing Accesorii Puterea microunde- Durata in min
lorin W

Popcorn pentru mi- 100 Vesela 600 3-5

crounde Gratar

Recomandari privind urmatoarea decongelare, Amplasare Recomandare:

incalzire si preparare cu microunde

Tineti cont de recomandarile privind obtinerea de rezul-
tate optime la decongelare, incélzire si prepararea cu
microunde.

Amplasare Recomandare:

Alimentul este prea uscat. ® Reducali durata sau
selectatli o putere mai
mica a microundelor.

= Acoperiti alimentul si
adaugati o cantitate
mai mare de lichid.

Prelungiti durata. Cantitati-
de preparare, alimentul le mari si alimentele groa-
nu este inca decongelat, se au nevoie de mai mult
incalzit sau fiert. timp.

Dupa expirarea timpului

Dupa expirarea timpului = Amestecali din cand in
de preparare, alimentul cand.

nu este incalzit la interior, = Reduceti puterea mic-

insd la exterior este su- roundelor si prelungiti

praincalzit. durata.
Dupa decongelare, car- = Reduceti puterea mic-
nea sau pasarea nu este roundelor.

decongelatd la interior, in- = Intoarceti de mai multe
sa la exterior este decon- ori alimentele de di-
gelatd complet. mensiuni mari.
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16.4 Prajituri si produse de brutarie/

patiserie

Recomandari de reglarea pentru prepararea de prajituri

si produse de patiserie.

Temperatura si durata de coacere depind de tipul si
cantitatea aluatului. Din acest motiv, in tabele sunt indi-
cate domenii. Incepeti cu valoarea mai mica si setati
data urmatoare o valoare mai mare, daca este nece-
sar. La o temperaturd mai scazuta se obtine o rumenire

mai uniforma.

Recomandari privind coacerea
Va oferim o serie de recomadari pentru obtinerea unui

rezultat de coacere optim.

Amplasare

Recomandare:

Prajiturile dumneavoastra
trebuie sa se umfle uni-
form.

Ungeti numai baza for-
mei demontabile.
Dupa coacere, despr-
indeli cu atentie praji-
tura de pe forma de
cupt cu ajutorul unui
cutit.

Prajituri in forme
Nota:

Recomandari privind prepararea
= Recomandarile de reglare sunt valabile pentru introducerea preparatului in aparatul care nu a fost preincalzit.

Amplasare

Recomandare:

Tn timpul coacerii, produ-
sele de brutarie/patiserie
mici nu trebuie sa se lipe-
asca intre ele.

Tn jurul fiec&rui produs de
brutarie/patiserie trebuie
sa existe un spatiu de cel
putin 2cm. Astfel este su-
ficient loc pentru ca pro-
dusele de brutarie/patise-
rie sa creasca si sa se
poatad rumeni de jur im-
prejur.

Stabiliti daca prajitura es-
te coapta suficient.

Intepati cu un betisor din
lemn zona cea mai inalta
a prajiturii. Daca pe befi-
sorul din lemn nu raman
urme de aluat, Inseamna
ca préajitura este gata.

Doriti s& coaceti dupa
propria dumneavoastra
reteta.

Orientati-va dupa produse
de patiserie similare din
tabelele de coacere.

Utilizati forme de copt din
silicon, sticla, plastic sau
ceramica.

»  Forma trebuie sa fie
rezistentd la tempera-
turi de pana la 250
°C.

m |n aceste forme, praji-
turile se rumenesc mai
putin.

®  Cu functia de microun-
de, durata s-ar putea
reduce comparativ cu
valoarea indicata in ta-
bel.

= Asezati intotdeauna forma de prajitura pe mijlocul gratarului.

= Utilizali intotdeauna vesela rezistenta la caldura si adecvata pentru microunde.

= Formele de copt din metal sunt adecvate numai pentru coacere fara microunde.

m  Cele mai potrivite sunt formele de copt din metal inchise la culoare.

® |ndicatiile de timp sunt valabile pentru introducerea in cuptorul rece.

Aliment Accesorii/Vesela Mod de Temperatura in Puterea micro- Durata de

incalzire °C undelor expri- preparare
mata in wati in min.

Pandispan, simplu Forma rotunda sau drept- 170-180 90 40-50
unghiulara

Pandispan, fin, de exemplu, Forma rotunda sau drept- 150-170 70-90

chec' unghiulara

Blat de tort din pandispan  Forma pentru blat de tarta 160-180 30-40
cu fructe

Prajitura find cu fructe, pan- Forma demontabila sau rot- 170-180 90 35-45

dispan unda

Blat de biscuiti, 2 oua forma demontabila de cu- 160-170 20-25
loare inchisa

Blat de biscuiti, 6 oua forma demontabild de cu- 170-180 35-45
loare Inchisa

Blat din aluat fraged, cu forma demontabilda de cu- 170-190 30-40

margine

loare inchisa

' Lasati préjitura sa se rdceasca timp de aproximativ 20 de minute in cuptor.
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Aliment Accesorii/Vesela Mod de Temperaturain Puterea micro- Durata de
incalzire °C undelor expri- preparare
mata in wati in min.

Tarta cu fructe sau tard cu  forma demontabila de cu- 170-190 180 35-45

branza, cu blat din aluat loare Inchisa

fraged’

Flan elvetian form& demontabild de cu- 190-200 - 45-55
loare inchisa

Chec rotund Forma de chec rotund 170-180 - 40-50

Pizza, blat subtire, putine Tavé rotundé de pizza 220-230 - 15-25

ingrediente

Placinta picanta forma demontabila de cu- 200-220 - 50-60
loare Inchisa

Prajiturad cu nuca formad demontabild de cu- 170-180 90 35-45
loare Inchisa

Aluat dospit cu umplutura  Tava rotunda de pizza 160-180 - 50-60

uscata

Aluat dospit, umpluturd ze- Tava rotunda de pizza 170-190 - 55-65

moasa

Franzela impletitd din 500  Tava rotunda de pizza 170-190 - 35-45

g de faina

Cozonac din 500 g de fai- Tava rotunda de pizza 160-180 - 60-70

na

Strudel, dulce Tava rotunda de pizza 190-210 180 35-45

' Lasati préjitura sa se rdceasca timp de aproximativ 20 de minute in cuptor.

Produse mici de patiserie

Nota:

Recomandari privind prepararea

m  Recomandarile de reglare sunt valabile pentru introducerea preparatului in aparatul care nu a fost preincalzit.
®m  Asezati intotdeauna forma de prajitura pe mijlocul gratarului.

m  Cele mai potrivite sunt formele de copt din metal inchise la culoare.

Aliment Accesorii / Vesela Mod de  Temperatura in Durata de pre-
incalzire °C parare in min.

Fursecuri Tava rotunda de pizza 150-170 25-35

Pricomigdale Tava rotunda de pizza 110-130 35-45

Bezele Tava rotunda de pizza 100 80-100

Briose Tava pentru briose pe gratar 160-180 35-40

Choux Tava rotunda de pizza 200-220 35-45

Foietaj Tava rotunda de pizza 190-200 35-45

Produse de brutarie si patiserie Tava rotunda de pizza 200-220 25-35

din aluat dospit

Paine si chifle

Nota:

Recomandari privind prepararea

m  Recomandarile de reglare sunt valabile pentru introducerea preparatului Tn aparatul care nu a fost preincalzit.
®  Asezaii intotdeauna forma de prajitura pe mijlocul gratarului.

m  Cele mai potrivite sunt formele de copt din metal inchise la culoare.

Aliment Accesorii / Vesela Mod de Temperatura in Durata de pre-
incalzire °C parare in min.

Paine din aluat fermentat cu Tava rotunda de pizza 210-230 50-60

1,2 kg de faina

Lipie Tava rotunda de pizza 220-230 25-35
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Aliment Accesorii / Vesela Mod de Temperaturain Durata de pre-
incalzire °C parare in min.

Chifle Tava rotunda de pizza 210-230 25-35

Chifle din aluat dospit, dulci Tava rotunda de pizza 200-220 15-25

Recomandari privind urmatoarea coacere Amplasare Recomandare:

Daca procesul de coacere nu este optim, consultati

aceste recomandari.

Amplasare

Recomandare:

Prajitura se lasa.

®  Respectati ingrediente-
le indicate si instructi-
unile de preparare din
reteta.

= Utilizati o cantitate mai
mica de lichid.
Sau:

= Reduceti cu 10 °C
temperatura de coace-
re si prelungiti durata
de coacere.

Prajitura este prea uscata.

Cresteti cu 10 °C tempe-
ratura de coacere si redu-
ceti durata de coacere.

Prajitura este prea deschi-
sa la culoare peste tot.

m Verificati nivelul si ac-

Prajitura nu se desprinde
la rasturnare.

Dupa coacere, lasali
prajitura sa se race-
asca inca

5-10 minute.
Desprindeti cu atentie
marginea prajiturii cu
ajutorul unui cutit.
Rasturnati din nou pra-
jitura si acoperiti de
mai multe ori forma de
copt cu un gervet ume-
zit cu apa rece.

Data urmatoare ungeti
forma de copt cu gra-
sime si presarati-o cu
pesmet.

Intre forma& si gratar se
produc scantei.

Verificali daca forma
este curaté la exterior.
Modificati pozitia for-

cesoriul.

Cresteti cu 10 °C tem-
peratura de coacere.
Sau:

Prelungiti durata de
coacere.

Prajitura este prea deschi-
sa la culoare in partea de
sus, 1nsa prea inchisa la
culoare In partea de jos.

Amplasati prdjitura cu un
nivel mai sus.

Préjitura este prea inchisa
la culoare In partea de
sus, insa prea deschisa la
culoare in partea de jos.

Amplasati prajitura cu
un nivel mai jos.

Reduceti temperatura
de coacere si prelun-
giti durata de coacere

Produsul de brutarie/pati-
serie este rumenit neuni-
form.

Reduceti temperatura
de coacere.

Taiati hartia de copt la
dimensiunile potrivite.
Asezali in centru forma
de copt.

Produse de brutarie/
patiserie de aceeasi
dimensiune si grosime.

Prajitura este coapta la
exterior, iInsa nu este
coapta bine in interior.

Reduceti temperatura
de coacere si prelun-
giti durata de coacere.
Adaugati o cantitate
mai mica de lichid.

Pentru préajiturile cu um-
plutura zemoasa:

Precoaceti aluatul.
Presarati migdale
sfaramate sau pesmet
pe baza.

Asezati aluatul pe
baza.
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mei in spainteriorul
cuptorului.

m  Coaceti in continuare
fard microunde si pre-
lungiti durata de coa-
cere.

16.5 Prajirea si frigerea la gratar (grill)

Recomandari de reglare pentru prajire si frigere pe grill
Temperatura si durata de préjire depind de compozitia
si cantitatea alimentelor. Din acest motiv, in tabele sunt
indicate domenii. Incepeti cu valoarea mai mica si seta-
ti data urmatoare o valoare mai mare, daca este nece-
sar.

Prajirea in vas

Cand preparati alimente in vase, le puteli scoate mai
usor din interiorul cuptorului si servi direct in vasul res-
pectiv. In cazul utilizarii de vase acoperite, interiorul
cuptorului ramane mai curat.

Informatii generale privind prajirea in vas

= Utilizafi Intotdeauna vesela rezistenta la caldura si
adecvata pentru microunde.

m  Formele de prajire din metal sunt adecvate numai
pentru préajire fara microunde.
Asezati vasul pe gratar.

= Mai intai verificati daca vasul utilizat incape n interi-
orul cuptorului.

m  Cea mai adecvata este vesela din sticla.
Asezati vesela fierbinte din sticla pe un suport us-
cat. Daca suportul este umed sau rece, sticla se
poate crapa.

= Vesela poate deveni foarte fierbinte. Utilizati lavete
pentru a scoate vesela.

m  Respectati indicatiile producatorului vasului de praji-
re.
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Vesela neacoperita = Agezati bucétile taiate felii direct pe gratar.
Utilizali o forma inalta pentru prajire. L] Intoarceh bucat|le de carne cu ajutorul unui cleste
de gratar
Vesela acoperita Daca intepati carnea cu o furculitd, aceasta isi pier-
Utilizati un capac potrivit, care sa acopere bine va- de sucul si se usuca.
sul. - ] ] m  Sarati alimentele numai dupa ce le-ati preparat pe
= |n cazul preparérii de carne, distanta dintre preparat grill.
si capac trebuie sa fie de cel putin 3 cm. Carnea se Sarea extrage apa din carne.
poate umfla. . N .
» Carnea, carnea de pasare si pestele pot deveni cro- l\!ota: Carnea |nchlsa la culoare, qe exemplu, cea de vi-
cante si intr-o cratitd acoperita. Pentru aceasta, utili- ta, se rumeneste mai repede decat carnea de culoare
zati o tigaie cu capac de sticla. Setati o temperatura deschisd, de exemplu, de vitel sau porc. Bucaiile fripte
mai Tnalté ’ la gratar din carne deschisa sau peste sunt de multe
' ori numai putin rumenite la suprafata, insa in interior
/\ AVERTISMENT - Pericol de oparire! sunt preparate si suculente. § o
La ridicarea capacului de pe vasul de gétit dupé finali- Corpul de incalzit pentru grill comuta la anumite inter-
zarea procesului de preparare, se pot elibera aburi fier- vale pe pornit si pe oprit. Acest lucru este normal. Frec-
binti. In functie de temperaturd, aburii pot fi uneori greu venta depinde de treapta setatd pentru grill.
de observat. fn timpul prepararii pe grill se poate produce fum.

» Ridicali capacul astfel incat aburii fierbinti sa fie eli- Recomandari privind prajirea si inabusirea
berali in siguranta.

» Tineti copiil la distanta Tineti cont de recomandarile privind obtinerea de rezul-
o " tate optime la prdjire si inabusire.

Observatii
= Carnea slab3 sau fripturd inabusita Amplasare Recomandare:

— Turnati lichid Tn vas pe o inaltime de 1/2 cm, de Carnea slabd nu trebuie = Ungeti carnea slaba
exemplu, apa, vin etc. s& fie uscata. cu grasime dupa gust
Cantitatea de lichid depinde de tipul de carne, sau acoperiti-o cu felii
de materialul vasului si de utilizarea sau nu a de slanina.
unui capac.

Doriti s& preparati o buca- Crestati incrucisat sori-
ta de friptura cu sorici. ciul.
= Prdjiti bucata de carne
mai Intai cu partea cu

In cratite de metal sau de culoare inchisa este
necesara o cantitate mai mare de lichid decét in
vesela din sticla.

Pentru friptura indbusita adaugati putin mai mult

lichid. ; ; soriciul orientata in jos.

— Lichidul se evapora in timpul prajirii. Daca este Interiorul cuptorului trebu- = Preparat,i produsul intr-
necesar, completati cu atentie cu lichid. ei sa ramana cat mai cu- o cratitd acoperita la

— Tntoarceti bucatile de carne dupa jumatate din rat posibil. cea mai inalta tempe-
timp. ratura.

= Peste L L . Carnea trebuie sa raméana = Cand friptura este ga-

— Pentru prepararea inabusita a pestelui, adaugati calda si suculenta, de ta, lasati-o s& mai stea
1-3 linguri de lichid in vas, de exemplu, zeama exemplu, muschiul de vi- 10 minute in interiorul
de lamaie sau ofet. ta. cuptorului deconectat

si inchis. Astfel, zeama

Preparare pe grill carnii se distribuie mai

Preparati pe grill alimente pe care doriti s& le rumeniti. bine. In timpul de

® |ntotdeauna cand preparati alimente pe grill, usa preparare indicat nu
aparatului trebuie sa fie inchisa. este cuprinsa si perio-
Nu preincalziti. ada pentru odihna pre-
Folositi bucati taiate in felii cat mai egale, cu grosi- paratului.
me si greutate similare. = Dupa preparare,
Astfel, bucdtile de alimente preparate pe grill se ru- infasurati preparatul in
menesc uniform si raman suculente. folie de aluminiu.

Carne de vita

Nota:

Recomandari privind prepararea

= Recomandérile de reglare sunt valabile pentru introducerea preparatului in aparatul care nu a fost preincalzit.

® |ntoarceli friptura de vita indbusitd dupa scurgerea a 1/3 si 2/3 din timpul de preparare. La sfarsit, |1&sati prepa-
ratele s& mai stea aproximativ 10 minute.

® |ntoarcetli muschiul de vita si friptura de vita dupa jumatate din timp. La sféarsit, lasati preparatele s& mai stea apro-
ximativ 10 minute.
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= Intoarceti fripturile dupa ce s-au scurs 2/3 din timpul de preparare.

Aliment Accesorii/Vesela Mod de Temperatura in Puterea micro- Durata de

incalzire °C undelor expri- preparare
mata in wati in min.

Friptura de vita inabusita, Vesela acoperita 180-200 - 120-143

aproximativ 1 kg

File de vita, mediu, aproxi- Vesela neacoperita 180-200 90 30-40

mativ 1 kg

Friptura de vita, medie, Vesela neacoperita 210-230 180 30-40

aproximativ 1 kg

Fripturd, mediu, 3 cm grosi- Grétar inalt 0 3 - 10-25

me

Carne de vitel
Nota:

Recomandari privind prepararea
= Recomandarile de reglare sunt valabile pentru introducerea preparatului in aparatul care nu a fost preincalzit.

L] Tntoarceti friptura si ciolanul de vitel dupa ce a trecut jumatate din timp de preparare. La sféarsit, |asati preparatele
sa mai stea aproximativ 10 minute.

Aliment Accesorii/Vesela Mod de Temperatura in Puterea micro- Durata de
incalzire °C undelor expri- preparare
mata in wati in min.
Fripturd de vitel, aproxima-  Veseld acoperita 180-200 - 110-130
tiv 1 kg
Pulpa de vitel, aproximativ.  Vesela acoperita 200-220 - 120-130

1,5 kg

Carne de porc
Nota:

Recomandari privind prepararea
= Recomandérile de reglare sunt valabile pentru introducerea preparatului in aparatul care nu a fost preincalzit.
m |ntoarceli friptura fara sorici dupa ce a trecut jumatate din timpul de preparare. La sfarsit, lasati friptura sa mai
stea aproximativ 10 minute.
®  Asezatii in vas friptura cu partea cu soriciul orientatd in sus. Taiati soriciul. Nu intoarceti friptura. La sfarsit, l1asati
friptura s& mai stea aproximativ 10 minute.
Nu Tntoarceti fileul de porc si pastrama. La sféarsit, 1&sati preparatul s& mai stea aproximativ 5 minute.

Tntoarceti ceafa prajita dupa scurgerea a 2/3 din timp.

Aliment Accesorii/Vesela Mod de Temperatura in Puterea micro- Durata de

incalzire °C/treaptade undelor expri- preparare
grill mata in wati in min.

Friptura fara sorici, de Vesela acoperita 220-230 180 40-50

exemplu, ceafa, aproxima-

tiv 750 g

Friptura cu sorici, de exem- Vesela neacoperita 190-210 - 130-150

plu, spatd, aproxima-

tiv 1,5 kg

— "Coacerea", Pagina 000

File de porc, aproxima- Vesela acoperita X 220-230 90 25-30

tiv 500 g

— "Coacerea", Pagina 000

Friptura de porc slaba, Vesela acoperita X 210-230 90 60-80

aproximativ 1 kg
— "Coacerea", Pagina 000
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Aliment Accesorii/Vesela Mod de Temperaturain Puterea micro- Durata de
incalzire °C/treaptade undelor expri- preparare
grill mata in wati in min.
Cotlet de porc afumat, cu Vesela neacoperita - - 360 45

0s, aproximativ 1 kg
— "Coacerea", Pagina 000

Ceafa prgjita, 2 cm grosi- (i 3 - 15-20
me 10-15
— "Prepararea pe grill",

Pagina 000

Carne de miel

Nota:

Recomandari privind prepararea

= Recomandarile de reglare sunt valabile pentru introducerea preparatului in aparatul care nu a fost preincalzit.
m |ntoarceli pulpa de miel dupa ce a trecut jumatate din timpul de preparare.

Aliment Accesorii/Vesela Mod de  Temperaturain Puterea micro- Durata de
incalzire °C/treaptade undelor expri- preparare
grill mata in wati in min.
Spata de miel cu os, apro- Veseld neacoperita 210-230 - 40-50
ximativ 1 kg
Pulpa de miel fard os, me- Vesela acoperita 190-210 - 90-95

diu, aproximativ 1,5 kg

Alte preparate din carne

Nota:

Recomandari privind prepararea

m  Recomandarile de reglare sunt valabile pentru introducerea preparatului in aparatul care nu a fost preincalzit.
= La sfarsit, 1asati friptura din carne tocata sa mai stea inca aproximativ 10 minute.

® |ntoarceti carnaciorii dupa 2/3 din timpul de preparare.

Aliment Accesorii/Vesela Mod de  Temperaturain Puterea micro- Durata de
incalzire °C/treaptade undelor expri- preparare
grill mata in wati in min.
Friptura din carne tocata, Vesela neacoperita 180-200 600+180 -

aproximativ 1 kg
— "Coacerea", Pagina 000

Carnéaciori pentru grill, 4 - (i 3 - 10-15
pana la 6 Stlck, fiecare de

aproximativ 150 g

— "Prepararea pe grill",

Pagina 000

Pasare

Nota:

Recomandari privind prepararea

= Recomandarile de reglare sunt valabile pentru introducerea preparatului in aparatul care nu a fost preincalzit.

= Agezati puiul intreag cu pieptul orientat in jos. Intoarceti dupa ce s-au scurs 2/3 din timpul de preparare.

m  Asezali gaina pieptul orientat in jos. Intoarceti dupa 30 de minute si setali puterea microundelor la 180 W.

m  Asezati jumatatile de pui, bucatile de pui, pieptul de ratad si pieptul de gasca cu partea acoperita cu piele orientata
in sus. Nu intoarceti preparatul. .

m |ntoarceli pulpele de gasca dupa ce a trecut jumatate din timpul de preparare. Intepati pielea.
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m  Asezali pieptul si pulpele de curcan cu partea acoperitd cu piele orientatd in jos. Intoarceti dupa ce s-au scurs
2/3 din timpul de preparare.

Aliment Accesorii/Vesela Mod de Temperatura in Puterea micro- Durata de

incalzire °Citreaptade undelor expri- preparare
grill mata in wati in min.

Pui, intreg, aproximativ 1,2  Veseld acoperita 220-230 360 35-45

kg

Gaina intreaga, aproxima-  Vesela acoperita x 220-230 360 30

tiv 1,6 kg 180 20-30

Pui, jumatati, fiecare Vesela neacoperita 180-200 360 30-35

de 500 g

Bucati de pui, aproxima- Vesela neacoperita 210-230 360 20-30

tiv 800 g

Piept de pui cu piele si 0s, Vesela neacoperita X 190-210 180 30-40

2 bucati, aproximativ

350-450 g

Piept de rata cu piele, 2 bu- Vesela neacoperita (i 3 90 20-30

cati de cate 300-400 g

Piept de gasca, 2 bucati de Vesela neacoperita 210-230 90 25-30

cate 500 g

Pulpe de gasca, 4 bucai Vesela neacoperita 210-230 180 30-40

de aproximativ 1,5 kg

Piept de curcan, aproxima- Vesela acoperita 200-220 - 90-100

tiv 1 kg

Pulpa superioara de cur- Vesela acoperita X 200-220 180 50-60

can, aproximativ 1,3 kg

Peste

Nota:

Recomandari privind prepararea

= Recomandarile de reglare sunt valabile pentru introducerea preparatului in aparatul care nu a fost preincalzit.
m  Pentru prepararea pe grill a pestelui intreg, de exemplu, somon sau pastrav, asezati-l in centrul gratarului.

= Mai intai ungeti gratarul cu ulei.

Aliment Accesorii / Vesela Mod de  Temperaturain Durata de pre-
incalzire °C parare in min.
Medalion de peste, de exemplu, Gréatar nalt (i 3 20-25
somon, 3 cm grosime, preparat
pe grill
Peste intreg, 2-3 bucati, de cate  Gratar inalt ™ 3 20-30
300 g, preparat pe grill
Recomandari privind urmatoarea préjire Amplasare Recomandare:
Daca procesul de prajire nu este optim, consultati Crusta alimentelor prajite = Cresteti temperatura.
aceste recomandari. este prea Subt’ire_ Sau:
m  Dupa finalizarea dura-
Amplasare Recomandare: tei de praijire, conec-
Friptura este prea inchisa = Selectati o temperatu- tati pentru sucrt timp
la culoare sau crusta este ra mai scazuta. grill-ul.
pe alocuri arsa. " Revqucetl durata de Sosul de la prajire este = Utilizati un vas mai
prajire. ars. mic.
Alimentele prgjite sunt = Selectati o temperatu- = Ad&ugali o cantitate
prea uscate. ra mai scazuta. mai mare de lichid la
= Reduceti durata de prajire.

prajire.
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Procedati astfel ro

Amplasare

Recomandare:

Amplasare

Recomandare:

Sosul de la préjire este
prea deschis la culoare si
prea apos.

= Pentru evaporarea
unei cantitati mai mari
de lichid utilizati un vas
mai mare.

= Adaugati o cantitate
mai mica de lichid la
prajire.

16.6 Sufleuri
Nota:

Recomandari privind prepararea
m  Pentru sufleuri si cartofi gratinati utilizafi o forma de sufleu rezistenta la microunde si la temperaturi inalte, cu inalti-

me de 4 pana la 5 cm.

Carnea se arde la inabu-
sire.

Verificati daca vasul
de prajire si capacul
se potrivesc si daca
acesta din urma se in-
chide bine.

Reduceti temperatura.
Adaugati lichid la Tna-
busire.

Friptura nu este patrunsa.

Taiali friptura.
Preparati sosul in va-
sul pentru prajire.
Adaugati feliile de frip-
tura In sos.

Finalizati prepararea
feliilor de friptura la
microunde.

m | asati sufleurile si gratenurile sa se mai coaca timp de 5 minute In cuptorul deconectat.

®  Prgjiti in prealabil feliile de péine.

m  Asezati sufleurile pe gratarul jos.

m  Recomandarile de reglare sunt valabile pentru introducerea preparatului Tn aparatul care nu a fost preincalzit.

Aliment Accesorii/Vesela Mod de  Temperaturain Puterea micro- Durata de
incalzire °C undelor expri- preparare

mata in wati in min.

Sufleu, dulce, aproxima- Vesela neacoperita 140-160 360 25-35

tiv 1,5 kg

Sufleu picant din ingredien- Veseld neacoperita 150-170 600 20-25

te gatite, aproximativ 1 kg

Lasagna, proaspata Vesela neacoperita 200-220 360 25-35

Cartofi gratinati din ingre-  Vesela neacoperita X 180-200 600 25-30

diente crude, aproxima-

tiv 1,1 kg

Paine prajita, gratinata, Gratar Tnalt (il 3 - 8-10

4 buclj

16.7 Produse preparate congelate

Nota:

Recomandari privind prepararea
m  Respectati indicatiile de pe ambalaj oferite de producator.
= Nu suprapuneti cartofii prajiti, crochetele si turta de cartofi si intoarceti-le dupa jumatate din timpul de preparare.
®m  Asezati alimentele direct pe suportul rotativ.

m  Recomandarile de reglare sunt valabile pentru introducerea preparatului in aparatul care nu a fost preincalzit

Aliment Accesorii/Vesela Mod de  Temperaturain Puterea micro- Durata de
incalzire °C/treaptade undelor expri- preparare
grill mata in wati in min.
Pizza cu blat subtire Suportul rotativ 220-230 - 10-15
Pizza cu blat gros Suportul rotativ - 600 3
220-230 - 13-18
Minipizza Suportul rotativ 2 220-230 - 10-15
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Aliment Accesorii/Vesela Mod de Temperatura in Puterea micro- Durata de

incalzire °Citreaptade undelor expri- preparare
grill mata in wati in min.

Bagheta de pizza Suportul rotativ B - 600 2
220-230 - 13-18

Cartofi praijti Suportul rotativ 220-230 - 8-13

Crochete Suportul rotativ 210-220 - 13-18

Turtd de cartofi, galuste din  Suportul rotativ 200-220 - 25-30

cartofi umplute

Chifle sau baghetd semi- Gréatar jos 170-180 - 13-18

preparate

Crochete din peste Suportul rotativ 210-230 - 10-20

Crochete, bucati de pui pa- Suportul rotativ 200-220 - 15-20

ne

Strudel Suportul rotativ 210-220 180 20-30

Lasagna, aproxima- Gratar jos 220-230 600 12-17

tiv 400 g

16.8 Preparate de verificare

Aceste prezentari generale au fost redactate pentru institutele de verificari, pentru a facilita verificarea aparatului con-
form EN 60350-1:2013, respectiv IEC 60350-1:2011 si conform standardelor EN 60705:2012, IEC 60705:2010.

Decongelarea cu microunde
Recomandari de reglare pentru decongelarea cu microunde.

Aliment Puterea microundelor ex- Durata in min Indicatie
primatain W

Carne 1.180 1.5 Asezati forma Pyrex cu dia-
2.90 2.10-15 metrul de 22 cm pe supor-

tul rotativ. Dupa aproxima-
tiv 13 minute, indepartati
carnea decongelata.

Prepararea cu microunde

Recomandari de reglare pentru prepararea cu microunde.

Aliment Puterea microundelor ex- Durata in min Indicatie
primatain W
Sodou 1.600 1.10-13 Asezati forma Pyrex de
2.180 2.25-30 24 x 19 cm pe gratarul jos.
Biscuiti 600 9-10 Asezati forma Pyrex cu dia-
metrul de 22 cm pe grata-
rul jos.
Friptura din carne tocata 600 18 -23 Asezati forma Pyrex de

28 cm pe gratarul jos.

Prepararea in combinatie cu microundele
Recomandari de reglare pentru prepararea cu microunde.

Aliment Puterea microun- Mod de incalzire Durata in min Temperaturain  Indicatie
delorin W °C
Cartofi gratinati 600 25-30 210-220 Asezati forma Py-

rex cu diametrul
de 22 cm pe gra-
tarul jos.
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Puterea microun- Mod de incalzire
delorin W

Aliment

Durata in min

Temperatura in
°C

Indicatie

Prajituri 180

15-20

180-200 Asezati forma Py-
rex cu diametrul
de 22 cm pe gréa-

tarul jos.

Prajituri 360 X

35-40

200-220 Intoarceti dupa
ce s-au scurs 2/3
din timpul de pre-

parare.

Coacerea

Recomandari de reglare pentru coacerea preparatelor de verificare.
Nota: Recomandarile de reglare sunt valabile pentru introducerea preparatului in aparatul care nu a fost preincalzit.

Aliment Accesorii / Vesela Mod de incalzire Temperaturain °C Durata de preparare
in min.
Aluat pentru rulada Forma demontabila 160-180 30-40
@ 26 cm
Gratar jos
Placinta cu mere Forma demontabila 190-210 50-60
@20 cm
Gratar jos

Prepararea pe grill

Recomandari de reglare pentru frigerea pe grill a preparatelor de verificare.

Aliment Accesotii/Vesela Mod de incalzire Treapta de grill Durata de preparare
in min.

Rumenirea felilor de  Gratar inalt CJ 3 4-5

paine

Burgeri de vita, 9 bu- Gratar inalt ] 3 30-35

cati

17 Serviciul clienti
n cazul in care aveti intrebari privind utilizarea, s-a pro-
dus o defectiune la aparat pe care nu o puteti remedia
pe cont propriu sau este necesara repararea aparatu-
lui, adresati-va unitatii noastre de service.

Pentru informatii detaliate despre perioada si conditiile
de garaniie din tara dumneavoastrad, adresati-va servici-
ului de asistenta pentru clienti, distribuitorului local sau
accesati site-ul nostru web.

Daca apelati la Serviciul pentru clienti, trebuie sa
mentionafi numarul de identificare a produsului (E-Nr.)
si numarul de fabricatie (FD) al aparatului dumneavoas-
tra.

Datele de contact ale serviciului pentru clienii le gasili
n lista atasata a unitafilor de service pentru clientisau
pe pagina noastra de internet.

Acest produs are surse de iluminat din clasa de efi-
cienta energetica G. Sursele de iluminat sunt disponibi-
le ca piese de schimb si trebuie Tnlocuite numai de un
personal de specialitate instruit in acest scop.

17.1 Numarul de produs (Nr. E) si numarul
de fabricatie (FD)

Numarul produsului (Nr. E) si numarul de fabricatie
(FD) se gasesc pe placuta de tip a aparatului.

Placuta cu date tehnice pe care se regasesc aceste
numere este vizibild atunci cand deschideli usa apara-
tului.

[ Ew FD. ZNr: | c€ \Ef

Type

Pentru gasi rapid si usor datele aparatului dvs. si nu-
marul de telefon al serviciului pentru clienti le puteti no-
ta undeva sa le aveti la indemana.
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18 Instructiuni de montare

Tineti cont de aceste informatii atuci cand montati apa-
ratul.

18.1 Pachetul de livrare

Dupa despachetare verificati ca livrarea sa fie completa
si ca toate piesele sa nu prezinte eventuale deteriorari
din transport.

N
\.

18.2 Montarea in siguranta

Respectati aceste instructiuni privind sigu-

ranta atunci cand montati aparatul.

= Numai la montajul regulamentar cores-
punzator instructiunii de montaj este garan-
tata siguranta la utilizare. Instalatorul este
responsabil pentru functionarea ireprosa-
bila la locul de instalare. A

= Verificati aparatul dupa despachetare. In
cazul in care aparatul a fost avariat in tim-
pul transportului, acesta nu trebuie pus in
functiune.

= fnainte de punerea in functiune, indepaértati
ambalajul si foliile din plastic din interiorul
cuptorului si de pe usa.

® Respectati instructiunile din fisele de mon-
tare a accesoriilor.

= Mobilierul in care se efectueaza incorpor-
area trebuie sa fie rezistent la temperaturi
de pana la 90 °C, iar panourile frontale ale
corpurilor de mobilier adiacente trebuie sa
rezite la temperaturi de pana la 65 °C.

= Nu montati aparatul in spatele unei usi de-
corative sau usii unui corp de mobilier.
Exista pericolul de supraincalzire.
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Realizati lucrarile de decupaj la corpul de
mobilier inainte de introducerea aparatului.
Indepartati rumegusul. Functionarea com-
ponentelor electrice ar putea fi afectata.

m Racordarea fara stecher a aparatelor poate
fi efectuata numai de catre personal de
specialitate autorizat. In cazul avariilor re-
zultate in urma unei conectari eronate,
dreptul de garantie este anulat.

/A AVERTISMENT - Pericol de ranire!
Piesele care sunt accesibile in timpul montaju-
lui pot avea muchii ascutite care pot provoca
raniri.

» Purtati manusi de protectie

/A AVERTISMENT - Pericol de incendiu!
Utilizarea unui cablu prelungitor de alimentare
electrica sau a unui adaptor neadecvat este
periculoasa.

» Nu utilizati prelungitoare sau prize multiple.

18.3 Racordul electric

Pentru a putea racorda in siguranta aparatul la reteaua
de alimentare cu energie electrica, fineti cont de aceste
indicatii.

A AVERTISMENT - Pericol de electrocutare!

Instalarile executate incorect sunt periculoase.

» Instalarea unei prize sau modificarea cablului de co-
nectare poate fi efectuatda doar de catre un electri-
cian calificat si cu respectarea prescriptiilor cores-
punzatoare.

» Aparatul trebuie racordat la o prizd cu contact de
protectie instalatéd conform prescriptillor in vigoare.

» In cazul in care stecherul nu mai este accesibil du-
pa montare, trebuie instalat un dispozitiv de deco-
nectare omnipolar, cu o distanta intre contacte de
cel putin 3 mm. Protectia la atingere trebuie sa fie
asigurata prin montare.

18.4 Mobilierul pentru incorporare

Acest aparat este destinat numai utilizarii dupa incorpo-
rarea intr-un corp de mobilier. Acest aparat nu este
conceput ca aparat de masa, insa nici pentru utilizarea
in interiorul unui dulap.

Dulapul incorporat nu trebuie sa aiba perete posterior
in spatele aparatului. Pastrati o distanta de mini-

mum 35 mm intre perete si baza dulapului sau peretele
posterior al dulapului de deasupra.

Dulapul de incorporare trebuie sa aiba in partea fronta-
& o deschidere pentru ventilare de 50 cmz2. Pentru
aceasta, decupati plinta sau fixati un grilaj de ventilare.
Nu acoperiti fantele de ventilare si orificiile de aspirare.



18.5 Montarea intr-un dulap inalt

Tineti cont de dimensiunile de montare si de distantele
de siguranta ale dulapului inalt.

~600-

C \g‘f35
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—— — > > - _>—
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18.6 Montare sub un blat

In cazul mont&rii sub un blat, tineti cont de dimensiunile
de montare si de distantele de siguranta.

Pentru ventilarea aparatului, placa intermediara trebuie
sa aiba un decupaj de ventilaiie.

Daca aparatul va fi montat sub o plita, respectati instru-
ctiunile de montare a plitei.

18.7 Montarea pe colt

Tn cazul mont&rii pe colt, tineti cont de dimensiunile de
montare si de distantele de sigurania.

min. 90
DN

min. 90

18.8 Montarea aparatului
1. Pozitionati central aparatul.

.1

Instructiuni de montare

2. Fixati ferm aparatul pe corpul de mobilier.

18.9 Demontarea aparatului

1. Deconectali aparatul de la reteaua electrica.
2. Desfaceti suruburile de fixare.
3. Ridicali usor aparatul si extrageti-l complet.

ro
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3  3awmurta oKpymaroLien cpeabl U SKOHOMMUA ... 123
4  3HaKOMCTBO C MPUOBOPOM ......ccccerereurrrcrrnrsanne 124
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7 CTaHOapTHOE YNPABAEHME ......ccocmerrrsrnmmnrrssssnns 128
8  MWKPOBOJIHOBAA MEUD ....cccvvummmmrrrerrrsmsssssssnnnnnes 129
9 [porpammbl aBTOMaTUUECKOro NPUroToB-
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10 DYHKUNUU BPEMEHM ....uuueeemrnerrrrrrnssssssssnnmmnnssssnns 135
11 BnokupoBKa anA 6e3onacHOCTU geTeM.......... 136
12 Ba30Bbl€ YCTAHOBKM .....cceerrrrrrrmssssssssssnmmnnnsnnnns 136
13 OUMCTHA M YXOH covvvinnsnnnmmnnnsnnsssssssssssssnmmnnnssnnns 137
14 YcTpaHeHWEe HEUCNPABHOCTEM .....cccevresssnmennnass 139
LETI A 7 1L 2= 111 . 140
16 Y Bac Bce MOAYUUTCAL.....cccvvvirrrsinsssnnmmemnnnnnnns 141
17 CEepBUCHAA CIYMOA ....coeueenrreernernernessenessensennens 157
18 MUHCTPYKLUHUA MO MOHTAMY ... 157
18.2 Be30MacHOCTb MPU MOHTAME ..cvvvvrsssnmmmmnnnrennss 158

1 Be3onacHOCTb

CobntoaanTte cneayowme yKasaHua no TEXHUKe
6e3onacHoCTw.

1.1 O6wme yKasaHuA

® BHumarensHoO npounTtanTte gaHHoe
PYKOBO/ACTBO.

= CoxpaHuTe UHCTPYKLNIO 1 MHDOPMAaLIMIO O
npuoope Ana AabHEenWero ncnob3oBaHnA
WAK ONA nepejayn cnenyolemy
BNagenbLy.

= B cnyyae oOHapyXeHnAa noBpexaeHunn,
CBA3AHHbIX C TPAHCMOPTUPOBKON, HE
noJkntouante npnodop.

118

1.2 Ucnonb3oBaHUe NO Ha3HaAYEeHUIO

MoakntoyeHne npubopa 6e3 WTencenbHON BUNKKU

JAOMKEH NPOU3BOANUTL TOSIBKO KBaNMpUUUPOBaH-

Hbl cneunanuct. B cnyyae noBpexxaeHun us-3a

HEeNpPaBWSIbLHOrO NOAKMOYEHWA rapaHTUiMHbIE 00A-

3arenbCcTBa TEPAKOT CUny.

BesonacHocTb aKcnnyaTtaumMu rapaHtupyeTca

TONBbKO MPU KBANMPUUMPOBAHHOW YCTAHOBKE C

cobntoaeHneM MHCTPYKLMK MO MOHTaxKy. 3a npa-

BWbHOCTb YCTAHOBKM OTBETCTBEHHOCTb HECET

yCTaHOBLUMK.3a NpaBuUbHOCTb YCTAHOBKK OTBET-

CTBEHHOCTb HECET YCTaHOBLLMK.

Ucnonb3ayite npubop TONbKO:

® [171A NPUroToBAeHMA 6104 Y HaMUTKOB.

® 1717 ObITOBOr0O MCNONL30BAHUA W/
MCMNOMIb30BAHWA B aHa/TIOMMYHbIX Lenax,
HanNpuUMep: Ha KyxXHAX 4719 COTPYAHNKOB
mMarasmHoB, OPUCOB U APYrnX
KOMMEPYECKNX NPEANPUATUI; B
CeNIbCKOXO3ANCTBEHHbIX OpraHmM3aunax;
KIMEeHTaMn B roCTUHULAX NN OPpYrux
BapmaHTax pasmMmeLleHms,
npeaycmaTpuBaroLlmx nutaHue.

® Ha BbicoTe He 6onee 4000 M Haa ypPOBHEM
MOPA.

OtoT npubop cootBeTcTBYET HopMe EN 55011
unun CISPR 11. 3TOT NpoAyKT OTHOCUTCA K rpynne
2, knaccy B. lNpuHaane)xHocTb K rpynne 2 o3Ha-
yaert, 4YTo ANA Harpesa NULLEeBbIX NPOAYKTOB CO-
3Aat0TCA MUKPOBOSHBI. [pMHaANeXHOCTb K Knac-
cy B o3Hauaert, uto npubop npeaHasHaveH AnA
6LITOBOro MCMNONb30BaHKA.

1.3 OrpaHuyeHu”e Kpyra nosnb3oBaTtenen

JaHHbIM NpMOop MOXKET UCMONb30BATLCA AETbMMU
B BO3pacTe OT 8 fieT U cTapLue, a TakXKe nMuamMu ¢
orpaHU4YeHHbIMU GUNYECKUMU, CEHCOPHBLIMU UK
YMCTBEHHbIMWU CMOCOBHOCTAMM UK C HeaoCTaT-
KOM OnbITa W/MNKU 3HAHWK, €CIM OHU HaxXoAATCA
noa NPUCMOTPOM UM NOCNE NONYyYEeHUA YKasaHWn
no 6e3onacHoMy UCMonb3oBaHUO Npubopa 1 no-
Cne Toro, Kak OHM 0CO3HasIK ONaCHOCTH, CBA3AH-
Hble C HenpaBWbHbLIM UCNOIb30BaAHUEM.

HeTtAam 3anpeLueHo urpatb ¢ npuéopom.

OuncTky 1 obcnyxmBaHue npubopa 3anpeLlaeTca
BbINOSIHATL AETAM; 3TO paspeLLaeTca ToNbKOo Ae-
TAM cTapwe 15 net noa HaA30pPOM B3POCHbIX.

He nonyckante netev mnaawe 8 net K npubopy u
ero ceTeBoMy nNpoBoay.
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1.4 Bbe3onacHafA akcnnyaTtauuAa

A NPEOYNPEXOEHUE — OnacHocTb

BO3ropaHun!

JlerkoBocnnameHstoLmeca npeaMeTbl, XpaHs-

WuecA B pabouer kamepe, MOryT Bocnname-

HUTbCA.

» He xpaHute B pabouei kKamepe nerkosocnna-
MeHsAroLmMecA npeamMeThl.

» Ecnu u3 npubopa noctynaet AbIM, BbIKNOUATE
€ro UKW OTKJIKOUMTE OT INIEKTPOCETU U AEPIKUTE
ZIBEPb 3aKPbITOH, YTOOBI NOracuTb BO3MOXHOE
nnama.

CnyyanHo ynasLUMe KyCOYKM NULLK, KanHyBLUWK

YXUP WK COK OT XKapeHuA MOryT BCMNbIXHYTb.

» epen akcnnyaTtauuein yaanute rpybble 3a-
rpAsHeHnA u3 pabouei kamepsbl, C NOBEPXHO-
CTW HarpeBaTeNbHbIX 3NEMEHTOB 1 NPUHAA-
NEXHOCTEMN.

M3-3a cTpymn Bo3ayxa, NpOoHMKatoLLEenh B npubop

MpWY OTKPbIBaHWW ABEPLULI, NepraMmeHTHaA Byma-

ra MOXXeT NOAHATLCA, KOCHYTLCA Harpesaresib-

HOro 3/1IeMeHTa U BCIbIXHYTb.

» [Npu npeaBapuTenbHOM pasorpese U BO Bpe-
MA NPUroToBfieHNA 06A3aTeNbHO 3aKpennAnTe
neprameHTHyto 6ymary B NpMHaANEXHOCTAX.

» Bceraa otpesaitte noaxoaAwmni pasvep byma-
M ¥ cTaBbTe Ha Bymary KacTprono unv popmy
ANA BblNEKaHuA.

MeperpeB npubopa MOXKET CTaTb NPUYUHOW

Bo3ropanua. Ecnu npubop BCTpoeH 3a aekopa-

TMBHOM U MebenbHOM ABepLeWn, TO SKcnya-

TauuA npvbopa Npu 3aKpbITOV ABEPLE NPUBO-

AWT K U3NIULLHEN aKKyMynAuuK Tenna.

» Kcnonb3yite NpnMbop TONbKO C OTKPbLITOW Ae-
KopaTUBHOM unn mebenbHoM ABepLen.

A NPEOYNPEXAEHUE - OnacHocTb oxora!

Bo Bpemsa pabotbl nprbop v ero A4oCTynHbIe Ya-

CTW HarpeBaroTCA.

» CobntoaanTe 0OCTOPOXKHOCTb, HE MpPUKacanTeCh
K HarpeBaTtesibHbIM 3eMeHTaM.

» He noanyckante aeten mnaawe 8 net K npu-
6opy.

[MpuHaane>xHoCTu unu nocyza o4YeHb ropadme.
» Yro06bl M3BNEYL rOpAYYLO NOCyAy UK NpuHaa-
NeXXHOCTH 13 paboyei kamepsbl, Bceraa uc-

NONb3yMTE NPUXBATKM.

[Mapbl ankoronA MoryT BOCM/IaMEHUTLCA B ropA-

yewn pabouen kamepe.

» JlobaBnsaunte B 6ntoaa ToNbKO HebosnbLUIOoe KO-
JINYECTBO HaMNWUTKOB C BBICOKUM COAEPXaHWEM
cnuvpra.

BesonacHocTb ru

» OCTOpPOXXHO OTKpLIBaWTE ABepLy npubopa.

A NPEOYNPEXAEHUE - OnacHocTb

owinapueBaHua!

B npouecce akcnnyaTtaummn oTKpbITble AnA A0-

cTyna yactv npubopa CuUbHO HarpeBaroTCA.

» He npukacaiTecb K ropAYnMM yactam npubopa.

» He noanyckaite geten 6i13Ko K npubopy.

N3 oTKpbITOM ABepLbl NprMbopa MOXKET Bbl-

pBatbcA ropAa4un nap. lNpu onpeaenérHHon tem-

nepartype oH MOXXET ObiTb HE BUAEH.

» OCTOPOXXHO OTKpbIBalTe ABepLy npubopa.

» He noanyckawte aeten 6nusko K npubopy.

Mpu ucnonb3oBaHuu BoAabl B pabouei kamepe

MOXXeT 06pasoBaTbCA ropAYNIA BOAAHOW nap.

» 3anpeluaeTca HanueaTtb BoAy B ropAdyto pa-
6ouyto Kamepy.

A NPEOYNPEXOEHUE — OnacHocTb

TpaBMUpOBaHHUA!

MNMouapanaHHoe cTekno Asepubl npubopa Mo-

YKEeT TPECHYTb.

» He ucnonb3yiTte arpeccrBHble abpasuBHbIE
YMCTALLME CPeAcTBa UK OCTpble MeTannnye-
CKMe CKPeOKM ANA OUMCTKM CTEKNa ABEpLbI
npubopa, Tak Kak OHW MOryT nouapanarb no-
BEPXHOCTb.

MeTtnu aBepubl Nnprubopa NOABUIKHbBI NMPU OTKPbI-

BaHWM U 3aKpbiBaHWM ABEpPLbI, Bbl MOXETE 3a-

LWemMuTb cebe nanbubl.

» He potparuBantech 40 yyacTka, rae HaxoanAT-
cA netnu.

TpeLnHbl, OCKOJSIKM UNKU CKOJIbl HA CTEKJIAHHON

BpaLLaroLenca noacrtaBke MoryT npeacras-

NATb ONAaCHOCTb.

» He gonyckanTe pe3Kkoro KOHTakra Mexay
TBEPAbIMU NPeAMeTaMu 1 BpallatoLenca
NMOACTaBKOM.

» AKKypaTHO Ucnonb3yrTe BpaLlatoLLyroca
MOACTaBKY.

A NPEAYNPEXJEHUE — OnacHocTb

nopamxeHUsl aNeKTPUUECKUM TOKOM!

MNpu HekBaNMPUUMPOBAHHOM PEMOHTE Npubop

MOXXET CTaTb UCTOYHMKOM OMNACHOCTH.

» PemoHTMpoBaTh Npubop paspeLuaeTca TOSIbKO
KBanMOUUMPOBAHHbLIM CneunanncTam.

» JInA pemMoHTa npubopa MOXHO MCMONb30BaTh
TONbKO OPUTMHASbHbLIE 3an4acTy.

» Bo n3berkaHne onacHoOCTeN 3aMeHa nospe-
YXIAEHHOro ceteBoro kabenAa gaHHoro npubopa
MOXET ObITb BbINOSIHEHA TONIbKO NPOWU3BOAK-
Tenem unu aBTOpM30BaHHOM UM CEPBUCHOWM
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ru bBesonacHocTb

cny»x6oi nMbéo NMUOM, UMEOLLIMM aHanorny-
HYIO KBanMpuKaumo.

MNMoBpeXkaAeHHaA U3onAuMA ceTeBoro kabena Ag-

NAETCA UCTOYHUKOM OMACHOCTH.

> Hu B KOeM cryyae He AoNyCKauTe KOHTaKTa
ceTeBoro kabenA ¢ ropAYMMM YyacTAMM npubo-
pa UM C UCTOYHMKAMM Tenna.

» Hu B KOEM cnyyae He AONyCKanTe KOHTaKTa
ceTeBoro kabenA ¢ OCTPbIMU KOHLAMU UK
KPOMKaMM.

» 3anpellaetca nepernbatb, 3aemMnATb Uu
nepeobopyaoBatb cETEBON Kabenb.

MpoHuMKLwana B npubop Bnara MOXeT cTaTb Npu-

YMHOW NOPaXKEHUA TOKOM.

> He ncnonb3yite AnA 04MCTKM npubopa napoo-
YUCTUTENN UM OYUCTUTENU BbICOKOrO AaBne-
HUA.

MoBpexxAeHHbIA NPUOOP UK NOBPEIKAEHHbIN

ceTeBoM Kabenb ABNAOTCA UCTOYHMKOM onac-

HOCTMW.

» Kareropuuecku 3anpeLuaerca aKcnayatmpo-
BaTb NOBPEXAEHHLIA Nprbop.

» Kareropuuecku 3anpeluaerca aKcnayaraums
npubopa, NOBEPXHOCTb KOTOPOro UMEET Tpe-
LLMHBI MM NOBPEXKAEHa.

> 3anpeluaercaA TAHYTb 32 CETEBOMN Kabenb, YTo-
6bl OTCOEAMHUTL NPUOOP OT CETU ANEKTPONUTa-
HWA. BblHUMaWTe 3 PO3ETKM BUIIKY CETEBOrO
Kabens.

> B cnyyae noBpexaeHvA npubopa unu ceteBo-
ro kabenAa HemMeaneHHo BbIHbTE BUIIKY CETEBO-
ro kabenAa M3 po3eTKMU UK OTKITIHOUUTE
npeaoxpaHuTesb B 6NoKe npeaoxpaHuTenen.

» OB6paTutecb B CEPBUCHYIO CIYXKOY.

— CrpaHnya 157

A NPEAYNPEXJEHUE — OnacHocTb

yayuiba!

et MmoryT 3aBepHyTbCA B YNaKkOBOYHbIM MaTe-

puan unu Hazetb ero cebe Ha rosfioBy U 3a0X-

HYTbCH.

» He noanyckaunte AeTen K ynakoBOYHOMY MaTe-
puany.

» He nossonaiTte AeTAM Urpatb C YNaKOBOYHbLIM
mMatepuasnom.

JeTtv MoryT BAOXHYTb UK NPOrNOTUTL MENKKEe

AeTanu, B pesynbTtare yero 3aJ0XHyTbCA.

» He noanyckaunte Aeten K MENKUM AeTanAam.

» He nossonAnTe AeTAM urpatb C MENKMMU Ae-
Tanamu.
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1.5 MukpoBonHoBas neyb

BHUMATEJIbHO O3HAKOMBTECbH C BAXHbI-
MW YKASAHMAMW MO TEXHUKE BE3OTAC-
HOCTU U COXPAHUTE UX OJ1A NMOCIEAVYIO-
LLIEFO MUCIOJ1Ib3OBAHUA

/A NPEOYNPEXAOEHUE — OnacHoCTb

Bo3ropaHua!

Ucnonb3oBaHue npubopa He N0 Ha3HAYEHUIO

OMnacHO U MOXXeT NPUBECTH K NonomMke. Hanpw-

Mep, KpynAHble UK 3epHOBbLIE NMOAYLLIEYKH MPH

pasorpeBaHn MOryT BCMbIXHYTb.

» 3anpeLuaerca CylwnTb B Npubope NpoayKThI
Unu oaexxay.

» 3anpeluaerca HarpeBaTb B npubope Aomalu-
HIot0 00yBb, KPYNAHbLIE UK 3epHOBLIE NOAY-
LLIEYKHM, NyOKM, BNaXKHbIE TPANKKU U TOMY NoJ006-
Hoe.

> Kcnonb3ayinte Nnpubop TONbKO ANA NPUroToBne-
HMA BI04 M HaNWUTKOB.

MNpoAyKTbl, MX yNakoBKa U KOHTEWHepbl AnA

XpaHeHUA MOryT 3aropeTbCA.

» Hukoraa He pasorpeBanTe NPOAYKTbl NUTAHWA
B TEPMOCTATUYECKOM YNaKoBKe.

» Pasorpesatb NpoAyKTbl B KOHTEMHEpPAX U3
nnactMmacchbl, 6ymaru unu U3 apyrux Bocnna-
MEHAIOLLMXCA MaTepuanoB MOXHO TONbKO MoA
JIMYHBIM HabNoAEHWEM.

» Henb3a yctaHaBnvMBaTb CNULIKOM OO0SbLUYHO
MOLLIHOCTb MUKPOBOJIH UK BPEeMA UX BO3AeW-
ctBuA. Bcerna cneayire ykasaHuam, npu-
BeAE&HHbLIM B IaHHOM PYKOBOACTBE MO 3KCMy-
araumu.

He cywmnte npoAyKTbl B MUKPOBOSIHOBOW MEYMU.
He pasmopauBaiTte u He HarpesauTte npo-
AYKTbl C HU3KUM COAepIKaHUeM BOAbI, Hanpwm-
Mep, X/1€6 NpU CIMLLKOM BbICOKON MOLLHOCTH
MWKPOBOJH MU ANUTENBHOM BPEMEHM.

Macno AnA npuUroToBNeHUA NULLK MOXKET 3aro-

peTbCA.

» Hwukoraa He pasorpeBanTe pacTuTenbHOe Mac-
110 B MUKPOBOJIHOBOM PEXXUME.

/A NMPEQYNPEXAEHUE — OnacHocTb

B3pbiBa!

XXuakocTu unu apyrue NnpoayKTbl NUTaHUA B

NIOTHO 3aKPbLITOM NOoCcyZe MOryT B3opBaTtbCA.

» Hukoraa He HarpeBanTe XUAKOCTU UNK Apyrue
MPOAYKTbI MUTAHUA B NJIOTHO 3aKPLITON Nocyae.



A NPEQYNPEXAEHUE - OnacHocTb oxora!

[MpoayKTbl C TBEPAOW KOXYPOW UK LLIKYPKOW

MOryT NTONHYTb BO BPEMA W NMOCNE HarpeBaHuA.

» 3anpeLueHo rotoBuTb ANLA B CKOpPJyne 1 paso-
rpeBaTb BapéHble AlLA B CKOpPIyne.

» Hwukoraa He rotoBbTE MONOCKOB M Pakoob-
pasHbIX.

> [pu NPUrOTOBNEHWUN ANYHULI-TNA3yHbKU NPOKO-
NINTE YENTOK.

> VY NpoayKTOB NMUTaHMA C TBEPAON KOXKYPOMU Unn
LLUKYPKOW, Hanpumep, ABNOK, NTOMUAOPOB,
KapTodena, COCMCOK KOXXypa UMK LLKYpPKa Mo-
ryT NONHYTb. NPOKONUTE KOXYPY MU LLUKYPKY
nepea HarpeBaHWEM.

JleTcKoe nutaHue nporpeBaeTcA He paBHOMEP-

HO.

» He pasorpeBaiTte AeTCKOe NUTaHWe B 3aKpbl-
TOW nocyae.

Bcerna cHumaiTe KpbILLKY UK COCKY.
Mocne HarpeBa TWaTeNbHO NepemeLLanTe nnu
B3OonTanTe cCoaepIKUMoe.

» [lepea TeM Kak KopMmuTb pebeHka, obAsatenb-
HO NpoBepbTe TemMnepartypy.

Pasorpetble 6ntoaa otaatoT Tenno. Mocyaa mo-

XXeT CUSIbHO HarpeBaTtbCA.

» Yr10o6bl M3BMEYL NOCYAY U NPUHAANEIKHOCTH U3
paboyei kKamepsbl, BCeraa Mcnonb3ymnrte npu-
XBaTKM.

['epmeTnyHO 3anasHHaA ynakoBKa W 3aKaTaH-

Hble B OaHKM NPOAYKTbl MPW HarpeBaHWn MoryT

NOMHYTb.

» Bceraa cobnioaaite ykasaHuA Ha yNaKoBKe.

» Yrobbl M3BNeYb HGntoaa u3 paboyern kamepb,
BCeraa ucnosnb3ynTe NpuxBaTKy.

B npouecce akcnnyartaumun oTKpbITble A1 A0-

cTyna yacTu npubopa CUNbHO HarpeBaroTCA.

» He npukacaitech k ropAYMM Yactam npubopa.

» He noanyckawte aeter 6nm13Ko K npubopy.

Ucnonb3oBaHue npubopa He No Ha3HaAYEHUIO

onacHo. Hanpumep, CnuwKkom ropavas Aomall-

HAA 00yBb, KPYNAHbIE UK 3ePHOBbLIE NOAYLLEY-

KW, T'yOKM, BNaXKHble TPAMNKKU M TOMY noaobHoe

MOFYT MPUBECTU K OXKOram.

» 3anpelyaeTca cylwuTb B Npubope NpoayKTbl
unu oaexay.

» 3anpeluaetcA HarpesaTb B npubope aAomall-
HIOO 00YBb, KPYNAHbIE UK 3€PHOBLIE NOAY-
LUEYKH, ryOKM, BNaXKHbIe TPAMKKU U TOMY Noo6-
Hoe.

» Wcnonb3ayite npubop TONbKO ANA NpUrotoBne-
HWA B4 M HaMNWUTKOB.

BesonacHocTb ru

A NPEAYNPEXOEHUE — OnacHocTb
owinapueaHuA!
Mpun HarpeBaHWM XXUAKOCTU BO3MOXKHA 3a-
Zlep>KKa 3aKkunanuA. B aTom cnyyae Temnepary-
pa KuneHua gocTturaetcaA 6e3 o6pasoBaHusA B
YKMIAKOCTU XapaKTepHbIX My3blpbKOB. PEKOMeH-
AyetcA cobntoaTb OCTOPOXKHOCTb Aake Npw
HEe3HauUTEeNbHOM COTPACEHUM EMKocTu. MopA-
yan XXMAKOCTb MOXKET BHE3amnHo HayaTb CUJIbHO
KuneTb v Bpbisratb.
» [Npu HarpeBaHuW Bceraa Knaaute B EMKOCTb
NIOXKKY. OTO MOMOXKET M3BEeXKaTb T.H. OTIOIKEH-
HOro 3aKMNaHus.

v X

/A NPEOYNPEXOEHUE — OnacHocTb

TpaBMUpoBaHUA!

HenoaxoaAwaa nocyaa MOXXeT nonHyTb. B pyu-

Kax U KpblwKax ¢apPpopoBOn U KepamMUyecKon

nocyAbl MOryT 6biTb MeNK1e AblPOYKHM, 32 KOTO-

PbIMU HaXOAATCA NyCTOTbl. [1pM NPOHUKaHUK B

3T NYCTOThbI BNarn nocyaa MOXXeT TPECHYTb.

» Mcnonb3ynte cneunanbHyto nocyay AnA Mu-
KPOBOJSTHOBLIX NEYeEN.

Ucnonb3oBaHe MeTaninyeckon nocyabl Unu

@MKOCTeN, a TakyKe Nocybl C MeTaNIMYECKOM

GYPHUTYPOU B pEXXUME MUKPOBOJSTH MOXKET Bbl-

3BaTb 06pasoBaHne UCKP. ITO MOXKET NpuBe-

CTM K noBpexaeHuto npubopa.

» 3anpeluaeTca Ucnonb3oBaTb MeTanIMyeckne
EMKOCTU B PEXXMME MUKPOBOJTH.

> Kcnonb3syuTte TONbLKO nocyay, npeaHasHayeH-
HYIO ANA MUKPOBOJIHOBOW NEYU, UM PEXUM
MMWKPOBOJH B KOMOMHALMK C BUAOM Harpesa.

/A NPEOYNPEXOEHUE - OnacHocTb
nopaxeHuA aNeKTPUYECKUM TOKOM!
Mpubop paboTaeT Noa BLICOKUM HANPAXKEHU-
eM.

» Hwukoraa He BckpbiBaiTe kopnyc npubopa.

A NPEAYNPEXAEHUE — PUcK HaHeceHuUA
cepbe3HOro Bpeaa 340poBbio!

HenpaBunbHaA ouncTKa MOXKeT NoBpeaunTb MNo-
BEPXHOCTb NpMbopa, COKPaTUTL CPOK E€ro CIyx-
6bl ¥ NPUBECTU K BO3HUKHOBEHMIO OMAaCHbIX CH-
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ru Bo usbexxaHne martepuanbHoro yuep6ba

Tyauuiu, Hanpumep, yTeuke MUKPOBOJTHOBOM

3Hepruu.

» PerynapHo ouuwlanTe npubop 1 cpasy ke yaa-
NANTE U3 HErO OCTaTKM NPOAYKTOB.

» Bceraa cneaute 3a uMctoToin pabouein kame-
pbl, yNIOTHUTENA ABEpPLbI, ABEPLbI U OrpaHu-
yuTena OTKPbIBAHUA ABepUbl.

— "Ounctka u yxoa", CtpaHmuya 137

He ucnonb3ayite npnbop, ecnu noBpexkaeHa
Asepua unu eé ynnotHutenb. Boamor)kHa yTeu-
Ka MUKPOBOTHOBOW 3HEPIUM.

» He ucnonbayite npubop, ecnv nospexaeHa
ABepua paboyer Kamepbl, yNnoTHUTENb ABEpP-
Ubl MM NNacTUKoBan pama.

» PeMmoHT npubopa AoMmKeH NPOU3BOANTLCA
TONbKO CneunanucTamMm CEPBUCHOM CY»KObI.

Y npubopos 6e3 3aLUMTHOrO Kopnyca 3Heprus

MWKPOBOJTH MOXXET BbIXOAUTb HAPYXKY .

» Hwukoraa He cHMMaMTe 3alUMUTHBLIA KOpMyC.

» [lnA ocyllectBneHnA NPoGUNaKTUKN U pe-
MOHTa BbI3blBalUTE CEPBUCHYIO CNYXOY.

2 Bo usbemaHue MmaTepuanbHoro yuiepoa

2.1 O6wan uHpopmauums

BHUMAHUE!

Boaa, HaxoaAwancA B pasorpetor paboyei kamepe, Bbl-

3biBaeT obpasoBaHve ropAYero BoAAHoOro napa. B pe-

3ynbTate M3MeHeHWA TemnepaTypbl BO3MOXKHO NoBpe-

»AeHve npubopa.

» 3anpeluaetcA HanMeatb BOAY B ropAvyto padouyto
Kamepy.

Bnara, ckonuBluanAcA B paboyeit kamepe B TeUEHUE ANu-

TENIbHOrO BPEMEHU, MOXKET CTaTb NPUUYMHON KOPPO3UK.

» [lpoTupaiTe KOHAEHCAT KaXKAbIM pa3 nocne 3aeeplue-
HWA MPUrOTOBNIEHUA.

» He aepxute BnaxkHble NpoAyKTbl B 3aKpbITOM pabo-
yen Kamepe B TeYeHWe AIMTENIbHOMO BPEMEHMU.

» He ucnonbayite pabouyto Kamepy AnA XpaHeHWA
NPOAYKTOB.

OxnarkaeHve npubopa ¢ OTKPLITON ABepLe Co BpeMe-

HeM BbI3blBaET NOBPEXKAEHWE MOBEPXHOCTH NPUMBbIKAIO-

e K npubopy mebenu.

» [locne pexunma akcniyaraumm Npyu BLICOKOW TeMne-
patype dante padouyei Kamepe OCTbITb C 3aKPLITOW
ABepuen.

» 3anpelaetca dpuKkcuMpoBaTh ABeply npubopa B
OTKPLITOM COCTOAHWM KaKUM-NMBO NpeaMeETOM.

» OcTaBnaiTte paboyyto Kamepy OTKPLITON ANA BbiCbIXa-
HUA TONBKO Nocne pexkuma paboTbl ¢ 6ONbLIMM KOMK-
4yecTBOM Bnaru.

Ecnu ynnoTHuTenb ABepUbl CUbHO 3arpA3HEéH, ABepua

BO BPEMA UCMONb30BaHUA He ByAeT NOTHO 3aKpbIBaTb-

cA. OTO MOXKET NPUBECTU K NOBPEXKAEHUIO NOBEPXHOCTH

npuneratoen K npudopy medenu.

» Cneaute 3a TeMm, 4ToObl YNIOTHUTENA ABEpLULI Bceraa
ocTaBancA YUCTbIM.

» He ucnonbayite npubop, ecnv ynnoTHUTENL NOBpe-
AOEH WK OTCYTCTBYET.

CuaeTb Ha aBepue npubopa unu obrokaunBaTbcA Ha Heé

3anpeluaeTcs, Tak Kak ZiBepla npu 3TOM NoBpeXKAaeTcA.

» 3anpeluaetca BcTaBatb Ha ABeply npubopa, caautb-
CA, Iep>KaTbCA UM ONMPaTbCA Ha Heé.

B 3aBucvmocTH oT TMna npubopa NpUHaANEXHOCTH MO-

ryT nouapanarb CTeKs0 ABepubl npubopa npu eé 3akpbl-

BaHWN.

» Bceraa yctaHaBnvBaiTe npuHaaneXHocTi B padouyto
Kamepy Ao ynopa.
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2.2 MuKpoBonHoBas neuyb

Mpv nonb30BaHUM MUKPOBOIHOBOW Meybto cobntoaaiTe
JaHHbIe YKasaHuA.
BHUAMAHUE!

ConpuKocHOBEHME MeTanna ¢ BHyTPEHHEN NOBEPXHO-
CTbto paboyeit Kamepbl MOXKET NPUBECTH K 00pasoBaHuto
UCKp, KOTOpblE MOTYT NOBPEeAUTb NPUOOP UK BHYTPEH-
Hee CTeK/o ABepubl.

» Crneaute 3a TeM, YTOBbI MeTanIMYeCK1e NPeaMeThl
(Hanpumep, NOXKKa B CTaKaHe) HaxoAMUCh Ha pac-
CTOAHUM HE MeHee 2 CM OT CTEHOK pabouei Kamepbl
¥ BHYTPEHHEW CTOPOHbI ABEpLUbI.

AntomMuHWEBaA nocyaa, NoMeLLéHHanA B Npubop, MoXeT

BbI3BaTb MCKPOBblE pa3pAabl. [pubop MoXeT nospe-

ZUTbCA U3-3a UCKPOODBPa3oBaHMA.

» Hu B KOem cnyuyae He UCNoNb3yWTE antoMUHUEBYHO
nocyay.

Pa6ota npubopa 6e3 ycTaHOBNIEHHbIX B HEro 6ntog BeaéT

K neperpyskxe.

» Hukoraa He 3anyckanTe pexxumM MUKPOBOJIH, He yCTa-
HoBuMB 6ntoao B padouyto kamepy. UcktoueHem Ae-
NAETCA KpaTKOBPEMEHHaA NpoBepKa NPUroAHOCTH Mo-
cyabl.

[MpuroToBneHne NOMKOPHa B PeX1MMe MUKPOBOJSTH

HECKOMNbKO pas NoApAZA NPU CIMLLIKOM BbICOKON MOLLHO-

CTM MUKPOBOJIH MOXXET NPUBECTU K NOBPEXAEHUIO pabo-

yel Kamepbl.

» [aiite npubopy OCTbITb B TEYEHUE HECKOIBKUX MUHYT
MeXAy NPUroTOBAEHUAMM.

» Hukoraa He yctaHaBnMBaWTe CIULWKOM B0MbLUYHO
MOLLIHOCTb MUKPOBOJH.

» Wcnonbaynte makcumym 600 Br.

» [lakeTvkM Cc NONKOPHOM BCeraa Knaaute Ha CTEeKAH-
Hoe 6o o.



Ecnu cHATb 3alUuUTHYO NaHenb, MOXHO NOBPeaUTb reHe-

paTtop MUKPOBOJIH.

» 3anpelyaeTcAa CHUMaTb 3alUWUTHYLO NaHesb reHeparo-
pa MUKPOBOJIH B paboyei kamepe.

MpoHUKLanA B NpuBOpP KUAKOCTb MOXKET NOBPEAUTb Bpa-

LLAOLLYHOCA NMOACTaBKY.

» Creaute 3a NpoOLECCOM NPUrOTOBNEHWA.

3alumTa oKkpyXarLlen cpelbl U 3KOHOMUA  FU

» CHauana yctaHoBuTe 6oniee KOPOTKYH NPOAOIIKHU-
TENbHOCTb U NPU HEOBXOAWMOCTH YBENWUULTE €€.

» Hukoraa He ncnonbsyite npubop 6e3 BpallatoLleincn
MOACTaBKM.

Mcnonb3oBaHne HeNOAXOAALLEN NOCYAbl MOXKET npuBe-

CTW K NoBpeXkaeHuto npuéopa unv TpaBMUPOBaHMIO.

» [lpu “cnonb3oBaHWK rpunAa, KOMOUHUPOBAHHOMO pe-
YKMMa C UCMNOob30BaHUEM MUKPOBOJSTH UM TOPAYErO
BO3Jyxa UCNOMb3y1Te TONBKO TEPMOCTOMKYHO MOCyAy.

3 3awuTta oKpymatroLlien cpeabl U

3.1 YTunusauua ynakoBKH

YnakoBoOYHble Matepuanbl 3KONOrn4yecku 6esonacHbl 1
MOryT UCNOJIb30BaTLCA NMOBTOPHO.

>  VTunuaunpywTe oTAeNbHbIE YaCTH, NPeABapPUTENBHO
paccopTMpoBaB MUX.

3.2 KaK COKOHOMUTb 3NEeKTPO3HEepruro

Mpwv cobnoaeHnn aTux ykasaHuin npubop Byaet pacxo-
Zl0BaTb MEHbLLE 3NEeKTPOSHEPTUH.

MpeaBapuTenbHbIi Harpes npubopa TpebyeTcA TONbKo

B TOM C/y4ae, eCciim 3T0 YKa3aHo B MHCTPYKLUWU UK CO-

BeTax Nno yCTaHOBKe.

= OTCYyTCTBME NpeaBapuTENbLHOro Harpesa npubopa
no3BonAeT CSKOHOMMTL A0 20 % 3Hepruu.

MUcnonbayite TeMHble 3ManMpoBaHHbIE MU MOKPLITHIE
YepHbLIM NakoM GOPMbl ANA BbINEKaHHA.
= OHM 0COBEHHO XOPOLLO MOr/oLWatoT Teno.

Bo Bpema NpUroToBneH1A ctapanTech pexke OTKpbIBaTb

ZBepLy npubopa.

= Tak jlydille coxpaHaeTca Temnepartypa B paboyei Ka-
Mepe 1 He TpebyeTcA AOMNONHUTENbHAA 3HepPrua Ha
noazepkaHve Temneparypsl npubopa.

QKOHOMMA

Bhinekaite HecKonbko 6nto OAHO 3a APYIMM WUIK 0A-

HOBPEMEHHO.

» Pabouan kamepa ocTaeTcA pasorpeTon nocne Bbine-
KaHWA NepBOro NMpora, 3a CYeT Yero BpemMA BbineKa-
HWMA BTOPOro NMpora yMeHbLUIaeTCA.

Mpu ANMTENBEHOM BpeMeHH NpUroToBeHua 6ntoaa Bbl-

KntoyanTe npubdop 3a 10 MUHYT A0 3aBepLUEHUA NPUTO-

TOBJIEHMA.

m OcTaToyHoro Tenna AocTaTtoyHo, YToBbl AOBECTH
61040 40 rOTOBHOCTM.

Heuncnonb3yemble NpUHaanexHoCcT HeobxoanMo you-

paTtb 13 pabouei Kamepbi.

» MN36bITOYHOE KONMYECTBO NPUHAANEIKHOCTEN YBENH-
unBaeT 3HepronoTpebneHe Npu HarpeBaHuu.

MpoayKTbl rnyBoKoi 3aMOPO3KK CnesyeT pasMoparu-

BaTb Nepes NPUroToBlIEHUEM.

= Takum 06pasom aHeprua He ByaeT pacxofoBaTbecA
Ha pasMopaKuBaHue.

3ameTKa:

Ina pabotsl npubopa TpebyeTcA:

B pexuM padoTbl C BK/IOUYEHHbBIM ANCMIEEM
makc. 1 BT

B pexuM padoTsl C BbIK/OUYEHHLIM AUCTIeeM
makc. 0,5 Bt
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ru 3HaxkomcTBO ¢ npubopom

4 3HaKOMCTBO C Npubopom

4.1 OnemeHTbl ynpaBneHusa

HacTpoutb Bce dyHKuMK npubopa u nonyuntb MHGOPMAaLMIO 0 ero paBoyem COCTOAHUM MOXHO Yepes naHenb ynpasne-

HUA.
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B 3aBucumocTH oT TMna npubopa oTAenbHblE AeTanu Ha PUCYHKE MOFYT OTAMYaTLCA, HanpumMep, no uBeTy 1 GopMe.

Mepekntoyatenb BolBopa GYHKLUMA

CeHcopHble nons

Aucnnen

MoBOPOTHLIN NEpekoyaTenb

Mepekntouatenb Bbibopa GyHKUUM

Mepekntouatenb Bolbopa GyHKUMIA NpeaHasHayeH ana
YCTAHOBKM BMZOB Harpesa 1 ApYyrux GyHKLWNA.

B HekoTOpbIX UCMONHEeHUAX Npubopa nepeknoyaTesns Bbl-
Bopa pyHKUMIA ABNAETCA yTanMBaeMbIM.

Ecnu noBepHyTb Nepekntoyatens Bolbopa GYHKUWIA 13
HYNEBOro MOMOXEHUA B MONOXEHWE QYHKLUK, QYHKLMUA
CTaHeT AOCTYMHA Yepes3 HECKOIbKO CEKYHA.

CeHcopHble nonfa

ﬂosopon-l bIH nepekno4yartesb

C nomMoLLbI0 MOBOPOTHOIO NEpPeKNoYaTeNa MOXKHO U3Me-
HUTb YCTaHOBOYHblE 3HaYEHWA, oToBpaXkatoLmeca Ha
aucnnee.

B HekoTopbIx UcnonHeHUAXx npubopa NOBOPOTHHLIN
nepexnoyaTens ABNAETCA yTarnMBaeMblM.

B cnuckax BbiBopa (Hanpumep, B CNUCKax nporpamMm) 3a
nocneiHuM NyHKTOM CHOBa cneayeT NnepBbli.

Mpu ycTaHOBKe 3HaYeHWI, Hanpumep, Beca, B cnyyae
AOCTWXEHUA MUHUMANBHOMO MW MaKCUMMAaSTbHOMO 3Haue-
HWA MOBOPOTHELIV NepeKoYaTenb cneayeT NoBepHYTb
Hasaa.

CeHCOprIe nonA MMeroT HyBCTBUTEJIbHbIE K KACaHUKO NOBEPXHOCTH. Ona Bbl60pa PYHKLMM KOCHUTECH COOTBETCTBYHOLLIE-

ro nona.

CumBon damununa

MpumeHeHue

MukpoBonHoBas neyb

Bbi6op ypoBHA MOLLHOCTY MUKPOBOJH UiK BEIBOP pexxnmMa MUKPOBOSTH

AONOoNHUTENIbHO K BUAY Harpesa.

ﬂporpaMMb| aBTOMaTU4yecKoro

npuUroToBJIEHUA HUA.

Bbi3oB MeHt0 YyCTaHOBKHK nporpamMmmbl aBTOMaTU4eCKOro npurotosne-
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3HakomCcTBO ¢ npubopoM  ru

CumBon damununa

MpumeHeHue

$
>

BLicTpbIii NpeaBapuTerNbHEIA pa3o- KopoTkoe HaxkaTue: akTMBauuA Unu AeakTuBauvaA GbICTporo npeasapu-

rpes/BnokupoBka ana 6e3onacHo- TeNbHOro pasorpeBa.

CTW aeten [onroe HaykaT1e: aKTMBaLUMA UK AeaKTMBaUMA ONOKUPOBKK AnA 6es-
OMacHoOCTH AeTe.
® DYHKUMM BpEeMEHHM YcTaHoBKa Taimepa, BpeMeHU NPUroToBNEHUS UK BPEMEHU CYTOK.
8 Temneparypa Bbl30B MEHIO YCTaHOBKM TeMneparyphl.
kg Bec BbI30B MeHI0 ycTaHOBKM Beca.

startDstop  3anyck/cTon

KopoTKoe HaykaTue: 3amnyCcK uin OCTaHOBKa pexuma.
InutensHoe Ha)kaThe: oKoHYaHue paboTsl pexxuma. Hactpoiku ByayT

cOpoLLeHbI.
Hucnnen AKTUBHOE YcTaHaBnMBaeMoe 3HayeHne BbiAENEHO
Ha avcnnee otoBparkatotcA TekyLUue YCTaHOBOUHbIE 3Ha4yeHue 6enbiM ¥ NOAYEPKHYTO KPaCHOW YepTOM.
3HAYEHWUA UK onumu AnA Belbopa. AKTUBHOE 3HaYeHUEe MOXXHO U3MEHUTb
NMOBOPOTHBLIM MepektoyaTenem.
MaccuBHoe 3HaueHue, He BblAENEHHOEe CKOOKaMu,
3HayeHue HeNb3A U3MEeHUTb HanpAmyo. YTobbl n3-
. MEHUTb 3HauYeHue, HeobxoAMMO CHavyana
min:sec caenatb €ro aKTMBHbIM.

©

AnemeHTbI gUcnnen

Hwxe naHo KpaTtkoe onncaHune 3HaAYEHUN PasnnyHbIX 3N1EeMeHTOB AUCHen.

Cumson damununa 3HaueHue

Tavimep Ecnu cumBon BblaeneH, Ha aucnee
noABAAETCA MHAMKALMA BPEMEHU
Tanmepa.

C) Bpemsa npurotoBneHua Ecnu cumBon BblgeneH, Ha aucnnee
NoABNAETCA MHAMKALMA BPEMEHN Npw-
roTOBJSIEHMA.

® Bpemsa cyTok Ecnu cumBon BblgeneH, Ha aucnnee
NOABNAETCA MHAMKALMWA BPEMEHU CY-
TOK.

h:min Yacbl/MUHYTHI MHavMKaumA BpemMeHu B yacax U MuHy-
Tax.

min:sec MUWHYTbI/CEKyHABI MHankaumA BpeMeHn B MUHYyTax v ce-
KyHAax.

C= BrokupoBka ana 6esonacHocTn aeteir  Ecnu cumBon BolaeneH, 6rokupoBka
ZnA 6e3onacHOCTV AeTel BKIOYEHA.

- Pexknum BeicTporo Harpesa Ecnu cumBon BblaeneH, yHKuUuA Bbl-
CTPOro npeasapuTenbHOMo Harpesa
aKTMBMpPOBaHa.

°C Temnepatypa Temnepatypa OyaeT nokasblBaTbCA B
°C.

kg Bec MHankaumA Beca B KunorpaMmmax.
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ru 3HaxkomcTBO ¢ npubopom

UHaukaTop Temnepartypbl

MHavkatop TeMnepatypbl YKasblBAET CTEMNEHb pasorpe-
Ba.

4.2 Bupbl HarpeBa

Mocne 3anycka pexuma paboTbl KpacHasA NIMHUA B HUX-
Hel YyacTv Aucnnen yKasbiBaeT CTENEeHb NOBbLILUEHWUA TEM-
nepatypbl paboyei kamepbl. JIMHMA 3anonHAeTCA Kpac-
HbIM MO Mepe NoBbILLEHUA TeMnepaTtypel. [onHocTbo 3a-
MOSIHEHHAA KPACHBIM JIMHUA YKa3blBaeT Ha TO, YTO MpH-
Bop pasorpencs. B pexxume rpuna MHAMKaTop pasorpesa
CTaHOBMTCA KPacHbIM cpasy.

B pexxrme MUKPOBOSIH MHAUKATOP TeMnepaTtypbl OTCYT-
CTBYeT.

M3-3a TepMHUECKOM MHEPLIMOHHOCTHU OToBpaXkaemasn
Temneparypa MOXeT OT/IMYaTbCA OT PaKTUYECKON TeMne-
paTypbl padoyei kamepebi.

HouHow pexum

[nA 3KOHOMUK BNEKTPOSHEPIUM B Nepuo ¢ 22 4acoB A0
5:59 yacoB APKOCTb UHAMKALMM aBTOMATUYECKN YMEHb-
LIaeTcs.

3aeck npuBeaéH 0630p BUAOB HArpeBa U pekoMeHAaLmn1 Mo UX UCMOoJb30BaHUIo.

CumBon HaumeHoBaHue Temnepatypa/ [lpumeHeHue
peXu1mMbl
= MukpoBonHO- MowHocTb Mu-  [1nA pasmoparkMBaHuA, AOBEAEHWA A0 FOTOBHOCTU U pa3orpeBaHuA
BaA neyb KPOBOJIH: 6ntoZ U XKMAKOCTEN.
= 90 W
= 180 W
= 360 W
= 600 W
= 900 W
opAuni Bosayx 40 °C MoaAbEM APOXOIKEBOro TecTa, pasMoparkuBaH1e TOPTOB CO B3OUTHIMU
100-230 °C CNMBKaMM.
BeinekaHne/>xapeHue Ha 04HOM ypOBHE.
X punb ¢ koHBek- 100-230 °C YXapeHue nTvubl, pbibbl LETMKOM WIIU KPYMHBLIX KYCKOB MACa.
uven
B Pe>xum nmuubl - 100-230 °C [nAa npurotoBneHna nuuubl v 61tod, 4nA KOTopbIX TpebyeTcA MHOro
Tenna ¢ HAXHEen CTOPOHbI.
MpurotoBnenne Pexxumebl rpuna:  [purotoBneHne Ha rpune niaoCKUX NPOAYKTOB, TAKMUX KaK CTEWKM, KON-
Ha rpune m 1 =cnabbii  Gacku Unu ToCThl. 3aneKaHue NPoLyKTOB.
Harpes
= 2 = CcpenHun
Harpes
® 3 = CUbHbIN
Harpes
i Mporpammbl - [na npurotoBneHne MHormx 6nto NpeayCMOTPEHbI NPeABapUTENEHO

3anporpaMMUpPOBaHHbIE YCTAHOBKHM.

3ameTKa: [nA ka>kgoro Buaa HarpeBa npeanaraeTtca co-
oTBeTCTBytoLlaA TeMmneparypa. Bbl MoXeTe npuHATL ero
WY U3MEHUTb B COOTBETCTBYHOLLIEM MOJE.

4.3 Pabouana Kamepa

dyHKUMM paboyeit kKamepbl YNPOLLAKOT SKCNIyaTaumio
npubopa.
OcselueHue pabouei Kamepbl

Mpu oTKpLIBaHWK ABepUbI Npubopa BKItoYaeTcA Noa-
cBeTKa pabouyeit kamepsbl. Ecnn aBepua npubopa oTKpbI-
Ta 6onee 15 MUHYT, OCBeLLEHWE OTKtoYaeTCA.
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Mpwu BeIGOpE BONbLUMHCTBA PEXUMOB padoThl ocBeLLe-
H1e paboyeit Kamepbl BKIHOYAETCA cpasy nocrne 3anycka
pexxuma. Mocne 3aBeplLueHna paboTel ocBeLleHne pabo-
uell Kamepbl OTKIOYaeTCA.

B 6a30Bbix yCTaHOBKaX MOXHO YCTaHOBWUTb BK/OYEHUE
OCBELLEHWA AYXOBOrO LWKaga Bo BpeMA paboThbl.

— CrpaHnya 136

OxnaxaaroLwmin BeHTURATOP

OxnakaaroLLmnii BEHTUIATOP BKIIKOYAETCA U BbIKNOYAETCA
no mepe HeobxoaAMMOoCTH. TEMNbIM BO3AyX BbIXOAMUT Ye-
pe3 BEHTMNALMOHHbIE Npopesu Haa ABepuei npubopa.



BHUMAHUE!

He HakpbiBaiTe BEHTUNALMOHHBIE NPOPE3U, UTOObI He
BbI3BaTb Neperpes npubopa.

» He 3aKpbiBaiTe BEHTUNALMOHHEIE MPOPESK.

[na 6onee BbicTporo oxnaxzaeHua paboyei kKamepsl
OXNaXKAAKLLMIA BEHTUNATOP NpoZomKaeT paboTtatb onpe-
AenéHHoe BpeMA nocne eé BblKtoveHua. B perkume mu-
KPOBOJIH NpUBOP He HarpeBaeTcA, HO OXNaXKAAOLLUA
BEHTUNIATOP BCE paBHO BKtouaetcA. OxnaykaatoLui
BEHTUNIATOP MOXXET NpoAo/mKaTb padoTy, AaXke ecnu pe-
XXMM MUKPOBOJTH 3aBEPLUEH.

Akceccyapbl ru

KoHpeHcar

Bo BpemA goBeAeHWA 6ntoa 10 FOTOBHOCTU B paboyeit
Kamepe 1 Ha ABepue npubopa MOXKET CKanMBaTbCA
KoHAeHcaT. CkonneHve KoHAeHcaTa ABNAETCA HOPMOW U
He BrMAET Ha QYHKUMOHMPOBaHue npubopa. Mocne 3a-
BEPLUEHWA MPUroTOBNEHMA NPOTPUTE KOHAEHCAT.

4.4 Oeepua npubopa

Ecnu oTKpbITb ABepLy Npubopa Bo BPEMA TEKYLLENO pe-
»Xuma pabortel, paboTa npubopa npuoctaHosuTcA. Koraa
ABepua npubopa ByaeT 3aKkpbiTa, NPOLOIKUTL BbINOJHE-
HWE PeXXMMa MOXXHO C NMomolLbto startDstop |

5 AKceccyapbl

MUcnonb3ayite opuriHanbHele akceccyapbl. OHM aganTu-
poBaHbl K AaHHOMY npuBopy.

MpuHaanexHocTH NpumeHeHune

Bricokana peluétka = Pewértka anAa npuro-
TOB/NIEHUA Ha rpune u
3aneKaHums

= PewéTka, Kak MecTo
AnA pasmeLleHnna nocy-
Abl

= Pewértka anAa ycraHos-
K1 Ha BpaLLawoLLyoca
NoACTaBKy

Bpawatowanaca noactaBka ® Bpawatowanca
noAcTaBka AnA ycra-
HOBKM PELLETKM

= Bpauwarouianaca

noacTaBKa Anf Heno-
CpeACTBEHHOro pasme-
LLIeHWA NPOAYKTOB, Tpe-
OyroLUmMx noaadu
6onbLUOro KonMuectsa
Tenna cHusy

Hu3kana pewéTka = PewéTtka anA MUKpPO-

BOJSIHOBOW neuu

= PeléTtka anA Bbinexa-
HWA 1 YXapeHua B pe-
YXMMe lyXOoBoro Likaga

= PeléTKka AnA ycTaHoB-
K1 Ha BpaLLamoLLyoca
NOACTaBKYy

5.1 [lononHuTenbHble NPUHAANEHOCTH

JononHuTeNbHbIE NPUHAANEXHOCTA MOXKHO NPUOBPECTH
uepes CEPBUCHYIO CNYKOBY UK Yepe3 UHTEPHET-MarasuH.
MonHbIA NepeyveHb cneunanbHbIX NPUHAANEXHOCTEN K
npubopy Bbl HAWAETE B HALLMX PEKNAMHBIX NPOCNEKTaX
WK B MHTEPHETE:

www.bosch-home.com

MpuHaANEXHOCTU OTHOCATCA K KOHKPETHBIM npubopam.
[MoatomMy Npu NOKyNKe Bceraa ykasbiBanTte TOUHOE
0603HayeHve (Homep E) Bawero npubopa.
MHpopmaumio 0 TOM, Kakue NpUHaANEeXKHOCTU npeanara-
toTcA AnA Ballero npuéopa, Bl MOXETE HANTU B OHNaWH-
MarasuHe Uiu 3anpocHUTb B CEPBUCHON cryKbe.

CteknaHHaA nocyaa

lMpumeHeHne
= TywéHsle 6nona
= 3anekaHku

HPOTM BeHb ANnA NUuuUbl

MpumeHeHne
= [lMpor Ha NpoTuBHE
= Menkoe neyeHoe
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ru [lepea nepBbIM UCMONb30BAHUEM

6 MMepen nepBbiM UCMNOJNIb30BaHUEM

BbinonHuTe ycTaHOBKM AA NepBOro BBOAA B KCnnyarta-
uuto. OumncTtute npubop M akceccyapei.

6.1 YcTtaHoBKa BpaLlaroLerca NoAcTaBKU

Mcnonb3yite Nnpubop co BCTaBIEHHOM BpallaroLLenca
noacTaskoM. Bpallarollanaca noactaBka AomMKHA Bpa-
warbcA npu no6oM Buae Harpesa. He npeBbiluaite
MaKCMManbHO AONYCTUMYHO Harpysky Ha BpallaroLyrocs
noAcTaBKy — 5 Kr.

» BcraBbTe BpallaroLlyocA NoAcTaBKy [al B npuBoaHoe
ycTpoitcTso [b] nocepeanHe aHa padoueit kamepsl.

Bpawatowanaca noagcraska AonmkKHa 3adpUKCUpoBaThb-
cA B npuBoJe.
3amertKa: YcroiumBana K nopesam BpallaroLlanca
NoACTaBKa MOXXET BpallaTbCA Kak B JIeBYHO, TaK 1 B npa-
BYO CTOPOHY. MpoayKTbl MOXKHO pe3aTb NPAMO Ha Bpa-
LaroLLieca noacTaBke.

6.2 lMepsbih BBOA B IKCNyaTauuto

Mocne BLINONHEHUA 3EKTPUYECKOrO NOAKIHOUYEHUA UK
OTKJTHOUEHMA BNEKTPOIHEPruKu Ha aucnsiee oTobparkaerca
3anpoc Ha yCTaHOBKY BpeMeHu cyToK. [epes Tem, Kak
MOABWTCA 3anpOC, MOXET NMPOWTU HECKOJIbKO CEKYHA.

> [loakntounte I'IpVI60p K 3JNIEKTPOCETH.

v Ha avcnnee muraet 3HayeHve i2:00 v ceetntea .

YcTtaHOBKa BPEeMeHU CYTOK

1. YcraHoBWTe BpeMs CYTOK NOBOPOTHLIM Nepeknoya-
Tenem.

2. Haxmure O.

v Bpewmsa cyTtok yctaHoBneHo.

3ameTKa: Y1066l yMEHbLNTL NOTPpebNeHne aneKTpo-
3Hepruu BallMM NPMOOPOM, MOXKHO OTKITHOUYNTL MHAMKA-
LIMIO BPEMEHM CYTOK.

6.3 OuucTka npubopa nepen nNepsbIM
Mcnonb3oBaHUeM

Mepea nepBbIM UCMONb30BaHUeM npubopa HeoBXoaAUMO

OYUCTUTL Pabouyto KaMepy U NPUHAANEIKHOCTH.

1. Y6eautecb, 4to B pabouei kKamepe HeT OCTaTKoB yna-
KOBKM, NPUHAANEXHOCTEN Unu Apyrux npeamMeTos.

2. 3akpoiTte aABepuy npubopa.

3. C nomoulbto nepekstoyatena Bolbopa GpyHKUMiA ycTa-
HOBUTE PeXUM «[OpAUNiA Bo3ayx» (@],

4. TloBOPOTHLIM NepekstoyaTenemM ycTaHoBUTE TeMnepa-

Typy Ha 180 °C.

HaxmuTe Ha startDstop |

3anyckaeTca pexxum pabotsl npubopa.

Yepes yac HaxkmuTe startDstop |

YcTaHoBUTe Nepekntoyatenb Boldopa GyHKUWIA B Hy-

NeBOE MONOXKEHWE.

Mpubop ouuLLeH.

Mpnbop BbIKOUEH.

No< o

< <

6.4 UYucTtKa npuHaanemHocTeun

» TwarenbHO ouncTUTe npuHaane>xHocTu CE':U'I(DGTKOVI n3
MArKON TKAHU ¥ MbUTbHBIM pacTBOpPOM.

7 CraHpapTHOe ynpaBfeHue

7.1 Bknrountb npubop

» [InA BKOYeHWUA Npubopa NoBepHUTE NepekstodyaTens
BblBopa QYHKUMA.

v [Mpwubop rotoB Kk paboTe.

v Ha aucnnee noABnAeTcA pekoMeHAyeMOe 3HaYeHue.

7.2 BbikntoueHue npubopa

Koraa npu6op He ucnonb3yetcA, ero HE0O6XOAMMO Bbl-

Kntoyatb. Ecnv yctaHoBKM He BbIMONHAOTCA B TEYEHHE

ANUTENBHOro BpeMeHH, NprBop BbIKIOYaeTCA aBToMaTH-

YECKM.

» YcTaHoBWTe nepekstoyaTtenb Bblbopa GYHKUMIA B Hy-
NeBOE NOJNOXKEHHME.

v BbinonHexune ¢pyHKUMi npubopa npepbiBaeTcA.

v Ha oucnnee noAaeBnAeTcA BpeMA CyTOK.
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v HekoTopble MHAMKaUMKM Ha aAucnnee oTobpaxatorca
TaK)Xe B TOM Ciyyae, ecnv Npubop BhIKIOYEH.

7.3 YcTtaHOBKa BMAa Harpesa U
Temneparypbl

1. TMepekntoyatenem BoiBopa GpYHKUUIA YCTAHOBUTE HYK-
HbI BUA Harpesa.

v Ha auncnnee noAsnAeTcA pekoMeHayemMoe 3HaveHue.

2. [pu HeoBXOAMMOCTH UBMEHUTE YCTaHOBKM. [nA aToro

Ha>KMUTe Ha COOTBETCTBYIOLLIEE Nofe U U3MEHUTE 3Ha-

YeHWe ¢ NMOMOLLLIO MOBOPOTHOrO NepeKntoyaTens.

Haxkmute Ha startDstop |

3anyckaeTca pexxum pabdotbl npudopa.

oput start > stop |

Mpwu BEIGOPE BMAA HarpeBa ¢ TemMrnepaTypon MHANKa-

TOp TemnepaTypbl 3anofiHAeTCA.

< € W



4. Tpv HeOBXOAMMOCTH B TEKYLLEM peXkume paboTsl
yCTaHOBUTE Apyroe 3HayeHne Temneparypbl NOBOPOT-
HbIM MepeKoYaTenem.

B TekyLiem pexxume paboTbl HENb3A YCTaHOBUTb 3Ha-
yeHune Temnepartypbl Ha 40 °C.

7.4 TpepbiBaHHUe pexuma

TeKyLUWA pexxuM MOXHO NPUOCTaHOBWTL B NtoBoi Mo-

MEHT.

1. Haxwmute startDstop unu oTkpoiite ABepuy npudopa.

v Pabota npnbopa nprocTtaHaBnuBaeTcA.

v Muraert startDstop .

2. YT106bl NPOAOMKUTL BLINOSIHEHUE PEXMMA, 3aKpOoWiTe
ABepuy npubopa v Haxxmute startDstop

v BbinonHeHnve pexxuma Bo3obHoBRAETCA.

v Topwur startDstop .

7.5 OTMeHa pexuma

TeKyLUMIA PEXXUM MOXXHO OTMEHWTL B SO0 MOMEHT.

» YcTaHoBWTE Nepekntoyatenb Bbibopa GyHKLMIA B Hy-
NieBOE MOMNOXEHME.
Mocne npepbiBaHWA UM OTMEHBI PEXKUMa OXNaXkaato-
LLMIA BEHTUNATOP MOXKeT padoTath AasbLue.

v BbinonHeHue ¢pyHKuMin npubopa npepobiBaeTcA.

7.6 Pexum ObicTporo Harpesa

YUT06bl COKOHOMMWTL BPeMs, Bbl MOXXETE COKPaTUTb MPo-

ZOMKUTENbHOCTL HarpeBa npu UCMoNb30BaHWK onpeae-

fIeHHbIX BUAOB HarpeBsa, HauMHas ¢ TemMnepartypsl

100 °C.

®yHKUMIO BLICTPOro HarpeBa MOYKHO UCMOJb30BaTb NpH

cnefyroLMX BUJax Harpesa:

" FopAaunin BO3ayX, UCKTHOUEHWE: FopAUNA BO3OYX
40 °C

L] ounb ¢ KOHBEKUMEN

" Pexum nuuubl

MuKpoBonHoBasa neyb  ru

YcTaHOBKa 6bICTpOro HarpeBa

Uto6bl 106WUTLCA paBHOMEPHOrO NPUroToBeHuA 6nroaa,

CTaBbTe NMPUHAANEKHOCTH U Hntodo B pabouyto Kamepy

TONbKO Nocre 3aBepLUeHnA BLICTPOro Harpesa. YctaHas-

fMBanTe BPEMA NPUrOTOBNIEHUA TONBKO Mocre 3aBepLue-

HMA BLICTPOro pasorpesa.

1. YcraHaBnuBanTe NnoAxoAALIMM BUA Harpesa u Temne-

patypy Bbiwe 100 °C.

Hakara £.

Ha aucnnee ropur .

Haykmute Ha startDstop

3anyckaeTtcaA BbICTpbIA Harpes.

Fopur startDstop

Mpu AOCTUKEHUM YCTAHOBNEHHON TeMnepartyphbl Obl-

CTpbli HarpeB 3aBepluaetcA. PazaaeTtca 3ByKoBOM

curHan u Ha aucnnee racHert §$. Mpubop npogomkaet

paboTtaTb ¢ 3a7aHHbIM BUAOM Harpesa U yCTaHOBNEH-

HOW TemMneparypon.

v BbicTpbIi HarpeB aBTOMAaTUYECKM ileaKTUBUPYETCA No
UCTEYEHUN MaKCUMYM 15 MUHYT.

C K« W N

OTmeHa ¢yHKUMM BbiCTpOro Harpesa
» Harkara &.
v Ha aucnnee noracHer $§. Mpu6op npoaomxaet pabo-

TaTb C 3a4aHHbIM BMAOM Harpesa W yCTaHOBJIEHHOM
TemMneparypow.

7.7 ABTOMaTUUecKoe OTKrUYeHue

Ina obecneuyeHuna Bawei 6e3onacHOCTU NpMbop ocHa-

LWEH PYHKUMEN aBTOMATUUYECKOrO 3aLLMTHOrO OTKIIoYe-

HuA. MNprbop aBTOMATUUYECKHM OTKOYaeTCA, ecnu Aony-

CcTMUMOe BpeMsA ero paboTsl ObiNo NPEBLILLEHO.

MpoaomKHUTEeNbHOCTL PadoThl 40 OTKKOYEHUA 3aBUCHT OT

YCTaHOBOK:

® [opAaunn Bosayx 40 °C: 24 yacos

= [opAumin Bo3ayx 100-230 °C, rpuab C KOHBEKLMEN U
pexunm nuuubl: 5 yacos

= [punb: 90 MUHYT

Ecnu npnbop 6bin BeIKNOYEH PYHKUMEN aBTOMATUUYECKO-
ro OTKNIOYEHUA, Ha aucnnee noasutca £2. Bbl MoxeTe
noATBepAnTb coobLleHue, Haxxas startDstop |

8 MukpoBonHoBad neuyb

B pexxmme MUKPOBOJTH BO3SMOXXHO 0coBeHHOo 6bICTpoe npuroTtoBJieHHne 6J'HO£I,, pasorpes, BbinekaHne nuin pasmMmopaxkmea-
HWe NpoAYyKTOB. Pexxum MWKPOBOJTH MOXXHO UCMNOJIb30BATb OTAENIbHO WU B KOMOWHaLMK C BUAOM Harpesa.

8.1 MowWwHOCTb MUKPOBOJIH

3aeck npuBeaéH 0630p BUAOB MOLLHOCTU MUKPOBOJIH U UX NMPUMEHEHUE.

MowHocTb MUKPpPO- MakcumanbHoe BpeMA

MpumeHeHue

BOJIH B BaTTax NpUroToBneHun

90 W 1:30 4 LLlanAwee pasmopaxknsaHue NpoayKToB.

180 W 1:30 y PasmoparkuBaHue 1 foBeaeHne 40 rOTOBHOCTU NPOAYKTOB.

360 W 1:30 4 JoBezeHve [0 roTOBHOCTM MACA U pbiObl UK LWajALLee pasorpesa-

Hue 6ntoa.
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ru MwukpoBonHoBas neyb

MowHocTe MUKpO- MaxkcumanbHoe Bpema  [pumeHeHue

BOJIH B BaTTax NPUroToBfIEHUA

600 W 1:30 4 PasorpeBaHve 6nto4 v AoBEAEHUE UX [0 FTOTOBHOCTH.
900 W 30 MUHYT PasorpeBaHue >xuakocTtew.

MakcumanbHaa MOLLUHOCTb He npeaycmMmoTtpeHa AnAa pasorpesaHuA

éntoa.

MNMpennaraemble 3Ha4yeHUA

InA KaykAon MOLLHOCTH MUKPOBOJH MPUBOpoOM peKo-
MEeHZIyeTCA BPeMA NPUroToBNEHNUA. Bbl MOXkeTe NpuHATL

NI USMEeHUTb peKoMeHZyemMoe 3Ha4YeHne B COOTBETCTBY-

owem none.

8.2 MNpuHagnexHOCTU U Nocyaa AnA
MCMnonb30BaHUA B peXUMe MUKPOBOIJIH

Yto6bl paBHOMEpPHO pasorpesarb 6nto4a v He noepe-
ZUTb NpUOOp, UCTONb3YHUTE NOAXOAALLYIO NMOCyAy U Npu-
HaAeXHOCTH.

[Mpexkae yem ncnonb3oBaTb NOCYyAYy B MUKPOBOJSTHOBOK
neyun, 03HaKoMbTeCh C MHGOPMaLWenh OT NPOU3BOAUTENA.
B cnyyae comHeHu npoBeaunTe NpoBeEpPKY NPUroAHOCTH
nocyabl. [poBepKa nocyabl Ha NPUrOAHOCTb ANA UCMONb-
30BaHuA B MUKPOBONHOBOM neun — CrpaHunya 131

MpuroaHo ana UCNoONb30BaHUA B MMKPOBOJIHOBOW
neuu

Mocyna u npuHaanexHo- O6oCHOBaHWe
CTH

Mocyaa ns TepmocTabunb-  XaponpouHslid Matepuan
HOro mMatepuana, noAxo-  YCTOMYMB K BO3AEUCTBUIO
JALLero AnA UCnonb3oBa-  MUKPOBOJH.
HWA B MMKPOBOJIHOBOW Ne-
un:
Crekno
Creknokepamuka
®apdop
TepMocTabunbHbIi
MnacTuK
= [lonHOCTbIO rnasypo-
BaHHaA Kepamuka 6e3s
TPEeLUMH

MpuHaanexxHocT, Bxoaa-  Pelwétka, BxoaAwan B

LUMe B KOMIJIEKT MOCTaB-  KOMMMEKT NOCTaBKM, pas-

Ku: peLuétka paboTaHa anA npubopa
noaxoAauT AnA UCNnoJib30-
BaHMWA B PEXXUME MUKPO-
BOJH.

He npurogHo anAa ucnonb3oBaHUA B MMKpOBOI‘IHOBOﬁ
ne4dyu

Mocyna v npuHagnexHo- O6ocHOBaHWe
cTH

Mocyaa 3 metanna MeTann He nponyckaet
MWKpPOBOSHLI. Bntoga He
HarpeBarTCA UK Harpe-

Batotca cnado.

Mocyaa c 3onotucToit unu  MUKPOBONHLI MOTYT NO-

cepebpucToi oTAENKOM BpeauTb 30/10TUCTYHO U ce-
pebpucTyto otaenky. Uc-
nonb3yWHTe NocyAy TONbKO
B TOM cfiyyae, ecnu ume-
€TCA rapaHT1A NPou3BOAM-
TenA, YTo nocyaa noaxo-
ZMT ANA NPUMEHEHWA B
MWKPOBOJSTHOBOW Meyu.

MpurogHo AnA Ucnosnb3oBaHUA B peUme
«MUKpoKomM6u»

Pexxum «MukpokomOBu» no3BonAeT UCMONb30BaTb MOLL-
HOCTb MUKPOBONH Ao 600 W BT 04HOBPEMEHHO C Npu-
MeHeHueM Buaa Harpesa. [1oaTomy mMeTannnyeckue

$OPMbI MOXKHO UCMOSb30BaThL B pexume «MUKPOKOM-
6m».

Mocyna v npuHagnexHo- O6GocHOBaHWe
cTH

MpuHaanexHocTn, Bxoaa- [MpuMHaAnexHocTn, BXoAA-

LLIMe B KOMIJIEKT NOCTaBKU  LLIME B KOMIJIEKT NocTaB-
KW, Hanpumep, peLuéTka,
He 06pasytoT UCKPOBbIEe
paspAabl NpyU UCMnonb3oBa-
HWU B pexkume «MuKpo-
KOMOU»,

MeTannunyeckune npubopbl  YT00bl M3bEXKaTb 3a4epXK-
KM 3aKWUMNaHUA, Bbl MOXETE
“cnonb3oBaTb MeTanmye-
CKu1e Npubopkl, Hanpumep,
NIOXKY B CTaKaHe.
3ameTKa: Metann moxxeT
BbI3BaTb MCKPOBbIE pa3ps-
[bl, KOTOPLIE MOBPEXAAT
pabouyto KamMepy M CTEK/0
Asepubl. Metannmueckum
npeamMeT JOMKEH Haxo-
OMTbCA HA PacCTOAHUU He
MeHee 2 CM OT CTEHOK pa-
6ouelt Kamepbl U BHYTPEH-
Hel CTOPOHbI ABepuUbl.

®dopmbl AnA BbiNekaHWA U3 Bbineuka xopoLuo npone-

mMeTtanna KaeTCA CHU3Y, TaK Kak Me-
Tannmueckne Gpopmbl AnA
BbINEKAHMWA NyyLle NpoBo-
[AT Tenno.

3ameTKa: Metann moxxeT
Bbl3BaTb UCKPOBbLIE pas3ps-
Abl, KOTOPbIE NOBPEXAAIOT
pabouyto Kamepy U CTEKNO
ABsepubl. Metannumueckui
npeamMeT JO/MKEH Haxo-
AUTbCA Ha PacCTOAHUU He
MeHee 2 CM OT CTEHOK pa-
Boueit Kamepbl U BHYTPEH-
HeW CTOPOHbI ABepubl.
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8.3 lNpoBepKa nocyabl Ha NPUrogHOCTb ANA
MCnonb3oBaHUA B MUKPOBOJIHOBOM Neyun

MpoBepbTe NPUroAHOCTL MOCYAbl K UCMONB30BaHUIO B
MMWKPOBOHOBOM Neyn Npu NoMoLLM CreunansHoro TecTa.
MycTyto nocyay MOXHO MCMONbL30BaTb B PEXUME MUKPO-
BOJH TO/IbKO BO BPEMA NPOBEAEHUA NPOBEPKU NPUroa-
HOCTH.

A NPEAYNPEX OEHUE - OnacHocTb
owunapuBaHua!

B npouecce akcnnyartaunmn OTKpbITbIE 418 40CTyna yactu
npuéopa CUNbLHO HarpeBatoTCA.

» He npukacaitecb K ropayMm Yactam npubopa.

» He noanyckaite aetei 6n13Ko K npubopy.

1. lMocTtaBbTe NycTyto nocyay B pabouyto kamepy.
2. YcrtaHoBWTE MaKcUMarbHY MOLLHOCTL Npubopa Ha

V2 — 1 MUHYTY.

3. BkntounTte pexxum startDstop
4. TpoBepKa nocyadbl NPOUCXOANUT CreayroLLnM 006-
pasom:

— Ecnu nocyaa octanace XonogHoW unu Tennowu, oHa
NOAXOAUT ASIA UCTMONb30BaHMA B MUKPOBOSTHOBOM
neuu.

— Ecnu nocyaa ctana ropAyen unm BO3HUKIIN UCKPBI,
npepBuUTE NPOBEPKY NpuUrogHocTu. MNMocyaa He noa-
XOAMUT ANIA UCMONb30BaHMA B MUKPOBOJTHOBOM Mne-
um.

8.4 YcTtaHOBKa MOLLHOCTU MUKPOBOJIH

Lna pasnnuHbix BUAOB 651104 NPeayCMOTPEHb! pasny-

Hble BapUaHTbl MOLLHOCTM M YCTAHOBOK.

BHUMAHMUE!

PaboTa npubopa 6e3 ycTaHOBMEHHLIX B HEro 6o Beaét

K Meperpyske.

» HuKoraa He 3anyckante pexxumM MUKPOBOJIH, He yCTa-
HoBvB 6ntoA0 B padouyto kKamepy. UckntoueHnem AB-
NAeTCA KpaTKOBPeMeHHanA NpoBepKa NPUroAHOCTH No-
cyAasbl.

a4 s
~ ~
-

v | X

1. Cregyiite ykazaHuAM No TeXHUKe 6e30nacHOCTH
— CrpaHunya 120 v ykazaHuAM No NpeaoTBpaLleHunio
MaTtepuasnbHoro yuepba — Crpanuya 122.

2. Crnepay#re yKasaHuAM NO NPUMEHEHMUIO NOCYAbl U NpU-
HaZneXxHoCTen, NPUroAHbIX AN1A UCNONBb30BaHUA B MU-
KpOBOJSIHOBOMW neun. — CrpaHuya 130

3. YcraHoBwTe nepektouatesb Bolbopa GpyHKUMI Ha &,

4. Y106bl yCTAHOBUTBL XKENAEMYIO MOLLHOCTL MUKPO-
BOJHH, HaXXmuTe &,

5. YcrtaHoBwuTe TpeByemMoe BpemMsa NpUroToBIEHUA C NO-
MOLLIbIO MOBOPOTHOrO NepeKsoyarens.

6. Brnounte pexxum startDstop |
Bbl MoXkeTe B Nt060M MOMEHT BbINONHEHUA peXXuma
M3MEHWUTb BpeMsA NMPUroTOBMIEHWA C NOMOLLIbIO MOBO-
POTHOrO NepekntoyaTens.

v OtcyeT BpeMeHM NPUroTOBNEHUA NPOAOSIKMUTCA U
3anycTUTCA PEXXMM MUKPOBOJIH.

MuKpoBonHoBasa neyb  ru

v [locne ucteueHua yCTaHOBNIEHHOW MPOAOIKUTENbHO-
CTU PEXKMM MWUKPOBOJIH aBTOMATUUYECKU 3aBEPLUMTCH,
W pasgacTtcA 3BYKOBOW CUrHa.

7. Koraa 6ntogo 6yaet roToBo, NOBEPHUTE Nepeksoya-
Tenb Boldopa GYHKUMIA B HyNeBOE MONOXKEHHE.

8.5 UHTepBanbl ycTaHOBKU BpeMeHHU

MHTepBaJ’I YyCTaHOBKM BPEMEHU NMPUIroTOB/IEHUA B PEXXU-
Me MUKPOBOJIH 3aBUCUT OT BpEMEHU NPUTOTOBJTIEHUA.

Bpemsa BbinonHeHUA UHTepBan
0—1 MuHyTa 5 cekyHA
1-3 MUHYTHI 10 cekyHA
3—15 MuHyT 30 cekyHA
15 MuHYT — 1 vac 1 MuHyTa
1 yac — 1 yac 30 MUHYT 5 MUHYT

8.6 UsmeHeHMe MOLLLHOCTH MUKPOBOJIH

» Haykara &l
M3MeHUTb MOLLHOCTb MUKPOBOJIH OT CaMOW HU3KOM
[0 CaMOM BbICOKON MOXHO MYyTEéM MHOrOKpPaTHOro Ha-
»atua.
Ecnu pexkum MUMKpPOBOSH BbIBUpaeTcA nocne 3anycka,
paboTa npubopa npuocTaHaBnMBaeTcA. Britouute pe-
XXMM KHonKow startDstop |

8.7 MNpepbiBaHHUe pexuma

TeKyLLUMIA peXxUM MOXXHO NPUOCTAHOBUTL B NIH0OOKM MO-

MEHT.

1. Haxwmute startDstop unu oTkpoiite aAsepuy npuéopa.

v Pa6ota npubopa npuocTtaHaBnuBaeTcA.

v Muraer startDstop

2. Y7106kl NPOAOMKNTL BEINONHEHUE PEXKUMA, 3aKpOoWTe
aBepuy npubdopa v Haxxmute startDstop |

v BeoinonHeHune perkuma Bo30OHOBRAETCA.

v Topwur startDstop

8.8 OTmeHa pexuma

TeKyLUMIA PeXXUM MOXXHO OTMEHWTL B Nt0O0W MOMEHT.

» YcTtaHoBWTE nepektoyatesb Bbibopa GyHKUMIA B Hy-
neBoOe NONOXKEHHME.
Mocne npepbiBaHMA MK OTMEHBI PEXXMMa OXNaXKaato-
LKA BEHTMNATOP MOXKeT paboTatb Aanblue.

v BbinonHenue ¢yHKuUMA Nnpubopa npepbiBaeTcA.

8.9 MuKkpokombu

UTto6bl COKpaTUTL BpEeMA NPUroTOBNIEHUA, Bbl MOXKETe
KOMOMHUPOBAaTL HEKOTOPLIE BUALI HAarpeBa C PEXKMMOM
MMWKPOBOJH.

B pexxume «MHUKpPOKOMOU» BO3MOYKHO MUCMOSb30BaHUe
cnelytoLLMX BUJOB Harpesa:

" Fopaunii Bo3aOyx

» [ Mpunb ¢ KoHBEKUMEN

» [ puns

%

= (& Pexxum nuuubl

McKntoyeHua:
n MoLHOCTb MUKPOBOAHI00 W
n Fopaunii Bosayx 40 °C

o=
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ru [lporpamMMbl aBTOMaTUYECKOrO NPUroTOBIEHMA

YcTaHoBKa pexuma «MUKpoKOM6U»

Bkntounte pexkumM MUKPOBOSH AOMOSHUTENBHO K BUAY
Harpesa.

1. YcTaHoBWTe nepektouatesnb Bbibopa GyHKUMIA Ha
KOMBUHUPYEMbIN BUA Harpesa.

v Ha aucnnee noaenAeTcAa pekomMeHayemoe 3HaueHue
ANA Temneparypei.

2. YcraHoBWTe TeMneparypy C NMOMOLLbIO NOBOPOTHOMO
nepeknoyarens.

3. YT0bbl YyCTAHOBUTB YKENaemyr MOLIHOCTb MUKPO-
BOJH, HaXkMuTe E.

v Ha aucnnee noaenAeTca pekomMeHayemoe 3HaueHne
ANA BPEeMeHW NPUroTOBNEHHA.

4. YctaHOBWTE BPEMA NPUroTOBEHWA NPK NMOMOLLM MO-
BOPOTHOIO NepeKoyarens.

5. Bknounte pexxnm startDstop |

v OTCYeT BpeMeH! NPUroToBNEHUA NPOAOIKUTCA U
3anycTuTcA pexmnM «MUKPOKOMOEU».

v [0 UCTeUEHNM YCTaHOBIEHHOrO BPEMEHU PEXHM
«MWKPOKOMOGM» aBTOMATUYECKM 3aBEPLUMTCA, U Pas-
NacTCA 3BYKOBOW CUrHas.

M3meHeHHe MOLLHOCTH MUKPOBOJH

» Harkara &l
M3MeHUTb MOLLHOCTb MUKPOBOJIH OT CaMOM HU3KOM
0 CaMOM BbICOKOM MOXHO MYTEM MHOFOKpPaTHOro Ha-
MXaTuA.
Ecnu pexkum MUKpPOBOIH BbIBUpaeTcA nocne 3anycka,
paboTa npubopa npuocTaHaBnMBaeTcA. Britouute pe-
XXMM KHonKoi startDstop |

MNMpepbiBaHKe pexuma

TeKyLLUnii PEXXMM MOXKHO NMPUOCTAHOBUTE B NH0OOM MO-
MEHT.

1. Haxmute startDstop unu oTkpoiite aBepuy npubopa.
v Pab6ota npubopa npuoctaHaBnuBaetcA.

v Muraer startDstop

2. Y1066l NPOAOMKNTL BLINONIHEHUE PEXXUMA, 3aKpOoTe
nBepuy npuéopa n Haxxmute startDstop |
BrinonHeHue pexkuma Bo30OHOBNAETCA.

Fopur startDstop

< <

OTmeHa pexuma

TeKyLUMUA PEXXMM MOXKHO OTMEHWTL B Nt0OOW MOMEHT.

> YcTaHoBWTE Nepektoyatesns Bolbopa GyHKUWIA B Hy-
neBoe NonoXeHue.
Mocne npepbiBaHWA UMK OTMEHBI PEXUMA OXNarkaato-
LM BEHTUNATOP MOXKET padoTaTtb AanbLue.

v BbinonHenune ¢yHKuuit npubopa npepbiBaeTcA.

8.10 HarpeBaHue U cyLuKa paboueii Kamepbl

Kaxabiit pa3 nocne 3aBepLueHWUA paboTbl NpocyLuMBainTe
pabouyto kamepy, 4Tobbl B HEW HE OcTaBasnach Bnara.

1. [aitte npubopy oCThITb.

2. Cpasy ynanute KpynHble 3arpAsHeHnA B pabouen Ka-
mMepe.

3. lMpotpwuTe Bnary Ha AHe paboyeit kKamepsl.

4. YcraHoBuTe BMA HarpesalZl ¢ NOMOLLLIO Nepekntoya-
Tena Bblbopa GyHKLUMWNA.

5. Harkartal.

6. lNoBopoTHLIM NepeksoyaTenemM yctaHoB1Te Temnepa-
Typy Ha 150 °C.

7. Osakabl Haxxmute O,

v Ha aucnnee sblgenserca O.

8. YcTtaHoBHTE NOBOPOTHLIM MepeknoyarenemM Bpemsa
BbINOSIHEHUA 15 MUHYT.

9. C nomouubto startDstop zanyctute pexum.

v HauHeTca cyluka v 3aBepLUATCA NO UCTEYEHUU 15 Mu-
HYT.

10. OTkpoiiTe aBepuy npubopa, 4Tobbl BbINYCTUTL BOAA-
HOM nap.

8.11 MpocywunBaHue pabouei Kamepbl
BPYUYHYIO

Karkabli pas nocne 3aBepLueHna padoTbl NpocyLLnBainTe
pabouyto kamepy, 4Tobbl B HEW He OcTaBanachk Bnara.

1. [Haitte npnbopy oCTbITb.

2. Ypanute KpynHble 3arpAsHeHuA B paboyeit kamepe.

3. Hacyxo npotpute pabouyto Kamepy ryoKoi.

4. OcrtaBbTe ABepLUy Npubopa OTKPLITOM Ha OAMH vac,
yTobbl AaTb padouel Kamepe NOMHOCTBLIO OCThITh.

9 MporpammMmbl aBTOMAaTUYECKOro NPUroTOBNEHUA

MporpamMmMebl aBTOMaTUUYECKOro NPUrOTOBIEHWA NMOMOTYT
Mpv NPUrOTOBMIEHUU Pa3NnYHbIX 6ntoa, aBTOMAaTUYECKH
BblBMpanA onTMasbHbIe HACTPOWKH.

9.1 YKasaHuA ycTaHOBKam Ans
npuroToBneHun 6nron

Y1066l 406UTLCA ONTUMANBLHOMO pesynbTaTa NpUrotToBne-
HWA, cneaynTe CneayroLnM yKasaHuaM.
= Kcnonb3ynTe TONbKO NPOAYKTLI OTAIMYHOIO KayecTsa.
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= Mcnonb3ynTe TONBbKO MACO, XPaHMBLLEECA B XOJ10-
JAUNbHUKeE.

= Mcnonb3yite TONbKO NPOAYKTbI ryOOKOH 3aMOPO3KHM,
XPaHWBLLMECA B MOPO3UIbHON Kamepe.

= BbiHbTE NPOAYKT U3 YNAKOBKK M B3BeCbTe ero. Ecnu
Bbl HE MOXXETE yKasaTb TOUHLIA BEC MPOAYKTA, OKPYr-
nuTe ero.

= [loMecTuTe NPOAYKT B XONOAHY0 pabouyto kKamepy.

= Mcnonb3yiTe TONbKO XKaponpoyHyo nocyay, Npuroa-
HYIO ANA UCNONb30BaHUA B MUKPOBOIHOBOM Meyw,
HanpuMMep CTEKAHHYIO UM KEPaMUUYECKYHO.



9.2 O630p 6ntog

Heobxoanmo ykasatb Bec npoayKTta. Bel MoxeTe yka-
3aTb BEC NPOAYKTa TONbKO B paMKax npeayCMOTPEHHbIX

3HaYEHUN.

MporpamMmMbl aBTOMaTUYECKOro NPUroToBNEHHA

PeKomeHpauma: Hakneinte Haknewky ¢ nporpamMmamm
Ha cBoi npubop. Tak paboTatb ¢ Nnporpammamu 6yaet

ru

MOHATHEe.
PasmopaxusaHue
Howmep Bun 6nrona MpuHaaneHOCTb HAuvana3oH Beca YKasaHuA
B Kr
PO MsAcHo# papLu Mnockaa oTKpeiTaA nocy-  0,2-1,0 Yrke pasMOpOXKEHHbIN
aa ¢dapLu BelHUMaKTe nocne
Ha HWU3KOW peLUéTKe nepeBopaYvMBaHuA.
Foc Kycku maca Mnockasa oTkpbiTaa nocy- 0,2-1,0 YaanavTte »XMaKkocTb npu
na nepeBopayvMBaHwu, HU B
Ha HU3KOW peLuéTke KOeM cnyvyae Henb3A uc-
nonb3oBaTb €é AnA Aanb-
HeMnLlEen roToBKM, OHa TaK-
YKe He JOo/MKHa conpuKa-
catbCA C ApYrMMu npo-
AyKTamu.
Fo3 LibinnéHok, ubinnéHok Ky- [nockasa otkpbitaa nocy- 0,4-1.8 YaanawTe *XMAKOCTb Npu
CcoYKamu aa nepeBopayvMBaHu, H1 B
Ha HWU3KOW peLUETKe KOEeM cryyae Henb3A Uc-
nonb3oBaTb €€ AnA Aasb-
Helllen roToBKM, oHa TaK-
YKe He [I0MKHa conpumKa-
catbCA C APYrMMHU Npo-
AYKTamu.
PO Xneb Mnockana oTkpbiTasa nocy- 0,2-1,0 Paamoparkusaite xneb

na
Ha HM3KOW peLuéTke

TONbKO B HEOOXOAUMBIX
KONMYecTBax, Tak Kak OH
6bicTpo uepctaeer. Mo
BO3MOXHOCTW pasaenure
NIOMTUKM.

Mporpammbl NPUroToBNEHUA

Homep

Bua 6nrona

MpuHaaneHoOCTb

Jduana3oH Beca
B Kl

YKasaHufa

]
IL [

Puc

lMocyaa ¢ KpbILLKOK
Ha HU3KOW peLuéTke

0,05-0,2

He ucnonbayiite puc 6bl-
CTPOro NPUroToB/IEHWA B
naketukax. Mpu Bapke
puca obpasyetcA MHOro
neHbl. YcTaHoBUTE BEC
Kpynbl (6€3 *XMAKOCTH).
Hob6aBbTe B pyC XNUA-
KOCTb B COOTHOLLEHWM
1:2-2,5.

FOh

Kaptogenb

Mocyana ¢ KpbILLKOK
Ha HWU3KOW peLUéTKe

0,15-1,0

MoperKbTe Ha KYyCOUKM
OQMHAKOBOW BENUUMHBI.
JobaBbTe 1 cT.1. BoAbl Ha
Kaxxable 100 r.

OsoLuu

Mocyaa ¢ KpbILLKOH
Ha HU3KOW peLLéTke

0,15-1,0

[MoperkbTe Ha KYCOUKM
OZIMHAKOBOW BEINYMHBI.
Jo6aBbTe 1 CT.f1. BOAbI HA
Kaxkable 100 r.
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ru [lporpamMMbl aBTOMaTUYECKOrO NPUroTOBIEHMA

Kom6uHMpoBaHHble NporpaMmMbl NPUroTOBAEHUA

Homep Bua 6nrona MpuHaanexHOCTb HAvanasoH Beca YKasaHuA
B KI
Fo 3anekaHka, 3amopoxeH-  OTKpbiTaa nocyaa 0,4-1,2 BeicoTa 3aneKkaHku He
HaA Ha HU3KOMN peLLETKE JOMKHa npesbIlaTh 3 CM.
Fos LibInnéHok, uenMkom OTtKpbiTas nocyaa 0,5-2,0 pyaKOM BHUS.
Ha HU3KOW peLLéTke
I Poctbng, cpeaHeit npo-  OTKpbiTaa nocyaa 0,5-1,5
YKapKu Ha HWU3KOMN peLuéTke
Al CeuHan wenka anaxap- [locyaa ¢ KpbILWKOK 0,5-2,0
KK Ha HU3KOW peLLéTKe
Fic BapaHnuHa, cpearenpo- MocyAna ¢ KpbILLKOK 0,8-2,0 BapaHuHa ¢ nonaTtku unu
YKapeHHan Ha HWU3KOW peLLéTKe 6apaHbA Hora 6e3 KocTv
Fi3 MsacHon pynet OTKpbiTaA nocyaa 0,5-1,5 BeicoTta pyneta He AOMK-
Ha HU3KOWN peLLETKe Ha npesbIWaTb 7 CM.
Pl Pbi6a, uenmkom OTKpbiTaA nocyaa 0,3-1,0 MpeaBaputensHo Haa-
Ha HWU3KOMN peLuéTke peXbTe KOXY Ha phibe.
Bbino)ute pbiBy CNMHKOM
BBEpX B nocyay.
Fi5 Mnos/pu3oTTo 13 cBexxunx  Bbicokaa nocyaa ¢ kpeiw- 0,05-0,2 K oaHo# yacTu puca ao-

NMPOAYKTOB

KOM
Ha HU3KOMN peLléTke

6aBbTe TpU YacTi BoAbl U
yeTblpe YacTu OBOLLEN.
Mcnonbayite ToNbKO CcBe-
Xve npoaykTel. Beeaute
TOMbKO BEC puca.

9.3 YctaHoBKa 6nroaa

€ < XL

YcraHoBHTe nepekntoyartens Bolbopa GpyHKumi Ha [T,
Ha aucnnee noasutcA nepsblit HOMep 6ntoaa U peko-
MeHZyeMoe 3HayeHue Beca.

Mpv nomoLLM NOBOPOTHOrO NEpeKtoUaTens Belbepute

»xenaemoe 6ntoa0.

Harkara kg,

[ToBOpPOTHBIM NepekoyarenemM 3agamnte Hy>KHbIN
Bec.

Mepea Hayanom NpuroToBneHuA ¢ nomolubto [1 n kg
MOXXHO NepexoaunTb oT Bbibopa 6ntoJa K yKasaHuio
Beca v obparHo.

Mpubop aBTOMATUYECKHU YCTAHOBUT COOTBETCTBYHO-
LLlee BpeMA NPUroToBNEHWA.

Haxmute Ha startDstop

Mocne Hayana NPUroToBNEHNUA HENb3A U3MEHUTh Bbl-
6op 6ntoaa 1 sHaYeHWe Beca. 3agaHHbIM BEC MOXKHO
BbIBECTH Ha AUCnnei, Haxxas Ka.

3anyckaetca pexkum pabotsl npubopa.

Fopurt startDstop |

HaunHaetca oTCUET BpeMeHU NpUroToBNeHuUA.

B HeKoTOpbIX MporpaMmmax pasaaeTcA KOPOTKUK
3BYKOBOW curHas, koraa 6ntogo Heobxoanmo nepe-
MeLLaTh UK NMOBEPHYTh.

Mo ucTeyeHnn BpeMeHW NPUroToBNEHUA:
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- Paspaétca sBykoBo#n curHan. MNpubop nepecTtaét
HarpeBarbCA.
YcTaHoBUTe nepeknoyatens Boibopa GpyHKUMWIA B
HyneBoe NONOXKEHHE.

9.4 lpepbiBaHKe pexuma

TeKyLLMiA PeXXUM MOXKHO NPUOCTAaHOBUTb B NtoGoH Mo-
MEHT.

1. Haxkmute startDstop unm oTkpoiTe asepuy npubopa.
v Pabota npubopa npuoctaHaBnuBaetcA.

v Muraer startDstop

2. Y7106kl NPOAOMKNTL BEINOIHEHUE PEXXUMA, 3aKpOoiiTe
Asepuy npubopa u Haykmute startDstop
BrinonHeHue pexkuma Bo30OHOBNAETCA.

v Topwur startDstop

<

9.5 OTmeHa pexuma

TeKyLUIA PEKUM MOXKHO OTMEHUTL B OO0 MOMEHT.

> YcTaHoBWTe nepekstoyatenb Bolbopa GYHKUWIA B Hy-
neBoe MNoNoXKeHHe.
lMocne npepbiBaHUA UMK OTMEHBI PeXXUMa oxNaxkaato-
LM BEHTUNATOP MOXKeT paboTtaTb AasnbLue.

v BbinonHexue ¢yHKUMi npubopa npepbiBaeTcA.



@OyHKUMKM BpEMEHN ru

10 ®PyHKUMU BpeMeHHU

Mpubop UMeeT GYHKLUMU BPEMEHH, C NMOMOLLILIO KOTOPLIX
MOXHO 3a4aTb NPOAOCIHKUTENBHOCTb NPUIrOTOBNEHWA UK
yCTaHOBUTb Tanmep.

10.1 3anpoc pyHKUHUIA BpEMEHH

TpeboBaHue: Ecnu BbiNONHEHbI HACTPOMKU HECKOMbKNX

dYHKUMI BpemMeHU, Ha aucnnee ByayT ropeTb COOTBET-

cTBytoLLME cuMBOSLL. Bo Bpemsa pabotsl npubopa fo-

CTyMNHbI PYHKUMK TaimMepa ¥ BPEMEHU MPUroToBneHuA. B

peXUMe OXnaaH1A AOCTYMNHbI PyHKUMM Tarkimepa 1 Bpe-

MEHM CYTOK.

» Haxunmaitte O, noka B pokyce He okaxkytea O, & nunu
®

v Ha aucnnee nosaBuTCA TEKyLLee 3HaYEHMeE.

10.2 U3smeHeHUe BpeMeHU CYTOK

Tpe6osaHue: [1na n3MeHeHUs BpemMeHu CyToK npubop

ZOMKeH BbITb BLIKMOYEH.

1. Osaxabl Haxxmute O.

v Ha aucnnee nossutca O 1 BpemA cyTok.

2. YcTtaHoBWTE BPEMA CYTOK MOBOPOTHLIM MEPEKIIOYa-
Tenem.

3. Haxxmure O.

v BpemA cyToK ycTaHOBNEHO.

v Ecnu © He HakaTa, Yepes HECKOMNBKO cekyHa ByaeT
NPUHATO 3aAaHHOE 3HaYeHue.

3ameTKa: YT06bl yMEHBLUUTL NOTPEBIEHUE SNEKTPO-

SHEpPrUM BalLMM NPUOOPOM, MOXHO OTKIIHOUYUTL MHAMKA-

LIMIO BPEMEHM CYTOK.

10.3 Bpemsa npurotoBneHuA

Bbl MOXKeTe yKasaTb nep1oa BPeMeHU, Mo UCTEUEHNUM KO-
TOpOro pexxum pabotbl Nnpubopa byaet aBToMaTUYECKH
3aBepLUeH. MakcMmanbHoe BpemsA NpUroToB/IeHWA Co-
crasnsaeT 23:59 u.

YcTaHOBKa BpeMeHU NPUroTOBNIeHUA

1. YcTaHoBWTE BUA Harpesa u Temneparypy.

2. Haxxumaitte G, noka B pokyce He okarketca O.

3. YcraHoBuTe Tpebyemoe BpeMsa NpUroToBNeHUA C No-
MOLLIbIO MOBOPOTHOrO NepeKsoyaTens.

HaxmuTe Ha startDstop

3anyckaetcA pexkum pabotsl npubopa.

Foput start[>stop .

HaunHaeTca oTCUET BpeMeHHU NMpUroToBNeH! .

< < < $»

3aBepLue|-| ue BpeMeHU NpUroToBIieHUA

Tpeb6oBaHue: Pasnaértca 3BykoBow curHain. Mpudop
nepectaér HarpeBartbcA. Ha aucnnee noABuTCA MHAWKA-

[aTaWaly]
UNA i,

1. Haxkata O©.
v 3BYKOBOW CUrHas BbIKMOYEH.

2. YcrtaHoBwWTe nepekstoyatesb Boibopa GYHKUMIA B Hy-
neBOe NOMNOXEHUE.
v [punbop BLIKNOYEH.

HU3meHeHHUe BpeMeHU NPpUroToBJieHUA

> HOBOpOTHbIM nepexknyaresieM UsmMmeHnTe BpemMAa
npUroToBIEHUA.

v l-Iepes HECKOJIbKO CeKyHA Ha Aucnnee noABUTCA U3-
MeHeHHOe 3Ha4YyeHne BpeMeHU NPUroToBJIEHNA.

v HauuHaetca oTcuér BpeMeHU NpUroToBneHuA.

COpoc BpemeHU NpUroTOBNEHUA

1. Ecnu 3agaHa ¢yHKumAa Taimepa, Haxxmure O.

2. Tpu nomoLUM NOBOPOTHOIO NepPeKtoYaTENA YCTaHo-
BUTE BPEMA NPUroToBeHna L0l

v Yepes HeCKOMbKO CEKYHA YCTaHOBKA BPEMEHW MPHro-
ToBNeHuA Byaet copolleHa. Pexkum paboTebl npubopa

He npepBeTcA.

10.4 Tanmep

Bl MoXkeTe 3aaatb Bpemsa TaimMepa, no UCTEYEHWHU KOTO-
pOro pasgacTcA 3ByKOBOW curHan. MakcumansHoe Bpe-
MA Talmepa coctaBnaeTt 24 yaca.

Talimep paboTaeT He3aBUCUMO OT perkuma paboTsl 1
Apyrux GyHKUMA BpemeHu. CurHan Tanmepa oTnmMyaeTca
OT APYrMX 3BYKOBbIX CUTHANOB.

YcTtaHoBKa Taumepa

1. Hakumaitte O, noka B poKyce He OKarKeTcA &.

2. YcTaHoBWTE Xenaemoe BpemsA Tainmepa NoBOPOTHLIM
nepekntoyaTenem.

v Yepes HECKOMNbKO CEKYyHA NOABWUTCA MHAMKALMA 3a-
ZlaHHOro BpeMeHu TamMepa.

v Tanmep BKtoyaeTcs.

v Ha aucnnee ropwur &.

v HauunHaetcA oTCUYET BpeMeHu Tavimepa.

3aBepLueHue paboTbl Taimepa
TpeboBaHue: PaznaértcA 3syKoBoM curHan. Ha aucnnee

NOABWTCA MHAMKauMA CL:00 .
» Hakmute Ha noboit cumeon.

v Tarmep BbIK/IIOYEH.

M3meHeHHe BpeMeHU Tanmepa

» W3meHWTe BpemMA TaiMepa NOBOPOTHLIM Nepeksoya-
Tenem.

v Yepes HeCKONbKO CEKYHA MOABUTCA MHAMKAUMA 3a-
AaHHOro BpEMeHU Tanmepa.

Copoc Taiimepa

> [lpu nomoLLM NOBOPOTHOIO NepeKknoyaTens ycTaHo-
BUTe Bpems Taimepa Ld:O0.
v Tarmep BbIK/IIOYEH.

135



ru bBnokvpoBka ana 6esonacHoOCTH AeTen

11 BnokupoBKa ana 6e3onacHoOCTU aeTewn

3abnokupyite npnbop, utobbl AETU HE MOI/M CryYalHo
BKJTHOUYUTB NPUOOP UM U3MEHWUTL €70 HACTPOWKM.

11.1 BKnroueHue GNOKUPOBKM ANA

6e3onacHoCTHU aeTen

Tpe6osaHue: MprbOp BLIKNIOUEH.

» B TeueHue 4 ceKyHa yaep)KuBamnTe Haxkaton &
v [aHenb ynpaBneHus 3abnokvpoBaHa.

v Ha nucnnee noaesnaetca cumson C=.

v Ecnun yctaHoBneHo Bpemsa Tanmepa , ToO OTCUET Bpe-
MeHU npofomkutcA. Lo Tex nop, noka GpyHkuuaA 6no-
KWPOBKKU ANA 6e3onacHoCTH ,queﬁ BKJ/IlOYeHa, BpeMA
TaiMepa U3MEeHUTb HEBO3MOXHO. 3BYKOBbIE CUTHaNbI,
Hanpumep, TakMep, MOXKHO OTKIOUYUTb, HaXKaB Jto-

Oyto KHOMKY

11.2 JleakTMBauuA 6TIOKUPOBKU ANA

6e3onacHocTHU aeTen

» B TeueHve 4 cekyHA yaep)KuBaiTe HaxkaTon &

g

v [laHenb ynpaBneHus pasbnokuposaHa.

12 Ba3oBble YyCTAaHOBKH

Bl MoXeTe oTperynupoBatb npMbop cornacHo BaluMm noTpeBHOCTAM.

12.1 0O630p 6a30BbIX YCTAHOBOK

3aeck npuBeaeH 063op 6a30BbIX YCTAHOBOK U 3aBOACKUX HACTpoeK. basoBble ycTaHOBKM 3aBUCAT OT oBopyAoBaHUA Npu-

6opa.
UnaukaTop BbasoBaf ycTaHOBKa Bobibop OnucaHue
chi MpPoLOMKNUTENBHOCTE CUrHA- | = KOPOTKKIA = 10 ceKkyHA HacTpoiika npoaomxuresib-
nos £ = cpeaHwit = 30 cekyHA' HOCTM 3BYKOBOIO cCUrHana
3 = ANMHHBIA = 2 MUHYTHI NO UCTEYEHUN BPEMEHU Npu-
rOTOBNEHMA MUK Tanmepa.
coc CwrHan Hakatua KHOMOK 0= Bbikn BkntounTe unu BeIKNOUUTE
! = BKN' 3BYK MPU HAXKaTUKU KHOIMOK.
cl ApkocTb ancnnen ! = HU3KaA HacTtpoi#ika ApkocTtv anc-
£ = cpeaHAsA' nnes.
3 = BbicOKan
ca4 NHanKaTop BpemeHu 0= BbIK OtobpakeHue Ha aucnnee
= BKN' BPEMEHM CYTOK.
cl5 OcBelleHne paboyeit kKame- L = BbIKA BknroueHne mnum Boikoue-
pbl = BKN' HWe ocBelLeHnA paboue
Kamepebl.
chb 3aBo/cKanA ycTaHoBKa L = BbIkn' BosBpat M3MeHeHHbIX Ha-
= BKN CTPOEK K 3aBOJICKUM ycTa-
HOBKam.
cdi Pexxum aemoHcTpauum U = BbIKN BkntoueHwve mnu Bbikntoue-
{=BKN HWe peXxxuma AeMoHCTpa-
2
3ameTKa: Pexxum ae-
MOHCTpaLUnn aKTUBEH TOJb-
KO B TeYeHMe nepBbiX 5 Mu-
HYT nocne NoAK/YEHUA
npubopa.
cof [POMKOCTb 3BYKOBOIO CUI- i = HU3KaA BeinonHuTte HacTpomnky
Hana c’ cpeaHAs’ FPOMKOCTH CUrHanNoB.
I = BblCOKa#

' 3aBoacKan HACTPOMKa (MOXKET OTiMUYaTbCA B 3aBUCMMOCTU OT Tvna npubopa)

12.2 U3ameHeHHe 6a30BbIX YCTAaHOBOK

TpeboBaHue: Mpu6op A0MKEH ObiTh BbIKMOUEH.
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1. Yaepxuaite Haxxaton O B TeueHWe HECKONbKMX ce-

KyHA.

v Ha aucnnee noasutca nepean 6a3oBan ycTaHOBKaA.



2. UameHuTe 6a30BYH0 YCTAHOBKY NMOBOPOTHLIM
nepeknoyarenem.

3. Haxmure O.

v Ha aucnnee noasutca cneaytoulas 6asosas yCTaHOB-
Ka.

4. Haxkatnem O BbiBepute Bce xenaemble 6asoBble
YCTAHOBKU U U3MEHWUTE 3HAUEHMA.

5. YT1o6bl COXPaHWUTL UBMEHEHUA, HAXKMUTE U YAESPIKU-
Bante O B TeUeHME HECKONbKUX CEKYH/.

Ounctka M yxoa ru

3ameTKa: [Mocne oTKAOYEHUA ONIEKTPO3HEepPrmm n3MeHe-
HMA 6230BLIX YCTAaHOBOK BY1yT COXPaHEHbI.
12.3 C6poc MameHeHUi 6a3oBbIX YCTAHOBOK

> [NoBepHuWTe nepekntoyaTenb Bbibopa GyHKUMM.
v Bce nameHenus 6yayT cOpoLleHbl M He COXPaHATCA.

13 OuucTtKa u yxon

[nAa nonroBpemMeHHo ucnpaBHoi paboTsl npubopa Tpe-
6yeTca ero TwartesnbHan OYNCTKA U YXOA.

13.1 YucTrAwee cpeancTso

MCI'IOJ'IbSyVITe TONbKO noaxoAAuine Yyncrawume cpeacrea.

A NPEAYNPEXOEHUE — OnacHOCTb NopameHusn

ANEeKTPUYECKUM TOKOM!

MpoHuKLWan B NprMbop Brara MOXeT cTaTb NPUUYUHOMN No-

parKeHnA TOKOM.

» He ucnonbsyite AnAa ouncTku Nnprubopa NnapooUncTUTe-
NIA UK OYMCTUTENN BBICOKOrO AaBNEHUA.

BHUMAHMUE!

HenoaxoaALune uncTALmMe cpeacTsa MoryT NoBpeanTb

noBepXHOCTU Npubopa.

» He ncnonb3ayite arpecuBHble Unu abpasnBHbIE YACTA-
LuMe cpeacTaa.

» He ucnonbayiTte uicTALLMe cpeacTBa ¢ 60NbLUMM CO-
Zlep)xaHvem cnupTa.

» He ncnonbayite »KecTkue MoUanku uinm ryoku.

» He ncnonbayite cneunanbHble YUCTALLME CpeaACcTBa B
TENNOM COCTOAHUM.

» Mcnonbayiite cpescTBO ANA OUMCTKU CTEKON, CKPebOoK
ZINA CTEKNAHHLIX MOBEPXHOCTEN UM CPEACTBA MO yXO-
Zly 32 U3envAMU U3 HEPXKaBEIOLLIEW CTanK TONBKO B
TOM Cny4ae, ecnv 3T0 PeKOMEHAOBAHO B yKa3aHHUAX
MO OYUCTKE COOTBETCTBYIOLLEN AeTau.

» [lepea Mcnonb3oBaHUeM TLLATENBHO BbIMOUTE MyOKM
ANA MbITbA NOCYAbI.

UuncTAwme cpeactsa AnA OTAENbHBIX MOBEPXHOCTEN U
KOMTMOHEHTOB CM. B PyKOBOACTBAX MO OUYUCTKE.

13.2 OuucTtka npubopa

Ouuwaitte Nprbop B COOTBETCTBUM C YKa3aHWUAMM, YTOObI
He NoBpeAnTb OTAESNIbHbIE KOMMOHEHTHI UM MOBEPXHOCTH
HenoAXoAALMM CNOCOBOM OUYUCTKU UMW YUCTALLUM Cpes-
CTBOM.

A MNPEAYNPEX OEHUE — OnacHocTb oxora!

Bo BpemaA paboTbl npubop v ero AoCTyMHbIE YacTu Ha-

rpesatroTcA.

» Cobnioaaite OCTOPOXKHOCTb, HE NPUKAcanTech K Ha-
rpeBaresibHbIM 3/1IeMeHTaM.

» He noanyckaitte aeteit mnagwe 8 net K npubopy.

A NPEAYMNPEXAEHUE — OnacHocTb Bo3ropaHus!

CnyuaiHo ynaBLUMe KyCOUYKM MULLK, KarnHYBLLWIA XUP UK

COK OT )XapeHWA MOryT BCMbIXHYTb.

» [lepea aKcnnyartauuei yaanute rpybble 3arpAsHeHWnA
13 pabouei Kamephl, C NOBEPXHOCTH HarpeBaTesNbHbIX
3NEMEHTOB W NPUHAANEXKHOCTEN.

1. Cnepay¥iTe yKasaHWAM MO UCMOMb30BaHUIO YACTALLMX
cpeactB. — Crpanuya 137
2. Cnepy#re ykasaHMAM NO OYMCTKE OTAENbHbIX KOMMO-
HEHTOB WNK NOBEPXHOCTEN npubopa.
3. Ecnu He ykasaHo uHoe:
- KomnoHeHTbl npubopa ounLlaiTe ¢ NOMOLLbHO ro-
PAYEro MblfIbHOro pacteopa 1 TKaHeBoKn candert-
KM.
- [NpoTpute Hacyxo MArKon TKaHeBOW candeTKon.

13.3 OuucTKa pabouei Kamepbl

BHUMAHMUE!

HecootBeTcTBYylOLLAA OUMCTKA MOXKET NPUBECTU K NOBpe-

»aeHuto paboyei Kamepel.

» He 1cnonb3yiTe HKX CNpeun AnA AyXoBblX LWKadoB, HK
nobble Apyrue arpeccuBHbIE OUMCTUTENM MK abpa-
3UBHble YUCTALLME CpeacTBa.

1. Cnegayvite ykaszaHuAM MO UCMONb30BAHUIO YNCTALLIMX
cpeacts. > Crpanuya 137

2. Ouuwante ropAYUM MblibHbIM PACTBOPOM MU
pacTBOPOM YKcCyca.

3. [llpu cunbHOM 3arpA3SHEHUN UCMONb3YWHTE CPEeACTBO
ANA OYUCTKM JYXOBbIX LLUKADOB.
Mcnonb3yite cpeacTBO ANA OYMCTKU AYXOBbIX LLKA-
(OB TONBLKO B OCThIBLLEH paboyeit Kamepe.

PekomeHgauua: Utobbl n3bexxaTb HENPUATHLIX 3ana-
XOB, HarpeBaWnTe yallKy BoAbl C HECKONIbKUMM Kanms-
MW IMMOHHOIO COKa B TeyeHue 1—-2 MUHYT Npu MakKcu-
MaJibHOM MOLLHOCTU MUKPOBONH. UToBbl n3berxaTtb 3a-
ZEepPXKKU 3aKUNaHuA, Bceraa Knaaute B EMKOCTb JIOXK-
Ky.

4. TpoTpuTe pabouyto Kamepy BnaXxHOW TKaHeBOW can-
deTKoW.

5. lMpocylute pabouyto kamepy, ocTaBuB ABEpLY
OTKPbITOW.

OuucTtKa yrnybneHus Ha gHe pabouen Kamepbl
1. Cnegay#ite ykaszaHuAM MO UCMONb30BAHUIO YUCTALLIMX
cpeacts. —~ CrpaHuua 137
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ru OuucTka v yxoa

2. BHUMAHMUE!
Boaa MoykeT nonactb BHYTPb YCTPOWCTBA Yepes Npu-
BOZ BpaLlaroLLeNCA NOACTaBKM U NOBPeauTb Npubop.
» He ucnonb3ayiTe ANA OYNCTKM yrybneHua Ha aHe
pabouei Kamepbl MOKPYHO canpeTky.

He ucnonbayiTte AnA ounucTKM yriy6reHua Ha aHe pa-
Boueit kamepbl BRayKHYHO cangeTKy.

OuucTKa BpaLlaroLenca NoAcTaBKuU

1. Cnepay¥ite yKasaHWAM MO UCMONb30BaHMIO YACTALLMX
cpeacts. — CrpaHmnya 137

2. CHumuTe BpallatoLLyoca NoACTaBKy.

3. [InA ouncTku BpallatoLenca NOACTaBKU UCNONb3yWTe
ropAYMIA MblfIbHBIM PacTBOp M candeTky U3 MArKoW
TKaHH.

4. BbITpuTE HACYXO MATKON CandeTKow.

5. YcraHoBwuTe BpallatoLLyocA NoACTaBKy Ha MeCTO.
Y6enutech, 4To BpalLaloLlancA NoacTaBka 3aduKCu-
poBanacb npasuibHLIM 06pa3oM.

13.4 OuucTKa nepegHei naHenu npubopa

BHUMAHUE!

HecooTtBeTcTBytOLLAA OUMCTKA MOXKET NPUBECTM K NOBpe-

YKAEHWIO NepefiHel naHenu npubopa.

» He ucnonb3ayiTte AnA O4YUCTKU CpeacTBa AS1A OYUCTKM
CTEKON, MeTannMueckune ckpebku unu ckpebkun ana
CTEKNAHHBIX MOBEPXHOCTEMN.

» UYToObl NpeaoTBpaTMTL KOPPO3UID, CPasy Xe yaanaute
NATHa U3BECTU, XKMUPa, Kpaxmana v AnYHoro Henka ¢
MOBEPXHOCTEN M3 HEPXKABEIOLLEN CTau.

» KMcnonb3yite cneunanbHble CpeacTBa no yxoay 3a us-
[eNIMAMM U3 Hep)KaBetoLLen CTanu AnA OYUCTKU Ha-
rpeTbix NOBEPXHOCTEN U3 HEPXKABEIOLLEW CTanu.

1. Cneayite yKasaHUAM MO UCMOMb30BaHUIO YNCTALLMX
cpeactB. — Crpanuya 137

2. lepeaHtoto naHens npubopa oumLLaiTe ¢ NOMOLLLHO
ropAYero MblbHOro pacTteopa 1 candeTku U3 MArkown
TKaHH.

3ameTKa: Hebonblune LBETOBbLIE OT/IMUMA HA Nepea-
HeW naHenu npubopa BO3HMKAOT U3-32 PASAMUHBIX
MaTepuanoB, HaNnpUMep CTeKNa, NnacTMacchl UK Me-
Tanna.

3. CpeAacTtBo no yxoay 3a M3AENUAMU U3 HEPIXKABEIOLLIEN
cTanu creyet HaHOCUTb NMePEeAHIO NaHenb npubopa
U3 HEPXKaBEIOLLEN CTaNM TOHKUM CJIOEM C MOMOLLbHO
MATKON TKAHEBOMN candeTKu.
CpeacTso no yxoay 3a U3aenvAMMU U3 HeprKaBetoLLen
CTaslM MOXKHO NPUOBPECTU B CEPBUCHOW Cny>kBe nunu
B CreunannsnMpoBaHHOM MarasuHe.

4. BbITpuTE HACYXO MATKON CcandeTKow.

13.5 OuucTKa naHenu ynpasneHunA

BHUMAHMUE!

HecooTBeTcTBylOLLAA OYUCTKA MOXKET MPUBECTHU K NoBpe-

AEHUWIO NaHenu ynpasneHun.

» He npotnpanTe naHenu ynpasneHUA MOKpoOH candert-
KOW.

1. Cneay¥te ykaszaHuAM MO UCMONb30BAHUIO YNCTALLMX
cpeacts. > CrpaHmnya 137

2. OuuctuTe naHenb ynpaesneHuAa candeTkon n3 MUKpo-
®UOPLI UK BNaXKHOW TKAHEBOW canheTKON.

3. BbITpuTE HACYX0 MATKOW candpeTKow.

138

13.6 UucTka npuHaanexHocTen

1. Cnepay¥iTe yKasaHUAM MO MCMOb30BaHMIO YACTALLMX
cpeactB. — CrpaHuya 137

2. Pasmouute noaropesLUME OCTaTKM MULLM TKAHEBOWM
candeTkon, CMOYEHHOW ropPAYUM MblIbHLIM PacTBO-
pOM.

3. TwaTtenbHO OUYUCTUTE NMPUHAANIEHOCTU FOPAYNUM
MbINIbHBIM PaCTBOPOM U TKAHEBOW CandeTKon Unu
LWETKOW ANA MblTbA NOCYAbI.

4. OunwanTe peLléTKy CPeaCTBOM ANA OYMCTKU U3aennn

13 Hep)XaBeroLLen CTanm Uam B NoCyA0MOEYHOW Ma-
LUKHE.
Mpu cMNbHOM 3arpA3HEHWU UCMONb3YHTE FyOKY U3 He-
pXXaBetoLLen cTanu unn cpeacTBO ANA OYUCTKU AyXO-
BbIX LLUKaA(OB.

5. BbITpuTe Hacyxo MArkon candeTkomn.

13.7 OuucTKa ynnoTHUTENA AsepLbl

BHUAMAHUE!

HecooTBeTcTBYIOLLAA OUMCTKA MOXKET MPUBECTU K NOBPE-

YKAOEHWIO YNNOTHUTENA ABEPUbI.

» He ucnonbayiTe ANA OYNCTKU MeTanMyeckue ckpeb-
KM UK CKPeOKM ANA CTEKNAHHBLIX MOBEPXHOCTEM.

» He ucnonb3oBate abpasuBHbIE YUCTALLME CPEACTBA.

CneayWiTe ykaszaHWAM MO UCMONb30BAHUIO YUCTALLMX
cpeacts. — Crpanuya 137
2. [InA 04NCTKM YNNOTHWUTENA ABEpLbl MCNONb3yWTe ropa-
UM MblSTbHBIN PAcTBOP M candeTKy M3 MArKON TKaHu.
3. BbITpuTE HACYXx0 MATKON candeTKow.

13.8 MpocywmMBaH1e pabouen Kamepbl
BPYUHYHO

A NPEAYNPEX OEHUE - OnacHocTb oxora!
Bo BpemaA paboTbl Npubop CUbHO HarpeBaeTcH.
» [lepea ouncTKoi gaiTe npudopy OCTbITb.

1. Yaanute Bo3MOXKHble 3arpAsHeHuA B paboyeit kame-
pe.

2. Hacyxo BbiTpUTE padouyto KaMmepy MArKOW TKaHbHO.

3. OctaBbTe ABepLy npubopa OTKPLITOH, Noka paboyan
Kamepa NoNHOCTbIO HE BbICOXHET.

13.9 lMporpamma ana noaaepMaHuA
YUCTOThI

Mporpamma ansa noaaepXaHua YMcToThbl ABRAETCA Obl-
CTPbIM anbTepHaTMBHLIM BapuaHToM AnA nepuoanye-
CKOM 04UCTKM pabouer kamepsbl. B xoae aToi nporpam-
Mbl 3arpAsHEHUA pasMAryaroTcA NocpeacTsoM ucnape-
HWMA MbITLHOrO pacTBopa. 3aTem 3arpA3HEHNUA Nerko yaa-
NAOTCA.

YcTaHOBKa nporpammbl A4nA noaaepxaHua
YUCTOTDI

1. [obaBbTe HECKONBKO Kanesb MOKLLEro CpeacTBa B
YalluKy C BOAOW.

2. [lonoXkuTe B YaLLKy NOXKKY, 4ToObI NpeaoTBpaTUTL

3anasabiBaHne 06pasoBaHWA My3bIPbKOB.

MocTaBbTe YallKy B LEHTP paboueit Kamepbl.

YcTaHoBUTE MOLLHOCTb MUKPOBOSH 600 BT.

YcTaHoBWUTE NPOAOMIKUTENIBbHOCTL NporpamMmel 5 Mu-

HYT.

6. 3anycTute peXxumM MUKPOBOJIH.
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7. To 3aBeplLeHNM OCTaBbTe ABEPLY 3aKPLITONM eLle Ha

3 MUHYTHI.

YcTpaHeHve HeucnpaBHOCTEN U

9. lMpocyLuTte pabouyto kamepy, OCTaB1B ABEPLY
OTKPbITON.

8. lMpoTpuTe ocTbiBLLYIO padouyto KaMepy MATKOKU can-

deTKoN.

14 YcTpaHeHWe HeucrnpaBHOCTEH

Bbl MOXeTe cCaMOCTOATENBHO YCTPAHWUTb HE3HAUUTESb-
Hble HEMCNPaBHOCTHM Ballero npubopa. Bocnonbayiitech
nHdopmaumen 13 rmasbl «YCTpaHEHNE HEUCMPABHOCTEN»
nepe obpalleHnemM B CEpPBUCHYHO Cly»KBy. 310 No3Bo-
NIUT M36eaTb AOMONHUTENbHBIX PACXOA0B.

A NPEAYNPEXAEHUE — OnacHocTb

TpaBMUpoBaHHUA!

Mpu HeKBaNMPUUUPOBAHHOM PEMOHTE NPUBOP MOXKET
CTaTb UCTOYHWUKOM OMACHOCTU. >
» PemoHTHpoBaTh Npubop paspeLuaeTcaA ToNbKo 00y-
YEHHbIM CreLnanucTam.
» Ecnu npubop HeucnpaBeH, 06paTUTECEL B CEPBUCHYHO

cnyxoy.

A NPEAYNPEXAEHUE — OnacHOCTb NopameHun

ANEeKTPUYECKUM TOKOM!

Mpu HeKBaNM@PUUUPOBAHHOM PEMOHTE NPUBOP MOXKET

cTaTb UCTOYHMKOM ONaCHOCTH.

» PemoHTHpoBaTb Npubop paspeLlaeTcaA TONbKO KBasu-
d1UMPOBaHHBIM CneumanncTam.

» [nAa pemoHTa npubopa MOXHO MCMOb30BaTh TONBKO

OpHrMHasbHble 3anyacTtu.

Bo nsberkaHue onacHocTein 3ameHa NoBpeXAeHHOro

ceTeBoro kabensa aaHHoro npuéopa MoXeT ObiTh Bbl-

NOSIHEHA TONBbKO NPOU3BOAUTENEM UKW aBTOPU30BaH-

HOW UM CepPBUCHON CNy»60# NMBO NULLOM, UMEIOLLUM

aHanorMyHyo KBanmopukaumto.

14.1 C6oum B paboTte

HeucnpasHocTb

MpuunHa 1 ycTpaHeHWe HeucnpaBHOCTeN

Mpubop He paboTaer.

Bunka ceteBoro kabena He BCTaBieHa B PO3ETKY.

» [MoakntounTte NpUBOP K 3NEeKTPOCEeTU.

HewcnpaBeH npeaoxpaHuTenb.

» [lpoBepbTe NpeaoxpaHuTenb B Broke NpeAoXpaHUTENen.

Co6olt anekTponuTaHua.

» [poBepbTe, paboTaeT N OCBELLEHWE UK APYrve NPUOOPLI B MOMELLEHUM.
®yHKUMOHaNbHaA HeUCNPaBHOCTb

1. OTkntounTe npeaoxpaHuTens B 6110Ke NpeaoxpaHuTenen.

2. BkntounTe ero cHoBa npumepHo yepes 10 cekyHa.

v B cnyyae ogHokpaTHOM HEUCNPABHOCTH COOBLLEHME UCUYESHET.

3. Ecnu cooblueHne noABUTCA CHOBA, 0BpaTUTeCh B CEPBUCHYIO CNy»KOBy. [M03BOHUB, YKaXKUTe
TOuHOe coobLleHne 06 oLnbKe.

— "CepsucHan cnyba", CrpaHuya 157

MpuBop He HarpeBsa-
eTcA, Ha aucnnee Mu-
raet BOETOUME.

B 6a30BbIx ycTaHOBKax aKTUBU3UPOBAH AEMOHCTPALMOHHEIA PEXUM.

1. OtcoeauHuTe NpuBoOp OT CETU NUTAHUA, HEHAZONIO OTKIIOUMB NpeAoXpaHnuTenb B 6oke
npeaoxpaHuTenew.

2. B TeuyeHve 3 MUHYT AeaKTUBUPYIHTE AEMOHCTPALUMOHHBIA PEXXMM B 6A30BbIX YCTAaHOBKAX.

BeinonHeHune pexkuma
C UCNONb30BaHUEM
MWKPOBOJIH NpepbiBa-
etcA.

®yHKUMOHANbHAA HEUCNPaBHOCTb

1. OTkJtounTe NpegoxpaHuTens B 610Ke NpeaoxpaHuTesen.

2. Brntouute ero cHoBa npumepHo Yyepes 10 cekyHa.

v B cnyyae oaHOKpaTHOM HEMCNPaBHOCTM COOBLLEHNE UCUESHET.
3

Ecnu coobLieHne noaBUTCA CHOBa, 06paThTeCck B CEPBUCHYIO cry»KOy. M03BOHMB, yKaXKuUTe
TOoYyHOoe coobLeHue 06 oLnbKe.

— "CepsucHan cnywba’, Ctpanmya 157

Bnioaa pasorpesatoT-
CA MeAneHHee, YeM
00bIUHO.

YcTaHoBNEHa CAMLLKOM HW3KasA MOLLHOCTb MUKPOBOJTH.
» YcraHoBwuTe Bonee BLICOKYI MOLLIHOCTb MUKPOBOJIH.

B npu6ope HaxoautcA 6onbLumnii 06 BEM NPOAYKTOB, YEM 0ObIUHO.
» YcraHoBuTe Gonee ANWUTENBHOE BPEMA NPUIOTOBNEHUA.
[BoViHOW 06bEM yBENMUMBAET BPEMA NPUrOTOBIIEHUA BABOE.

Bnioaa xonoaHee, 4em 06bIYHO.
» [lepeBopauuBaiTe Unu BpemMaA OT BpeMeHM NnomeLumBaiTe 6noao.

MuKpoBonHoBanA nevb
He paboTaer.

JBepua 3aKpbiTa He NoMHOCTbIO.
» [lpoBepbTe, He 3aXkaTbl M ABEPLER OCTATKMU MULLM UK NMOCTOPOHHUE NPEAMETHI.
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HeucnpaBHoCTb MpuurHa u ycTpaHeHWe HeucnpaBHOCTEN
MuKpoBofHoBadA neus  KHomka He Bbina Haykara.
He paboTaer. » HaxmuTte Ha

Ha avcnnee muraet CO6o¥t aneKTponuTaHua.
«12:00» ¥ ropuUT CUM-  »  3aHOBO yCTAHOBUTE BPEMSA CYTOK.
son O. — "YcraHoBKa Bpemenu cyToK", CtpaHnya 128

Mpubop He paboTaeT. KHomka He Obina Hakata.
Ha ancnnee 0T06pa- » Ha)xmute Ha

YKaeTcA BpEMA Mpuro-

TOBMEHUA.

14.2 YKa3aH1fl Ha aucnnee

HeucnpaBHoCTb MpuuKnHa u ycTpaHeHWe HeUCnpaBHOCTEH

Ha aucnnee nons- BkntoyeHo TeMnepaTypHoe 3aLLUMTHOE OTKITHOUYEHHE.
1
nAeTcA coobLuerne £ » ObpatnTechb B CEPBUCHYIO CNy»KOy.
— "CepsucHan ciywba", Ctpanmuya 157

Ha avcnnee noss- CpaboTana ¢pyHKUMA aBTOMATUYECKOrO BbIK/IHOUYEHHA.

nAeTcA cooblleHne EC »  Hamute ntobyto KHOMKY.

Ha ancnnee noss- HeucnpasHana paboTa AyxoBoro LiKada
nAetcA coobuieHne E3 » ObpaTtnTechb B CEPBUCHYIO CNy»KOy.
— "CepsucHan ciywba", Ctpanmuya 157

Ha aucnnee nons- BkntoyeHo TeMnepaTypHOe 3aLLUMTHOE OTKITHOUYEHME.
(%]
nAetcA cooblieHvne £ »  OBpartuTech B CEPBUCHYHO CYOY.
— "CepsucHan ciywba", Ctpanmya 157

Ha aucnnee noss- Bnara B naHenu ynpasneHus.
[ng¥]
NAETCA COOOLUEHUE £ i » BpicyLLnTe NaHeNb ynpaBneHuA.

]
[

Ha aucnnee noas- He BbinonHAeTcA GLICTPLIM HAarpeB
1
nAeTcA cooblienne £/ » ObpaTtnTechb B CEPBUCHYIO CNy»KOy.
‘. — "CepsucHan ciywba", Ctpanmya 157

15 YTunusauyua

34ecb NpvBeAeHbl yKasaHuA No Haanexkallen ytunmaa-
LMK cTapbix BbITOBLIX NPUOOPOB.

15.1 YTunusaumna ctaporo 6bIToBoro
npubopa

YTUnusauma B COOTBETCTBUM C SKONIOMMYECKUMU HOpMa-

MU oBecneynBaeT BO3MOXKHOCTb BTOPUYHOIO UCMONb30-

BaHMWA LEHHbIX CbIPbEBbIX MaTepuarnos.

1. BbIHbTe U3 PO3ETKM BUIIKY CETEBOro Kabens.

2. O6pexbTe ceTeBoit kKabenb npubopa.

3. Y1unuaupyiite npubop B COOTBETCTBUM C SKOMOTMYe-
CKMMMU HOpMaMM.
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CBeaeHWA 0 BO3SMOXHbIX cnocobax yTunmM3aumm Mox-
HO NOJIyYMTb B CNEeLManM3MpoBaHHOM TOProBOM Mnpea-
NPUATUM, a TaKXKe B paloHHbIX WM TOPOACKUX opra-
Hax ynpasneHus.

JaHHbI npubop UMeeT OTMETKY O Co-
OTBETCTBMM €BPONENCKUM HOPMaM
2012/19/EU yTunusaummn anexktpuye-
I CKUX 1 3NEKTPOHHBIX NpubopoB (waste
electrical and electronic equipment -
WEEE).
JaHHble HopMbl onpeaenaAtoT AenCTBY-
toLine Ha TeppuTopun EBpocorosa
npasuna Bo3Bparta v yTuansauuu cra-
pbIX NPUGOPOB.




Y Bac Bce nonyuutcal ru

16 Y Bac Bce nonyuuTtca!

3necb Bbl HanaéTe 0630p ONTUMAaIbHBIX YCTaHOBOK ANA
MPUroTOBNEHUA Pa3NIMYHbIX TUMOB ONtoJ, a TaKXKe pPeKo-
MeHZauUu OTHOCHUTENbHO NPUHAANEXHOCTEN M NOCYyAbl.
Bce pekomeHaauun nofobpaHbl C y4ETOM XapaKTepu-
CTMK MMEHHO Baluero npubopa.

16.1 PekomeHayeman nocnenoBaTefbHOCTb
AEeNCTBUM

3aech Bbl HAWAETE NO3TaNHYO NOCNeA0BaTENbHOCTD
ZIEACTBUI, KOTOpaA NMOMOXKET BaM HaunyyMmM o6pasom
UCnosb30BaTh PEKOMEHAYEMbIE YCTAHOBKM. Bbl nonyuute
MHopMaLMIo 0 MHOXKecTBe 6ntoA, a Takyke pekomMeHaa-
LMK 1 COBETHI, KOTOPbLIe MOMOTYT BaM HacTpauBathb U UC-
nonb3oBaTth NPMBOP NOMUMO NpPeayCTaHOBMEHHbIX NPO-
rpamMm onTUMasibHeIM 06pa3oMm.

PexomeHgauums: Mpubop MeeT 3anporpaMmMmMpoBaH-
Hble YCTaHOBKM aAnA 6onbLuoro Beibopa 6ntoa. Ecnv Bl
XOTUTE BOCMONb30BATLCA 3aaHHbIMW YCTaHOBKaMMU, UC-
nonb3y1Te NporpaMmel aBTOMAaTUYECKOrO NPUroTOBIIE-
HUA.

TpeboBaHue: Paboyan kamepa xonoaHas.

1. BbibepuTe noaxoasiuee 6at040 M3 cnucka.

PekomeHgauuu

= Ecnv Bbl Ucnonb3ayeTte npubop Bnepsble, cneayiTe
AaHHbIM YKa3aHWAM:

— — "begonacHocts", Oldal 118

— — "Kak COKOHOMUTb /IEKTPOIHEPr 0",

Oldal 123

— — "KowxpeHcar", Oldal 127

m  Ecnuv Bbl He MOXXETe HalTH XXenaemoe 6140 Uu
BapuaHT NpuMeHeHua npubopa, opueHTUpynTeECh
Ha pekomMeHAaauuu ana nogo6Horo 6ntoaa.

MN3BneknTe npuHaanexHocT us paboyei kamepsl.

BibepuTte noaxoAdALlyto nocyay v NpUHaASIEKHOCTH.

- Wcnonb3yiite BxoAALLME B KOMMIEKT NOCTABKM
MPUHAANIEXHOCTH.

Mcnonb3yite nocyay u NPUHaANEXHOCTHU, YKa3aHHble

B coBeTax Nno ycrtaHoBKam. JlononHuTenbHble NpuHaa-

NIEXKHOCTU MOXXHO NPMOBPECTU B CEPBUCHOM Cry»<be

W1 B CNELNann3MpoBaHHOM MarasuHe.

4. TNpeaBapuTenbHbIi pasorpes npubopa TpebyeTcn
TONbKO B TOM CJly4ae, eCiin 9T0 YKasaHo B peuente
WM coBeTax Nno yCTaHOBKaM.

- Bbictunaliite npuHaanexxHoctu 6ymaroi AnA Bbl-
MeYKM TONBbKO Nocse Mx NpeaBapuTeNbHOro paso-
rpesa.

5. BbINonHWTE HACTPOMKK Npubopa B COOTBETCTBUM C CO-
BETaMM MO YCTaHOBKaM.

w N

6. A NPEAYNPEX OEHUE - OnacHocTb oxora!
Pasorpetbie 6ntoga otaatot Tenno. [MNocyna Mmoxket
CUJIbHO HarpeBsartbCA.

» Y106kl M3BNEYL NOCYAY U NMPUHAANEKHOCTHU U3 pa-
Boyeit kamepbl, BCeraa Ucrnosb3ynte npuxBaTky.

A NPEOAYNPEXOEHUE — OnacHocTb
owunapvusaHua!

M3 oTKpbITOM ABepLbl NpMbopa MOXET BbipBaThCA ro-
pAuMi nap. MNpv onpeaenéHHon TemnepaType OH Mo-
YKeT BbITb HE BUAEH.

» OCTOPOXKHO OTKpLIBaWTe ABepUy npubopa.

» He noanyckaiite getei 6nm3Ko K npubopy.

Koraa 6ntofo 6yaet rotoBo, BelKntounTe npudop.

16.2 PeKomeHAaauUuu No NPUroToBNIEHUIO
6nroa ¢ HU3KUM coepKaHUeM aKkpunamuga
AKpunamua BpeaeH AnA 340poBbA M 0BpasyeTcA npu

NPUroTOBNIEHWUU 3E€PHOBBLIX U KapTodena Ha 0YeHb CUllb-
HOM OrHe.

Bnrono CoBet

O6wan nHpopmauma = BpemA npuUrotosBaeHns
[OMKHO ObITh MO
BO3MOXHOCTU
KOPOTKMM.

= boga A0/HKHbI UMETh
30/10TUCTLIN LBET, a He
TEMHBbIN.

= /IcnoAb3ynTe KPYymHble
N NIOTHbIE NPOAYKTHI.
Mpu nx
NPUroTOBAEHWN
obpasyeTcA MeHbLe
akpunamuaa.

Bbineuka n menkoe neye- ® YcTaHaBnmBanTte

Hbe Temneparypy B
pexume ropayero
BO34yXa Ha
MakcuMasibHoe
3HayeHne 180 °C.

= Bbineuky 1 Menkoe

neyeHbe cMasblBanTe
ANLIOM WM AUYHBIM
XENTKOM. 310
YMEHbLLAET
obpasoBaHne
akpunamuaa.

Kaptodenb ¢ppu B Ayxo- = Pacnpenenute

BOM LLKady KapTodesnb ppn Ha
NPOTUBHE PaBHOMEPHO
B OAWH CJION.

= Y7008l KApTOdEens dpu

He nepecox, knaagute
Ha NPOTMBEHb HE
mMeHble 400 .
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16.3 PasmopaxuBaHue, pasorpeBaHue 1
noseaeHue 6nrog 40 roTOBHOCTU NpH
NOMOLLW MUKPOBOJTH

CoBeTbl M0 yCTaHOBKaM ANA pasMoparkMBaHusa, pasorpe-
BaHWA ¥ goBeaeHus 6nto4 A0 rOTOBHOCTU B PEXXUME MU-
KPOBOJH

Bpema npurotoBneHuA 3aBUCUT OT UCMONb3yEMOM NOCY-
Abl, @ TaKXKe TemMneparypsbl, KOM4YecTBa U CBOUCTB Npo-
aykTtoB. [MoaTomMy B Tabnuue ykasbiBaeTcA AnanasoH 3Ha-
YeHun. HaunHanTe ¢ HaMMeHbLLEero 3Ha4YeHuna n, ecnm
Heobxo0aMMO, B CleayoLWwui pas ycTaHoBUTE TemnepaTy-
pYy UyTb Bbille. MoXeT cnyunTbeA Tak, YTo 00 BEM NPUro-
TaBNMBaeMbIX MPOAYKTOB OT/IMYAETCA OT YKa3aHHOro B
Tabnuue. MNpu atom geicTByeT obLuee npaBuio: ABOWHOM
06bEM = yBO1TE BpeMA NPUroToBNEHNA, NMOIOBMHA
o6béma = NonoBMHa BPEMEHU NMPUTOTOBNEHHA.

PasmopaxuBaH1e ¢ MUKPOBOJTHAMU

CoBeTbl N0 pasMopaXUBaHUIO, pa3orpeBaHuIO 1
noBeAeHuro 6nto A0 rOTOBHOCTHU B peXumMe
MWUKPOBOJH

Cnegyiite aTMM coBeTaM, YToObl NOMYUUTb XOPOLLUI pe-
3ynbTaT Npu pasMoparkusaHuy, pasorpeBaHun u noseae-
HUM 6104 10 FTOTOBHOCTU B PEXMUME MUKPOBOJTH.

PacnonoxeHue Cosert

Bbl XOTUTE NPUrOTOBUTL YBenuubTe Unn cokpatute
KONUYECTBO, He yKasaHHOEe BPEMSA MPUroTOBNIEHWA, pY-
B Tabnuue. KOBOZACTBYACH creayto-
LLMM MpaBUIOM:
m  JIBOMHOM OOBEM MOYTU
BABOE YBENNUYMBAET
BPEMA NMPUroTOB/IEHNA
® [TonosuHa oHbEMA
cokpallaeT BpeMms
NPUrOTOBNEHNA BABOE

PexkomeHaaumu no ycTaHoBKaMm AnA pasMOpPayKMBaHUA B PEXKUME MUKPOBOJTH.

3amerTKa:
PeKOMeHﬂaLlMM Nno NpUroToBJIEHUKO

= IcnoAb3ynTe OTKPLITYIO NOCyay, NPUrOAHYIO 4717 MCMONb30BaHNA B MUKPOBO/IHOBOW Meun.

= 2-3 pasa nepeBepHUTE UK nepemeluante 6a040. Moy nepeBopaunBaHum crnente oOpasoBaBLIYOCA XUOAKOCTb.

= [locne pasmopaxnsaHua gante npoayktam noctoaTe 10-60 MuUHyT.

= HexXHble YacTu, HanpuMepP, HOXKMN 1N KPbIIbILLKA LbINAEHKA UAN XUPHbBIE KPaHUE YaCTn XapKOoro, MOXHO HaKpPbITb
He®ONbWUMK KYCOUKaMU alTtOMUHMEBOM osibrn. Mpu 3TOM antoMuHmeBan Gonbra He Jo/KHa KacaTkeA
BHYTPEHHMX CTEHOK Npunbopa. Mo ncTeueHnn NoNOBUHLI BPEMEHN PasMopaXKnBaHna Mosibry MOXHO CHATb.

®  [JocTaBbTE 3aMOPOXEHHbIE MPOAYKThI B OTKPLITON EMKOCTM Ha PELIETKY.

= [loMecTuTe Nocyady NocepeanHe HMKHEN PeLlETKM, YTOObl MUKPOBOJIHBI MO/ NMPOHUKATL B G040 CO BCEX

CTOPOH.
Bua 6nroga BecsBr MoLHOCTb MUKpPO- Bpemsa npurotoBne-
BOJSIH B BT HUA, B MUH
[‘oBAOMHA, TENATUHA UK CBUHUHA KYCKOoM (Ha 800 1.180 1.15
KOCTH U1 6e3 KOCTH) 2.90 2.10-20
["oBAAMHA, TENATUHA UM CBMHMHA KyckoM (Ha 1000 1.180 1. 20°
KOCTH 1 6e3 KOCTH) 2.90 2.15-25
[‘oBAOMHA, TENATUHA UM CBUHKMHA KYCKOM (Ha 1500 1.180 1. 30!
KOCTH U 6e3 KOCTH) 2.90 2.20-30
'oBAAMHA, TENATUHA UKW CBUMHKUHA Kycoukamun 200 1.180 1. 32
UK NOMTUKaMU 2.90 2.10-15
[‘oBAAMHA, TENATUHA UM CBUHMHA Kycoukamun 500 1.180 1. 52
WM NOMTUKaMM 2.90 2.15-20
[‘oBAOMHA, TENATUHA UK CBUHKUHA Kycoukamun 800 1.180 1.82
UK IOMTUKaMK 2.90 2.15-20
MscHoM paplu, cMellaHHbIR> 4 200 90 10
MscHoW dapLu, cMeLllaHHbIn® 500 1. 180 1.5
2.90 2.10-15

HeckonbKo pas nepeBepHyTb 6ntoa0.

3amopakvMBaTtb NPOAYKThI Ha MIIOCKOM NOBEPXHOCTM.
JocTaHbTe pasaMopoyKeHHoe MACO.
Otgenute Apyr OT Apyra pasMOPOXEHHbIE YacTu.

MoNHOCTBIO CHATL YNAKOBKY.
MepeBopaunBaiTe 6n040 BPeMA OT BPEMEHH.

© O N O O A~ W N =

1 OToenuTb KyCcKu nupora Apyr oT gpyra.

Bpema oT BpeMeHM 0CTOPOXKHO NepemeLumBaTts 610a0.

Mpv nepeBopayMBaHnn OTAENUTL PA3MOPOXKEHHbIE YacTh Apyr OT Apyra.

PaSMOpa)'KVIBaVITe TONbKO BbIMEYKy 6es rnasypu, CInBOK, XenatuHa unm Kpema.
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Bua 6nroga BecBr MoLHOCTb MUKPO- Bpemsa npurotoBne-

BOJIH B BT HUA, B MUH
MscHo# papLu, cMmellaHHbIR> 4 800 1. 180 1. 8

2.90 2.15-20
MTvMua uenmkom unu Kyckamu® 600 1.180 1.8

2.90 2.10-15
MTvua uenmMKomM uim Kyckamu® 1200 1.180 1.15

2.90 2.25-30
YTKa 2000 1. 180 1. 20

2.90 2.30-40
PuibHoe ¢pune, pbibHble KOTNEThl Unu peibHble 400 1. 180 1.5
NIOMTUKHK® 2.90 2.10-15
Puiba uenvmkom 300 1.180 1.3

2.90 2.10-15
Pui6a uenvkom 600 1. 180 1.8

2.90 2.10-15
OBoLuu, Hanpumep, ropoLLEeK 300 18 10-15
OBoLuu, Hanpumep, ropoLUek 600 1.180 1.10

2.90 2.10-15°
®pyKThI, AroAbl, HaNnpumMep, ManuHa® 300 180 7-10°
®pyKTHI, Aroabl, HanpumMep, ManuHa’® 500 1. 180 1. 8°

2.90 2.5-10
PacTonute macno’ 125 1.180 1.1

2.90 2.2-4
PacTonute Macno’ 250 1.180 1.1

2.90 2.2-4
Xne6 uenvkom 500 1.180 1.6

2.90 2.5-10
Xneb uenvkom 1000 1.180 1.128

2.90 2.15-25
Mupor, cyxoi, Hanpumep, cAoBHbI nupor® ' 500 90 15-20
Mupor, cyxoi, Hanpumep, cAoBHbIA nupor® '° 750 1.180 1.5

2.90 2.10-15
Mnpor, coyHbIn, Hanpumep, ppyKToBLIM Nupor, 500 1.180 1.5
TBOPOXKHbIM nupor® 2.90 2.10-15
Mupor, couHblt, Hanpumep, GPyKToBLIK Nupor, 750 1. 180 1.7
TBOPOXKHbIX Nupor® 2.90 2.10-15

' HecKonbKo pas nepeBepHyTb 651t040.

2 Mpu nepeBopaynBaHnn OTAENUTb PA3SMOPOXKEHHbBIE YaCTH ApYyr OT Apyra.
3amopakvBaTb NPOAYKTHl HA NIOCKOW MOBEPXHOCTH.

JocTtaHbTe pa3aMopoXkeHHoe MACO.

Otaenute apyr oT Apyra pasmMOpPOXKEHHbIE YacTu.

BpemsA oT BpeMeHM OCTOPOXKHO nepeMeLumBath 6ntoa0.

MONHOCTBLIO CHATbL YNaKOBKY.

MepeBopaunBaiite 61040 BPEMA OT BPEMEHH.

PasmoparkvBaiite ToNbKO BbiNeuky 6e3 rnasypu, CAMBOK, XenatuHa U Kpema.
1 OTaenuTb KycKW Nupora apyr oT apyra.

© o N o 0o »~ W

NogorpeBaHue 6nroa rny6boKoM 3aMOPO3KHU C UCNONb30BaHMEM MUKPOBOJIH
Cobntopaiite pekoMeHaaUm1 No ycTaHoBKaM AnA noforpeBaHua 6ntoa rny6oKoi 3aMOpPO3KU B PEXXUME MUKPOBOJTH.

3ameTKa:

YKkasaHuA No NpUrotToBAEHMIO

= /Icnosib3ynTe 3aKpbITyto nocyay, NPUroaHyto 41A MCNOb30BaHUA B MUKPOBO/IHOBOW neuun. Bbl MOXETE HaKpbITh
61000 Tapenkon nuamn cneumnansHon Mobron, npeaHasHaueHHoN AnA MCNoNb3oBaHMA B MUKPOBOIHOBOW Neyn.
BblHbTe nonydabpukatbl M3 ynakoBKU.

= PaBHOMEPHO BbINOXMTE 61040 B nocyay. [nockme nonydadpukartsl JOXOAAT A0 FOTOBHOCTU ObICTPEE, YeEM
BbICOKME.

= 2-3 pasa nomewarite uav nosepHuTe 611040.
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[Tocne nogorpeBaHna gante NpoayKtaM NoCTOATb 2—5 MUHYT.
bntoga otgatoT Tenno nocyae. locyaa MOXET OUeHb CUNBHO HarpeBaTheA. VIcnonb3ynTe npuxBaTKu.
OpurnHanbHeln BKyc 611t04a B 3HAUUTENbHOW cTeneHn coxpaHaetca. MIcnonb3yite yMepeHHoe KONMYecTBo Cou U

npunpas.

= [lomecTuTe nocyay nocepeamHe HMKHen peLléTkm, YToObl MUKPOBOJIHLI MO NMPOHUKATL B 61040 CO BCEX
CTOPOH.

Bua 6nrona BecBr MoLHOCTb MUKpPO- Bpema npurotoBne-

BOJIH B BT HUA, B MUH

MeHto, nopuunoHHoe 6o, rotoBoe 6040 300- 400 600 10-15

(3 2—3 KOMMNOHEHTOB)

Cyn 400- 500 600 8-10

Pary, rycton cyn 500 600 10-15

Pary, rycton cyn 1000 600 20-25

JIoMTUKKM nnKn Kycouku mAca B coyce, Hanpu- 500 600 15-20

Mep, rynAaw

JIoMTHKK K Kycouku mAca B coyce, Hanpu- 1000 600 25-30

Mep, rynALl

Pbi6a, Hanpumep, Kycouku oune 400 600 10-15

PbiBa, Hanpumep, Kycouku pune 800 600 18-20

FapHUpLI, HANPUMEP, PUC, MaKapoHb!' 250 600 2-5

FapHWpEI, HaNpUMep, PUC, MaKapoH.!' 500 600 8-10

OBolUM, HanprMep, ropoLLek, BPOKKOIH, 300 600 8-10

MOPKOBbL?

OBollM, HanprMep, ropoLLeK, OPOKKOIH, 600 600 15-20

MOPKOBbL?

LLInuHart® 450 600 11-16

! Nob6aBuTb B 6111040 HEMHOTMO XWUAKOCTM.

2 lo6aeuTb B nocyady BoAy, YToObl OHA NOKpbIBana AHO.

3 TotoBUTb Brtogo 6e3 gobaBneHnA BoAbl.

PasorpeBaHue B peXXUmMme MUKPOBOJIH

CobntofaiTte pekoMeHzauuK No ycTaHoBKam Ana nojao- BHUMAHUE!

rpreeBaHuA 6nion B pexxmmve MUKPOBOIJIH.

A NPEAYNPEXOEHUE — OnacHocTb

owinapuBaHua!

Mpu HarpeBaHWK XXUAKOCTU BO3MOXKHA 3aJepiKKa 3aKu-

naHuA. B aTom cnyuae Temnepartypa 3akMnaHuA focTura-

etcA 6e3 06pas3oBaHWA B YKMAKOCTU XapaKTepHbIX My-

3bIPbKOB. [lake Npu HE3HAUYUTENILHOM COTPACEHUN EMKO-

CTM ropAYan XXMAKOCTb MOXKET BHE3AMHO HAYaTb CUSIbHO

Kunetb 1 Bpbl3ratb.

» [lpu HarpeBaHuM Bceraa Knaaute B EMKOCTb JIOXKKY.
OT0 NOMOXKET U3berkaTb 3aIEPXKKU 3aKUMaHKA.

VALY
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ConpWKOCHOBEHWE MeTarna ¢ BHYTPEHHEN NOBEPXHO-
CTblo paboyeit kKamepbl MOXKET NPUBECTU K 06pa3oBaHuto
UCKP, KOTOPbIE MOTYT NOBPEAUTb NPUBOP UK BHYTPEH-
Hee CTeK/o ABepUbl.

» Crneaute 3a TeM, YToObl MeTanaMyeckue npeameTsl
(HanpuMep, NoXKKa B CTakaHe) HaxoAUIUCb Ha pac-
CTOAHUM He MeHee 2 CM OT CTeHOK pabouei Kamepbl
¥ BHYTPEHHEeW CTOPOHbI ABEPLIbI.

3amerTKa:

YKasaH1A No NPUroToBneHUHo

= [Icnonb3yiTe 3aKpbITyto Nocyay, NPUrOAHYIO A1A
NCNONb30BAHNA B MUKPOBOMIHOBOW Meun. Bbl MOXxeTe
HaKpPbITb O1040 TAPENKOW UK CrneunanbHON
honbron, npegHasHa4YeHHOW AN1A UCNONL30BAHNA B
MUKPOBO/IHOBOW Neun. BeiHbTe nonydadpukartsl 13
YNaKOBKMW.

= PaBHOMEpPHO BbIIOXUTe 61040 B nocyay. [nockue
nonycdadpukatbl AOXOAAT 4O FOTOBHOCTU ObICTpEe,
YeM BbICOKME.
2-3 paga nomeLiante unm nosepHute 61t0400.
[Tocne nogorpeBaHua gante NpoayKTaM MoCToATb
2-5 MUHYT.

= baoga otgatoT Tenno nocyae. llocyaa MOXeT OYEHb
CUbHO HarpesaTbcA. VIcnonbaynte NpuxeBaTku.



m  JleTcKOE nuTaHue:

— CraBbTe Ha peLéTKy ByThiNoukKu 6e3 COCKM Unu

KPBILLKMW.

— [ocne HarpeBa TwWwaTenbHO NnepemMeLlanTe unm B3-

BonTaiTe coaeprkMmoe.

Y Bac Bce nonyuutca!

ru

— ObnasatenbHO NPoOBEPANTE TeMnepaTtypy AETCKOro

NUTaHUA.

[TomecTuTe nocyay NOCepPeanHe HMKHEN PELWETKN,
YTOObI MUKPOBOJIHLI MOT/IV MPOHUKATL B 611040 CO

BCEX CTOPOH.

Bun 6nrona BecsBr MoLHOCTb MUKpPO- Bpemsa npurotosne-
BOJIH B BT HUA, B MUH
MeHto, nopunoHHoe 6noa0, rotoBoe 6ntoa0 350-500 600 5-10
(M3 2—3 KOMMNOHEHTOB)
Hanutku' 150 900 1-223
Hanutku' 300 900 2-3%3
Hanutku' 500 900 343
LeTckoe nutaHue, Hanpumep, ByTbINOYKM C 50 360 oK. 156
MOJIOYHOM cMechto*
LeTckoe nutaHue, Hanpumep, ByThINOYKM C 100 360 1-256
MOJIOYHOM cMecbto*
LeTcKoe nuTaHue, Hanpumep, BYThITOUYKK C 200 360 2-35°¢
MOJIOYHOM CMechto*
Cyn, 1 Tapenka 175 900 2-3
Cyn, 2 Tapenku 2x175 900 4-5
Cyn, 4 Tapenku 4x175 900 5-6
Msco B coyce’ 500 600 10-15
Pary, ryctoi cyn 400 600 5-10
Pary, rycton cyn 800 600 10-15
Osoluu, 1 nopuma® 150 600 2-3
Osoluu, 2 nopuun® 300r 600 3-5

! TTONOXKUTb NOXKKY B CTaKaH.
2 He neperpeBartb aikorofibHble HAMWUTKH.
CneauTb 3a NnpurotoBneHvem 6nroaa.

PasorpeBaTb AeTCKoe nNuTaHne oTaesibHO OT COCKHU UITU KPbILLKHK.

Mocne pasorpeBaHnA XOpPOLLO BCTPAXHYTb 610A0.

3
4
5
5 ObAsateslbHO KOHTPONMPOBAaTL TemMmneparypy.
7
8

OtaenvTtb NOMTUKKU MAca 4pyr ot Apyra.
ﬂOéaBMTb B 6111010 HEMHOTO YXUJIKOCTH.

anrOTOBﬂeHMe C MUKPOBOJIHAMHU

CoBeTbl N0 yCTaHOBKaM AnA nNpurotoBneHnAa B pexxmmMme MUKpPOBOJIH.

3ameTKa:
YKasaHuA No NpUroToBIEHNUIO

. MCﬂOﬂbSyVITe 3aKpPbITYIO nNocyay, NpurogHyto aaa Ncrnosib3o0BaHnA B MI/IKDOBO]'IHOBOI‘/’I neun. Bel MOXETE HaKPbITb

611000 TAPESKON WK crneunasibHOW POsIbron, npeaHasHauyeHHoW 418 UCNoNb30BaHNA B MUKPOBO/IHOBOW Meun.

BblHbTe nonydabpukatsl M3 ynakoBKW.

= PaBHOMEpPHO BblOXMUTE 611040 B nocyay. [nockue nonydadpukartsl JOXOAAT A0 FOTOBHOCTU ObICTPEE, Yem

BbICOKWME.

Mocne noaorpesaHva aaite NpoayKTam NnocToATb 2—5 MUHYT.

Bnioga otaoatoT Tenno nocyae. Nocyaa MOXeT OUeHb CUMABHO HarpeBaTbCA. VICnonb3ynTe NpuxBaTku.
OpurnHanbHBIN BKYC 61t04a B 3HAUUTESIbHOW CTeneHn coxpaHaeTca. Vcnonbayiite yMepeHHoe KONnYecTBo Cou U

npunpas.

= [lomecTute nocyay nocepeanHe HDKHEN PELWETKMN, yTOObI MMWKPOBOJIHbI MOTI/IN MPOHNKAaTb B O1t000 CO Bcex

CTOPOH.

= OBoLM 1 KapTodenb HAPEXbTE HA KPYMHbIE KYCOUKM OAMHAKOBOW BeMUMHLL. Ha kaxasle 100 r npoaykTa

nobasbTe 1-2 CT.1. BoAbl. Bpema oT BpemeHn nepemeLlnsars.
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= K pucy no6aBbTe ABONHOE KOMMUYECTBO XNOKOCTH.

Bua 6nrona BecBr MoLwHOCTb MUKpPO- Bpema npurotoBne-
BOJH B BT HUA, B MUH
LIbINNEHOK LenMKoM, CBEXXME NPOAYKTLI, NO- 1500 600 30- 35!
TPOLUEHBIH
Pbi6HOE pune, ceex. 400 600 5-10
OBoluu, cBexue? 250 600 5-10°
OBolLLM, cBexune? 500 600 10-15°
KapTtodens? 250 600 8-10°
Kaptopens? 500 600 11-143
Kaptopens? 750 600 15— 223
Pwvc 125* 1.600 1.7-9
2.180 2.15-20
Puc 250* 1.600 1.10-12
2.180 2.20-25
Cnagkue 6ntofa, Hanpumep, nyauHr (bbictpo- 500 600 7-9
ro npuroToBneHua)®
PpyKTbI, KOMMOT 500 600 9-12

' MNepeBopaunBaiite 61040 BPEMA OT BPEMEHM.

2 TMopeXbTe Ha KYCOYKM OAMHAKOBOM BENUYMHDI.

Bpems oT BpeMeHM 0CTOPOXKHO nepemMeLumBath 6ntoa0.
Job6asbTe BABOE 60NbLUE KUAKOCTH.

3
4
® B npouecce NpurotoBneHna 2—3 pasa nepemMeLuante BEHYMKOM AnA B3GMBaHUA.

I10n|(op|-| ANnA NpUroToBJieHUA B MMKpOBOﬂHOBOﬁ ne4yu

CoBerTbl N0 ycTaHOBKaM ANA NPUrOTOB/IEHUA B PEXUME 3ameTKa:
MWKPOBOJIH. YkasaHusa no NPUroToB/IEHUIO
A NPEAYNPEXOEHUE — OnacHocTb = /Icnofib3yiTe XaponpouHyto NMAOCKYHO CTEKAAHHYIO

nocyay. He ncnone3yinte dapdop nam cuabHO
BbIFHYTblE Tapesnku.

m  Bcerga ctaBbTe CTEK/IAHHYIO NMOCYAY Ha PeLleéTky.
Bpema npurotoBneHmA 3aBUCUT OT KOMYECTBA
NPOAOYKTOB.

®  [11A TOro, yToObl MOMKOPH HE MNOAropPes, BolHUMalTe

oLwinapusaHus!

Mpu OTKpbIBaHWK M3 NAKETMKA C MOMKOPHOM MOXET Bbl-
pBaTtbCA ropAYMi nap.

» OCTOPOXKHO OTKpbIBaWTE NaKeTUK C MOMKOPHOM.

» Hukoraa He ycTaHasnuBanTe NOMHYHO MOLLHOCTb MH-

KPOBOIH. N BCTPAXMBAWTE NAKET C MOMNKOPHOM Yepes 1
MUHYTY 1 30 cekyHa. OCTOPOXHO, NakeT ropAYniil
Bua 6nroga Becsr MpuHaanexHoOCTb MoLHOCTb MUKpPO- Bpemsa npurotoBne-
BOJIH B BT HUA, MUH
MonkopH anA npuro- 100 MNocyna 600 3-5
TOBJIEHUA B MUKPO- PewéTtka
BOJIHOBOM Meyu
CoBeTbl N0 pa3amopaXMBaHUIO, pa3orpeBaHUIO U PacnonoxeHue CoseTt
ﬂ:ﬁeﬂggﬁ:’ 611104 A0 FOTOBHOCTH B peXuMe Bntogo no ucteverHuun Bpe-  YBenuubte BpEMA NpUro-
P y . MEHW He PasMOopPOo3uUNoChb, ToBneHuA. MNpoayKTbl
CnegayWTe aTMM coBeTam, YToObl NONYYUTb XOPOLLKIA pe- He pa3orpenoch U1 He BonbLiero o6bEema v
3ynbTar Npyn pasMoparkneaHuu, pasorpesatHni n aoseje- AOLUSIO 0 rOTOBHOCT!. 6onbLueit BbICOTbI TPEOYHOT
HUKN 6J'||'Oﬂ [0 roTOBHOCTU B pexxmme MUKPOBOJIH. BonbLie BPEMeHU ans 006-
aboTKK.
PacnonoxeHue Cosert P
Bawe 6080 cnuwkom cy- ®  CokpaTtute BpemA
Xoe. NPUroTOBIEHNA UK
YMEHbLINTE MOLLHOCTb
MUKPOBOJTH.

m  Hakpownte 61040 U
nobasbTe OoNbLLE
XUOKOCTHU.
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PacnonoxeHue

CoseTt

PacnonomxeHue

CoBert

Mo UCTeyeHUn BpemMeHu
6511040 CbIpOE BHYTPH, HO
NeperpeToe CHapyXu.

Bpema o1 BpeMeHn
nepemMeLlnBanTe.
YMEHbLUNTE MOLLHOCTb
MUKPOBO/H U
YBENYULTE BPEMA

NPUrOTOBEHWA.
Mocne pasmMopa)kuBaHua B YMEHbLIUTE MOLIHOCTb
MTULA MUK MACO CHapPYXK MUKDOBOJTH.
MArKMe, a BHYTpU elle He  ®  KpynHble NPoayKThl
oTTasnu. nepeBepHUTe

HECKO/bKO pas.

16.4 Muporu v BbiNneyka

CoBeTbl N0 yCTaHOBKaM AnA npurotosneHunAa nuporos U

BbINEYKH.

Temnepatypa 1 NPOACIHKUTENBHOCTb BhINEKAHWUA 3aBHU-
CAT OT KONM4ecTBa TecTa M OT ero CBOMCTB. [1oaTomy B
Tabnuue ykasbiBaeTcA AWanasoH sHayeHuin. HaunHaitte ¢
HauMeHbLLEero 3HaYeHuA 1, ecnm HeobxoauMo, B creay-

IOLLMI pa3 ycTaHoBWUTE TemnepaTtypy uyTb Bhiwe. Mpw 6o-
fiee HU3KoM TemMnepaTtype 640 NoApyMAHUBAETCA paB-

HOMEpPHee.

PekomeHAaauuu no BbiNeKaHUIO

Mbl NOAroTOBWIIM HECKONBKO COBETOB ANA AOCTUXEHUA
Haunydllero pesynbrata BblNeKaHWA.

Muporu B popmax
3ameTKa:

YKasaHuA Nno npuroToBIeHUto
= CoBeThl MO YCTAHOBKAM paccuuTaHbl Ha MOCTaHOBKY O1t0aa B HEe pasorpeThiii npeaBapuTeisHo npuéop.

Bbineuka 4omKHa NOAHM-
MaTbCA PaBHOMEPHO.

= CMasbiBalTe XMPOM
TONBKO AHO
pas3bEeEMHOM HOPMbI.

= [locne BbiNekaHuaA
OCTOPOXXHO OTAeuTe
NMUPOr HOXOM OT
CTEHOK (hOpMblI.

Menkue BbineyHble nsae-
1A He AOJIXXHbl CKNneun-
BaTbCA B npouecce Bbine-
KaHuA.

Momelwante n3genma Ha
paccTofAHuM 2 cM Apyr oT
Apyra. Toraa 6ynet nocra-
TOYHO MecTa, YToObI Bhine-
Kaemble U3AefIMA MoK
XOPOLLO NOAHATLCA U 3a-
PYMAHWUTLCA CO BCEX CTO-
POH.

yéeLIMTer, 4TO BblNMe4yKa
rotoea.

MpOTKHMTE NMpPOT B CAMOM
BbICOKOM MecTe AepeBAH-
HoM nanoukon. Ecnu Tecto
He NpUIMNaeT K nasoukxe,
MUPOr roTOB.

Bkl xoTHTE Neyb no cob-
CTBEHHOMY peuenTy.

OpueHTUpyiTECh Ha NOXO-
YO BbiNeyky B Tabnuue
BbINEYKH.

Ucnoneayinte popmbl AnA
BbINEKaHWA U3 CUNIUKOHA,
CTeKna, nnactmka uJiun Ke-
pPamMUKK.

= Dopma go/HKHa
BblAEPXMBATb
Temneparypy ao
250 °C.

= B takux gopmax
BbIMEYKa NOYUYNTCA He
Takom pyMAHON.

= B pexume MUKPOBOJIH
BpemA MpuUroToBAEHMA
MOXET OblTb MEHbLLE,
yeM ykasaHo B
Tabnuue.

= Dopmy AnA NMpora Bceraa CneayeT CTaBUTb Ha CEPeanHy PELWETKN.

= [cnonb3yinTe XaponpouHyto Nocyay, NPUroAHyro ANA NPUMEHEHNA B MUKPOBOIHOBOR neyu.

= DopMbl ANA BbINEKaHWA K3 MeTaslia MOXHO UCMOJb30BaTh TOMLKO 0e3 BKIKUEHNA PEXMMA MUKDOBOJSIH.

= Jlyywe BCero noaxodAt TEMHbIE MeTaIIMYECKNE POPMbI ANA BbiNeKaHWA.

= 3HauyeHnA BPeMeHW AeliCTBUTENbHBI, ECM Bbl CTaBUTe BI040 B XONOAHbIV [yX0BOW Likad.

Bua 6nroga MpuHaanexHocTH / nocyaa Bua Ha- Temnepatypa, MowHocTb Mu- Bpemsa

rpeesa °C KPOBOJIH B BaT- MPUroToB-
Tax neHus,
MHH

CrobHbli nupor, obbluHoe  Popma «BeHok» unu npA- 170-180 90 40-50

TecTo MoyronbHasA popma

Cao6Hbii nupor, ToHkoe Te-  Popma «BeHok» unu npsa- 150-170 - 70-90

CTO (Hanpumep, NecoYHbIM  MOyronbHasa popma

nupor)’

Kop» ana Toprta us tecta dopma anAa GpyKTOBOro nu- 160—-180 - 3040

ZnA Kekca pora

®pyKTOBbLIN MUPOT, TOHKWI,  PazbemHana unv yaleob- 170-180 90 3545

TeCTO A1 KeKca

pasHaAa ¢opma

' OcTaBbTe NUMPOr OCThIBATL B IYXOBOM LUKady NpuM. Ha 20 MUHYT.
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Bua 6nrona MpuHaanexHocTn / nocyna BuaHa- Temnepatypa, MowHocTb Mu- Bpema
rpeesa ° KPOBOJIH B BaT- MPUroToB-
Tax neHusn,
MUWH

BuCKBUTHLIA KOPXK, 2 AMua  TémHana pasbémHan popma 160-170 - 20-25

BucKkBUTHBLIA KOPXK, 6 AWML TémHanA pasbémHana ¢opma 170-180 - 35-45

Kopx ¢ 6optvkamu, 3 ne-  TémHaAa pasbeémMHana popma 170-190 - 30-40

COYHOro TecTa

QOpyKTOBLIN UK TBOPOXKHBIK  TéMHaA pasbémHana popma 170-190 180 35-45

TOPT M3 NECOYHOro TecTa'

LLIBeruapckui TopT TémHanA pasbémHana ¢opma 190-200 - 45-55

Kpyrnbi kekc Kpyrnaa ¢opma ana kexkca 170-180 - 40-50

M1uua, ToHKoe Tecto, Mano  Kpyrbii NpoTUBeHb ANA B 220-230 - 15-25

HaYMHKM nuuLbl

MuKaHTHBIK Nupor TémHanA pasbémHan ¢opma 200220 - 50-60

OpexoBbIi nupor TémHana pasbémHan dopma 170-180 90 35-45

dpoxokeBoe Tecto ¢ cyxon  Kpyrnbin npotMBeHb AnA 160—-180 - 50-60

HaYMHKOM nuuLbl

JpoxokeBoe Tecto ¢ coyHon Kpyrneli npoTuBeHb AnA 170-190 - 55-65

HaYMHKOM nuuubl

MnetéHka n3 apoxoxkesoro  Kpyrnbli npoTMBeHb AnA 170-190 - 35-45

Tecta 13 500 r MyKu nMuubl

PoxkaecTBeHCKUIA KeKe U3 Kpyrneii npoTuBeHb AnA 160—-180 - 60-70

500 r myku nuuUbl

LLitpyaens, cnaaxkun Kpyrnbii npoTvBeHb AnA 190-210 180 35-45
nuuLbl

' OcTaBbTe NUMPOr OCThIBATL B YXOBOM LUKady NpuM. Ha 20 MUHYT.

Menkan Bbineyka

3ameTKa:
YKasaHnua no NPUroToBNEeHUO

= CoBeThbl MO YCTAHOBKAM paccuuTaHbl Ha MOCTAHOBKY O/toAa B HE pasorpeThiii NpeaBapuTeibHo npuoop.

= Dopmy A1A Nupora Bceraa cnefyeT CTaBUTb Ha CepeauHy PeLlléTku.

u ﬂyuLue BCEro NoAxoAAT TEMHble MeTannMyeckne Gopmsl A1A BbiNeKaHMA.

Bua 6nrona NMpuHagneHOCTHU / nocyaa Bua Ha- Temnepatypa, Bpemsa npuro-
rpesa °C TOBJIEHUA, MUH

Menkoe neveHbe Kpyrnbii NpoTMBEHb ANA NMuUbI 150-170 25-35
MuHaanbHoe neyeHbe Kpyrnbii npoTMBeHb ANA NyuUbl 110-130 35-45

Bese Kpyrnbli npoTuBeHb AnA nuuubl 100 80-100

Kekcbl dopma AnA KEKCOB Ha peLuéTke 160-180 35-40
Bbineyka v3 3aBapHoro Tecta Kpyrnbii npoTMBEHb ANA NUuUb 200-220 35-45
Bbineuka us cnoéHoro Tecta Kpyrnbli npoTMBeHb ANA NyuuUbl 190-200 35-45
Beineuka 13 apoxoxesBoro Tecta Kpyrnbli npoTMBEHb ANA NUuub 200220 25-35

Xne6 u 6ynouku

3ameTKa:
YKasaHWA No NpUroToB/IEHNUIO

= CoBeTbl MO YCTaHOBKaM pacc4ynTaHbl Ha NoCcTaHOBKY oénoga B He pasorpeTb||7| npeaBapunTesibHO npméop.

= Dopmy A4 NUpora Bceraa cnenyet CTaBUTb Ha CepeanHy PeLléTku.

= Jlyylwe BCero noaxodaT TEMHbIE MeTa/l/iMyeckme MopMbl /1A BbliNekaHus.

Bun 6nrona MpuHaanemHocTH / nocyaa BuaHa- Temnepatypa, Bpemsa npuro-
rpeesa °C TOBJIEHUA, MUH

Xneb 13 Tecta Ha 3aKBacke 13 Kpyrnbli npoTuBeHb AnA nuuubl 210-230 50-60

1,2 KI MyKM
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Bua 6nroga MpuHaaneXHoOCTHU / nocyaa Bua Ha- Temnepatypa, Bpemsa npuro-
rpesa °C TOBJIEHUA, MUH

Jlenéwka Kpyrnbit NpoTMBEHb ANA NMuUbI 220-230 25-35

Bynoyka Kpyrnblit npotMBeHb AnA nuuubl 210-230 25-35

Bynouku M3 opoxoxeBoro Tecta, Kpyrnbli npoTMBeHb ANnA Nyuubl 200-220 15-25

cnaakve

CoBeTbl NO BbINEKaHUIO PacnonoxeHue Cosert

Ecnv Bbineyka He yaanacb, 34eCb Bbl HAMAETE COBETHI, Bbineuyka noapymaHueaeT- ® [loHW3bTE

KaK yny4yuuTb pedynbtart B cneayrolnm pas. CA HEpaBHOMEPHO. Temneparypy

p C BbINEKaHmA.
acnonomeHue oBeT » OTpexbTe

Mupor onaaaer. = licnonb3ynTe Te Heobxoanmoe

NHIPEANEHTHI, KOTOPbIE KO/IMYECTBO

yKasaHbl B peuente, u
cobntoganTe ykasaHus
Nno NPUroTOBNEHNIO,
NPUBEAEHHbIE B HEM.
icnonb3ynte MeHblle
KNOKOCTU.

nnu:

YMeHbLUNTE

neprameHTHol Bymaru.

= PasmecTtute gopmy
ONA BbiNEKaHWA no
LEHTPY.

n DopMUPYNTE MENKME
BbiNeYyHble U3aenmna
OVMHaKOBOro pasmepa
N TONLLMHBI.

Temneparypy
Bbinekanua Ha 10 °C u
yBENNYLTE
NPOAO/IKNTE/IbHOCTb
BblNeKaHuAa.

Bbineuka rotoBa CHapy»u,
HO He MpoMneKnack BHYTPM.

[Mnpor cnvLWKOM CyxoMn.

MoBkIcbTe TEeMNepaTtypy
BbinekaHuA Ha 10 °C u co-
KpaTtuTe NPOAOIKUTENb-
HOCTb BbINEKaHuA.

Bca NOBEPXHOCTb Nupora
C/IMLUKOM cBeTnan.

[MpoBepbTE YPOBEHDb
YCTaHOBKU U
NPUHAANEXHOCTN.
[NoBbICbTE
Temneparypy
BbinekaHua Ha 10 °C.
nnu:

YBenuubte
NPOAO/IHKNTENBHOCTb

= YMeHbLunTe
Temneparypy
BblMeKaHua u
YBENUYLTE
NPOAO/IHKNTENBHOCTb
BblNnexkaHusa.

= Jlo6aBbTe MEHbLUE
KUOKOCTH.

Mpwv npuroToBneHuy Nupo-

ra ¢ COYHOM HaYMHKOM:

= CHauana ucnekute
OHO.

= |lcneyéHHoe OHO
MoCbINbTe MUHAANEM
NN NAHUPOBOUHbIMK
cyxapamu,

= BhbIIOXNTE HAUUHKY Ha
OHO.

BbINEKaHMA.

Mupor He NoApyMAHUNCA
CBEPXY, HO CNULLIKOM
CUNbHO NOAPYMAHMICA
CHU3Yy.

MocTtaBbTe NUPOr Ha ypo-
BEHb BhILLIE.

Mupor He noapyMAHUNCA
CHM3Y, HO CNULLKOM CUIb-
HO NOAPYMAHWUACA CBEPXY.

[TocTaBbTE NMPOr Ha
YPOBEHb HUXE.
YMeHbLINTE
Temneparypy
BblMeKaHua u
YBENNYLTE
NPOAO/IKNTENBHOCTb
BblNeKaHuaA
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PacnonoxeHue Cosert

lMupor He oTaenAetcA oT ® [Tocne BbinekaHuA
$opMbI Nocne Toro, Kak nante nnpory OCTbiTb B
ero nepesepHyIu. TeueHne 5-10 MUHYT.
= AKKypaTHO oTaenunte
CTEHKW nupora oT
hOopMbI C MOMOLLIbIO
HOXa.
= OnATb NepeBepHuTe
NMUPOr U HECKOJIbKO
pas NpuIoXnTe K
dhopme xonogHoe
B/I@XXHOE MOJIOTEHLIE.
= B cneayowmin pas
CcMaxbTe hopmy
YXMPOM U MOChINbLTE
NaHNPOBOYHbIMU
cyxapaMu.

Mexay ¢opmoi 1 pellér- =w [IpoBepbTe, He
KOW BOSHUKAIOT UCKPBI. 3arpasHeHa nn dopma
CHapy»xu.
= /I3MEeHnTe NONOXeHMe
hopmbl B padoueli
Kamepe.
= [Ipoaomkante
BbIMEKaHME, BbIK/IKOUNB
PEXUM MUKPOBOJIH 1
yBENNYMB
NPOAO/HKNTENBHOCTb
BbIMeKaHuA.

16.5 XapeHue v rpunb

CoBeTbl M0 yCTaHOBKaM ANIA XXapeHWA Unn NpurotTosne-
HWA Ha rpune

Temnepartypa 1 BpeMsaA »KapKu 3aBUCAT OT KonMyecTsa
MPOAYKTOB M MX CBOMCTB. MNMoaTomy B Tabnuue ykasbiBa-
eTCA AManasoH 3HayeHu. HaunHaiTte ¢ HaumMmeHbLLero
3HaUYeHUA 1, ecnm HeoBXoAMMO, B CneaytoLLmnii pas ycrTa-
HOBWTE TeMMnepartypy YyTb BbILLE.

MXapeHue B nocyane

Ecnu rotoBuTth 6ntoaa B cneunanbHoi nocyae, X MOXHO
Nerko BbiHYTb M3 paboyeit kamepbl M nofaTtb NPAMO B Mo-
cyae. MNpuroToBneHue B 3aKpbITOM NOCyAe NO3BOMAET CO-
Aepxkatb pabouyto Kamepy B UMCTOTE.

O6wue cBeaeHUA O apeHUU B nocyne

= IcNOAb3YNTE XKAPOMPOUHYO NOCyay, NPUrOAHYHO
0NA NPUMEHEHNA B MUKPOBOJIHOBOW Meun.

= QopMbl 4NA XapeHna n3 MeTasiia MOXHO
NCNONb30BaTh TOMbKO 6€3 BKIOUEHNA
MUKPOBOJ/THOBOIO pexuma.
YcTaHoBUTE Nocyay Ha PeLETky.

= [lpoBepbTe, NOMELLAETCA N1 NOCyaa BHYTPU
padouelt Kamepbl.

= Jlyylie BCEro Mcnosb3oBaTb CTEKAAHHYIO NOCyy.
CraBbTe ropAyyro CTEKAHHYO NOCYAYy Ha CyXyto
noactaBky. Ecnv noactaBka 6yaeT MOKPOW WK XO-
NOJZHOW, CTEKIIO MOXXET TPECHYTb.

= [locyaa MOXET OYeHb CUIbHO HarpesaTtbcA. [1oaTomy
NpW BbIHUMAHUN UCMOMB3YNTE MPUXBATKMW.

= Cneayvte nHdopmMmaumm npomus3soanMTena o nocyae
ONA XapeHua.

150

OTKpbITaA nocyaa
Mcnonb3ayite nocyay AnA XapeHUa ¢ BLICOKUMKU BopTH-
KaMMu.

3aKkpbiTan nocyna

= [cnonb3yiTe NOAXOAALLYIO, XOPOLWO NPUEratoLLytO
KPbILLKY.

= [lpy NpPUroToBNEHMM MACA CoBMohaNTe paccToAHNe
MeXxay NMPOAYKTOM N KPbILLKOW He MeHee 3 CM.
MACo MOXeT NpUNoaHATLCA.

= [IT1ua, MACO 1 pbiba NOKPbLIBAOTCA XPYCTALLEN
KOPOUKOWN 1 B 3aKPbITOWN apOBHE. VIcnonbaynTe
YXaPOBHIO CO CTEKIAHHON KPbLILWKON. YCTaHOBUTE
6onee BbICOKYO Temneparypy.

A NPEAYNPEXAEHUE — OnacHocTb

owinapvuBaHua!

[MpK OTKPbIBaHWK KPLILLKKM NOCAE NPUrOTOBAEHUA MOXKET

BbICBOBOXKAATbCA 04YeHb ropAYuni nap. Mpu onpeaenéx-

HOW TeMnepaType OH MOXET BbiTb HE BUAEH.

» [logHWMaiTe KPbILWKY TaK, YToObl FOpAYMIA Nap Mor
YITV B CTOPOHY, NPOTMBOMOMNOXKHYO OT Bac.

» He noanyckaite aete 6nmM3Ko K npubopy.

MpumeyaHuna
= [locTHOE MACO UAKU TYLLEHOE MACO

— Bnente B mocyay XMAKOCTb NPUMEPHO Ha
1/2 cm, HanpuMep BOAY, BUHO, YKCYC W .M.
KonnMyectBo *XMAKOCTHU 3aBUCUT OT copTa MAca U
OT Martepuvarna nocyabl, a TakXKe oT TOro, UCMosb3ay-
€Te JIM Bbl KPbILLKY.

[Mpy NpUroTOBNEHNM B SMANMPOBAHHOW UK TEM-
HOWM MeTaIMYecKoi XapoBHe Heobxoanmo aoba-
BUTb BOJbLUIE XXUAKOCTHU, YEM MPU NMPUTOTOBIEHNUM
B CTEKJ/IAHHOM nocyae.

Mpu NpurotoBneHun TylwéHoro MAaca fobaBbTe
HEMHOro 60sbLUE KUAKOCTHU.

— B npouecce xapeHusa xnakocTb ucnaputca. Mpn
HEOOXOANMOCTM XWNOKOCTb MOXHO akKypaTHO
[0/MBaTh.

— [lo ncreyeHmnn NOAOBUHBI BPEMEHM
NPUrOTOBNEHNA NEPEBEPHNUTE KYCKN MACA.

= Ppiba

— [pu TyweHun puibbl BenTe B nocydy 1-3
CTOJI0BbIX JTOXKM XMUAKOCTU, HAaNpumep,
JIMMOHHOIO CoKa Wan ykcyca.

MpuroTtoBneHue Ha rpune

L1nA nonyyeHvA noayxapucTon KOPoUKK rotoBbTe Btoaa

Ha rpune.

= [OTOBbLTE B PEXUME FPUNA TOJIbKO C 3aKPbITON
nBepue npudopa.
bes npeaapuTensHOro pas3orpesa.

= ICNoNb3ynNTEe NOPLIMOHHBLIE KYCKM OAMHAKOBOrrO Beca
N TONLWMHBI.
Toraa oHn paBHOMEPHO NOAPYMAHUBAKOTCA U OCTatOT-
CA COYHBIMM.

= KnaguTe NopuUMOHHbIE KYCKM HEMOCPEACTBEHHO Ha
PELWETKY.

= [lepeBopaunBanite NOPLMOHHBLIE KYCKWU NPW MOMOLLM
WMNUOB ANA rpuna.
Ecnu npoTKHYTb MACO BMMIKOM, COK BbITEYET U MACO
NOMYYNUTCA CYXMM.

= COonnTe NOPUMOHHBLIE KYCKMU TOIbKO MOCAe
NPUrOTOBNEHWA HA rpune.
Conb BBITArMBaET U3 MACA BOAY.



3ameTKa: TéMHOE MACO, HAaNpMMep roBAAWHA, NOApPY-

MAHUBaeTCA 6bICTpee, yeM TenATuHa unun ceuHuMHa. CHa-

PY>XXN KyCKK CBET/ION0 MACa Unun pblébl yacTo GbiBatoT
NWLLb cherka KopMyHeBOoro LBeTa, B TO BpeMA KaK BHY-
TPU OHU y)XKe roToBble U COYHbIE.

HarpeBaTeanle QNeMeHT rpunAa aBToMaTtuyeCKu Bbl-
KNroyaeTcA U cHoBa BKJtoyaeTcA. JTo HOPpMalbHO. Ya-
CTOTa 3aBUCUT OT YCTAHOBJIEHHOIo pexxnumMma rpuna.

B npouecce npurotoBneHnAa Ha rpujie Moxxet OépaSOBbI-

BaTbCA AbIM.

PekomeHaauuu ana KapeHua U TylueHuA

LnA npUrotoBneHnA yaauHbIX XKapeHbiX U TyLEHbIX 6ntoa
cneaywte AaHHBIM COBETaM.

PacnonoxeHue

Coset

MocTHOE MACO HE AOMKHO

NONYYUTLCA CYXUM.

Mo »KenaHuo cMaxesTe
MACO XMPOM WK
06noXunTe noaockamm
wnuka.

YKapkoe MO)XHO npuroTo-
BUTb C KOXXEeM.

Caoenalite Ha Koxe
KpecTooBpasHblie
Hazpesbl.

CHayana odxapbTe
MACO KOXeWn BHU3.

FloBAguHa
3ameTKa:

YKasaHusa no npuUroToBneHuo

Y Bac Bce nonyuutcal ru

PacnonomxeHue

CoBert

MocTapaiiTecb Aep)Katb
pabouyto Kamepy B YACTO-
TE.

Mpwn BbICOKOW
Temneparype XapeHua
rOTOBbTE MPOAYKThI B
3aKPbITOM XXapoBHE.

MsAco LoMKHO ocTaBaTthbCA
FOPAYMM U COYHBIM,
Hanpumep, pocTond.

Korpa xapkoe 6yaet
roToBO, ero cneayet
ocTaBuTb elle Ha 10
MWHYT B BbIK/THOUEHHOW
3aKpbITOM padoueli
Kamepe anq
PaBHOMEPHOIO
pacnpefeneHuns
MACHOro coka. Bpema
BbIAEPXKN HE BXOAUT B
ykasaHHoe BpemA
NPUroTOBNEHNA.
[Tocne NpuUroToB/eHNA
3aBepHuUTe 611010 B
AIIOMUHNEBYO (DOALIY.

= CoBeThbl NO YCTAHOBKAM paccuMTaHbl Ha NOCTaHOBKY Otoaa B HE padorpeTbiii npeaBapuTesisHo npuéop.

= )Kapkoe na roBaavHbl NepeBopaymBante no ucreveHnn 1/3 n 2/3 BpeMeHn NpurotoBneHuns. B 3aBeplierHne gante
6ntoay nocToATh elwé npum. 10 MUHYT.

®m [OBAXMUI CTEVK U POCTOND NepeBopaynBanTe no UCTeYEHUN NOMOBMHBI BDEMEHW MPUroTOBAEHUA. B 3aBeplieHmne
navite 6ntoay nocToATb eweé npum. 10 MUHYT.

= [lepeBopaumBanTe CTENKN MO UCTeUeHUN 2/3 BpeMeHU NPUroTOBAEHMA.

Buna 6nrona MpuHaanemHocTn / nocyaa Bua Ha- Temnepatypa, MouwHocTb Mu- Bpemsa
rpeesa °C KPOBOJIH B BaT- MPUroToB-
Tax neHun,
MUH

loBAAMHA ANA TyLleHwus, 3akpelTas nocyaa 180-200 - 120-143

npum.1 Kr

®une roBaanHbI, cpeaHe- OTkpbiTaA nocyaa X 180—200 90 3040

npoxapexHoe, nNpum. 1 Kr

Poctéug, cpeaHenporka- OTkpbITana nocyaa X 210-230 180 3040

PEeHHbIW, NpuM. 1 Kr

Creink, cpeaHenpoxkapeH-  Bbicokana peluérka [ 3 - 10-25

HblW, TONLLUWMHON 3 CM

TenATuHa
3ameTKa:

YKasaHusa no NPUroToBJIEHUIO

m  CoBeThl N0 YCTAHOBKAM paccuuTaHbl Ha NOCTAHOBKY O/1t0aa B HE pasorpeThiit npeasapuTensHo nproop.
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L >KapKoe N3 TENATUHbLI N TeNAYbUN HOXKKN nepeBopauMBaVlTe Mo NcTeyeHnn nNosI0BMHLI BpEMEHN NMpuUroToBIeHNA. B
3aBeplleHve farnte 6at0ay NOCToATb ewé npum. 10 MUHYT.

Bua 6nrona MpuHaanexHocTn / nocyna BuaHa- Temnepatypa, MowHocTb Mu- Bpemsa
rpesa ° KPOBOJIH B BaT- MPUroToB-
Tax neHusn,
MUWH
TenAtnHa ANA XapKu, 3akpbiTaa nocyaa 180—200 - 110-130
npum. 1 kr
TenAubA HOXKKa, NPUM. 3akpeblTasa nocyaa 200-220 - 120-130

1,5 Kkr

CBHHHMHA
3ameTKa:

YKaszaHusa no NPUroToBNEHUO

= CoBeThl MO YyCTAHOBKaM paccumnTaHbl Ha NOCTaHOBKY O1t04a B HE pasorpeThiii NpeaBaputensHo npruoop.

= MACO AnA Xapku 6e3 KOXK NepeBepHUTe No NCTEUYEHUN NMPUMEPHO MNOMOBUHLI BDEMEHW NPUroToBeHus. B
3aBEpPLUIEHNE AalTe XapKOMy NOoCToATb eweé npumM. 10 MUHYT.

= BbiknaabiBanTe )apkoe B Nocyay Koxel BeBepx. Hagpexste kKoxy. MNepeBopaumnsaTh apkoe He TpebyeTtcsa. B
3aBeplleHne ganTe XXapkomy NocToATb elwé npum. 10 MUHYT.

= [lepeBopaumBaTh CBUHYIO BbIPE3KY M KOMUYEHYIO rpyauHKY He TpebyeTcA. B saBeplieHne octaBbTe 611040 NOCTOATh

eweé npum. 5 MUHyT.

= CTeilK U3 WenHOoM YyacTn NepPeBEPHUTE NO NCTEYEHUN 2/3 BPEMEHU NPUrOTOBNEHWA.

Bua 6nroga MpuHaanexHocTn / nocyaa Bua Ha- Temnepatypa  MowHocTtb Mmu- Bpemsa
rpesa B °C/pexum  KpOBOJH B BaT- NPUroToB-
rpvwnsa Tax neHusn,
MUWH
Msaco anA »kapku 6e3 KoXxu, 3akpbiTas nocyna X 220-230 180 40-50
Hanpumep, LUeWKa,
npum. 750 r
MaAco anA »kapku ¢ Koxke,  OTKpbITaA nocyaa 190-210 - 130-150
Hanpumep, nonaTka,
npum. 1,5 Kr
— "BbinexkaHue",
Crpaxuya 000
CeurHan BbIpeska, 3akpbiTasa nocyaa X 220-230 90 25-30
npvm. 500 r
— "BbiniekaHume”,
Crparunya 000
CBMHMHA ANA »apku, nocT-  3akpbiTaA nocyaa X 210-230 90 60-80
HaA, npuMm. 1 Kr
— "BbinexkaHue”,
Crpaxuya 000
KonuéHana rpyanHka Ha ko-  OTKpbITaA nocyaa - - 360 45
CTH, NpuUM. 1 Kr
— "BbinekaHue”,
Crpa+unya 000
CTenk u3 wenHomn yactu Ton- ] 3 - 15-20
LLIMHOW 2 CM 10-15

— "lNpurorosnenne Ha rpm-
ne", Ctpannya 000

BapaHuHa
3ameTKa:

YKasaHua no NPUroToBNEHUO

= CoBeThbl MO YCTaHOBKaM pacc4ynTaHbl Ha NoCTaHOBKY oénoga B He pasorpeTb||7| npeaBapunTesibHO I'Ipl/léOp.
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m [lepeBopauvBalite 6apaHbio CrMHKY MO UCTEUYEHUN NOSIOBUHBI BPEMEHW NPUrOTOBIEHWA.

Bua 6nroga MpuHaanexHocTn / nocyna BuaHa- Temnepatypa  MowHocTb Mu- Bpema
rpesa B °C/peMum  KpPOBOJIH B BaT- MNPUroToB-
rpunsa Tax neHun,
MHWH

BapaHbsa cnuHka Ha kocT,  OTKpbITaA nocyAaa 210-230 - 40-50

npum. 1 kr

BapaHbA cnvHka 6e3 KocTh, 3akpbiTas nocyna X 190210 - 90-95

cpeAHenpokapeHHas,

npum. 1,5 kr

Opyrue 6nroga U3 maca

3ameTKa:

YKasaH1A No NPUroToBNEHUIO

= CoBeThbl MO yCTAHOBKaM paccumnTaHbl Ha NOCTAHOBKY 01t04a B HE pasorpeThiii NpearaputensHo nproop.
®= B 3aBeplueHne gante MACHOMY pyaeTy NocToATb ewé npum. 10 MUHYT.

m  Konbacku nepesopaunBante no ucteueHnn 2/3 BpeMeHn npuroToBneHus.

Bua 6nroga MpuHaanexHocTn / nocyaa BuaHa- Temnepatypa  MowHocTb Mu- Bpema
rpesa B °C/peMuUm  KPOBOJIH B BaT- MNpPUroToB-
rpuns Tax neHuA,
MHWH

MacHon pynert, npum. 1k OTKpbITaA nocyaa X 180—200 600+180 -

— "BbinexkaHmne”,

Crpanuya 000

Kon6acku-rpuns, 4—6 L., - ] 3 - 10-15

npum. no 150 r
— "lpurorosnenne Ha rpm-
ne", Crpaxnya 000

Mtuua

3ameTKa:

YKasaHu1A No NpUroToBAEHUIO

= CoBeThbl MO YCTAHOBKAM paccumnTaHbl Ha NOCTaHOBKY O1t04a B HE pasorpeThiii npeasaputensHo npuoop.

® | |binNéHKa LUeNnKOoM BblKnaabiBanTe rpyakon BHU3. 10 ncteueHun 2/3 BpeMeHW NepeBepPHYTh.

®  [lynApky BbiknaabiBauTe rpyakon BHM3. Yepes 30 MUHYT NepeBepHUTE 1 yCTaHOBUTE MOLLHOCTL MUKPOBOAH 180
Br.

= [TONIOBMHKN 1 KYCOYKW LbIMIEHKA, YTUHYIO TPYAKY WM FYCUHYIO TPYAKY BbIKa[dblBANTE KOXEN BBEPX.
MepeBopaunBaTh 611000 He TpebyeTcAa.

= [yCUHble OKOPOYKa NepeBopaymBanTe No UCTEUYEHUN MOJOBUHLI BPEMEHW MPUTOTOBAEHNA. HakoNnuTe KOXy B
HECKONbKNX MECTaX.

= [pydKy M OKOPOYOK MHAOEVKWN BblKNaablBanTe KOXen BHM3. 10 ncteveHumn 2/3 BpeMeHN NepeBepHYTh.

Bun 6nrona MpuHaanemHocTn / nocyaa Bua Ha- Temnepatypa  MowHocTb mu- Bpems
rpesa B °C/peMum  KpPOBOJH B BaT- MNpPUroToB-
rpunsa Tax NneHun,
MUH

LibinnéHoK, uenmkom, 3akpbiTaa nocyaa X 220-230 360 3545

npum. 1,2 Kkr

lMynApka, uenmkom, 3akpeiTas nocyaa X 220-230 360 30

npum. 1,6 Kr 180 20-30

LIbinnéHoK, MONOBUHKK, MO OTKpbITaA nocyaa X 180-200 360 30-35

500 r

LibinnéHoK, Kycoukamu, OTKkpbiTaA nocyaa 210-230 360 20-30

npvm. 800 r

bisd

KypuHas rpyaka ¢ koxxen 1 OTKpbITaa nocyaa 190-210 180 3040
KOCTAMM, 2 WT., no 350—

450 r
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Bua 6nrona MpuHaanexHocTn / nocyna BuaHa- Temnepatypa  MowHocTb Mu- Bpema
rpeesa B °C/pexHUM  KpOBOJMH B BaT- NPUroToB-
rpunsa Tax neHusn,
MUWH

'ycuHanA rpyaKa c KoXkew, OTKpbITaa nocyaa 3 90 20-30

2 wr. no 300400 r

YTuHaa rpyaka, 2 wr. no OTKkpbiTaa nocyaa X 210-230 90 25-30

500 r

'yCuHble OKopouKa, 4 L. OTKpbiTana nocyaa 210-230 180 30-40

no 1,5 kr

pyaka uHaenku, npum. 1 Kr - 3akpbiTaa nocyaa 200-220 - 90-100

OKOpPOYOK MHAENKH, 3akpeblTasa nocyaa X 200-220 180 50-60

npum. 1,3 Kr

Pbiba

3amertKa:

YKazaHuA Nno npurotToBeH1Io
m  CoBeThl N0 YyCTaHOBKAM paccuuTaHbl Ha NOCTaHOBKY O/104a B HE pasorpeThin npeasapuTesibHo npuoop.
= [11A NpuUroToB/EHWA Ha rpuie phidbl LIEIMKOM, Hanpumep, 1o0coca wan hopesnu, BelknaasiBante e€ Ha cepeanHy

PELWETKMW.
® [IpenBapuUTenibHO CMaXbTe PELLETKY PaCTUTENbHLIM MaC/IOM.
Bua 6nrona MpuHaaneHoCcTH / nocyaa Bua Ha- Temnepatypa, Bpemsa npuro-
rpesa °C TOBJNEHUA, MUH
PbibHble KOTneThl, HanpUmMep 13 Bricokan pelwéTka ] 3 20-25
nococA, 3 CM TONLLMHOW, Ha rpune
Pbi6a uenukom, 2-3 wt., no 300 r, Bbicokana peluétka i 3 20-30
Ha rpune
CoBeTbl N0 MapeHuro PacnonoxeHue CoseTt

Ecnu »apkoe He yaanocb, 34ecb Bbl HAMAETE COBETHI,
KaK ynyyluTb pesynbTtaT B CreAyoLmi pas.

Y100b! BEINAPUBAIOCH
6o/bllue XnaKkocTu,

Coyc anA »apkoro cnuwi- =
KOM CBET/bIN M BOAAHU-

PacnonoxeHue

YKapkoe cAmwKom Tém-
HOe, a KOpoYKa MecTamu
noaropena.

YKapkoe nepecyLueHo.

XpycTAwana Kopo4ka
CNULLKOM TOHKaA.

C CThIN. BbIOupanTe donee
oser MPOCTOPHYIO NOCYAy.

»  Buibepute 6onee = [lpu xapeHuu
HU3KYIO TeMnepaTtypy. nobaenAanTe MeHblLe

m  Cokpatute XUAKOCTWN.
NPOAO/DKMTENBHOCTL Maco noaropaert npw » Kpbllka AomkHa
HKAPEHUA. TyLLEHHM. MOAXOANTb K Mocyae v

= Buibepute 6onee NNOTHO €68 3aKpbiBaTh.
HU3KYIO TeMMnepaTypy. " YMeHbLINTe

m  CokpaTtute Temneparypy.
NPOOOIKNTENILHOCTb = [lpu TyleHun
XapeHus. no6aBbTe XUAKOCTb.

= []oBbICbTE YKapkoe nnoxo npoxkapu- HapexbTe xapkoe.
TemnepaTtypy. nock. = [lpurotosbTe COYC B
nnn: nocyae A/1A XXapeHuAa.

= [locne 3aBeplueHNn = BbIIOXUTE KYCOUKM
BPEMEHW apeHua )KapKoro B COycC.
HEeHagoNro BKAUUTE = [loBeauTte xapkoe a0

PEXUM rpunA. FOTOBHOCTU B PEX1ME

Coyc ana »apkoro noaro-
pern.

®  BhiGepute nocyay MUKPOBOJIH.

MeHblUero pasmepa.

= [Tpn xapeHun
nobasbTe OoNbLLE
YKNOKOCTM.
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16.6 3aneKaHKu

3ameTKa:

YKasaHuA no NPUroToBJIEHUIO

®  [11A NpuUrotoBneHusa cydie 1 KapTode bHbIX 3aneKaHOK UCMOML3YINTE XapOonpOoUHyto hopMy 1A 3aneKaHKu
BblcOoTOM 4-5 CM, noaxoAALlyro AnaAa nMcnosib30BaHNA B MI/IKDOBOJ'IHOBOIZ neymn.

m  (OcTaBbTe 3aneKkaHKy 1 rpateH B BbIK/IOYEHHOM LyXOBOM WKady ewé Ha 5 MUHYT.

= [lofcywunTe KyCcOYkM TOCTa 3apaHee.

m  (CTaBbTe 3anekaHky Ha HUXHIOK PELETKY.

= CoBeThl MO yCTaHOBKAM paccuuTaHbl Ha NOCTaHOBKY O/104a B He pasorpeThiii npeasapuTesHo Npruoop.

Bua 6nrona MpuHaanexHocTH / nocyna Bua Ha- Temnepatypa, MowHocTb Mu- Bpema

rpesa °C KpOBOJIH B BaT- MPUroToB-
Tax neHun,
MHWH

3anekaHka, cnaakas, OTkpbiTaA nocyaa 140-160 360 25-35

npum. 1,5 Kkr

[MMkaHTHaA 3anekaHka 13 OTKkpbITana nocyaa X 150-170 600 20-25

rOTOBbIX MHIPEAWUEHTOB,

npum. 1 Kr

J1azaHbA, cBexkan OTKkpbiTaA nocyaa 200-220 360 25-35

KaptopenbHana 3anekaHka  OTKpbiTaA nocyaa X 180-200 600 25-30

U3 CbIpbIX MHIPEANEHTOB,

npum. 1,1 kr

TocTbl AnA 3anekaHusa, 4 wWT. Beicokana pelwétka ™ 3 - 8-10

16.7 FoToBble 6ntoaa rny6oKoi 3aMOPO3KH

3ameTKa:

YKkasaHu1A No NpUrotToBneHMIO

m  CobntogainTte ykasaHuA Npous3BoanTe A Ha yNaKoBKe.

®» He knaaute kaptodenb hpu, KPOKETbI 1 XapeHbIi KapTodeb ApYr Ha Apyra, No UCTEYEHMN MNOMOBUHLI BPDEMEHM

NPUIroToOBNEHNA NEPEBEPHNTE.
Knaaute npoaykTbl HEMNOCPEACTBEHHO HA BpallaroLyocA NoACTaBKy.

CoBeTbl MO YCTAHOBKAM paccuMTaHbl Ha NOCTaHOBKY O1t0a B He pasorpeThiin npeasapuTensHo npréop

Bua 6nroga MpuHaanemHocTn / nocyaa Bua Ha- Temnepatypa  MouwHocTb Mu- Bpemsa

rpesa B °C/peMUm  KpPOBOJH B BaT- MNPUroToB-

rpunsa Tax neHun,
MUWH

lM1uua Ha TOHKOM TecTe Bpawartowanca noactaska (& 220-230 - 10-15
Myuua Ha nNbilWHOM TecTe Bpawatowanaca noactaBgka & - 600 3

B 220-230 - 13-18
MuHunnuua Bpawatowanaca noactaska (& 220-230 - 10-15
Muuua-6aret Bpawatollanca noacraska - 600 2

B 220-230 - 13-18
Kaptodenb ¢ppu BpawatoLlanaca noacraBka 220-230 - 8-13
KpokeThbl BpawatoLlanca noactaBska 210-220 - 13-18
XKapeHbit kapTodenb, pap- Bpawarowanaca noactaBka (£ 200-220 - 25-30
LUMPOBaHHbIN KapTodpenb
Bynouku unu 6aretsl AnA Huskana pelwétka 170-180 - 13-18
pasorpesaHusa
PbiBHbIE Nanoyku Bpawatowanaca noacrtaska (& 210-230 - 10-20
Manoyku n HareTcobl U3 Bpawatowanaca noactaBgka (& 200-220 - 15-20
UbInnéHka
LLTpyaens Bpawatowanaca noactaBka (& 210-220 180 20-30
JlazaHbA, npum. 400 r Huskan pewwétka 220-230 600 1217
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16.8 KoHTponbHble 6ntoaa

JaHHble 0630pbl ObINM COCTaBNEHbI ANA PA3MYHBIX KOHTPOJIMPYHOLLMX OpraHoB, YToObl 06erynTs Npoueaypy NPOBEPKH
npubopa B cootBeTcTBMM ¢ EN 60350-1:2013 nnu IEC 60350-1:2011 1 B cootBeTcTBMM C HopMoi EN 60705:2012, IEC

60705:2010.

PasmopaxuBaH1e ¢ MUKPOBOJIHAMU

PexkomeHaaumu no ycTaHoBKaMm AnA pasMOpPaykMBaHUA B PEXKMME MUKPOBOJTH.

Bua 6nroga MowHocTb MUKpOBONH B Bpema npurotosBneHua, B YKasaHue
BT MUH

Msaco 1.180 1.5 [MoctaBbTe popmy Pyrex
2.90 2.10-15 @ 22 cM Ha BpallatoLlytoca

noacrtasky. [MpumepHo ye-
pes 13 MUHYT U3BNEKUTE
pasMOopOXeHHOe MACO.

anrOTOBﬂeHMe C MUKpPOBOJIHAMHU

CoBeTbl Mo yCTaHOBKaM ANnA NpUrotoBNieHNA B peXxuMe MUKPOBOJIH.

Bun 6nroga MowHocTb MUKpOBONH B Bpema npurotosBneHua, B YKasaHue
BT MUH
Owmnet 1.600 1.10-13 MoctaBbTe popmy Pyrex 24
2.180 2.25-30 X 19 CM Ha HWKHIOIO peLuéT-
Ky.
Buckeut 600 9-10 MocTtaBbTe popmy Pyrex
@ 22 CM Ha HWXKHIOH
PELLETKY.
MacHo#n pynet 600 18-23 MoctaBbTe popmy Pyrex

28 CM Ha HWXHIOO peLUéT-
Ky.

MpurotoBneHne B KOMOGMHMPOBAHHOM PeXHUME C UCMOSNb30BaHUEM MUKPOBOJH
CoBeThbl Mo YyCTaHOBKaM ANnA NPpUrotoBNieHNA B peXxnuMe MUKPOBOJIH.

Buna 6nrona MoLLHOCTb MU-
KpoBoJiH B BT

Bua HarpeBa

Bpemsa npurotoB- Temnepatypa, °C YKasaHue

JIeHUAa, MUH

KaptogenbHan 600
3anekaHka

o
es

25-30

210220

lMoctaBbTe dopMy
Pyrex @ 22 cm Ha
HUXKHIOIO peLuéT-

Ky.

Mupor 180

15-20

180-200

MoctaBbTe popmy
Pyrex @ 22 cm Ha
HUXKHIOIO peLuéT-

Ky.

Mupor 360

35-40

200-220

Mo ncrteueHuun 2/3
BpEMEHM nepe-
BEPHYTb.
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BbinekaHue

CoBeTbl N0 yCTaHOBKaM AnA BblNEeKaHUA KOHTPOJIbHbIX 6nioa.

CepBucHasa cny»x6a  ru

3ameTtKa: CoBeTbl N0 YCTAHOBKAaM paccyuTaHbl Ha MOCTaHOBKY 6/oaa B He pasorpeThli npeaBapuTensHo npuéop.

Bun 6nrona MpuHaanemHocTu/ Bup Harpesa Temnepartypa, °C Bpemsa npurotosne-
nocyna HUA, MWUH

BucksuT Ha Boae PasbémHnan ¢opma 160-180 3040
J 26 cm
Huskana pewéTka

3aKpbITbli AGNOYHbIM  PasbémHana popma @ (& 190-210 50-60

nupor 20 cm
Huskan pewwétka

I1p|4 roToBsJjieHUe Ha rpune

CoBeTbl N0 yCTaHOBKaM AnA NpuUrotoBneHnAa KOHTPOJIbHbIX 6ntoa Ha rpune.

Bua 6nroga MpuHaanexHocTn/ Bwup Harpesa Pexum rpuna Bpems npurotoBne-
nocyna HUA, MWUH

MoaxkapeHHble TocThl  Bbicokan peléTka (i 3 4-5

Bugpbyprepbl, 9 LWT. Beicokan peléTtka ] 3 30-35

17 CepBucHafa cnyxba

Ecnun y Bac nmetotcA BONPOCHI N0 MCMOSb30BaHMIO, BaM
He yAaeTcA CaMOCTOATENbHO YCTPaHUTb HEUCNPAaBHOCTb
npubopa unu TpedyetcA oTPEMOHTUPOBaTL NpUdop,
obpartuTeck B Hally CEPBUCHYIO CNy»<Oy.

MoapobHyto MHPOPMALMIO O rapaHTUIHOM CPOKe W ychno-
BWAX rapaHTu B Ballei CTpaHe Bbl MOXKeTe 3anpoCuTh B
HalueW cepBUCHOW cry»k6e, y Ballero npoJasua uim
HanT Ha Hallem caWTe.

Mpu obpalleHnn B CEPBUCHYIO CNY>KBY YKarKuTe HOMep
usnenva (E-Nr.) u 3aBoackoi Homep (FD) npubopa.
Aapec v TenedoH CepBUCHOM CNyXObl MOXXHO HaWTH B
npunaraemMomM NnepeyHe CEPBUCHbBIX CNY)KO UK Ha Ha-
wem Beb-canTe.

LnA aoctyna K KoHTaKTam cny»6 KNUeHTCKOro cepeuca,
Bbl TAKXXEe MOXXeTe Mcnonb3oBaTtb AaHHbIM QR Koa.
https://www.bosch-home.ru

3TOT NPOAYKT MMEET UCTOYHUKM CBETA Knacca aHeproad-
dektnBHoCcTM G. UCTOUHMKM CBETa NpeanararTcaA B Kaye-
CTBe 3anyactu U A0/MKHbl 3aMeHATbLCA TOJIbKO cneunanb-
HO 0By4YeHHbIM ANA 3TOro KBAMPUUMPOBAHHEIM NepCco-
Hanom.

17.1 Homep nsnenun (E-Nr.) n 3aBoackoun
Homep (FD)

Homep n3aenua (E-Nr.) n 3aBoackow Homep (FD) Bl
HaWaeTe Ha pUpMeHHOM Tabnnuke cBoero npubopa.
®upmeHHas Tabnuuka ¢ HoMepamu HaXoAUTCA Ha BHY-
TPEHHeW CTOpOoHE ABepLbl.

[ e FD: ZNr | C€ E
Type
YTo6bl 6bICTPO HaWTK AaHHble Npubopa u HoMmep Tenedo-
Ha CepBUCHOWM CNY)>KObl, Bbl MOXXETE 3anucatb 3TW AaH-
HblE.

18 WUHCTPYKUMA NO MOHTaMy

YuuTbiBaiTe AaHHY MHPOPMAaLMIO NPU YCTAHOBKE NpH-
6opa.

157


https://www.bosch-home.ru

ru  MHCTPYKUMA N0 MOHTaXY

18.1 KomnneKkT nocTaBKHU

Mocne pacnakoBKku NpoBepbTe BCe AeTanu Ha OTCyT-
CTBME TPAHCMOPTHbIX NMOBPEMAEHMI, a TAKIKE KOMIMIEKT-
HOCTb MOCTaBKM.

N
\.

18.2 be3onacHOCTb NpPX MOHTaMe

Mpu yctaHoBKe npubopa cobntogainte AaHHble

yKa3aHuA No TeEXHUKe 6e3onacHoCTH.

® be3onacHoOCTb aKcnyaTaumm
rapaHTUpyeTca TONbKO Npu
KBaMPULNPOBAHHOW YCTAHOBKE C
cobtoaeHneM NHCTPYKLUMK MO MOHTaxy. 3a
NpPaBUIbHOCTb YCTAHOBKN OTBETCTBEHHOCTb
HEeCET yCTaHOBLIMK.3a NPaBU/IbHOCTb
YCTAHOBKM OTBETCTBEHHOCTb HECET
yCTaHOBLLMK.

m Pacnakynte n ocmoTpute npubop. He
noaktovante npndop, ecam oH Obin
NOBPEXAEH BO BPEMA TPAHCMOPTUPOBKM.

® [lepen Hayanom akcrnyatauun yganute
YNaKOBOUHbIA MaTepuan U KNENKYK MIEHKY
n3 padouer kamepbl 1 ¢ ABepubl Nnpudopa.

m OBpartuTe BHUMAHWE HA MOHTa)HbIE
NNacTUHbI ANA YCTaHOBKM
NPUHAANEXHOCTEN.

» Mebenb oA BCTpamMBaHWA Jo/KHA
BblAepxXuBatb Temnepatypy Ao 90°C, a
cocegHue acagbl — 4o 65°C.

®» He yctaHaBnvBanTe npubop 3a
AeKopaTtuBHOM Ui mebenbHon asepLen. B
NPOTMBHOM C/lydae BO3HUKHET ONacHOCTb
neperpesa.

= PadoTbl NO BbIMOJIHEHNIO BLIPE3OB B
mMebenu BbiNOAHANTE Nnepen yCTaHOBKOWM
npuoopa. Yoanute onunku. OHK MoryT
HapyLWnTb PadoTy SN1IEKTPUYECKUX
KOMMOHEHTOB.

m [loakntoueHne npudopa 6e3 WrencenbLHOn
BU/IKW AO/HKEH NPON3BOANUTL TOMBKO
KBa/IMMOULUNPOBaHHbIV crieunannct. B
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cny4yae noBpexaeHnin n3-3a Henpasu/IbHOTO
NOAK/IIOUYEHNA rapaHTUnHbIe 00A3aTEeNbCTBA
TEPAOT CUny.

/A NPEAYNPEXAEHUE — OnacHocTb
TpaBMUpoOBaHUA!

HleTanu, OTKpbITbIE MPYU MOHTaXKe, MOTYT ObiTb
OCTPbIMM U NPUBECTHU K NMopesam.

> Wcnonb3oBaHue 3aLLMTHBIX NepyaToK

A MPEOYNPEXJOEHUE — OnacHocTb

BO3ropaHuAa!

Ucnonb3oBaHWe yanMHEHHOro ceteBoro kabena

M HeAONyCTUMbIX aZanTepoB onacHo.

» He VICI'IOJ'Ib3y17ITe YANTUHUTEbHbIE Ka6em4 nnn
MHOIOKOHTaKTHbI€ PO3ETKH.

18.3 lNoaknroueHue K aneKTpoceTu

Ina 6esonacHoro noaxkntoYeH1a npuéopa K aNeKTpoceTy
cobntoaaiTe AaHHbIe MHCTPYKLMK.

A\ NPEOYNPEMAEHUE — OnacHOCTb nopameHus

ANeKTpUYEeCKUM TOKOM!

Mpy1 HEKBaNMPUUMPOBAHHOM MOHTaXKE NPUBOP MOXKET

cTaTb UCTOYHUKOM ONaCHOCTU.

» TonbKo KBaNMUUUPOBAHHLIN INEKTPUK MOXKET yCTa-
HOBWUTb PO3ETKY WU/ 3aMEHUTb COEANHUTESbHBIN Ka-
6erb C y4eTOM COOTBETCTBYHOLLMX CTaHAAPTOB.

» [pnbop MOXKHO NOAKIOUATbL K CETU TOBKO Yepes
NpPaBWIIbHO YCTaHOBIEHHYIO PO3ETKY C 3a3eMJIAIOLLUM
KOHTaKTOM.

» Ecnu nocne yctaHoBku npubopa A0 LUTeNCeNbHOW
BWIKM HEBO3MOXKHO ByaeT AobpatbeA, To Npy ycTa-
HOBKe creayeT npeayCMOTPeTb CneunanbHbli BbIKIO-
yatenb AnA pasMblKaHUA BCEX NONOCOB C PaCCTOAHM-
eM MexXkJy pasoMKHYTbIMU KOHTaKTaMu He MeHee
3 MM. Mpu ycTaHoBKe obecnedbTe 3aLUuTy OT NPUKOC-
HOBEHMA.

18.4 Me6enb AnA BCTpauBaHUA

JaHHbli npubop npeaHasHauYeH UCKMIOUYUTENBHO ASA
BCTpauBaHuA. MNpnbop Henb3A UCoNb3oBaTh, YCTaHOBUB
€ro Ha cTon unu B WKao.

Y wkada AnA BCTpauBaH1A He A0MKHO ObiTb 3aAHeN
cTeHku. Cobntofante paccTofHue He MeHee 35 MM Mex-
Ay CTEHKOW 1 fHOM LuKada W 3aiHen CTEHKON YCTaHOB-
NIeHHOro Bbilwe LwKada.

Ha ¢poHTanbHOM noBepxHOCTH WKada AnA BCTpaMBaHUA
AOMKHO pacnonararbcA BEeHTUNALMOHHOE OTBEPCTHE
nnowaabto 50 cm2. [na atoro caenavite Bbipes B LO-
KOMbHOW NaHenn unu BCTaBbTe BEHTUIALMOHHYO peLuéT-
Ky. BEHTUNALMOHHBIE NPOPE3U He [OMKHBI BbiTb 3aKPbI-
Tbl.



18.5 BcTpauBaHue B LUKa¢-KONOHHY

YuuTbiBaiTe ycTaHOBOUYHbLIE pasMepbl U GesonacHble pac-
CTOAHWA ANA WKada-KONOHHBI.
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18.6 YcTtaHOBKa nopg ctonewHuueun

Mpu ycTaHoBKe NoA cToNeLHULEel cobnoaanTte MOHTaX-
Hble pa3Mepbl U 6e3onacHble PacCTOAHUA.

[na obecneyeruns BeHTUNALMKM Npubopa B pasaenutesb-
HOM NeperopoaKke A0MKHO ObiTb OTBEPCTUE ANIA BEHTUNA-
LMK,

Ecnu npubop ycTaHoBNEH NoA BApOYHOW NaHenbto, cne-

ZlyTe MHCTPYKUMAM MO MOHTa)Ky BAPOYHOW NaHesu.

18.7 BcTpauBaHue B yrny

Mpu MOHTaXKe B yriy cobntogante MOHTaXKHbIE pasMepbl
u 6e3onacHble PacCTOAHMA.

min. 90
N

min. 90 72 5
I I

18.8 MoHTam npubopa

P

1. BblpoBHANTE NpUOOP MO LEHTPY.

MHCTPYKUMA NO MOHTaXKY ru

2. Tpukpenute npubop K mebenu.

18.9 JlemoHTam npubopa

1. Beoikntounte npubop.
2. OcnabbTe BUHTbLI KPEnneHus.

3. Crnerka npunogHumMuTe npruéop 1 NONHOCTbLIO U3BIe-
KuTe.
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Thank you for buying a
0 Bosch Home Appliance!

MyBosch

Register your new device on MyBosch now and profit directly from:

» Expert tips & tricks for your appliance
 Warranty extension options

» Discounts for accessories & spare-parts

« Digital manual and all appliance data at hand

» Easy access to Bosch Home Appliances Service

Free and easy registration — also on mobile phones:
www.bosch-home.com/welcome

Looking for help?
You'll find it here.

Expert advice for your Bosch home appliances, help with problems

or a repair from Bosch experts.

Find out everything about the many ways Bosch can support you:
www.bosch-home.com/service

Contact data of all countries are listed in the attached service directory.

BSH Hausgerate GmbH
Carl-Wery-StralBe 34

81739 Miinchen, GERMANY
www.bosch-home.com

A Bosch Company

9001610647 (020128)
hu, pl, ro, ru
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